Specifikacie a benefity

Pozrite sa do rury odkialkolvek

S kamerou CookView® budete perfektne v obraze.
Prostrednictvom inovativnej technolégie mozete
sledovat zivy prenos z diania v rure odkialkolvek vo
svojom mobile. Absolutny prehlad a komfort pri
priprave pokrmov.

Steamify® automaticky zvoli spravne nastavenie
pary

S funkciou Steamify® je priprava skvelych pokrmov
jednoduchsia nez kedykolvek predtym. Staci zadat
teplotu pecenia ako obycajne a rura automaticky upravi
nastavenia, aby para doviedla pokrmy k dokonalosti.
Doprajte si zdravsie a chutnejSie jedla.

SousVide — technolégia profesionalov

S technoloégiou SousVide sa mdzete aj v doméacich
podmienkach pustit do vakuového varenia.
Profesionalni kuchari o tejto metdde tvrdia, Ze s fiou
mozno dosiahnut najlepSie, najchutnejsie a
najstavnatejSie jedla, aké sa podavaju vo vychyrenych
reStauraciach.

Funkéna. Zabudovana. Prispésobena. Inteligentna kuchyna

Na dialku ovladajte svoju ruru, preskimaijte nasich réznych partnerov a
dokonca ziskajte prispdsobenu pomoc pri vareni, a to vSetko cez aplikaciu My
AEG Kitchen. Je to prakticky a jednoduchy spdsob obohatenia pouzivania
vasej inteligentnej kuchyne.

Intuitivna obsluha s otoénym ovladaéom na pohodiné varenie

Vdaka citlivému oto€nému ovladacu mate cely proces pecenia vratane
nastavenia ¢asu, teploty a funkcie rury plne pod kontrolou. Staéi dotyk a
aktualne nastavenie sa okamzite zobrazi na jasnom farebnom TFT displeji. Wi-
Fi pripojenie navySe zabezpeci bezdrotovl aktualizaciu softvéru.
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Profesinalne vysledky vo vasej kuchyni

Pripravte si pokrmy ako v profesionalnej kuchyni. Vyskusajte pecenie v pare,
horicom vzduchu & kombinaciu oboch. V ponuke je aj popularna metdda
Sous-Vide. Skvelé vysledky ziskate pomocou funkcie Steamify®,
automatického nastavenia pary. .

» Zabudovatelna rara

» Multifunkéna rdra s integrovanou funkciou pary
» Nehrdzavejuca ocel bez otlackov prstov

* Rura s 3 pecucimi drovniami

* Funkcia rychleho vyhriatia rary

» Automaticky navrh teploty

» Automatické hmotnostné programy

» Masova sonda

» Paméat’ pre Casto pouzivané nastavenie rury

* Funkcia bezpec¢nost deti
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Technicka Specifikacia

Typ vyrobku

Systém tepelnej Upravy
Cistenie rary

Rozmery pre zabudovanie VxSxH
(mm)

Vnutorny objem (1)

Celkovy elektricky prikon (W)
PoZadované istenie (A)
Privodny kabel

Napatie (V)

Farba

Energeticka trieda

Funkcie rary

Zabudovatelna elektricka rara
Ventilator + kruhové ohrevné teleso +
para
Parné

590x560x550

70
3500
16
1.5 m se zakonéenim
230
Nerezova ocel s upravou proti
odtlackom
A++
Gratinované jedla, Dolny ohrev,
Pecenie chleba, Tradi¢né pecenie,
Rozmrazovanie, Priprava jogurtu,
Kysnutie cesta, SuSenie, Mrazené
pokrmy, Parné pecenie, Gril, Vysoka
vihkost, Nizka vlhkost, Stredna
vlhkost, Udrziavanie teploty, Vihky
hortci vzduch, Pecenie pizze, Ohrev
tanierov, Zavaranie, Pomalé pecenie,
Varenie Sous vide, Parna regeneracia,
Steamify, Teplovzdus$né pecenie,
Turbo gril
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