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Miré se vini né Electrolux! Faleminderit qé keni zgjedhur pajisjen

toné.
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Né pérpjekjet tona pér té gené ekologjiké, ne jemi duke reduktuar asetet e letrés dhe
po ofrojmé manuale té plota pérdorimi né internet. Aksesoni manualin toné té ploté té
pérdorimit né electrolux.com/manuals

Merrni késhilla pérdorimi, broshura, informacione pér ndregjen e problemeve,
shérbimin dhe riparimin né electrolux.com/support

Pér mé shumé receta, késhilla, diagnostikim problemesh, shkarkoni aplikacionin My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Rezervohet mundésia e ndryshimeve.
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1. A INFORMACIONI | SIGURISE

Pérpara instalimit dhe pérdorimit té pajisjes, lexoni me kujdes
udhézimet e ofruara. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés pér
léndimet apo démet si rezultat i instalimit apo pérdorimit té
papérshtatshém. Gjithmoné mbajini udhézimet né njé vend té
sigurt dhe ku mund té arrihen lehté pér t'iu referuar né té
ardhmen.

2 SHQIP



1.1 Siguria e femijéve dhe personave me probleme

Kjo pajisje mund té pérdoret nga fémijé t€ moshés 8 vjec e
sipér dhe persona me aftési té kufizuara fizike, ndijimesh
ose mendore ose gé nuk kané eksperiencé dhe njohuri,
nése kéta mbahen nén mbikéqyrje ose udhézohen pér
pérdorimin e sigurt té pajisjes dhe i kuptojné rreziget e
pérdorimit. Fémijét nga nén 8 vje¢ dhe personat me aftési
té kufizuara shumé té theksuara dhe komplekse duhet té
mbahen larg nga pajisja, pérvegse kur mbahen nén
monitorim t& vazhdueshém.

Fémijét duhet té€ monitorohen pér t'u siguruar se nuk luajné
me pajisjen.

Mbajeni té gjithé paketimin larg nga fémijét dhe hidheni até
si¢ kérkohet.

PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Mbajini fémijét dhe kafshét
shtépiake larg pajisjes gjaté kohés gé ajo éshté né pérdorim
dhe kur ftohet.

Nése pajisja ka njé mekanizé€m pér siguriné e fémijéve, ai
duhet aktivizuar.

Fémijét nuk duhet té kryejné pastrimin dhe mirémbajtjen e
pajisjes pa mbikéqyrje.

1.2 Siguria e pérgjithshme

Kjo pajisje pérdoret vetém pér gatim.

Kjo paisje éshté krijuar pér pérdorim shtépiak né ambient té
brendshém.

Kjo paisje mund té pérdoret né: zyra, dhoma hoteli, dhoma
bujtine, dhoma hoteli rural, si dhe né vende té ngjashme ku
pérdorimi nuk tejkalon (mesatarisht) nivelet e pérdorimit
shtépiak.

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta instalojé kété pajisje
dhe té ndérrojé kabllon.

Mos e pérdorni pajisjen pérpara se ta instaloni né strukturén
inkaso.

Pérpara mirémbajtjes, shképuteni pajisjen nga rrjeti elektrik.
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Nése kordoni i energjisé elektrike éshté i démtuar, duhet té
zévendésohet nga prodhuesi, gendra e autorizuar e
shérbimit e tij ose persona me kualifikim té ngjashém pér té
shmangur njé rrezik elektrik.

PARALAJMERIM: Pér té shmangur mundésiné e goditjes

elektrike, sigurohuni gé pajisja té fiket pérpara se té

ndérroni llambén.

« PARALAJMERIM: Pajisja dhe pjesét e saj té arritshme
nxehen gjaté pérdorimit. Duhet pasur kujdes pér té
shmangur prekjen e elementéve té ngrohjes ose sipérfages

sé brendésisé sé pajisjes.

» Pérdorni gjithmoné doreza furre pér té hequr ose pér té
futur aksesorét ose enét pér furré.

» Pér té hequr mbajtéset e rafteve, né fillim higni pjesén e
pérparme té€ mbajtéses sé raftit dhe pastaj pjesén e pasme
nga muret anésore. Montojini mbajtéset e rafteve né rendin

e kundért.

* Mos pérdorni pastrues me avull pér té pastruar pajisjen.

* Mos pérdorni pastrues gérryes té forté ose kruajtése té
mprehta metalike pér té pastruar derén prej xhami, pasi
mund té gérvishtet sipérfaqgja, gjé e cila mund té shkaktojé

krisjen e xhamit.

2. UDHEZIMET PER SIGURINE

2.1 Instalimi

/\ PARALAJMERIM!

Vetém njé person i kualifikuar duhet ta
instalojé kété pajisje.

Higni té gjithé paketimin.

Mos instaloni ose mos pérdorni njé pajisje
té démtuar.

Ndigni udhézimet e instalimit t¢ dhéna me
pajisjen.

Gjithmoné béni kujdes kur e |évizni
pajisjen sepse éshté e réndé. Pérdorni
gjithnjé doreza sigurie dhe képucé té
mbyllura.

Mos e térhigni pajisjen nga doreza.
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Instalojeni pajisjen né njé vend té sigurt
dhe té pérshtatshém qé plotéson kérkesat
e instalimit.

Ruani largésité minimale nga pajisjet dhe
njésité e tjera.

Pérpara montimit té pajisjes, kontrolloni
nése dera e pajisjes hapet pa pengesé.
Pajisja vjen me njé sistem elektrik ftohjeje.
Duhet véné né puné pérmes lidhjes nga
priza.

Lartésia minimale e
mobilies (Mobilia nén
lartésiné minimale té
suprinés)

580 (600) mm

Gjerésia e mobilies 560 mm




Thellésia e mobilies 550 (550) mm

« Pajisjen futeni né prizé vetém né fund té
instalimit. Sigurohuni gé spina té jeté e
arritshme pas montimit té pajisjes.

* Nése priza éshté e liré, mos e futni spinén.

* Mos e shképutni pajisjen nga rrjeti duke e
térhequr nga kablloja elektrike. Gjithmoné
térhigeni kabllon elektrike duke e kapur
nga spina.

* Pérdorni mjetet e duhura izoluese: gelésat
mbrojtés, siguresat (siguresat qé vidhosen
duhet té higen nga foleja), salvavitat dhe
kontaktorét.

« Instalimi elektrik duhet té keté njé pajisje
instaluese e cila ju lejon té shképusni
pajisjen nga rryma elektrike né té gjitha
polet. Pajisja instaluese duhet té keté njé
hapje kontakti me gjerési minimale 3 mm.

« Kjo pajisje ofrohet me spiné dhe kordon
elektrik.

Llojet e kabllove té pérshtatshme pér
instalim ose zévendésim pér Evropén:

Lartésia e pjesés sé 589 mm
pérparme té pajisjes

Lartésia e pjesés sé pasme 571 mm
té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 595 mm
pérparme té pajisjes

Gjerésia e pjesés sé 559 mm
pasme té pajisjes

Thellésia e pajisjes 569 mm
Thellésia inkaso e pajisjes 548 mm
Gjerésia me derén té hapur 1022 mm
Madhésia minimale e 560x20 mm
hapjes sé& ventilimit. Hapja

e vendosur né pjesén e

pasme poshté

Gjatésia e kabllos kryesore 1500 mm
té furnizimit. Kablloja éshté

vendosur né kéndin e

djathté té pjesés sé pasme

Vidat e montimit 4x25 mm

2.2 Lidhja elektrike

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik zjarri dhe goditjeje elektrike.

« Té gjitha lidhjet elektrike duhen kryer nga
njé elektricist i kualifikuar.

» Pajisja duhet tokézuar.

» Sigurohuni qé parametrat né pllakén e
specifikimeve té pérkojné me vlerat
elektrike té rrjetit elektrik.

» Pérdorni gjithmoné njé prizé té tokézuar té
instaluar si duhet.

* Mos pérdorni pérshtatés me shumé spina
dhe kabllo zgjatuese.

» Sigurohuni gé t& mos démtoni prizén dhe
kabllon elektrike. Nése kablloja elektrike
duhet zévendésuar, kjo duhet béré nga
Qendra joné e autorizuar e shérbimit.

* Mos i lini kabllot elektrike qé té prekin
derén e pajisjes ose t'i afrohen asaj apo
hapésirés poshté pajisjes, vecanérisht kur
éshté né puné ose dera éshté e nxehté.

* Mbrojtja nga goditja e pjeséve me korrent
dhe té izoluara duhet té shtréngohet né
ményré té tillé gé té mos higet pa vegla.

HO7 RN-F, H05 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pér pjesén e kabllos, referojuni fugisé sé
pérgjithshme né pllakén e
specifikimeve.Gjithashtu mund t'i referoheni
tabelés:

Korrenti gjithsej (W) Seksioni i kordonit

(mm?)
maksimumi 1380 3x0.75
maksimumi 2300 3x1
maksimumi 3680 3x1.5

Kordoni i tokézimit (kabllo e gjelbér/verdhé)
duhet té jeté 2 cm mé i gjaté sesa kabllot kafe
té fazés dhe blu té nulit.

2.3 Pérdorimi

/N\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, djegiesh dhe goditjeje
elektrike ose shpérthimi.

* Mos i ndryshoni specifikimet e pajisjes.

« Sigurohuni gé vendet e ventilimit t& mos
jené bllokuar.

* Mos harroni ta kontrolloni pajisjen gjaté
punés.
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» Caktivizojeni pajisjen pas ¢do pérdorimi.

» Tregoni kujdes né hapjen e derés sé
pajisjes kur pajisja éshté né puné. Mund té
clirohet avull i nxehté.

* Mos e vendosni né puné pajisjen me duar
té lagura ose kur keni pasur kontakt me
ujin.

» Mos ushtroni presion mbi derén e hapur.

» Mos e pérdorni pajisjen si sipérfage pune
ose si sipérfage mbéshtetése.

» Hapeni derén e pajisjes me kujdes.
Pérdorimi i pérbérésve me alkool mund té
krijojé njé pérzierje alkooli dhe ajri.

* Mos lejoni qé pajisja té bjeré né kontakt
me shkéndija apo flaké té hapura kur
hapni derén.

* Mos vendosni produkte gé marrin flaké
ose sende té lagura me produkte té
ndezshme brenda, prané pajisjes ose mbi
té.

/\ PARALAJMERIM!
Rrezik démtimi i pajisjes.

» Pér té parandaluar démtimin ose
¢ngjyrosjen e emalit:

— mos fusni enét e furrés ose objekte té
tiera né pajisje drejtpérsédrejti né
fund.

— mos fusni letér alumini drejtpérdrejt né
pjesén e poshtme té hapésirés sé
pajisjes.

— mos hidhni ujé drejtpérdrejt né pajisjen
e nxehté.

— mos lini ené té lagura dhe ushgim né
pajisje pasi t& keni mbaruar gatimin.

— béni kujdes kur higni ose vendosni
aksesorét.

*  Cngjyrimi i emalimit ose i inoksit nuk
ndikon né funksionimin e pajisjes.

» Pérdorni tepsi té thellé pér keké té buté.
Léngjet e frutave shkaktojné njolla qé
mund té mbesin pérgjithmoné.

+ Gjithmoné gatuani me derén e pajisjes té
mbyllur.

* Nése pajisja éshté instaluar pas njé paneli
mobilieje (p.sh. njé deré), sigurohuni qé
dera t&€ mos mbyllet asnjéheré kur pajisja
éshté né puné. Pas njé paneli t& mbyllur
mobilieje mund té€ akumulohet nxehtési
dhe lagéshti, té cilat mund té shkaktojné si
rriedhim déme né pajisje, banesé apo
dysheme. Mos e mbylini panelin e
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mobilies derisa pajisja té jeté ftohur
plotésisht pas pérdorimit.

2.4 Kujdesi dhe pastrimi

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik plagosjeje, zjarri ose démtimi té
pajisjes.

* Pérpara se té kryeni mirémbaijtjen e
pajisjes, caktivizojeni até dhe higeni nga
priza.

« Sigurohuni gé pajisja té jeté e ftohté. Ka
rrezik gé panelet prej xhami té thyhen.

* Ndérrojini menjéheré panelet prej xhami té
derés kur jané té démtuara. Kontaktoni
qgendrén e autorizuar té shérbimit.

« Tregoni kujdes kur e higni derén nga
pajisja. Dera éshté e réndé!

« Pastrojeni pajisjen rregullisht pér té
parandaluar démtimin e materialit té
sipérfages.

« Pastrojeni pajisjen me njé lecké té buté té
lagésht. Pérdorni vetém detergjente
neutrale. Mos pérdorni produkte gérryese,
materiale pastruese té ashpra, tretés ose
objekte metalike.

* Nése pérdorni spérkatés pér furrén, ndigni
udhézimet e sigurisé né paketim.

2.5 Gatimi me avull

/\ PARALAJMERIM!

Mund té digjeni dhe t& démtoni pajisjen.

« Awvulli i ¢liruar mund té shkaktojé djegie:
— Mos e hapni derén e pajisjes gjaté
funksionit t& gatimit me avull.
— Hapeni derén e pajisjes me kujdes pas
funksionit t& gatimit me avull.

2.6 Ndricimi i brendshém

/\ PARALAJMERIM!

Rrezik goditjeje elektrike.

* NE& lidhje me llambat brenda produktit dhe
llambat e pjeséve té kémbimit té shitura
vegmas: Kéto llamba jané prodhuar pér
kushte ekstreme fizike né pajisjet
elektroshtépiake, si p.sh. temperaturé,
dridhje, lagéshtiré, ose jané prodhuar pér
té sinjalizuar informacion rreth statusit t&




pérdorimit té pajisjes. Ato nuk jané
prodhuar pér t'u pérdorur né aplikacione té
tjera dhe nuk jané té pérshtatshme pér
ndricim né ambiente shtépiake.

Ky produkt pérmban njé burim drite té
klasit G té efikasitetit t& energjisé.
Pérdorni vetém llamba me té njéjtat
specifike.

2.7 Shérbimi

Pér té riparuar pajisjen kontaktoni me
gendrén e autorizuar té shérbimit.
Pérdorni vetém pjesé rezerveé origjinale.

2.8 Hedhja

/N PARALAJMERIM!
Rrezik plagosjeje ose mbytjeje.

3. INSTALIMI

/N PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

Kontaktoni me autoritetin tuaj komunal pér
informacion se si ta hidhni pajisjen.
Shképuteni pajisjen nga rrjeti i furnizimit
me energji.

Priteni kabllon e rrjetit elektrik prané
pajisjes dhe hidheni até.

Higni kapésen e derés pér té parandaluar
qé fémijét kafshét shtépiake té€ ngecin
brenda pajisjes.

3.1 Montimi inkaso

Y T h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

LA
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4. PERSHKRIM | PRODUKTIT
4.1 Pasqyra e pérgjithshme

W”F ne

6 thlo cla
B == A
Haeaer
=l RS
_' o
B / Q \\)
o
P i
4.2 Aksesorét

* Rafti me rrjeté

Pér ené gatimi, forma keku, rosto.
+ Tava e pjekjes

Pér keké dhe kulegé.
» Tava e skarés/pjekjes

5. PANELI | KONTROLLIT

5.1 Dorezat e palosshme

Pér té pérdorur pajisjen shtypni gelésin.
Celési del jashté.

5.2 Pérmbledhje e panelit té
kontrollit

Zgjidhni njé funksion té nxehjes pér té ndezur
pajisjen. Kthejeni gelésin pér funksionet e

Paneli i kontrollit

Celési i funksioneve té ngrohjes
Ekrani

Gelési i kontrollit

Sirtari i ujit

A Elementi i ngrohjes

Llamba

B Ventilimi

El Zbaicim i brendshém - Depozita e

pastrimit me ujé

Mbéshtetje e raftit, i Iévizshém
Tubi i shkarkimit

Valvula e daljes sé ujit
Poyicioni i raftit

Hyrja e avullit

Py =y
=y [=)]

Pér pjekje dhe rosto ose si tavé pér
mbledhjen e yndyrés.

« Korridori teleskopik
Me shinat teleskopike mund t'i vendosni
dhe higni raftet mé lehté.

nxehjes né pozicionin e fikjes pér té fikur
pajisjen.

O 'S

-0 OK

Kohématési Nxehje e shpejté

Té lehta

Kygije Konfirmoni cilésimin
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5.3 Ekrani

Ekrani me funksionet kryesore.

©BB-B8:8HEA,
. _

Treguesit e ekranit

Treguesit bazé

& ¥

Kycje Gatim i asistuar

ol

Pastrimi

&

Cilésimet

>»>

Nxehje e shpejté

Treguesit e kohématésit

Q

Kujtuesi i minutave

&

Shtyrja e orarit

STOP
Koha e pérfundimit

©)

Kohématési me rritje

Shiriti i progresit - pér temperaturén ose kohén.
Shiriti éshté plotésisht i kug kur pajisja arrin
temperaturén e caktuar.

Treguesit e rezervuarit té ujit

L %

6. PERPARA PERDORIMIT TE PARE

/N\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

6.1 Pastrimi fillestar

Para pérdorimit té paré pastroni pajisjen bosh dhe vendosni kohén:

= = )
e

00:00

Vendosni kohén. Shtypni OK.

6.2 Ngrohja paraprake fillestare

Ngroheni paraprakisht furrén bosh pérpara
pérdorimit t& paré.
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Hapi 1 Higni té gjithé aksesorét dhe mbaijtéset e rafteve qgé mund té higen nga furra.

Hapi 2 Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: E\
Léreni furrén té punojé pér 1o.
Hapi 3
apl Vendosni temperaturén maksimale pér funksionin: .

Léreni furrén té punojé pér 15min.

@ Furra mund té nxjerré eré té keqge dhe tym gjaté ngrohjes paraprake. Sigurohuni gé dhoma té jeté e ajrosur
miré.

7. PERDORIMI | PERDITSHEM

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

7.1 Ményra e vendosjes: Funksionet e nxehjes

Hapi 1 Kthjeni gelésin e funksioneve té nxehjes dhe zgjidhni njé funksion té nxehjes.

Hapi 2 Rrotullojeni ¢elésin e komandimit pér té cilésuar temperaturén.

>»>
R - shtypeni e mbajeni pér té aktivizuar funksionin: Nxehje e shpejté. Kjo éshté e disponueshme vetém pér
disa funksione furre.

Gatimi me avull

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5

e N S O N
oo

C

Shtyjeni sirtarin e
ujit né pozicionin e

Shtypni kapakun e

sirtarit té ujit pér ta Zgiidhni funksionin

e nxehjes me avull.

Mbushni sirtarin e

jit me 900 ml ujé. Vendosni temperaturén.

hapur. tij fillestar.
7.2 Funksionet e nxehjes
Funksionet e Aplikimi
nxehjes
Pér té pjekur né deri né tre pozicione té raftit njgkohésisht dhe pér té tharé ushqimin.
@ Vendosni temperaturén 20 - 40°C mé poshté se sa pér Gatim tradicional.

Ventilator i ploté
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Funksionet e
nxehjes

Aplikimi

Gatim tradicional

Pér té pjekur ushgimin né njé nivel furre.

<&

Lagéshti e ulét

Funksioni éshté i pérshtatshém pér mish, shpezé, gatesa furre dhe tavé. Falé
kombinimit té avullit dhe nxehtésisé mishi béhet i IEngshém dhe merr njé teksturé té
buté me njé sipérfage krokante.

A

Funksioni i picés

Pér té pjekur pica. Pér karamelizim intensiv dhe njé fund kércités.

Nxehtésia e poshtme

Pér pjekjen e kekéve me fund kércités dhe pér ruajtien e ushqimit.

*

Ushgime té ngrira

Pér té gatuar ushgime té shpejta (p.sh. patate té skuqura, patate me prerje
trekéndore ose kuleg) krokante.

<]

Pjekje vent. me

Ky funksion éshté krijuar pér té kursyer energji gjaté gatimit. Kur pérdorni kété
funksion, temperatura né hapésirén e brendshme mund té ndryshojé nga temperatura
e vendosur. Pérdoret nxehtésia e mbetur. Fugia e ngrohjes mund té pakésohet. Pér
mé shumé informacion referojuni kapitullit "Pérdorimi ditor", Shénime mbi: Pjekje vent.

lagéshtiré me lagéshtiré.
vev Pér té pjekur né skaré ushqime té sheshta dhe pér té thekur buké.
Skara
v Pér té pjekur nyja t& médha mishi ose shpendésh me kocka né njé pozicion rafti. Pér
Y té béré gratina dhe pér té karamelizuar.

Skaré turbo

— Pér té hyré te menyja: Gatim i asistuar, Pastrimi, Cilésimet.

Menyja

7.3 Shénime mbi: Pjekje vent. me
lagéshtiré

Ky funksion ishte pérdorur pér té gené né
pajtim me kategoriné e efikasitetit energjetik
dhe kérkesat e ekodizajnit (sipas EU 65/2014
dhe EU 66/2014). Testimet sipas:

IEC/EN 60350-1

Dera e furrés duhet t&€ mbyllet gjaté gatimit né
ményré qé funksioni t&€ mos ndérpritet dhe qé
furra té funksionojé me efikasitetin mé té larté
té mundshém té energjisé.
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Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
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té kursimit t& energjisé, referojuni kapitullit
"Efikasiteti i energjis€", Kursimi i energjisé.



7.4 Depozita e ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

Treguesi i rezervuarit té ujit

=

(.

Depozita éshté bosh. Rimbushni
depozitén.

Depozita éshté plot.

e

Depozita éshté gjysmé e mbushur.

Nése hidhni shumé ujé né depozité, valvula e sigurisé
e derdh ujin e tepért né fund té hapésirés sé

brendshme. Higeni ujin me sfungjer.

Zbrazja e depozités sé ujit

Fikni furrén, Iéreni me deré té hapur dhe prisni

Hapi 1 derisa furra té jeté e ftohté.
Hapi 2 Lidhni tubin e kullimit (C) né valvulén e daljes (A)
P pérmes bashkuesit (B).
. Mbani fundin e tubit nén nivelin e A dhe shtyni B né
Hapi 3 e i M
ményré té pérséritur pér t& mbledhur ujin e mbetur.
Hapi 4 Shképutni C dhe B dhe thajeni furrén me njé

sfungjer té buté.

7.5 Si té vendosni:Gatim i asistuar

Cdo gatim né kété nénmeny ka njé funksion té nxehjes dhe temperaturé té rekomanduar.
Pérdoreni funksionin pér té pérgatitur njé pjaté shpejt me cilésimet e paracaktuara. Gjithashtu
mund té rregulloni kohén dhe temperaturén gjaté gatimit.

Kur funksioni mbaron kontrolloni nése ushgimi éshté gati.

Pér disa prej gatime ju mund té gatuani gjithashtu me:

* Peshé automatike

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
1,
O ON ON "
\ \ \ @
E \/\@ P1-P.. oK
Hyni né meny. ZgjidhniGatim i asistuar. Zgjidhni gatimin. Shtypni ~ Vendoseni enén né furré.
Shtypni OK_ OK_ Konfirmoni cilésimin.
7.6 Gatim i asistuar
Legjenda
Legjenda IE‘ Ngroheni pajisjen pérpara se té filloni
gatimin.
|j Peshé automatike e disponueshme.

({ﬁ) Shtoni ujé né depozité.

E Niveli i raftit.

Ekrani tregon P dhe njé numér té gatimit qé
mund ta kontrolloni né tabelé.
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Gatimi Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Mish i pjekur lope, i

H

pjekur pak
Mish i pjekur lope, 1-1.5kg;4-5cm
mesatare copa té trasha

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré

&

|jE| 2; tavé pér pjekje
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.

Biftek, mesatare 001;?. E’,zczn(q)%eezrté ‘ZE‘ 3; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
’trasha Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Fusni né pajisje.
Rosto vigi / férguar 1.5 - 2kg

(brinjé kryesore,
rrethore lart, anésore e
trashé)

&

IfE| 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Skugni mishin pér disa minuta né njé tigan té nxehté.
Shtoni Iéng. Fusni né pajisje.

Mish i pjekur lope, i
pjekur pak (gatim i
ngadalté)

Mish i pjekur lope,
mesatare (gatim i
ngadalté)

1-1.5kg;4-5cm
copa té trasha

~ I |

Mish i pjekur lope, e
pjekur miré (gatim i
ngadalté)

IfE| 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

Fileté, e pjekur pak
(gatim i ngadalté)

Fileté, mesatare 0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
(gatim i ngadalté) copa té trasha

B

Fileto, e pjekur miré
(gatim i ngadalté)

=Y
—_

|jE| 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara ose thjesht kripé dhe
piper té freskét té bluar. Skugni mishin pér disa minuta né
njé tigan té nxehté. Fusni né pajisje.

er?:;zJ”V;g' (p-sh. O'c%;); 'ts.ékg;:h;m IfE| 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Shtoni I1éng. Pjekje e
mbuluar.
Qafa ose shpatulla e 1.5 - 2kg

pjekur nga derri

B

Ifl<ﬂ7>E| 1; gatim rosto né raftin me rrjeté
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Mish derri né copa 1.5 - 2kg
(gatim i ngadalté)

|jE| 2; tavé pér pjekje

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.

ljé, e freskét 1-1.5kg; 5-6 cm
copa té trasha

|jE| 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
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Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Brinjé

2 - 3kg; pérdorni
brinjé té pagatuara,
2 -3 cm té holla

E 3; tigan i thellé

Shtoni Iéng pér té mbuluar pjesén e poshtme té enés.
Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni
mishin nga ana tjetér.

Kofshé gengji me
kocka

1.5-2kg; 7-9cm
copa té trasha

E 2; gatim rosto né tavé pér pjekje
Shtoni Iéng. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni mishin nga ana tjetér.

Pulé e ploté 1 - 1.5kg; e freskét IjEI 2 tavé né tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé gatimit, kthejeni pulén nga ana tjetér
pér pjekje té barabarté.
Gjysmé pule 0.5 - 0.8kg IjEI 3; tavé pér pjekje
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.
Gjoks pule 180 - 2009 pér

(S|

copé

EE| 2; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Skugni mishin pér
disa minuta né njé tigan té nxehté.

N

Kofshé pule, té
freskéta

B 3; tavé pér pjekje
Nése sé pari keni marinuar kémbét e pulés, vendosni
temperaturé mé té ulét dhe gatuajini mé gjaté.

Rosé, e ploté

2 - 3kg

IfE| 2; ené pjekjeje né raftin me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tavén e rostos. Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé
gatimit, kthejeni rosén nga ana tjetér.

()]

Paté, e ploté

4-5kg

IfEl 2; tigan i thellé

Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Vendoseni mishin né
tepsiné e thellé té pjekjes. Pasi té keté kaluar gjysma e
kohés sé gatimit, kthejeni patén nga ana tjetér.

N

Copé mishi

1kg

IfEl 2; rafti me rrjeté

Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

B

Peshk i ploté, né
skaré

0.5 - 1kg pér peshk

|jE| 2; tavé pér pjekje
Mbusheni peshkun me gjalpé dhe pérdorni erézat dhe
barishtet tuaja té preferuara.

B

Fileta peshku

({HE' 3; tavé né raftin me rrjeté
Pérdorni erézat tuaja té preferuara.

N

Kek me quméshtor

El 2; @ tavé 28 cm me formé né raftin me rrjeté

)

Kek me mollé

El 3; tepsi pjekjeje

B

Tarté me mollé

El 2; formé byreku né raftin me rrjeté

B

Embélsiré me mollé

E 1; @ 22 cm formé byreku né skarén me tel

SHQIP 15



Gatimi

Pesha

Niveli i raftit / Aksesori

Keké Brownie

2kg prej brumi

El 3; tigan i thellé

Keké né kupa me
cokollaté

N

E 3; tepsi kekésh me kupa né raftin e telit

Kek klasik

&)

El 2; tepsi buke né raftin me rrjeté

m Patate té pjekura 1kg El 2. tavé pér pjekje
Vendosini patatet e plota me I€kuré né tepsiné e pjekjes.
Feta Tkg E 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini patatet né
copa.
:E;Lrge té pérziera né 1-1.5kg El 3; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Pérdorni erézat tuaja té preferuara. Pritini perimet né
copa.
m Kroketa, té ngrira 0.5kg B 3; tepsi piekjeje
Patate té holla, té 0.75k .
ﬂﬂ ngrira g B 3; tepsi pjekjeje
Lazanjé me mish / 1-1.5kg P . s
@ zarzavate me peta té (GI\)Et tavé né raftin me rrjeté
thata makaronash
Patate gratin (patate 1-1.5kg anl=l 1; tavé né raftin me rrjeté
m € pagatuara) Pasi té keté kaluar gjysma e kohés sé& gatimit, rrotullojeni
tavén.
m Picé e freskét, e hollé - ((IPE 2; tavé pér pjekje e veshur me letér furre
Picé e freskét, e
m trashé - |1E| 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
@ Quiche . El 2; Tavé me formé né raftin me rrjeté
m s:lggtee égfdbﬁ;el 0-8kg (ﬁPEl 2; tepsi pjekjeje e veshur me letér furre
Duhet mé shumé kohé pér bukeé té bardhé.
Té gjitha drithérat / 1kg

thekra / buka e errét
té gjitha drithérat né
tepsiné e bukés

E

EEl 2; tavé pér pjekje e veshur me letér pjekjeje /
rafti me rrjeté
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8. FUNKSIONET E ORES

8.1 Funksionet e orés

Funksioni i orés Pérdorimi

D Kur pérfundon kohématési, bie sinjali akustik.

Kujtuesi i minutave

Kur pérfundon kohématési, bie sinjali dhe ndalon funksioni i nxehjes.

STOP

Koha e gatimit
@ Pér té shtyré fillimin dhe / ose pérfundimin e gatimit.
Shtyrja e orarit
@ Maksimumi éshté 23 oré 59 minuta. Ky funksion nuk ndikon né funksionimin e
Kohématési iti furrés.
ohematesi me rrifje Pér té ndezur dhe fikur Kohématési me rritje zgjidhni: Menyja, Cilésimet.

8.2 Si ta programoni: Funksionet e orés

Ményra e vendosjes: Ora Ditore

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
@i \ N
J) I ON _U_
Pér té ndryshuar orén e dités, hyni te menyja dhe Caktoni orén Shivoni oK
: ypni: .

zgjidhni Cilésimet, ora e dités.

Ményra e vendosjes: Kujtuesi i minutave

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3

N . NP

Nz Ekrani tregon: ( )\ \\ A4

@ 500 Q @
Shtypni: @ Caktoni Kujtuesi i minutave Shtypni: OK.

@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.

SHaQIP
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Si ta programoni: Koha e gatimit

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4
NV2 N\,
(' \ 1K Ekrani tregon: ( \ 1K
0:00
_— %
Zgjidhni njé funksion  Shtypeni disa hers: Vendosni kohén e
nxehjeje dhe vendosni N timit Shtypni: OK
temperaturén. 9 )
@ Kohématési fillon menjéheré numérimin mbrapsht.
Si ta programoni: Shtyrja e orarit
Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3 Hapi 4 Hapi 5 Hapi 6
\ e Né ekran e Ekrani e
( \ shfaget: ( \ tregon: ( \
periudha e L
dités Ty
— @ . & :
Zgjidhni  Shtypeni disa NISJA  Vendosni NDALIMI Vendosni Shtypni:
funksionin . QD kohén e Shtypni: OK, kohén e OK
e nxehjes.  heré:\_/. fillimit. mbarimit. .

@ Kohématési fillon t& numérojé mbrapsht né njé kohé té caktuar fillimi.

9. PERDORIMI | AKSESOREVE

pajisje kundér animit. Buzét e ngritura pérreth

/\ PARALAJMERIM! skarés parandalojné rréshqitjen nga rafti.

Referojuni kapitujve pér siguriné.

9.1 Futja e aksesoréve

Njé dhémbézim i vogél né pjesén e sipérme
rrit siguriné. Dhémbézimet jané gjithashtu
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Rafti me rrjeté:

Shtyni raftin mes shufrave udhézuese té
mbaijtéses sé raftit dhe sigurohuni gé kémbét té
jené me drejtim poshté.

Tava e pjekjes / Tigan i thellé:
Shtyjeni tavén midis shufrave drejtuese té
mbaijtéses sé raftit.

9.2 Aksesoré pér gatim me avull

Ena e pjekjes dietetike pér funksionet e
gatimit me avull

Ena e pjekjes dietetike éshté e pérbéré prej
njé tasi prej qelqi (A), njé kapaku (B), njé tubi

injeksioni (C), njé injektori (D) dhe njé skare

prej celiku (E).

Tasi prej qelqi (A)

Kapaku (B)

SHaQIP
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Tubi i injeksionit, injektori dhe njé skaré prej geliku.

Tubi i injeksionit (C) éshté pér gatimet me avull,
injektori (D) éshté pér gatimet e drejtpérdrejta me avull.

Skara prej geliku (E)

* Mos vendosni enén e nxehté mbi * Mos e pastroni enén e gatimit me
sipérfage té ftohta/lagéshta. abrazivé, detergjenté gérryes apo pluhura.
* Mos derdhni Iéngje té ftohta mbi enén e
pjekjes kur ajo 8shté e nxehté. 9.3 Gatimi me avull né enén e
+ Mos e pérdorni enén e pjekjes mbi pjekjes dietetike

sipérfage gatimi t& nxehta.

Vendoseni enén e pjekjes mbi skarén e celikut dhe mbulojeni me kapak. Vendoseni tubin e

Hapi 1 injeksionit brenda vrimés sé kapakut. Vendoseni enén e pjekjes mbi raftin e dyté duke filluar nga
fundi.

Hapi 2 Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

9.4 Gatimi i drejtpérdrejté me avull

Vendoseni enén e gatimit mbi skarrén prej celiku. Shtoni pak ujé. Mos e pérdorni kapakun.

/N PARALAJMERIM!

Injektori mund té jeté i nxehté kur furra éshté né puné. Gjithmoné pérdorni dorezat e
furrés. Higni injektorin prej furrés kur nuk po pérdorni funksionin e avullit.

Hapi 1 Lidheni injektorin me tubin e injeksionit. Lidheni tubin e injeksionit me hyrjen e avullit.

20 SHaQIP



Hapi 2 Vendosni enén e pjekjes mbi raftin e paré apo té dyté duke nisur nga fundi.
P Sigurohuni gé tubi i injeksionit t& mos jeté i bllokuar. Mbajeni injektorin larg rezistencés.

Hapi 3 Vendoseni furrén né funksionin e gatimit me avull.

Kur gatuani ushgime si pula, rosa, gjeli apo peshq t&é médhenj, vendoseni injektorin brenda ushqgimit.

10. FUNKSIONET SHTESE
10.1 Kygje

Ky funksion parandalon njé ndryshim pa dashje té funksionit té pajisjes.

Ndizeni kur pajisja punon - gatimi i vendosur vazhdon, paneli i kontrollit €shté i kycur.
Ndizeni kur pajisja éshté e fikur - nuk mund té ndizet, paneli i kontrollit &€shté i kycur.

M 5 - shtypeni e mbajeni pér t& B - shtypeni e mbajeni pér té ta
aktivizuar funksionin. caktivizuar.
Tingéllon njé sinjal.

@ 3x El - pulson kur aktivizohet kygja.

10.2 Fikja automatike

Pér arsye sigurie pajisja fiket pas njé faré @
kohe nése njé funksion i ngrohjes éshté né (°C) (o)

veprim dhe nuk ndryshoni asnjé cilésim.

250 - maksimumi 3
@ Fikja automatike nuk punon me funksionet:
(°Cc) (0) Té lehta, Shtyrja e orarit.
30-115 12.5 10.3 Ventilatori i ftohjes

120 -195 8.5 Kur pajisja éshté né puné, ventilatori i ftohjes
200 - 245 5.5 ndizet automatikisht pér t'i mbajtur sipérfaget
e pajisjes té ftohta. Nése fikni pajisjen,
ventilatori ftohés mund té vazhdojé té punojé
derisa té ftohet pajisja.

11. UDHEZIME DHE KESHILLA

11.1 Rekomandimet e gatimit

®

Temperatura dhe kohét e gatimit né tabela jané vetém udhézuese. Ato varen nga receta, cilésia dhe sasia e
pérbérésve té pérdorur.

Pajisja juaj mund té pjeké apo té skugé ndryshe nga pajisja gé kishit mé paré. Udhézimet e méposhtme tregojné
cilésimet e rekomanduara pér temperaturén, kohén e gatimit dhe pozicionin e skarés pér lloje t&€ vecanta ushqimi.
Nése nuk gjeni pérzgjedhjet pér njé receté té vecanté, kérkoni pér njé té pérafért.

SHQIP 21



11.2 Pjekje vent. me lagéshtiré

Pér rezultate optimale ndigni sugjerimet e
listuara né tabelén mé poshté.

¥ = RN
\ ru
(°C) (min)

Role té émbla, 16 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30

copé thellé

Simite, 9 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 30-40
thellé

Picé, e ngriré, 0,35 kg rafti rrieté 220 2 10-15

Role biskotash tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 25-35
thellé

Keké Brownie tavé pér pjekje ose tavé e 175 3 25-30
thellé

Sufle, 6 copé tasa geramike né raftin e telit 200 3 25-30

Bazé pudingu tavé baze pandispanje né raft 180 2 15-25

pandispanje teli

Sandvig Viktoria tavé pjekjeje mbi raft me rrjeté 170 2 40 - 50

Peshk i zier, 0,3 kg tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 20-25
thellé

Peshk i ploté, 0,2 kg  tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 25-35
thellé

Fileta peshku, 0,3 kg  tavé pice mbi raft teli 180 3 25-30

Mish i zier, 0,25 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 35-45
thellé

Shashlik, 0,5 kg tavé pér pjekje ose tavé e 200 3 25-30
thellé

Biskota, 16 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 20-30
thellé

Amareta, 24 copé tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-35
thellé

Kek me kupa, 12 tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 30-40

copé thellé

Pasta me kripé, 20 tavé pér pjekje ose tavé e 180 2 25-30

copé thellé

Biskota me kore té tavé pér pjekje ose tavé e 150 2 25-35

shkrifét, 20 copé thellé

Tarta té vogla, 8 copé tavé pér pjekje ose tavé e 170 2 20-30
thellé

Perime, té ziera, 0,4 tavé pér pjekje ose tavé e 180 3 35-45

kg

thellé
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% =

5 Ik O

(°C) (min)
Oméleté vegjetariane tavé pice mbi raft teli 3 25-30
Perime mesdhetare,  tavé pér pjekje ose tavé e 4 25-30

0,7 kg thellé

11.3 Pjekje vent. me lagéshtiré - aksesorét e rekomanduar
Pérdorni tava dhe ené té erréta dhe joreflektuese. Ato e thithin mé miré nxehtésiné se enét me

ngjyré té celur dhe reflektuese.

=

— - Tasa geramike Tavé pér bazé
Tavé pice Tavé gatimi avé pér bazé
pandispanje
E errét, joreflektuese E errét, joreflektuese Qefam'k‘? E errét, joreflektuese
) " ) . 8 cm diametér, 5 ) .
28 cm diametér 26 cm diametér om lartési 28 cm diametér

11.4 Tabelat e gatimit pér institutet
e testimit

Informacion pér institutet e testimit
Testet sipas IEC 60350-1.

¥ B = Ik

i3 O ©®

(°C) (min)
Keké té Gatim Tavae 3 170 20-35 -
vegjél, 20 tradicional pjekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 3 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté piekjes
pér tepsi
Keké té Ventilator i Tavae 2 dhe 4 150 - 160 20-35 -
vegjél, 20 ploté pjekjes
pér tepsi
Embélsiré  Gatim Rafti me 2 180 70-90 -
me mollé, 2 tradicional rrieté
tava @20
cm
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Embélsiré  Ventilator i Rafti me 2 160 70-90 -
me mollé, 2 ploté rrieté
tava @20
cm
Pandispanj Gatim Rafti me 2 170 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa tradicional rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 160 40 - 50 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrjeté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@ 26 cm
Pandispanj Ventilator i Rafti me 2 dhe 4 160 40 - 60 Ngroheni furrén
€ pa ploté rrieté paraprakisht pér 10
yndyré, min.
formé keku
@26 cm
Amareta Ventilator i Tavae 3 140 - 150 20-40 -

ploté pjekjes
Amareta Ventilator i Tavae 2 dhe 4 140 - 150 25-45 -

ploté pjekjes
Amareta Gatim Tavae 3 140 - 150 25-45 -

tradicional piekjes
Buké e Skara Rafti me 4 maks. 1-5 Ngroheni furrén
thekur, 4 - rrieté paraprakisht pér 10
6 copé min.
Qofte prej  Skara Rafti me 4 maks. 20-30 Vendosni raftin me
mish lope, rrjeté, tavé rrieté né nivelin e
6 copé, 0.6 kullimi katért dhe tavén e
kg kullimit né nivelin e

treté té furrés.
Rrotullojeni ushgimin
pasi té keté kaluar
gjysma e kohés sé
gatimit.

Ngroheni furrén
paraprakisht pér 10
min.

12. KUJDESI DHE PASTRIMI

/N\ PARALAJMERIM!

Referojuni kapitujve pér siguriné.
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12.1 Shénime pér pastrimin

< Pastroni vetém me njé copé me mikrofibra pjesén ballore té pajisjes me ujé té ngrohté dhe
njé detergjent té buté. Pastroni dhe kontrolloni guarnicionin e derés rrotull kornizés sé
hapésirés sé brendshme.
Pérdorni njé solucion pastrues pér té pastruar sipérfaget metalike.
Agjentét e Pastroni njollat me njé detergjent té buté.
pastrimit
A Pastrojeni hapésirén e brendshme pas ¢do pérdorimi. Grumbullimi i yndyrés ose mbetjeve té
= Y| tiera mund té shkaktojé zjarr.
Né pajisje ose né panelet e dyerve prej xhami mund té kondensohet lagéshti. Pér té ulur
kondensimin, Iéreni pajisjen t& punojé pér 10 minuta para gatimit. Mos e ruani ushgimin né
Pérdorimi i pajisje pér mé shumé se 20 minuta. Thani brendésiné vetém me njé copé me mikrofibra pas
pérditshém ¢do pérdorimi.

©y
c24

Aksesorét

Pastrojini té gjithé aksesorét pas ¢do pérdorimi dhe |€rini té thahen. Pérdorni vetém njé
lecké me mikrofibra me ujé té ngrohté dhe detergjent té buté. Mos i pastroni aksesorét né
pjatalarése.

Mos i pastroni aksesorét gé nuk ngjisin duke pérdorur pastrues gérryes ose objekte me majé
té mprehté.

12.2 Ményra e hegjes: Mbajtéset e

rafteve
Higni mbajtéset e rafteve pér té pastruar
furrén.
Hapi 1 Fikni furrén dhe prisni derisa té ftohet.
Hapi 2 Térhigni pjesén ballore t€ mbajtéses ’-[
nga pareti anésor.
4
Hapi 3 Térhigni pjesén e pasme té mbajtéses | T
sé rafteve jashté murit anésor dhe 1 —_—
higeni. / ‘ - = N~
O |=p 7 L
Hapi 4 Montojini mbajtéset e rafteve né 9 2 il
rendin e kundért. = \Z -
Kunjat mbajtés né treguesit ~=3H L
teleskopiké duhet té drejtohen },
pérpara. 4
Cal [
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12.3 Si ta pérdorni: Pastrimi me ujé

Kjo proceduré pastrimi pérdor lagéshtiré pér
hegjen e yndyrés sé mbetur dhe pjeséve
ushgimore nga furra.

Hapi 1 Derdhni ujé né relievin e hapésirés sé brendshme: 300 ml.

Hapi 2 Zgjidhni: = /. Shtypni: OK.

Funksioni vihet né puné pér 30 min.
Kur pastrimi pérfundon, bie sinjali akustik. Furra fiket.

Hapi 3 Prisni derisa furra té jeté ftohur. Thajeni ujin me njé lecké té buté.

12.4 Si ta pastroni: Depozita e ujit

Hapi 1 Fikni furrén.

Hapi 2 Vendosni njé tavé té thellé poshté hyrjes sé avullit.

Hapi 3 Hidhni ujé né sirtarin e ujit: 850 ml. Shtoni acid citrik: 5 lugé ¢aji. Prisni pér 60 minuta.

Hapi 4 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendosni temperaturén né 230°C. Fikeni

furrén pas 25 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

Hapi 5 Ndizni furrén dhe vendosni funksionin: Lagéshti e ulét. Vendoseni temperaturén midis 130 dhe
230°C. Fikeni furrén pas 10 minutash dhe prisni derisa té ftohet.

@ Pér té parandaluar mbetjet e gmérsit zbrazni depozitén e ujit pas ¢do gatimi me avull.

Kur pérfundon pastrimi:

Fikni furrén. Zbrazni depozitén e ujit. ~ Shpélajeni depozitén e ujit dhe Pastroni tubin e
Shikoni kapitullin pastroni mbetjet e gmérsit me njé shkarkimit me ujé té
"Pérdorimi i pérditshém", lecké té buté. ngrohté dhe detergjent
"Zbrazja e depozités sé té buté.
ujit".

Né tabelén e méposhtme tregohet diapazoni i fortésisé sé ujit (dH) me nivelin pérkatés té
depozitimit t€ kalciumit dhe té cilésisé sé ujit. Nése niveli i fortésisé sé uijit tejkalon 4, mbusheni
sirtarin e ujit me ujé té bleré.

Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
— kalciumit ujit depozitén e
Niveli dH (mmol/l) ujit gdo

1 0-7 l:l 0-50 i buté 75 cikle - 2,5
m

2 8-14 ‘II 51-100 relativisht i forté 50 cikle - 2 muaj

3 15-21 E 101 - 150 i forté 40 cikle - 1,5

muaj
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Fortésia e ujit Shiriti i testit Depozita e Klasifikimi i Pastroni
— kalciumit ujit depozitén e
Niveli dH (mmol/l) ujit gdo

4 22-28 m mbi 151 shumé i forté 30 cikle - 1 muaj

12.5 Ményra e heqgjes dhe e instalimit: Dera

Dera e furrés ka tri panele xhami. Mund t'i higni derén e furrés dhe panelet e brendshme prej
xhami pér t'i pastruar. Lexoni té gjithé udhézimin "Hegja dhe instalimi i derés" pérpara se té

higni panelet prej xhami.

/\ KUJDES!
Mos e pérdorni furrén pa panelet prej xhami.

Hapi 1 Hapeni derén plotésisht dhe mbani té dyja
menteshat.
Hapi 2 Ngrini dhe térhigni shulat derisa té klikojné.
Hapi 3 Mbylleni derén e furrés né pozicionin e paré
té hapjes. Mé pas ngrini dhe térhigeni per ta
hequr derén nga vendi.
Hapi 4 Véreni derén mbi njé pélhuré té buté mbi njé
sipérfage té géndrueshme.
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Hapi 5 Mbani shtrénguar né té dy anét kornizén (B)
e sipérme té derés dhe shtyjeni nga brenda
pér ta gliruar nga kllapa.

Hapi 6 Térhigeni kornizén e derés drejt vetes pér ta
hequr.
Hapi 7 Mbaijini panelet prej xhami té derés nga

pjesa e sipérme dhe nxirrini jashté me
kujdes njé nga njé. Filloni nga paneli i
sipérm. Sigurohuni gé xhami té rréshqasé
jashté mbéshtetéseve krejtésisht.

Hapi 8 Pastrojini panelet prej xhami me ujé dhe sapun. Thajini me kujdes panelet prej xhami. Mos i
pastroni panelet prej xhami né pjatalarése.

Hapi 9 Pas pastrimit, montoni panelet prej xhami dhe derén e furrés.

Nése dera éshté montuar sakté, do té dégjoni njé klikim kur mbylini shulat.

Sigurohuni gé t'i rivendosni panelet prej xhami (A dhe
B) né rendin e duhur. Kontrolloni pér simbolin/
printimin né secilén ané té panelit t& xhamit, secili prej
paneleve té xhamit duket ndryshe pér ta béré
¢montimin dhe montimin mé té lehté.

Kur instalohet sakté korniza e derés kércet.
Sigurohuni gé ta montoni sakté né vend panelin e
mesém prej xhami.

A

B
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12.6 Ményra e ndérrimit: Llamba Llambén halogjene kapeni gjithmoné me njé
peceté pér té evituar djegien e mbetjeve té

/\ PARALAJMERIM! yndyrshme mbi llambé.

Rrezik goditjeje elektrike.
Llamba mund té jeté e nxehté.

Pérpara se té zévendésoni llambén e furrés:

Hapi 1 Hapi 2 Hapi 3
Fikni furrén. Prisni derisa furra té Shképuteni furrén nga priza e Vendosni njé pélhuré né fund té
jeté ftohur. korrentit. zgavrés.

Llamba e pasme

Hapi 1 Rrotullojeni kapakun e llambés pér ta hequr.

Hapi 2 Pastroni kapakun prej xhami.

Hapi 3 Ndérroni llambén me njé llambé té pérshtatshme gé i reziston nxehtésisé 300 °C.
Hapi 4 Instaloni kapakun prej xhami.

13. ZGJIDHJA E PROBLEMEVE

/\ PARALAJMERIM!
Referojuni kapitujve pér siguriné.

13.1 Cfaré duhet béré nése...

Né ¢do rast gé nuk pérfshihet né kété tabelé, ju lutemi kontaktoni me njé gendér té autorizuar
shérbimi.

Pajisja nuk ndizet ose nuk nxehet

Problemi Kontrolloni nése...

Nuk mund ta aktivizoni apo vini né puné pajisjen. Paijisja éshté e lidhur sakté me rrjetin elektrik.
Pajisja nuk nxehet. Fikja automatike éshté e gaktivizuar.

Pajisja nuk nxehet. Eshté djegur siguresa.

Pajisja nuk nxehet. Bllokimi &shté jo aktiv.

Komponentét

Problemi Kontrolloni nése...

Llamba éshté e fikur. Pjekje vent. me lagéshtiré - €shté ndezur.
Llamba nuk punon. Llamba éshté djegur.
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Komponentét

Guarnicioni i derés éshté i démtuar.

Mos e pérdorni pajisjen. Kontaktoni njé Qendér té
Autorizuar té€ Shérbimit.

Kodet e defekteve

Ekrani shfaq...

Kontrolloni nése...

00:00

Pati njé ndérprerje té energjisé. Caktimi i periudhés sé
dités.

Nése ekrani shfaq njé kod gabimi i cili nuk éshté né kété tabelé, fikni dhe ndizni siguresén e shtépisé pér té
rinisur pajisjen. Nése kodi i defektit shfaget, kontaktoni me gendrén e autorizuar té shérbimit.

Pastrimi

Problemi

Kontrolloni nése...

Né pjesén e brendshme té pajisjes ka ujé.

Né depozitén e ujit nuk ka shumé ujé.

I_I - treguesi éshté fikur.

Né depozitén e ujit ka ujé t& mjaftueshém. Nése brenda
pajisjes fillon té kullojé ujé dhe treguesi éshté ende i
fikur, kontaktoni njé Qendér té autorizuar shérbimi.

l_] - treguesi éshté i ndezur.

Né depozité ka ujé té mjaftueshém. Nése depozita
éshté plot dhe treguesi éshté ende i fikur, kontaktoni
njé gendér té autorizuar shérbimi.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Nuk ka mbetje ¢cmérsi né hyrjen e avullit.

Gatimi me avull nuk funksionon.

Né depozitén e ujit ka ujé.

Duhen mé shumé se tre minuta pér té zbrazur
depozitén e ujit ose uji rrjedh nga hapja e hyrjes sé
avullit.

Nuk ka mbetje ¢cmérsi né hyrjen e avullit. Pastroni
depozitén e ujit.

13.2 Té dhénat e shérbimit

Nése nuk e gjeni dot veté njé zgjidhje, kontaktoni me shitésin tuaj ose me njé gendér shérbimi

té autorizuar.

Té dhénat e nevojshme pér gendrén e shérbimit ndodhen né pllakén e specifikimeve. Pllaka e
specifikimeve éshté né kornizén e pérparme té brendésisé sé€ pajisjes. Mos e higni pllakén e
specifikimeve nga pjesa e brendshme e pajisjes.

Ju rekomandojmé t'i shkruani té dhénat kétu:

Modeli (MOD.)

Numri i produktit (PNC)

Numri i serisé (S.N.)
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14. EFIKASITETI ENERGJETIK

14.1 Informacioni i produktit dhe Fleta e informacionit té produktit

Emri i furnizuesit Electrolux
Identifikimi i modelit KOCDH76X 949494268
Indeksi i Eficiencés sé Energjisé 81.2

Klasi i efikasitetit energjetik A+

Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi tradicional 0.93kWh/cikél
Konsumi i energjisé me ngarkesé standarde, regjimi me ventilim t&¢  0.69kWh/cikél
detyruar

Numri i zgavrave 1

Burimi i nxehtésisé Elektriciteti
Volumi 72

Lloji i furrés Furré e integruar
Sasi 32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Pajisje shtépiake gatimi me energji elektrike - Pjesa 1: Gama, furrat, furrat me avull dhe skarat

- Metodat pér matjen e performancés.

14.2 Kursimi i energjisé

Pajisja ka disa karakteristika gé ju
ndihmojné té kurseni energji gjaté gatimit

té pérditshém.

Sigurohuni gé dera e pajisjes té jeté e mbyllur
miré kur pajisja éshté né puné. Mos e hapni
derén e pajisjes shumé shpesh gjaté gatimit.
Mbajeni guarnicionin e derés té pastér dhe
sigurohuni gé té jeté i fiksuar miré né vend.

Pérdorni ené metalike pér té pérmirésuar
kursimin e energjisé.

Kur éshté e mundur, mos e ngrohni pajisjen
pérpara gatimit.
Mbajini periudhat e pushimit mes gatimeve sa

mé té shkurtra gé té jeté e mundur kur
pérgatisni pak gatime njékohésisht.

Gatimi me ventilator
Kur éshté e mundur, pérdorni funksionet e
gatimit me ventilator pér té kursyer energji.

Nxehtésia e mbetur

Ventilatori dhe llamba vazhdojné té
funksionojné. Kur fikni pajisjen, ekrani tregon
nxehtésiné e mbetur. Mund ta pérdorni kété
nxehtési pér t& mbajtur ushgimin e ngrohté.

Kur gatimi zgjat mé shumé se 30 minuta,
reduktoni temperaturén e pajisjes minimalisht
3 - 10 minuta pérpara pérfundimit té€ gatimit.
Nxehtésia e mbetur brenda pajisjes do té
vazhdojé té gatuajé.

Pérdoreni nxehtésiné e mbetur pér t&€ ngrohur
gatimet e tjera.

Pér ta mbajtur ushqgimin té ngrohté
Zgjidhni cilésimin mé té ulét t&€ mundshém té
temperaturés pér té pérdorur nxehtésiné e
mbetur dhe pér ta mbajtur ushqgimin té
ngrohté. Né ekran shfaqget treguesi ose
temperatura e nxehtésisé sé mbetur.

Gatimi me llambé té fikur
Fikeni llambén gjaté gatimit. Ndizeni vetém
kur t'ju nevojitet.

Pjekje vent. me lagéshtiré
Funksion i projektuar pér té kursyer energjiné
gjaté gatimit.
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Kur pérdorni kété funksion llamba fiket
automatikisht pas 30 sekondash. Mund ta

15. STRUKTURA E MENYSE
15.1 Menyja

ndizni llambén sérish, por ky veprim do té
reduktojé kursimin e pritshém té energjisé.

Hapi 1 Hapi 2

Hapi 3

Hapi 4 Hapi 5

(' ('

v %

9

— Zgjidhni opsionin nga
—— - zgjidhni pér t& struktura Menyja dhe
hyré né Menyja. shtypni OK

Zgjidhni cilésimin.

Rregulloni vlerén dhe

OK. shtypni pér té
shtypni OK.

konfirmuar cilésimin.

Rrotullojeni gelésin e funksioneve té nxehjes né pozicionin e gaktivizimit pér té dalé nga Menyja.

Struktura Menyja

Gatim i asistuar % Pastrimi rm/ Cilésimet @
Cilésimet
01 Ora Ditore Ndrysho 02 Drita e ekranit 1-5
03 Tingujt e butonave 1-Bip 04 Volumi i ziles 1-4
2 - Klik
3 - Tingulli
joaktiv
05 Kohématési me rritje Aktiv / Joaktiv 06 Té lehta Aktiv / Joaktiv
07 Nxehje e shpejté Aktiv / Joaktiv 08 Modaliteti demo Kodi i aktivizimit:
2468
09 Versioni i softuerit Kontrolli 10 Rivendos té gjitha Po/Jo

cilésimet

16. CESHTJE QE LIDHEN ME AMBIENTIN

Ricikloni materialet me simbolin L/:‘)
Vendoseni ambalazhin te kontejnerét e
riciklimit nése ka. Ndihmoni né mbrojtjen e
mjedisit dhe shéndetit t& njerézve dhe né

riciklimin e mbetjeve té pajisjeve elektrike dhe
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Ho6pe pownu B Electrolux! bnarogapum Bu, ye nsbpaxrte Hawusa
ypeAa.

B HaweTo xenaHue ga 6vaem yCTOVI‘-WIBIA, HamMansaBame yn0Tpe6aTa Ha XapTuna u

EE npegocTaBsiMe MbJIHUTE PBKOBOACTBA 3a NoTpebuTens oHnariH. LLle nonyunte
nocTtbn 4o BalweTo mbiHO pbkoBOACTBO 3a noTpebutens Ha electrolux.com/
manuals

q BwxTe cbBeTn 3a ynotpeba, 6poluypu, oTCTpaHsaBaHe Ha HEVU3MPaBHOCTU U

nHopmaLms 3a cepBm3 U peMoHT Ha electrolux.com/support
] mectroux 3a noseye peLienTyn, CbBETU, OTCTPAHSABAHE Ha HEWM3NPABHOCTK UsTerneTe
X npunoxexne My Electrolux Kitchen.

Available on the A\, GETITON
. App Store ’/’ Google Play

3anasBame cu npaBoTO HA USMEHEHUA.

CbAbP>XAHNE
1. MTHOOPMALINA 3A BESOTMACHOCT ... 33
2. MHCTPYKUMM 3A BESOTMACHOCT ... 35
S.NMHCTATINPAHE. ... 38
4. OMMNCAHUE HAYPEDA. ... 40
5. KOMAHIOHO TABJTO........iiiiiiiiie s 40
6. MPEON MBPBA YTIOTPEBA. ... 41
7. BCEKMOHEBHA YTIOTPEBA. ... 42
8. OYHKLNN HA HACOBHUIKA. ... 48
9. N3NON3BAHE HA MPUHALNEXXHOCTUTE.......coiiiiiececee 49
10. JOMBITHUTEITHU ©YHKLMW......oo e 52
11. TIPEMOPBKU N CBBETU. ... 53
12. TPVOKN VU TIOUUCTBAHE. ... 56
13. OTCTPAHABAHE HA HEUN3MPABHOCTW. ..o 60
14. EHEPTUMHA EQEKTUBHOCT ... 62
15. CTPYKTYPA HA MEHHITO.....ooiiiiii e 63
16. OMA3BAHE HA OKOJTHATA CPELA.......oo e 64

1. A UHOOPMALIUA 3A BE3OMNACHOCT

Mpean MOHTMpaHeTo 1 ynotpebaTa Ha ypeaa BHUMATENHO
npoyeTeTe NpefoCTaBEHNTE NHCTPYKUMK. [ponsBoanTensT
He e OTrOBOPEH 3a HapaHsABaHUs UNn NoBpeaun B pesyntart Ha
HenpaBuIiHa MHcTanauusa unu ynotpeba. BuHaru gpbxre
NHCTPYKUMNTE Ha 6€30NacHoO 1 NECHO JOCTBLMHO MSCTO 3a
crnpaeka B 6baeLe.
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1.1 Be3onacHocT 3a geua 1 xopa B HEPaBHOCTOWHO
NnosioXxeHue

» To3n ypen moxe ga 6bae nanonssaH ot geua Hapg 8-
rogvilHa Bb3pacT, KakTo 1 OT nmua ¢ HamarneHn
PU3NYECKN, CETUBHU N YMCTBEHN BH3MOXHOCTU UMK OT
nuua 6e3 onuT 1 No3HaHUs, caMo ako Te ca Nnoa
HabnogeHne nnu 6baaT MHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
besonacHata ynotpeba Ha ypefa n pa3dvpaTt Bb3MOXHUTE
puckose. [leua noa 8-roaniHa Bb3pacT U Xopa C TEXKU
NN KOMNNEKCHN yBpeXaaHus TpsabBa ga ce abpKaT ganey
OT ypeaa, OCBEH aKko He ca nof NOCTOAHHO HabnaeHme.

» [leuata TpsibBa ga 6baaT nog HabnwaeHwe, 3a ga ce
rapaHTmpa, 4e He Cu urpasaT ¢ ypeaa.

» [IpbXTEe BCUMYKM OMaAKOBKW Aanede oT Aeua u U3XBbprieTe
OMakoBKUTE N0 MECTHUTE npasuna.

« MPEOYNPEXOEHWE: YpeabT 1 HeroBute AOCTbMNHU YacTu
ce HaropeLusaBart no Bpeme Ha ynotpeba. Nasete geuata un
AomMaluHuTe nobumMun ganed ot ypea, korato ce n3nonssa
N KoraTo ce oxnaxaa.

* AKO ypeObT Mma YCTPOMCTBO 3a AeTcka 6e3onacHocCT, TO
TpsbBa Aa ce akTmBmpa.

» [leua He TpsiGBa Aa M3BbPLUBAT NOYMCTBAHE UMK
nogapbXKa Ha ypeaa, korato ca 6e3 Haasop.

1.2 O6wa 6e3onacHoOCT

» Tosu ypeq e npegHasHayeH camo 3a roTBEHe.

« Toau ypeq e npegHa3HayeH 3a gomallHa ynotpeba B
3aTBOPEHN NOMELLEHMS.

» Toau ypeg Moxe ga ce nsnonsesa B ooucu, ctam B XoTen,
cTau B MOTeN, KbLUM 3a rocTu u gpyru nogobHun mecta 3a
HacTaHsiIBaHe, KbAETO TOBa M3MOn3BaHe He HaaBuMLlaBa
(CpeaHo) HMBOTO Ha gomaluHa ynoTtpeba.

» Camo kBanuuuympaHo nuue Tpabea ga nHctanupa ypega
n oa cMeHun kabena.

* He nsnonseainTe ypeaa, npean ga ro MHctanvpaTe BbB
BrpageHaTa KOHCTPYKLUMS.
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[Mpeaun n3BbPLUBAHETO Ha KakBaToO U Aa € NoaAPbXKKa,
N3KIoYeTe ypeaa OT efiekTpo3axpaHBaHETO.

AKo 3axpaHBalmaT kaben e noBpeaeH, Ton Tpsibea aa ce
CMEHM OT NPOU3BOANTENS, OT HEFOB OTOPU3NPaH CEPBU3EH
LEeHTBbP Unn oT KBanuduunpaHo nuue, 3a aa ce n3berHe
OMacHOCT.

NMPEOYTPEXOEHWE: YBepeTe ce, Ye ypeabT € U3KINIYEH,
npeav ga cCMeHUTe namnaTa, 3a Aa n3berHete eBeHTyaneH
TOKOB yaap.

NMPEOYTNPEXOEHWE: Ypeabt n HeroBute OCTLMHN YacTu
ce HaropeludaBar no Bpeme Ha ynotpeba. TpsibBa ga ce
BHMMaBa Aa He ce JOKOCBAaT HarpeBaTeNIHUTE eflEMEHTH
NI MOBBPXHOCTTA Ha BbTPELUHOCTTA Ha ypeaa.

BuHaru nanonssante pbkasuum 3a pypHa npu nssaxgaHe
UM NOCTaBsSIHE Ha akcecoapu U CbAoBeE 3a NeYeHe.

3a pa ceanuTte HocaunTe Ha padTa, MbpBO n3gbpnanTte
npegHaTa 4YacT Ha HocaunTe, a cref ToBa M 3aHUS Kpan
Ha HOocaunTe OT CTPaHM4YHUTE CTeHW. [locTaBeTe HocaunTe
Ha padTa B obpaTHa nocrnegoBaTenHoOCT.

* He nounctBanTe ypeaa c napodncradka.
* He nanonseante rpybu, abpasmsHu, noymcTaaLiu

npenapaT UNn ocTpu, MeTarnHu CTbpranku 3a NoYnMcTBaHe
Ha CTbKNOTO Ha BpaTaTa, 3aWoTo Te MoraT Aa Haapackat
NOBbPXHOCTTA 1 TOBA [a AOBeAEe A0 CcYynBaHe Ha
CTbKIOTO.

2. UHCTPYKLUWWN 3A BE3OINMACHOCT

2.1 UHcTanauumsna »  BuHary BHMMaBaiTe, Korato MecTute
ypena, Tbi KaTo € TexbK. BuHarn
/\ BHUMAHMUE! 13nonssanTte npeanasHy pbkasmum un
3aTBOpPEHUN 0BYBKU.
Camo kBanudmumpaH YoBek Moxe Aa « He gbpnaiite ypeaa 3a apbxkara.
V3BBPLLIM MOHTaXa Ha ypeaa. «  MoHTupaiiTe ypeaa Ha 6e30nacHo 1

noaxoasio MsiCTO, KOETO OTroBaps Ha
MOHTa)XXHUTE U3NCKBAHUS.

« Tpsibsa ga cnasBate MUHUMANHOTO
pascTosiHMe [0 Apyru ypeau u
yCTpouncTBa.

MaxHeTe BC1YKM ONakoBKM.

He MoHTMpaiTe n He nsnonssanTte
nospeaeH ypea.

CnepaBaiite UHCTPyKUunTE 3a
WHCTanupaHe, NpUoXeHn KbM ypeaa.
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+ T[pean oa MoHTUpaTe ypeda, NpoBepeTe
[anu BpaTtarta My ce oTBapsi
6e3npobnemHo.

* YpeobT e 06opyaABaH C enekTpuyecka
cucTema 3a oxnaxgaHe. Tpsioea ga ce
M3Mon3Ba C enekTpo3axpaHBaHeTo.

MuHumanHa BrucoumHa Ha
oTBOpa 3a BrpaxaaHe (Mu-
HMMarHa BUCOYMHA Ha OT-
BOpa 3a BrpaxaaHe nog
paboTHKA NNnoT)

580 (600) MM

LLinpnHa Ha oTBOpa 3a 560 mm
BrpaxkgaHe

[OwbnbouynHa Ha oTBOpa 3a
BrpaxkgaHe

550 (550) mm

BucounHa B npegHaTa Yact 589 mm
Ha ypena

BucouunHa B 3agHaTa YacTt 571 Mm
Ha ypeaa

LLinpnHa B NnpegHara yact 595 mm
Ha ypena

LLinpuHa B 3agHaTa yacT Ha 559 mm
ypeaa

HbnbounHa Ha ypepa 569 Mm

Obn6ounHa Ha BrpaxaaHe 548 mm
Ha ypega

[bnboynHa npu oTBOpeHa 1022 mm

Bparta

MuHumaneH pasmep Ha oT- 560x20 Mm
Bopa 3a BeHTUnayus. OT-
BOP Pa3nonoXeH B AONHa-

Ta 3afHa CcTpaHa

[bmKnHa Ha OCHOBHUS 3a- 1500 mm
XpaHBauy kaben. KabenbT
€ pasnonoxeH B AeCHNS

b Ha 3a4HaTa cTpaHa

MoHTaXHu BUHTOBE 4x25 mm

2.2 EnekTpu4ecko cBbp3BaHe

/\ BHUMAHMUE!
Puck oT noxap vnnm TokoB yaap.

* Bcwuuku en. Bpb3ku Tpsibea aa ce
HanpasaT OT KBanMguumpaH
€NeKTPOTEXHUK.

* YpeabT TpsibBa Aa € 3a3eMeH.

+ YBepeTe ce, Ye napameTpute Ha
TabenkaTta c TEXHUYECKN AaHHM ca
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CbBMECTUMMU C ENEKTPUYECKUTE AAHHU Ha
3axpaHBaLyata mpexa.

BuHaru nsnonasavite npaBunHO MOHTUPaH
KOHTaKT CbC 3alyuTa OT TOKOB yaap.

He n3nonaeante pasknoHUTENM Unu
aganTepu ¢ MHOrO BXOOBE.

BHumaBaviTe ga He noBpeauTe
3axpaHBaLLus Lencen 1 3axpaHeallms
kaben. Ako 3axpaHBalLmAT kaben TpsbBa
na 6bae nogmeHeH, ToBa TpsibBa aa o0bae
M3BBPLLEHO OT HaLUNSi OTOpU3MpaH
CEepBU3EH LEHTBP.

He ponyckanTe 3axpaHBawuTe kabenu ga
ce pobnwxkaeaT Ao BpaTMykaTta Ha ypeaa
NNV NPOCTPAHCTBOTO MOA Hero, ocobeHo
KOraTo € BKIMIOYEH UMK KOraTo BpaTuykaTa
e ropewa.

3alwmTaTta OT TOKOB yaap Ha ropewute u
n3onupanu Yactu Tpsiba ga ovae
3aTerHaTa no TakbB HA4YMH, Ye Aa He
MOXe [a ce OTCTpaHu 6e3 NHCTPYMEHTMU.
CBbpxeTe kabena 3a 3axpaHBaHETO KbM
KOHTaKTa eAUHCTBEHO B Kpas Ha
MHCTanauusTa. YBeperte ce, Ye LwencenbT
3a 3axpaHBaHe e JOCTbIEeH cres
MHCTanMpaHeTo.

AKO KOHTaKTbT € pasxnabeH, He
CBbp3BaliTe 3axpaHBaLus Lwencen.

He n3gbpneaiTe 3axpaHBalyms kaben, 3a
Aa usknoynTe ypega. BuHarn
n3abpneaiTe Wwencena Ha 3axpaHBaHeTo.
V3nonsBarite camo npaBuHM YCTPOCTBA
3a u3onauus: npegnasHu NpekbcBayn Ha
mMpexara, npegnasutenu
(npegnasutenuTe OT BUHTOB TUM TpsibBa
[a ce n3BagaT oT chacyHraTa),
N3KI0YBaTENN U KOHTAKTOPW 3a yTeyka Ha
3a3emsABaHeTo.

Enektpuyeckarta nHctanayus Tpsabsa ga
1“Ma 130nupaLlo ycTpomcTBo, koeTo Bu
no3BossBa Aa M3KnoynTe ypeaa ot en.
MpexaTa npu BCUYKM NOJSOCK.
V3onupalloTo ycTpolicTBo TpsibBa fa e ¢
LUMPMHA Ha OTBapsiHe Ha KOHTaKTa
MUHUMYM 3 MM.

Tosn ypep ce gocrass
enekTpo3axpaHBaLLm Lwencen v kaben.

Tunose Kabenu, NnoaxoAslUM 3a MHCTana-
uMsa unu nogmsHa 3a Eespona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5

V2V2-F (T90), HO5 BB-F




3a ceyeHuneTo Ha kabena BmxTe obwarta
MOLLHOCT Ha TabenkaTta ¢ gaHHu.MoxeTe
CbLLO Aa HanpaBuTe cripaBka B TabnuyaTa:

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT oT noBpeaa B ypeaa.

O6wa mowHocTt (W) CeuveHue Ha kabena

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1
makcumym 3680 3x1.5

3azemutenHuAaT kaben (3eneH/ xbNT kaben)
TpsibBa Aa 6bAe ¢ 2 CM No-AbMbr OT
KadsBMsA as3oB 1 CUHUSA HyrneB kaben .

2.3 U3non3BaHe

/\ BHUMAHMUE!

Puck ot HapaHaBaHe, n3rapaHuna, TOKoB
yoap unnun ekcninosud.

* He npomeHsinTe NnpegHa3HaYyeHNETO Ha
ypena.

* YBeperTe ce, Ye BEHTUNALNOHHUTE OTBOPU
He ca GnokmpaHu.

* He ocraBsiite ypena 6e3 Hagsop no
Bpeme Ha pabora.

+ UsknrouBaiTe ypena cnepf BCSKO
n3nonssaHe.

+ bBbaerte BHMMaTenNHu, korato oTBapste
BpaTaTa Ha ypeda, AoKaTo ypeabT
pabotu. Moxe aa nanese ropeLy, Bb3AyX.

* He paborteTe c ypeaa ¢ MOKpy pbLie unm
KOraTo MMa KOHTaKT C BOAa.

* He okasBanTe HaTUCK BbpXy OTBOpeHaTa
Bpara.

* He n3nonasealite ypega kato pabotHa
NMOBBPXHOCT UMM NMOBBPXHOCT 3a
CbXpaHeHue.

» OrtBapsanTe BHMMaTENHO BpaTaTta Ha
ypeaa. Mianon3saHeTo Ha CbCTaBkM C
ankoxon Moxe Aa npeanssuka cmecBaHe
Ha ankoxon v Bb3ayX.

* He nossonsBsawiTe NCKPW NN OTKPUT
nnambk 4a BNU3aT B KOHTaKT C ypeaa,
KoraTo oTBapsiTe BpaTtaTta.

* He nocrassiTe 3anannumu NpoaykTu unm
npeameTn, KOMTO ca HAaMOKPEHMU CbC
3ananvmMu NpoaykTu, B 611M30CT Ao ypeada
UM BBbPXY Hero.

3a pa ce n3berHat nospeam u
obesuBeTsiBaHe Ha emainna:

— He rnocTaBsaiTe cbAoBe 3a hypHa unm
ApYru npeamMeTy B ypeaa ANPEKTHO
BbPXY ABHOTO.

— He rnocTassanTe anyMuHmeBo onmo
AVPEKTHO BbPXY AbHOTO Ha ypeaa.

— He NocTaBsiiTe BoAa OUPEKTHO B
ropeLums ypea.

— He MocTaBanTe BNaXHN CbAOBE U
XpaHa B ypefa, crnej kato
MPUKIOYNTE C FOTBEHETO.

— ObaeTe BHMMATENHK, KOraTo Maxare
UM NocTaBsaTe akcecoapure.

O6esuBeTsiBAHETO Ha emanna unm
HepbXaaemarta cToMaHa He oka3Ba
BNMsiHWE BbPXy paboTaTta Ha ypeaa.
M3nonseaiTe Abnboka TaBa 3a BNaxHu
TopTw. [NogoBuTe CoKoBe NpUYMHABaT
neTHa, KOUTO MoraT fga 6baaT TpariHu.
BuHaru rotBeTe nNpu 3aTBOpeHa BpaTuyka
Ha ypegda.

AKO ypeabT e MHCTanvpaH 3ag nperpaga
oT MebeneH Tun, Hanp. 3a4 BpaTnyka B
wkad, Tasn BpatTuyka Tpsibea BuHaru aa e
OTBOpEHa, [oKaTo ypeabT paboTu. Ako e
3aTBOpeHa, Morart Aa ce akymynupar
ToMnuHa v Bnara, KOUTO BNocneacTue Aa
noBpeasaT ypeaa, wkada nnm noga. He
3aTBapsiiTe nperpagarta, 4oKaTo ypeabT
He U3CTUHEe HambiHO crnef ynoTpeba.

2.4 Tpuxa u NoYncTBaHe

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT oT HapaHABaHe, noXap unun
nospena Ha ypeaa.

Mpeon nopapbxka U3kMoYeTe ypeaa u
n3BafeTe Liencena Ha 3axpaHBaHEeTo OT
KOHTaKTa Ha efn. Mpexara.

YBepeTe ce, 4ye ypeanbT e cTyaeH. Vima
OMacHOCT CTbKMNeHWTe NaHenu aa ce
cuynsT.

CMmeHsinTe He3abaBHO CTbKIEHUTE
naHenu Ha BpaTu4kaTa, koraTo ca
nospeneHun. CBbpXKeTE Ce C 0Topu3npaH
CEepBU3EH LIEHTBP.
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BHumaBaviTe, koraTto cBansTe Bpatuykata
oT ypeaa. Bpatuykarta e texkal
MouncTeanTe penoBHo ypeaa, 3a aa
npegoTBpaTuUTe pa3sansiHe Ha
NOBbPXHOCTHMA MaTepuan.

MouncTeTe ypeaa c Mokpa 1 Meka Kbpna.
Vi3nonsBaite camo HeyTpanHu
npenapaTtun. He nanonsearite abpasvsHu
NpoAayKTW, rpanasu, NOYMUCTBALLM KbpPMK,
pasTBOPUTENMU NN METaNHW NPeaMETH.
Ako nsnonssare cnpeu 3a ypHa,
cnepBaniTe MHCTPYKUMMTe 3a 6esonacHocT
BBbPXY OMNakoBKkaTa My.

2.5 N'oTBeHe Ha napa

/\ BHUMAHMUE!

OnacHocT OT u3rapsiHe 1 nospeaa B
ypeaa.

ManyckaHaTa napa moxe Aa npeanssurka

N3rapsiHus:

— He oTBapgite BpaTaTta Ha ypeaa no
BpeMe Ha roTBeHe Ha napa.

— Cnep roTBeHe Ha napa, oTBapsinTe
BHUMAaTENHO BpaTMykaTa Ha ypeaa.

2.6 BbTpewHo ocBeTneHue

Aa n3abpxaT Ha eKCTPEMHU PU3NYECKN
yCrNoBUS B JOMAKUHCKW ypeau, kaTo
TemnepaTypa, Bubpaumm, BAaXXHOCT Uin
ca npegHasHayeHn ga curHanusmpart
MHdopMaLms 3a paboTHOTO CbCTOsIHME Ha
ypena. Te He ca npegHasHaveHu 3a
13rnons3BaHe B APYry NPUIIOXKEHWS 1 He ca
NOAXOAsLLM 3a OCBeTSABaHe Ha
NoMeLLEeHNS B JOMAKUHCTBOTO.

To3n NpoayKT BKOYBA CBETNIMHEH
M3TOYHVIK C KINac Ha eHepruiHa
edekTnBHocT G.

M3nonsgarTe camo namnu cbeC CblynTe
crneyundmrkaymn.

2.7 O6cnyxBaHe

3a nonpaska Ha ypeaa ce CBbpXKeTe C
OTOPU3NPaHUSI CEPBU3EH LIEHTBP.
M3nonsgsaite camo opurMHanHy pesepsHu
yacTu.

2.8 N3xBbpnsHe

/\ BHAMAHMUE!
Puck oT HapaHsiBaHe nnu 3agyluaBaHe.

/\ BHUMAHMUE!
OnacHocT OT TOKOB yaap.

OTHOCHO namnara(uTe) BbTpe B TO3U
NPOAYKT U pe3epBHUTE Namnu, NpoaaBaHu
otaenHo: Te3u namnu ca npegHas3HayYeHn

3. MIHCTAJITMPAHE

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rnaBa "Be3onacHocT".
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CBbpKeTe ce € OBLLMHCKMTE BNacTyu 3a
MHGOpMaLUs KaK Aa U3XBbpruTe ypeaa.
W3kntoueTe ypeaa ot
eneKkTpo3axpaHBaHeTo.

WN3BapeTe 3axpaHBallus en. kaben B
61130CT [0 Ypeaa 1 ro U3XBbpreTe.
MpemaxHeTe ApbXxKaTa Ha BpaTuykara, 3a
[a npegoTBpaTUTe 3aKneLlBaHeTo Ha
Jeua, unv gomMallHu niobrmMum B ypeaa.

3.1 BrpaxxagaHe

Y Tb www.youtube.com/electrolux
Ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N



(*mm)

518

(*mm)

3.2 3akpenBaHe Ha chypHaTa KbM
oTBOpa 3a BrpakgaHe
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4. ONMMIMCAHVE HA YPEOA

4.1 O6w, nperneg
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4.2 Akcecoapu

» CkapalpadpT
3a cbaoBe 3a roTBeHe, TaBu 3a TOPTU U
neyeHe.

+ TaBa 3a neuyeHe
3a TopTK N BUCKBUTHU.

* Cwbpa 3arpun/ neyeHe

5. KOMAHOHO TABJ10

5.1 Mpubupawm ce Knro4oBe

3a ga usnonseate ypena, HaTUCHeTe Krk4ya.

KntoybT nanusa.

5.2 MNpernen Ha KOHTPONHUA NaHen

MN3bepeTe pyHKLMS 3a HarpsisaHe, 3a Aa
BKMOYMTE ypeaa. 3aBbpTeTe Knoya 3a

(ool ool feoln]-

EEREHE

KoHTponeH naHen

Konye 3a pyHKunMTE 3a HarpsiBaHe
EkpaH

Konye 3a ynpasnexue
Bopocwabpxaten

HarpsiBaly enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

BbTpelwHa yacT Ha dypHaTa - KoHTenHep
3a noyncTeaHe ¢ BoAa

Bopgauu 3a ckapa, oTcTpaHsemu
Tpbba 3a oTTMYaHe

BeHTnn 3a nstouBaHe Ha Boaata
[Mo3numsa Ha ckapa

Bxog 3a napa

3a neyeHe unu kaTo cb 3a cbbupaHe Ha
Ma3sHuHa.

TeneckonnyHu Bogauun

C TeneckonuYHUTe Bofdaun MoxeTe Aa
nocraesite u ceansite padToBeTe no-
NecHo.

pyHKUMWTE 32 HarpsiBaHe B U3KITHOYEHA
nosuums, 3a aa uaknounTe gypHara.

QD ﬂ))

&

& OK

Tanvep Bbp3o 3arpsiaHe OcBeTneHve 3akntoyBaHe

[MoTBbpAEeTE Ha-
cTpoikaTa
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EkpaH cbc 3agaaeHy dyHKUMU Ha ByToHuTe.

?': nBEl:»DEm

MHankaTopu Ha ekpaHa

OCHOBHM MHAUKaTOPU

& ¥ ol © >»>

3aknioyBaHe MomoLL, npu rotBeHe MouncreaHe HacTtporiku Bbp3o HarpsiBaHe

WHamkaTopu Ha TaiiMepa

Q a S ®

Taiimep MpukniousaHe OTnoxeH crapt Bposy

INeHTa ga Hanpea®bKa - 3a TemnepaTypa Um 4Yac.
JleHTaTa e uanarta YepBeHa, kKoraTo ypeabT Ao-
CTUrHe 3apageHara Temneparypa.

WHamkaTopu Ha pe3epBoapa 3a Boga

L % (.

6. MPEOV MbPBA YIOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmasa "besonacHocT".

6.1 MbpBOHaYanHoO noynucTBaHe

Mpeau nbpBaTta ynoTpe6a nouncrete NpasHUs ypea u 3agaiTe 4ac.

<
== o =4 \
j_ /2? 00:00

HactpowTte Tarimepa. HatucHete: OK

6.2 HayanHo npeaBapuTenHo
3aTonnsHe

3aTonneTe npeaBapuTENHO NpasHaTa dypHa
npeau nbpearta ynotpeba.
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Ctbnka 1 I/IsBa,que oT cpypHaTa BCUYKN NPUHAONEXHOCTU U NOABMXHUTE OMOPU Ha CcKapaTta.

Ctbnka 2 - Iz\
3apaiite MakcuManHaTa Temnepatypa 3a dyHkuusTa: (=l

OcraBeTe cypHaTa fa paboTum 3a 1 4.

Ctbnka 3 o
3apaiite MakcumanHaTa Temnepatypa 3a yHKuusATa: .

OcrtaBeTe ypHaTa fa paboTu 3a 15 MUH.

@ OT ¢hypHaTa MOXe Aa U3nuaa MupuaMa v AvMM no BpeMe Ha NpefBapuTenHoOTo 3aTonnsiHe. MorpuxeTe ce
NoMeLLEHNETO Aa Ma Ao6Po NpoBeTpsiBaHe..

7. BCEKMAOHEBHA YINOTPEBA

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".

7.1 Kak na 3apgapgete: ®yHKUMUN HarpsiBaHe

Ctbnka 1 3aBbpTeTe kItoya 3a YHKUMKUTE 3a HarpsiaHe, 3a Aa n3bepeTe PyHKUMA 3a HarpsiBaHe.

CTbnka 2 3aBbpTeTe KOHTPONTHOTO KOMYe, 3a 4a 3ajafeTe TeMnepartypara.

>»>
R - HaTUCHEeTe W 3aApbXTe, 3a Aa BKNounTe yHKkumaTa: bbp3o HarpasaHe. Ta e HanuyHa 3a HAKOM DYHKLMK
Ha dpypHaTa.

FoTBeHe Ha napa

Ctbnka 1 CTtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5

NP N, ( \ ( \

& °C

HaTucHeTe kanaka HaTucHeTe BogoCh-

Ha BOAOCHABLPXA- Harmnete Bogo- abpXaTens B mbp- VsBepete dpyHx- 3apaiite Temnepatypa-
Tensi, 3a Aa ro ot- CeAbpXatens ¢ BOHa4amnHo my no- LusATa 3a saronna- Ta
? 900 mn Boaa. He Ha napa. :
BOpUTE. noxeHve.
7.2 ®dyHKUUM HarpsiBaHe
®DyHKUUA 3a 3aTO- MpunoxeHune
nnsiHe
3a neyeHe Ha TpM HMBA eJHOBPEMEHHO U 3a CylleHe Ha XpaHa. 3agaiTe TemMnepary-
@ pata ¢ 20 — 40 °C no-Hucka, OTKONKOTO 3@ TpaauLMOHHO neveHe.

lopew Bb3ayx/BeHTU-
nip
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®DyHKUMA 3a 3aTO-
nnsiHe

MpunoxeHune

TpaguLUMOHHO nevyeHe

3a neyeHe Ha TECTEHU U MECHU XpaHu Ha eiHO HUBO.

<&

Hucka BnaxHocTt

PyHKUMATA e NoAxoAsiLa 3a Meco, NTULK, AcTUs Ha pypHa v kaceponu. Bnaroaape-
HUe Ha KOMOMHaLusATa OT Mapa v ToMMMHa, MECOTO NPUAOGKBa MeKa N COYHa TEKCTY-
pa 3aefiHO C XpynkaBa NOBbPXHOCT.

A

DYHKUMA NUua

3a neyeHe Ha nuua. 3a xpynkas 1 3aneyeH 6nar.

[oneH HarpeBaTen

3a neyeHe Ha cnagkuwm ¢ XpynkaBa AonHa 4YacT U 3a 3ana3BaHe Ha XpaHaTta.

*
Obn6oko 3ampaseHn
XpaHu

3a fa cTaHaT Xpynkasu NonyroToBUTE XpaHu (Hanp. kapTodku, kapTodu ¢ Kopuyka
WNW NPONETHM pynua).

<]

MeueHe ¢ BnaxHoCcT

PyHKLUMATa e pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha eHeprus nNo Bpeme Ha roteeHe. KoraTo us-
nonaeate Tasu yHKUWs, TeMnepaTypaTa BbB BbTPELIHOCTTa MOXe [a ce pasnuyasa
oT 3apapeHarta. Manonaea ce octatbyHaTa TonnuHa. CTeneHTa Ha HarpsiBaHe Moxe
na 6bae HamaneHa. 3a noBeye MHdOpPMaLVWs BUXTe rnaea ,BceknaHesHa ynotpeba”,
3abenexerte: [NeyeHe C BNaXHOCT.

v 3a 3annyaHe Ha TbHKV XpaHu Unu npenuyaHe Ha xnsb.
Fpun
v 3a neyeHe Ha rofiemMmm napyeTa Meco Unm NTULM C KOCTUTE Ha eAHO HYBO. 3a orpeTe-
ﬁ? HW 1 3a kadsiBa KopUyKa.
Typ60 rpun
— 3a pa Bnesete B MeHtoTo: MNomoly npu roteeHe, MouncteaHe, HacTpoiiku.
M:m

7.3 Benexkun oTHocHO: lNeyeHe ¢
BRaXHoOCT

Tasu dyHkuns Gelle nsnonseaHa B
CbOTBETCTBUE HA U3NCKBAHWUSITA 3a Knac Ha
eHeprunHa epekTMBHOCT 1 ekoansanH
(cnopen EU 65/2014 and EU 66/2014).
M3nuTBaHMs cbrnacHo:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha cdypHaTa TpsibBa ga ce 3aTBopu
no BpeMe Ha rotBeHe, Taka ye yHKkyusaTa aa
He ce NnpekbecBa U [ja ce rapaHTupa, ve

dypHaTa paboTu C Bb3MOXHO Hail-BUCOKa
eHeprumnHa eeKTMBHOCT.

Korato nanonssaTte Tasu yHKLUSA,
namnuykaTa aBTOMaTU4HO Ce U3KMYBa cnes
30 cekyHau.

3a MHCTPYKLUWKM 3a TOTBEHE BUXKTE rMaBa
,CbBeTn”, MNeyeHe ¢ BnaxHocT. 3a obLym
NpenopbKM OTHOCHO NECTEHE Ha eHeprusi
BWXTe rnaea ,EHepruiHa edpekTnBHoOCT",
[MecTeHe Ha eHeprus.
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7.4 Bogocbabpxaten

WHaukaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa

WHavkaTopu Ha pesepBoapa 3a Boaa L PesepeoapbT € npaseH. HambnHeTe
pesepsoapa.

m Pe3epBoapbT € MbneH.
AKo HaneeTe TBbpAE MHOMO BoAa B pesepBoapa,
aBapuiHUAT OTBOP M3TNackea BojaTa KbM AbHOTO Ha
dypHaTta. OTcTpaHeTe Bogata ¢ reba.

|~..| Pe3epBoapbT e HanonosyHa MbneH.

W3npa3BaHe Ha BOAHUSA pe3epBoap

MaknioveTe dypHaTa, ocTaBeTe s C OTBOpeHa Bpa-

Ctbnka 1 _
TUYKa 1 U34akaiTe, OKaTO U3CTUHE.

CebpxeTe TpbbaTa 3a n3tousaHe (C) kbM n3xoas-

Cronka 2 LwmsA knanaH (A) nocpeacTBom KoHekTopa (B).

OcrtaBeTe Kkpasi Ha TpbbaTta nog HMBOTO Ha A 1 Ha-
Ctbnka 3 TucKaiiTe B HenpekbcHaTo, 3a Aa cbbepeTe ocTa-
HanaTta Boaa.

Paskayete C n B 1 noacyliete dypHaTa c Meka

Ctbnka 4 rb6a.

7.5 Kak na 3apgapete:lomoly npu roTBeHe

Bcsiko AcTne B ToBa NOAMEHIO MMa npenopbyntTenHa QyHKUna n temnepaTtypa. Msnonssarite
dyHKUMATa , 3a fa NpuroTBute sicTne 6bP30 C HAacTporkuTe nNo nogpasdupaxHe. MoxeTte fa
HacTpouTe 4aca v Temnepartypara rno Bpeme Ha rotBeHe.

KoraTto ¢hyHkUMsATa NpuUkIoYBa, NPoBEPETE Aanu XpaHaTa e rotosa.

3a HsKOW SCTUS MoXe Aa roteuTe U CbC CNegHoTOo: «  ABTOMaTU4HO mMepeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4

(' \ (' \ (' \ Al

= W P1-P.. OK
Bnearte B meHioTO. M36epeTellomoLy npu ro- M36epeTe sicTmeTo. Ha- [MocTaBeTe ACTUETO BBLB
TBEHe. HaTtucHete OK. TUCHETE: OK d)ypHaTi:l_glooﬂTf;;feTe Ha-
7.6 NMomoLy npu roTBeHe
Ilerenpa
INereHpa E Moparpeiite npeaBapuTenHo ypeaa, npeam

[a 3anoyHeTe Aa roteuTe.

|j HannyHo e ABTOMaTUUYHO MeEpeHe.
E HuvBo Ha ckaparta.

c“flb [o6aBeTe Boda B pe3epBoapa.
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[Oucnneat nokasea P 1 Homep Ha SCTMETO,
KOETO MOXeTe [a NposepuTe B Tabnuuara.

fActmne

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

H

loBexpao neyeHo,
anadrne

)

FoBexao ne4yexHo,
CpeAHOo n3nevyeHo

=

FoBexpao neuyeHo, go-
6pe nsneyeHo

1-1.5kr;4-5¢cm
nebenu napyeta

ﬂE’ 2; TaBa 3a ne4veHe

3anbpxxeTe MECOTO 3@ HSKOMNKO MUHYTMW B FOPELL, TUraH.
MocTaBeTe B ypeaa.

Mbpxona, cpegHo

180 - 220r Ha nap-

EEl 3; neyeHe Ha ACTMETO Ha cKapa

nsne4veHa ye; 3 cm gebenun
peaeHa 3anbpxeTe MecOTO 3a HSKOMKO MUHYTY B ropeLL TUraH.
MocraBsete B ypeaa.
MNeyeHo/3apylweHo 1.5 - 2kr
Ay |jE| 2; neyeHe Ha ICTMETO Ha ckapa

&

roBeXxao (0OCHOBHO
pebpo, 6yT, kopem)

3anbpxeTe MecoTo 3a HAKOMKO MUHYTU B ropeL TUraH.
[o6aseTe TeuHocT. MNocTaseTe B ypeaa.

MeueHo roeexnao,
anadrne (6aBHo ro-
TBEHE)

~ I |

MeueHo roeexnao,
CpeAHOo n3nevyeHo
(6aBHO roTBeHe)

MeyeHo roeexao, go-
6pe nsneyeHo (6aBHo
roTBeHe)

1-1.5kr;4-5cm
nebenu napyeta

ﬂE’ 2; TaBa 3a ne4veHe

M3nonagaiite no6umute cu nognpasky UK camo Con v
NPSICHO CMIsIH NUnep. 3anbpXXeTe MecoTo 3a HAKOMKO
MWHYTU B ropeLy TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.

®dune, anaHrne (6as-
HO roTBeHe)

ﬂE’ 2; TaBa 3a neveHe

®dune, cpegHo 05-15kr;5-6
u3neveHo (6aBHo ro- oM geGenu napue- V3nonssaiite noGumunTe cit NOANPABKY NN Camo Con v
TBEHE) Ta NPACHO CMIsiH NUMNep. 3anbpXxeTe MECOTO 3a HAKOIIKO
MWHYTW B ropeL TuraH. MNoctaseTe B ypeaa.
®dune, nsnevyeHo
(6aBHo roTeeHe)
MeyeHo Tenewko (Ha- 0.8 - 1.5kr; 4 cm

S}

np., nneLuka)

nebenu napyeta

|jE| 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha ckapa
M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku. [obaseTe Teu-
HoCT. MNoKpUTO neyeHo.

MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5 - 2xr
WY nleLka P ﬂdle 1; neyeHe Ha SICTUETO Ha ckapa
Cnep nonosuHaTa OT BPeMeTO 3a rotBeHe obbpHeTe Me-
coTo.
ObpnaHo CBUHCKO 1.5 - 2kr

5]

(6aBHO roTBeHe)

|jE| 2; TaBa 3a ne4veHe

ManonsgaiTte nobumnte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETE MecoTo, 3a Aa no-
flyuy paBHOMEPEH 3MaTUCT UBAT.

BoHdcumne, npscHo

1-1.5kr;5-6¢cm
nebenu napyeta

|jE| 2; neyeHe Ha ACTMETO Ha CKapa
M3nonsgaiTte nobumnTe cu noanpasku.
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fActue

Terno

HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu

CBWHCKM pebpa

2 - 3Kr; nsnonasam-
Te cypoBu, 2 - 3 cm
TBHKU pe3epBHU
pebpa

E 3; ALN6OK TUraH

[o6aBeTe Te4HOCT, 3a Aa NOKPUETE ABHOTO Ha ACTUETO.
Cnep nonoBmHaTa OT BPeMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe Me-
coTO.

ArHeluku 6yT ¢ KoCcT

1.5-2kr; 7-9cm
nebenu napyeta

E 2; NeYyeHeTO Ha ACTUETO B TaBa 3a NeveHe
[o6aBeTe 3a MMKPOBBIIHOBA TeYHOCTU. Cnes NonoBuHa-
Ta OT BPEMETO 3a roTBeHe 06bpHETE MecoTo.

LUsno nune

1 - 1.5kr; npecHu

|jE| 2; 3agylleHo B TaBa 3a neveHe

ManonsgaiTte niobumnTte cu nognpasku. Cnep nonoBuHa-
Ta OT BPEMeTO 3a roTBeHe 06bpHeTe nuneTo, 3a Aa no-
ny4n paBHOMEPEH 3MaTUCT LBST.

MonosuH nune

0.5 - 0.8kr

|jE| 3; TaBa 3a neyeHe

M3nonsgaiTte nobumuTe cu noanpasku.

(S|

Munewku repan

180 - 200r Ha nap-
ye

EE| 2; kaceporna Bbpxy ckapa
M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. 3ambpxete Me-
COTO 3a HSIKOMKO MUHYTU B ropeLy TUraH.

N

Munewkwu 6yTyeTa,
npecHu

E 3; TaBa 3a neuyeHe
Ako MbpBO MapuHoBaTe nunewkute GyTtyeTa, 3agaiite
no-HWUcka TemnepaTypa v roTeeTe No-Abnro.

Matuua, uana

2 - 3kr

IfEl 2; neyeHe Ha sICTMETO Ha ckapa

ManonsganTe niobumnte cu nognpasku. MNMocrasete me-
COTO B Cb/} 3a neyeHe. Cnep nonoemHaTa oT BPeMeTo 3a
rotBeHe oGbpHeTe naTuyaTa.

()]

Mbeka, yana

4 - 5kr

IfEl 2; AbLN6OK TUraH

ManonseanTte niobumnte cu nognpasku. MNMocrasete me-
coTo B Abn6oka TaBa 3a neveHe. Cnea nonosmnHaTa oT
BpeMeTO 3a rotBeHe o6bpHeTe rbekaTa.

N

Pyno ,,Ctecann*

Tkr

IfEl 2; ckapa

M3nonsganTte nobumnte cu nognpasku.

B

Lisna pu6a, Ha rpun

0.5 - 1kr Ha puba

|jE| 2; TaBa 3a ne4yeHe

HanbnHeTe pubaTta ¢ Macno v usnonasaiTe noduMmmTe
CM1 noanpasku U GUNKK.

B

®une ot puba

<Q>E| 3; Kacepona Bbpxy ckapa
M3nonsganTte nobumnte cv noanpasku.

N

Yuiskenk

El 2; @ 28 cm hopma 3a TopTa Ha ckapa

)

A6BLNKOB Kelk

El 3; TaBa 3a neyeHe

B

£A6'bnKoB TapT

El 2; hopma 3a nan Ha ckapa

B

A6BLnkoB nan

E 1; @ 22 cm hopma 3a naii Ha ckapa
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fActue Terno HuBo Ha ckapaTa/Akcecoapu
m Bpayhn 2wr Tecto El 3; ALN6OK TUraH
LLlokonapgoBu Mbdu- -
ﬂ "y A & E 3; cdhopma 3a MbUHN Ha ckapa
Keiik ¢ xne6bHa dop- -
‘ .
E va El 2; bopma 3a xnsi6 Ha ckapa
m Meuenn kaprochu Twr B 2; TaBa 3a ne4yeHe
MocTaBeTe Lenu kapTodu c obenkaTta B TaBa 3a NneveHe.
KapTtodm c kopuuka 1kr
pTO® P E 3; TaBa 3a nNeyveHe C NocTaBeHa XapTus 3a nNeveHe
@ M3nonagaiite nobumute cu nognpasku. HapexeTe kap-
TochuTe Ha napyeTa.
FpunoBaHu cMeceHun 1-1.5kr
32nenqy|.m B 3; TaBa 3a neyveHe C NOCTaBEHA XapTus 3a NeveHe
ﬁ M3nonsgaiTte nobumnTte cu nognpasku. HapexeTe 3e-
neHYyumTe Ha nap4eTa.
m KpokeTu, 3ampaseHu 0.5kr E 3. TaBa 3a nevene
MbpxeHn kapTocdu 0.75kr
3 ’ .
E 3ampaseHn E 3; TaBa 3a neveHe
INaszaHsa ¢ meco/ 1-1.5¢r
@ 3eneHYYLM Che CyXM C\?’Et Cb/A 3a 3a4yLUeHO Ha ckapa
KOpM 3a nacTa
KapTtodeH orpeteH 1-1.5¢r
(cy?)os?lakapm%)m) dlel 1; kacepona Bbpxy ckapa
m 3aBbpTeETE SACTMETO CrEef NoMoBMHaTa OT BPEMETO 3a ro-
TBEHE.
MpsicHa nuua, TbHKa
m P ua, - (ﬁPEl 2; TaBa 3a ne4eHe C NocTaBeHa xapTus 3a neye-
He
MpsicHa nuua, gebe-
m ng ’ - EE‘ 2; TaBa 3a NeYyeHe C NocTaBeHa xapTus 3a neve-
He
Knw -
@ B 2; TaBa 3a neyeHe Ha ckapa
Bareta/Ma6ara/bsn 0.8kr
m X516 (Q)B 2; TaBa 3a NeyYeHe C NOCTaBeHa XapTus 3a neve-
/]
He
3a 6an xns6 e Heo6xo4MMO NoBeYe Bpeme.
Bcuyku nbnHo3bp- 1kr

E

HecTu /pbXeHu/Tuno-
BM xnsi6boBe BLB
copma 3a xns6

EE 2; TaBa 3a Ne4veHe C NoCTaBeHa XxapTus 3a neve-
He / ckapa
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8. YHKUMN HA HACOBHUKA

8.1 PYyHKLUMM Ha YacOBHMKA

DyHKUMA ,,YacoBHUK"

MpunoxeHue

Q

Tanmep

KoraTo TanmepbT NpuKNioym ce YyBa curHan.

STOP
Bpeme 3a roTBeHe

KoraTo TaMepbT NPUKMOYM Ce YyBa CUrHan 1 yHKLMSATa 3a HarpsiBaHe cnupa.

S

OTnoxeH cTapT

3a otnaraHe Ha CTapta n/vnm Kpasa Ha rotBeHeTo.

o)

Bposu

MakcumymbT € 23 4 1 59 MuH. Tasmn dyHKUMS He Bnusie BbpXxy paboTtata Ha dyp-

HaTa.
3a ga BknovuTe nnu usknoumte bposy , n3bepete: MeHto, HacTtpoiiku.

8.2 Kak pa HacTpouTe: PYyHKLMN HA YaCOBHUKA

Kak aa HacTpouTe: Yac oT AeHOHOLWMeTo

Crtbnka 1

Ctbnka 2 Ctbnka 3

Q~

O @

3a fa npomeHwuTe Yaca OT JEHOHOLMETO, BNe3Te
B MeHtoTo U n3bepete ,Hactpoiiku®, ,Yac ot geHo- Hactpoiite yacoBHuKa. HaTucHeTe: OK'
HoLMeTo".

Kak na Hactpoute: Tanmep

AN
HaTtucHeTe: O

CTtbnka 2 Ctbnka 3

Ha ekpaHa ce no- A
KasBa: ( \
0:00

Hactpovite Tavimep HaTucHeTe: OK.

@ TalimepbT 3anoyBa Aa oTOposiBa BegHara.
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Kak na HacTpowuTe: BpeMe 3a roteBeHe

Ctbnka 1 Ctbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4
1 1
( \ - Ha ekpaHa ce mo- ( N -
<] kassa: <)
0:00
VsBepeTe byHKkumsA 32 H stop
o aTMCHETE HAKOTKO 3apaiite BpemeTo 3a oK
3aTonMsHE U HAaCTPOii- N HatucHerte: .
f— O roTBEHE.

Te Temnepartypara.

@ TanmMepbT 3anoysa ga oT6posiBa BegHara.

Kak aa HactpouTe: OTNOXeH cTapT

Ctbnka1 Crtbnka 2 Ctbnka 3 Ctbnka 4 Ctbnka 5 Ctbnka 6
(v NV Ha ekpaHa (v (v NP

\ “1C - \ =~

Y e aopaa Q)
ce nokasea:
OT [IEHOHO- e
u_wleTo :
Y
" T C/ cTon .
(;fz‘ip(;: Hamcnere Hactpoitte  HatucHere: Hactpoiite  Hatuchere:
Ta );a I:;‘aro- HAKOMIO T CTAPT Bpeme 3a OK Bpeme 3a OK
m: ¢ Havarno. : Kpaid. :
nnsiHe. :

@ TarimepbT 3anoyBa Aa oTOPOsiBa CbIMacHO HACTPOEHOTO Bpeme 3a Havarno.

9. N3MNOJN3BAHE HA MNMPNHALOJTEXHOCTUTE

A . yCTpoiicTBa NpoTMB NpeobpblyaHe. Bucokuart
BHUMAHME! pb6 okomno padTa NnpegoTBpaTsBa
Bx. rmasa "BesonacHocT". U3NTb3BAHETO HA FOTBApCKW CbAOBE.

9.1 NocTaBsiHe Ha akcecoapu

MankaTa BanbOHaTHa OTrope yBenvyaea
6e3onacHocTTa. BanbbHaTMHUTE CbLo ca
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Ckapal/padT:
Bkapaiite padTta mexay BoaeLute pencu Ha ono-
puTe My 1 Ce yBEPETE, Ye € C kpayeTaTa Hagony.

TaBa 3a ne4yeHe / Ibn6oka TaBa:
Bkapatite TaBaTa mexay BogauvTe Ha OnopHuUTe
pencwm.

9.2 AKcecoapu 3a roTBeHe Ha napa Tpb6a (C), nxektop (D) n cTomaHeHa

ewertka (E).
CbAbT 32 AUETUYHO NeYeHe ¢ hyHKLUM 3a P (E)

roTeeHe Ha napa

CbAabT 3a ANETUYHO NeYeHe ce CbCTon OT
cTbkneHa kyna (A), kanak (B), nrxexkropHa

CtbkneHa kyna (A) Kanak (B)
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WHXeKTop, MHXKEKTOPHa TPpb6a U CTOMaHEH rpun.

MhxekTopHaTa Tpbba (C) e 3a roTBeHe Ha napa, WH-
xekTopa (D) e 3a AVpeKTHO roTBeHe Ha napa.

CromaHeHa peweTka (E)

* He nocrassaiite ropelums cba 3a neveHe ¢ He nounuctBarite cbaa 3a neveHe ¢
BbPXY CTyAEHN / MOKPW NOBBLPXHOCTU. abpasvBHMW, CTbprasku 1 npaxose.
* He HanuBaliTe CTyAeHN TEYHOCTU B CbAa
3a neyeHe, KoraTo e ropety. 9.3 N'oTBeHe Ha napa B CbA 3a
* He noctaBsiiTe cbaa 3a nevyeHe BbPXY ANEeTUYHO nevyeHe

ropeLya noBbPXHOCT 3a roTBEHE.

[MocTaBeTe cbaa 3a NevyeHe BbPXY CTOMaHeHaTa peLleTka 1 ro nokpuiTe ¢ kanaka. locrasete

Ctbnka 1 MHXeKTopHaTa Tpbba B 0TBOpa Ha kanaka. [ToctaBeTe cbaa 3a neyeHe Ha BTOPOTO HMBO OTAO-
ny Harope.

Ctbnka 2 CBbpKeTe MHXeKTopHaTa Tpbba kbM Bxoda 3a napa.

Ctbnka 3 3apaiite Ha dhypHaTa yHKUMATA 3a roTBEHe Ha napa.

9.4 InpeKTHO roTBeHe Ha napa

MocTaBeTe cbaa 3a nevyeHe BbLPXY CTOMaHeHaTa pelueTka. [o6aBeTte manko Boaa. He usnonssainte kana-
Ka.

/\ BHUMAHMUE!

VHXeKTOpBT MOXe Aa e ropeLy, korato dpypHaTta paboTtu. BuHaru nsnonasairte pbkaBu-
um 3a cpypHa. NaBapgeTe nHxekTopa oT dypHaTta, koraTo He usnonasarte yHKUMsTa 3a
napa.
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CBbpXeTe MHXKEKTopa C UHXekTopHaTa Tpbba. CBbpxkeTe nHXekTopHaTa Tpbba KbM BXOAa 3a
napa.

Ctbnka 1

MocTtaBeTe cbaa 3a NeYeHe Ha MbPBOTO MI BTOPOTO HUBO OTAONY Harope.
Ctbnka 2 YBeperTe ce, Ye UHKeKTopHaTa Tpbba He e 3acefHana. [JpbXTe UHXeKTopa Aaned oT Harpesa-
TESHUSA ENEMEHT.

Ctbnka 3 3apalite Ha pypHaTa yHKUMSATaA 3a rOTBEHE Ha napa.

KoraTo rotBute xpaHa kato nune, natuya, nyvika unu egpa pnba, nocTaBeTe UHXEKTOpa BbTPe B XpaHaTa.

10. JOMNBJITHNTENHN ®YHKLNW

10.1 3akntoyBaHe

Tasu yHKUMA NpegoTBpaTABa cly4yariHa NpoMsiHa B paboTaTta Ha ypepaa.

Bkntovete 5, korato ypeaobTt pa60TM - 3a4afeHOoTO rotBeHe NpoabihKaBa, KOHTPOSTHUAT NaHen e 3aKn4yeH.
BknioyeTte 5, korato YpeobT e U3KMNKYEH — He MOXe [ja Ce BKITHYM, KOHTPOJTHUAT MaHes e 3aKn4YeH.

|
- E - HaTUCHETE W 3aapbXTe, 3a Aa B - HaTUCHEeTE ¥ 3aapbXKTe, 3a Aa 5

BKIIOUUTE (PYHKUMSTA. U3KIoYnTE.
Mpo3Byyasa curHan.

&

@ 3x E - NpemMurea, KoraTo 3akro4BaHeTO € BKIH4YeHOo.

10.2 ABTOMaTU4HO U3KNIOYBaHe

OT cbobpaxeHuns 3a 6e3onacHOCT ypeabT ce @
N3KMIoYBa Cnef U3BECTHO BPeMe, ako e (°C) (4)
BKITlOYEHa (PYHKLMSA 3a 3aToNnsiHe, a

HaCTPOMKNTE HE Ca MPOMEHEHM. 250 - makcumym 3

ABTOMaTMYHOTO U3KITIOYBAHE HE AeNCTBa Npu

@ cnegHute dyHkuun: OceTneHune, OTnoxeH
(°C) (4) cTaprT.

30-115 12.5
120 - 195 8.5

10.3 Oxnaxpgaw, BeHTUnaTop

KoraTto ypeabT paboTu, oxnaxaawmsart

200 - 245 5.5 BEHTUMaTop Ce BKM0YBa aBTOMAaTWUYHO, 3a Aa
noaabpXKa NOBbPXHOCTUTE MYy XNagHWU. AKO
U3KMIOYNUTE ypeaa, oxXnaxaalumsaT
BEHTUNATOP MOXeE Aa Npoabikv aa pabotw,
[0KaTo ypeabT ce OXnaau.
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11. NMPEMNOPBKN N CbBETH

11.1 MpenopbKKU 3a roTBeHe

®

TemnepaTypaTta 1 BpeMeTo 3a roTBeHe B TabnuuuTe ca camo OpUEHTUPOBBYHN. Te 3aBUCAT OT peLenTuTe, kave-
CTBOTO W KONWYECTBOTO Ha U3MON3BaHUTE CbCTaBKY.
BawwuaTt ypea Moxe Aa neye no-pasfimyHo OT TO3U, KOMTo cTe umanu npeau. CbBeTuTe Nno-4ony nokassat nperno-
pBbUUTENHWUTE HACTPOIKK 3a TeMnepaTypa, BpeMe 3a roTBEHe M No3uuysi Ha padTa 3a onpefeneHn BUAOBE Xpa-

HW.

AKO HE MOXeTe [ja HaMepuUTe HACTPOKUTE 3a crieyuanta peuenTa, NoTbpceTe NnogobHN peLenTu.

11.2 lNeyvyeHe ¢ BNaXXHOCT

3a Haii-gobpu pesyntaTu cnefsavite
npeanoxeHnsTa B gonHarta tabnuua.

¥ = 5 X
\ uru
(°C) (MuH)

Cnapku pyna, 16 TaBa 3a NeyYyeHe Unu cbp 3a 180 20-30

6pos oTTUYaHe

Pyna, 9 6posi TaBa 3a NeyeHe Unu cbp 3a 180 30-40
oTTUYaHe

Muua, 3ampaseHa, ckapa 220 10-15

0,35 kr

Pyno TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 170 25-35
oTTUYaHe

BpayHun TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 175 25-30
oTTUYaHe

Cydbne, 6 6post KepaMU4Hu paMekuHn Ha cka- 200 25-30
paTa

OcHoBa 3a naHauLL- MeTanHa ocHoBa 3a conaH Ha 180 15-25

naHeH dnaH ckapaTa

TopTta ,Buktopusa® Cb[ 3a NeyeHe Ha ckapaTa 170 40 - 50

BapeHa puba, 0,3 kr  TaBa 3a NeyeHe Unu cbf 3a 180 20-25
oTTUYaHe

Lisna pnba, 0,2 kr TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 180 25-35
oTTUYaHe

dune ot puba, 0,3 kr  TWraH 3a nuua Ha ckaparta 180 25-30

BapeHo meco, 0,25 kr  TaBa 3a neyeHe Unu cb 3a 200 35-45
oTTUYaHe

Wawnwmk (wuwye), TaBa 3a NeyveHe Unu cbp 3a 200 25-30

0,5 kr

OTTuU4aHe
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¥ o= Bk
\ ru
(°C) (MUH)
Bucksutkm, 16 6post TaBa 3a NneyveHe Unu cbpa 3a 180 2 20-30
oTTUYaHe
MakapyHc (cnag.), 24 TaBa 3a neveHe Unu cbp 3a 180 2 25-35
6pos oTTU4aHe
MbduHn, 12 6pos TaBa 3a NeyYeHe Unn cbA 3a 170 2 30-40
oTThYaHe
ConeHnu 6ucksuTti, 20 Tasa 3a nevyeHe Unu cbAa 3a 180 2 25-30
6post oTTU4aHe
BuckBUTM OT Neko Te-  TaBa 3a NeveHe uUnu cba 3a 150 2 25-35
cT0, 20 6pos oTTUYaHe
TaptaneTu, 8 6pos TaBa 3a NneyeHe Unu cbf 3a 170 2 20-30
oTTUYaHe
3eneHyyLm, BapeHn,  TaBa 3a NeyeHe Unm CbA 3a 180 3 35-45
0,4 kr oTTUYaHe
BeretapuaHcku om- TUraH 3a nuua Ha ckapara 200 3 25-30
net
CpeanseMHOMOpPCKM TaBa 3a Ne4yeHe Unn cbA 3a 180 4 25-30

3eneHyyum, 0,7 kr

OTTU4aHe

11.3 MNeyeHe ¢ BNaXHOCT - NPeNOpPbYUTENTHU aKkcecoapu

M3nonsBaiiTe TbMHM, HeoTpassaBawm donua n cbaose. Te abcopbupaT TonnuHa no-gobpe ot

CBETNINTE U OTpaxkaTellHu CbaoBe.

Sl
Kynuuku 3a neye-
He

TaBa 3a nuua

CbA 3a neyeHe

MeTanHa ocHoBa 3a ¢hnaH

KepamuyeH mate-
TbMHU, HeOTpassBaLLy pvan
26 cm anameTbp 8 cm guameTsbp, 5
€M BUCOYMNHA

TBMHM, HeOTpassBaLLm
28 cm anameTbp

TBMHM, HeoTpassBaLLm
28 cm anameTbp

11.4 Tabnuum 3a roTBeHe 3a
M3NUTBALLM UHCTUTYLUN.

WHdopmauusa 3a nsnutsalum naboparopum

M3nntBaHmna cwrnacHo 60350-1.
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(°C) (MuH)

Manku keir- TpaguuymoHHo TaBa3sane- 3 170 20-35 -
kose 20 neyexe yeHe
6posi/tabna
Manku keli- [opely Bb3- TaBa3ane- 3 150 - 160 20-35 -
kose 20 OyX/BEHTUNMP  YeHe
6pos/Tabna
Manku keli- [opeLy Bb3- TaBa3ane- 2u4 150 - 160 20-35 -
kose 20 OyX/BEHTUNMP  YeHe
6posi/Tabna
A6brkos TpaguuymonHo  Ckapa/padt 2 180 70-90 -
nawi, 2 TaBn neyeHe
@20 cm
A6brkos lopely Bb3- Ckapa/padpt 2 160 70-90 -
naw, 2 TaBn Ayx/BEHTUNIUP
@20 cm
Mangnwna- TpaguuyuonHo Ckapal/padt 2 170 40 - 50 3arpeiite npeasapu-
HOBa TOpTa neYyeHe TenHo dypHata 3a 10
6e3 Ma3Hu- MUH.
Ha, hopma
3a Kevik @
26 cm
Mangnwna- opeLy BBb3- Ckapa/padt 2 160 40 - 50 3arpeiite npeasapu-
HoBa TopTa  [AyX/BeHTUNIUp TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MVH.
Ha, hopma
3a kelik @
26 cm
Mangnwna- opeLy Bb3- Ckapa/padbt 2un4 160 40 - 60 3arpeiite npeasapu-
HOBa TOpTa  AyX/BEHTUNUP TenHo dypHata 3a 10
6e3 MasHu- MWH.
Ha, hopma
3a keiik &
26 cm
Macnenkn  lopely Bb3- TaBaszane- 3 140 - 150 20-40 -

OyX/BEHTUNUP  YeHe
Macnerkn  opeLy Bb3- TaBasane- 2wun4 140 - 150 25-45 -

Oyx/BEeHTUNUP ~ YeHe
MacneHkn  TpaguumoHHo TaBa3ane- 3 140 - 150 25-45 -

nevexe YeHe
Toct,4-6 Tpun Ckapa/padpt 4 Makc. 1-5 3arpenTe npeasapu-
6pos TenHo dypHata 3a 10

MWH.
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(°C) (MuH)
Byprep ot pun Ckapa/pacdt, 4 Makc. 20-30 MocTaBeTe ckapaTa
roexao, 6 TaBa 3a oT- Ha YeTBbPTOTO HUBO U
6pos, 0.6 kr uexagaHe TaBaTa 3a oTuexaaHe

Ha TPETOTO HUBO Ha
dypHaTta. O6bpHeTe
SICTUETO Ha NONoBMHa-
Ta BpeMe 3a roTBeHe.
3arpeliite npeasapu-
TenHo dypHata 3a 10
MVH.

12. TPVXXN U TTIOYNCTBAHE

/\ BHUMAHMUE!

Bx. rnaea "besonacHocTt".

12.1 Benexku

OTHOCHO No4YncTBaHeTO

<

MouncTeaiiTe NpegHaTta YacT Ha ypeaa camo ¢ MUKpodubbpHa Kbpra ¢ Tona Boga v Mek
noyucTealy npenapart. MouyncTeTe 1 NpoBepeTe yNITbTHEHNETO Ha BpaTaTta OKOJO paMkaTa
Ha BbTPELLHOCTTa.

V3nonaeante nouncTeall pa3TeBop, 3a Aa NOYUCTUTE MeTaHUTE NOBBbPXHOCTU.

MNpenapatn 3a
nouyncTeaHe

MouyuncTeTe neTHaTa ¢ nek novucTealy npenapart.

=

MouuncTBaiiTe BLTPELLHOCTTA cref Besika ynoTpeba. HaTpynsaHus Ha MasHWHU unv gpyrv
ocTaTbLy MoraT Aa fosefar 4o noxap.

[

B ypena vnu no cTbknata Ha BpaTMykaTa Moxe Aa KoHAeH3vpa Bnara. 3a Aa Hamanute
KOHAEH3UpaHeTo, ocTaBeTe ypeaa aa pabotn 10 MMHYTM Npeam rotBeHe. He cbxpaHsiBaiite
XpaHa B ypefa 3a noeye oT 20 MuHyTW. MoacyluaBanTe BbTPELIHOCTTa camMo C MUKpOu-

BcekugHeBHa
ynotpe6a 6bpHa Kbpna cred Bcsika ynotpeba.
N MouuncTBalTe akcecoapute, crnea BCAKO NON3BaHe U M ocTaBsanTe Aa u3cbxHat. Manons-
*, BaiiTe camo MMKpobnGbpHa Kbpna C Tonna Boda v Mek NoYMcTBaly, npenapat. He noun-
W cTBalTe akcecoapuTe B CbAoMUsnHaTa
He nouuctBaiite HesaneneawuTe akcecoapu ¢ abpas1BHO NOYUCTBALLO CPeACTBO UMK
npegmeTu ¢ octpu prbose.
Akcecoapu pen pup

12.2 HaunH Ha oTcTpaHABaHe:
Onopwu Ha ckapara

OTcTpaHeTe onopuTe Ha ckapaTa, 3a Ja
nouncTuTe ypHara.
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Ctbnka 1

WsknoveTe ypHaTa 1 n3vakariTte aa
N3CTUHE.

CTtbnka 2 VMagbpnariTe npegHaTta yacT Ha ono-
puTe Ha ckapaTa OT CTpaHu4YHaTa cTe-
Ha. “
Ctbnka 3 M3gbpnariTe 3agHaTa 4YacT Ha Hocava | “ T
Ha padTa Ha ckapaTta OT cTeHaTa U sl 1 *\/‘/_é Ok
n3BageTe. / ‘ = .
0= L
Ctbnka 4 i

[MocTaBeTe HocauuTe Ha padTa B 3 ‘ 2 il

obpaTHa nocneaoBaTeNnHoOCT. = %Z -
3aabpxaluTe WUdTOBE Ha TENecko- |\
nUYHUTE Boaaum Tpsbea ga coyar Ha-

npea.

12.3 HaunH Ha n3nonsBaHe:
MouucTBaHe c BoAa

Tasu nouncTBalla npoleaypa uanonssa
BMaXKHOCT 3a OTCTPaHsIBAHe Ha norenHanm
Ma3HWHM 1 4acTMLM XpaHa oT dypHarTa.

Ctbnka 1 HanbnHeTe peneda Ha BbTpelwHocTTa ¢ Boga: 300 ml.
Ctbnka 2 —_
MN3bepeTe: =/ rrrr/ Hamncrete: OK.
PyHKUMATa paboTn B npogbmkeHne Ha 30 MUHYTK.
KoraTo noyncTBaHeTo Npukmioun, ce Yysa curHan. dypHata ce uskroysa.
Ctbnka 3  Vsyakaiite, gokato dpypHaTa nactuHe. loacylete BbTPELIHOCTTA Ha pypHaTa ¢ Meka Kbpna.

12.4 Kak ce nouyucTBa:
Bopgocbabpxaren

Ctbnka 1

MaknioveTe dypHaTa.

CTtbnka 2 MocTaBeTe AbnboK CbA NoA BXxoAa 3a napa.

Ctbnka 3 Hanelite Boaa BbB Bogocbabpxatens: 850 mn. [lobaBeTe NMMOHEHa KUCENWUHA: 5 YaeHU ITHXXNYKU.
W3yakaiite 60 MUH.

Ctbnka4  BkniouyeTe dpypHaTa v 3agaiite dyHkumsaTa: Hucka BnaxHocT. HacTpoite TemnepaTypaTa Ha
230°C. MskntoyeTe dpypHaTa cneq 25 MUH. 1 n3vakanTe oKaTo U3CTUHE.

Ctbnka5  BkniouyeTte dpypHaTa v 3apaiite dyHkumsaTa: Hucka BnaxHocT. HacTpoite TemnepaTypaTta Mexay

130 1 230°C. UskntoveTe cpypHaTa cneq 10 MUH. 1 n34yakaiiTe JOKaTO U3CTUHE.

@ 3a fga npefoTBpaTUTE HATPYNBAHETO Ha OCTaTbLY OT BApOBWK, M3NpasBaiTe pesepsoapa 3a Boaa cref BCs-
KO roTBEHe C napa.
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KoraTo nouncrBaHeTo NPUKNYn:

W3kntoueTe dypHaTa.  M3npasHete pesepBoapa W3nnakHeTe pesepBoapa 3a Bo-  [NouncteTte TpbbaTa 3a
3a Boga. Buxre rnasa [a 1 noyncTeTe ocTaHanus Ba-  OTTUYaHe C Tonna Boaa
,BceknaHeBHa ynotpe- POBVK C Meka Kbpna. M HeXeH nouvcTaaly
6a”, ,Misnpa3saHe Ha pe- npenapar.
3epBoapa 3a Boga’.

TabnuuyaTta no-gony nokasea obxearta Ha TBbPAOCT Ha BogaTta (dH) cbC CbOTBETHOTO HMBO Ha
oTnaraHe Ha Kanuuii u kayecTBOTO Ha BofaTa. Korato HMBOTO Ha TBbPAOCT Ha BoAaTa
HaaBuLWwaga 4, HanbIHETE YekMeKeTo 3a Boga ¢ byTunupaHa Boaa.

TBBbpAOCT Ha BoaaTta TectoBa neH- OTnaraHe Ha Knacudmka- MouncrtBante
Ta kanuumn (mgl/l) uMAa Ha Boga- pesepBoapa
Hueo dH Ta 3a Boga Ha
BCEKU

1 0-7 :I 0-50 meka 75 umkbna - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 ymepeHo TBbpaa 50 uukbna - 2
meceua

3 15-21 IEI 101 - 150 TBbpAa 40 yukbna - 1,5
Meceua

4 22-28 IEI noseye ot 151 MHOro TBbpaa 30 yukbna - 1
mecel,

12.5 Kak na npemaxHeTe U MHctanupare: BpaTtuuka

BpaTtuukaTta Ha pypHaTa uma Tpu CTbkIeHn naHena. MoxeTe Aa cBanute BpaTuykata Ha
hypHaTa 1 BbTPELUHUTE CTLKIEHU NaHenu, 3a Aa rv nounctute. MNpoyetere NHCTPYKUMUTE
,/3BaxxaaHe v MOHTMpaHe Ha BpaTuykaTta’, npeau Aa BaguTe CTbKNEHUTE NaHenu.

/\ MPEQYNPEXOEHWE!
He n3nonaeante ypHaTa 6e3 CTbkNneHuTe NaHenu.

Ctbnka1  OTBOpeTe foKkpal BpaTUykaTa u XBaHeTe
LBeTe I NaHTu. \
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Ctbnka 2

MoBaurHeTe v usgbpnarite noctoBeTe, 4O-
KaTo LipakHaT.

Ctbnka 3

BartsopeTe BpaTtata Ha (pypHaTa Hamnonosu-
Ha, A0 MbPBOTO Bb3MOXHO NOMOXEHUE 3a
oTBapsiHe. Crieq ToBa NOBAMIHETE U APbIl-
HeTe BpaTuykara, 3a 4a s U3BaguTe oT rHe-
300T0.

Ctbnka 4

MocTaBeTe BpaTaTta BbpXy Meka Kbpna Bbp-
Xy cTabunHa noBbpPXHOCT.

Ctbnka 5

XBaHeTe pamkaTa B ropHaTa 4acT Ha BpaTa-
Ta (B) oT ABETE N CTPAHU U HATUCHETE HaBb-
Tpe, 3a Aa ocsoboanTe e3nyeTo.

Ctbnka 6

Maabpnaite pamkaTa Ha BpaTUykaTa KbM
cebe cw, 3a Aa s u3saguTe.

Ctbnka 7

[pbXTe CTBKNEHUTE NaHenM Ha BpaTuykara
3a ropHaTta UM 4acT ¥ BHUMATENHO ' 13-
ObpraiiTe eanH no eauH. 3arnoyHere oT rop-
HUSA NaHern. YBepeTe ce, Ye CTHKIOTO ce
NITb3ra HaMmbAHO Mo NoAnopuTe.

Ctbnka 8

[MoyncTeTe CTbKNEHUTE NAaHeNu ¢ Boaa u canyH. I'Ioncyu.leTe CTBbKIEHWUTE NaHenun BHUMaTenHo. He
noyncTBalTe CTbKNEHUTE NAHENW B CbAOMUSINHA MaLLuHa.

Ctbnka 9

Cnep noyncTBaHe MOHTMpanTe CTbKNEHUTE NAHENN 1 BpaTuykaTa Ha dypHara.

Ako BpaTtaTta € MOHTUpPaHa NpaBUITHO, NP 3aTBapsAHE Ha NNOCTOBETE LUe YyeTe LpaKkBaHe.
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YBepeTe ce, Ye cTe NocTaBunun o6paTHO CTbKNEHNTE
naHenu (A n B) B npaBunHata nocneaoBaTenHocT.
lMpoBepeTe 3a cMMBON / MapKMpOBKa Ha cTpaHaTta Ha
CTBKIEHUS MaHen, BCEKW OT CTbKINEHNTe NaHenm ns-
rnexaa pasfnyHo 3a yNecHeHve Ha pasrnobsBaHeTo
1 crnobasaHeTo.

Mpw NnpaBuneH MoOHTax rapHUTypaTa Ha BpaTtaTta
Lypakea.

YBepeTe ce, 4e CTe MOHTUPANN CPEeAHUS CTBKMEH na-
Hen NpaBuWIIHO B rHe3gara.

12.6 Kak pa nogmeHuTe: Jlamna

/\ BHUMAHMUE!

OnacHOCT OT TOKOB yAap.
JlamnaTa moxe ga e ropetya.

BuHaru gpbxTe xanoreHHara namna c Kbpna,
3a [la NpefoTBpaTUTe U3rapsiHeTo Ha
ocTaTb4HaTa MasHuHa BbpXy namnara.

Mpeau aa cmeHuTe namnara:

Ctbnka 1

CTtbnka 2

Ctbnka 3

M3knioveTe dypHaTa. N3uakaiite,
[okato dypHaTta UsctuHe.

M3kntoueTe cypHaTa OT enekTpuye-
ckaTa Mpexa.

[MocTaBeTe napye nnat BbpPXY Ob-
HOTO Ha dypHaTa.

3agHa namna

Ctbnka 1 3aBbpTeTE CTHKMNEHNS Kanak, 3a Aa ro u3sagure.

Ctbnka2  [loyncTeTe CTbKNEHUS Kanak.

Ctbnka3  CwmeHeTe KpyLuKaTa C NoAxXoAsila KpyLUKa, ycToumBa Ha Temnepatypa ot 300 °C.
Ctbnka4  [locTaBeTe CTbKNEHUS Kanak.

13. OTCTPAHABAHE HA HEN3INMPABHOCTW

/\ BHUMAHMUE!
Bx. rmaea "besonacHocT".
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13.1 Kak ga noctbnuTte, ako...

3a cnyyauTe, KOUTO NUMNceat B Tabnuuarta, Monsi, CBbPXXeTe Ce C 0TOPU3MPaH CEPBU3.

YPeA'bT He ce BKnio4Ba Ui He Harpsisa

MpoGnem

MpoBepeTe aanm...

He moxeTe fa akTuBMpaTe wnu aa paGoTuTe C ypeaa.

YpeabT e NpaBuiHO CBbP3aH KbM efleKTpo3axpaHBaHe.

YpenbT He Harpsiea.

ABTOMaTUYHOTO U3KMKOYBAHE € AeaKTnsMpaHo.

YpenbT He HarpsiBa.

I'Ipe,qnaaMTenﬂT He e nsropan.

YpenbT He Harpsiea.

3aknoyYBaHeTOo € U3KITYEHO.

KoMnoHeHTun

Mpo6nem

MpoBepeTe paanm...

JNlamnuykara e nsknoyeHa.

[MeyeHe C BNAXHOCT - € BKMOYeHa.

JlamnunykaTa He paboTu.

Namnuykata e naropsana.

YnnbTHEHWEeTO Ha BpaTaTa e NoBpeaeHo.

He uanonasaiite ypeaa. CBbpXKeTE Ce C yMbIHOMOLLEH
CEPBU3EH LEHTDBP.

KopoBe 3a rpeluka

Ha aucnnes ce nokassa...

MpoBepeTe panw...

00:00

Vmalue npekbcBaHe Ha 3axpaHBaHeTo. 3agaiTe yac oT
[€HOHOLLMEeTO.

AKO OMCNNEenAT nokassa Ko C rpeLuka, KOMTo He e yroMeHaT B HacTosLarta Tabnuua, usknodete npeanasutens n
crief ToBa ro BKIOYETE HAHOBO, 3a Aa pecTapTvpare ypeaa. AKO KOObT C rpeLuka ce nosiBu 0THOBO, 06bpHeTe

ce KbM OTOPU3MpPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

MouncrTBaHe

MpoGnem

MpoBepeTe aanw...

Vva Boga BbB BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa.

Mma npekaneHo MHOro Bofa B pe3epBoapa 3a BoAa.

A
I_I — WHOUKaTOP®T HE CBETU.

Hama Boaa B pe3epBoapa 3a Boga. Ako BoAa 3anoyHe
[a u3tnya B ypega v MHOUKaTopbT € U3KMI0YEH, CBbp-
xeTe ce cOTOpU3NPaH CEPBU3EH LIEHTBP.

l—] — UHAWKaTOPBT CBETU.

B pesepBoapa nma goctaTb4HO Boga. Ako pesepBoa-
pbT € MblleH, @ UHAMKaTOPBLT NPOAbIKaBa Aa CBETH,
CBbpXeTe Ce C 0TOPU3MpaH CepBu3.

[oTBEeHeTO Ha napa He paboTu.

Hsama octatbyeH BapoOBUK BbB BXO4HMA OTBOP 3a napa-
Ta.

[oTBEHeTO Ha napa He paboTu.

Mma Boga B peaepsoapa 3a Boaa.

OTHema noseve oT TP MUHYTK, 32 Oa Ce U3npasHu
BOAHUA pe3epBoap nnv sogarta n3tnya ot oTBopa Ha
BXO[a 3a napa.

Hsima ocTaTbueH BapoBUK BbB BXOAHMUS OTBOP 3a napa-
Ta. MouncTteTe BoAHUs pesepBoap.
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13.2 laHHK 3a cepBU3HO OOCNyXXBaHe

AKO He MOXeTe ja HaMepuTe peLueHre Ha npobrema camu, o6bpHeTe ce KbM ThproseLa cu
UNY KbM YMbIHOMOLLEH CEePBU3EH LEEHTBP.

[aHHuTe, HeOBXOAMMM 32 CePBU3HUS LIeHTBP, ca NocoYeHn Ha Tabenkarta ¢ AaHHU.
PupmeHaTa Tabenka ¢ 4aHHM ce HaMupa Ha NpejHaTa YacT Ha BbTpeLlHOCTTa Ha ypeaa. He
oTCTpaHsBaliTe hrpmeHaTa Tabernka ¢ 4aHHU OT BbTPELLHOCTTa Ha ypeaa.

MpenopbyBame Bu aa 3anuwiete gaHHUTe TYK:

Mogen (MOD.) e

Homep Ha npoaykT (PNC) e

CepueH Homep (S.N.)

14. EHEPITINHA E®EKTUBHOCT

14.1 UHdopmauumsa 3a npoayKra U NIMCT ¢ MHopMauus 3a npogykra*

Vme Ha gocTaBumk Electrolux
VpeHtndukaums Ha mogena KOCDH76X 949494268
MHpekc Ha eHepruiiHa edpekTMBHOCT 81.2

Knac Ha eHepruiiHa eekTMBHOCT A+

KoHcymauusi Ha eHeprus npy cTaHaapTHO HaToBapBaHe, KOHBEH- 0.93kWh/umkbn
LIMOHanNeH pexum

KoHcymauwms Ha eHeprus npu cTaHAapTHO HaTtoBapBaHe, dopcu- 0.69kWh/uukbn
paH pexuM Ha BeHTuUnatopa

Bpoit kyxvHu 1

TONAMHEH U3TOYHMK EnexTtpuyectso
Cuna Ha 3Byka 72n

Tun dypHa BrpageHa dypHa
Maca 32.6kr

IEC/EN 60350-1 - lomaluHu en. ypeam 3a roteeHe - Yact 1: [lnanaszonu, pypHu, ypHU Ha napa v rpunose -
HauunHun 3a namepsaHe Ha edpekTBHOCTTA.

14.2 EHeprocnecrtABalya Ha roTeeHe. MoaabpxaiTe yNmbTHEHNETO Ha
BpaTaTa Y1CTO U Ce yBepeTe, Yye e fobpe
UKCUpaHO B CBOSITA NO3ULIKSI.

M3nonseavite metanHu roTBapckm cbaose, 3a

YpeabT cbabpka YHKUMM, KOUTO BU
[la nofobpuTe eHeprocrnecTsBaHEeTO.

no3BonsBaT 4a MKOHOMUCBATE EHEPrust
npu exXegHeBHOTO roTBeHe. KoraTo e Bb3MOXHO, He nogrpsisante
dypHaTa, npean rotBeHe.

YBepeTe ce, Ye BpaTaTa Ha ypeda e
3aTBOpeHa, koraTto Toii pabotu. He Korato npuroTesite HAKOMKO ACTUSA
oTBapATe BpaTarta TBbPAE YeCTo Mo Bpeme HaBEAHbX, CBEXAANTe MHTepBanuTe Mexay
rOTBEHETO UM [0 MUHUMYM.

62 BbBIIFTAPCKU



FoTBeHe ¢ BeHTUNaTop

[Mpn BBL3MOXHOCT n3nonssanTte yHKUMnTe
3a roTBeHe C BeHTuUnaTop, 3a Aa necture
erneKkTpoeHeprus.

OcTaTb4Ha TonnuHa

BeHTMNaTopbT U NamnuykaTa NpogbIkasat
fa pa6oTat. KoraTo usknouute ypeaa,
eKkpaHbT Mokassa ocTaTbyHaTa TomnamHa.
MoeTe Ja usnonssaTe Tasu TOMIUHa, 3a Aa
ObpXUTE XpaHaTa Tonna.

Korato BpemeTo 3a roteBeHe e noseye ot 30
MUWHYTU, HAManeTe TemnepaTypaTa Ha ypeaa
00 MYHUMYM 3 — 10 MUHYTV Npeau Kpas Ha
rotBeHeTo. OcTaTbyHaTa TONnMHa BbTPE B
ypepaa Lie npoabiiku Aa roTBu.

M3nonaBanTe octarbyHaTa TOMNNMHa, 3a Aa
3aTonnATE APYrn XpaHu.

MoarpsBaHe Ha xpaHa
M36epeTe Hali-HucKkaTa Bb3MOXHa
TemnepaTypHa HacTpolika, 3a Aa uanonssaTe

15. CTPYKTYPA HA MEHKOTO
15.1 MeHro

ocTaTbyHaTa TON/MHA 1 Aa nogabpxare
AacTuaTa Tonnu. VIHaMKaTopbT 3a ocTaTbyHa
TOMMWHA UK TemnepaTypa ce NosiBsiBa Ha
avcnnes.

FoTBEeHe ¢ U3KIYeHa naMnuyka
M3knoyeTe namnuykata no Bpeme Ha
roTeeHe. BknoysanTte s camo, Korato nvmare
Hy>Xa OT Hed.

MeyeHe c BnaxHocT
PyHKUMS, pa3paboTeHa 3a NecTeHe Ha
€Heprusi Mo Bpeme Ha roTBeHe.

Korato n3nonaeate Ta3u yHKUMs, namnaTa
aBTOMaTUYHO ce u3kntoysa creg 30 cekyHaw.
Moxe Aa BKMoYMTe NnamnmuykaTa oTHOBO, HO
TOBa AENCTBUE LLie Hamary 04aKBaHOTO
eHeprocrecTsiBaHe.

Ctbnka 1 Ctbnka 2

Ctbnka 3

Ctbnka 4 Ctbnka 5

Q~

Q

( \ e

Q\

M3bepeTe onuyusta

— -unsbepete, 3a 1 prepio CTpyKTYypa-

na snesete B Me-
HO. Ta u HaTUcHeTe OK.

KaTta.

N36epeTe HacTpoii- OK_ HaTucHeTe, 3a HacTtpoiite cToiHOCT-

Aa notebpanTe Ha-

M Ta u vatncrere OK,
cTpovikaTa.

3aBbpTeTe KONYeTo 3a (hyHKUMWUTE 3a 3arpsiBaHe B U3KMKOYEHa No3nuus, 3a Aa nsnesete ot MeHto.

MeHto cTpykTypa
Y
[MomoL, npu roTBeHe /\@ [MouyncreaHe rm/ HacTtpoviku @
HacTtpownku

01 Yac oT geHoHowmeTo MpomsaHa 02 ApkocT Ha ekpaHa 1-5
03 3BYK Ha ByToHUTE 1 - buiin 04 Cuna Ha 3ByK. curHan 1-4

2 - Wpak

3 - VsknioueH

3BYK
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HacTpowku

05 Bposu Bkn. / U3kn. 06 OcseTnexune Bkn. / U3kn.

07 Bbp3o HarpsiBaHe Bkn. / U3kn. 08 [emo pexum AkTMBMpAaLL, KoA:
2468

09 CodtyepHa Bepcust MpoBepka 10 3aHynsBaHe Ha HacTpoir- [a/He

Knte

16. OIMA3BAHE HA OKOJTHATA CPE[OA

Peuvknupaite Matepuanute cbC CUMBONa

C). MocTaBsiiTe ONaKoBKUTE B CbOTBETHUTE
KOHTEHEPU 32 PELMKIIMPAHETO M.
MNMomorHeTe 3a onasBaHeTO Ha OKonHaTa
cpefa v YOBELLKOTO 37paBe, KakTo 1 3a
peuurKIMpaHeTo Ha oTnagbLUm OT
eneKTpUYEecKUn 1 enekTpoHHU ypeau. He
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VI3XB'pr'I$|l7|Te ypeaoute, O3Ha4eHn CbC

cumBonal <, 3aefHo ¢ 6uToBaTa CmeT.
BbpHeTe ypeaa B MECTHUS MYHKT 3a
peuyvKnMpaHe unu ce obbpHeTe KbM BalLaTa
obLwymHcka cnyxba.



Dobro dosli u Electrolux! Hvala vam sto ste odabrali na$ ureda;.

Nastojimo biti odrzivi te smanjujemo uporabu papira te su svi korisnicki priru¢nici
dostupni na internetu. Pristupite svom potpunom korisni¢kom priru¢niku na
electrolux.com/manuals

Savjete o koristenju, rjeSavanju problema, broSure i informacije o servisu i popravcima
dostupni su na electrolux.com/support

Za viSe recepata, savjeta i rjeSavanje problema preuzmite aplikaciju My Electrolux
Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zadrzava se pravo na izmjene.
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1. A INFORMACIJE O SIGURNOSTI

Prije postavljanja i koristenja uredaja, pazljivo procitajte
isporucene upute. Proizvodac nije odgovoran za bilo kakvu
ozljedu ili oStecenje koji su rezultat nelspravnog postavljanja
ili koristenja. Upute uvijek drzite na sigurnom i pristupacnom
mjestu za buducu upotrebu.

1.1 Sigurnost djece i ranjivih osoba

» Ovaj uredaj mogu koristiti djeca u dobi od 8 godina i starija
te osobe smanjenih tjelesnih, osjetilnih ili mentalnih
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mogucnosti ili osobe koje ne raspolazu iskustvom ili
znanjem ako su pod nadzorom osobe odgovorne za njihovu
sigurnost i rade po uputama koje se odnose na sigurno
koriStenje uredaja te razumiju ukljuCene opasnosti. Djeca
mlada od 8 godina i osobe s vrlo teSkim i slozenim
invaliditetom moraju se drzati podalje od uredaja, osim ako
su pod stalnim nadzorom.

Djeca bi trebala biti pod nadzorom kako bi se osiguralo da
se ne igraju s uredajem.

Ambalazu drzite podalje od djece i zbrinite je na
odgovarajuci nacin.

UPOZORENJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Djecu i kuéne ljubimce
drzite podalje od uredaja tijekom uporabe i tijekom
hladenja.

Ako uredaj ima funkciju roditeljske zastite, mora se
aktivirati.

Bez nadzora djeca ne smiju obavljati ¢iSc¢enje uredaja i
korisni¢ko odrzavanje.

1.2 Opc¢a sigurnost

Ovaj uredaj namijenjen je iskljucivo za kuhanije.

Ovaj je uredaj namijenjen za pojedina¢nu uporabu u
domacinstvu u zatvorenom prostoru.

Ovaj uredaj moze se Kkoristiti u uredima, hotelskim sobama,
sobama za goste s doruckom, seoskim ku¢ama za goste i
drugim sli¢nim smjestajem u kojima takva uporaba ne
prelazi (prosjecnu) razinu uporabe u domacinstvu.

Samo kvalificirana osoba moze postaviti ovaj uredaj i
zamijeniti kabel.

Ne upotrebljavajte uredaj prije postavljanja u ugradbeni
ormaric.

Iskljuite uredaj iz izvora napajanja prije obavljanja bilo
kakvog odrzavanja.
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» Ako je kabel napajanja oStec¢en, mora ga zamijeniti
proizvodac, ovlasteni servisni centar ili kvalificirane osobe
kako bi se izbjegao strujni udar.

« UPOZORENUJE: Prije zamjene zarulje pobrinite se da je
uredaj iskljuCen kako biste izbjegli elektricni udar.

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni dijelovi
zagrijavaju se tijekom uporabe. Pripazite i nemojte dirati
grijace ili povrSinu unutrasnjosti uredaja.

* Uvijek koristite rukavice za pecnicu kako biste uklonili ili

umetnuli pribor ili posude.

» Da biste uklonili nosace polica, najprije povucite prednji dio
nosaca police, a zatim strazniji kraj dalje od boc¢nih stijenki.
Nosace polica vratite na mjesto obrnutim redoslijedom.

» Za CisS€enje uredaja ne koristite uredaj za parno CiScenje.

* Ne Koristite agresivna abrazivna sredstva za CiScenje ili
ostre metalne strugace za CiS¢enje staklenih vrata jer mogu
oStetiti povrsinu, a to moze dovesti do loma stakla.

2. SIGURNOSNE UPUTE

2.1 Instalacija

/\ UPOZORENJE!

Samo kvalificirana osoba smije postaviti
ovaj uredaj.

» Odstranite svu ambalazu.

* Ne postavljajte i ne koristite oSteceni
uredaj.

+ Slijedite upute za postavljanje isporu¢ene
s uredajem.

» Prilikom pomicanja uredaja uvijek budite
pazljivi jer je uredaj tezak. Uvijek nosite
zastitne rukavice i zatvorenu obucu.

» Uredaj ne povlacite za rucku.

Ugradite uredaj na sigurno i prikladno
mjesto koje udovoljava zahtjevima
instalacije.

» Odrzavajte minimalnu udaljenost od
drugih uredaja i kuhinjskih elemenata.

» Prije montaze uredaja provjerite otvaraju li
se vrata uredaja bez ogranicenja.

» Uredaj je opremljen elektricnim sustavom
za hladenje. Mora se prikljuciti na
napajanje.

Minimalna visina ormari¢a 580 (600) mm
(minimalna visina ormari¢a
ispod radne ploce)

Sirina ormari¢a 560 mm
Dubina ormari¢a 550 (550) mm
Visina prednje strane ure- 589 mm
daja

Visina straznje strane ure- 571 mm
daja

Sirina prednje strane ure- 595 mm
daja

Sirina straznje strane ure- 559 mm
daja

Dubina uredaja 569 mm
Ugradna dubina uredaja 548 mm
Dubina s otvorenim vratima 1022 mm
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Minimalna veli¢ina ventila- 560x20 mm
cijskog otvora. Otvor smje-

Sten na donjoj straznjoj

strani

Duzina prikljuénog kabela. 1500 mm
Kabel je smjesten u des-
nom kutu straZnje strane

Vijci za montazu 4x25 mm

2.2 Elektriéni prikljuc¢ak

/\ UPOZORENJE!
Opasnost od pozara i strujnog udara.

polovima. Izolacijski uredaj mora imati
kontakte s otvorom minimalne Sirine 3
mm.

» Ovaj uredaj se isporucuje s glavnim
utikacem i glavnim kabelom.

Vrste kabela primjenjivih za ugradnju ili za-
mjenu u Europi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presjek kabela pogledajte ukupnu snagu
na natpisnoj plocici. Takoder mozete pogledati
tablicu:

Svako povezivanje s elektricnom mrezom
treba izvrsiti kvalificirani elektricar.

Uredaj mora biti uzemljen.

Provijerite jesu li parametri na natpisnoj
plocici kompatibilni s elektri¢nim
vrijednostima mreznog napajanja.

Uvijek koristite pravilno montiranu uti¢nicu
sa zastitom od strujnog udara.

Ne koristite adaptere s viSe uticnica i
produzne kabele.

Pazite da ne ostetite utikac i kabel
napajanja. Ako je potrebno zamijeniti
elektri¢ni kabel, to mora izvrsiti ovlasteni
servisni centar.

Ne dopustite da kabel napajanja dodiruje
ili dode blizu vrata uredaja ili nisi ispod
uredaja, posebice kada radi ili su vrata
vruéa.

Zastita od strujnog udara dijelova pod
naponom i izoliranih dijelova mora biti
pricvrS¢ena na takav nacin da se ne moze
ukloniti bez alata.

Utika¢ kabela napajanja ukljucite u
uti€nicu tek po zavrSetku postavljanja.
Provijerite postoji li nakon montaze pristup
utikacu.

Ako je uti¢nica labava, nemojte
prikljucivati utikac.

Ne povlacite kabel napajanja kako biste
izvukli utikac iz uti¢nice. Uvijek uhvatite i
povucite utikac.

Koristite samo odgovarajuce izolacijske
uredaje: automatske sklopke, osigurace
(osigurace na uvrtanje izvaditi iz lezista),
sklopke i releje zemnog spoja.

ElektriCna instalacija mora imati izolacijski
uredaj koji vam omogucuije iskljucivanje
uredaja iz elektricne mreze na svim
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Ukupna snaga (W) Presjek kabela (mm?)

maksimum 1380 3x0.75
maksimum 2300 3x1
maksimum 3680 3x1.5

Kabel uzemljenja (zeleni/zuti kabel) mora biti
2 cm dulji od plavih faznih i smedih neutralnih
kabela.

2.3 Primjena

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede, opeklina, strujnog
udara ili eksplozije.

» Ne mijenjajte specifikacije ovog uredaja.

« Pazite da se ventilacijski otvori nisu
blokirani.

* Ne ostavljajte uredaj bez nadzora tijekom
rada.

« Iskljucite uredaj nakon svake uporabe.

* Budite oprezni prilikom otvaranja vrata dok
uredaj radi. Moze se osloboditi vruci zrak.

¢ Ne rukujte uredajem mokrim rukama ili
ako ima kontakt s vodom.

* Ne pritiskajte otvorena vrata.

* Ne koristite uredaj kao radnu povrsinu ili
kao povrsinu za odlaganje.

« Pazljivo otvorite vrata uredaja. Koristenje
sastojaka s alkoholom moze uzrokovati
mjeSavinu alkohola i zraka.

« Kad otvarate vrata, ne dopustite da iskre ili
otvoreni plamen dodu u kontakt s
uredajem.



* Ne stavljajte zapaljive proizvode ili mokre
predmete sa zapaljivim proizvodima u
uredaj, blizu uredaja ili na uredaj.

/\ UPOZORENJE!
Postoji opasnost od oStec¢enja uredaja.

» Da biste sprijecili oSte¢enje ili promjenu
boje emaijla:

— ne stavljajte posude ili druge predmete
izravno na dno uredaja.

— ne stavljajte aluminijsku foliju izravno
na dno unutrasnjosti uredaja.

— ne stavljajte vodu izravno u vrudi
uredaj.

— ne drzite vlazno posude i hranu u
uredaju nakon zavr$etka kuhanja.

— budite oprezni prilikom uklanjanja ili
instaliranja dodatne opreme.

+ Gubitak boje emajla ili nehrdajuceg celika
nema utjecaj na performanse uredaja.

+ Koristite duboku pliticu za vlazne kolace.
Vocni sokovi uzrokuju mrlje koje mogu biti
trajne.

» Uvijek kuhajte sa zatvorenim vratima
uredaja.

+ Ako je uredaj postavljen iza neke ploce
(npr. vrata) osigurajte da vrata nikad nisu
zatvorena dok uredaj radi. Toplina i vlaga
mogu se nakupiti iza takve ploce i
uzrokovati naknadna ostecenja uredaja,
kucista ili poda. Ne zatvarajte plocu dok se
uredaj potpuno ne ohladi nakon uporabe.

2.4 Odrzavanje i ¢iS¢enje

Nikada ne koristite abrazivna sredstva,
abrazivne spuzvice za ribanje, otapala ili
metalne predmete.

» Ako koristite rasprsiva¢ za ¢is¢enje
pecnice, slijedite sigurnosne upute na
ambalazi.

2.5 Kuhanje na pari

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od opekotina i oStecenja
na uredaju.

* Ispustena para moze uzrokovati opekline:
— Nemojte otvarati vrata uredaja tijekom
pecenja na pari.
— Patzljivo otvorite vrata uredaja nakon
pecenja na pari.

2.6 Unutarnje osvjetljenje

/N\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.

/\ UPOZORENJE!

Postoji opasnost od ozljede, vatre ili
ostecenja uredaja.

» Prije odrzavanja ureda;j iskljucite a utikac¢
izvucite iz utiCnice mreznog napajanja.

* Provjerite je li uredaj hladan. Postoji
opasnost od puknuca staklenih ploc¢a.

» Staklene ploc¢e vrata odmah zamijenite
kada su oStecene. Obratite se ovlastenom
servisnom centru.

» Pazite pri uklanjanju vrata s uredaja. Vrata
su teska!

» Uredaj redovito ocistite kako biste sprijecili
propadanje materijala povrsine.

» Uredaj ocistite vlaznom mekom krpom.
Koristite samo neutralne deterdZente.

+ Sto se ti¢e zarulje(a) unutar ovog
proizvoda i rezervnih zarulja koje se
prodaju zasebno: Ove Zarulje namijenjene
su da izdrze ekstremne fiziCke uvjete u
kuc¢anskim uredajima, poput temperature,
vibracija, vlage ili namijenjene su
signalizaciji informacija o radnom stanju
uredaja. Nisu namijenjene za druge
primjene i nisu pogodne za osvijetljenje u
kuéanstvu.

* Ovaj proizvod sadrzava izvor svjetlosti
klase energetske ucinkovitosti G.

» Koristite samo Zarulje s istim
specifikacijama.

2.7 Servis

e Za popravak uredaja obratite se
ovlastenom servisnom centru.

« Koristite samo originalne rezervne
dijelove.

2.8 Zbrinjavanje

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od ozljede ili gusenja.

* Obratite se opéinskim vlastima za
informacije o nacinu zbrinjavanja uredaja.
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» |IskopcCajte uredaj iz napajanja.
» Odrezite kabel napajanja blizu uredaja i
odlozite ga.

3. POSTAVLJANJE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

» Uklonite bravu na vratima kako biste
sprijecili zatvaranje maloljetne ili ku¢nih
ljubimaca u uredaju.

3.1 Ugradivanje u ugradbene
ormarice

Y T h www.youtube.com/electrolux
0“ u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

=+ 198-=

LA L
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(*mm)

e 2

3.2 Priévrséivanje pecénice za
kuhinjski ormari¢
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4. OPIS PROIZVODA
4.1 Op¢i pregled
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4.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje

Za posude, kalupe za torte, pe€enje.

* Pekac za pecivo
Za torte i biskvite.

» Duboka plitica za rostilj/przenje

5. UPRAVLJACKA PLOCA

5.1 Uvlacive tipke

BER B é

Upravljacka plo¢a
Regulator funkcija pec¢nice
Zaslon

Regulator

Spremnik za vodu

A Toplinski element

Zarulja

Ventilator

Udubljenje u unutrasnjosti - Spremnik za
Gis¢enje pomocu vode
Nosac polica, uklonjiv
Cijev za ispustanje

Ventil za izlaz vode
PolozZaiji polica

Otvor za paru

NEHE

Za pecenije ili kao plitica za skupljanje
masnoce.

* Teleskopske vodilice
Pomocu teleskopskih vodilica mozete
lakSe staviti i ukloniti police.

5.2 Pregled upravljacke plo¢e

Za pocetak koristenja uredaja pritisnite tipku. Odaberite funkciju pec¢nice za ukljucivanje

Tipka se izvlaci.

uredaja. Okrenite regulator funkcija pecnice u
isklju€eni polozaj kako biste iskljucili uredaj.

O 'S & i OK
Tajmer Brzo zagrijavanje Osv?etlvje_nje unu- Blokiranje Potvrdite postavku
rasnjosti
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5.3 Zaslon

Zaslon s klju¢nim funkcijama.

HE:BH'BE6H,

Indikatori zaslona

Osnovni pokazatelji

& ¥ wl © >»>

Blokiranje Pomo¢ pri kuhanju Ciséenje Postavke Brzo zagrijavanje

Indikatori tajmera

Q STOP @ @

Zvucni alarm Vrijeme zavretka Vrijeme odgode Tajmer prema gore

Traka napretka - za temperaturu ili vrijeme. Crtica
je potpuno crvena kada uredaj dosegne postavlje-
nu temperaturu.

Pokazatelji spremnika za vodu

L % (.

6. PRIJE PRVE UPORABE

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

6.1 Pocetno ciscenje

Prije prve uporabe obavite ¢iS¢enje praznog uredaja i podesite vrijeme:

(ON
= o = @

Postavite vrijeme. Pritisnite OK.

6.2 Pocetno predgrijavanje

Prije prve uporabe prethodno zagrijte praznu
pecnicu.
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1. korak Uklonite sav pribor i sve uklonjive nosace polica iz pe¢nice.

2. korak

Pustite peénicu da radi 1h.

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju: E‘

3. korak

Postavite maksimalnu temperaturu za funkciju:
Pustite peénicu da radi 15min.

@ Tijekom predgrijavanja pec¢nica moze stvarati neugodan miris i dim. Pobrinite se da se soba prozracuje.

7. SVAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORENJE!

uputama.

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim

7.1 Kako podesiti: Funkcije peénice

1. korak Okrenite regulator funkcija pe¢nice za odabir funkcije peénice.

2. korak Okrenite kontrolni regulator kako biste postavili temperaturu.

>
H - pritisnite i drzite za uklju€ivanje funkcije: Brzo zagrijavanje. Dostupno za neke funkcije peénice.

Kuhanje na pari

1. korak 2. korak

3. korak 4. korak 5. korak

N

i

H 9 R

C

Pritisnite poklopac

spremnika za vodu

kako biste ga otvo-
rili.

Spremnik za vodu
napunite s 900 ml
vode.

Gurnite spremnik
za vodu u hjegov
pocetni polozaj.

Odaberite parnu

p - Postavite temperaturu.
funkciju peénice.

7.2 Funkcije pec¢nice

Funkcija pe¢nice Aplikacija
Za pecenje na do tri razine polica istovremeno i za suSenje hrane. Postavite tempera-
@ turu 20 - 40 °C nize nego za funkciju Tradicionalno pecenje.

Vrucéi zrak

Tradicionalno pecenje

— Za pecCenje i przenje hrane na jednoj razini police.
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Funkcija pe¢nice

Aplikacija

G

Niska vlaznost

Funkcija je pogodna za meso, perad, jela iz peénice i slozence. Zahvaljuju¢i kombina-
ciji pare i topline, meso dobije mekanu i so¢nu teksturu zajedno s hrskavom koricom.

Funkcija za pizzu

3 Za pecenje pizze. Za intenzivno tamnjenje i hrskavo dno.

Za pecenje kolaca s hrskavim dnom i konzerviranje hrane.

Donji grija¢
v%v Za pripremu hrskavih gotovih jela (npr. pomfrita, kroketa od krumpira ili proljetnih rola-
da).

Zamrznuta hrana

A

Vlazno pecenje

Ova funkcija napravljena je za ustedu energije tijekom kuhanja. Kad koristite ovu
funkciju, temperatura u unutra$njosti moze se razlikovati od postavljene temperature.
Koristi se preostala toplina. Snaga zagrijavanja moze se smanjiti. Za viSe informacija
pogledajte poglavlje "Svakodnevna uporaba”, napomene o: Vlazno pecenje.

Turbo rostilj

v Za roétiljanje tankih komada hrane i pripremu tostiranog kruha.

Rostilj

vow Za pecenije velikih komada mesa ili peradi s kostima na jednom poloZaju police. Za
%? pripremu zapedenih jela i tamnjenije.

j— Za ulazak u izbornik: Pomoé pri kuhanju, Ci$éenje, Postavke.

Izbornik

7.3 Napomene o: Vlazno peéenje

Ova funkcija koriStena je za uskladivanje s
razredom energetske ucinkovitosti i
zahtjevima ekolo$kog dizajna (u skladu s EU
65/2014 i EU 66/2014). Testovi prema:

IEC/EN 60350-1

Vrata pecnice moraju biti zatvorena tijekom
pecenja tako da se funkcija ne ometa i da
pecnica radi s najviSom moguc¢om
energetskom ucinkovito$cu.

Kad koristite ovu funkciju, svjetlo se
automatski isklju¢uje nakon 30 sek.

Upute za kuhanje potrazite u poglavlju
"Savjeti i preporuke”, Vlazno pecenje. Opce
preporuke za ustedu energije potrazite u

poglavlju "Energetska ucinkovitost", Usteda
energije.

7.4 Spremnik za vodu

Indikator spremnika za vodu

m Spremnik je pun.

|w| Spremnik je pun do pola.
| Spremnik je prazan. Napunite sprem-
nik.

Ako u spremnik ulijete previSe vode, sigurnosni ispust
premjesta viSak vode na dno unutrasnjosti pecnice.
Vodu uklonite spuzvom.
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Ispraznite spremnik za vodu

Iskljucite pecnicu, ostavite vrata otvorena i pri¢ekaj-
1. korak . )
te dok se pecnica ne ohladi.
©
2. korak Spojite cijev za ispustanje (C) na izlazni ventil (Out-
' let valve) (A) kroz konektor (B).
3. korak Drzite kraj cijevi ispod razine A i pritisnite B vise

puta kako biste sakupili preostalu vodu.

4. korak  Odvojite C i B i osusite pe¢nicu mekom spuzvom.

7.5 Kako postaviti:Pomo¢ pri kuhanju

Svako jelo u ovom podizborniku ima preporu¢enu funkciju peénice i temperaturu. Upotrijebite
funkciju za brzo pripremanje jela sa zadanim postavkama. Mozete podesiti vrijeme i
temperaturu tijekom kuhanja.

Kad funkcija zavrsi, provjerite je li hrana spremna.

Za neka jela mozete takoder kuhati s: * Automatska tezina
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N
ON ON ON al°

\ N\ \ U

E \/\fr P1-P.. oK

Udite u izbornik. OdaberitePomo¢ pri kuha-  Odaberite jelo. Pritisnite  Stavite jelo u pecnicu. Po-
OK tvrdite postavku.

nju. Pritisnite OK.

7.6 Pomog¢ pri kuhanju
Legenda

E Prethodno zagrijte uredaj prije pocetka ku-

Legenda
hanja.

lj Automatska tezina dostupna.
B Razina police.

(ﬂb Dodaijte vodu u spremnik.
Na zaslonu se prikazuje P i broj jela koje
mozete provjeriti u tablici.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

H

Govede pecenje, sla-
bo peceno

]

Govede pecenje,
srednje peceno

&

Govede pecenje, do-
bro pec¢eno

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

|jE| 2; pladanj za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

=

Odrezak, srednje pe-
cen

180 - 220g po ko-
madu; 3 cm debele
kriske

‘ZE‘ 3; jelo peceno na mrezi za pecenje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Umetnite u
uredaj.

&

Govede pecenje / pi-
rjano (glavno rebro,
gornji okrugli odrezak,
debeli but)

1.5 - 2kg

IfE| 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje
Meso przite nekoliko minuta na vrucoj tavi. Dodajte teku-
¢inu. Umetnite u uredaj.

Govede pecenje, sla-
bo peéeno (sporo pe-
cenje)

~ I |

Govede pecenje,
srednje peceno (spo-
ro pecenje)

Govede pecenje, do-
bro peéeno (sporo pe-
cenje)

1-1.5kg;4-5cm
debelih komada

IfE| 2; pladnju za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vrucoj tavi. Umetnite u uredaj.

Filet, slabo pecen
(sporo pecenje)

B

Filet, srednje pec¢en
(sporo pecenje)

=Y
—_

Filet, pe¢en (sporo
pecenje)

0,5-1,5kg; 5 - 6cm
debelih komada

|jE| 2; pladanj za pecenje

Koristite svoje omiljene zacine ili jednostavno samo sol i
svjeze mljeveni papar. Meso przite nekoliko minuta na
vruéoj tavi. Umetnite u uredaj.

S}

Telece pecenje (npr.
plecka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
debela komada

IfE| 2; jelo pe¢eno na mrezi za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Dodajte tekuéinu. Pecenje
pokriveno.

Pec injetina, 1.5 - 2k ) . 50 R
vfaieill':apls:éajae ina 9 Ifl<ﬂ7>E| 1; jelo pe€eno na mrezi za pecenje
Meso okrenite nakon polovice vremena kuhanja.
Trgana svinjetina 1.5 - 2kg

B

(sporo pecenje)

IfE| 2; pladanj za pecenje
Koristite svoje omiljene zadine. Meso okrenite nakon po-
lovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

B

Pecenica, svjeza

1-1.5kg; 5-6cm
debelih komada

ﬂEl 2; jelo peceno na mrezi za pe€enje
Koristite svoje omiljene zacine.

B

Svinjska rebrica

2 - 3kg; upotrijebite
sirove, 2 -3 cm
tanka svinjska re-
bra

E 3; duboka tava
Dodajte tekucinu tako da pokrije dno posude. Meso okre-
nite nakon polovice vremena kuhanja.
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Jelo

Tezina

Razina police / dodatna oprema

Janjeci but s kosti

1.5-2kg; 7-9cm
debelih komada

El 2; jelo pec¢eno na pladnju za pecenje
Dodaijte tekuéinu. Meso okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.

Cijelo pile

1 - 1.5kg; svjeze

|jE| 2; slozenac na pladnju za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine. Piletinu okrenite nakon
polovice vremena kuhanja da se ujednaceno zapece.

Polovica pileta

0.5 - 0.8kg

|jE| 3; pladanj za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.

Pile¢a prsa 180- zrgggupo ko- EE| 2; slozenac na mrezi za pecenje
E Koristite svoje omiljene zac¢ine. Meso przite nekoliko mi-
nuta na vrucoj tavi.
Pilec¢i batak, svjezi - E 3; pladanj za peéenje
m Ako ste pile¢e batake prvo marinirali, podesite nizu tem-
peraturu i kuhajte ih duze.
Patka, cijela 2-3kg =] 2; jelo pedeno na mrezi za peéenje
z Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na posudu
za pecenje. Patku okrenite nakon polovice vremena ku-
hanja.
Guska, cijela 4-5kg C1= 2. duboka tava
E Koristite svoje omiljene zacine. Stavite meso na duboki
pekac za pecivo. Gusku okrenite nakon polovice vremena
kuhanja.
m Mesna Struca Tkg ﬂEl 2; mreza za pecenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Cijela riba, na rostilju 0.5 - 1kg po ribi Ijzl 2: pladanj za peenje
ﬁ Ribu nabunite maslacem i upotrijebite svoje omiljene za-
¢ine i zacinsko bilje.
D6| Riblji filet . s 3; slozenac na mrezi za peéenje
Koristite svoje omiljene zacine.
Torta od sira -
ﬁ B 2; @ 28 cm kalup za kore na mrezi za pecenje
T jabuk -
@ orta od jabuka B 3; pekac za pecivo
T jabuk -
E art od jabuka B 2; kalup za pitu na mrezi za pe€enje
Pita od jabuka -
@ ! El 1; @ 22 cm kalup za pitu na mrezi za pecenje
Cokoladni kolagi¢i 2kg tijesta E| 3 duboka tava

]

(tzv. brownies)

N

Cokoladni muffini

B 3; pekac za muffine na mrezi za pecenje

)

Kola¢ struca

B 2; kalup za Strucu na mrezi za pecenje
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Zvuéni alarm

Jelo Tezina Razina police / dodatna oprema
@ Peceni krumpiri 1kg El 2: pekaé za pecivo
Stavite cijele krumpire s korom na pekac za pecivo.
Kroketi 1k
roketi 9 E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiljene zacine. Krumpir rezani na koma-
dice.
glaurﬁsano povrce na 1-1.5kg E 3; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Koristite svoje omiliene zacine. Narezite povrée na koma-
dice.
m Kroketi, smrznuti 0.5kg B 3; pekaé za pecivo
@ Pommes, smrznuti 0.75kg B 3; pekaé za pecivo
@ rj:s:a/spuohvixe:ilsiﬁ‘:ai: 1-1.5kg @E‘t slozenac na mrezi za pecenje
ma tjestenine
Zapeceni k ir (si- 1 - 1.5k N - —
m ro&:/?ifj:‘llpirl)'umplr (si 9 (ﬁPEl 1.; sloZzenac na mrezi za pecenje
Okrenite jelo nakon polovice vremena kuhanja.
Pi jeza, tank < : 5 " Sani
m 1zza svjeza, tanka - @E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
@ Pizza svjeza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
43} Quiche . =] 2; kalup za peéenje na mrezi za peéenje
m Ei?gl?itrt:hl clabatta/ 0-8kg @E 2; pekac za pecivo obloZen papirom za pecenje
Potrebno je vise vremena za bijeli kruh.
Sve zitarice / raz / cr- 1kg . . . . . N
@ ni kruh sve Zitarice u |E|/E| 2,'pladanj za pecenje obloZen papirom za pece-
kalupu za kruh nje / mrezom za pecenje
8.1 Funkcije sata
Funkcija sata Aplikacija
D Po isteku tajmera oglasava se zvucni signal.

Po isteku tajmera oglasava se zvuéni signal i funkcija pecnice se zaustavlja.

STOP

Vrijeme kuhanja

@ Za odgodu pocetka i / ili zavrSetka kuhanja.

Vrijeme odgode
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Funkcija sata

Aplikacija

0]

Tajmer prema gore

Maksimalno je 23 h 59 min. Ova funkcija ne utjeCe na rad pecnice.

Za uklju€ivanje i isklju€ivanje Tajmer prema gore odaberite: Izbornik, Postavke.

8.2 Kako postaviti: Funkcije sata

Kako podesiti: Sat

1. korak 2. korak 3. korak
B\ |
( Q ( y _\U'_
Za promjenu sata, udite u izbornik i odaberite po- .
stavke, sat. Postavite sat. Pritisnite: OK
Kako podesiti: Zvuéni alarm
1. korak 2. korak 3. korak
N Na zaslonu se N
prikazuje: ( \
0:00
Pritisnite: @ Postavite Zvucni alarm Pritisnite: OK.
@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
Kako podesiti: Vrijeme kuhanja
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
(v \ e Na zaslonu se pri- ( N e
<) kazuje: <)
0:00
H i ™. . . STOP
p?ei’:?}?(?:tiepgjsqgslijtz Pritisnite nekoliko Postavite vrijeme ku- orianie: OK
\ ; ritisnite: .
temperaturu. puta: O hanja.

@ Tajmer odmah pocinje s odbrojavanjem.
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Kako podesiti: Vrijeme odgode

1. korak 2. korak 3. korak
( \ AT Na zaslonu ( \
4 se prikazu- 4
je: sat
@ .
— POCE-
Odaberite ~ Pritisnite ne- TAK Postavite vri-
funkciju koliko puta: jeme podet-
pecnice. QD ka.

4. korak 5. korak 6. korak
N Na zaslonu N
se prikazu- ( Q \
je:
Ny
e/ ZAU- .
Pritisnite: STAVI Postavite Pritisnite:
vrijeme za-
OK- vrsetka. OK-

@ Tajmer pocinje odbrojavanje u podeseno vrijeme pocetka.

9. KORISTENJE PRIBORA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

9.1 Umetanje dodatne opreme

Mala udubljenja na vrhu povecéavaju
sigurnost. Te udubine ujedno su i dodatna
mjera protiv prevrtanja. Visoki obod oko
police sprije¢ava klizanje posuda s police.

Mreza za pecenje:
Gurnite mrezu izmedu vodilica nosaca police i pro-
vjerite jesu li nozice okrenute prema dolje.

Peka¢ za pecivo / Duboka plitica:
Gurnite pladanj za pe¢enje izmedu vodilica police.

9.2 Pribor za kuhanje na pari

Dijetalna posuda za pecenje za funkcije
kuhanja na pari

Dijetalna posuda za pecenje sastoji se od
staklene zdjele (A), poklopca (B), cijevi
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mlaznice (C), mlaznice (D) i Celicne reSetke

(E).
Staklena zdjela (A) Poklopac (B)
Mlaznica, cijev mlaznice i €elicna resetka.
Cijev mlaznice (C) sluzi za kuhanje na pari, mlaznica
(D) sluzi za izravno kuhanje na pari. =

Celiéna resetka (E)

* Ne stavljajte vrucu posudu za pecenje na * Ne Cistite posudu za pecenje abrazivnim

hladne / mokre povrsine. sredstvima, strugalicama i prahom.
* Ne sipajte hladne tekuc¢ine u posudu za . . . .
pecenje kad je vruca. 9.3 Kuhanje na pari u dijetalnoj

 Ne koristite posudu za peéenje na vrucoj posudi za pe€enje
povrsini za kuhanje.

Stavite posudu za pecéenje na Celi¢ni reSetku i pokrijte je s poklopcem. Postavite cijev mlaznice

1. korak u otvor na poklopcu. Stavite posudu za pecenje na drugi polozZaj police od dna.
2. korak Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.
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9.4 Izravno kuhanje na pari

Stavite posudu za pecenje na ¢eliénu resetku. Dodajte malo vode. Ne koristite poklopac.

/\ UPOZORENJE!

Mlaznica moze biti vrué¢a kad pecnica radi. Uvijek koristite zastitne rukavice. Uklonite
mlaznicu iz pe¢nice kad ne koristite parnu funkciju.

1. korak Spojite mlaznicu s cijevi mlaznice. Spojite cijev mlaznice na otvor za paru.
Stavite posudu za pecenje na prvi ili drugi poloZaj police od dna.

2. korak } - ) " ' < : . -
Pazite da cijev mlaznice nije zaglavljena. Drzite mlaznicu podalje od grijaca.

3. korak Podesite pe¢nicu na funkciju kuhanja na pari.

Kad pripremate hranu poput piletine, patke, puretine ili velike ribe, postavite mlaznicu u hranu.

10. DODATNE FUNKCIJE
10.1 Blokiranje

Ova funkcija sprje¢ava nehoti¢nu promjenu funkcije uredaja.

Ukljucite je kad uredaj radi - pode$eno kuhanje se nastavlja, upravljacka ploca je blokirana.
Ukljucite ga kada je uredaj iskljuen - ne moze se ukljugiti, upravljacka plo¢a je blokirana.

A E - pritisnite i drzite za ukljuivanje B - pritisnite i drzite za iskljucivanje.
funkcije.
Cuje se zvucni signal.

@ 3x E'I - bljeska kad je blokiranje uklju¢eno.

10.2 Automatsko iskljucivanje

Iz sigurnosnih razloga uredaj se iskljuCuje @
nakon nekog vremena, ako funkcija pecnice (°C) (h)
radi a vi ne promijenite niti jednu postavku.

250 - maksimum 3
@ Automatsko iskljugivanje ne radi s
(°C) (h) funkcijama: Osvijetljenje unutrasnjosti,
Vrijeme odgode.
30-115 12.5
120 - 195 85 10.3 Ventilator za hladenje
200 - 245 55 Kada uredaj radi, ventilator za hladenje

automatski se ukljucuje kako bi povrsinu
uredaja odrzao hladnom. Ako iskljucite
uredaj, ventilator za hladenje i dalje radi sve
dok se uredaj ne ohladi.
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11. SAVJETI

11.1 Preporuke za kuhanje

®

Temperature i vremena kuhanja u tablicama sluze kao primjeri. Oni ovise o receptu, kvaliteti i koli€ini koriStenih
sastojaka.

Vas$ uredaj moze peci drugacije od uredaja koji ste imali ranije. Dolje navedeni savjeti prikazuju preporuc¢ene po-
stavke za temperaturu, vrijeme kuhanja i polozaj polica za odredene vrste hrane.

Ako ne mozete naci postavke za posebni recept, potrazite onaj koji mu je slican.

11.2 Vlazno pecenje

Za najbolje rezultate slijedite preporuke
navedene u tablici ispod.

¥ = 5 1k O

(°C) (min)

Slatke rolade, 16 ko-  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30

mada dilom

Rolade, 9 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 30-40
dilom

Pizza, smrznuta, 0,35 reSetka za pecenje 220 2 10-15

kg

Svicarska rolada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 170 2 25-35
dilom

Brownie peka¢ za pecivo ili plitica s cje- 175 3 25-30
dilom

Sufle, 6 komada keramicki kalupi na resetkiza 200 3 25-30
pecenje

Biskvitna podloga za  podloga za flan na resetki za 180 2 15-25

flan pecenje

Biskvitna torta Victoria posuda za pecenje na resetki 170 2 40 -50
za pecenje

Posirana riba, 0,3 kg  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 20-25
dilom

Cijela riba, 0,2 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 3 25-35
dilom

Riblji filet, 0,3 kg pizza na reSetki za pecenje 180 3 25-30

Posirano meso, 0,25  pekac za pecivo ili plitica s cje- 200 3 35-45

kg dilom

Raznji¢, 0,5 kg pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 200 3 25-30
dilom
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)
Kolaci¢i, 16 komada pekac¢ za pecivo ili plitica s cje- 180 2 20-30
dilom
Makroni, 24 komada  pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-35
dilom
Muffini, 12 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 30-40
dilom
Slani kola¢, 20 koma- pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 2 25-30
da dilom
Sitni prhki biskviti, 20  pekac za pecivo ili plitica s cje- 150 2 25-35
komada dilom
Tartlete, 8 komada pekac za pecivo ili plitica s cje- 170 2 20-30
dilom
Povrée, posirano, 0,4 pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 3 35-45
kg dilom
Vegetarijanski omlet  pizza na reSetki za pecenje 200 3 25-30
Mediteransko povrée, pekac za pecivo ili plitica s cje- 180 4 25-30

0,7 kg

dilom

11.3 Vlazno pecenje - preporuc¢eni dodaci

Koristite tamne i nereflektiraju¢e posude i spremnike. Imaju bolju apsorpciju topline od svjetle
boje i reflektiraju¢eg posuda.

.~

Tava za pizzu

Posuda za peéenje

Ramekin posude
Kalup za flan

Tamni, nereflektirajuci

Promjer 28 cm

Promijer 26 cm

Tamni, nereflektirajuci

Keramlka - Tamni, nereflektirajuci
Promijer 8 cm, visi- N
Promjer 28 cm
na5cm

11.4 Tablice pecenja za ispitne

ustanove

Informacije za ispitne ustanove
Ispitivanja u skladu s IEC 60350-1.
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=}

¥ B = E @

\ C] oru

(°C) (min)

Mali kolaci, Tradicionalno Pekac za pe- 3 170 20-35 -
20 po plitici  pecenje civo
Mali kolaci, Vruci zrak Peka¢ za pe- 3 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Mali kolagi, Vruéi zrak Peka¢ zape- 2i4 150 - 160 20-35 -
20 po plitici civo
Pita od ja-  Tradicionalno Mreza za pe- 2 180 70-90 -
buka, 2 ka- pecenje cenje
lupa @20
cm
Pita od ja-  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
buka, 2 ka- cenje
lupa @20
cm
Biskvit bez  Tradicionalno Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, pecenje cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruéi zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Biskvit bez  Vruci zrak Mreza zape- 2i4 160 40 - 60 Prethodno zagrijte
masnoce, cenje pecnicu 10 min.
kalup za
kolace @
26 cm
Prhko tije-  Vruci zrak Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
sto civo
Prhko tije-  Vruci zrak Pekac zape- 2i4 140 - 150 25-45 -
sto civo
Prhko tije-  Tradicionalno  Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
sto pecenje civo
Tost,4-6  Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 1-5 Prethodno zagrijte
komada cenje pecnicu 10 min.
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Govedi bur- Rostilj Mreza za pe- 4 maks. 20-30 Stavite mrezu za pe-
ger, 6 ko- cenje, pla- ¢enje na Cetvrtu raz-
mada, 0,6 danj za sa- inu, a posudu za sa-
kg kupljanje kupljanje masnoc¢e na
masnoce tre¢u razinu u pecnici.
Okrenite hranu na dru-
gu stranu nakon prote-
ka polovice vremena
kuhanja.
Prethodno zagrijte
pecnicu 10 min.
/\ UPOZORENJE!
Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.
12.1 Napomene za ciS¢enje
< Prednju stranu uredaja ocistite samo krpom od mikrovlakana s toplom vodom i blagim deter-

dzentom. Ogistite i provjerite brtvu na vratima oko okvira unutrasnjosti pe¢nice.

Za ¢is¢enje metalnih povrsina koristite otopinu za ¢iScenje.

... Mrlje ocistite blagim deterdZentom.
Sredstva za Cis-

cenje
¢_ Unutradnjost pecnice ocistite nakon svake uporabe. Nakupljanje masti ili drugih ostataka
— moze uzrokovati pozar.
D Vlaga se moze kondenzirati u uredaju ili na staklima vrata. Za smanjenje kondenzacije, uk-

ljucite uredaj da radi barem 10 minuta prije kuhanja. Ne ¢uvajte hranu u uredaju dulje od 20
Svakodnevna  minyta. Osusite unutradnjost samo krpom od mikroviakana nakon svake uporabe.

uporaba
Y Ocistite sav pribor nakon svake uporabe i pustite da se osusi. Koristite samo krpu od mikro-
2+, vlakana namocenu u toplu vodu i blagi deterdZzent. Pribor ne perite u perilici posuda.
=
W Ne ¢istite pribor s neprijanjajuéim povr§inama pomoéu abrazivnih sredstava za ¢iS¢enje ili

predmeta s ostrim rubovima.

Dodatna oprema

12.2 Kako ukloniti: Nosaci police

Kako biste ocistili pecnicu, skinite nosace
police.
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1. korak Iskljucite pecnicu i pricekajte da se
ohladi.

2. korak Predniji kraj police povucite dalje od ﬂ&

bocne stijenke.

3. korak Straznji kraj nosaca police povucite ] T
dalje od bocne stijenke i uklonite ga. 1/ *5‘/2 Ok
4. korak Nosace polica vratite na mjesto obr- (¢} -‘; _ H
nutim redoslijedom. 9 2 alg
Zatike za drzanje na sklopivim vodili- = \Z -
cama morate usmjeriti prema napri- S 5|
jed.
Cal 5
=
12.3 Nacin upotrebe: CiSéenje
pomocu vode
Ovaj postupak Ciscenja koristi paru za
uklanjanje masnoce i ostataka hrane iz
pecnice.
1. korak Ulijte vodu u udubinu u unutrasnjosti: 300 ml.
2-korak o aberite: = /mf . Pritisnite: OK.
Funkcija radi 30 min.
Po zavr$etku ¢is¢enja oglasava se zvuéni signal. Pecnica se isklju€uje.
3. korak Pri¢ekajte dok se pecnica ne ohladi. Unutrasnjost osusite mekanom krpom.
12.4 Kako ocistiti: Spremnik za
vodu
1. korak Iskljucite pecnicu.
2. korak Postavite duboku posudu ispod otvora za paru.
3. korak Ulijte vodu u spremnik za vodu: 850 ml. Dodajte limunsku kiselinu: 5 Zli¢ica. Pri¢ekajte 60 min.
4. korak Ukljucite pecnicu i podesite funkciju: Niska vlaZznost. Podesite temperaturu na 230 °C. Iskljucite
pecnicu nakon 25 min i pricekajte dok se ne ohladi.
5. korak Ukljucite pec¢nicu i podesite funkciju: Niska vlaznost. Podesite temperaturu izmedu 130 i 230 °C. Is-

kljucite pe¢nicu nakon 10 minuta i pricekajte dok se ne ohladi.

@ Da biste sprijecili nakupljanje kamenca, nakon svakog kuhanja na paru ispraznite spremnik za vodu.
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Po zavrsetku ¢iSc¢enja:

Iskljucite pecnicu. Ispraznite spremnik za  Isperite spremnik za vodu i ostat-  Ogistite cijev za ispusta-
vodu. Pogledajte sva- ke kamenca ocistite mekom nje toplom vodom i bla-
kodnevna uporaba, po- krpom. gim deterdzentom.

glavlje "Praznjenje spre-
mnika za vodu".

Donja tablica prikazuje raspon tvrdoée vode (dH) s odgovaraju¢om razinom kalcijevog taloga i
kakvocu vode. Kada tvrdoc¢a vode prijede razinu 4, spremnik za vodu napunite flaSiranom
vodom.

Tvrdoca vode Test traka Kalcijev depozit Klasifikacija  Ocistite
. (mgl/l) vode spremnik za
Razina dH vodu svakih

1 0-7 I:l 0-50 meka 75 ciklusa - 2,5

2 8-14 El 51-100 srednje tvrda 50 ciklusa - 2
mjeseca

3 15-21 E 101 - 150 tvrda 40 ciklusa - 1,5
mjesec

4 22-28 m preko 151 vrlo tvrda 30 ciklusa - 1
mjesec

12.5 Kako ukloniti i postaviti: Vrata
Vrata pecnice imaju tri staklene plo¢e. MoZete skinuti vrata pecnice i unutarnje staklene ploce
kako biste ih ocistili. Prije nego Sto uklonite staklene ploce, procitajte cijele upute "Skidanje i
postavljanje vrata".

/\ OPREZ!

Pecnicu ne upotrebljavajte bez staklenih ploca.

1. korak Potpuno otvorite vrata i drzite obje Sarke.
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2. korak Podignite i povucite zasune dok ne kliknu.

3. korak Napola zatvorite vrata pec¢nice do prvog ot-
vorenog polozZaja. Zatim podignite i povucite
kako biste uklonili vrata sa sjedista.

4. korak Stavite vrata na meku krpu na stabilnu povr-
Sinu.
5. korak Uhvatite oblogu vrata (B) na gornjem rubu

vrata s dvije strane i pritisnite prema unutra
kako biste oslobodili kopc&u.

6. korak Povucite oblogu vrata prema naprijed kako
biste je uklonili.

7. korak Drzite staklene ploc¢e vrata za gornji rub i
pazljivo ih izvucite, jednu po jednu. Po¢nite
od gornje ploce. Provijerite je li staklo potpu-
no iskliznulo iz lezista.

8. korak Staklene ploce ocistite sapunom i vodom. Pazljivo osusite staklene ploce. Staklene plo€e ne perite
u perilici posuda.

9. korak Nakon ¢i$éenja, postavite staklene ploce i vrata pecnice.

Ako su vrata ispravno postavljena, zacut ¢e se klik prilikom zatvaranja zasuna.
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Pazite da staklene ploce (A i B) vratite ispravnim re-
doslijedom. Provjerite simbol/ispis na bo¢noj strani
staklene ploce, svaka staklena ploca izgleda drugaci-
je kako bi se demontaza i montaza olaksale.

Kada se pravilno postavi, okvir vrata klikne.
Provjerite je li srediSnja staklena ploca pravilno po-
stavljena u leziste.

=

]

—

)

>

12.6 Kako zamijeniti: Zarulju

/\ UPOZORENJE!

Opasnost od elektricnog udara.
Zarulja moze biti vruéa.

Uvijek drzite halogenu Zarulju krpom kako
biste sprijecili izgaranje naslaga masti na
zarulji.

Prije zamjene zarulje:

1. korak

2. korak

3. korak

Iskljucite pec¢nicu. Pricekajte dok se
pecnica ne ohladi.

Iskljucite pe¢nicu iz elektricnog na-
pajanja. krpu.

Na dno unutradnjosti pe¢nice stavite

Straznja zarulja

1. korak Okrenite stakleni poklopac Zarulje i skinite ga.

2. korak Ocistite stakleni poklopac.

3. korak Zamijenite zarulju svjetiljike odgovaraju¢om zaruljom koja je otporna na toplinu od 300 °C.
4. korak Postavite stakleni poklopac.

HRVATSKI 91



13. RIESAVANJE PROBLEMA

/\ UPOZORENJE!

Pogledajte poglavlja sa sigurnosnim
uputama.

13.1 Sto uéiniti ako ...

Za svaki slucaj koji nije uklju¢en u ovu tablicu obratite se ovlastenom servisnom centru.

Uredaj se ne ukljucuje ili se ne zagrijava

Problem

Provijerite ako ...

Ne mozete ukljugiti ili koristiti uredaj.

Uredaj je pravilno priklju¢en na elektriéno napajanje.

Uredaj se ne zagrijava.

Automatsko isklju¢ivanje je isklju¢eno.

Uredaj se ne zagrijava.

Osigurac je pregorio.

Uredaj se ne zagrijava.

Blokiranje je iskljueno.

Komponente

Problem

Provijerite ako ...

Svjetlo je isklju¢eno.

Vlazno pecenje - je ukljucen.

Svjetiljka ne radi.

Zarulja je pregorjela.

Brtva na vratima je o$tecena.

Ne koristite uredaj. Kontaktirajte ovlasteni servisni cen-
tar.

Sifre pogreski

Na zaslonu se prikazuje...

Provijerite ako ...

00:00

Nestalo je struje. Podesite sat.

Ako se na zaslonu prikaZe Sifra pogreske koja nije u ovoj tablici, iskljucite ku¢ni osigura¢ i ponovno ukljucite ure-
daj. Ako se Sifra pogreske i dalje pojavljuje, obratite se servisnom centru.

Ciséenje

Problem

Provijerite ako ...

U unutrasnjosti uredaja ima vode.

U spremniku za vodu nema previse vode.

l_l - pokazatelj je iskljucen.

U spremniku za vodu ima dovoljno vode. Ako voda po-
€ne curiti po uredaju, a pokazatelj je i dalje iskljucen,
kontaktirajte ovlasteni servisni centar.

I_] - pokazatelj je uklju¢en.

Vode u spremniku ima dovoljno. Ako je spremnik pun, a
pokazatelj i dalje ukljuen, obratite se ovlaStenom ser-
visnom centru.

Kuhanje parom ne radi.

U otvoru za paru nema ostataka kamenca.
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Ciséenje

Kuhanje parom ne radi. U spremniku za vodu ima vode.

Potrebno je viSe od tri minute da ispraznite spremnik za U otvoru za paru nema ostataka kamenca. Ocistite
vodu ili voda curi iz otvora za paru. spremnik za vodu.

13.2 Podaci o servisu

Ako sami ne uspijete pronaci rieSenje za problem, obratite se prodavacu ili ovlastenom
servisnom centru.

Podaci potrebni za servisni centar nalaze se na natpisnoj plocici. Natpisna ploCica nalazi se na
prednjoj strani okvira unutrasnjosti uredaja. Ne uklanjajte natpisnu plo€icu iz unutradnjosti
uredaja.

Preporucujemo da podatke upisSete ovdje:

Model (MOD.) s

Broj proizvoda (PNC) e
Serijskibroj (S.N.)

14. ENERGETSKA UCINKOVITOST

14.1 Informacije o proizvodu i Obrazac s informacijama o proizvodu*

Naziv dobavljaca Electrolux

Identifikacija modela KOCDH76X 949494268
Indeks energetske ucinkovitosti 81.2

Klasa energetske ucinkovitosti A+

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, konvencionalni na-  0.93kWh/ciklusu
¢in rada

Potro$nja energije uz standardno opterecenje, nacin rada s ventila- 0.69kWh/ciklusu

torom

Broj Supljina 1

Izvor topline Struja

Glasnoca zvuka 721

Vrsta pecnice Ugradbena peénica
Mass 32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Kuéanski elektri¢ni uredaiji za kuhanje - 1. dio: Stednjaci, pe¢nice, parne pecnice i rostilji - Me-
tode za mjerenje izvedbi.
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14.2 USteda energije

Uredaj ima funkcije koje vam pomazu
ustedjeti energiju tijekom svakodnevnog
kuhanja.

Provjerite jesu li vrata uredaja zatvorena dok
uredaj radi. Ne otvarajte vrata uredaja
precesto tijekom pecenja. Brtvu vrata
odrzavaijte Cistom i uvjerite se da je dobro
priévr§¢ena u svom polozaju.

Da biste povecali ustedu energije, koristite
metalno posude.

Kad je to moguce, nemojte prethodno zagrijte
uredaj prije pecenja.

Tijekom istovremene pripreme nekoliko jela,
neka vremenske pauze izmedu pecenja budu
Sto krace.

Kuhanje s ventilatorom
Ako je moguce, koristite funkcije kuhanja s
ventilatorom kako biste ustedjeli energiju.

Preostala toplina
Ventilator i svjetlo nastavljaju raditi. Kada
iskljuCite uredaj, na zaslonu se prikazuje

15. STRUKTURA IZBORNIKA
15.1 Izbornik

preostala toplina. Tu toplinu mozete koristiti
da hranu odrzite toplom.

Kad je vrijeme kuhanja duze od 30 min, 3 -
10 min prije zavrSetka kuhanja smanijite
temperaturu uredaja na minimum. Preostala
toplina unutar uredaja nastavit ¢e kuhanje.

Koristite preostalu toplinu za zagrijavanje
ostalih jela.

Odrzavajte jela toplim

Za koristenje preostale topline i odrzavanje
hrane toplom, odaberite najnizu mogucu
postavku temperature. Na zaslonu se
pojavljuje indikator preostale topline ili
temperature.

Kuhanje s iskljuéenim svjetlom
Tijekom kuhanja iskljucite svjetlo. Ukljucite ga
samo kad ga trebate.

Vlazno pecenje
Funkcija je namijenjena je za ustedu energije
tijekom kuhanja.

Kad koristite tu funkciju, svjetlo se automatski
isklju€uje nakon 30 sek. Svjetlo mozete
ponovno ukljuciti, ali to ¢e smanijiti ocekivanu
ustedu energije.

1. korak 2. korak

3. korak

4. korak 5. korak

(' ('

v 6

9

_— Odaberite opciju iz
— - odaberite za Izbornik strukture i

Odaberite postavke.

oK . pritisnite za Podesite vrijednost i

i itisnite, OK
ulazak u Izbornik. pritisnite OK. potvrdu postavke. pritisnite. .
Regulator funkcija pecnice okrenite u polozaj iskljuéeno kako biste izasli iz 1zbornik.
Izbornik struktura
LY .
Pomoc¢ pri kuhanju /\0 Ciscenje mr/ Postavke @
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Postavke

01 Sat Promijeni 02 Svijetlina zaslona 1-5

03  Tonovi tipki 1 - Zvugni signal 04  Glasnoca zujalice 1-4
2 - Klik
3 - Zvuk isklju-
cen

05 Tajmer prema gore Ukljuceno / Is- 06 Osvijetljenje unutrasnjo-  Uklju¢eno / Isklju-
klju¢eno sti ¢eno

07 Brzo zagrijavanje Ukljuéeno / Is- 08 Demo nacin rada Aktivacijska Sifra:
klju¢eno 2468

09 Verzija softvera Provjera 10 Resetiraj sve postavke Da/Ne

16. BRIGA ZA OKOLIS

Reciklirajte materijale sa simbolom C/:‘)
Ambalazu za recikliranje odlozite u prikladne
spremnike. Pomozite u zastiti okolisa i
ljudskog zdravlja, kao i u recikliranju otpada
od elektriénih i elektronickih uredaja. Uredaje

oznacene simbolom E ne bacajte zajedno s
kuénim otpadom. Proizvod odnesite na
lokalno reciklazno mjesto ili kontaktirajte
nadleznu sluzbu.
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Vita vas Electrolux! Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas spotrebic.

Usilujeme o trvalou udrzitelnost a proto omezujeme papirové materialy a poskytujeme
celé uzivatelské prirucky online. Kompletni uzivatelskou pfiru¢ku naleznete na adrese
electrolux.com/manuals

Rady ohledné pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a
opravach ziskate na adrese electrolux.com/support

Stahnéte si aplikaci My Electrolux Kitchen, kde naleznete dalSi recepty, rady a
pokyny pro odstranovani potizi.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

Zmeény vyhrazeny.
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI......cveeveeeeeeeeeen. 126

1. A\ BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotfebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpecném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpecnost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
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schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkuSenosti a
znalosti, pouze pokud tak €ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebice, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotfebice.
Déti mladsi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotfebiCem.

+ VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a fadné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: SpotrebiC a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotfebi¢ mimo dosah déti a domacich zvifat.

 Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

 Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebice by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» SpotrebiC je urCen vyhradné pro pripravu jidel.

» Tento spotfebic je urCen k pouziti v bézné nespolecné
domacnosti ve vnitfnich prostorach.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelarich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(pramérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebi€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotrebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.
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« VAROVANI: Pfed vymé&nou Zarovky se ujistéte, Ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu

elektrickym proudem.

« VAROVANI: Spotiebié a jeho pfistupné &asti se pii pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku

ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich
stén nejdriv jejich predni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

» K Cisténi spotfebiCe nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovove Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace

/\ VAROVANi!

Tento spotfebi¢ smi instalovat jen
kvalifikovana osoba.

Odstrarnite vesSkery obalovy material.

+ PoSkozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.

+ Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebic¢em.

PFi pfemistovani spotfebice budte vzdy
opatrni, protoze je tézky. Vzdy pouzivejte
ochranné rukavice a uzavienou obuv.

» Netahejte spotfebic za drzadlo.

» Spotfebi¢ nainstalujte na bezpec¢ném a
vhodném misté, které splnuje pozadavky
na instalaci.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spottebici a nabytku.

» Pred instalaci spotfebice ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.

» Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

98 CESKY

Minimalni vyska skfifky 580 (600) mm
(minimalni vyska skfifiky

pod pracovni deskou)

Sitka skFifiky 560 mm
Hloubka skfirky 550 (550) mm
Vy$ka predni ¢asti spotie- 589 mm
bice

Vyska zadni ¢asti spotiebi- 571 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotrebi- 595 mm
ce

Sitka zadni &asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotrebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané




Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v

pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

» Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektricke sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposSkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vymenu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

» Sit'ové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotfebice
nebo vyklenku pod spotfebi¢em, obzvlasté
je-li spotfebic v provozu nebo jsou-li dvifka
horka.

» Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych ¢asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroja.

» Sit'ovou zastr¢ku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

» Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

* Neodpojujte spotrebi€ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

» Pouzivejte pouze spravna izolani
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

» Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izola¢ni zafizeni k Fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotfebice. Toto

izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespon 3 mm Sirokou.

« Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém §titku. Také se mUzete Fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prarez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm delSi nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVAN:I!
Hrozi nebezpedi zranéni, popaleni, Urazu

elektrickym proudem ¢&i vybuchu.

* Nemérite technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

* Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

* Po kazdém pouziti spotfebi¢ vypnéte.

« Pokud je spotfebi€ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvifek opatrni. Miize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

» Na oteviena dviika netlacte.

* Nepouzivejte spotfebic jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Dvirka spotfebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
muze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» P¥i otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotrebicCe jiskry ani otevieny oheri.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotrebi¢ neumist'ujte hoflavé predméty
nebo predmeéty nasaklé hoflavinami.
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/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotfebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotiebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaiji vliv na vykon
spotrebice.

» P¥i pec€eni vlaénych mouénikd pouzijte
hluboky plech. Ovocné st'avy mohou
zanechat trvalé skvrny.

» Vidy varte se zavfenymi dviiky
spotrebice.

» Je-li spotrebic instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dvifky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotfebi¢
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mUze dochazet k narustu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi¢ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

»  Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

2.5 Vareni v pare

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpedi poranéni nebo
poskozeni spotrebice.

* Horka para mize zpUsobit popaleni:
— Béhem vareni v pare neotvirejte
dvirka spotrebice.
— Po ukonceni vareni v pare otvirejte
dvirka spotfebiCe opatrné.

2.6 Vnitini osvétleni

/\ VAROVANI!
Nebezpedi urazu elektrickym proudem!

/N VAROVANi!

Hrozi nebezpedi poranéni, pozaru nebo
poskozeni spotrebice.

» Pred cisténim nebo udrzbou spotfebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastréku
ze zasuvky.

» Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

» Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénite. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

» Pfi snimani dvifek spotrebiCe budte
opatrni. Dvitka jsou tézka!
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* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavaneé
nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotrebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace i
vlhkost, nebo jsou urCeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotrebice.
Nejsou ur€eny k pouziti v jinych
spotfebi€ich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

« Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

« Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.7 Servis

< Je-li nutna oprava spotrebice, obratte se
na autorizované servisni stfedisko.
* Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.



2.8 Likvidace

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpedi urazu ¢i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obrat'te na mistni urady.

3. INSTALACE

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

« Odpojte spotiebi€ od elektricke sité.

» Odriznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikviduijte jej.

» Odstranite dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domécich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba
www.youtube.com/electrolux
uYOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N
(*mm)
14-198-7 ®
1 12
. | 518
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled
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4.2 Prislusenstvi

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

* Hluboky pekac/plech

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotiebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.

Ovladac se vysune.

Ovladaci panel

Voli¢ pecicich funkci

Displej

Ovladaci voli¢

Zasobnik na vodu

A Topné téleso

Osvétleni

Bl Ventilator

Bl Vyryta cast vnitiku trouby — Zasobnik na
¢isténi vodou

Zasouvaci mfizka, vyjimatelné

Vypoustéci hadice

Ventil pro vypousténi vody

Polohy mfizky

Vstup pary

K peceni a opékani jidel nebo jako plech
na zachytavani tuku.

» Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

5.2 Prehled ovladaciho panelu

K zapnuti spotrebice zvolte pecici funkci.
Troubu vypnete otocenim ovladace pecicich
funkci do polohy vypnuti spotrebice.

® u))

-0 & OK

Casovaé Rychlé zahrati

Osvétleni

Zamek Potvrzeni nastaveni
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5.3 Displej

Displej s hlavnimi funkcemi.
ORB-ARA u-lerr»m
g | |
h:min:s

QDO se /&

Ukazatele na displeji

Zakladni ukazatele

& ¥ wl © >»>

Zamek Podporované Vareni Cisténi Nastaveni Rychlé zahrati

Ukazatele ¢asovace

A\ a S ®

Minutka Cas ukondeni Casovy odklad Casovag

Stavova lista - pro teplotu nebo ¢as. Kdyz trouba
dosahne nastavené teploty, cely panel sviti erve-
né.

Kontrolky zasobniku na vodu

L % (.

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpec€nosti.

6.1 Prvni €isténi

Pred prvnim pouzitim vycistéte prazdny spotiebic¢ a nastavte cas:

<
[ o =4 N
j_ /2? 00:00

Nastavte ¢as. Stisknéte tlacitko OK.

6.2 Prvni predehrati

Pfed prvnim pouzitim prazdnou troubu
predehrejte.
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Krok 1 Odstranite z trouby veskeré pfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty.

Krok 2 Nastavte maximalni teplotu pro funkci: E\

Nechte troubu pracovat 1h.

Krok 3 e .
ro Nastavte maximalni teplotu pro funkci: .

Nechte troubu pracovat 15min.

@. Béhem predehfivani mlze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

7. DENNIi POUZIVANI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

Krok 1 Pecici funkci zvolite oto¢enim ovladace pecicich funkci a vybérem.

Krok 2 Nastavte teplotu oto¢enim ovladace.

>
H - stisknutim a podrzenim zapnete funkci Rychlé zahfati. Je k dispozici u nékterych funkci trouby.

Peceni v pare

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

— o O
i ™y ® ®

& °C

Stisknutim krytu za-  Zasobnik na vodu ZatlaCte zasobnik

sobniku na vodu ho napliite 900 ml vo- na vodu do puvodni Vyberte funkei du-

Nastavte teplotu.

otevrete. dy. polohy. sent.
7.2 Pecici funkce
Pecici funkce Pouziti
K peceni jidel na tfech urovnich soucasné a k suseni potravin. Nastavte teplotu trou-
@ by 0 20 — 40 °C niz8i nez pfi pouziti funkce Horni/spodni ohfev.

Pravy horky vzduch

— K peceni a opékani jidel na jedné urovni trouby.

Horni/spodni ohfev

CESKY
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Pecici funkce Pouziti

Tato funkce je vhodna pro maso, driibez, jidlo z trouby a duSena/zapékana jidla. Diky
47) kombinaci pary a ohfevu ziska maso kifehkou a $tavnatou strukturu spolu s kfupavym
povrchem.
Nizka vihkost
3 K peceni pizzy. K intenzivnéjSimu opeceni dozlatova a dosazeni kfupavého korpusu.
Pizza

Spodni ohifev

K peceni kolac¢l s kifupavym korpusem a zavarovani potravin.

v
% zavitki).

Mrazené potraviny

K ptipravé polotovard do kifupava (napf. hranolek, americkych brambor nebo jarnich

I Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi peceni. Pfi pouziti této funkce se teplota ve
ii vnittku trouby muze lisit od nastavené teploty. Je vyuzito zbytkové teplo. Muze dojit
[ Y ke snizeni tepelného vykonu. Dal$i informace naleznete v kapitole ,Denni pouzivani®,

Vlhky horkovzduch

Poznamky: Vihky horkovzduch.

Eaad Ke grilovani tenkych kusu potravin a opékani chleba.
Gril
v K peceni velkych kust masa nebo dribeze s kostmi na jedné urovni. K zapékani a
%? pedeni dozlatova.
Turbo gril
— Otevieni nabidky: Podporované Vareni, Cisténi, Nastaveni.
NabTika

7.3 Poznamky: Vihky horkovzduch

Tato funkce byla pouzita ke spInéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign
(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014.)
Testy podle normy:

IEC/EN 60350-1

Dvitka trouby by méla byt béhem peceni
zaviena, aby nedoSlo k pferuSeni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéiji.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Pokyny k peceni najdete v kapitole ,Tipy a
rady*, VIhky horkovzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné Uspory energie viz
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kapitolu ,Energeticka uginnost*, Uspora
energie.

7.4 Nadrzka na vodu

Kontrolka zasobniku na vodu

m Zasobnik je plny.

|w| Zasobnik je z poloviny piny.

| Zasobnik je prazdny. Znovu naplite
zasobnik vodou.

Jestlize do zasobniku nalijete pfili§ mnoho vody, pre-
byte¢na voda se vylije bezpeénostni vypusti na dno
vnittku trouby. Odstrarite vodu pomoci houbicky.




Vyprazdnéni zasobniku na vodu

Krok 1 Vypnéte troubu, nechte dvifka oteviena a pockejte,
dokud trouba nevychladne. ‘ (
©
Krok 2 Vypoustéci hadici (C) pfipojte k vypoustécimu ve-
ntilu (A) pfes konektor (B).

Krok 3 Konec hadice drzte pod Grovni A opakovanym
mackanim B zachytavejte zbyvajici vodu.

Krok 4 Odpojte C a B a troubu vysuste mékkou houbickou.

7.5 Jak nastavit: Podporované Vareni

Kazdy pokrm v této podnabidce ma doporuéenou funkci ohfevu a teplotu. Pouzijte tuto funkci k

rychlé pripravé pokrm s vychozim nastavenim. Cas a teplotu Ize upravovat rovnéz bé&hem
peceni.

Kdyz funkce skonci, zkontrolujte, zda je jidlo hotove.

U nékterych pokrmd muizete také péct pomoci: * Automaticka vaha
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4

N
ON ON ON al°

\ N\ \ U

E ‘/f’ P1-P.. oK

Otevrete nabidku. Zvolte Podporované Vafe-  Zvolte pokrm. Stisknéte  Vlozte jidlo do trouby. Po-
ni. stisknate OK. tiacitko OK tvrdte nastaveni.

7.6 Podporované Vareni

Legenda

Legenda E Efe_il zapocetim peceni spotiebi¢ prede-
fejte.

lj K dispozici je funkce Automaticka vaha.
B Poloha rostu.

(ﬂb Prilijte vodu do zasobniku.

Na displeji se zobrazi P a €islo pokrmu, které
muZzete zkontrolovat v tabulce.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

H

Hovézi pecené, ne-
propecena

[

Hovézi pecené,
stfedné propecena

B

Hovézi pecené, do-
bfe propecena

1-1.5kg;4-5cm
silnych kusu

|jE| 2; plech na pecéeni
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Vlozte do spotrebice.

B

Steak, stfedné prope-
céeny

180 - 2209 na kus;
3 cm silné platky

‘ZE‘ 3; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. VloZte do spotrebice.

&

Hovézi pecené / du-
Sena (kvalitni Zebirka,
spodni 8al, silny bok)

1.5 - 2kg

IfE| 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Maso pod dobu nékolika minut osmahnéte na horké pan-
vi. Pridejte tekutinu. Vlozte do spotfebice.

Hovézi pecené, ne-
propecena (nizkote-
plotni peceni)

E | =

Hovézi pecené,
stfedné propecena
(nizkoteplotni peceni)

Hovézi pecené, do-
bfe propeéena (nizko-
teplotni peceni)

1-1.5kg;4-5cm
silnych kusu

|jE| 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a cer-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Viozte do spotfebice.

Filet, nepropeceny
(nizkoteplotni peceni)

B

Filet, stredné prope-
¢eny (nizkoteplotni
peceni)

—
-

Filet, propeceny (ni-
zkoteplotni peceni)

0,5-1,5kg; 5-6 cm
silnych kusu

|jE| 2; plech na peceni

Pouzijte své oblibené kofeni nebo jednoduse sl a cer-
stvou mletou papriku. Maso pod dobu nékolika minut
osmahnéte na horké panvi. Vlozte do spotiebice.

Teleci pe¢ené (napf.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

|jE| 2; pecici misa na tvarovaném rostu

leck ilné ki ; “
plecko) stine kusy PouZzijte své oblibené kofeni. Pfidejte tekutinu. Pecte za-
kryté.
Pecené Fové 1.5 - 2k
krekc:\?izezr:,:lf;c;ll:cka 5 9 IfI@)B 1; pecici misa na tvarovaném rostu
V poloviné doby pe€eni maso obratte.
Trhané vepiové (ni- 1.5 - 2kg |jE| 2 plech na pe&eni

B

zkoteplotni peceni)

Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby pe¢eni ma-
so obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

B

Kyta, ¢erstva

1-1.5kg; 5-6cm
silnych kusU

|jE| 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Veprova zebirka

2 - 3kg; pouzijte sy-
rova, 2-3 cm tenka
veprova Zebirka

El 3; hluboky pekac
Pridejte tekutinu k zakryti spodni ¢asti pokrmu. V polovi-
né doby peceni maso obratte.
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Jidlo

Hmotnost

Poloha rostu / prislusenstvi

N

Jehnéci stehno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
silnych kusu

El 2; pecici misa na plechu na peceni
Pridejte tekutinu. V poloviné doby peceni maso obratte.

B

Celé kure

1 - 1.5kg; Cerstva

|jE| 2; zapékaci misa na plechu na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni. V poloviné doby peceni ku-
fe obrat'te, aby bylo rovnomérné opecené.

B

Pulka kufete

0.5 - 0.8kg

ﬂE’ 3; plech na peceni
Pouzijte své oblibené kofeni.

S|

Kureci prsa

180 - 200g na kus

EE‘ 2; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni. Maso pod dobu nékolika
minut osmahnéte na horké panvi.

N

Kureci stehna, cer-
stva

E 3; plech na peceni
Pokud jste kufeci stehna nejprve marinovali, nastavte ni-
Z8i teplotu a pecte je déle.

N

Kachna, cela

2 -3kg

|jE| 2; pecici misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené koreni. VloZzte maso do pecici nad-
oby. V poloviné doby pec¢eni kachnu obrat'te.

B

Husa, cela

4-5kg

IfEl 2; hluboky pekac
Pouzijte své oblibené kofeni. Vlozte maso do hlubokého
plechu na peceni. V poloviné doby pec€eni husu obratte.

N

Sekana

1kg

ﬂEl 2; tvarovany rost
Pouzijte své oblibené kofeni.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

IfEl 2; plech na peceni
Rybu naplfite maslem a pouzijte své oblibené kofeni a
bylinky.

B

Rybi filé

(‘\?)El 3; zapékaci misa na tvarovaném rostu
Pouzijte své oblibené kofeni.

N

Tvarohovy kola¢

B 2; @ 28cm rozkladaci forma na peceni natvarova-
ném rostu

)

Jablecny kolac

El 3; plech na pecéeni

B

Jable¢ny kolac

El 2; forma na kola¢ na tvarovaném rostu

B

Jable¢ny kolac¢

E 1; @ 22cm forma na kola¢ na tvarovaném rostu

Brownies - ¢okolado-
vé susenky

2kg tésta

E 3; hluboky pekac¢

N

Cokoladové muffiny

E 3; plech na muffiny na tvarovaném rostu

&)

Biskupsky chlebicek

El 2; forma na biskupsky chlebi¢ek na tvarovaném ro-
Stu
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Jidlo Hmotnost Poloha rostu / prislusenstvi
@ Pecené brambory 1kg El 2 plech na pe&eni
Vlozte celé brambory ve slupce na plech na peceni.
Americké brambory Tkg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené kofeni. Brambory nakrajejte na
kousky.
Grilovana zelenina 1-1.5kg E 3; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Pouzijte své oblibené koreni. Zeleninu nakrajejte na
kousky.
m Krokety, zmrazené 0.5kg B 3: plech na peceni
@ Brambory, zmrazené 0.75kg B 3: plech na peéeni
@ :\:::;:Z Is:eslzr;::l;r:? 1-1.5kg @E‘t zapékaci misa na tvarovaném rostu
platky téstovin
m (Zsz':g\‘,:g g?aa;igqrzc;ry 1-1.5kg (ﬁPEl 1 gapékaciwmisa na tvaroYaném rostu
Po poloviné doby pfipravy jidlo otocte.
m Cerstva pizza, tenka - @E 2; plech na peceni vylozeny pecicim papirem
m Cerstva pizza, silna - EE‘ 2; plech na peceni vyloZzeny pecicim papirem
@ Stany kolac . El 2; forma na peceni na tvarovaném rostu
m Eag:ltéabl ciabatta / bi- 0.8kg @E 2; plech na pecéeni vylozeny pecicim papirem
Pro bily chléb je tfeba vice ¢asu.
Celozrnny/zitny/ Tk o o .
@ tmavy chl):'eb vgformé 9 |tEE| 2; ;’)Iec'rl na peceni vyloZeny pecicim papirem /
na biskupsky chlebi- varovany ros
cek
8.1 Funkce hodin
Funkce hodiny Pouziti
D Po uplynuti €asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal.
Minutka
Po uplynuti ¢asu na ¢asovaci zazni zvukovy signal a pecici funkce se vypne.
STOP
Cas peéeni
@ K odloZeni startu nebo konce pfipravy jidla.
Casovy odklad
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Funkce hodiny Pouziti
@ Maximum je 23 h 59 minut. Tato funkce nema Zadny vliv na provoz trouby.
Casovaé Pro zapnuti a vypnuti Casovac zvolte: Nabidka, Nastaveni.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as
Krok 2

Krok 1

Q‘ Q‘

Pro zménu denniho ¢asu otevrete nabidku a zvolte Nastavte hodiny.

Nastaveni, Denni ¢as.

Jak nastavit: Minutka
Krok 1 Krok 2 Krok 3
- : .
Na displeji se zo (’ Y N

e
brazi:
0:00

Nastavte Minutka

Stisknéte: @

Stisknéte: OK.

@ Casovag zaéne okamzité odpoditavat.

Jak nastavit: Cas peéeni

Krok 3

Krok 4

Na displeji se zo-

5

Krok 1
(v @ brazi: (
0:00
A

. . STOP
Zvolte peéici funkcia ~ Opakované tisknéte: Nastavte dobu pfi- e OK
nastavte teplotu. @ pravy. Stisknéte: .
@ Casovac zatne okamzité odpoditavat.
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Jak nastavit: Casovy odklad

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6

M Na displeji M Na displeji e
( @ se zobrazi: ( @ se zobrazi: ( @
denni ¢as -

@ za O

Zvolte pe-  Opakovand PNOUT Nastavte cas ~ Stisknéte: PNOUT Nastavte  Stisknéte:

gicl funkei.  gisknete: (. spusténi. OK. cas “n"I,O”Ce‘ oK

@ Casovaé zaéne odpogitavat v nastaveny ¢as spusténi.

9. POUZITi PRISLUSENSTViI

P ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
/\ VAROVANI! ro$tu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
Viz kapitoly o bezpec¢nosti. varnych nadob z rostu.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zarez nahore zajistuje vysSi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici liSty drazek rostd a uji-
stéte se, Ze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.
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9.2 Prislusenstvi pro pfipravu Zapékaci misa pro dietni pfipravu se sklada

v pare ze sklenéné misy (A), vika (B), hadice trysky
C), trysky (D lovéh Stu (E).

Zapékaci misa pro funkce dietni pfipravy (C), trysky (D) & ocelového rostu (E)

v pare
Sklenéna misa (A) Viko (B)
Tryska, hadice trysky a ocelovy rost.
Hadice trysky (C) je ur€ena pro pfipravu v pare, tryska
(D) je ur€ena pro pfimou pfipravu v pare. -

Ocelovy rost (E)

» Horkou zapékaci misu nepokladejte na e Zapékaci misu neumyvejte pomoci
chladné ¢i mokré povrchy. dratének a abrazivnich nebo praskovych
* Do horké zapékaci misy nenalévejte prostiedk.

studené tekutiny.
» Zapékaci misu nepokladejte na horkou
varnou plochu.
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9.3 Dietni pfiprava v pare v zapékaci

mise
Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost a zakryjte ji vikem. Hadici trysky zasunte do otvoru ve vi-
Krok 1 o > . I
ku. Zapékaci misu vloZte na druhou Urover rostu odspodu.
Krok 2 Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.
Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

9.4 Pfima priprava v pare

Zapékaci misu vlozte na ocelovy rost. Pridejte trochu vody. Nepouzivejte viko.
/\ VAROVANI!

Béhem provozu trouby mlze byt tryska horka. Vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky. Ne-
pouzivéate-li parni funkci, vyjméte trysku z trouby.

Krok 1 Trysku spojte s hadici trysky. Hadici trysky pfipojte ke vstupu pary.

Zapékaci misu vlozte na prvni nebo druhou uroven rostu odspodu.
Krok 2 e . . ; . - . Cx
Ujistéte se, ze hadice trysky neni ucpana. Trysku udrzujte mimo topné téleso.

Krok 3 Nastavte troubu na funkci pfiprava v pare.

Kdyz pfipravujete pokrmy, jako je kufe, kachna, krita nebo velka ryba, trysku viozte dovniti pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Zamek

Tato funkce brani nahodné zméné funkce spotrebice.

Pokud ji zapnete, kdyz spotrebi¢ pracuje, nastavena priprava jidla bude pokracovat a ovladaci panel bude zablo-
kovany.

Pokud ji zapnete, kdyz je spotfebi¢ vypnuty, spotfebi¢ nepdjde zapnout a ovladaci panel bude zablokovany.

M E — stisknutim a podrzenim funkci B — stisknutim a podrzenim funkci vy-
zapnete. pnete.
Zazni zvukovy signal.

&

@ 3x E — blika pfi zapnuti zamku.

10.2 Automatické vypnuti

Pokud je spusténa néjaka pecici funkce a vy @
nezménite Zadné nastaveni, trouba se po (°C) (h)

urcité dobé z bezpec€nostnich divodl vypne.

30-115 12.5
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(°C) @ (h)

120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 — maximalni 3

Automatické vypnuti nefunguje s funkcemi:
Osveétleni, Casovy odklad.

11. TIPY A RADY

11.1 Doporuéeni k peceni

10.3 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebi¢ v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotfebi¢

vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotrebice.

®

Teploty a €asy pfipravy v tabulkach jsou pouze orientacni. Zavisi na receptu, kvalité a mnozstvi pouzitych pfisad.
Vas spotiebi¢ mize péct jinak, nez jak jste byli zvykli u starého spotfebice. Nize uvedené rady predstavuji dopo-
ruéena nastaveni teploty, délky pfipravy a polohy rostu pro specifické druhy pokrmu.
Jestlize nemuzete najit nastaveni pro konkrétni recept, snazte se vybrat podobny.

11.2 Vihky horkovzduch

Nejlepsich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.

¢ =

kO

(°C) (min)
Sladké pecivo, 16 ku- plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
st na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekac 180 2 30-40
na zachyceni tuku
Mrazena pizza, 0,35  tvarovany rost 220 2 10-15
kg
Piskotova rolada plech na peceni nebo pekac 170 2 25-35
na zachyceni tuku
Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 175 3 25-30
na zachyceni tuku
Suflé, 6 kusl keramické pecici Salky na tva- 200 3 25-30
rovany rost
Dort. korp., pisk. tésto  dortovy korpus na tvarovany 180 2 15-25
rost
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min)

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 40 -50
rost

PosSirovana ryba, 0,3  plech na pe¢eni nebo pekac 180 3 20-25

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekac 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 180 3 25-30
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekac 200 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekac 200 3 25-30
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 20-30
na zachyceni tuku

Makronky, 24 kusl plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-35
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 20 kust plech na peceni nebo pekacé 180 2 25-30
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekacé 150 2 25-35

tésta, 20 kusl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku-  plech na peceni nebo pekacé 170 2 20-30

su na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 200 3 25-30

ta rost

Stfedomorska zeleni-  plech na peceni nebo pekacé 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.3 Vlhky horkovzduch — doporuéena prisluSenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni upravou.

Plech na pizzu

Zapékaci forma

Pecici Salky

Dortovy korpus
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Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 26 cm

Keramika
Pramér 8 cm, vy-
Ska 5 cm

Tmavy, nereflexni
Pramér 28 cm

11.4 Tabulky vaieni pro zkuSebny

Informace pro zkusSebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

X B

f S—)
—
uuru

I

5 O

(°C) (min)

Malé kola-  Horni/spodni
¢e, 20 kou- ohrev

skl na

plech

Plech na pe- 3
ceni

170 20-35

Malé kola-  Pravy horky
¢e, 20 kou- vzduch

skd na

plech

Plech na pe- 3
ceni

150 - 160 20-35

Malé kola-  Pravy horky
¢e, 20 kou- vzduch

skl na

plech

Plechnape- 2a4
ceni

150 - 160 20-35

Jable¢ny Horni/spodni
kolag, 2 for- ohrev

my na pe-

ceni, @ 20

cm

Tvarovany 2
rost

180 70 -90

Jable¢ny Pravy horky
kolag, 2 for- vzduch

my na pe-

¢eni, @ 20

cm

Tvarovany 2
rost

160 70-90

Beztucny Horni/spodni
piSkotovy ohfev

kolac, do-

rtova forma

@ 26 cm

Tvarovany 2
rost

170 40-50

Nechte troubu 10 min
predehfrat.

Beztu¢ny
piskotovy
kolac, do-
rtova forma
@26 cm

Pravy horky
vzduch

Tvarovany 2
rost

160 40 -50

Nechte troubu 10 min
predehrat.

Beztucny
piskotovy
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm

Pravy horky
vzduch

Tvarovany 2a4
rost

160 40 -60

Nechte troubu 10 min
predehfat.
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%

= k£ & O ®

(°C) (min)
Maslové Pravy horky Plech nape- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
susenky vzduch ceni
Maslové Horni/spodni  Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ohrev ceni
Topinky, 4— Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kust rost predehfat.
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost viozte
hamburger, rost, odkapa- na ¢tvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti Groven trouby.

V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehfat.

12. CISTENi A UDRZBA

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

12.1 Poznamky k ¢isténi

<

Cistici prostied-

ky

Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocéenym v roztoku teplé
vody a $etrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte t&snéni dvifek kolem ramu vnit-
ku trouby.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Skvrny vycistéte pomoci Setrného Eisticiho prostredku.

=

Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
bit pozar.

[

Ve spotiebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlize srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehfat. Ve spotfebici
neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotrebice

Kazdodenni pou- S ) ¢
siti pouze hadfikem z mikrovlakna.
by V8echno pfislusenstvi vyCistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. Pouzijte pouze
<+, hadfik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. Pfislu-

Z24

Prislusenstvi

Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Neprilnavé prislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich Eisticich prostfedk( nebo ostrych
predméta.
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12.2 Jak vyjmout: Rostové drazky
K vygisténi trouby vyjméte drazky na rosty.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-
vychladne. H:
Krok 2 QOdtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro- 1 | T
Stovych drazek od postranni stény —_—
a vyjméte ji. ~ T 2
O |=p 7 L
Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 9 2 il
postupem v opacném poradi. = \Z -
Patky vysuvnych kolejni¢ek musi = |
smérovat dopredu. }5
=
e 1T/ =
12.3 Pokyny k pouziti: Cisténi
vodou
Tento proces Cisténi vyuziva vlhkost k
odstranéni zachyceného tuku a zbytku jidel z
trouby.
Krok 1 Nalijte vodu do vlisu vnitfku trouby: 300 ml.
Krok 2 Vyberte: — /mf . Stisknate: OK.
Funkce pracuje po dobu 30 minut.
Po dokongeni ¢isténi zazni zvukovy signal. Trouba se vypne.
Krok 3 Pockejte, dokud trouba nevychladne. Osuste vnitfek mékkym hadfikem.
12.4 Jak provadét ¢isténi: Nadrzka
na vodu
Krok 1 troubu vypnéte.
Krok 2 Pod vstup pary umistéte hluboky plech.
Krok 3 Do zasobniku na vodu nalijte 850 ml vody. Pridejte 5 IZic kyseliny citrénové. Vyckejte 60 minut.
Krok 4 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu na 230 °C. Troubu vypnéte po 25
minutach a vyckejte, dokud nevychladne.
Krok 5 Zapnéte troubu a nastavte funkci: Nizka vihkost. Nastavte teplotu mezi 130 a 230 °C. Troubu vy-

pnéte po 10 minutach a vyckejte, dokud nevychladne.
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@ Po kazdém peceni v pare vylijte zasobnik na vodu, aby nedochazelo k usazovani vodniho kamene.

Po ukongceni ¢isténi:

Vylijte zasobnik na vodu.
Viz kapitolu ,Vyprazdné-
ni zasobniku na vodu“ v

¢asti Denni pouzivani. ku.

troubu vypnéte.

Zasobnik na vodu vyplachnéte a Vycistéte vypoustéci ha-
zbyvajici usazeny vodni kdmen
vycistéte pomoci mékkého hadfri-

dici teplou vodou a jem-
nym mycim prostied-

kem.

Nize uvedena tabulka uvadi rozsah tvrdosti vody (dH) s odpovidajicim ukladanim vapniku a
kvalitou vody. Kdyz tvrdost vody prekrocCi uroven 4, napliite zasobnik na vodu balenou vodou.

Tvrdost vody Zkusebni pro- Ukladani vapni- Klasifikace Vycistéte za-
— uzek ku (mg/l) vody sobnik na vo-

Stupei  dH du kazdé

1 0-7 :I 0-50 mékka 75 cyklu - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 stfedné tvrda 50 cykld — 2 mé-
sice

3 15-21 lil 101 - 150 tvrda 40 cykld - 1,5
mésice

4 22-28 IEI vice nez 151 velmi tvrda 30 cyklt — 1 mé-
sic

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby se skladaiji ze tfi sklenénych panell. Dvirka trouby a vnitini sklenéné panely Ize
za UcCelem ¢isténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou kapitolu

,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych panell nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba

dvefni zavésy.
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Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Napdil pfiviete dvirka trouby do prvni polohy
otevreni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.
Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podloZce.
Krok 5 Uchopte okrajovou liStu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.
Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.
Krok 7 Uchopte sklenéné panely dvifek za horni
okraj a opatrné je postupné vytahnéte ven.
Zacnéte hornim panelem. Ujistéte se, Ze
sklo zcela sklouzne z drzaku.
Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v myéce nadobi.
Krok 9 Po vycisténi sklenéné panely a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvitka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.
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Davejte pozor, abyste sklenéné panely (A a B) nasa-
dili zpét ve spravném poradi. Zkontrolujte symbol /
potisk na strané sklenéného panelu. Kazdy panel vy-
pada odliSné, aby se usnadnila jejich demontaz a
montaz.

PFi spravné instalaci dverni liSta zacvakne.

Davejte pozor, abyste prostfedni sklenény panel nain-
stalovali spravné do jeho umisténi.

=

]

—

)

>

12.6 Jak vyménit: Osvétleni

/\ VAROVAN!

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka mlze byt horka.

Halogenovou zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pfipaleni
mastnoty.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud
trouba nevychladne.

Odpojte troubu od elektrické sité.

Na dno vnitfku trouby polozte utér-
ku.

Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.
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13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované servisni

stredisko.

Spotiebi¢ se nezapne nebo se neohfiva

Problém

Zkontrolujte, zda...

Spotfebi¢ nelze zapnout ani pouzivat.

Spotrebic je spravné zapojeny do elektrické sité.

Spotfebi¢ se neohfiva.

Funkce automatického vypnuti je vypnuta.

Spotrebi¢ se neohriva.

Neni spalena pojistka.

Spotrebi¢ se neohfiva. Zamek je vypnuty.
Soucasti
Problém Zkontrolujte, zda...

Osvétleni je vypnuté.

VIhky horkovzduch - je zapnuté.

Osvétleni nefunguje.

Spalena zarovka.

Tésnéni dvifek je poSkozené.

Nepouzivejte spotfebi¢. Obrat'te se na autorizované se-
rvisni stfedisko.

Chybové kédy

Na displeji se zobrazuje...

Zkontrolujte, zda...

00:00

Doslo k vypadku proudu. Nastavte denni ¢as.

Pokud se na displeji zspotfebi¢ obrazuje chybovy kdd, ktery neni obsazen v této tabulce, restartujte troubu vy-
pnutim a opétovnym zapnutim domovni pojistky. Pokud se chybovy kéd zobrazi znovu, kontaktujte autorizované

servisni stfedisko.

Cisténi

Problém

Zkontrolujte, zda...

Uvnitf spotfebice je voda.

V zasobniku neni pfili§ mnoho vody.

I_I — kontrolka nesviti.

V zasobniku je dostatek vody. Pokud zaéne uvnitf spo-
tfebi¢e vytékat voda a kontrolka stale nesviti, obratte
se na autorizované servisni stfedisko.

LJ - kontrolka sviti.

V zéasobniku je dostatek vody. Je-li zasobnik piny a
kontrolka stéle sviti, obrat'te se na autorizované servis-
ni stfedisko.

Peceni v pare nefunguije.

V otvoru vstupu pary nejsou zadné usazeniny vodniho
kamene.

Peceni v pare nefunguije.

V zasobniku je voda.

Vyprazdnéni zasobniku na vodu trva déle nez tfi minuty
nebo z otvoru vstupu pary unika voda.

V otvoru vstupu pary nejsou Zadné usazeniny vodniho
kamene. Vycistéte zasobnik na vodu.
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13.2 Servisni udaje

Pokud problém nemUzete vyresit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné Gdaje pro servisni stfedisko najdete na typovém stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o produktu a produktovy informacni list

Jméno dodavatele Electrolux
Oznaceni modelu KOCDH76X 949494268
Index energetické ucinnosti 81.2
TFida energetické ucinnosti A+
Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 0.93kWh/cyklus
Epotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.69kWh/cyklus

u
Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 72
Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na varfeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou us$etfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvirtka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ ¢asto. Tésnéni dvirek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.
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kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepredehfrivejte.

Pfipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.



Zbytkové teplo

Ventilator a osvétleni nadale pracuji. Po
vypnuti spotfebiCe se na displeji zobrazuje
zbytkové teplo. Toto teplo mizete vyuzit k
udrzeni teploty jidla.

Je-li doba peceni delsi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani
teploty pokrmu, zvolte nejniz§i mozné

15. STRUKTURA NABIDKY
15.1 Nabidka

nastaveni teploty. Na displeji se zobrazi
ukazatel zbytkového tepla nebo teplota.

Peceni s vypnutym osvétlenim
Pfi pe€eni vypnéte osvétleni. Zapnéte ho
pouze tehdy, kdyz ho skute¢né potfebujete.

Vihky horkovzduch

Tato funkce slouzi k Uspore energie pfi
peceni.

Pokud pouzivate tuto funkci, osvétleni se
automaticky vypne po 30 sekundach.
Osvétleni mizete znovu zapnout, ale omezite
tim predpokladanou Usporu energie.

Krok 1 Krok 2

Krok 3

Krok 4 Krok 5

(' ('

Q)

Vyberte funkci ze

Upravte hodnotu a

— -2zvolte pro za-  struktury Nabidkaa  Zzygite nastaveni. OK _ stisknutim po- OK
dani Nabidka. stisknéte OK. tvrdte nastaveni. stisknéte X
Otocenim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto ukoncete Nabidka.
Nabidka struktura
Podporované Vareni % Cisténi rrrr/ Nastaveni {C:)}
Nastaveni
01 Denni ¢as Zménit 02 Displej jas 1-5
03 Tony tlacitek 1 - Pipnuti 04 Hlasitost zv. signalizace 1-4
2 — Cvaknuti
3 — Zvuk vypnu-
ty
05 Casovad Zap/Vyp 06 Osvétleni Zap/Vyp
07 Rychlé zahrati Zap/\Vyp 08 Rezim demo Aktivacni kod:
2468
09 Verze software Kontrola 10 Zrusit vSechna nastaveni Ano/Ne
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16. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C/:)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat
elektrické a elektronické spotrebice uréené k
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likvidaci. Spotfebi¢e oznacené prislusnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotfebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.



Welcome to Electrolux! Thank you for choosing our appliance.

In our drive to be sustainable, we are reducing paper assets and provide full user

EE manuals online. Access your full user manual at electrolux.com/manuals
G Get usage advice, brochures, trouble shooter, service and repair information at
@ electrolux.com/support
[ sectrox For more recipes, hints, troubleshooting download My Electrolux Kitchen app.
X 2 Available on the A\, GETITON
@& AppStore B Google Play

Subject to change without notice.
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1. A SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, carefully read
the supplied instructions. The manufacturer is not responsible
for any injuries or damage that are the result of incorrect
installation or usage. Always keep the instructions in a safe
and accessible location for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

» This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and persons with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if

ENGLISH 127



they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children of less than 8 years of age and
persons with very extensive and complex disabilities shall
be kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.

Keep all packaging away from children and dispose of it
appropriately.

WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Keep children and pets away from the
appliance when in use and when cooling down.

If the appliance has a child safety device, it should be
activated.

Children shall not carry out cleaning and user maintenance
of the appliance without supervision.

1.2 General Safety

This appliance is for cooking purposes only.

This appliance is designed for single household domestic
use in an indoor environment.

This appliance may be used in, offices, hotel guest rooms,
bed & breakfast guest rooms, farm guest houses and other
similar accommodation where such use does not exceed
(average) domestic usage levels.

Only a qualified person must install this appliance and
replace the cable.

Do not use the appliance before installing it in the built-in
structure.

Disconnect the appliance from the power supply before
carrying out any maintenance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its Authorised Service Centre or similarly
qualified persons to avoid an electrical hazard.
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 WARNING: Ensure that the appliance is switched off before
replacing the lamp to avoid the possibility of electric shock.

« WARNING: The appliance and its accessible parts become
hot during use. Care should be taken to avoid touching
heating elements or the surface of the appliance cavity.

» Always use oven gloves to remove or insert accessories or

ovenware.

» To remove the shelf supports first pull the front of the shelf
support and then the rear end away from the side walls.
Install the shelf supports in the opposite sequence.

* Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

* Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass door since they can scratch the surface,
which may result in shattering of the glass.

2. SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

/\ WARNING!

Only a qualified person must install this
appliance.

* Remove all the packaging.

* Do not install or use a damaged
appliance.

» Follow the installation instructions supplied
with the appliance.

» Always take care when moving the
appliance as it is heavy. Always use safety
gloves and enclosed footwear.

» Do not pull the appliance by the handle.

» Install the appliance in a safe and suitable
place that meets installation requirements.

» Keep the minimum distance from other
appliances and units.

» Before mounting the appliance, check if
the appliance door opens without restraint.

» The appliance is equipped with an electric
cooling system. It must be operated with
the electric power supply.

Cabinet minimum height
(Cabinet under the worktop
minimum height)

580 (600) mm

Cabinet width 560 mm
Cabinet depth 550 (550) mm
Height of the front of the 589 mm
appliance

Height of the back of the 571 mm
appliance

Width of the front of the ap- 595 mm
pliance

Width of the back of the ap- 559 mm
pliance

Depth of the appliance 569 mm
Built in depth of the appli- 548 mm
ance

Depth with open door 1022 mm
Ventilation opening mini- 560x20 mm
mum size. Opening placed

on the bottom rear side

Mains supply cable length. 1500 mm
Cable is placed in the right

corner of the back side

Mounting screws 4x25 mm
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2.2 Electrical connection

/\ WARNING!
Risk of fire and electric shock.

+ All electrical connections should be made
by a qualified electrician.

* The appliance must be earthed.

» Make sure that the parameters on the
rating plate are compatible with the
electrical ratings of the mains power
supply.

» Always use a correctly installed
shockproof socket.

* Do not use multi-plug adapters and
extension cables.

» Make sure not to cause damage to the
mains plug and to the mains cable. Should
the mains cable need to be replaced, this
must be carried out by our Authorised
Service Centre.

» Do not let mains cables touch or come
near the appliance door or the niche below
the appliance, especially when it operates
or the door is hot.

» The shock protection of live and insulated
parts must be fastened in such a way that
it cannot be removed without tools.

+ Connect the mains plug to the mains
socket only at the end of the installation.
Make sure that there is access to the
mains plug after the installation.

+ If the mains socket is loose, do not
connect the mains plug.

* Do not pull the mains cable to disconnect
the appliance. Always pull the mains plug.

» Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

» The electrical installation must have an
isolation device which lets you disconnect
the appliance from the mains at all poles.
The isolation device must have a contact
opening width of minimum 3 mm.

» This appliance is supplied with a main
plug and a main cable.

Cable types applicable for installation or re-
placement for Europe:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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For the section of the cable refer to the total
power on the rating plate. You can also refer
to the table:

Total power (W) Section of the cable

(mm?)
maximum 1380 3x0.75
maximum 2300 3x1
maximum 3680 3x1.5

The earth cord (green / yellow cable) must be
2 cm longer than the brown phase and blue
neutral cables.

2.3 Use

/\ WARNING!

Risk of injury, burns and electric shock or
explosion.

* Do not change the specification of this
appliance.

* Make sure that the ventilation openings
are not blocked.

« Do not let the appliance stay unattended
during operation.

« Deactivate the appliance after each use.

* Be careful when you open the appliance
door while the appliance is in operation.
Hot air can release.

* Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with water.

* Do not apply pressure on the open door.

« Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.

« Open the appliance door carefully. The
use of ingredients with alcohol can cause
a mixture of alcohol and air.

« Do not let sparks or open flames to come
in contact with the appliance when you
open the door.

» Do not put flammable products or items
that are wet with flammable products in,
near or on the appliance.

/\ WARNING!
Risk of damage to the appliance.

« To prevent damage or discoloration to the
enamel:
— do not put ovenware or other objects
in the appliance directly on the bottom.



— do not put aluminium foil directly on
the bottom of cavity of the appliance.

— do not put water directly into the hot
appliance.

— do not keep moist dishes and food in
the appliance after you finish the
cooking.

— be careful when you remove or install
the accessories.

Discoloration of the enamel or stainless
steel has no effect on the performance of
the appliance.

Use a deep pan for moist cakes. Fruit
juices cause stains that can be
permanent.

Always cook with the appliance door
closed.

If the appliance is installed behind a

furniture panel (e.g. a door) make sure the
door is never closed when the appliance
operates. Heat and moisture can build up
behind a closed furniture panel and cause
subsequent damage to the appliance, the
housing unit or the floor. Do not close the
furniture panel until the appliance has
cooled down completely after use.

2.4 Care and cleaning

2.5 Steam Cooking

/N\ WARNING!

Risk of injury, fire, or damage to the
appliance.

Before maintenance, deactivate the
appliance and disconnect the mains plug
from the mains socket.

Make sure the appliance is cold. There is
the risk that the glass panels can break.
Replace immediately the door glass
panels when they are damaged. Contact
the Authorised Service Centre.

Be careful when you remove the door from
the appliance. The door is heavy!

Clean regularly the appliance to prevent
the deterioration of the surface material.
Clean the appliance with a moist soft
cloth. Use only neutral detergents. Do not
use abrasive products, abrasive cleaning
pads, solvents or metal objects.

If you use an oven spray, follow the safety
instructions on its packaging.

/\ WARNING!

Risk of burns and damage to the
appliance.

Released Steam can cause burns:

— Do not open the appliance door during
the steam cooking operation.

— Open the appliance door with care
after the steam cooking operation.

2.6 Internal lighting

/\ WARNING!
Risk of electric shock.

Concerning the lamp(s) inside this product
and spare part lamps sold separately:
These lamps are intended to withstand
extreme physical conditions in household
appliances, such as temperature,
vibration, humidity, or are intended to
signal information about the operational
status of the appliance. They are not
intended to be used in other applications
and are not suitable for household room
illumination.

This product contains a light source of
energy efficiency class G.

Use only lamps with the same
specifications.

2.7 Service

To repair the appliance contact the
Authorised Service Centre.
Use original spare parts only.

2.8 Disposal

/\ WARNING!
Risk of injury or suffocation.

Contact your municipal authority for
information on how to dispose of the
appliance.

Disconnect the appliance from the mains
supply.

Cut off the mains electrical cable close to
the appliance and dispose of it.
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* Remove the door catch to prevent children
or pets from becoming trapped in the
appliance.

3. INSTALLATION

/\ WARNING! 3.1 Building in

Refer to Safety chapters. u vouTube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(*mm)

(*mm)

e
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3.2 Securing the oven to the cabinet

4. PRODUCT DESCRIPTION

4.1 General overview

ql ? gql Control panel
Knob for the heating functions

5 lo G Display
Control knob
Water drawer
@ Heating element
‘ %@ =1, Lamp
: 52 B Fan
'k//@ \\) El Cavity embossment - Aqua cleaning

container

o Shelf support, removable
Draining pipe

Water outlet valve

Shelf positions

Steam inlet

~

2

-
\X&W%@
BEN B b

L]
B

4.2 Accessories To bake and roast or as pan to collect fat.
. Wire shelf . Te_Iescopic runners _
. With the telescopic runners you can put in
For (':ookware, cake tins, roasts. and remove the shelves more easily.
+ Baking tray

For cakes and biscuits.
» Grill-/ Roasting pan
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5. CONTROL PANEL
5.1 Retractable knobs

To use the appliance press the knob. The
knob comes out.

5.2 Control panel overview

Select a heating function to turn on the
appliance. Turn the knob for the heating

functions to the off position to turn the
appliance off.

O 'S & @ OK
Timer Fast Heat Up Light Lock Confirm setting
5.3 Display

©HB-HE'HERE.
A

Display with key functions.

Display indicators

Basic indicators

& ¥

Lock Assisted Cooking

ol % >>

Cleaning Settings Fast Heat Up

Timer indicators

Q

Minute minder

STOP
End time

S ®

Time Delay Uptimer

Progress bar - for temperature or time. The bar is
fully red when the appliance reaches the set tem-

perature.

Water tank indicators

L

% (.

6. BEFORE FIRST USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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6.1 Initial cleaning

Before the first use, clean the empty appliance and set the time:

= v, =4 Q
1 W j 00:00

Set the time. Press OK.

6.2 Initial preheating
Preheat the empty oven before the first use.

Step 1 Remove all accessories and removable shelf supports from the oven.

Step 2 Set the maximum temperature for the function: E

Let the oven operate for 1 h.

Step 3 Set the maximum temperature for the function: .

Let the oven operate for 15 min.

@ The oven can emit an odour and smoke during preheating. Make sure that the room is ventilated.

7. DAILY USE

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

7.1 How to set: Heating functions

Step 1 Turn the knob for the heating functions and select a heating function.

Step 2 Turn the control knob to set the temperature.

>»>
R - press and hold to turn on the function: Fast Heat Up. It is available for some oven functions.

Steam cooking

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4 Step 5

N N N Q~ Q‘
U e B

C
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Steam cooking

Press the cover of  Fill the water draw- Push the water Select the steam
the water drawer to er with 900 ml of drawer to its initial ) ! Set the temperature.
. I heating function.
open it. water. position.

7.2 Heating functions

Heating function Application
To bake on up to three shelf positions at the same time and to dry food. Set the tem-
@ perature 20 - 40 °C lower than for Conventional Cooking.

True Fan Cooking

— To bake and roast food on one shelf position.

Conventional Cooking

The function is suitable for meat, poultry, oven dishes and casseroles. Thanks to the
(“7) combination of steam and heat, meat gets a tender and juicy texture along with a
crusty surface.
Humidity Low
a To bake pizza. To make intensive browning and a crispy bottom.

Pizza Function

To bake cakes with crispy bottom and to preserve food.

vvv To make convenience food (e.g., french fries, potato wedges or spring rolls) crispy.

Frozen Foods

'_ This function is designed to save energy during cooking. When you use this function,
Y the temperature in the cavity may differ from the set temperature. The residual heat is
[ used. The heating power may be reduced. For more information refer to "Daily Use"
Moist Fan Baking chapter, Notes on: Moist Fan Baking.

Caad To grill thin pieces of food and to toast bread.
Grill
v To roast large meat joints or poultry with bones on one shelf position. To make gratins
ﬁ? and to brown.
Turbo Grilling
— To enter the Menu: Assisted Cooking, Cleaning, Settings.
Menu
7.3 Notes on: Moist Fan Baking requirements (according to EU 65/2014 and

This function was used to comply with the EU 66/2014). Tests according to:
energy efficiency class and ecodesign IEC/EN 60350-1
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The oven door should be closed during
cooking so that the function is not interrupted
and the oven operates with the highest
energy efficiency possible.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec.

For the cooking instructions refer to "Hints
and tips" chapter, Moist Fan Baking. For
general energy saving recommendations
refer to "Energy Efficiency" chapter, Energy
Saving.

7.4 Water tank

Water tank indicator

The tank is full.

=

The tank is half full.

]
L

If you put too much water into the tank, the safety out-
let moves the excess water to the bottom of the cavi-
ty. Remove the water with a sponge.

The tank is empty. Refill the tank.

Emptying the water tank

Turn off the oven, leave it with the door open and

Step 1 wait until the oven is cold.
Step 2 Connect the draining pipe (C) to the outlet valve (A)
P through the connector (B).
Step 3 Keep the end of the pipe below the level of A and
P push B repeatedly to collect remaining water.
Detach the C and B and dry the oven with a soft
Step 4

sponge.

7.5 How to set: Assisted Cooking

Every dish in this submenu has a recommended heating function and temperature. Use the
function to prepare a dish quickly with default settings. You can also adjust the time and the

temperature during cooking.

When the function ends check if the food is ready.

For some of the dishes you can also cook with:

*  Weight Automatic

Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
NV @
E \/\@ P1-P.. oK

Enter the menu.

Press OK.

Select Assisted Cooking.

Insert the dish to the oven.
Confirm setting.

Select the dish. Press

oK
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7.6 Assisted Cooking

Legend

O

Weight Automatic available.

G

Add water to the tank.

Legend
E Preheat the appliance before you start
cooking.
Shelf level.

=

The display shows P and a number of the
dish that you can check in the table.

Dish

Weight

Shelf level / Accessory

Roast Beef, rare

NE

Roast Beef, medium

=

Roast Beef, well
done

1-15kg;4-5cm
thick pieces

|j El 2; baking tray

Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.

]

Steak, medium

180 - 220 g per
piece; 3 cm thick
slices

E IE‘ 3; roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Insert to the
appliance.

&

Beef roast / braised
(prime rib, top round,
thick flank)

1.5-2kg

|j El 2; roasting dish on wire shelf
Fry the meat for a few minutes on a hot pan. Add liquid.
Insert to the appliance.

Roast Beef, rare
(slow cooking)

~ I o)

Roast Beef, medium

1-15kg;4-5cm

Ifl E 2; baking tray

Use your favourite spices or simply salt and fresh groun-

(slow cooking) thick pieces ded pepper. Fry the meat for a few minutes on a hot pan.
E Roast Beef, well Insert to the appliance.
done (slow cooking)
E Fillet, rare (slow cook-
ing)
- - ) |j B 2; baking tray
Fillet, medium (slow 05-15kg;5-6 yge your favourite spices or simply salt and fresh groun-

B

cooking)

=Y
—_

Fillet, done (slow
cooking)

cm thick pieces

ded pepper. Fry the meat for a few minutes on a hot pan.
Insert to the appliance.

Veal roast (e.g. shoul-

0.8-1.5kg; 4 cm

Ifl E 2; roasting dish on wire shelf

. der) thick pieces Use your favourite spices. Add liquid. Roast covered.
:ﬁ;tlr::ft neck or 15-2kg |j (Q) E 1; roasting dish on wire shelf
Turn the meat after half of the cooking time.
Pulled pork (slow 1.5-2kg |j El 2: baking tray

B

cooking)

Use your favourite spices. Turn the meat after half of the
cooking time to get an even browning.

B

Loin, fresh

1-15kg;5-6¢cm
thick pieces

|j B 2; roasting dish on wire shelf
Use your favourite spices.
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Dish

Weight

Shelf level / Accessory

B

Spare Ribs

2 - 3 kg; use raw, 2
- 3 cm thin spare
ribs

El 3; deep pan
Add liquid to cover the bottom of a dish. Turn the meat af-
ter half of the cooking time.

]

Lamb leg with bones

1.5-2kg;7-9cm
thick pieces

El 2; roasting dish on baking tray
Add liquid. Turn the meat after half of the cooking time.

B

Whole chicken

1-1.5kg; fresh

ﬂ B 2; casserole dish on baking tray
Use your favourite spices. Turn the chicken after half of
the cooking time to get an even browning.

B

Half chicken

0.5-0.8 kg

Ifl El 3; baking tray

Use your favourite spices.

(S|

Chicken breast

180 - 200 g per
piece

E E 2; casserole dish on wire shelf
Use your favourite spices. Fry the meat for a few minutes
on a hot pan.

N

Chicken legs, fresh

B 3; baking tray
If you marinated chicken legs first, set lower temperature
and cook them longer.

N

Duck, whole

2-3kg

|j E 2; roasting dish on wire shelf
Use your favourite spices. Put the meat on roasting dish.
Turn the duck after half of the cooking time.

()]

Goose, whole

4-5kg

ﬂ E 2; deep pan

Use your favourite spices. Put the meat on deep baking
tray. Turn the goose after half of the cooking time.

N

Meat loaf

1kg

|j B 2; wire shelf

Use your favourite spices.

B

Whole fish, grilled

0.5 - 1 kg per fish

ﬂ El 2; baking tray

Fill the fish with butter and use your favourite spices and
herbs.

ﬁ Fish fillet . (ﬁb B 3; casserole dish on wire shelf
Use your favourite spices.
Cheesecake -
m E 2; @ 28 cm springform tin on wire shelf
&) Applecake ) = 3; baking tray
E Apple tart . E 2; pie form on wire shelf
Apple pi -
@ pple pte B 1; @ 22 cm pie form on wire shelf
Brownies 2 kg of dough

B 3; deep pan

R

Chocolate muffins

B 3; muffin tray on wire shelf
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Dish Weight Shelf level / Accessory

@ Loaf cake . El 2; loaf pan on wire shelf
m Baked potatoes 1 kg El 2: baking tray
Put the whole potatoes with skin on baking tray.
ﬁ Wedges Tk E 3; baking tray lined with baking paper
Use your favourite spices. Cut potatoes into pieces.
@ E-;:!ed mixed vegeta- 1-15kg El 3; baking tray lined with baking paper
Use your favourite spices. Cut the vegetables into pieces.
m Croquets, frozen 0.5 kg El 3; baking tray
@ Pommes, frozen 0.75 kg El 3: baking tray
EE raegar:; ‘\:\?i?:tdart;lk:);as-ta 1-15kg C\rlb E] 1; casserole dish on wire shelf
sheets
m ;?:;ZS gratin (raw po- 1-15kg C(le‘) E] 1; casserole dish on wire shelf

Rotate the dish after half of the cooking time.

Pizza fresh, thin

E

- @ B 2; baking tray lined with baking paper

Pizza fresh, thick

E

- E B 2; baking tray lined with baking paper

43 Quiche . E 2; baking tin on wire shelf
m ‘?vﬁ:)et)t:e;glabattal 0.8kg ({Ib E] 2; baking tray lined with baking paper
More time needed for white bread.
All grain / rye / dark 1 ki . ’ . . .
@ bregd all gr)gin in loaf 9 |Z|:|I|fE| 2; baking tray lined with baking paper / wire
pan shel
8.1 Clock functions
Clock Function Application
D When the timer ends, the signal sounds.

Minute minder

When the timer ends, the signal sounds and the heating function stops.
STOP
Cooking time

@ To postpone the start and / or end of cooking.
Time Delay
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Clock Function Application
@ Maximum is 23 h 59 min. This function has no effect on the operation of the oven.
N To turn on and off the Uptimer select: Menu, Settings.
Uptimer

8.2 How to set: Clock functions

How to set: Time of day
Step 1 Step 2 Step 3
)\ |
Q 5\
<)
To change the time of day enter the menu and se-
lect Settings, Time of day. Set the clock. Press: OK.
How to set: Minute minder
Step 3

Step 1 Step 2
NV The display e
shows: ( Q \ @

@ 0:00
A
Press: OK.

Press: @ Set the Minute minder

@ Timer starts counting down immediately.

How to set: Cooking time
Step 1 Step 2 Step 3 Step 4
N . NV2
(v \ -N- The display ( \ -N-
Q shows: Q
0:00
Choose a heating Press repeatedly: SToP
function and set the @ Set the cooking time. Press: OK.
temperature. .
@ Timer starts counting down immediately.

ENGLISH 141



How to set: Time Delay

Step 1 Step 2 Step 3

Step 4 Step 5 Step 6

1 The dis- 1 1
( \ “E play ( \ “E The display ( \ e
q shows: the q shows:
time of day - ]

@

@ STOP

Selectthe Ppressrepeat-  START

Set the start

heating i OK
function. edly: @ time. Press: .

Set the end
time. Press: OK.

@ Timer starts counting down at a set start time.

9. USING THE ACCESSORIES

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

9.1 Inserting accessories

A small indentation at the top increases
safety. The indentations are also anti-tip

devices. The high rim around the shelf
prevents cookware from slipping of the shelf.

Wire shelf:
Push the shelf between the guide bars of the shelf
support and make sure that the feet point down.

Baking tray / Deep pan:
Push the tray between the guide bars of the shelf
support.
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9.2 Accessories for steam cooking Dietary Baking dish consists of a glass bowl
(A), a lid (B), injector tube (C), injector (D),

The dietary baking dish for steam cooking | /4 ; steel grill (E)

functions
Glass bowl (A) Lid (B)
Injector, injector tube, and a steel grill.
Injector tube (C) is for steam cooking, injector (D) is for
direct steam cooking. —
C b =
Steel grill (E)

» Do not put the hot baking dish on cold / * Do not clean the baking dish with

wet surfaces. abrasives, scourers and powders.
» Do not pour cold liquids into the baking . . .

dish when it is hot. 9.3 Steam cooking in a dietary
+ Do not use the baking dish on a hot baking dish

cooking surface.

Put the baking dish on the steel grill and cover it with the lid. Put the injector tube into the hole in

Step 1 the lid. Put the baking dish onto the second shelf position from the bottom.
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Step 2 Connect the injector tube to the steam inlet.

Step 3 Set the oven for the steam cooking function.

9.4 Direct steam cooking

Put the baking dish on the steel grill. Add some water. Do not use the lid.

/\ WARNING!

The injector may be hot when oven operates. Always use oven gloves. Remove the in-
jector from the oven when you do not use steam function.

Step 1 Connect injector with injector tube. Connect injector tube to the steam inlet.
Step 2 Put the baking dish onto the first or second shelf position from the bottom.

P Make sure that injector tube is not jammed. Keep the injector away from the heating element.
Step 3 Set the oven for the steam cooking function.

When you cook food such as chicken, duck, turkey or large fish, put the injector inside the food.

10. ADDITIONAL FUNCTIONS
10.1 Lock

This function prevents an accidental change of the appliance function.

Turn it on when the appliance works - the set cooking continues, the control panel is locked.
Turn it on when the appliance is off - it cannot be turned on, the control panel is locked.

A signal sounds.

M 5 - press and hold to turn on the
@ function.

B - press and hold to turn it off.

@ 3x EI - flashes when the lock is turned on.

10.2 Automatic switch-off

For safety reasons the appliance turns off
after some time, if a heating function works
and you do not change any settings.

(°c) @ (h)

250 - maximum 3

(°C) @ (h)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
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The Automatic switch-off does not work with
the functions: Light, Time Delay.
10.3 Cooling fan

When the appliance operates, the cooling fan
turns on automatically to keep the surfaces of



the appliance cool. If you turn off the
appliance, the cooling fan can continue to
operate until the appliance cools down.

11. HINTS AND TIPS

11.1 Cooking recommendations

®

The temperature and cooking times in the tables are guidelines only. They depend on the recipes and the quality
and quantity of the ingredients used.
Your appliance may bake or roast differently to the appliance you had before. The hints below show recommen-

ded settings for temperature, cooking time and shelf position for specific types of the food.
If you cannot find the settings for a special recipe, look for the similar one.

11.2 Moist Fan Baking

For the best results follow suggestions listed

in the table below.

¥ = . O
N\ Lo

(°C) (min)
Sweet rolls, 16 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Rolls, 9 pieces baking tray or dripping pan 180 2 30-40
Pizza, frozen, 0.35 kg  wire shelf 220 2 10-15
Swiss Roll baking tray or dripping pan 170 2 25-35
Brownie baking tray or dripping pan 175 3 25-30
Soufflé, 6 pieces ceramic ramekins on wire 200 3 25-30

shelf

Sponge flan base flan base tin on wire shelf 180 2 15-25
Victoria sandwich baking dish on wire shelf 170 2 40 - 50
Poached fish, 0.3 kg baking tray or dripping pan 180 3 20-25
Whole fish, 0.2 kg baking tray or dripping pan 180 3 25-35
Fish fillet, 0.3 kg pizza pan on wire shelf 180 3 25-30
anched meat, 0.25 baking tray or dripping pan 200 3 35-45
9
Shashlik, 0.5 kg baking tray or dripping pan 200 3 25-30
Cookies, 16 pieces baking tray or dripping pan 180 2 20-30
Macaroons, 24 pieces baking tray or dripping pan 180 2 25-35
Muffins, 12 pieces baking tray or dripping pan 170 2 30-40

ENGLISH
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Savory pastry, 20 baking tray or dripping pan 180 2 25-30
pieces
Short crust biscuits, baking tray or dripping pan 150 2 25-35
20 pieces
Tartlets, 8 pieces baking tray or dripping pan 170 2 20-30
Vegetables, poached, baking tray or dripping pan 180 3 35-45
0.4 kg
Vegetarian omelette  pizza pan on wire shelf 200 3 25-30
Mediterranean vege-  baking tray or dripping pan 180 4 25-30
tables, 0.7 kg

11.3 Moist Fan Baking - recommended accessories

Use the dark and non-reflective tins and containers. They have better heat absorption than the
light colour and reflective dishes.

_——
Ramekins ~

Pizza pan Baking dish Flan base tin

Ceramic
8 cm diameter, 5
cm height

Dark, non-reflective
28 cm diameter

Dark, non-reflective Dark, non-reflective
28 cm diameter 26 cm diameter

11.4 Cooking tables for test
institutes

Information for test institutes
Tests according to IEC 60350-1.

X B = £ B O ®

(°C) (min)
Small Conventional  Bakingtray 3 170 20-35 -
cakes, 20 Cooking
per tray
Small True Fan Baking tray 3 150 - 160 20-35 -
cakes, 20 Cooking
per tray
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)

Small True Fan Bakingtray 2 and 4 150 - 160 20-35 -
cakes, 20 Cooking
per tray
Apple pie, 2 Conventional ~ Wire shelf 2 180 70-90 -
tins @20 Cooking
cm
Apple pie, 2 True Fan Wire shelf 2 160 70-90 -
tins @20 Cooking
cm
Fatless Conventional ~ Wire shelf 2 170 40 - 50 Preheat the oven for
sponge Cooking 10 min.
cake, cake
mould @26
cm
Fatless True Fan Wire shelf 2 160 40 - 50 Preheat the oven for
sponge Cooking 10 min.
cake, cake
mould @26
cm
Fatless True Fan Wire shelf 2and 4 160 40 - 60 Preheat the oven for
sponge Cooking 10 min.
cake, cake
mould @26
cm
Short bread True Fan Baking tray 3 140 - 150 20-40 -

Cooking
Short bread True Fan Bakingtray 2and4 140 - 150 25-45 -

Cooking
Short bread Conventional  Baking tray 3 140 - 150 25-45 -

Cooking
Toast,4-6 Grill Wire shelf 4 max. 1-5 Preheat the oven for
pieces 10 min.
Beef bur- Grill Wire shelf, 4 max. 20-30 Put the wire shelf on
ger, 6 dripping pan the fourth level and
pieces, 0.6 the dripping pan on
kg the third level of the

oven. Turn the food
halfway through the
cooking time.
Preheat the oven for
10 min.

12. CARE AND CLEANING

/\ WARNING!
Refer to Safety chapters.
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12.1 Notes on cleaning

<

Cleaning Agents

Clean the front of the appliance only with a microfibre cloth with warm water and a mild de-
tergent. Clean and check the door gasket around the frame of the cavity.

Use a cleaning solution to clean metal surfaces.

Clean stains with a mild detergent.

=

O

Clean the cavity after each use. Fat accumulation or other residue may cause fire.

Moisture can condense in the appliance or on the door glass panels. To decrease the con-
densation, let the appliance work for 10 minutes before cooking. Do not store the food in the
appliance for longer than 20 minutes. Dry the cavity only with a microfibre cloth after each

Everyday Use  USe.

@v

Accessori

water and a mild detergent. Do not clean the accessories in a dishwasher.

Clean all accessories after each use and let them dry. Use only a microfibre cloth with warm

Do not clean the non-stick accessories using abrasive cleaner or sharp-edged objects.

es

12.2 How

to remove: Shelf supports

Remove the shelf supports to clean the oven.

Step 1

Turn off the oven and wait until it is

cold. ’-[
Step 2 Pull the front of the shelf support
away from the side wall. t
(
Step 3 Pull the rear end of the shelf support 1 | T
away from the side wall and remove __4 Ob
it. ~— | =
0 |=p 7 g
Step 4 Install the shelf supports in the oppo- 9 2 AP
site sequence. = \Z -
The retaining pins on the telescopic = |
runners must point to the front. },
B
e 1T/ 5
12.3 How to use: Aqua Clean
This cleaning procedure uses humidity to
remove remaining fat and food particles from
the oven.
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Step 1

Pour water into the cavity embossment: 300 ml.

Step 2 Select: —/ rrrr/ Press: OK,

The function works for 30 min.

When the cleaning ends the signal sounds. The oven turns off.
Step 3 Wait until the oven is cold. Dry the cavity with a soft cloth.

12.4 How to clean: Water tank

Step 1 Turn off the oven.

Step 2 Place a deep pan below the steam inlet.

Step 3 Pour water into the water drawer: 850 ml. Add citric acid: 5 teaspoons. Wait for 60 min.

Step 4 Turn on the oven and set the function: Humidity Low. Set the temperature to 230 °C. Turn off the
oven after 25 min and wait until it is cold.

Step 5 Turn on the oven and set the function: Humidity Low. Set the temperature between 130 and 230 °C.

Turn off the oven after 10 minutes and wait until it is cold.

@ To prevent limestone residue empty the water tank after each steam cooking.

When the cleaning ends:

Turn off the oven. Empty the water tank. Rinse the water tank and clean  Clean the drain pipe with
Refer to Daily use, the remaining limestone residue ~ warm water and a mild
"Emptying the water with a soft cloth. detergent.

tank" chapter.

The table below shows water hardness range (dH) with the corresponding level of calcium
deposit and the quality of water. When water hardness exceeds level 4, fill the water drawer
with bottled water.

Water hardness Test strip Calcium deposit Water classi- Clean the wa-

Level

dH (mg/l) fication ter tank every

1

0-7 I:l 0-50 soft 75 cycles - 2.5
months

2 8-14 El 51-100 moderately hard 50 cycles - 2
months

3 15-21 IEI 101 - 150 hard 40 cycles - 1.5
months

4 22-28 m over 151 very hard 30 cycles - 1
month
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12.5 How to remove and install: Door

The oven door has three glass panels. You can remove the oven door and the internal glass
panels to clean them. Read the whole "Removing and installing door" instruction before you

remove the glass panels.

/\ CAUTION!
Do not use the oven without the glass panels.

Step 1 Open the door fully and hold both hinges.

Step 2 Lift and pull the latches until they click.

Step 3 Close the oven door halfway to the first
opening position. Then lift and pull to remove
the door from its seat.

Step 4 Put the door on a soft cloth on a stable sur-
face.

Step 5 Hold the door trim (B) on the top edge of the
door at the two sides and push inwards to re-
lease the clip seal.

Step 6 Pull the door trim to the front to remove it.
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Step 7 Hold the door glass panels by their top edge

and carefully pull them out one by one. Start
from the top panel. Make sure the glass

slides out of the supports completely.

Step 8 Clean the glass panels with water and soap. Dry the glass panels carefully. Do not clean the glass
panels in the dishwasher.

Step 9 After cleaning, install the glass panels and the oven door.

If the door is installed correctly, you will hear a click when closing the latches.

Make sure that you put the glass panels (A and B)
back in the correct sequence. Check for the symbol / A B
printing on the side of the glass panel, each of the
glass panels looks different to make the disassembly
and assembly easier.

When installed correctly the door trim clicks.

Make sure that you install the middle panel of glass in
the seats correctly.

a
12.6 How to replace: Lamp Always hold the halogen lamp with a cloth to
prevent grease residue from burning on the
/\ WARNING! lamp.
Risk of electric shock.
The lamp can be hot.
Before you replace the lamp:
Step 1 Step 2 Step 3
Turn off the oven. Wait until the Disconnect the oven from the Put a cloth on the bottom of the cav-
oven is cold. mains. ity.
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Back lamp

Step 1 Turn the glass cover to remove it.

Step 2 Clean the glass cover.

Step 3 Replace the lamp with a suitable 300 °C heat-resistant lamp.
Step 4 Install the glass cover.

13. TROUBLESHOOTING

/N\ WARNING!
Refer to Safety chapters.

13.1 What to do if...

In any cases not included in this table please contact with an Authorised Service Centre.

The appliance does not turn on or does not heat up

Problem Check if...

You cannot activate or operate the appliance. The appliance is correctly connected to an electrical
supply.

The appliance does not heat up. The automatic switch-off is deactivated.

The appliance does not heat up. The fuse is not blown.

The appliance does not heat up. The Lock is off.

Components

Problem Check if...

The lamp is turned off. Moist Fan Baking - is turned on.

The lamp does not work. The lamp is burnt out.

The door gasket is damaged. Do not use the appliance. Contact an Authorised Serv-
ice Centre.

Error codes

The display shows... Check if...

00:00 There was a power cut. Set the time of day.

If the display shows an error code that is not in this table turn the house fuse off and on to restart the appliance. If
the error code recurs contact an Authorised Service Centre.

Cleaning

Problem Check if...
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Cleaning

There is water in the appliance cavity.

There is not too much water in the water tank.

Ll - indicator is off.

There is enough water in the water tank. If water starts
to leak in the appliance, and the indicator is still off con-
tact an Authorised Service Centre.

Ll - indicator is on.

There is enough water in the tank. If the tank is full and
the indicator is still on contact an Authorised Service
Centre.

The steam cooking does not work.

There is no lime residue in the steam inlet opening.

The steam cooking does not work.

There is water in the water tank.

It takes more than three minutes to empty the water

tank or the water leaks from the steam inlet opening.

There is no lime residue in the steam inlet opening.
Clean the water tank.

13.2 Service data

If you cannot find a solution to the problem yourself, contact your dealer or an Authorised

Service Centre.

The necessary data for the service centre is on the rating plate. The rating plate is on the front
frame of the appliance cavity. Do not remove the rating plate from the appliance cavity.

We recommend that you write the data here:

Model (MOD.)

Product number (PNC)

Serial number (S.N.)

14. ENERGY EFFICIENCY

14.1 Product Information and Product Information Sheet

Supplier's name Electrolux
Model identification KOCDH76X 949494268
Energy Efficiency Index 81.2

Energy efficiency class A+

Energy consumption with a standard load, conventional mode 0.93 kWh/cycle
Energy consumption with a standard load, fan-forced mode 0.69 kWh/cycle
Number of cavities 1

Heat source Electricity
Volume 721

Type of oven Built-In Oven
Mass 32.6 kg
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IEC/EN 60350-1 - Household electric cooking appliances - Part 1: Ranges, ovens, steam ovens and grills - Meth-

ods for measuring performance.

14.2 Energy saving

The appliance has features which help
you save energy during everyday
cooking.

Make sure that the appliance door is closed
when the appliance operates. Do not open
the appliance door too often during cooking.
Keep the door gasket clean and make sure it
is well fixed in its position.

Use metal cookware to improve energy
saving.

When possible, do not preheat the appliance
before cooking.

Keep breaks between baking as short as
possible when you prepare a few dishes at
one time.

Cooking with fan
When possible, use the cooking functions
with fan to save energy.

Residual heat
The fan and lamp continue to operate. When
you turn off the appliance, the display shows

15. MENU STRUCTURE
15.1 Menu

the residual heat. You can use that heat to
keep the food warm.

When the cooking duration is longer than 30
min, reduce the appliance temperature to
minimum 3 - 10 min before the end of
cooking. The residual heat inside the
appliance will continue to cook.

Use the residual heat to warm up other
dishes.

Keep food warm

Choose the lowest possible temperature
setting to use residual heat and keep a meal
warm. The residual heat indicator or
temperature appears on the display.

Cooking with the lamp off
Turn off the lamp during cooking. Turn it on
only when you need it.

Moist Fan Baking
Function designed to save energy during
cooking.

When you use this function the lamp
automatically turns off after 30 sec. You may
turn on the lamp again but this action will
reduce the expected energy savings.

Step 1 Step 2

Step 3

Step 4 Step 5

(' ('

v %

9

— Select the option
— - selectto enter from Menu structure

the Menu. and press oK.

Select the setting.

Adjust the value and

OK. press to con-
press OK.

firm setting.

Turn the knob for the heating functions to the off position to exit the Menu.
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Menu structure

LY
Assisted Cooking /\e’

Cleaning rrrr/

Settings @

Settings

01 Time of day Change 02 Display brightness 1-5
03 Key tones 1 - Beep 04 Buzzer volume 1-4

2 - Click

3 - Sound off
05 Uptimer On / Off 06 Light On / Off
07 Fast Heat Up On / Off 08 Demo mode Activation code:

2468

09 Software version Check 10 Reset all settings Yes / No

16. ENVIRONMENTAL CONCERNS

Recycle materials with the symbol C) Put the
packaging in relevant containers to recycle it.
Help protect the environment and human
health by recycling waste of electrical and

electronic appliances. Do not dispose of

ENGLISH

appliances marked with the symbol & with
the household waste. Return the product to
your local recycling facility or contact your

municipal office.
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Tere tulemast Electroluxi kasutajate hulka! Aitdh, et valisite meie
seadme.

Jatkusuutlikkuse huvides vahendame paberkandjal materjalide osakaalu ja pakume

EE kasutusjuhendeid veebis. Oma kasutusjuhendi leiate aadressilt electrolux.com/
manuals
Nouandeid, broSiilre, térkeotsingu, teavet teeninduse ja parandusvdimaluste kohta
@ leiate aadressilt electrolux.com/support
R gectrox Taiendavate retseptide, ndpunaidete ja tdrkeotsingu juhendi saamiseks laadige alla
}( rakendus My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Jaetakse digus teha muutusi.

SISUKORD
1. OHUTUSINFO . .. 156
2. OHUTUSJUHISED...... oot 158
3. PAIGALDAMINE ... 161
4. TOOTE KIRJELDUS.......coiii s 163
5. JUHTPANEEL. ... 163
6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST .....ooiiiiiiiii e 164
7. IGAPAEVANE KASUTAMINE........cooiiiiiieiiieieieieieeeeeie s 165
8. KELLA FUNKTSIOONID..... ..ot 170
9. TARVIKUTE KASUTAMINE........ccoiiiiiiii e 172
10. LISAFUNKTSIOONID.......ccciiiiiiiiiiiii e 174
11. VIHJEID JA NAPUNAITEID. .....coouiiiiiiieiieieieieieie e 175
12. PUHASTUS JA HOOLDUS........oiiii e 177
13. VEAOTSING. ..o 182
14. ENERGIATOHUSUS.......oiiiiiiiiinie ettt 183
15. MENUU STRUKTUUR.......cooiiii e 184
16. JAATMEKAITLUS .....oiieiecieieeeeie e 185

1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult 1abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
paigaldusnduete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.
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1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
flusiliste, sensoorsete voi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

Tuleb jalgida, et lapsed ei mangiks seadmega ega.

Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see nouetekohaselt.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad lahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad tootavast ja jahtuvast seadmest eemal.

Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lGlitada.

Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid labi viia.

1.2 Uldine ohutus

See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

See seade on ettenahtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusddgiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormusi.

Seadme paigaldamine ja toitekaablit vahetamine on lubatud
ainult kvalifitseeritud elektrikule!

Arge kasutage seadet enne, kui see on kddgimooblisse
sisse ehitatud.

Enne mis tahes hooldustdid Ghendage seade vooluvorgust
lahti.
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Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see elektriohutuse
tagamiseks valja vahetada tootja, selle volitatud
hoolduskeskuse voi vastavat kvalifikatsiooni omava isiku
poolt.

HOIATUS: Elektrilddgi tekkimise valtimiseks veenduge, et
seade on enne lambi vahetamist valja lulitatud.

HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Tuleb olla ettevaatlik, et valtida
kltteelementide voi pinna puudutamist seadme sisemuses.
Tarvikute voi ahjundude eemaldamiseks voi sisestamiseks
kasutage alati ahjukindaid.

Ahjuriiuli tugede eemaldamiseks tommake esmalt riiulitoe
esiots ja seejarel tagumine ots kulgseina kuljest lahti.
Asetage ahjuresti toed tagasi vastupidises jarjekorras.
Arge kasutage seadme puhastamiseks aurupuhastit.

Arge kasutage klaasukse puhastamiseks
abrasiivpuhastusvahendid voi teravad metallkaabitsad, sest
need voivad klaasi pinda kriimustada, mille tagajarjel voib
see puruneda.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine « Seade on varustatud elektrilise
jahutussusteemiga. See tuleb Uhendada
/\ HOIATUS! elektritoitestisteemiga.
Seadet tohib paigaldada ainult Kapi mini -
e . ) pi minimaalne kdrgus 580 (600) mm
kvalifitseeritud tehnik. (todpinna all asuva kapi mi-

oaaine K
Eemaldage koik pakkematerjalid. nimaalne kérgus)

Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega Kapi laius 560 mm
kasutada. , Kapi siigavus 550 (550) mm
Jargige seadmega kaasasolevaid

paigaldusjuhiseid. Seadme esiosa kdrgus 589 mm
Kuna seade on raske, olge selle Seadme tagaosa korgus 571 rorm

ligutamisel ettevaatlik. Kasutage

tookindaid ja kinnisi jalandusid. Seadme esiosa laius 595 mm

Arge tdmmake seadet kaepidemest.

2 ; . Seadme tagaosa laius 559 mm
Paigaldage seade ohutusse ja sobivasse g
kohta, mis vastab paigaldusnduetele. Seadme stigavus 569 mm
Tagage m'”'.maa.'.”..e I.(aUQUS muudest Sisseehitatud seadme sii- 548 mm
seadmetest ja modbliesemetest. gavus

Enne seadme paigaldamist kontrollige,
kas seadme uks avaneb takistusteta.
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Siligavus avatud uksega 1022 mm

Ventilatsiooniava minimaal- 560x20 mm
ne suurus. Ava asub pdhja
tagumises osas

Toitejuhtme pikkus. Juhe 1500 mm
asub tagumisel kiljel pa-
rempoolses nurgas

Kinnituskruvid 4x25 mm

2.2 Elektrithendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektriloogioht!

» KOoik elektriihendused peab teostama
kvalifitseeritud elektrik.

+ Seade peab olema maandatud.

» Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

» Kasutage alati nduetekohaselt paigaldatud

elektriohutut pistikupesa.

» Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

* Veenduge, et te ei vigastaks toitepistikut
ega -juhet. Kui seadme toitekaabel tuleb
valja vahetada, siis po6rduge meie
hoolduskeskusse.

» Jalgige, et toitejuhe ei puutuks vastu
seadme ust ega oleks uksele lahedal voi
seadme all olevas nisis, eriti siis, kui
seade t66tab v&i uks on kuum.

» |soleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
todriistadeta eemaldada.

+ Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepaas toitepistikule.

» Kui seinakontakt logiseb, arge pange
sinna toitepistikut.

» Seadet vooluvorgust eemaldades arge
tdommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

» Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

» Seadme Uhendus vooluvérguga tuleb
varustada mitmepooluselise

isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

» Seadmega kaasnevad toitekaabel ja
toitepistik.

Kaablitiilibid, mis sobivad paigaldamiseks
voi asendamiseks Euroopas:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kaabli ristldike pindala peab vastama
andmesildil naidatud koguvéimsusele.Voite
vaadata ka tabelit:

Koguvéimsus (W) Kaabli ristloige
(mm?)

max 1380 3x0.75

max 2300 3x1

max 3680 3x1.5

Maandusjuhe (roheline/kollane kaabel) peab
olema 2 cm pikem kui pruun faasijuhe ja
sinine neutraaljuhe.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!

Vigastuse, poletuse, elektriloogi voi
plahvatuse oht!

+ Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.

» Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni.

« Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.

» Deaktiveerige seade iga kord parast
kasutamist.

» Olge seadme tédtamise ajal ukse
avamisega ettevaatlik. Kuum 6hk voib
vabaneda.

+ Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

* Arge avaldage avatud uksele survet.

+ Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

* Avage seadme uks ettevaatlikult.
Koostisosade kasutamine koos alkoholiga
voib tekitada alkoholi ja 6hu segu.

* Arge laske ukse avamisel sademetel ega
lahtisel leegil seadmega kokku puutuda.
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+ Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!

Seadme vigastamise voi kahjustamise
oht!

» Emailkihi kahjustamise voi varvimuutuse
arahoidmiseks:

— arge pange ahjundusid ega muid
esemeid otse seadme pdhjale.

— arge asetage alumiiniumfooliumit
vahetult seadme sisemuse pdhjale.

— arge pange vett vahetult kuuma
seadmesse.

— arge hoidke parast kiipsetamise
|6petamist seadmes niiskeid nousid ja
toitu.

— olge lisavarustuse eemaldamisel voi
paigaldamisel ettevaatlik.

» Emaili voi roostevaba terase varvi
muutumine ei méjuta seadme t66d
kuidagi.

* Mahlasemate kookide puhul kasutage
stigavat vormi. Puuviljamahlad tekitavad
plekke, mis vdivad olla pusivad.

» Valmistage toitu alati suletud ahjuuksega.

» Kui seade paigaldatakse k66gimoobli
paneeli (nt ukse) taha, siis jalgige, et
seadme to6tamise ajal oleks uks alati
lahti. Vastasel korral voib kinnise
mooblipaneeli taha kogunev niiskus
kahjustada nii seadet, mooblit kui ka
pdrandat. Arge sulgege paneeli v6i ust,
enne kui seade pole parast kasutamist
taielikult maha jahtunud.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Puhastage seadet pehme niiske lapiga.
Kasutage ainult neutraalseid pesuaineid.
Arge kasutage abrasiivseid tooteid,
kudrimissvamme, lahusteid ega metallist
esemeid.

* Ahjupihusti kasutamisel jargige pakendil
olevaid ohutusjuhiseid.

2.5 Aurukiipsetus

/\ HOIATUS!

Pdletuse ja seadme kahjustamise oht!

* Eralduv aur voib pohjustada poletust:
— Arge avage seadme ust
aurukipsetuse ajal.
— Parast aurukupsetust olge ukse
avamisel ettevaatlik.

2.6 Sisevalgustus

/\ HOIATUS!
Elektrilodgi oht!

/\ HOIATUS!

Vigastuse, tulekahju voi seadme
kahjustamise oht!

* Enne hooldust lllitage seade vélja ja
Uhendage toitepistik pistikupesast lahti.

* Veenduge, et seade on maha jahtunud.
Klaaspaneelid voivad puruneda.

» Kui ukse klaaspaneeli tekib mora, tuleb
see kohe vélja vahetada. P66rduge
volitatud hoolduskeskusse.

» Olge ukse seadme kiiljest eemaldamisel
ettevaatlik. Uks on raske!
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* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi mildavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete d&rmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on méeldud
edastama infot seadme t66oleku kohta.
Need pole méeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

* Toode sisaldab energiatdhususe klassi G
valgusallikat.

« Kasutage ainult samasuguste naitajatega
lampe .

2.7 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Ghendust
volitatud teeninduskeskusega.
« Kasutage ainult originaalvaruosi.

2.8 Korvaldamine

/\ HOIATUS!
Lambumis- voéi vigastusoht!




» Seadme nduetekohase kdrvaldamise « Eemaldage uksesulgur, et valtida laste voi
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust lemmikloomade seadmesse I6ksu jaamist.
omavalitsusest.

» Eemaldage seade vooluvorgust.

» Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.

3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS! 3.1 Sisseehitamine
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke. 2 '
e @D VouTube moimecometeer

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)
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3.2 Seadme kinnitamine
koogimooblisse
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4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Uldine iilevaade

W”F an
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4.2 Lisatarvikud

» Traatrest
Klpsetusnodudele, koogivormidele,
praadidele.

» Kiipsetusplaat
Kookide ja kupsiste jaoks.

* Grill-/kiipsetuspann

5. JUHTPANEEL

5.1 Sisseliikatavad nupud

Seadme kasutamiseks vajutage nuppu. Nupp
tuleb vélja.

Juhtpaneel
Kipsetusreziimide nupp
Ekraan

Juhtnupp

Veesahtel
Kuumutuselement
Lamp

Ventilaator

El Veesuvend - Vesipuhastuse mahuti
Riiulitugi, eemaldatav
Aravoolutoru

Vee viljalaskeklapp
Riiuli asendid

Auru sisselaskeava

BRREOENE

Klpsetamiseks ja rostimiseks voi pannina
rasva kogumiseks.

* Teleskoopsiinid
Teleskoopsiinid vdimaldavad reste
holpsamalt sisestada ja eemaldada.

5.2 Juhtpaneeli lilevaade

Valige kupsetusreziim, et seade sisse
lUlitada. Keerake klipsetusreziimide nupp
véljas-asendisse, et seade vélja lulitada.

O 'S

-0 & oK

Taimer Kiirkuumutus

Sisevalgustus

Lukk Kinnitage seaded
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5.3 Ekraan

_BB:ER:E608:

h:min:s

QRO S o &

Ekraan koos peamiste funktsioonidega.

Ekraani indikaatorid

Pdhiindikaatorid

& ¢ ol
Lukk Juhendatud kiipsetami- Puhastamine
ne

>»>

Kiirkuumutus

Taimeri indikaatorid

2 a o

STOP
Minutilugeja Lopp Viivitusaeg

©)

Uptimer

Edenemisriba - temperatuuri v6i aja jaoks. Kui
seade saavutab seatud temperatuuri, on riba téie-
likult punane.

Veepaagi indikaatorid

J ]

6. ENNE ESIMEST KASUTAMIST

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatuikke.

6.1 Esmane puhastamine

Enne esimest kasutuskorda puhastage tiihi seade ja seadke aeg:

= o =<
Sa Eet =

Seadke kellaaeg. Vajutage nuppu OK.

6.2 Algne eelkuumutamine

Enne esmakordset kasutamist eelkuumutage
tihja ahju.
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1. samm Eemaldage ahjust koik tarvikud ja eemaldatavad restitoed.

2. samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: E

Laske ahjul tédtada 1h.

3.
samm Seadke maksimumtemperatuur funktsioonile: .

Laske ahjul té6tada 15min.

@ Eelkuumutuse ajal véib ahjust tulla I6hna ja suitsu. Veenduge, et ruum on hasti ventileeritud.

7. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

7.1 Kuidas seadistada: Kiipsetusreziimid

1. samm Keerake kiipsetusfunktsioonide nuppu ja valige kiipsetusfunktsioon.

2. samm Temperatuuri seadmiseks keerake juhtnuppu.

>
H — funktsiooni sisse lulitamiseks vajutage ja hoidke: Kiirkuumutus. See on saadaval ainult ahju méne funkt-

siooniga.
Aurukiipsetus
1. samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm
Qn (o)

i °C

Veesah i avami- Taitke veesahtel Lukake veesahtel Seadke aurukuu-

seks vajutage saht- 900 kohal t funkisi Seadke temperatuur.
likatet. veega. oma kohale. mutuse funktsioon.
7.2 Kupsetusreziimid
Kiipsetusreziim Kasutamine
Kupsetamiseks korraga kuni kolmel tasandil ja toidu kuivatamiseks. Seadke ahju tem-
@ peratuur 20 - 40 °C madalamaks kui funktsiooniga Ulemine + alumine kuumutus.

P66rdohk

p— Uhel ahjutasandil kiipsetamiseks ja rostimiseks.

Ulemine + alumine kuu-
mutus
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Kiipsetusreziim

Kasutamine

G

Madal niiskus

Funktsioon sobib liha-, linnuliha-, ahjuroogade ja vormiroogade jaoks. Ténu auru ja
kuumuse kombinatsioonile kiipseb liha mahlaseks ja 6rnaks ning omandab krébeda
pinna.

A

Pitsa funktsioon

Pitsa kiipsetamiseks. Intensiivseks pruunistamiseks ja krobeda pdhja saavutamiseks.

Alumine kuumutus

Krébeda pohjaga kookide kiipsetamiseks ja toidu hoidistamiseks.

v

*

Kiilmutatud toiduained

Kiirtoidu (nt friikartulite, kartuliviilude, kevadrullide) krobestamiseks.

7]

o]

Funktsioon klipsetamise ajal energia saastmiseks. Selle funktsiooni kasutamisel voib
ahju sisemine temperatuur erineda valitud temperatuurist. Kasutatakse jadkkuumust.
Kuumutusvdimsus voib vaheneda. Lisateavet leiate jaotisest "lgapdevane kasutami-

Niiske kiipsetus pddr- ne", Markused: Niiske kiipsetus pdérddhuga.

dohuga
Laad Ohemate toidupalade grillimiseks ja leiva rostimiseks.
Grill
v Suurte kondiga liha- v6i linnulihatlikkide rostimiseks (ihel ahjutasandil. Gratineerimi-
Y seks ja pruunistamiseks.

Turbogrill

j— Menuisse sisenemiseks: Juhendatud kiipsetamine, Puhastamine, Seaded.

M;uu

7.3 Markused: Niiske kiipsetus

poordohuga

Seda funktsiooni kasutati energiaklassi ja
Okodisaini nduete jargimiseks (vastavalt EU
65/2014 ja EU 66/2014). Testid vastavalt

standardile:
IEC/EN 60350-1

Ahjuuks peab kupsetamise ajal olema
suletud, et valtida kasutatava funktsiooni
katkestamist ja tagada ahju t66tamine
voimalikult suure energiatdhususega.

Kasutades seda funktsiooni, lUlitub lamp 30
sekundi parast automaatselt valja.

podorddhuga. Uldiseid
energiasadastunduandeid leiate jaotise
~Energiatdhusus” alajaotisest Energiasaast.

7.4 veepaak

Veepaagi indikaator

Paak on tais.

=

Paak on pooltais.

=

Paak on tuhi. Taitke paak.

(.

Kui kallate paaki liiga palju vett, juhib turvavéljalas-
keava liigse vee ahju pohjale. Eemaldage vesi kdsna-

Toiduvalmistamisjuhised leiate jaotisest
,Nouanded ja napunaited®, Niiske kipsetus
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Veepaagi tithjendamine

1 Lulitage ahi vélja, jatke selle uks lahti ja oodake,
. samm P ;
kuni ahi on maha jahtunud.
2 Uhendage tiihjendustoru (C) konnektori (B) kaudu
. samm

véljalaskeklapiga (A).

3. samm Hoidke toru otsa A-tasemest madalamal ja vajuta-
' ge B-d korduvalt jarelejadnud vee kogumiseks.

Eemaldage C ja B ning kuivatage ahi pehme kas-

4. samm
naga.

7.5 Kuidas seadistada:Juhendatud kiipsetamine

Iga selles alammenlils oleva toidu juurde kuulub soovituslik funktsioon ja temperatuur.
Kasutage seda funktsiooni toidu kiireks valmistamiseks vaikesatetega. Saate reguleerida aega

ja temperatuuri kipsetamise ajal.
Kui funktsioon 16peb, kontrollige, kas toit on valmis.

Méningate roogade puhul véite valmistamiseks kasuta- « Kaaluautomaatika
da ka jargmisi funktsioone.

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm
N
ON (O O "
S S \ U
E \/\i« P1-P.. OK
Sisenege menulsse. ValigeJuhendatud kiipse- ~ Valige toit. Vajutage nup-  Sisestage toit ahju. Kinni-
tamine. Vajutage OK, pu OK. tage satted.
7.6 Juhendatud kiipsetamine
Selgitus
Selgitus E Enne kiipsetamist eelkuumutage seadet.
lj Kaaluautomaatika on saadaval. E] Riiuli tasand.

&>  Lisage paaki vett. - - ]
Wt Ekraanil kuvatakse P ja toidu number, mida

saate tabelist kontrollida.
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Toit Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Rostbiif, vahekiips

Rostbiif, poolkiips |~ 1-9kg;4-5cm

BRE

; EE 2; kiipsetusplaat

=

paksused tikid Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
Rostbiif, tiiskiips messe.
Steik, poolkiips 180 - 220g tiikid; 3 EE‘ 3; toidu réstimine traatrestil

cm paksused viilud

Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Sisestage sead-
messe.

&

Veiseliha rostbiif / 1.5 - 2kg
hautatud veiseliha (ri-

biliha, sisetiikk, labi-

kasvanud)

ﬂE’ 2; toidu réstimine traatrestil
Praadige liha paar minutit kuumal pannil. Lisage vedelik-
ku. Sisestage seadmesse.

Rostbiif, vahekiips
(aeglane kipsetamine)

~ I o)

Rostbiif, poolkiips 1-1.5kg; 4 -5cm
(aeglane kiipsetamine) paksused tikid

Rostbiif, taiskiips
(aeglane kipsetamine)

IfE| 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdrtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Filee, vahekiips LTC*
(aeglane kipsetamine)

Filee, poolkiips (aeg- 05-1,5kg; 5 -
s b 8 6cm paksused tii-
lane klipsetamine) kid

=Y
—_

Filee, téiskiips (aeg-
lane klipsetamine)

; E“E‘ 2; kiipsetusplaat

Kasutage oma lemmikvdirtse voi lihtsalt soola ja varsket
jahvatatud pipart. Praadige liha paar minutit kuumal pan-
nil. Sisestage seadmesse.

Rostitud vasikaliha 0.8 - 1.5kg; 4 cm

IfE| 2; toidu rostimine traatrestil

(nt abatlikk) paksused tkid Kasutage oma lemmikvdirtse. Lisage vedelikku. Rost-
praad, kaetud.
Rostitud seakael voi 1:5-2kg CPE] 1; toidu réstimine traatrestil
abatiikk R . - . Py
P&drake liha poole kiupsetusaja méédudes.
Rebitud sealiha (aeg- 1.5 - 2kg . rjE] 2 kiipsetusplaat
I:\:)e toiduvalmistami- kasutagé oma lemmikvirtse. Pddrake liha poole kipsetu-
saja moodudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
qg  Sclatikk, virske 1-1.5kg;5-60m (M, i rostimine traatrestil
paksused tiikid P
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Searibid 2 - 3kg; kasutage

B

tooreid, 2 - 3 cm
paksuseid searibi-
sid

E 3; ahjupann
Lisage vedelikku, et katta ndu pohi. Péérake liha poole
kipsetusaja méddudes.

N

Tallekoot, luudega 1.5-2kg; 7-9 cm
paksused tukid

B 2; toidu rostimine kiipsetusplaadil
Lisage vedelikku. P6drake liha poole kiipsetusaja méddu-
des.
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Toit

Kaal

Riiuli tasand/tarvik

Kana, terve 1-1.5kg; varsked - ([ 2; vormiroog kiipsetusplaadil
Kasutage oma lemmikvdrtse. P66rake kana poole kipse-
tusaja moéddudes, et saavutada Uhtlane pruunistumine.
Pool kana 0.5 - 0.8kg IjEl 3 kiipsetuspllaat"
Kasutage oma lemmikvdirtse.
Kanarind 180 - 200g tukid

EEl 2; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdirtse. Praadige liha paar minutit
kuumal pannil.

N

Kanakoivad, varsked

El 3; kiipsetusplaat
Kui marineerisite kdigepealt kanakoivad, seadke tempe-
ratuur madalamaks ja kiipsetage neid kauem.

N

Part, terve

2 - 3kg

IfE| 2; toidu rostimine traatrestil
Kasutage oma lemmikviirtse. Pange liha réstimispannile.
P&orake parti poole kiipsetusaja méoddudes.

B

Hani, terve

4-5kg

ﬂEI 2; ahjupann

Kasutage oma lemmikvdrtse. Pange liha stigavale kiipse-
tusplaadile. Pé6rake hane poole kiipsetusaja méddudes.

N

Pikkpoiss

1kg

|jE| 2; traatrest

Kasutage oma lemmikvdirtse.

Terve kala, grillitud

0.5 - 1kg kala koh-

; EE] 2; kiipsetusplaat

2
E ta Téaitke kala vdiga ning kasuta oma lemmikvirtse ja -lrte.
@ Kalafilee ) (‘\D)E 3; vormiroog traatrestil
Kasutage oma lemmikvdrtse.
Juustukook -
m E 2; @ 28 cm lahtikaiv metallvorm traatrestil
@ Ounakook . IE‘ 3; kiipsetusplaat
@ Ounakook . El 2; koogivorm traatrestil
Ounapirukas -
EE P E 1; @ 22 cm koogivorm traatrestil
m Brownie-koogid 2kg tainast E 3; ahjupann
E Sokolaadimuffinid ) E 3; muffinialus traatrestil
@ Patsikook . E 2; leivapann traatrestil
m Kiipsetatud kartulid 1kg E 2 kiipsetusplaat
Pange terved koorimata kartulid kiipsetusplaadile.
Viilud 1kg

K

B 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kipsetusplaat
Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kartulid tikkideks.
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Toit Kaal Riiuli tasand/tarvik
g:lhtud kdgiviljase- 1-1.5kg El 3; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
@ Kasutage oma lemmikvdrtse. Loigake kodgiviljad tukki-
deks.
m Kroketid, kiilmutatud 0.5kg El 3; kiipsetusplaat
Kartulipallikesed, 0.75kg -
EE kiilmutatud El 3; kiipsetusplaat
Lihal/(koogivilja) la- 1-1.5kg . . .
@ sanje kuivade pasta- (Q)Bt vormiroog traatrestil
lehtedega
m E:r::lljig)gratéén (toored 1-1.5kg (E)E 1; vormiroog traatrestil
P&orake toitu poole kiipsetusaja méddudes.
m Varske pitsa, Shuke - (‘\?)El 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetusplaat
@ Varske pitsa, paks - EEl 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetus-
plaat
E Quiche . E 2; kipsetusvorm traatrestil
m Baguette/ciabatta/sai 0.8kg (GT)E 2; kiipsetuspaberiga vooderdatud kiipsetus-
plaat
Saia kiipsetamiseks on vaja rohkem aega.
Taisteraleib/rukkileib/ Tkg EE‘ 2; kiipsetusplaat vooderdatud kiipsetuspaberiga /

E

taisteraline must leib
leivapannil

traatrestil

8. KELLA FUNKTSIOONID
8.1 Kella funktsioonid

Kella funktsioon Kasutamine

D Kui taimer jduab nulli, kdlab signaal.

Minutilugeja

Kui taimer jéuab nulli, kdlab signaal ja kiipsetusreziim I6petab t60.

STOP

Kiipsetusaeg
@ Algusaja ja/vdi klipsetusaja I6pu edasillikkamiseks.

Viivitusaeg
@ Maksimumaeg on 23 h 59 min. See funktsioon ei mdjuta ahju t66d.

. Uptimer sisse ja vélja lulitamiseks valige: Menliu, Seaded.
Uptimer
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8.2 Kuidas seadistada: Kella funktsioonid

Kuidas seadistada: Kellaaeg

1. samm 2. samm 3. samm

Qn N @

Kellaaja muutmiseks sisenege meniilisse ja valige

Satted, Kellaaeg. Seadke kell. Vajutage: OK

Kuidas seadistada: Minutilugeja

1. samm 2. samm 3. samm
N Naidikul kuvatak- \ e
se: ( Q \
0:00
Vajutage: @ SeadkeMinutilugeja Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe p&édrdloendust.

Kuidas seadistada: Kiipsetusaeg

1. samm 2. samm 3. samm 4. samm

(' e Nl uvatak [' \ M
\ | 0:00 \ |
Q

Valige kilpsetusreZiim  vajutage korduvalt; SToP Seadke kiipsetus-

ja seadl;ueutrempera- @ aeg. Vajutage: OK.

@ Taimer alustab kohe pédérdloendust.

Kuidas seadistada: Viivitusaeg

1.samm 2. samm 3. samm 4. samm 5. samm 6. samm
Q ,@ oo f‘ Ty e QY @
kellaaeg e :
@ STOPP
kSSsaSttes- Vajutage kor- START Seadke al- Vajutage: Seadke Vajutage:
i duvalt: O, gusaeg. OK I6ppaeg. OK.

rezim.

@ Taimer alustab kindlal algusajal pé¢rdloendust.
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9. TARVIKUTE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Tarvikute sisestamine

Vaike Ulaosas asuv salk suurendab
turvalisust. Salgud kujutavad endast ka

libisemisvastast abindud. Kérged servad
aitavad ara hoida ahjundude restilt
mahalibisemist.

Traatrest:
Lukake rest ahjuriiuli toe juhtsoontele ja jalgige, et
restikumerused oleksid allpool.

Kiipsetusplaat / Siigav pann:
Lukake ahjurest riiuliraami juhtsoonte vahele.

9.2 Auruga kiipsetamise
lisatarvikud

Dieettoidunou aurukeetmise funktsioonide

jaoks
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Dieettoidundu koosneb klaaskausist (A),
kaanest (B), pihustitorust (C), pihustist (D) ja
terasest grillist (E).



Klaaskauss (A) Kaan (B)

Pihusti, pihustitoru ja terasest grill.

Pihustitoru (C) on mdeldud aurutamiseks, pihusti (D) on
moeldud otseseks aurutamiseks.

Terasest grill (E)

Arge pange kuuma kiipsetusnéud » Arge puhastage kiipsetusndud abrasiivide,
kiilmale / marjale pinnale. kudrimisvahendite ja pulbritega.

Arge valage kiilma vedelikku

kiipsetusndusse kui see on kuum. 9.3 Aurukiipsetamine dieettoidu
Arge kasutage kipsetusndud kuumal kiipsetusnous

kiipsetuspinnal.

Asetage kiipsetusndu terasest grillile ja katke see kaanega. Asetage pihustitoru kaane sees ole-

1. samm vasse auku. Asetage kipsetusndu altpoolt teise riiuli asendisse.
2, samm Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.
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9.4 Otsene auruga kiipsetus

Asetage kiipsetusndu terasest grillile. Lisage vett. Arge kaant kasutage.

/\ HOIATUS!
Pihusti voib ahju to6tamise ajal olla kuum. Kasutage alati ahjukindaid. Kui te ei kasuta
aurufunktsiooni, eemaldage pihusti ahjust.

1. samm Uhendage pihusti pihustitoruga. Uhendage pihustitoru auru sisselaskeavaga.
2. samm Asetage kipsetusndu alt esimesele voi teisele riiuliasendile.

' Veenduge, et pihustitoru ei oleks ummistunud. Hoidke pihustit kiittekehast eemal.
3. samm Seadke ahi aurutamise funktsioonile.

Kui kiipsetate sellist toitu nagu, kana, part, kalkun voi suuri kalu, asetage pihusti toidu sisse.

10. LISAFUNKTSIOONID
10.1 Lukk

See funktsioon hoiab dara seadmefunktsiooni tahtmatu muutmise.

Lulitage see sisse, kui seade t66tab — seatud kiipsetamine jatkub, juhtpaneel on lukustatud.
Lilitage see sisse, kui seade on véljas — seda ei saa sisse lllitada, juhtpaneel on lukustatud.

e E — funktsiooni sisse lulitamiseks va- B — funktsiooni valja lilitamiseks va-

jutage ja hoidke. jutage ja hoidke.
Kostab signaal.

@ 3x E'I — vilgub, kui lukustus on sisse lulitatud.

10.2 Automaatne valjaliilitus

Turvakaalutlustel lUlitub seade mone aja @
parast valja, kui kiipsetusreziim toétab ja te (°C) (h)

Uhtegi satet ei muuda. -
250 — maksimum 3
@ Automaatne valjalilitus ei to6ta
(°C) (h) funktsioonidega: Sisevalgustus, Viivitusaeg.
30-115 125 10.3 Jahutusventilaator
120-195 8.5 Seadme t66 ajal liilitub jahutusventilaator

automaatselt sisse, et hoida seadme pinnad
jahedana. Kui lulitate seadme valja, siis
jatkab jahutusventilaator to6tamist kuni
seadme mahajahtumiseni.

200 - 245 55
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11. VIHJEID JA NAPUNAITEID

11.1 Soovitused sodgivalmistamiseks

®

Tabelites esitatud temperatuurid ja klipsetusajad on ainult soovituslikud. Need séltuvad retseptist ning kasutatava
tooraine kvaliteedist ja kogusest.
Teie uus seade voib klipsetada erinevalt kui teie varasem seade. Alltoodud tabelitest leiate igat tulipi toitude tem-

peratuuri ja valmistamisaja soovitatavad satted ja asukohad plaatidel.
Kui te ei leia mdne retsepti jaoks téapseid seadeid, kasutage sarnaste toitude omi.

11.2 Niiske kiipsetus poordohuga

Parimate tulemuste saamiseks jargige
alltoodud tabelis olevaid soovitusi.

¥ o= RN
\ uru

(°C) (min)
Magusad rullid, 16 kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
tukki
Rullid, 9 tikki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 30-40
Pitsa, kilmutatud, ahjurest 220 2 10-15
0,35 kg
Rullbiskviit kiipsetusplaat voi rasvapann 170 2 25-35
Sokolaadikook kUpsetusplaat voi rasvapann 175 3 25-30
Suflee, 6 tlikki keraamilised ahjuvormid traa- 200 3 25-30

trestil

Biskviittaignast pohi pirukavorm traatrestil 180 2 15-25
Victoria voileib ahjuvorm ahjurestil 170 2 40 - 50
Poseeritud kala, 0,3 kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 20-25
kg
Terve kala, 0,2 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 180 3 25-35
Kalafilee, 0,3 kg pitsaplaat traatrestil 180 3 25-30
PosSeeritud liha, 0,25  kipsetusplaat voi rasvapann 200 3 35-45
kg
Saslokk, 0,5 kg kiipsetusplaat voi rasvapann 200 3 25-30
Kipsised, 16 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 180 2 20-30
Makroonid, 24 tikki kiipsetusplaat voi rasvapann 180 2 25-35
Muffinid, 12 tikki kUpsetusplaat voi rasvapann 170 2 30-40
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¥ = 5 I O

(°C) (min)
Soolased kondiitritoo-  klipsetusplaat véi rasvapann 180 2 25-30
ted, 20 tukki
Muretaignakiipsised, kipsetusplaat voi rasvapann 150 2 25-35
20 tukki
Koogikesed, 8 tukki kipsetusplaat voi rasvapann 170 2 20-30
Kodgiviljad, poSeeri-  kipsetusplaat voi rasvapann 180 3 35-45
tud, 0,4 kg
Vegan-omlett pitsaplaat traatrestil 200 3 25-30
Vahemerepéarased kipsetusplaat voi rasvapann 180 4 25-30

kéogiviliad, 0,7 kg

11.3 Niiske kiipsetus p66rdohuga — soovitatavad lisatarvikud

Kasutage tumedaid ja mittepeegeldava pinnaga ndusid. Need tdmbavad kuumust paremini
sisse kui heledad ja peegelduvad pinnad.

_——
Portsjoninou ~

Pitsapann Kiipsetusnou Pirukavorm

Keraamiline
8 cm labim&6duga,
5 cm kdrged

Tume, mittepeegelduv Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga 26 cm labimédduga

Tume, mittepeegelduv
28 cm labimédduga

11.4 Kiipsetustabelid
testimisasutustele

Teave katseasutustele
Testid vastavalt standardile IEC 60350-1.

X B = £ B O ®

(°C) (min)
Vaikesed Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 170 20-35 -
koogid, 20  mine kuumu-  plaat
tk plaadil tus
Vaikesed P&6rdéhk Kipsetus- 3 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Vaikesed P66rddhk Kupsetus- 2ja4 150 - 160 20-35 -
koogid, 20 plaat
tk plaadil
Ounakook, Ulemine + alu- Traatrest 2 180 70 - 90 -
2vormis @  mine kuumu-
20 cm tus
Ounakook, P&6rddhk Traatrest 2 160 70-90 -
2 vormis &
20 cm
Rasvatu Ulemine + alu- Traatrest 2 170 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- mine kuumu- min.
kook, @ tus
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P66rdéhk Traatrest 2 160 40 - 50 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Rasvatu P&6rdéhk Traatrest 2ja4 160 40 - 60 Eelkuumutage ahju 10
biskviit- min.
kook, @
26 cm koo-
givorm
Liivaklpsi- P66rdohk Kipsetus- 3 140 - 150 20-40 -
sed plaat
Liivaklpsi- P66rdéhk Kipsetus- 2ja4 140 - 150 25-45 -
sed plaat
Liivakiipsi-  Ulemine + alu- Kiipsetus- 3 140 - 150 25-45 -
sed mine kuumu-  plaat

tus
Réstleib/- Grill Traatrest 4 max 1-5 Eelkuumutage ahju 10
sai, 4-6 tk min.
Veiseliha-  Grill Traatrest, 4 max 20-30 Pange ahjurest neljan-
burger, 6 rasvapann dale ahjutasandile ja
tikki, 0,6 rasvapann kolmandale
kg tasandile. Keerake toi-

tu poole klpsetusaja
moddumisel.
Eelkuumutage ahju 10
min.

12. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

EESTI 177



12.1 Méarkused puhastamise kohta

< Puhastage seadme esikdlge ainult mikrokiudlapi, sooja vee ning pehmetoimelise pesuva-
hendiga. Kontrollige ja puhastage ahjuédnsuse raami imber olevat tihendit.
Metallpindadel kasutage puhastusvahendi lahust.
Plekkide eemaldamiseks kasutage pehmetoimelist puhastusvahendit.
Puhastusvahen-
did
A Puhastage ahi parast igakordset kasutamist. Toidujaakide kogunemine voib kaasa tuua sit-
— Y| timise.

Niiskus v&ib kondenseeruda seadmesse voi selle klaaspaneelidele. Kondenseerumise véa-
hendamiseks laske seadmel enne kiipsetamist 10 minutit td6tada. Arge jatke toitu seadmes-

Igapievane kasu- S€ kauemaks seisma kui 20 minutit. Kuivatage parast kasutamist seadme sisemus ainult mi-

tamine

krokiudlapiga.

¥,
W nas.

Lisatarvikud

Parast igat kasutuskorda puhastage kéik ahju tarvikud ja laske neil kuivada. Kasutage ainult
mikrokiudlappi sooja vee ja 6rna puhastusvahendiga. Arge peske tarvikuid ndudepesumasi-

Arge puhastage mittenakkuva pinnaga tarvikuid abrasiivse puhastusvahendi v&i teravate
esemetega.

12.2 Kuidas eemaldada: restitoed

Ahju puhastamiseks eemaldage restitoed .

1. samm Lilitage ahi vélja ja oodake, kuni see
on jahtunud.
2. samm Tdmmake ahjuriiuli tugede esiosa
kilgseina kiljest lahti. t
(
3. samm Tdmmake ahjuresti toe tagaosa kuilg- | T
seina kiljest lahti ja eemaldage. 1/ _/;“ Ok
4. samm Asetage ahjuresti toed tagasi vastupi- (¢} -‘; p — L
dises jarjekorras. 9 2 AP
Teleskoopsiinidel olevad kinnitustihtv- = \Z -
tid peavad olema suunatud ettepoole. = |
Cal ’; &
=)
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12.3 Kuidas kasutada:
Vesipuhastus

See puhastusprotseduur kasutab niiskust, et
eemaldada ahjust sinna kogunenud rasv ja

toidujaagid.
1. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse stivendisse: 300 ml.
2. samm Valige::/rm/. Vajutage: OK.
Funktsioon té6tab 30 minutit.
Kui puhastamine 16peb, kostab helisignaal. Ahi lllitub vélja.
3. samm Oodake, kuni ahi on jahtunud. Kuivatage ahjud6nsus pehme lapiga.

12.4 Kuidas puhastada: veepaak

1. samm Lulitage ahi valja.

2, samm Asetage auru sisselaskeava alla sligav pann.

3. samm Kallake vesi ahju pohjas olevasse stivendisse: 850 ml. Lisage sidrunhape: 5 teelusikatait. Oodake
60 min.

4. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur tasemele 230 °C. Lili-
tage ahi 25 minuti parast valja ja oodake, kuni see on jahtunud.

5. samm Lulitage ahi sisse ja seadke funktsioon: Madal niiskus. Seadke temperatuur vahemikus 130 kuni

230 °C. Lulitage ahi 10 minuti parast vélja ja oodake, kuni see on jahtunud.

@ Valtimaks katlakivi moodustumist, tlihjendage veepaak pérast iga aurukipsetust.

Kui puhastamine I16peb:

Lulitage ahi valja. Tilhjendage veepaak. Vt Loputage veepaak ja eemaldage Puhastage tlihjendusto-
jaotist "lgapdevane kasu-  katlakivijaagid pehme lapi abil.  ru sooja vee ja lahja pe-
tamine", alajaotis "Vee- suvahendiga.

paagi tihjendamine".

Alltoodud tabelist leiate vee kareduse astmed (dH) koos vastava kaltsiumisisalduse ja vee
kvaliteedi naitajaga. Kui vee karedusaste on Ule 4, taitke veesahtel pudeliveega.

Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade  Vee klassifi- Puhastage
(mgl/l) katsioon veepaaki, kui

Tase dH on labitud/

mooédunud

0-7 I:l 0-50 pehme 75 tsuklit — 2,5
kuud

8-14 El 51-100 md&ddukalt kare 50 tsiklit — 2
kuud
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Vee karedus Testriba Kaltsiumi sade  Vee klassifi- Puhastage
(mg/l) katsioon veepaaki, kui
Tase dH on libitud/
moodunud
3 15-21 101 - 150 kare 40 tsuklit—1,5
(11T I hots
4 22-28 tle 151 vaga kare 30 tstklit — 1 kuu

LLLL]

12.5 Kuidas eemaldada ja paigaldada: uks

Ahjuuksel on kolm klaaspaneeli. Puhastamiseks saate ukse ja seesmised klaaspaneelid
eemaldada. Enne klaaspaneelide eemaldamist lugege tahelepanelikult 1abi terve peatikk

"Ukse eemaldamine ja paigaldamine".

/N\ ETTEVAATUST!

Arge kasutage ahju ilma klaaspaneelideta.

1. samm Avage uks taielikult ja hoidke mdlemast uk-
sehingest kinni.

2. samm Tostke ja tommake sulguritest, kuni need
lahti klépsatavad.

3. samm Sulgege ahjuuks poole peale esimeses ava-
tud asendis. Seejarel tdstke ja tdmmake ust,
et see oma kohalt eemaldada.

4. samm Asetage uks pehmele ja tasasele pinnale.
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5. samm Vajutage ukse Ulemises servas olevat ukse-
liistu (B) kummaltki kiiljelt sissepoole, et
klamberkinnitus vabastada.

6. samm Eemaldamiseks tommake ukseliistu ettepoo-
le.

7. samm Hoidke kinni ukse klaaspaneelide tlemisest
servast ja tdbmmake need ikshaaval ette-
vaatlikult valja. Alustage Ulemisest paneelist.
Jalgige, et klaas libiseks hoidikutest taielikult

vélja.
8. samm Puhastage klaaspaneele seebi ja veega. Kuivatage klaaspaneele ettevaatlikult. Arge peske klaas-
paneele ndudepesumasinas.
9. samm Pérast puhastamist paigutage klaaspaneel ja ahjuuks tagasi oma kohale.

Kui uks on digesti paigaldatud, kuulete sulgurite kinnitamisel kldpsatust.

Veenduge, et asetate klaaspaneelid (A ja B) tagasi &i-
ges jarjekorras. Otsige klaaspaneeli pinnalt tles stim-
bol vai kiri; iga klaaspaneel on erinev, et teha lahtivot-
mine ja tagasipanek kergemaks.

Ukseliistu 6igel paigaldamisel kostab kldps.
Veenduge, et kesmised klaaspaneelid on paigaldatud
oma kohale bigesti.

A

B
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12.6 Kuidas asendada: lamp Hoidke halogeenlampi alati riidelapiga, et
lambile ei sattuks rasvajaake.

/\ HOIATUS!

Elektril6dgi oht!
Lamp vaib olla kuum.

Enne lambi vahetamist:

1. samm 2. samm 3. samm

Lulitage ahi valja. Oodake, kuni ahi Eemaldage ahi vooluvérgust. Pange ahju pohjale riie.
on jahtunud.

Tagumine lamp

1. samm Klaaskatte eemaldamiseks keerake seda.

2. samm Puhastage klaaskate.

3. samm Asendage lamp sobiva 300 °C taluva kuumakindla lambiga.

4. samm Paigaldage klaaskate.

13. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

13.1 Mida teha, kui...
Tabelis loetlemata variantide puhul péérduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Seade ei liilitu sisse voi ei kuumene

Probleem Kontrollige, kas:

Ei saa seadet kaivitada voi kasutada. Seade on elektrivorku digesti Ghendatud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Valjalulitusautomaatika on deaktiveeritud.
Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Kaitse ei ole vallandunud.

Seade on sisse lulitatud, kuid ei soojene. Lukk on valjas.

Komponendid

Probleem Kontrollige, kas:

Lamp on valja lilitatud. Niiske kiipsetus p6drdéhuga — on sisse lulitatud.

Lamp ei toota. Lamp on I&bi pdlenud.

Uksetihend on katki. Arge kasutage seadet. Vétke ihendust volitatud teenin-
duskeskusega.
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Veakoodid

Ekraanil kuvatakse...

Kontrollige, kas:

0:00

Toimus elektrikatkestus. Seadke kellaaeg.

Kui ekraanil kuvatakse veakood, mida tabelis ei leidu, lllitage kaitse valja ja sisse, et seade taaskaivitada. Kui
veakood ilmub uuesti, p66rduge volitatud teeninduskeskuse poole.

Puhastamine

Probleem

Kontrollige, kas:

Seadme sisemuses on vett.

Veepaagis ei ole liiga palju vett.

I_I - indikaator on véljas.

Veepaagis on piisavalt vett. Kui vesi hakkab seadmes-
se valguma, kuid indikaator pole pdlema sittinud, votke
Uhendust volitatud teeninduskeskusega.

I_‘ — indikaator on sees.

Paagis on piisavalt vett. Kui paak on téis ja indikaator
on endiselt sees, votke Gihendust volitatud teenindus-
keskusega.

Aurukipsetus ei toota.

Auru sisselaskeava timber ei ole lubjasetet.

Aurukipsetus ei toota.

Veepaagis on vett.

Veepaagi tiihjendamine véi vee valgumine auru sisse-
laskeavast votab Ule kolme minuti.

Auru sisselaskeava imber ei ole lubjasetet. Puhastage
veepaaki.

13.2 Hooldusandmed

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust leida, siis votke Uhendust edasimidija voi

teeninduskeskusega.

Vajalikud teeninduskeskuse andmed leiate andmesildilt. Andmesildi leiate seadme sisepinna
esiraamilt. Arge andmesilti seadme sisemusest eemaldage.

Soovitame kirjutada andmed siia:

Mudel (MOD.)

Tootenumber (PNC)

Seerianumber (S.N.)

14. ENERGIATOHUSUS

14.1 Tooteteave ja toote infoleht*

Tarnija nimi Electrolux

Mudeli tunnus KOCDH76X 949494268
Energiatdhususe indeks 81.2

Energiatéhususe klass A+
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Energiatarve standardse koormusega, tavareziim

0.93kWh/tsiikkel

Energiatarve standardse koormusega, ventilaatoriga reziim 0.69kWh/tsiikkel
Kambrite arv 1

Soojusallikas Elekter
Helitugevus 721

Ahju tadp Integreeritud ahi
Mass 32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Kodumajapidamises kasutatavad elektrilised toiduvalmistusseadmed — 1. osa: Pliidid, ahjud,

auruahjud ja grillid — Efektiivsuse m&dtmise meetodid.

14.2 Energia kokkuhoid

Seadmel on omadused, mis aitavad
saasta energiat igapaevasel
toiduvalmistamisel.

Veenduge, et seadme té6tamise ajal on
seadme uks korralikult kinni. Arge
kipsetamise ajal seadme ust liiga tihti avage.
Jalgige, et uksetihend oleks puhas ja
korralikult omal kohal.

Energia kokkuhoiu tagamiseks kasutage
metallndusid.

Kui voimalik, arge eelkuumutage seadet enne
kipsetamist.

Kui valmistate jarjest mitu kipsetist, pltdke
need ahju panna véimalikult lihikeste
vahedega.

Kiipsetamine p66rdéhuga
Voéimalusel kasutage energia kokkuhoiuks
pdorddhuga klipsetusreziime.

Jaakkuumus
Ventilaator ja valgusti jadvad sisselulitatuks.
Ahju valjalllitamisel kuvatakse ekraanil

15. MENUU STRUKTUUR
15.1 Meniiii

jaakkuumuse nait. Seda soojust saab
kasutada toidu soojashoidmiseks.

Kui kiipsetusaeg on pikem kui 30 minutit,
vahendage véahemalt 3 —10 minutit enne
kiipsetusaja I6ppu seadme temperatuuri.
Seadme sees oleva jagkkuumuse abil
kipsemine jatkub.

Muude toitude soojendamiseks kasutage
jaakkuumust.

Toidu soojashoidmine

Jaakkuumuse kasutamiseks ja toidu
soojashoidmiseks valige madalaim véimalik
temperatuur. Ekraanile ilmub jadkkuumuse
indikaator voi temperatuurinait.

Kiipsetamine valjaliilitatud valgustiga
Lulitage kupsetamise ajaks valgusti valja.
Pange see pdlema ainult siis, kui vaja.

Niiske kiipsetus p6ordohuga
Funktsioon, mis saastab kipsetamise ajal
energiat.

Selle funktsiooni kasutamisel lilitub lamp
automaatselt 30 sekundi parast valja. Lambi
vOib soovi korral sisse lilitada, kuid see
vahendab eeldatavat energiakokkuhoidu.

1. samm 2. samm

3. samm

4. samm 5. samm
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— Valige funktsioon Reguleerige vaartust
— -valige, et si- Menuu struktuurist ja Valige séte. OK _ stte kinnita- ja vajutage nuppu
sestada Menuu. vajutage OK miseks vajutage. OK

Keerake kipsetusfunktsioonide nupp véljas-asendisse, et valjuda Menud.

Meniiii struktuur

Y
Juhendatud kupsetamine /\@ Puhastamine rrrr/ Seaded @
Seaded
01 Kellaaeg Muuda 02 Ekraani heledus 1-5
03 Nuputoonid 1 - Piiks 04 Helitugevus 1-4
2 - Kléps
3 - Heli valjas
05 Uptimer Sisse/vélja 06 Sisevalgustus Sisse/vélja
07 Kiirkuumutus Sisse/vélja 08 Demoreziim Aktiveerimiskood:
2468
09 Tarkvaraversioon Kontrollida 10 Taasta tehaseseaded Jah/ei

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.

Sumboliga Cfb tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga E tahistatud
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Bienvenue chez Electrolux ! Nous vous remercions d’avoir choisi
I’'un de nos appareils.

25

Dans un souci de durabilité, nous réduisons les supports papier et proposons les
manuels d’utilisation complets en ligne. Accédez a votre manuel d’utilisation complet
sur electrolux.com/manuals

Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
le service et les réparations sur electrolux.com/support

Pour plus de recettes, conseils, informations de dépannage, téléchargez I'application
My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATION SUR LA SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sur et accessible pour vous y référer
ultérieurement.
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1.1 Sécurité des enfants et des personnes
vulnérables

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap trés important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Tenez les enfants
et les animaux éloignés de I'appareil lorsqu’il est en cours
d’utilisation et de refroidissement.

Si l'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par l'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

Cet appareil est exclusivement destiné a un usage
culinaire.

Cet appareil est congu pour un usage domestique unique,
dans un environnement intérieur.

Cet appareil peut étre utilisé dans les bureaux, les
chambres d’hétel, les chambres d’hétes, les maisons
d’hétes de ferme et d’autres hébergements similaires
lorsque cette utilisation ne dépasse pas le niveau (moyen)
de l'utilisation domestique.

Cet appareil doit étre installé et le cable remplacé
uniquement par un professionnel qualifié.
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2.

N'utilisez pas I'appareil avant de I'avoir installé dans la
structure encastrée.

Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique avant
toute opération d'entretien.

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son service aprés-vente agréé ou
toute personne disposant de qualifications similaires afin
d'éviter tout danger électrique.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est éteint
avant de remplacer I'ampoule pour éviter tout risque
d'électrocution.

AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant I'utilisation. Des précautions
doivent étre prises pour éviter de toucher les éléments
chauffants ou la surface de la cavité de I'appareil.

Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer ou insérer
des accessoires ou des plats allant au four.

Pour retirer les supports de grille, tirez d'abord I'avant du
support de grille, puis 'arriere a distance des parois
latérales. Installez les supports de grille dans l'ordre
inverse.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
N'utilisez pas de produits abrasifs ni de racloirs pointus en
métal pour nettoyer la porte en verre car ils peuvent rayer la
surface, ce qui peut briser le verre.

CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

/\ AVERTISSEMENT!

L'appareil doit étre installé uniquement
par un professionnel qualifié.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.
N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommagé.

Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.
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Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

Ne tirez jamais I'appareil par la poignée.
Installez I'appareil dans un lieu sar et
adapté répondant aux exigences
d'installation.

Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

Avant de monter l'appareil, vérifiez si la
porte de I'appareil s'ouvre sans retenue.



L’appareil est équipé d’'un systeme de
refroidissement électrique. Il doit étre
utilisé avec I'alimentation électrique.

Hauteur minimale du meu- 580 (600) mm
ble (Hauteur minimale du

meuble sous le plan de tra-

vail)

Largeur du meuble 560 mm
Profondeur du meuble 550 (550) mm
Hauteur de I'avant de I'ap- 589 mm
pareil

Hauteur de I'arriere de I'ap- 571 mm
pareil

Largeur de I'avant de I'ap- 595 mm
pareil

Largeur de l'arriére de I'ap- 559 mm
pareil

Profondeur de I'appareil 569 mm
Profondeur d’encastrement 548 mm
de l'appareil

Profondeur avec porte ou- 1022 mm
verte

Dimensions minimales de 560x20 mm

I'ouverture de ventilation.
Ouverture placée sur la
partie inférieure de la face
arriere

Longueur du cable d’ali- 1500 mm
mentation secteur. Le cable

est placé dans le coin droit

de la face arriere

Vis de montage 4x25 mm

2.2 Branchement électrique

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié.

L’appareil doit étre relié a la terre.
Assurez-vous que les parameétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Utilisez toujours une prise de courant de
sécurité correctement installée.

« N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

« Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur ni le cable d'alimentation. Le
remplacement du cable d’alimentation de
I'appareil doit étre effectué par notre
service aprés-vente agréé.

* Ne laissez pas les cables d'alimentation
entrer en contact ou s'approcher de la
porte de I'appareil ou de la niche
d'encastrement sous l'appareil,
particulierement lorsqu'il est en marche ou
que la porte est chaude.

» La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

* Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
Assurez-vous que la prise secteur est
accessible aprés l'installation.

« Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher I'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

« N'utilisez que des systémes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

« L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

* Cet appareil est fourni avec une fiche
électrique et un cable d’alimentation.

Types de cables compatibles pour l'instal-
lation ou le remplacement pour I’Europe :

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pour la section du céble, consultez la
puissance totale sur la plaque signalétique.
Vous pouvez également consulter le tableau :
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Puissance totale (W) Section du cable

(mm?)
maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Le fil de terre (cable vert/jaune) doit étre de
2 cm plus long que les cables de phase
marron et neutre bleu

2.3 Utilisation

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessures, de brllures,
d'électrocution ou d'explosion.

Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

Ne laissez pas I'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

Eteignez I'appareil aprés chaque
utilisation.

Soyez prudent lors de I'ouverture de la
porte de l'appareil lorsque celui-ci
fonctionne. De I'air chaud peut se
dégager.

N'utilisez pas l'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.
N'exercez pas de pression sur la porte
ouverte.

N'utilisez pas l'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.
Ouvrez la porte de I'appareil avec
précaution. L'utilisation d'ingrédients avec
de l'alcool peut provoquer un mélange
d'alcool et d'air.

Ne laissez pas des étincelles ou des
flammes nues entrer en contact avec
I'appareil lorsque vous ouvrez la porte.
Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a I'intérieur, a proximité ou
au-dessus de I'appareil.

— ne posez pas de plats allant au four ou
d'autres objets directement dans le
fond de I'appareil.

— ne placez jamais de feuilles
d'aluminium directement sur le fond de
la cavité de I'appareil.

— ne versez pas d'eau directement dans
I'appareil chaud.

— ne conservez pas de plats et de
nourriture humides dans l'appareil
apres avoir terminé la cuisson.

— Installez ou retirez les accessoires
avec précautions.

» La décoloration de I'émail ou de l'acier
inoxydable est sans effet sur les
performances de l'appareil.

« Utilisez un plat a rétir pour des gateaux
moelleux. Les jus de fruits provoquent des
taches qui peuvent étre permanentes.

« Cuisinez toujours avec la porte de
I'appareil fermée.

« Sil'appareil est installé derriére la paroi
d’'un meuble (par ex. une porte), veuillez a
ce que la porte ne soit jamais fermée
lorsque I'appareil fonctionne. La chaleur et
’humidité peuvent s’accumuler derriere la
porte fermée du meuble et provoquer
d’'importants dégats sur I'appareil, votre
logement ou le sol. Ne fermez pas la paroi
du meuble tant que I'appareil n’a pas
refroidi complétement.

2.4 Entretien et Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de blessure, d'incendie ou de
dommages mateériels sur I'appareil.

/\ AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de I'appareil.

Pour éviter tout endommagement ou
décoloration de I'émail :
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* Avant toute opération d'entretien, éteignez
I'appareil et débranchez la fiche de la prise
secteur.

« Vérifiez que I'appareil est froid. Les
panneaux de verre risquent de se briser.

* Remplacez immédiatement les vitres de la
porte si elles sont endommagées.
Contactez le service apres-vente agréé.

« Soyez prudent lorsque vous retirez la
porte de I'appareil. La porte est lourde !

* Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniquement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de




produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

» Sivous utilisez un spray pour four, suivez
les consignes de sécurité figurant sur son
emballage.

2.5 Cuisson a la vapeur

/\ AVERTISSEMENT!

Risque de brilures et de dommages
matériels a I'appareil.

» La vapeur qui s'échappe peut provoquer
des brdlures :
— Au cours de la cuisson a la vapeur,
n'ouvrez pas la porte de I'appareil.
— Soyez prudent en ouvrant la porte de
I'appareil aprés une cuisson a la
vapeur.

2.6 Eclairage interne

sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a I'éclairage des
piéces d’un logement.

* Ce produit contient une source lumineuse
de classe d’efficacité énergétique G.

« Utilisez uniquement des ampoules ayant
les mémes spécifications.

2.7 Service

* Pour réparer l'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé.

« Utilisez uniquement des pieces de
rechange d'origine.

2.8 Mise au rebut

/\ AVERTISSEMENT!

/N\ AVERTISSEMENT!
Risque d'électrocution !

Risque de blessure ou d'asphyxie.

» Concernant la/les lampe(s) a l'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions
physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou

3. INSTALLATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

* Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

* Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

* Retirez le dispositif de verrouillage du
hublot pour empécher les jeunes et les
animaux de s'enfermer dans l'appareil.

3.1 Encastrement

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Vue d’ensemble
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4.2 Accessoires

* Grille métallique
Pour les plats de cuisson, les moules a
gateaux, les rotis.

* Plateau de cuisson
Pour les gateaux et biscuits.

+ Plat a rotir

5. BANDEAU DE COMMANDE

5.1 Manettes rétractables

Pour utiliser I'appareil, appuyez sur la
manette. La manette sort alors de son
logement.

5.2 Vue d'ensemble du bandeau de
commande

Sélectionnez un mode de cuisson pour
mettre en fonctionnement I'appareil. Tournez

Bandeau de commande

Manette de sélection des modes de
cuisson

Affichage

Manette de commande
Bac a eau

Résistance

Eclairage

Chaleur tournante

Bac de la cavité - Bac de nettoyage Aqua
Clean

Support de grille, amovible
Tuyau de vidange

Vanne de vidange de I'eau
Niveaux de la grille

Tuyau d'arrivée de la vapeur

(o o] ~fofof ]l

pny puxy
= [=]

Pour cuire et rétir ou comme plat pour
récupérer la graisse.

* Rails télescopiques
Grace aux rails télescopiques, les grilles
peuvent étre insérées et retirées plus
facilement.

la manette des modes de cuisson sur la
position Arrét pour éteindre I'appareil.

O 'S
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Confirmez la configu-

Minuteur Préchauffage rapide Eclairage four Verrouillage ration

5.3 Affichage

Affichage avec les principales fonctions.

_OBBAFEREE "

QQQ:::;';' s /B

sToP

Voyants de I’affichage

Indicateurs de base

& ¥ wl % >>

Touches Verrouil Cuisson assistée Nettoyage Configura- Préchauffage rapide
tions

Voyants du minuteur

Q STOP @ @

Minuteur Fin de cuisson Départ différé Compteur

Barre de progression - de la température ou de
I'heure. La barre est entierement rouge lorsque
I'appareil atteint la température réglée.

Voyants de la réserve d'eau

L % =

6. AVANT LA PREMIERE UTILISATION

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

6.1 Nettoyage initial

Avant la premiére utilisation, nettoyez I’appareil a vide et réglez la durée :

(ON
= o = @

Réglez 'heure. Appuyez sur la touche OK.
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6.2 Préchauffage initial

Préchauffez le four a vide avant de I'utiliser
pour la premiére fois.

Etape 1 Retirez du four les accessoires et les supports de grille amovibles.

Etape 2 ) ; . )
ape Réglez la température maximale pour la fonction : E

Laissez le four fonctionner pendant 1 h.

E . ) . )
tape 3 Réglez la température maximale pour la fonction : .

Laissez le four fonctionner pendant 15 min.

@ Une odeur et de la fumée peuvent s'échapper du four durant le préchauffage. Assurez-vous que la piéce est
ventilée.

7. UTILISATION QUOTIDIENNE

/\ AVERTISSEMENT!

Reportez-vous aux chapitres concernant
la sécurité.

7.1 Comment régler les Modes de cuisson

Etape 1 Tournez la manette des modes de cuisson et sélectionnez un mode de cuisson.

Etape 2 Tournez le bouton de commande pour régler la température.

>
H appuyez et maintenez enfoncé pour activer la fonction : Préchauffage rapide. Elle est disponible pour certai-
nes fonctions du four.

Cuisson a la vapeur

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5

R S . Q\ Q~
oo

C

Appuyez sur le cou- Remplissez le bac  Replacez le baca Sélectionnez le mo-
vercle du bac a eau  a eau avec 900 ml eau dans sa posi- de de cuisson va- Réglez la température.
pour l'ouvrir. d’eau. tion initiale. peur.
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7.2 Modes de cuisson

Mode de cuisson

Application

)

Chaleur tournante

Pour faire cuire sur 3 niveaux en méme temps et pour sécher des aliments. Diminuez
les températures du four de 20 a 40 °C par rapport a Chauffage Haut/Bas.

Chauffage Haut/Bas

Pour cuire et rétir des aliments sur un seul niveau.

@

Humidité Faible

Cette fonction convient pour la viande, la volaille, les plats au four et les rago(ts. Gra-
ce a sa combinaison de vapeur et de chaleur, la viande conserve une texture tendre
et juteuse, ainsi qu’'une surface croustillante.

/&)

Fonction Pizza

Pour cuire des pizzas. Pour faire dorer de fagon intensive et obtenir un dessous
croustillant.

Chauffage inférieur

Pour cuire des gateaux avec dessous croustillant et pour stériliser des aliments.

v

*

Plats Surgelés

Pour rendre croustillants vos plats préparés, tels que frites, pommes quartiers et
nems.

N4

6|

Cette fonction est congue pour économiser de I'énergie en cours de cuisson. Lorsque
vous utilisez cette fonction, la température a l'intérieur de la cavité peut différer de la
température sélectionnée. La chaleur résiduelle est utilisée. La puissance peut étre

Chaleur Tournante Hu-  r¢duite. Pour plus d'informations, consultez la partie sur les remarques du chapitre
mide « Utilisation quotidienne ». Chaleur Tournante Humide.
vev Pour faire griller des aliments peu épais et du pain.
Gril
— Pour rétir de gros morceaux de viande ou de volaille avec os sur un seul niveau. Pour
Y gratiner et faire dorer.
Turbo gril
j— Pour accéder au menu : Cuisson assistée, Nettoyage, Configurations.
Menu
7.3 Remarques sur : Chaleur La porte du four doit étre fermée pendant la
Tournante Humide cuisson pour que la fonction ne soit pas

interrompue et que le four fonctionne avec la

Cette fonction était utilisée pour se conformer plus grande efficacité énergétique possible.

a la classe d'efficacité énergétique et aux

exigences Ecodesign (selon les normes EU Lorsque vous utilisez cette fonction,
65/2014 et EU 66/2014). Tests conformes I'éclairage s'éteint automatiquement au bout
aux normes : de 30 secondes.

IEC/EN 60350-1
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Pour consulter les instructions de cuisson,
reportez-vous au chapitre « Conseils »,
Chaleur Tournante Humide. Pour obtenir des
recommandations générales sur I'économie
d'énergie, reportez-vous au chapitre

« Efficacité énergétique », « Economie
d'énergie ».

7.4 Réservoir d'eau

Affichage de la réserve d'eau

|w| Le réservoir est @ moitié plein.
| | Le réservoir est vide. Remplissez le
réservoir.

Si vous versez trop d'eau dans le réservoir, le dispo-
sitif de sécurité déversera I'excédent d'eau dans le
fond de la cavité. Epongez I'excédent d'eau.

Affichage de la réserve d'eau

|““" Le réservoir est plein.

Vidange du réservoir d'eau

Eteignez le four, laissez la porte ouverte et atten-

Etape 1 dez que le four soit froid.
Etape 2 Raccordez le tuyau de vidange (C) a la vanne de
P vidange (A) via le connecteur (B).

. Maintenez I'extrémité du tuyau au-dessous du ni-
Etape 3  veau A et appuyez a plusieurs reprises sur la tou-
che B pour récupérer I'eau résiduelle.

- Détachez C et B et séchez le four avec une épon-

Etape 4

ge douce.

7.5 Comment régler : Cuisson assistée

Chaque plat apparaissant dans ce sous-menu a un mode de cuisson et une température
recommandés. Vous pouvez utiliser la fonction pour préparer un plat rapidement avec les
réglages par défaut. Vous pouvez également régler la durée et la température pendant la

cuisson.

Lorsque la fonction se termine, vérifiez si les aliments sont préts.

Pour certains plats, vous pouvez également réaliser la

cuisson avec :

Poids automatique

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4
N
©ON O O @
= s P1-P... OK

Accédez au menu.

sistée. Appuyez sur OK.

Sélectionnez Cuisson as-  Sélectionnez le plat. Ap-

puyez sur la touche O

Placez le plat dans le four.
K  Confirmez la configuration.
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7.6 Cuisson assistée

Légende

Légende

O

Poids automatique disponible.

G

Ajoutez de I'eau dans le réservoir.

[

Préchauffez I'appareil avant de commen-
cer la cuisson.

Niveau de grille.

=

L’affichage indique P et un certain nombre
de plats que vous pouvez vérifier dans le
tableau.

Plat Poids

Niveau/Accessoire

H

Roti de beeuf, sai-
gnant

M)

1-15kg;4a

Réti de beeuf, a point 5 em d'épaisseur

)

Roti de beeuf, bien
cuit

|j E 2 ; plateau de cuisson
Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.

Steak de beeuf, a 180 - 220 g par

‘Z] IEI 3 ; plat a rotir sur grille métallique

point lecpeai;s?s’:g: Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
poéle chaude. Insérez-le dans I'appareil.
Beeuf réti/braisé (cot: 15-2k . . U
d:buoe:f’ Iintg?il(;fr(gg © g Ifl E 2 ; plat a rétir sur grille métallique
) Faire frire la viande pendant quelques minutes sur une
ronde, flanchet) " . L i ,
poéle chaude. Ajoutez du liquide. Insérez-le dans I'appa-
reil.
Ro6ti de beeuf, sai-
A gnant (cuisson basse
température)
— . Ifl E 2 ; plateau de cuisson
Roti de beeuf, a point 1-15kg;4a  Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du

(cuisson basse tempé-

rature) 5 cm d’épaisseur

Réti de beeuf, bien
cuit (cuisson basse
température)

sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
rez-le dans I'appareil.

Filet, saignant (cuis-
son basse températu-
re)

B

Filet, a point (cuisson
basse température)

05a15kg;5a
6 cm d’épaisseur

—
—

Filet, bien cuit (cuis-
son basse températu-
re)

|j El 2 ; plateau de cuisson

Servez-vous de vos épices préférées ou simplement du
sel et du poivre fraichement moulu. Faire frire la viande
pendant quelques minutes sur une poéle chaude. Insé-
rez-le dans I'appareil.

S}

Réti de veau (par ex.
épaule)

0.8-1.5kg;4cm
d’épaisseur

|j B 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées. Ajoutez du liquide. Réti
couvert.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
El?tég:url)eom - collet 15-2kg Ij C\(Ib E] 1; plat a rétir sur grille métallique
Retournez la viande a la moitié du temps de cuisson.
Emincé de porc (cuis- 1.5-2kg |j E 2 : plateau de cuisson
son lente) Utilisez vos épices préférées. Retournez la viande a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.
Longe, fraiche 1-15kg;5a

6 cm d’épaisseur

|j E 2 ; plat a rétir sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.

Travers

2 - 3 kg ; cotes le-
vées crues, 2 a
3 cm d’épaisseur

El 3 plat profond
Ajoutez du liquide pour recouvrir le fond d’un plat. Retour-
nez la viande a la moitié du temps de cuisson.

Gigot d’agneau avec
os

15-2kg;7a
9 cm d’épaisseur

E 2 ; plat a rétir sur plateau de cuisson
Ajoutez du liquide. Retournez la viande a la moitié du
temps de cuisson.

Poulet entier 1-1.5kg; frais ﬂ E 2 ; cocotte sur plateau de cuisson
Utilisez vos épices préférées. Retournez le poulet a la
moitié du temps de cuisson pour faire dorer de maniére
homogeéne.
Demi poulet 0.5-0.8kg

ﬂ E 3; plateau de cuisson
Utilisez vos épices préférées.

Escalope de poulet

180 - 200 g par
piéce

E B 2 ; cocotte sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées. Faire frire la viande pen-
dant quelques minutes sur une poéle chaude.

Cuisses de poulet,
fraiches

E 3 ; plateau de cuisson
Si vous avez mariné les cuisses de poulet, réglez une
température inférieure et faites-les cuire plus longtemps.

Canard entier

2-3kg

|j B 2 ; plat a rétir sur grille métallique

Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un plat
a rotir. Retournez le canard a la moitié du temps de cuis-
son.

Oie entiére

4-5kg

|j B 2; poéle profonde

Utilisez vos épices préférées. Placez la viande sur un pla-
teau de cuisson profond. Retournez I'oie a la moitié du
temps de cuisson.

N

Réti haché

1kg

|j B 2 ; grille métallique
Utilisez vos épices préférées.

B3

Poisson entier, grillé

0.5 - 1 kg par pois-
son

ﬂ IE‘ 2 ; plateau de cuisson
Remplissez le poisson avec du beurre et utilisez vos épi-
ces et herbes préférées.
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Plat Poids Niveau/Accessoire
ﬁ Filet de poisson ) dlb E] 3 ; cocotte sur grille métallique
Utilisez vos épices préférées.
Cheesecake -
m El 2; @ moule a charniére de 28 cm sur grille mé-
tallique
@ Gateau aux pommes ) E 3 ; plateau de cuisson
E Tarte aux pommes ) E 2 ; moule a tarte sur grille métallique
Tarte aux pommes -
m P E 1; @ moule a tarte de 22 cm sur grille métalli-
que
m Brownies 2 kg de pate B 3 : plat profond
Muffi hocol -
@ uffins au chocolat B 3 ; bac a muffins sur grille métallique
EE Quatre-quarts ) B 2 ; moule quatre-quarts sur grille métallique
:’ommes de terre au kg B 2 ; plateau de cuisson
E'i] our Placez les pommes de terre entiéres avec la peau sur un
plateau de cuisson.
P rti 1 ki .
ommes quartiers 9 E 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
@ Utilisez vos épices préférées. Coupez les pommes de ter-
re en morceaux.
glﬁllle;r;ge de légumes 1-15kg El 3 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfurisé
EE Utilisez vos épices préférées. Coupez les légumes en
morceaux.
m Croquettes surgelées 0.5 kg B 3 : plateau de cuisson
@ Pommes, surgelées 0.75 kg B 3 : plateau de cuisson
Lasagnes a la vian- 1-1.5kg o) . . -
@ delaux légumes avec \I/ E 1 ; cocotte sur grille métallique
feuilles de pates sé-
ches
Gratin de pommes de 1-1.5kg

Ea

terre (pommes de ter-
re crues)

(ﬁ) E] 1 ; cocotte sur grille métallique
Tournez le plat aprés la moitié du temps de cuisson.

Pizza fraiche, fine

E

C\(Ib E] 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sul-
furisé

Pizza fraiche, épais-
se

E

E B 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé

Quiche

E

El 2 ; plat de cuisson sur grille métallique
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Plat Poids

Niveau/Accessoire

Baguette/Ciabatta/ 0.8 kg
m Pain blanc

dlb E] 2; plateau de cuisson recouvert de papier sul-
furisé
Prolonger le temps pour le pain blanc.

Tous grains/seigle/ 1kg
@ pain complet grains

entiers dans un mou-

le a pain

‘E‘ EI 2 ; plateau de cuisson recouvert de papier sulfu-
risé / grille métallique

8. FONCTIONS DE L'HORLOGE

8.1 Fonctions de I’horloge

Fonctions de I’horloge  Application

Q Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit.

Minuteur

Lorsque le minuteur termine le décompte, le signal sonore retentit et le mode de

sTop cuisson s’arréte.
Heure de cuisson

@ Pour reporter le début et / ou la fin de la cuisson.
Départ différé
@ Le maximum est de 23 h 59 min. Cette fonction n’a aucun effet sur le fonctionne-
ment du four.
Compteur

Pour activer et désactiver le Compteur, sélectionnez : Menu , Configurations.

8.2 Comment régler : Fonctions de I’horloge

Comment régler Heure actuelle

Etape 1 Etape 2 Etape 3
B\ |
( ( | @
Pour modifier I'heure actuelle, accédez au menu et . ,
sélectionnez Configurations, Heure actuelle. Réglez I'norloge. Appuyez sur OK,
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Comment régler Minuteur

Etape 1 Etape 2 Etape 3
N L’affichage indi- N
que : ( Q \
0:00
Appuyez sur : @ Réglez la Minuteur Appuyez sur OK

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment régler Heure de cuisson

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4

{ @ L’affic(?jeg? indi- [' @
0:00
Q

Choisissez le mode de  Appuyez a plusleurs TP

cuisson et réglez la
température. reprises :

Réglez le temps de

cuisson. Appuyez sur OK.

@ Le minuteur commence son décompte immédiatement.

Comment régler Départ différé

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5 Etape 6

| 1
( N - Llﬁg:gzzge [' L'affichage ( \ I
I'heure ac- |nd_|_qu_e
tueIIe

CJ ARRE-

Sélection-  Appuyez a

Réglez A TER Réglez A

- i MARRER ppuyez sur ppuyez

cri]:Zd:eeani(;- plusieurs Te- I'heure de oK I'heure de OK
son prises : ) départ. . fin. sur PN,

@ Le minuteur commence a compter a I'heure réglée.

9. UTILISATION DES ACCESSOIRES

/\ AVERTISSEMENT! rebord élevé de la grille empéche les

la sécurité.

9.1 Insertion des accessoires

Une petite indentation sur le dessus apporte
plus de sécurité. Les indentations sont
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Grille métallique:

Poussez la grille entre les barres de guidage des
supports de grille et assurez-vous que les pieds
sont orientés vers le bas.

Plateau de cuisson / Plat a rotir:
Poussez la plaque entre les rails du support de
grille.

9.2 Accessoires pour la cuisson a la
vapeur

Le plat de cuisson alimentaire pour les
fonctions de cuisson a la vapeur

Le plat de cuisson alimentaire est composé
d’un récipient en verre (A), d’'un couvercle
(B), d’'un tuyau d’injection (C), d’un injecteur
(D) et d’un gril en acier (E).

Récipient en verre (A)

Couvercle (B)
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Injecteur, tuyau d’injection et gril en acier.

peur, I'injecteur (D) est destiné a la cuisson a la vapeur

Le tuyau d’injection (C) est destiné a la cuisson a la va- /
directe.

Gril en acier (E)

* Ne posez pas le plat de cuisson chaud sur | « Ne nettoyez pas le plat de cuisson avec

des surfaces froides ou mouillées. des éponges et des poudres abrasifs.
» Ne versez pas de liquides froids dans le . .
plat de cuisson lorsqu'il est chaud. 9.3 Cuisson a la vapeur dans un

+ Ne mettez pas le plat de cuisson sur une plat de cuisson alimentaire
surface de cuisson chaude.

Placez le plat de cuisson sur le gril en acier et couvrez-le avec le couvercle. Insérez le tuyau
Etape 1 d’injection dans l'orifice du couvercle. Placez le plat de cuisson sur le deuxiéme niveau de grille
partant du bas.

Etape 2 Raccordez le tuyau d’injection a 'arrivée de la vapeur.

Etape 3 Réglez le four sur la fonction de cuisson a la vapeur.

9.4 Cuisson a la vapeur directe

Placez le plat de cuisson sur le gril en acier. Ajoutez de I’eau. N’utilisez pas le couvercle.

/\ AVERTISSEMENT!

L’injecteur peut étre chaud lorsque le four est en fonctionnement. Utilisez toujours des
gants de cuisine. Retirez l'injecteur du four lorsque vous n'utilisez pas la fonction vapeur.

Etape 1 Raccorder I'injecteur au tuyau d’injection. Raccordez le tuyau d’injection a l'arrivée de la vapeur.
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Placez le plat de cuisson sur le premier ou le deuxiéme niveau de grille partant du bas.

Etape 2 Assurez-vous que le tuyau d’injection ne soit pas coincé. Eloignez I'injecteur de de I'élément
chauffant.
Etape 3 Réglez le four sur la fonction de cuisson a la vapeur.

Lorsque vous cuisinez des aliments tels que du poulet, du canard, de la dinde ou de gros poissons, mettez I'in-
jecteur a l'intérieur des aliments.

10. FONCTIONS SUPPLEMENTAIRES

10.1 Touches Verrouil

Cette fonction permet d’éviter une modification involontaire de la fonction de I'appareil.

Activez-la lorsque I'appareil est allumé - la cuisson réglée est maintenue, le bandeau de commande est verrouil-
lé.
Allumez-le lorsque 'appareil est éteint - il ne peut pas étre allumé, le bandeau de commande est verrouillé.

pour activer la fonction. pour la désactiver.
Un signal sonore retentit.

1 . . . -
—\U’— 5 - maintenez la touche enfoncée B - maintenez la touche enfoncée

@ 3x EI - clignote lorsque le verrouillage est activé.

10.2 Arrét automatique
Pour des raisons de sécurité, 'appareil @
s'éteint au bout d'un certain temps si un (°C) (h)

mode de cuisson est en cours et vous ne
modifiez aucun réglage.

250 -maximum 3

L'arrét automatique ne fonctionne pas avec

@ les fonctions : Eclairage four, Départ différé.
(°C) (h)

10.3 Ventilateur de refroidissement

30-115 12.5 _ _ _

Lorsque I'appareil fonctionne, le ventilateur
120 - 195 8.5 de refroidissement se met automatiquement
200 - 245 55 en marche pour refroidir les surfaces de

I'appareil. Si vous éteignez I'appareil, le
ventilateur de refroidissement peut continuer
a fonctionner jusqu'a ce que l'appareil
refroidisse.
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11. CONSEILS

11.1 Recommandations de cuisson

®

Les températures et temps de cuisson se trouvant dans les tableaux ne sont indiqués qu'a titre indicatif. lls va-
rient selon les recettes, la qualité et la quantité des ingrédients utilisés.

Votre appareil peut cuire ou rétir les aliments difféeremment de I'appareil que vous aviez auparavant. Les conseils
ci-dessous contiennent les réglages de température, les temps de cuisson et les positions de grilles recomman-
dés pour des types de plats en particulier.

Si vous ne trouvez pas les réglages appropriés pour une recette spécifique, cherchez-en une qui s'en rapproche.

11.2 Chaleur Tournante Humide

Pour de meilleurs résultats, suivez les
suggestions indiquées dans le tableau ci-

dessous.
¥ o= I
\ uru
(°C) (min)
Petits pains sucrés, Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
16 pieces rétir
Petits pains, 9 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 180 2 30-40
rotir
Pizza, surgelée, 0,35  grille métallique 220 2 10-15
kg
Gateau Roulé Plateau de cuisson ou plat a 170 2 25-35
rotir
Brownie Plateau de cuisson ou plat a 175 3 25-30
rotir
Soufflé, 6 pieces ramequins en céramique sur 200 3 25-30
une grille métallique
Fond de tarte en gé-  moule a tarte sur une grille 180 2 15-25
noise métallique
Gateau a étages Plat de cuisson sur la grille 170 2 40 - 50
métallique
Poisson poché, 0,3 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 20-25
rotir
Poisson entier, 0,2 kg Plateau de cuisson ou plat a 180 3 25-35
rotir
Filet de poisson, 0,3 plaque a pizza sur la grille mé- 180 3 25-30
kg tallique
Viande pochée, 0,25  Plateau de cuisson ou plat a 200 3 35-45
kg rotir
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¥ = 5k
\ uru
(°C) (min)

Chachlyk, 0,5 kg Plateau de cuisson ou plat a 200 3 25-30
rotir

Cookies, 16 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 20-30
rotir

Meringues, 24 piéces Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-35
rotir

Muffins, 12 piéces Plateau de cuisson ou plat a 170 2 30-40
rotir

Petite patisserie sa- Plateau de cuisson ou plat a 180 2 25-30

lée, 20 pieces rotir

Biscuits a pate sa- Plateau de cuisson ou plat a 150 2 25-35

blée, 20 piéces rotir

Tartelettes, 8 pieces  Plateau de cuisson ou plat a 170 2 20-30
rotir

Légumes, pochés, 0,4 Plateau de cuisson ou plat a 180 3 35-45

kg rétir

Omelette végétarien-  plaque a pizza sur la grille mé- 200 3 25-30

ne tallique

Légumes méditerra-  Plateau de cuisson ou plat a 180 4 25-30

néens, 0,7 kg

rotir

11.3 Chaleur Tournante Humide - accessoires recommandés
Utilisez les moules et récipients foncés et non réfléchissants. lls offrent une meilleure

absorption de la chaleur que les plats réfléchissants de couleur claire.

Plaque a pizza

Plat de cuisson

Ramequins

Moule pour fond de tarte

Sombre, non réfléchissant

Diametre de 28 cm

Diamétre : 26 cm

Sombre, non réfléchissant

Céramique
8 cm de diameétre,
5 cm de hauteur

Sombre, non réfléchissant

Diamétre de 28 cm

11.4 Tableaux de cuisson pour les
instituts de tests

Informations pour les organismes de controle

Tests conformément a la norme IEC 60350-1.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Petits ga- Chauffage Plateau de 3 170 20-35 -
teaux, 20 Haut/Bas cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 3 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Petits ga- Chaleur tour-  Plateau de 2et4 150 - 160 20-35 -
teaux, 20 nante cuisson
par plateau
Tarte aux Chauffage Grille métalli- 2 180 70-90 -
pommes, Haut/Bas que
2 moules
@20 cm
Tarte aux Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 70-90 -
pommes, nante que
2 moules
@20 cm
Génoise, Chauffage Grille métalli- 2 170 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- Haut/Bas que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 160 40 - 50 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Génoise, Chaleur tour-  Grille métalli- 2 et4 160 40 - 60 Préchauffez le four
moule a ga- nante que pendant 10 min.
teau
@26 cm
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 3 140 - 150 20-40 -

nante cuisson
Sablé Chaleur tour-  Plateau de 2et4 140 - 150 25-45 -

nante cuisson
Sablé Chauffage Plateau de 3 140 - 150 25-45 -

Haut/Bas cuisson
Pain grillé,  Gril Grille métalli- 4 max. 1-5 Préchauffez le four
4 a 6 mor- que pendant 10 min.
ceaux
Steak ha-  Gril Grille métalli- 4 max. 20-30 Placez la grille métalli-
ché de que, lechef- que sur le quatrieme
boeuf, rite niveau et la lechefrite
6 pieces, sur le troisiéme niveau
0,6 kg du four. Retournez les

aliments a la moitié du
temps de cuisson.
Préchauffez le four
pendant 10 min.
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12. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

12.1 Remarques concernant le nettoyage

<

Agent nettoyant

Nettoyez I'avant de I'appareil uniqguement avec un chiffon en microfibre imbibé d’eau tiede et
d’un détergent doux. Nettoyez et controlez le joint de la porte autour du cadre de la cavité.

Utilisez une solution de nettoyage pour nettoyer les surfaces métalliques.

Nettoyez les taches avec un détergent doux.

=

Nettoyez la cavité aprés chaque utilisation. L’accumulation de graisse ou d’autres résidus
peut provoquer un incendie.

[

Utilisation quoti-

De I'humidité peut se déposer dans I'enceinte de I'appareil ou sur les vitres de la porte. Pour
diminuer la condensation, laissez fonctionner I'appareil pendant 10 minutes avant la cuisson.
Ne conservez pas les aliments dans I'appareil pendant plus de 20 minutes. Séchez la cavité

dienne uniguement avec un chiffon en microfibre apres chaque utilisation.
Y Nettoyez tous les accessoires aprés chaque utilisation et laissez-les sécher. Utilisez unique-
<+, ment un chiffon en microfibre avec de I'eau tiéde et un détergent doux. Ne lavez pas les ac-

224

Accessoires

cessoires au lave-vaisselle .

Ne nettoyez pas les accessoires anti-adhésifs avec un produit nettoyant abrasif ou des ob-
jets tranchants.

12.2 Comment retirer : Supports de

grille
Retirez les supports de grille pour nettoyer le
four.
Etape 1 Eteignez le four et attendez qu'il soit
froid.

la paroi latérale.

Etape 2 Ecartez I'avant du support de grille de ‘
4
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Etape 3

Etape 4

Ecartez I'arriére du support de grille | T
de la paroi latérale et retirez-le. 1/ _4 i
Installez les supports de grille dans (¢} -‘; p L
I'ordre inverse. 9 2 il§
Les goupilles de retenue sur les rails = \Z I
télescopiques doivent pointer vers = |
avant.

@ﬂ H

=3

12.3 Comment utiliser : Nettoyage
Aqua Clean

Ce processus de nettoyage utilise I'humidité
pour retirer la graisse et les particules
alimentaires restant dans le four.

Etape 1 Versez de |'eau dans le bac de la cavité : 300 ml.
Etape 2 - =
ape Sélectionnez : — / rrrr/ Appuyez sur: OK.
La fonction est active pendant 30 minutes.
Lorsque le nettoyage est terminé, un signal sonore retentit. Le four se met a l'arrét.
Etape 3 Attendez que le four ait refroidi. Séchez la cavité avec un chiffon doux.

12.4 Comment nettoyer : Réservoir

d'eau

Etape 1 Eteignez le four.

Etape 2 Placez un plat profond sous le tuyau d'arrivée de la vapeur.

Etape 3 Versez de |'eau dans le bac a eau : 850 ml. Ajoutez I'acide citrique : 5 cuilléres a café. Attendez
60 min.

Etape 4 Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température sur 230 °C. Eteignez le
four au bout de 25 minutes et attendez qu'il refroidisse.

Etape 5 Allumez le four et réglez la fonction : Humidité faible. Réglez la température entre 130 et 230 °C.

Eteignez le four au bout de 10 minutes et attendez qu'il refroidisse.

@ Pour empécher la formation de résidus de calcaire, vidangez le réservoir d'eau aprés chaque cuisson a la

vapeur.
Une fois le nettoyage terminé :
Eteignez le four. Vidangez le réservoir Rincez le réservoir d'eau et net-  Nettoyez le tuyau de vi-
d'eau. Reportez-vous a  toyez les résidus de calcaire res- dange avec de l'eau
Utilisation quotidienne, tants avec un chiffon doux. chaude et un détergent
chapitre « Vidange du doux.

réservoir d'eau ».
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Le tableau ci-dessous indique la plage de dureté de I'eau (dH) avec le niveau correspondant
de dépbt calcaire et la qualité de I'eau. Si la dureté de I'eau dépasse le niveau 4, remplissez le
bac a eau avec de I'eau en bouteille.

Dureté de I'eau Bandelette de Dépét calcaire Classification Nettoyez le ré-
- test (mg/l) de l'eau servoir d'eau
Niveau dH tous les

1 0-7 :I 0-50 douce 75 cycles -
2 8-14 ‘II 51-100 modérément du- 50 cycles -
re 2 mois

3 15-21 lil 101 - 150 dure 40 cycles -
1,5 mois

4 22-28 lEI plus de 151 trés dure 30 cycles -
1 mois

12.5 Comment démonter et installer : Couvercle

La porte du four dispose de trois panneaux de verre. Vous pouvez retirer la porte du four et la
vitre interne pour les nettoyer. Lisez toutes les instructions du chapitre « Retrait et installation
de la porte » avant de retirer les panneaux de verre.

/\ ATTENTION!
N'utilisez pas le four sans les panneaux de verre.

Etape 1 Ouvrez complétement la porte et saisissez
les 2 charniéres de porte.

Etape 2 Soulevez et tirez les loquets jusqu’a ce qu'ils
produisent un clic.
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Etape 3 Fermez la porte du four a mi-chemin de la
premiére position d’ouverture. Puis, soulevez
et tirez pour retirer la porte de son emplace-
ment.

Etape 4 Posez la porte sur un chiffon doux placé sur
une surface stable.

Etape 5 Tenez la garniture de porte (B) sur le bord
supérieur de la porte des deux cotés et
poussez vers l'intérieur pour libérer le joint

du clip.

Etape 6 Retirez le cache de la porte en le tirant vers
l'avant.

Etape 7 Saisissez les panneaux de verre de la porte

par leur bord supérieur et dégagez-les un
par un. Commencez par le panneau supéri-
eur. Assurez-vous que la vitre glisse entiére-
ment hors de ses supports.

Etape 8 Nettoyez les vitres a I'eau savonneuse. Essuyez soigneusement les panneaux de verre. Ne passez
pas les panneaux en verre au lave-vaisselle.

Etape 9 Aprés le nettoyage, installez les panneaux de verre et la porte du four.

Si la porte est installée correctement, vous entendrez un clic lors de la fermeture des loquets.
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Veillez a replacer les panneaux de verre (A et B) dans
le bon ordre. Cherchez le symbole / I'impression se A B
trouvant sur le c6té du panneau de verre. Tous les
panneaux ont un symbole différent pour faciliter le dé-
montage et le montage.

Lorsque le cadre de la porte est installé correctement,
il émet un clic.

Veillez a installer correctement le panneau de verre { =

P>
central dans son logement. . ]

—

)

>

o
W

12.6 Comment remplacer : Eclairage | Tenez toujours I'ampoule halogéne avec un
chiffon afin d'éviter que des résidus de
/\ AVERTISSEMENT! graisse ne brilent sur I'ampoule.

Risque d'électrocution.
L'éclairage peut étre chaud.

Avant de remplacer I'éclairage :

Etape 1 Etape 2 Etape 3

Eteignez le four. Attendez que le  Débranchez le four de I'alimentation Placez un chiffon au fond de la cavi-
four ait refroidi. secteur. té.

Lampe arriére

Etape 1 Tournez le diffuseur en verre pour le retirer.

Etape 2 Nettoyez le diffuseur en verre.

Etape 3 Remplacez 'ampoule par une ampoule adéquate résistant a une température de 300 °C.
Etape 4 Installez le diffuseur en verre.
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13. DEPANNAGE

/N\ AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres concernant

la sécurité.

13.1 Que faire si...

Dans tous les cas ne figurant pas dans ce tableau, veuillez contacter un service aprés-vente

agréé.

L’appareil ne s’allume pas ou ne chauffe pas

Probléme

Vérifiez si...

Vous ne pouvez ni activer ni faire fonctionner I'appareil.

L’appareil est correctement branché a I'électricité.

L’appareil ne chauffe pas.

L’arrét automatique est désactivé.

L’appareil ne chauffe pas.

Le fusible n'a pas disjoncté.

L’appareil ne chauffe pas.

Le verrouillage est désactivé.

Composants

Probléme

Vérifiez si...

L'éclairage est éteint.

La Chaleur Tournante Humide est activée.

L’éclairage ne fonctionne pas.

L’ampoule est grillée.

Le joint de porte est endommageé.

N'utilisez pas I'appareil. Contactez un service aprés-
vente agréé.

Codes d'erreur

L’affichage indique...

Vérifiez si...

00:00

Une coupure de courant s’est produite. Réglez I'heure
actuelle.

Si I'affichage indique un code d’erreur qui ne figure pas dans ce tableau, désactivez et réenclenchez le fusible de
I’habitation pour redémarrer I'appareil. Si le code d’erreur réapparait, contactez un service aprés-vente agréé.

Nettoyage

Probléme

Vérifiez si...

De I'eau est présente dans la cavité de I'appareil.

Le réservoir d'eau n’est pas trop rempli.

Le voyant I_I est éteint.

Le réservoir d'eau est assez rempli. Si de I'eau com-
mence a fuir dans I'appareil et que le voyant est tou-
jours éteint, contactez un service aprés-vente agréeé.

Le voyantl_l est allumé.

Il'y a assez d’eau dans le réservoir. Si le réservoir est
plein et que le voyant est toujours allumé, contactez un
service aprés-vente agréé.
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Nettoyage

Il N’y a aucun résidu de calcaire dans I'ouverture du
tuyau d’arrivée de la vapeur.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas.

La cuisson a la vapeur ne fonctionne pas. De I'eau est présente dans le réservoir d'eau.

Il n’y a aucun résidu de calcaire dans l'ouverture du
tuyau d’arrivée de la vapeur. Nettoyez le réservoir de
I'eau.

Il faut plus de trois minutes pour vidanger le réservoir
d'eau ou I'eau fuit de I'ouverture du tuyau d’arrivée de
la vapeur.

13.2 Données de maintenance
Si vous ne trouvez pas de solution au probléme, veuillez contacter votre revendeur ou un
service aprés-vente agréé.

Les informations nécessaires au service aprés-vente figurent sur la plaque signalétique. La
plaque signalétique se trouve sur le cadre avant de la cavité de l'appareil. Ne retirez pas la
plaque signalétique de la cavité de I'appareil.

Nous vous recommandons d’écrire les informations ici :

Modeéle (Mod.)

Référence produit (PNC)

Numéro de série (SN)

14. RENDEMENT ENERGETIQUE

14.1 Informations produit et Fiche d’informations produit

Nom du fournisseur Electrolux
Identification du modéle KOCDH76X 949494268
Indice d’efficacité énergétique 81.2

Classe d’efficacité énergétique A+
Consommation d’énergie avec charge standard, en mode conven-  0.93kWh/cycle
tionnel

Consommation d’énergie avec charge standard, en mode chaleur  0.69kWh/cycle
tournante

Nombre de cavités 1

Source de chaleur Electricité
Volume 721

Type de four

Four encastrable

Masse

32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Appareils de cuisson domestiques électriques - Partie 1 : Cuisiniéres, fours, fours a vapeur et

grils : Méthodes de mesure des performances.
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14.2 Economie d'énergie

Cet appareil est doté de caractéristiques
qui vous permettent d'économiser de
I'énergie lors de votre cuisine au
quotidien.

Assurez-vous que la porte de l'appareil est
fermée lorsque l'appareil est en
fonctionnement. Evitez d'ouvrir 'appareil trop
souvent pendant la cuisson. Nettoyez
régulierement le joint de porte et assurez-
vous qu’il est bien en place.

Utilisez des plats en métal pour accroitre les
économies d'énergie.

Dans la mesure du possible, ne préchauffez
pas l'appareil avant la cuisson.

Lorsque vous préparez plusieurs plats a la
fois, faites en sorte que les pauses entre les
cuissons soient aussi courtes que possible.

Cuisson avec ventilation

Si possible, utilisez les fonctions de cuisson
avec la ventilation pour économiser de
I'énergie.

Chaleur résiduelle

L'éclairage et le ventilateur continuent de
fonctionner. Lorsque vous mettez a l'arrét

15. STRUCTURE DES MENUS
15.1 Menu

I'appareil, I'affichage montre la chaleur
résiduelle. Vous pouvez utiliser cette chaleur
pour le maintien au chaud des aliments.

Si la cuisson doit durer plus de 30 minutes,
réduisez la température de I'appareil au
minimum 3 a 10 minutes avant la fin de la
cuisson. La chaleur résiduelle a l'intérieur de
I'appareil poursuivra la cuisson.

Utilisez la chaleur résiduelle pour réchauffer
d'autres plats.

Maintien des aliments au chaud
Sélectionnez la température la plus basse
possible pour utiliser la chaleur résiduelle et
maintenir le repas au chaud. La température
ou le voyant de chaleur résiduelle s'affichent.

Cuisson avec I'éclairage éteint
Eteignez I'éclairage en cours de cuisson. Ne
I'allumez que lorsque vous en avez besoin.

Chaleur Tournante Humide
Fonction congue pour économiser de
I'énergie en cours de cuisson.

Lorsque vous utilisez cette fonction,
I'éclairage s’éteint automatiquement au bout
de 30 secondes. Vous pouvez rallumer
I'éclairage, mais cela réduira les économies
d'énergie.

Etape 1 Etape 2 Etape 3 Etape 4 Etape 5
(' ON ON @ O

— Sélectionnez I'option
— - sélectionnez  dans la structure Me-
pour accéder au nu et appuyez sur

Menu . OK'

Sélectionnez la con-  OK _ appuyez pour
figuration.

Ajustez la valeur et

confirmer le réglage. appuyez sur OK.

Tournez la manette des modes de cuisson sur la position Arrét pour quitter le Menu .

Structure du Menu

) i Y
Cuisson assistée /\@

Nettoyage rrrr/

Configurations @
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Configurations

01 Heure actuelle Modifier 02 Affichage Luminosité 1-5
03 Son touches 1-Bip 04 Volume alarme 1-4

2 - Clic

3 - Son désacti-

vé
05 Compteur Marche / Arrét 06 Eclairage four Marche / Arrét
07 Préchauffage rapide Marche / Arrét 08 Mode démo Code d'activation :

2468
09 Version du logiciel Controle 10 Réinitialiser tous les ré-  Oui/Non
glages

16. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole portant le symbole )E avec les ordures

A ya by .

CO. Déposez les emballages dans les ménagéres. Emmenez un tel produit dans
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez & la | votre centre local de recyclage ou contactez
protection de I'environnement et a votre VOS services municipaux.

sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils

@ Concerne la France uniquement :

. . REPRISE A DEPOSER A DEPOSER
Cet appareil, ALALIVRAISON  EN MAGASIN EN DECHETERIE S ) =

ses accessoires WY 7\ 4
et cordons O ou = oy & C)
se recyclent S

Points de collecte sur www.quefairedemesdechets.fr
Privilégiez la réparation ou le don de votre appareil !

FRANCAIS 217



Willkommen bei Electrolux! Danke, dass Sie sich fiir unser Gerat
entschieden haben.

In unserem Bestreben, nachhaltig zu sein, reduzieren wir Papierbestande und stellen

EE vollstdndige Benutzerhandblcher online zur Verfligung. Greifen Sie auf lhr
vollstandiges Benutzerhandbuch zu unter electrolux.com/manuals
Holen Sie sich Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs-, Service- und
@ Reparatur-Informationen unter electrolux.com/support
R gectrox Fir weitere Rezepte, Tipps und Fehlerbehebung laden Sie die App My Electrolux
}( Kitchen herunter.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
1. SICHERHEITSHINWEISE.........ooiiiii e 218
2. SICHERHEITSANWEISUNGEN........cccoiiiii e 220
B MONTAGE ... e 223
4. GERATEBESCHREIBUNG.......c.covmiuiiieiieieie e 225
5. BEDIENFELD.......ooi e 225
6. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG.........ccccoiiiiiiiiiiiice e 226
7. TAGLICHER GEBRAUCH..........oiiiiiiiticieieieeeeie et 227
8. UHRFUNKTIONEN.................. s 232
9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS..........ccooiiiiiiiece e 234
10. ZUSATZFUNKTIONEN. ..ottt 236
11. TIPPS UND HINWEISE........cooiiiiii e 237
12. REINIGUNG UND PFLEGE.........ccciiiiiiiiiiii e 240
13. FEHLERSUCHE ... ..o 244
14. ENERGIEEFFIZIENZ........ocooii e, 246
15. MENUSTRUKTUR......coiiiii e 247
16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG.........ccciiiiiiiiiiiiiece 248

1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.
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1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemal.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchflihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.

Dieses Gerat ist fir den Hausgebrauch in einem
Einfamilienhaus in Innenrdaumen bestimmt.

Dieses Gerat darf in Buros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
Unterklnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
uberschreitet.
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» Die Montage des Gerats und der Austausch des Kabels
muss von einer Fachkraft vorgenommen werden.

* Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

* Vor Wartungsarbeiten ist das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung zu trennen.

* Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem autorisierten Kundenservice oder einer
gleichermalden qualifizierten Person ausgetauscht werden,
um Gefahren durch elektrischen Strom zu vermeiden.

« WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet ist, bevor Sie die Lampe austauschen, um
einen Stromschlag zu vermeiden.

« ACHTUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil3. Es ist darauf zu achten,
die Heizelemente oder die Oberflache des Garraums nicht
zu beruhren.

» Verwenden Sie stets Topfhandschuhe, um Zubehdr oder
Geschirr herauszunehmen oder zu verstauen.

« Ziehen Sie die Einhangegitter zuerst vorne und dann hinten
von den Seitenwanden weg. Setzen Sie die Einhangegitter
in umgekehrter Reihenfolge ein.

» Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem
Dampfstrahlreiniger.

» Benutzen Sie zum Reinigen der Glastlr keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschwadmmchen; sie konnten die
Glasflache verkratzen und zum Zersplittern der Scheibe
fUhren.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN

2.1 Montage + Entfernen Sie das gesamte

Verpackungsmaterial.

/\ WARNUNG! * Montieren Sie ein beschadigtes Gerat

. . nicht und benutzen Sie es nicht.

Die Montage des Gerats darf nur von + Halten Sie sich an die mitgelieferte

einer qualifizierten Fachkraft Montageanleitung.

durchgefiihrt werden. « Seien Sie beim Umsetzen des Gerétes
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
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Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

Ziehen Sie das Gerat nicht am Giriff.
Montieren Sie das Geréat an einem
sicheren und geeigneten Ort, der den
Montageanforderungen entspricht.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kichenmébeln sind einzuhalten.
Uberprifen Sie vor der Montage des
Gerates, ob sich die Geratetir
ungehindert 6ffnen Iasst.

Das Geréat ist mit einem elektrischen
Kuhlsystem ausgestattet. Es muss mit der
elektrischen Stromversorgung betrieben
werden.

Mindesthdhe des Einbau-
mébels (Mindesthohe des
Schranks unter der Arbeits-

580 (600) mm

platte)

Schrankbreite 560 mm
Schranktiefe 550 (5650) mm
Héhe der Geréatevordersei- 589 mm
te

Héhe der Gerateriickseite 571 mm
Breite der Geratevordersei- 595 mm
te

Breite der Gerateriickseite 559 mm
Geratetiefe 569 mm
Gerateeinbautiefe 548 mm
Tiefe bei gedffneter Tar 1022 mm
MindestgroRe der Beliif- 560x20 mm
tungsoffnung. Offnung auf

der Rickseite unten

Lange des Netzanschluss- 1500 mm
kabels. Das Kabel befindet

sich in der rechten Ecke

auf der Riickseite

Befestigungsschrauben 4x25 mm

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sind von
einem gepriiften Elektriker vorzunehmen.
Das Gerat muss geerdet sein.

Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

SchlieRen Sie das Gerat nur an eine
ordnungsgemal installierte
Schutzkontaktsteckdose an.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschadigen. Falls das
Netzkabel des Gerats ersetzt werden
muss, lassen Sie diese Arbeit durch
unseren autorisierten Kundendienst
durchfiihren.

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel die
Geratetir oder die Nische unter dem
Gerat nicht berthrt oder in ihre Nahe
gelangt, insbesondere wenn das Gerat
eingeschaltet oder die Tur heil} ist.

Alle Teile, die gegen direktes Berlhren
schiitzen, sowie die isolierten Teile
missen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
missen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.

Das Gerat wird mit einem Netzstecker und
Netzkabel geliefert.
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Einsetzbare Kabeltypen fiir Einbau oder
Austausch in Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

« Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstéande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Geréat oder in der Nahe
des Gerats.

Fur den Kabelabschnitt siehe die
Gesamtleistung auf dem Typenschild.Du
kannst auch die Tabelle heranziehen:

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerét.

Gesamtleistung (W) Kabelquerschnitt

(mm?)
maximal 1380 3x0.75
maximal 2300 3x1
maximal 3680 3x1.5

Das Erdungskabel (griin/gelbes Kabel) muss
2 cm langer sein als das braune Phasen- und
das blaue Neutralkabel.

2.3 Gebrauch

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs-,
Stromschlag- oder Explosionsgefahr.

* Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerat vor.

» Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind.

» Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

» Schalten Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch aus.

* Gehen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig
vor, wenn das Gerat in Betrieb ist. Es
kann heil3e Luft freigesetzt werden.

» Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

+ Uben Sie keinen Druck auf die offene Tir
aus.

» Verwenden Sie das Geréat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

» Offnen Sie die Geratetur vorsichtig. Die
Verwendung von Zutaten mit Alkohol kann
eine Mischung aus Alkohol und Luft
verursachen. .

» Lassen Sie beim Offnen der Tir keine
Funken oder offenen Flammen mit dem
Gerat in Kontakt kommen.
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* Um Beschadigungen und Verfarbungen
der Emailbeschichtung zu vermeiden:

— Stellen Sie feuerfestes Geschirr oder
andere Gegenstande nicht direkt auf
den Boden des Gerats.

— Legen Sie keine Alufolie direkt auf den
Boden des Garraums.

— Fullen Sie kein Wasser direkt in das
heilRe Gerat.

— Lassen Sie nach Abschluss des
Garvorgangs kein feuchtes Geschirr
oder feuchte Speisen im Gerat stehen.

— Gehen Sie beim Herausnehmen oder
Einsetzen des Zubehors sorgfaltig vor.

» Verfarbungen der Emaille- oder
Edelstahlbeschichtung haben keine
Auswirkung auf die Leistung des Gerats.

» Verwenden Sie eine tiefe Pfanne flr
feuchte Kuchen. Fruchtsafte verursachen
Flecken, die dauerhaft sein kénnen.

* Kochen Sie immer bei geschlossener
Geratetur.

» Ist das Gerét hinter einer Mdbelfront (wie
etwa einer Tur) installiert, achten Sie
darauf, dass die Tur wahrend des
Geratebetriebs nicht geschlossen wird.
Hinter einer geschlossenen Mdébelfront
kénnen sich Hitze und Feuchtigkeit
ansammeln und das Gerat, das Gehause
oder den Boden beschéadigen. SchlieRen
Sie die Md6belfront nicht, bevor das Geréat
nach dem Gebrauch véllig abgekuhlt ist.

2.4 Reinigung und Pflege

/\ WARNUNG!

Verletzungs-, Brandgefahr sowie Risiko
von Schaden am Geréat.

» Schalten Sie das Gerat immer aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Reinigungsarbeiten
durchgefihrt werden.



» Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
abgekiihlt ist. Es besteht die Gefahr, dass
die Glasscheiben brechen.

» Ersetzen Sie die Turglasscheiben
umgehend, wenn sie beschadigt sind.
Wenden Sie sich an einen autorisierten
Kundendienst.

* Gehen Sie beim Aushangen der Tlr
vorsichtig vor. Die Tur ist schwer!

* Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlielich Neutralreiniger. Benutzen
Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwammchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

» Falls Sie ein Backofenspray verwenden,
befolgen Sie die Sicherheitsanweisungen
auf seiner Verpackung.

2.5 Dampfgaren

/\ WARNUNG!

Verbrennungsgefahr sowie Risiko von
Schéaden am Gerat.

« Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fir die
Raumbeleuchtung geeignet.

« Dieses Produkt enthalt eine Lichtquelle
der Energieeffizienzklasse G.

* Verwenden Sie nur Lampen mit der
gleichen Leistung .

2.7 Wartung

* Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.

« Dabei diirfen ausschlief3lich
Originalersatzteile verwendet werden.

2.8 Entsorgung

/N\ WARNUNG!

Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

» Freigesetzter Dampf kann Verbrennungen
verursachen:
— Offnen Sie wahrend des Dampfgarens
nicht die Geréatetdr.
— Offnen Sie die Geratetir vorsichtig
nach dem Dampfgaren.

2.6 Innenbeleuchtung

/\ WARNUNG!
Stromschlaggefahr.

3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

» Informationen zur Entsorgung des Geréats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

¢ Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

* Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

« Entfernen Sie das Turschloss, um zu
verhindern, dass sich Kinder, oder
Haustiere im Gerat einschlielRen.

3.1 Montage

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N
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(*mm)

518

(*mm)

3.2 Befestigung des Ofens am
Mobel
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4. GERATEBESCHREIBUNG

4.1 Gesamtansicht

F ? q ql Bedienfeld
Einstellknopf firr die Ofenfunktionen
5 —alo cl@ Display
= NE Einstellknopf
14 IR Wassertank
11 ) A @ Heizelement
13 ‘ é%@\? =, B Lampe
:@ § 9] B Ventilator
- 7 4 C) N\ g\ El Garraumvertiefung - Behalter fiir die
m_@ / ~/ Aqua-Reinigungsfunktion
m_# Einschubschienen, herausnehmbar
= m Ablaufschlauch
Wasserauslassventil
Einschubebenen
Dampfeinlass
4.2 Zubehor + Teleskopschienen
. Kombirost Mit den Teleskopschienen kdnnen Sie die
ompiros . Einhangegitter leichter einsetzen und
Fir Kochgeschirr, Kuchenformen, Braten. entfernen
» Backblech '
Fir Kuchen und Platzchen.
* Brat- und Fettpfanne
Zum Backen und Braten oder als Pfanne
zum Aufsammeln von Fett.

5. BEDIENFELD

5.1 Versenkbare Knépfe Ofenfunktionen in die Aus-Position, um das

Driicken Sie zum Benutzen des Geréts den Gerdt auszuschalten.

Knopf. Der Knopf kommt dann heraus.

5.2 Uberblick — Bedienfeld

Wahlen Sie eine Ofenfunktion, um das Geréat
einzuschalten. Drehen Sie den Knopf fur die

O 'S & & oK

Backofenbeleuch- Bestatigen Sie die
Tastensperre -
tung Einstellung

Kurzzeitwecker Schnellaufheizung
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5.3 Display

Display mit Tastenfunktionen.

HE:BH'BE6H,

Display-Anzeigen

Grundlegende Anzeigen

& ¥ wl o >>

Verriegelung Koch-Assistent Reinigung Einstellungen Schnellaufheizung

Timer-Anzeigen

Q a S ®

Kurzzeit-Wecker Ende Zeitvorwahl Uptimer

Fortschrittsbalken - flir Temperatur oder Zeit.
Der Balken ist vollstandig rot, wenn das Gerat die
eingestellte Temperatur erreicht.

Wassertank-Fiillstandsanzeigen

L % (.

6. VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

6.1 Erste Reinigung

Reinigen Sie vor dem ersten Gebrauch das leere Gerat und stellen Sie die Uhrzeit ein:

= < (3 \
N = :j
— W
' .
00:00 angezeigt.
Stellen Sie die Zeit ein. Driicken Sie OK.

6.2 Erstes Vorheizen

Den leeren Ofen vor der ersten
Inbetriebnahme vorheizen.
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Schritt 1 Entfernen Sie alle Zubehorteile und die herausnehmbaren Einhangegitter aus dem Backofen.

Schritt 2 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: E

Lassen Sie den Ofen 1 Std lang eingeschaltet.

Schritt 3 Stellen Sie die Hochsttemperatur fiir folgende Funktion ein: .

Lassen Sie den Ofen 15 Min lang eingeschaltet.

@ Der Ofen kann wahrend des Vorheizens Geruch und Rauch verstromen. Stellen Sie sicher, dass der Raum
beliftet ist.

7. TAGLICHER GEBRAUCH

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Einstellung: Ofenfunktionen

Schritt 1 Drehen Sie den Knopf fiir die Ofenfunktionen und wahlen Sie eine Ofenfunktion.

Schritt 2 Drehen Sie den Bedienknopf, um die Temperatur einzustellen.

>»
R - gedriickt halten zur Auswahl der Funktion: Schnellaufheizung. Sie ist fir einige Ofenfunktionen verfiigbar.

Garen mit Dampf

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5

N N N Q~ Q‘
U e B

C

Driicken Sie auf Schieben Sie den

Fillen Sie den

den Deckel des Wassertank mit 900 Wassertank in sei- Wahlen Sie die Stellen Sie die Tempera-
Wassertanks, um ne urspriingliche  Dampffunktion aus. tur ein.
: . ml Wasser. "
ihn zu &ffnen. Position.

7.2 Ofenfunktionen

Ofenfunktion Anwendung
Zum Backen auf bis zu drei Einschubebenen gleichzeitig und zum Dérren von Le-
@ bensmitteln. Verwenden Sie eine um 20 - 40 °C niedrigere Backofentemperatur als
bei Ober-/Unterhitze.
HeiBluft
— Backen und Braten von Speisen auf einer Einschubebene.
Ober-/Unterhitze
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Ofenfunktion Anwendung

G

eine knusprige Oberflache.
Feuchtigkeit, niedrig

Die Funktion eignet sich fur Fleisch, Gefligel, Ofengerichte und Auflaufe. Dank der
Kombination aus Dampf und Hitze erhalt Fleisch eine zarte und saftige Textur sowie

A

Zum Backen von Pizza. Fir ein intensives Uberbacken und einen knusprigen Boden.

Pizzastufe
Zum Backen von Kuchen mit knusprigen Béden und zum Einkochen von Lebensmit-
teln.
Unterhitze
vvv Léasst Fertiggerichte (z. B. Pommes frites, Kartoffelspalten oder Friihlingsrollen) schén
% knusprig werden.

Tiefkiihlgerichte

WY
Feuchte Umluft

Diese Funktion ist entwickelt worden, um wahrend des Kochvorgangs Energie zu
sparen. Wenn Sie diese Funktion nutzen, kann die Temperatur im Garraum von der
eingestellten Temperatur abweichen. Es wird die Restwarme genutzt. Die Warmeleis-
tung kann geringer sein. Weitere Informationen zu folgenden Themen finden Sie im
Kapitel , Taglicher Gebrauch”: Feuchte Umluft.

Grill

Zum Girillen diinner Lebensmittel und zum Toasten von Brot.

yov

HeiBluftgrillen

Zum Braten groRer Fleischstlicke oder von Gefliigel mit Knochen auf einer Ebene.
ﬁf Gratinieren und Uberbacken.

— Aufrufen des Meniis: Koch-Assistent, Reinigung, Einstellungen.

Menii

7.3 Hinweise zu: Feuchte Umluft

Diese Funktion wurde zur Einhaltung der
Energieeffizienzklasse und der Okodesign-
Anforderungen (gemaft EU 65/2014 und EU
EU 66/2014) verwendet. Tests gemaR:

IEC/EN 60350-1

Die Backofentur sollte wahrend des
Garvorgangs geschlossen bleiben, damit die
Funktion nicht unterbrochen wird. So wird
gewahrleistet, dass der Backofen mit der
hdchsten Energieeffizienz arbeitet.

Wenn Sie diese Funktion verwenden, schaltet
sich die Backofenbeleuchtung automatisch
nach 30 Sekunden aus.

Naheres zum Garen finden Sie im Kapitel
»Tipps und Hinweise®, Feuchte Umluft.
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Allgemeine Empfehlungen zum
Energiesparen finden Sie im Kapitel
+Energieeffizienz”, Energiesparen.

7.4 Wassertank

Wassertank-Fiillstandsanzeige

Der Tank ist voll.

=

Der Tank ist halb voll.

|

Der Tank ist leer. Fillen Sie den Tank
auf.

(.

Wenn Sie zu viel Wasser in den Tank fillen, leitet der

Sicherheitsauslass das Uberschiissige Wasser in den

Boden des Garraums. Saugen Sie das Wasser mit ei-
nem Schwamm auf.




Entleeren des Wasserbehalters

Schalten Sie den Backofen aus, lassen Sie ihn bei
Schritt 1 gedffneter Tir stehen und warten Sie, bis der
Backofen abgekihlt ist.

SchlieRen Sie den Ablaufschlauch (C) am Auslass-

Schritt 2 ventil (A) Uber das Verbindungsteil (B) an.

Halten Sie wiederholt das Ende des Schlauchs un-
Schritt 3 ter der Hohe A und B, damit das restliche Wasser
aufgefangen werden kann.

Nehmen Sie C und B ab, und trocknen Sie den

Schritt 4 Backofen mit einem weichen Schwamm.

7.5 Einstellen:Koch-Assistent

Jedes Gericht in diesem Untermeni hat eine empfohlene Ofenfunktion und Temperatur.
Verwenden Sie die Funktion, um ein Gericht schnell mit den Standardeinstellungen
zuzubereiten. Sie kdnnen auch die Zeit und Temperatur wahrend des Garvorgangs einstellen.

Wenn die Funktion beendet ist, priifen Sie, ob das Gericht fertig ist.

Einige der Speisen kdnnen Sie auch mit der folgenden «  Gewichtsautomatik
Funktion zubereiten:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
N
ON ON ON s
Q Q Q @
E \/\@ P1-P... oK
Offnen Sie das Meni. Wahlen SieKoch-Assis- Wahlen Sie das Gericht. Geben Sie das Gericht in
tent. Driicken Sie OK. Driicken Sie OK. den Backofen. Bestatigen

Sie die Einstellung.

7.6 Koch-Assistent

Legende
Legende E] Einschubebene.

r:l Gewichtsautomatik verfligbar. . ] ]
Das Display zeigt P und eine Nummer des

&>  Geben Sie Wasser in den Wassertank. Gerichts an, die Sie in der Tabelle Uberprifen
kénnen.

E Vorheizen des Gerats, bevor Sie mit dem
Kochen beginnen.
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
Roastbeef, blutig
1-1.5kg; 4-5¢cm EE 2; Backblech

Roastbeef, rosa

BRE

Roastbeef, durch

dicke Stlicke

Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heillen
Pfanne. In das Gerat einlegen.

=

Steak, rosa

180 - 2209 pro
Stuick; 3 cm dicke
Scheiben

EE‘ 3; Brater auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heilen
Pfanne. In das Geréat einlegen.

&

Rinderbraten /
geschmort (Prime
Rib, obere runde, di-
cke Flanke)

1.5 - 2kg

ﬂE’ 2; Brater auf Kombirost
Braten Sie das Fleisch einige Minuten in einer heillen
Pfanne. Flussigkeit hinzugeben. In das Gerat einlegen.

Roastbeef, blutig
(Niedertemperatur-Ga-
ren)

~

Roastbeef, rosa (Nie-
dertemperatur-Garen)

Roastbeef, durch
(Niedertemperatur-Ga-
ren)

1-1.5kg; 4-5 cm
dicke Stiicke

; |jE] 2; Backblech

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze oder einfach Salz
und frisch gemahlenen Pfeffer. Braten Sie das Fleisch ei-
nige Minuten in einer heiRen Pfanne. In das Gerét einle-
gen.

Filet, blutig (Nieder-
temperatur-Garen)

B

Filet, rosa (Nieder-
temperatur-Garen)

—
-

Filet, fertig (Nieder-
temperatur-Garen)

0,5-1,5kg;5-6
cm dicke Stiicke

; E“E‘ 2; Backblech

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewtirze oder einfach Salz
und frisch gemahlenen Pfeffer. Braten Sie das Fleisch ei-
nige Minuten in einer heien Pfanne. In das Gerat einle-
gen.

)

Kalbsbraten (z. B.
Schulter)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
dicke Stiicke

tEl 2; Brater auf Kombirost
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdirze. Flissigkeit hinzu-
geben. Braten zugedeckt.

gg:mzr:ebraten oder 1.5-2kg |j \} 1; Brater auf Kombirost
Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der Gardauer.
Pulled Pork (Nieder- 1.5 - 2kg . r:IE] 2 Backblech

5]

temperatur Garen)

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze. Wenden Sie das
Fleisch nach der Halfte der Garzeit, um eine gleichmafi-
ge Braunung zu erzielen.

B

Lende, frisch

1-1.5kg; 5-6 cm
dicke Stiicke

tEl 2; Brater auf Kombirost
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdirze.

Rippchen

2 - 3kg; verwenden
Sie rohe, 2 -3 cm
dlinne Spareribs

E 3; tiefe Pfanne

Flussigkeit hinzufiigen, um den Boden eines Gerichts zu
bedecken. Wenden Sie das Fleisch nach der Halfte der
Gardauer.
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Speise

Gewicht

Einschubebene / Zubehor

Lammkeule mit Kno-
chen

1.5-2kg; 7-9cm
dicke Stlicke

El 2; Bréater auf Backblech
FlUssigkeit hinzugeben. Wenden Sie das Fleisch nach
der Halfte der Gardauer.

Hahnchen, ganz

1 - 1.5kg; frisch

|jE| 2; Auflaufform auf Backblech

Verwenden Sie |hre Lieblingsgewiirze. Das Hahnchen
nach der Hélfte der Garzeit wenden, um eine gleichmagi-
ge Braunung zu erzielen.

Halbes Hahnchen

0.5 - 0.8Kg

|jE| 3; Backblech

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze.

B

Hahnchenbrust

180 - 2009 pro
Stiick

EE| 2; Auflaufform auf Kombirost
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdrze. Braten Sie das
Fleisch einige Minuten in einer heillen Pfanne.

N

Hahnchenschenkel,
frisch

El. 3; Backblech

Wenn Sie die Hahnchenschenkel zuerst marinieren, stel-
len Sie die niedrigere Temperatur ein und garen Sie sie
langer.

Ente, ganz

2 -3kg

|jE| 2; Brater auf Kombirost

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdirze. Legen Sie das
Fleisch in den Brater. Die Ente nach der Hélfte der Gar-
zeit wenden.

B

Gans, ganz

4 -5kg

; EB 2; tiefe Pfanne

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewirze. Legen Sie das
Fleisch auf das tiefe Backblech. Die Gans nach der Halfte
der Garzeit wenden.

N

Hackbraten

1kg

|jE| 2; Kombirost

Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdirze.

B

Fisch, gegrillt

0.5 - 1kg pro Fisch

; EE] 2; Backblech

Fisch mit Butter fillen und lhre Lieblingsgewirze und
Krauter verwenden.

B

Fischfilet

\I/ 3; Auflaufform auf Kombirost
Verwenden Sie lhre Lieblingsgewdirze.

N

Kasekuchen

E 2; @ Springform 28 cm auf Kombirost

()

Apfelkuchen

E 3; Backblech

B

Apfelkuchen

E 2; Kuchenform auf Kombirost

B

Apfelkuchen

B 1; @ 22 cm Kuchenform auf Kombirost

]

Brownies

2kg Teig

B 3; tiefe Pfanne

R

Schokoladenmuffins

B 3; Muffin-Blech auf Kombirost
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Speise Gewicht Einschubebene / Zubehor
B3] Brotkuchen . =] 2; Brotpfanne auf Kombirost
Ofenkartoffeln 1kg El 2 Backblech
@l Die ganzen Kartoffeln mit der Schale auf das Backblech
geben.
Kartoffelspalten Tkg El 3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
ﬁ Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze. Kartoffeln in Sti-
cke schneiden.
Gegrilites Gemiise 1-1.5kg E 3; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
EE Verwenden Sie lhre Lieblingsgewiirze. Gemiise in Stlicke
schneiden.
m Kroketten, gefroren 0.5kg El 3 Backblech
Pommes frites, ge- 0.75kg .
& foren (=3 Backblech
Fleisch-/ Gemiisela- 1-1.5kg . .
@ sagne mit trockenen \I/ 1; Auflaufform auf Kombirost
Nudelblattern
m ?::tt:fffgler:g);ratm (rohe 1-1.5kg Il 1; Auflaufform auf Kombirost
Drehen Sie das Gericht nach der Halfte der Garzeit um.
ﬂl Pizza frisch, dinn - @E 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
@ Pizza frisch, dick - EE‘ 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
@ Quiche ) E 2; Backform auf Kombirost
m ‘?vaegil[;‘g::il Ciabatta / 0.8kg C(IHE' 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet
Fir WeilRbrot mehr Zeit nétig.
@ ng I(;:l::‘ekllcil;gg- Tkg ‘bZEl 2; Backblech mit Backpapier ausgekleidet / Kom-
alle Getreide in Kas- irost
tenform
8.1 Uhrfunktionen
Uhrfunktion Anwendung
D Nach Ablauf der Zeit ertont der Signalton.

Kurzzeit-Wecker

Nach Ablauf des Timers ertdnt ein akustisches Signal und die Ofenfunktion stoppt.
STOP
Garzeitdauer
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Uhrfunktion Anwendung

@ Verzogerung des Starts und/oder des Endes des Kochens.
Zeitvorwahl
@ Max. 23 Std. 59 Min. Diese Funktion wirkt sich nicht auf den Betrieb des Back-
N ofens aus.
Uptimer

Um den Uptimer ein- oder auszuschalten, wahlen Sie: Men(, Einstellungen.

8.2 Einstellung: Uhrfunktionen

Einstellung: Uhrzeit

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

Qn N @

Um die Uhrzeit zu andern, rufen Sie das Men( auf
und wahlen Sie Einstellungen, Uhrzeit.

Stellen Sie die Uhrzeit ein. Driicken Sie: OK.

Einstellung: Kurzzeit-Wecker

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3

NP Im Display wird

I
= Folgendes ange- ( \ “~
zeigt:
0:00
L

Stellen Sie Kurzzeit-Wecker

Driicken Sie: @ ein. Driicken Sie: OK.

@ Der Countdown des Timers startet umgehend.

Einstellung: Garzeitdauer

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4
N\ . . N
(v \ -N- Im Display wird ( \ -N-
Q Folgendes ange- Q
zeigt:
0:00
Wahlen Sie eine Ofen- . o
funktion und stellen ~ Drlicken Sie wieder- sToP Stellen Sie die Gar- ) - OK
Sie die Temperatur hott: &), dauer ein. Driicken Sie: .
ein.

@ Der Countdown des Timers startet umgehend.
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Einstellung: Zeitvorwahl

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5 Schritt 6
M Das Dis- Im Display e
( \ play zeigt ( wird Fol- ( \
die Uhrzelt gendes an-
gezeigt:
Wihlen o i -
Sie die DI’UC;(GI; Sltle START Stellen Sie Driicken Sie: CJ STOPP Stellen Sie Driicken
. wiederholt. die Startzeit die Endzeit
Ofenfunkti- @ oin OK ain sie: OK.
on. . ! !

@ Der Countdown des Timers beginnt zu der eingestellten Startzeit.

9. VERWENDUNG DES ZUBEHORS

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Einsetzen des Zubehors

Die kleine Einkerbung auf der Oberseite
erhoht die Sicherheit. Die Vertiefungen sind

auch Kippsicherungen. Durch den umlaufend
erhéhten Rand des Rosts ist das
Kochgeschirr gegen Abrutschen vom Rost
gesichert.

Kombirost:

Schieben Sie den Rost zwischen die Fiihrungs-
schienen der Einhangegitter mit den FiiRen nach
unten zeigend.

Backblech / Auflaufpfanne:
Schieben Sie das Backblech zwischen die Fiih-
rungsstabe der Einhangegitter.
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9.2 Zubehor fiir das Dampfgaren einem Dampfstrahlrohr (C), einer

Die Nahrungsmittelauflaufform filr Dampfstrahldiise (D) und einem Stahlgrill (E).

Dampfgarfunktionen

Die Nahrungsmittelauflaufform besteht aus
einer Glasschale (A), einem Deckel (B),

Glasschiissel (A) Deckel (B)

Dampfstrahldiise, Dampfstrahlrohr und Stahlgitter.

sehen, die Dampfstrahldise (D) fir direktes Dampfga-

Das Dampfstrahlrohr (C) ist fir das Dampfgaren vorge- /
ren.

Stahlgrill (E)

» Stellen Sie die heil’e Auflaufform nicht auf | « Verwenden Sie die Auflaufform nicht auf

kalte oder nasse Oberflachen. einer heillen Kochflache.
* Geben Sie keine kalten Flissigkeiten in * Reinigen Sie die Auflaufform nicht mit
die Auflaufform, wenn sie heil} ist. Scheuermitteln, Scheuerschwammchen

und Scheuerpulvern.
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9.3 Dampfgaren in einer
Nahrungsmittelauflaufform

Geben Sie die Auflaufform auf den Stahlrost und decken Sie sie mit dem Deckel ab. Setzen Sie
Schritt 1 das Dampfstrahlrohr in die Offnung im Deckel. Setzen Sie die Auflaufform in die zweite Ein-
schubebene von unten ein.

Schritt 2 SchlieRen Sie das Dampfstrahlrohr an den Dampfeinlass an.

Schritt 3 Stellen Sie den Backofen fiir die Dampfgarfunktion ein.

9.4 Direktdampfgaren

Setzen Sie die Auflaufform auf den Stahlrost. Geben Sie etwas Wasser hinzu. Verwenden Sie den Deckel
nicht.

/\ WARNUNG!

Die Dampfstrahldiise kann beim Betrieb des Backofens heil® sein. Tragen Sie stets Ofen-
handschuhe. Entfernen Sie die Dampfstrahldiise aus dem Backofen, wenn Sie keine
Dampffunktion verwenden.

Dampfstrahldiise mit Dampfstrahlrohr verbinden. Verbinden Sie das Dampfstrahlrohr mit dem

Schritt 1 Dampfeinlass.

Setzen Sie die Auflaufform in die erste oder zweite Einschubebene von unten ein.
Schritt 2 Vergewissern Sie sich, dass das Dampfstrahlrohr nicht verstopft ist. Halten Sie die Dampfstrahl-
diise vom Heizelement fern.

Schritt 3 Stellen Sie den Backofen fiir die Dampfgarfunktion ein.

Wenn Sie Speisen wie Hahnchen, Ente, Pute oder groRe Fische garen, stecken Sie die Dampfstrahldise in die
Speise.

10. ZUSATZFUNKTIONEN
10.1 Verriegelung

Diese Funktion verhindert ein versehentliches Verstellen der Geratefunktion.

Einschalten, wenn das Gerat in Betrieb ist — das eingestellte Garen wird fortgesetzt und das Bedienfeld ist verrie-

gelt.
Schalten Sie sie ein, wenn das Gerat ausgeschaltet ist — sie kann nicht eingeschaltet werden, denn das Bedien-

feld ist verriegelt.

einzuschalten. schalten.

A &- gedriickt halten, um die Funktion &E- gedriickt halten, um sie auszu-
@ Ein Signal ertont.

@ 3x E'I - blinkt, wenn die Verriegelung eingeschaltet ist.

236 DEUTSCH



10.2 Automatische Abschaltung

Aus Sicherheitsgriinden schaltet sich das @
Geréat nach einiger Zeit aus, wenn eine (°C) (Std.)
Ofenfunktion eingeschaltet ist und Sie die
Einstellungen nicht andern.

250 - max. 3

Die Abschaltautomatik funktioniert nicht mit

@ den Funktionen: Backofenbeleuchtung,
(°C) (Std.) Zeitvorwabhl.

30-115 125 10.3 Kiihlgeblase
120-195 8.5 Wenn das Gerét in Betrieb ist, schaltet sich
200 - 245 55 das Kuhlgeblase automatisch ein, um die

Oberflachen des Gerats kiihl zu halten. Nach
dem Abschalten des Gerats kann das
Kuhlgeblase weiterlaufen, bis das Gerat
abgekuhlt ist.

11. TIPPS UND HINWEISE
11.1 Garempfehlungen

®

Die Temperaturen und Garzeiten in den Tabellen sind nur Richtwerte. Sie hangen von den Rezepten sowie der
Qualitéat und Menge der verwendeten Zutaten ab.

lhr Gerat backt oder brat unter Umsténden anders als lhr friiheres Gerat. Die Hinweise unten enthalten die emp-
fohlenen Einstellungen fir Temperatur, Gardauer und Einschubebene fir die einzelnen Speisen.

Finden Sie fiir ein bestimmtes Rezept keine konkreten Angaben, orientieren Sie sich an einem dhnlichem Re-
zept.

11.2 Feuchte Umluft

Beachten Sie fir beste Ergebnisse die unten
in der Tabelle aufgefliihrten Empfehlungen.

¥ = 5§ 1k O

(°c) (Min.)
Brotchen, s, 16 Backblech oder tiefes Blech 180 2 20-30
Stick
Brotchen, 9 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 30-40
Pizza, gefroren, 0,35  Kombirost 220 2 10-15
kg
Biskuitrolle Backblech oder tiefes Blech 170 2 25-35
Brownie Backblech oder tiefes Blech 175 3 25-30
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¥ = SN
\ uru

(°C) (Min.)
Soufflé, 6 Stiick Keramikférmchen auf Kombi- 200 3 25-30

rost

Biskuitboden Biskuitform auf Kombirost 180 2 15-25
Englischer Sandwich- Backform auf Kombirost 170 2 40 - 50
kuchen a la Victoria
Fisch, pochiert, 0,3 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 20-25
Fisch, ganz, 0,2 kg Backblech oder tiefes Blech 180 3 25-35
Fischfilet, 0,3 kg Pizzapfanne auf Kombirost 180 3 25-30
Fleisch, pochiert, 0,25 Backblech oder tiefes Blech 200 3 35-45
kg
Schaschlik, 0,5 kg Backblech oder tiefes Blech 200 3 25-30
Platzchen, 16 Stlick Backblech oder tiefes Blech 180 2 20 -30
Makronen, 24 Stiick Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-35
Muffins, 12 Stiick Backblech oder tiefes Blech 170 2 30-40
Kleingebéck, pikant, ~ Backblech oder tiefes Blech 180 2 25-30
20 Stick
Murbeteigplatzchen,  Backblech oder tiefes Blech 150 2 25-35
20 Stick
Tortchen, 8 Stlick Backblech oder tiefes Blech 170 2 20 -30
Gemlse, pochiert, 0,4 Backblech oder tiefes Blech 180 3 35-45
kg
Vegetarisches Ome-  Pizzapfanne auf Kombirost 200 3 25-30
lett
Mediterranes Gemi-  Backblech oder tiefes Blech 180 4 25-30

se, 0,7 kg

11.3 Feuchte Umluft - Empfohlenes Zubehor

Verwenden Sie die dunklen und nicht reflektierenden Formen und Behalter. Sie haben eine
bessere Warmeabsorption als helle Farbe und reflektierende Schisseln.

.~

Pizzapfanne

Backform

Férmchen

Tortenbodenform

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser

Dunkel, nicht reflektierend
26 cm Durchmesser

Keramikform
8 cm Durchmes-
ser, 5 cm Hoéhe

Dunkel, nicht reflektierend
28 cm Durchmesser
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11.4 Gartabellen fiir Prifinstitute

Informationen fur Prifinstitute
Tests gemaR IEC 60350-1.

X B = EE @ O ®

(°C) (Min)

Tortchen, Ober-/Unter- Backblech 3 170 20-35 -
20 pro hitze
Blech

Tortchen, HeiBluft Backblech 3 150 - 160 20-35 -
20 pro
Blech

Tortchen, HeiBluft Backblech 2und 4 150 - 160 20-35 -
20 pro
Blech

Apfelku- Ober-/Unter-  Kombirost 2 180 70-90 -
chen, 2 hitze

Formen a

@20 cm

Apfelku- HeiRluft Kombirost 2 160 70-90 -
chen, 2

Formen a

@20 cm

Fettfreier Ober-/Unter- Kombirost 2 170 40 - 50 Backofen fir 10 Min
Biskuit, Ku- hitze aufheizen.
chenform &

26 cm

Fettfreier HeiRluft Kombirost 2 160 40 - 50 Backofen fiir 10 Min
Biskuit, Ku- aufheizen.
chenform &

26 cm

Fettfreier HeiBluft Kombirost 2und 4 160 40 - 60 Backofen fir 10 Min
Biskuit, Ku- aufheizen.
chenform &

26 cm

Mirbeteig-  HeiBluft Backblech 3 140 - 150 20-40 -
geback

Mirbeteig-  HeiRluft Backblech 2und 4 140 - 150 25-45 -
geback

Mirbeteig- Ober-/Unter-  Backblech 3 140 - 150 25-45 -
geback hitze

Toast,4-6 Grill Kombirost 4 Max. 1-5 Backofen fiir 10 Min
Stuck aufheizen.
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= k£ E#H O ®

(°C) (Min)
Hamburger  Girill Kombirost, 4 Max. 20-30 Kombirost in die vierte
aus Rind- Fettpfanne und Fettpfanne in die
fleisch, 6 dritte Einschubebene
Stiick, 0,6 des Backofens ein-
kg schieben. Wenden Sie

das Gericht nach der
Halfte der Gardauer.
Backofen fir 10 Min

aufheizen.

12. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

12.1 Hinweise zur Reinigung

<

Reinigungsmittel

Reinigen Sie die Vorderseite des Gerats nur mit einem Mikrofasertuch mit warmem Wasser
und einem milden Reinigungsmittel. Reinigen und tberpriifen Sie die Tirdichtung um den
Garraumrahmen.

Reinigen Sie die Metalloberflachen mit einer geeigneten Reinigungslésung.

Reinigen Sie Flecken mit einem milden Reinigungsmittel.

=

Reinigen Sie den Garraum nach jedem Gebrauch. Fettansammlungen oder andere Speise-
reste kénnten einen Brand verursachen.

[

Es kann sich Feuchtigkeit im Gerat oder an den Glasscheiben der Tir niederschlagen. Um
die Kondensation zu reduzieren, schalten Sie das Gerat immer 10 Minuten vor dem Garen
ein. Lassen Sie die Speisen nicht langer als 20 Minuten im Gerat stehen. Trocknen Sie den

Téaglicher Ge- 4 era :
brauch Garraum nach jedem Gebrauch nur mit einem Mikrofasertuch ab.
Y Reinigen Sie alle Zubehdrteile nach jedem Gebrauch und lassen Sie sie trocknen. Verwen-
<+, den Sie nur ein Mikrofasertuch mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel.
W Reinigen Sie die Zubehdrteile nicht im Geschirrspiiler.
Reinigen Sie das Zubehdr mit Antihaftbeschichtung nicht mit Scheuermitteln oder scharfkan-
Zubehér tigen Gegenstanden.

12.2 Entfernen: Einhdngegitter

Entfernen Sie Einhangegitter zur Reinigung

des Backofens.
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Schritt 1

Schalten Sie den Backofen aus und
warten Sie, bis er abgekihlt ist.

Schritt 2 Ziehen Sie das Einhangegitter vorne
von der Seitenwand weg. (
[
Schritt 3 Ziehen Sie das Einhangegitter hinten ] T
von der Seitenwand weg und nehmen 1 =.//—é Ok
Sie es heraus. /0 ‘ b= I
—p. H
Schritt 4 Setzen Sie die Einhangegitter in um- 9 alg

gekehrter Reihenfolge ein.
Die Haltestifte an den Teleskoplaufern
mussen nach vorne zeigen.

&)

12.3 Benutzung: Aqua Reinigung

Bei dieser Reinigungsfunktion werden mithilfe

von Feuchtigkeit Fett- und Speisereste aus
dem Backofen entfernt.

Schritt 1 Fillen Sie Wasser in die Garraumvertiefung: 300 ml.
Sehritt2  \ahien Sie: = /mr . Dritcken Sie: OK.

Die Funktion bleibt 30 Min. lang eingeschaltet.

Nach Abschluss der Reinigung ertdnt das akustische Signal. Der Backofen schaltet sich ab.
Schritt 3 Warten Sie, bis der Backofen kalt ist. Trocknen Sie den Garraum mit einem weichen Tuch ab.

12.4 Reinigung: Wassertank

Schritt 1 Schalten Sie den Backofen aus.

Schritt 2 Setzen Sie eine Auflaufpfanne unter dem Dampfeinlass ein.

Schritt 3 Fillen Sie Wasser in den Wassertank: 850 ml. Zitronensaure hinzugeben: 5 Teeldffel. Warten Sie
60 Min.

Schritt 4 Schalten Sie dann den Ofen ein und stellen Sie die Funktion ein: Feuchtigkeit niedrig. Stellen Sie
die Temperatur auf 230 °C. Schalten Sie den Backofen nach 25 Min. aus und warten Sie, bis er
abgekuhlt ist.

Schritt 5 Schalten Sie dann den Ofen ein und stellen Sie die Funktion ein: Feuchtigkeit niedrig. Stellen Sie

die Temperatur auf 130 bis 230 °C. Schalten Sie den Backofen nach 10 Min. aus und warten Sie,

bis er abgekuhlt ist.

@ Leeren Sie den Wassertank nach dem Dampfgaren, um Kalkriickstdnde zu verhindern.
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Nach Abschluss der Reinigung:

Schalten Sie den Back- Leeren Sie den Wasser-  Spllen Sie den Wassertank aus Reinigen Sie das Ablauf-

ofen aus. tank. Siehe Kapitel Tagli-  und reinigen Sie die restlichen rohr mit warmem Was-
cher Gebrauch, ,Entlee-  Kalkriickstdnde mit einem wei- ser und einem milden
ren des Wassertanks®. chen Tuch. Spulmittel.

Die Tabelle unten zeigt den Wasserhartebereich (dH) mit dem zugehdrigen Kalkgehalt und die
Qualitat des Wassers. Ubersteigt die Wasserhérte 4, filllen Sie den Wassertank mit
abgeflilltem Wasser.

Wasserharte Teststreifen Kalkgehalt Wasserein- Reinigen Sie
(mg/l) stufung den Wasser-
Ebene dH tank alle

1 0-7 l:l 0-50 weich 75 Zyklen - 2,5
Monate

2 8-14 El 51-100 mittelhart 50 Zyklen - 2 Mo-
nate

3 15-21 E 101 - 150 hart 40 Zyklen - 1,5
Monate

4 22-28 m Uber 151 sehr hart 30 Zyklen - 1 Mo-
nat

12.5 Aus- und Einbau: Tur

Die Backofentlr hat drei Glasscheiben. Sie konnen die Backofentiir und die internen
Glasscheiben entfernen, um sie zu reinigen. Lesen Sie die gesamte Anleitung ,Aus- und
Einbauen der Tur“, bevor Sie die Glasscheiben entfernen.

/\ VORSICHT!
Verwenden Sie den Backofen nicht ohne die Glasscheiben.

Schritt 1 Offnen Sie die Backofentiir vollstandig und
halten Sie beide Scharniere fest. \

242 DEUTSCH



Schritt 2

Heben und ziehen Sie die Verriegelungen
an, bis sie einrasten.

Schritt 3

SchlieRen Sie die Backofentur halb bis zur
ersten Offnungsstellung. AnschlieRend he-
ben und ziehen Sie die Tur aus der Aufnah-
me heraus.

Schritt 4

Legen Sie die Tir auf einer stabilen Oberfla-
che auf ein weiches Tuch.

Schritt 5

Fassen Sie die TUrabdeckung (B) an der
Oberkante der Tir an beiden Seiten an. Dri-
cken Sie sie nach innen, um den Klippver-
schluss zu I6sen.

Schritt 6

Ziehen Sie die Turabdeckung nach vorn, um
sie abzunehmen.

Schritt 7

Halten Sie die Glasscheiben der Tir an der
Oberkante fest und ziehen Sie sie vorsichtig
einzeln heraus. Beginnen Sie mit der oberen
Glasscheibe. Achten Sie darauf, dass die
Glasscheiben vollstéandig aus den Halterun-
gen gezogen werden.

Schritt 8

Reinigen Sie die Glasscheiben mit Wasser und Spulmittel. Trocknen Sie die Glasscheiben sorgfal-
tig. Reinigen Sie die Glasscheiben nicht im Geschirrspiiler.

Schritt 9

Setzen Sie nach der Reinigung die Glasscheiben und die Backofentur ein.

Wenn die Tir korrekt installiert ist, héren Sie beim SchlieRen der Verriegelungen ein Klicken.
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Achten Sie beim Wiedereinsetzen der Glasscheiben
(A und B) auf die richtige Reihenfolge. Uberpriifen Sie A B
das Symbol / den Aufdruck auf der Seite der Glas-
scheibe. Jede Glasscheibe sieht anders aus, um den
Aus- und Einbau zu erleichtern.

Bei korrektem Einbau macht die Tirabdeckung ein
Klickgerausch.

Stellen Sie sicher, dass Sie die mittlere Glasplatte P )
korrekt in der Aufnahme installieren. . ]
— A
J
= B

12.6 Austausch: Lampe Halten Sie die Halogenlampe stets mit einem

Tuch, um zu verhindern, dass Fettrickstande
/\ WARNUNG! auf der Lampe einbrennen.

Stromschlaggefahr.
Die Lampe kann heil} sein.

Bevor Sie die Lampe austauschen:

Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3
Schalten Sie den Backofen aus. Trennen Sie den Ofen von der Netz-  Breiten Sie ein Tuch auf dem Gar-
Warten Sie, bis der Ofen kalt ist. versorgung. raumboden aus.

Hintere Lampe

Schritt 1 Drehen Sie die Glasabdeckung und nehmen Sie sie ab.

Schritt 2 Reinigen Sie die Glasabdeckung.
Schritt 3

Ersetzen Sie die Lampe durch eine geeignete, bis 300 °C hitzebestédndige Lampe.

Schritt 4 Bringen Sie die Glasabdeckung an.

13. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.
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13.1 Was zu tun ist, wenn ...

In allen Féllen, die nicht in dieser Tabelle aufgefiihrt sind, wenden Sie sich bitte an einen

autorisierten Kundendienst.

Das Gerat schaltet sich nicht ein oder heizt nicht auf

Stérung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Das Gerat lasst sich nicht einschalten oder bedienen.

Das Gerat ist ordnungsgemaf an die Stromversorgung
angeschlossen.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die ist Abschaltautomatik ausgeschaltet.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Sicherung ist nicht durchgebrannt.

Das Gerat erwarmt sich nicht.

Die Verriegelung ist nicht verschlossen.

Komponenten

Storung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Die Lampe ist ausgeschaltet.

Feuchte Umluft - ist eingeschaltet.

Die Lampe funktioniert nicht.

Die Lampe ist durchgebrannt.

Die Turdichtung ist beschadigt.

Verwenden Sie das Gerét nicht. Wenden Sie sich an ei-
nen autorisierten Kundendienst.

Fehlercodes

Im Display erscheint ...

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

00:00

Es gab einen Stromausfall. Stellen Sie die Uhrzeit ein.

Wenn das Display einen Fehlercode anzeigt, der nicht in dieser Tabelle enthalten ist, schalten Sie die Haussiche-
rung aus und wieder ein, um das Geréat neu zu starten. Wenn der Fehlercode erneut angezeigt wird, wenden Sie

sich an einen autorisierten Kundendienst.

Reinigung

Stérung

Priifen Sie, ob Folgendes zutrifft ...

Im Garraum des Geréts befindet sich Wasser.

Es ist nicht zu viel Wasser im Wassertank.

Ll - Anzeige leuchtet nicht.

Es ist genug Wasser im Wassertank. Wenn Wasser in
das Gerat eindringt und die Anzeige immer noch nicht
aufleuchtet, wenden Sie sich an den autorisierten Kun-
dendienst.

l_] - Anzeige leuchtet.

Es ist nicht genug Wasser im Wassertank. Wenn der
Tank voll ist und die Anzeige immer noch leuchtet,
wenden Sie sich an den autorisierten Kundendienst.

Die Funktion Dampfgaren wird nicht ausgefuhrt.

Es sind keine Kalkriickstéande in der Dampfeinlassoff-
nung vorhanden.

Die Funktion Dampfgaren wird nicht ausgefuhrt.

Wasser ist im Wassertank.

Das Entleeren des Wassertanks dauert langer als drei
Minuten, oder es tritt Wasser aus der Dampfeinlassoff-
nung aus.

Es sind keine Kalkriickstande in der Dampfeinlassoff-
nung vorhanden. Reinigen Sie den Wassertank.
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13.2 Service-Daten
Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen kdnnen, wenden Sie sich an lhren Handler oder
einen autorisierten Kundendienst.

Die vom Kundendienst benétigten Daten finden Sie auf dem Typenschild. Das Typenschild
befindet sich am vorderen Rahmen des Garraums des Gerats. Entfernen Sie das Typenschild
nicht vom Garraum.

Wir empfehlen Ihnen, die Daten hier zu notieren:

Modell (MOD.): e

Produktnummer (PNC) s

Seriennummer (S.N.)

14. ENERGIEEFFIZIENZ
14.1 Produktinformationen und Produktdatenblatt

Name des Lieferanten Electrolux
Modellbezeichnung KOCDH76X 949494268
Energieeffizienzindex 81.2
Energieeffizienzklasse A+

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, konventioneller Mo-  0.93kWh/Programm
dus

Energieverbrauch mit einer Standardbeladung, Umluft-Modus 0.69kWh/Programm
Anzahl der Garrdume 1

Warmequelle Strom

Volumen 72|

Art des Backofens Eingebauter Backofen
Masse 32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrische Kochgerate fiir den Hausgebrauch — Teil 1: Herde, Backdfen, Dampfbackéfen und
Grills — Methoden zur Leistungsmessung.

14.2 Energiesparen Halten Sie die Turdichtung sauber und stellen
Sie sicher, dass sie sich fest in der richtigen
Position befindet.

Das Gerat verfugt tiber Funktionen, mit Verwenden Sie Kochgeschirr aus Metall, um
deren Hilfe Sie beim taglichen Kochen mehr Energie zu sparen.

Energie sparen konnen. Heizen Sie, wenn méglich, das Gerét vor
dem Garvorgang nicht vor.

Stellen Sie sicher, dass die Geratetlr

geschlossen ist, wenn das Gerét in Betrieb Wenn Sie mehrere Speisen gleichzeitig
ist. Die Geratetur darf wahrend des zubereiten, halten Sie die Unterbrechungen
Garvorgangs nicht zu oft gedffnet werden. beim Backen so kurz wie mdglich.
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Garen mit HeiBluft
Nutzen Sie, wenn méglich, die Garfunktionen
mit HeiBluft, um Energie zu sparen.

Restwéarme

Ventilator und Lampe funktionieren weiter.
Sobald Sie das Gerét ausschalten, wird im
Display die Restwarme angezeigt. Die
Restwarme kann zum Warmhalten von
Speisen genutzt werden.

Betragt die Garzeit mehr als 30 Minuten,
reduzieren Sie die Geratetemperatur
mindestens 3 - 10 Min. vor Ablauf des
Garvorgangs. Durch die Restwarme im Gerat
wird der Garvorgang fortgesetzt.

Nutzen Sie die Restwarme, um andere
Speisen aufzuwarmen.

Warmbhalten von Speisen
Wahlen Sie die niedrigste
Temperatureinstellung, wenn Sie die

15. MENUSTRUKTUR

Restwarme zum Warmbhalten von Speisen
nutzen mochten. Die Restwarmeanzeige oder
Temperatur werden auf dem Display
angezeigt.

Garen bei ausgeschalteter
Backofenbeleuchtung

Schalten Sie die Lampe wahrend des
Garvorgangs aus. Schalten Sie sie nur ein,
wenn Sie sie bendtigen.

Feuchte Umluft
Diese Funktion soll wahrend des
Garvorgangs Energie sparen.

Bei Verwendung dieser Funktion schaltet sich
die Lampe automatisch nach 30 Sekunden
aus. Sie kdnnen die Lampe wieder
einschalten, aber dadurch werden die
erwarteten Energieeinsparungen reduziert.

15.1 Menii
Schritt 1 Schritt 2 Schritt 3 Schritt 4 Schritt 5
1,
ON O (O " (O
9 ) ’@ )
f— Wahlen Sie die Opti- )
— - Wahlen Sie, on aus der Meni Wahlen Sie die Ein- OK_ driicken, um z}ﬁlfﬁds(;?ugﬁgnws?g
um die Ment einzu-  Struktur aus und dri- stellung. die Einstellung zu OK
geben. cken Sie OK_ bestatigen. .

Drehen Sie den Knopf fir die Ofenfunktionen in die Aus-Position, um Menii zu verlassen.

Menii Struktur

Koch-Assistent %

Reinigung rrrr/

Einstellungen @

Einstellungen

01 Uhrzeit Andern 02 Helligkeit 1-5
03 Tastentdne 1 - Signalton 04 Lautstarke 1-4
2 - Klicken
3 - Ton aus
05 Uptimer Ein/ Aus 06 Backofenbeleuchtung Ein/ Aus

DEUTSCH 247



Einstellungen

07 Schnellaufheizung Ein/ Aus 08 DEMO Aktivierungscode:
2468
09 Softwareversion Prifen 10 Gerat auf Werkseinstel-  Ja / Nein

lungen zurlicksetzen

16. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

Ihre Pflichten als Endnutzer

Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmiill gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fiir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstoérungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kénnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafur verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |6schen.

Hinweise zum Recycling
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Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmdll sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
Ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Gerate.

Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Gerateart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerat erfillt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zuriickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgerate, die in
keiner aulReren Abmessung grofer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschéaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an



den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates geknlipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fur den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fur
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fiir
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fur
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmelbertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréate, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
aufleren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Rickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen
Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fiir
kleine Elektrogerate (s.0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Ricknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erfiillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

DarUber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner aufleren Abmessung
groRer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zuriickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhangig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerplatzen oder zugelassenen
Recyclinghéfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an Ihre
Gemeindeverwaltung.
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Udvozoljitk az Electrolux honlapjan! Készonjiik, hogy a mi
készulékiinket valasztotta.

25

A fenntarthatosag iranti torekvésiink jegyében csdkkentjiik a papiralapu
nyomtatvanyok mennyiségét, és telies hasznalati itmutatokat tesziink elérhetvé az
interneten. Az On teljes hasznalati Gtmutatdja itt érheté el: electrolux.com/manuals
Hasznalattal kapcsolatos tanacsokat, prospektusokat, hibaelharitasi-, szerviz- és
javitasi informacidkat itt kérhet: electrolux.com/support

Tovabbi receptekert, tippekeért, hibaelharitasi segitsegért toltse le a My Electrolux

}( Kitchen applikaciot.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

A valtoztatasok jogat fenntartjuk.
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1. /A BIZTONSAGI INFORMACIOK

Az Gzembe helyezés és hasznalat el6tt gondosan olvassa el

a mellékelt utmutatét. A gyarté nem vallal felel6sséget a
helytelen beszerelés vagy hasznalat miatt keletkezett
sérulésekért és karokért. Tartsa biztonsagos és elérhetd
helyen az utmutatét, hogy szikség esetén mindig a
rendelkezésére alljon.
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1.1 Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek
biztonsaga

Ezt a készlléket 8 év feletti gyermekek, csdkkent fizikai,
érzékelési vagy szellemi képességekkel rendelkezé
felndttek, illetve megfeleld tudassal vagy gyakorlattal nem
rendelkez6 személyek csak feligyelet mellett, vagy abban
az esetben hasznalhatjak, ha megfelel6 oktatast kaptak a
készullék biztonsagos hasznalatara, és megeértik az
esetleges veszélyeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekek,
illetve a sulyos, komplex fogyatékossaggal élé személyek
allandé felugyelet nélkil nem tartézkodhatnak a készulék
kdzelében.

Gondoskodni kell a gyermekek felligyeletérél, hogy ne
jatsszanak a készulékkel.

Minden csomagoléanyagot tartson tavol a gyermekektél, és
megfelel6en artalmatlanitsa.

FIGYELEM: Hasznalat k6zben a készillék és hozzaférhet6
részei nagyon felforrésodhatnak. A gyermekeket és
kedvenc haziallatokat tartsa tavol a készuléektél mikodés
kdzben, és mikodés utan, lehlléskor.

Ha rendelkezik gyermekbiztonsagi zarral a készulék, akkor
azt be kell kapcsolni.

Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitasi
vagy karbantartasi tevékenységet a készlléken.

1.2 Altalanos biztonsag

A készllék kizarolag ételkészitési célra szolgal.

Ezt a készuléket haztartasi célu, beltérben torténd
hasznalatra tervezték.

Ez a készulék hasznalhato irodakban, szallodai
vendégszobakban, panziokban, vendéghazakban és mas
hasonlé szallashelyeken, ahol a hasznalat nem haladja
meg a haztartasi hasznalat (atlagos) szintjét.

A készulék izembe helyezését és a haldzati kabel cseréjét
csak képesitett szemeély végezheti el.

A butorba val6 beépités elbtt ne hasznalja a készUiléket.
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« Barmilyen karbantartas megkezdése el6tt valassza le a
készuléket az elektromos halozatrol.

» Ha a tapkabel megsérul, azt a gyarténak vagy a
markaszerviznek vagy mas hasonléan képzett személynek
kell kicserélnie, nehogy elektromos veszélyhelyzet alljon
elé.

* FIGYELEM: Az izz6 cseréje el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy
a készulék ki van kapcsolva, hogy megel6zze aramutést.

+ FIGYELEM: Hasznalat kozben a késziilék és hozzaférhetd
részei nagyon felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fitdelemeket vagy a sutétér fellletét.

» Amikor a sutébdl kiveszi vagy behelyezi a tartozékokat vagy
edényeket, mindig hasznaljon konyhai edényfogd kesztydt.

* A polctartok eltavolitasahoz el6szor a polctarto elejét, majd
a hatuljat huzza el az oldalfaltdl. A polctartdkat a
kiszereléssel ellentétes sorrendben helyezze vissza.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon nagy nyomasu gozt.

* Ne hasznaljon suroldszert vagy éles fém kaparoeszkdzt a
sutdajtd Gvegének tisztitasara, mivel ezek megkarcolhatjak
a fellletet, ami az GUveg megrepedését eredmeényezheti.

2. BIZTONSAGI UTASITASOK

2.1 Uzembe helyezés + Tartsa meg a minimalis tavolsagot a tébbi
készuléktdl és egységtol.
/\ FIGYELMEZTETES! » A készilék felszerelése el6tt ellendrizze,
L L i hogy annak ajtaja akadalytalanul nyithato-
A készuléket csak képesitett személy .
helyezheti tizembe. + A késziilék elektromos hiitérendszerrel

van felszerelve. Ezt az elektromos

» Tavolitsa el az sszes csomagoldéanyagot. tapegységgel kell mikodtetni.

* Ne helyezzen Gizembe, és ne is
hasznaljon sérilt készlléket.

+ Tartsa be a késziilékhez mellékelt lizembe Konyhas,zekrﬁ“y T”imi”s 580 (600) mm
helyezési utmutatéban foglaltakat. gﬁga;is:'i%aél(isoxgzssﬁéa

* Akészilék nehéz, ezért legyen a munkalap alatt)
korultekinté a mozgatasakor. Mindig
hasznaljon munkavédelmi keszty(it és zart | Konyhaszekrény szélessé- 560 mm
labbelit. %
Soha ne huzza a késziléket a Konyhaszekrény mélysége 550 (550) mm

fogantyujanal fogva.

A késziiléket az Uzembe helyezési
kévetelményeknek megfeleld, biztonsagos
helyre telepitse.

Késziilék elulsd részének 589 mm
magassaga
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Készulék hatulso6 részének 571 mm
magassaga

Készilék ellilsd részének 595 mm
szélessége

Készilék hatulso6 részének 559 mm
szélessége

Készulék mélysége 569 mm
Késziilék beépitett mélysé- 548 mm
ge

Mélység nyitott ajtonal 1022 mm
Szell6zényilas minimalis 560x20 mm

mérete. A hatso oldal aljan
elhelyezett nyilas

Halozati tapkabel hosszu- 1500 mm
saga. A kabel a hatsé oldal

jobb sarkanal helyezkedik

el

Roégzitécsavarok 4x25 mm

2.2 Elektromos csatlakozas

/\ FIGYELMEZTETES!

Tlz- és aramutésveszély.

Minden elektromos csatlakoztatast
szakképzett villanyszerelének kell
elvégeznie.

A készuléket kotelezd foldelni.
Ellen&rizze, hogy az adattablan szerepld
adatok megfelelnek-e a helyi elektromos
halézat paramétereinek.

Mindig megfeleléen felszerelt, aramités
ellen védett aljzatot hasznaljon.

Ne hasznaljon halézati elosztokat és
hosszabbito kabeleket.

Ugyeljen a haldzati csatlakozédugo és a
halozati kabel épségére. Amennyiben a
készilék halozati vezetékét ki kell
cserélni, a cserét markaszerviziinknél
végeztesse el.

Ugyeljen arra, hogy a halézati kabelek ne
keriljenek kozel, illetve ne érjenek hozza
a készulék ajtajahoz vagy a készllék alatti
rekeszhez, kiilondsen akkor, ha a
készilék mikodik, vagy ajtaja forro.

A feszliltség alatt allé és szigetelt
alkatrészek érintésvédelmi részeit ugy kell
régziteni, hogy szerszam nélkil ne
lehessen eltavolitani azokat.

« Csak az Uzembe helyezés befejezése
utan csatlakoztassa a hal6zati
csatlakozddugot a halozati
csatlakozéaljzatba. Ugyeljen arra, hogy a
hal6zati dugasz lizembe helyezés utan is
kénnyen elérhetd legyen.

* Amennyiben a halézati konnektor
rogzitése laza, ne csatlakoztassa a
csatlakozédugét hozza.

¢ A készllék csatlakozasanak bontasara,
soha ne a halézati kabelnél fogva huzza ki
a csatlakozodugét. A kabelt mindig a
csatlakozddugonal fogva huzza ki.

« Kizarélag megfeleld szigeteléberendezést
alkalmazzon: haldzati talterhelésvédd
megszakitot, biztositékot (a tokbdl
eltavolitott csavaros tipusu biztositékot),
foldzarlatkioldot és védorelét.

* Az elektromos készlléket
szigeteléberendezéssel kell ellatni, amely
lehetéve teszi, hogy minden fazison
levalassza a késziléket az elektromos
halézatrol. A szigeteléberendezésnek
legalabb 3 mm-es érintkez6étavolsaggal
kell rendelkeznie.

* Ez a készUllék halozati csatlakozokabellel
és dugasszal kerll szallitasra.

Az iizembe helyezéshez vagy cseréhez
hasznalhato vezetéktipusok Eurépa szama-
ra:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

A kabel keresztmetszetéhez nézze meg az
adattablan szerepld 0sszteljesitményt. Lasd
még a tablazatot:

Osszteljesitmény Vezeték keresztmet-
(W) szet (mm?)

maximum 1380 3x0.75

maximum 2300 3x1

maximum 3680 3x1.5

A foldelévezetéknek (zdld/sarga) 2 cm-rel
hosszabbnak kell lennie a barna fazisnal és a
kék semleges vezetéknél
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2.3 Hasznalat

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérulés-, égés-, aramutés- és
robbanasveszély.

* Ne valtoztassa meg a készilék miszaki
jellemz6it.

» Ugyeljen arra, hogy a szell6zényilasokat
ne zarja el semmi.

* Mdikddés kdzben ne hagyja felligyelet
nélkil a késziléket.

* Minden hasznalat utan kapcsolja ki a
készuléket.

+ Koriltekintden jarjon el, ha miikddés
kdzben kinyitja a készllék ajtajat. Forro
levegd tavozhat a készulékbdl.

* Ne mikddtesse a készileket nedves
kézzel, vagy amikor az vizzel érintkezik.

* Ne gyakoroljon nyomast a nyitott ajtéra.

* Ne hasznalja a készlléket munka- vagy
tarolofeliletként.

« Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Az
alkoholtartalmu alkotéelemek alkoholos
levegbelegyet hozhatnak létre.

» Ugyeljen arra, hogy szikra vagy nyilt lang
ne legyen a készllék kdzelében, amikor
kinyitja az ajtot.

* Ne tegyen gyulékony anyagot vagy
gyulékony anyaggal szennyezett targyat a
készllékbe, annak kdzelébe, illetve annak
tetejére.

* A nagy nedvességtartalmu stitemények
esetében mély tepsit hasznaljon a
sutéshez. A gyimolcsok leve maradandd
foltokat ejthet.

* F&zés kdzben a készllék ajtajat mindig
tartsa csukva.

* Ha a készlléket butorlap (pl. ajtd) mogott
helyezi el, igyeljen arra, hogy az ajté soha
ne legyen becsukva, amikor a készulék
mikodik. A hé és a nedvesség
felhalmozodhat a zart butorlap mégott, és
ennek kdvetkeztében karosodhat a
készulék, a készllék boritasa vagy a
padlé. Hasznalat utan ne csukja be addig
a butorlapot, mig a készilék teljesen le
nem hilt.

2.4 Apolas és tisztitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Személyi sériilés, tiz vagy a készilék

karosodasanak veszélye all fenn.

/\ FIGYELMEZTETES!

A késziilék karosodasanak veszélye all
fenn.

* A zomanc karosodasanak vagy
elszinez6désének megel6zéséhez:

— ne tegyen edényt vagy egyéb targyat
kozvetlendl a készulék sutéteréenek
aljara.

— ne tegyen aluféliat kozvetlendl a
készulék sutdterének aljara.

— ne engedjen vizet a forré késziilékbe.

— af6zés befejezése utan ne tarolja a
nedves edényeket vagy az ételt a
készulékben.

— a tartozékok kivetelekor vagy
berakasakor 6vatosan jarjon el.

* A zomanc vagy rozsdamentes acél
elszinez6dése nincs hatassal a készulék
teljesitményére.
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« Karbantartas el6tt kapcsolja ki a
késziléket, és huzza ki a halozati
csatlakozédugot a csatlakozoaljzatbol.

* Ellenérizze, hogy leh(lt-e a készlilék.
Maskulonben fennall a veszély, hogy az
Gveglapok eltérnek.

« A sitéajto sérdlt Gveglapjat haladéktalanul
cserélje ki. Forduljon a markaszervizhez.

« Legyen 6vatos, amikor az ajtét leszereli a
készulékrdl. Az ajté nehéz!

* Rendszeresen tisztitsa meg a készliléket,
hogy elkertlje a feliilet karosodasat.

* A készuléket puha, nedves ruhaval
tisztitsa. Csak semleges tisztitdszert
hasznaljon. Ne hasznaljon suroloszert,
suroloszivacsot, oldoszert vagy fém
targyat.

* Amennyiben sitétisztité aeroszolt
hasznal, tartsa be a tisztitészer
csomagolasan feltlintetett biztonsagi
utasitasokat.

2.5 Gozsiités

/\ FIGYELMEZTETES!
Egési sériilés és a késziilék
karosodasanak veszélye all fenn.

* A kiszabadul6 g6z égési sérilést okozhat:



— G0z sltés kdzben ne nyissa ki a
készilék ajtajat.

— G0z sltés utan évatosan nyissa ki a
készulék ajtajat.

2.6 Belsé vilagitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Vigyazat! Aramiités-veszély!

» A termékben talalhat6 izzé(k)ra és a kilon
kaphato pétizzokra vonatkozé tudnivalok:
Ezek az izzok arra készliltek, hogy
megfeleljenek a haztartasi készilékekben
fennall6 szélséséges fizikai feltételeknek,
mint példaul hémérséklet, rezgés, magas
paratartalom, illetve arra hasznalatosak,
hogy jelezzék a készilék mikodési
allapotat. Nem alkalmasak egyéb
felhasznalasra, valamint helyiségek
megvilagitasara.

+ Ez atermék egy G energiahatékonysagi
osztalyu fényforrast tartalmaz.

» Kizarolag az eredetivel megegyez6
miszaki jellemzdkkel rendelkezd lampat
hasznaljon.

3. UZEMBE HELYEZES

2.7 Szolgaltatasok

* A késziilék javitasat bizza a
markaszervizre.
* Mindig eredeti cserealkatrészt hasznaljon.

2.8 Artalmatlanitas

/\ FIGYELMEZTETES!
Sérllés- vagy fulladasveszély.

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

« A készilék artalmatlanitasara vonatkozo
tajékoztatasért Iépjen kapcsolatba a helyi
hatésagokkal.

» Valassza le a készlléket ez elektromos
halozatrol.

« A készilék kdzelében vagja at a haldzati
kabelt, és tegye a hulladékba.

« Szerelje le az ajtékilincset, hogy
megakadalyozza gyermekek vagy
haziallatok késziilékben rekedését.

3.1 Beépités

€3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q
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(*mm)

518

(*mm)

3.2 A siitd rogzitése a
konyhaszekrényhez
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4. TERMEKLEIRAS

4.1 Altalanos attekintés
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4.2 Tartozékok

+ Sitéracs
F6z6edényekhez, tortaformakhoz,
valamint hussitéshez.

+ Suté talca
Tortakhoz és sliteményekhez.

+  Mély tepsi

5. KEZELOPANEL

5.1 Visszahuzhaté gombok

A készllék hasznalatahoz nyomja meg a
gombot. A gomb kiugrik.

5.2 A kezel6panel attekintése

Valasszon ki egy sutéfunkciot a késziilék
bekapcsolasahoz. A készilék

Kezelbépanel

Sutéfunkciok szabalyozégombja
Kijelzd

Vezérlégomb

Viztartaly

Fltébetét

Lampa

Ventilator

Sitétér mélyedése - Viztisztitas tartalya
Polctarto, eltavolithatd
Lefolydcsd

Vizleeresztd szelep

k] Polcpoziciok

G6z bemenet

ENEERCONEEOENE

Sitemények és husok sutéséhez, illetve
zsirfelfogd edényként.

* Teleszkopos sinek
A teleszkdpos sutdsinek segitségével
kénnyebben lehet behelyezni és
eltavolitani a polcokat.

kikapcsolasahoz forditsa a sitéfunkcidk
gombijat kikapcsolt helyzetbe.

@ ﬂ))

& ® OK

1d6zitd Gyors felflités

A bedllitas megerési-

Suté vilagitas Funkcidzar -
tése
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5.3 Kijelzé

Kijelz6 a nyomégombfunkciokkal.

©BB-B8:8HEA,
A

Kijelzé visszajelzo6i

Alapveté6 visszajelz6k

& ¥ ol oy >»>

Funkciézar Elére programozott su- Tisztitas Beadllitasok Gyors felflités
tés

Id6zitd visszajelz6k

Al S ®

Percszamlalo Befejezési idé Késleltetési idé Mikodésidozitd

Folyamatjelzé sav - a hémérséklet és az id6 sza-
mara. Amikor a készilék eléri a beallitott hdmér-
sékletet, a sav szine pirosra valtozik.

Viztartaly visszajelz6i

J ] =

6. AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

6.1 Kezdeti tisztitas

Az els6 hasznalat el6tt tisztitsa meg az lires késziiléket, majd allitsa be a pontos idét:

= G, = q @
j— W j 00:00

Allitsa be az idét. Nyomja meg ezt: OK.

6.2 Kezdeti elémelegités

Az els6 hasznalat el6tt hevitse fel az Ures
sutét.
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1. lépés Vegyen ki minden tartozékot a sitétérbél és a kiveheté polctartét is tavolitsa el.

2.16pé  4llitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcinal: (= funkciet.
Hagyja 16 hosszaig mikddni a sitét.
3. lépés Allitsa be a maximalis hémérséklet ennél a funkcional: funkciot.

Hagyja 15perc hosszaig mikédni a sutét.

@ El6fiités kdzben szagot és fiistét bocsathat ki a siité. Ugyeljen arra, hogy a helyiség szelléztetve legyen.

7. NAPI HASZNALAT

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.

7.1 Bedllitas: Siitéfunkcidk

1. lépés Forgassa el a sutéfunkciok gombjat és valassza ki a sutéfunkciot.

2. lépés A vezérlbgombbal allitsa be a kivant hémérsékletet.

>>
H - nyomja meg és tartsa lenyomva a kdvetkez6 funkcio bekapcsolasahoz: Gyors felfiités. Egyes siitéfunkcio-
knal elérhetd.

Go6zoléses fozés

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés

N N N f' (' \
@ l_J @ ’C

Toltsén a viztartaly- Tolja a viztartalyt az  Valassza ki a g6zo-  Allitsa be a hémérsékle-
ba 900 ml vizet. eredeti helyzetébe. lés sitéfunkciot. tet.

Nyomja meg a viz-
tartaly fedelét a kin-
yitashoz.

7.2 Siitéfunkciok

Siit6funkcio Alkalmazas
Sités egyszerre maximum harom sitészinten, illetve aszalas. 20-40 °C-kal alacso-
@ nyabbra allitsa a sité hémérsékletét, mint ennél: Alsé + felsd sités.

Hélégbefuvas, nagy ho-
fok

— Egy sutészinten torténd sitéshez, valamint pérkoléshez.

Also + felso siités
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Sutéfunkcio

Alkalmazas

Ez a funkcié husokhoz, szarnyasokhoz, siitéedényekhez és felfujtakhoz hasznalhato.
47) A g6z és a hé kombinacidjanak készénhetden a hus puha, szaftos allagtva és kérges
felulettve valik.
Paratartalom, alacsony
3 Pizza siutéséhez. Intenziv piritashoz és ropogds alju ételek készitéséhez.
Pizza funkci6
Ropogos alju sitemények készitéséhez és étel tartdsitasahoz.
Also siités
v%v Készételek (pl. sult burgonya, steak burgonya vagy tavaszi tekercs) ropogossa tételé-
hez.
Fagyasztott ételek
I A funkciét arra tervezték, hogy energiat takaritson meg a fé6zés soran. A funkcio hasz-
ii nalatakor a sutétér hémérséklete eltérhet a beallitott hémeérséklettdl. A késziilék a
‘T . maradékhét hasznalja fel. A fiitési teljesitmény lecsdkkenhet. Tovabbi tudnivalokért
Konvekciés levegd  olvassa el a ,Napi hasznalat” c. fejezetben ezt a részt; Megjegyzések: Konvekcios le-
(nedves) vegb (nedves).
v Vékony szelet éleimiszerek grillezéséhez és piritds készitéséhez.
Grill
v Nagy stlt husdarabok vagy nem kicsontozott szarnyas siitéséhez egy polcszinten.
ﬁf Cs6ben siitéshez és piritashoz.
Infrasiités
— Belépés a Menlbe: El6ére programozott siités, Tisztitas, Beallitasok.
Menii
7.3 Megjegyzések a Konvekcids Fézési utmutatasokért olvassa el a ,Hasznos
leveg6 (nedves) funkciohoz tanacsok és javaslatok” cim( fejezetet,

A funkcié megfelel a szabvanyok szerinti
energiahatékonysagi besorolasnak és az
Okologiai kialakitasra vonatkozé
kovetelményeknek (EU 65/2014 és EU

Konvekciés levegé (nedves). Altalanos
energiatakarékossagi javaslatokért olvassa el
az ,Energiahatékonysag” fejezet
Energiatakarékossag c. részét.

66/2014). Vizsgalati modszerek az alabbi 7.4 Viztartaly

szabvanyoknak megfeleléen:

IEC/EN 60350-1

A sut6ajtot sités kdzben be kell csukni, hogy

Viztartaly jelz6fénye

a funkcié ne legyen megszakitva, és hogy a ] Atartdly megielt

siité a lehetd legnagyobb —
energiahatékonysaggal miikodjon. [ Atartaly felig megtelt.

A funkcidé hasznalatakor a sutdvilagitas 30 L] A tartaly iires. Téltse fel a tartalyt.

masodperc elteltével automatikusan

kikapcsol.
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Viztartaly jelz6fénye

Ha tul sok vizet tolt a tartalyba, a biztonsagi leereszté
szelep a tobblet vizet a sitétér aljara folyatja. Szi-
vaccsal itassa fel a vizet.

A viztartaly liritése

Kapcsolja ki a sutét, hagyja nyitva az ajtajat, és

1. 1épés varja meg, hogy lehdljon.

2 lépés Csatlakoztassa a leeresztécsovet (C) a leereszto-
- 1ep szelephez (A) a csatlakozon keresztil (B).

A cs6 végét tartsa az (A) szintje alatt, majd nyomja
3.1épés  meg a (B) csatlakozét tobbszor, hogy 6sszegylijtse
a maradék vizet.

Vélassza le a (C) és (B) alkatrészeket, majd egy

4. lepés puha ruhaval térdlje szarazra a sitét.

7.5 Beallitas modja: Elére programozott siités

Az almenuben szerepl6 6sszes ételhez van javasolt sitési funkcio és hdmérséklet. Hasznalja
a funkciot az ételek gyors elkészitéséhez az alapértelmezett beallitdsokkal. Fézés kdzben is
modosithatja az id6t és a hdmérsékletet.

Amikor a funkcio véget ért, ellendrizze, hogy elkésziilt-e az étel.

Egyes ételek f6zéséhez az alabbiak is hasznalhatok: «  Sulyautomatika
1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
N
ON O\ ON "
3 \ \ U
E \/3 P1-P.. oK
Lépjen be a menibe. Valassza az Elére progra- Valassza ki az ételt. Helyezze az ételt a suté-
mozott siités lehetéséget. . OK be. Erdsitse meg a bealli-
Nyomja meg ezt: . tast.

Nyomja meg a OK gom-
bot.

7.6 El6re programozott siités
Magyarazat

E A siutés megkezdése elbtt melegitse el6 a

Magyarazat
készlléket.

[j Sulyautomatika elérhetd.

E] Polcszint.

A kijelzén P megjelenik egy sor étel, amelyet
a tablazatban ellendrizhet.

(G;) Toltson vizet a viztartalyba.
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Etel

Tomeg

Polcszint / tartozék

Marhasiilt, véresen

Marhasiilt, kozepes

BRE

Marhasiilt, jol atsiitve

1-1.5kg;4-5cm
vastag darab

ﬂE‘ 2; siit6 talca

A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Helyezze
be a késziilékbe.

=

Steak, kozepes

180 - 220g dara-
bonként; 3 cm vas-
tag szelet

EE‘ 3; slitéedény a racson
A hust néhany percig susse el6 serpenydben. Helyezze
be a késziilékbe.

&

Marhahus siilt / pa-
rolt (minéségi karaj,

fels6 kerekpecsenye,
vastag dagado)

1.5 - 2kg

ﬂE’ 2; sitéedény a racson .
A hust néhany percig susse el6 serpenyében. Ontson
hozza folyadékot. Helyezze be a késziilékbe.

Marhasiilt, véres (h&-
légbefuvas, kis h6fok)

~I >

Marhasiilt, kozepes
(hélégbefuvas, kis hé-
fok)

Marhasiilt, jol atsiitve
(h&légbefavas, kis h6-
fok)

1-1.5kg;4-5cm
vastag darab

tEl 2; siit6 talca

Hasznadlja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien s6z-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hust néhany
percig susse eld serpenydben. Helyezze be a késziilék-
be.

Filé, véres (hdlégbefu-
vas, kis héfok)

B

Filé, kozepes (hdlég-
befavas, kis héfok)

—
-

Filé, jol atsuitve (h6-
légbefuvas, kis héfok)

0,5 - 1,5kg; 5 - 6cm
vastag darab

|jE| 2; siito6 talca

Hasznalja kedvenc fliszereit, vagy csak egyszer(ien séz-
za, és szorja meg frissen 6rolt borssal. A hdst néhany
percig susse el6 serpenydben. Helyezze be a késziilék-
be.

)

Boriju siilt (pl. lapoc-
ka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
vastag darab

tEl 2; stitdedény a racson
Hasznadlja kedvenc fliszereit. Ontsén hozza folyadékot.
Lefedve sisse.

i;r;ii:uu tarja vagy 1.5-2kg IfI@)B 1; stitéedény a siitéracson
A sutés félidejében forditsa meg a hust.
Ropogosra piritott 1.5 - 2kg tEl 2: siité talca

=]

sertés (hélégbefuvas,
kis héfok)

Hasznalja kedvenc fliszereit. A siités félidejében forditsa
meg a hust, hogy egyenletesen piruljon.

Karaj, friss 1-15kg;5-6om ], siitéedény a racson
vastag darab Hasznalja kedvenc fliszereit.
Karaj 2 - 3kg; nyers, 2-3 E' 3: mély tepsi

B

cm vékony karaj

Adjon hozza annyi folyadékot, hogy befedje az edény al-
jat. A sttés félidejében forditsa meg a hust.

N

Csontos baranycomb

1.5-2kg; 7-9cm
vastag darab

B 2; slitéedény a siit6 talcan
Adjon hozza folyadékot. A siités félidejében forditsa meg
a hust.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
Egész csirke 1-15kg;friss M 5. t2416 edény a siits talcan
Hasznalja kedvenc fiiszereit. A siités félidejében forditsa
meg a csirkét, hogy egyenletesen piruljon.
Fél csirke 0.5 - 0.8kg IjEl :?;lsiiti:i talca ) ,
Hasznalja kedvenc fliszereit.
Jércemell 180 - 200g dara-

bonként

EEl 2; felfujt étel a huzalpolcon
Haszndlja kedvenc fliszereit. A hist néhany percig siisse
elé serpenydben.

N

Csirkecomb, friss -

El 3; siito talca
Ha a csirkecombokat marinalta el6szor, csokkentse a hé-
mérsékletet, és hosszabb ideig f6zze 6ket.

N

Kacsa egészben 2 - 3kg

|jE| 2; slitéedény a racson
Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a siitée-
dénybe. A siités félidejében forditsa meg a kacsat.

B

Liba egészben 4 - 5kg

ﬂEl 2; mély tepsi

Haszndlja kedvenc fliszereit. Helyezze a hust a mély hus-
sUtd tepsibe. A sités félidejében forditsa meg a libat.

N

Fasirt 1kg

|jE| 2; siitéracs

Hasznalja kedvenc fliszereit.

B

Hal egészben, grillez- 0.5 - 1kg halanként
ve

ﬂEl 2; siit6 talca

Toltse meg a halat vajjal, és hasznalja kedvenc fliszereit.

D6| Halfilé ) e 3; felfujt étel a huzalpolcon
Hasznalja kedvenc fiiszereit.
Sajttorta -
ﬁ ) E 2; @ 28 cm-es, rugods sltéforma a huzalpolcon
Zg Almatorta ; (=3, siits talca
@ Almas pite . El 2; piteforma a huzalpolcon
Almaspite -
EE P E 1; @ 22 cm-es piteforma a huzalpolcon
m Csokoladés siitik 2kg tészta E 3; mély tepsi
E Csokoladés muffin . E 3; muffinsité tepsi a huzalpolcon
@ Veknis siitemény ) E 2; kenyérsité forma a huzalpolcon
m Tepsis burgonya 1kg E 2 siité talca
Helyezze az egész, héjas burgonyakat a sité talcara.
Zoldségek/krokettek 1kg

K

B 3; siit6 talca sitépapirral bélelve
Hasznalja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a burgonyakat.
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Etel Tomeg Polcszint / tartozék
@ Sg:g:zé:,ﬂ vegyes 1-1.5kg El 3; siit6 talca sttépapirral bélelve
Haszndlja kedvenc fliszereit. Darabolja fel a zoldségeket.
Krokett, gyorsfa- 0.5kg e ez
m gyasztott E 3; siit6 talca
Hasabburgonya, 0.75kg e ez
ﬁ gyorsfagyasztott E 3; siitd talca
Husos / zoldséges la- 1-1.5kg e ale L
@ sagna szaraz tészta- (‘\?)Elt tlizallo edény a siitéracson
lappal
W (s orgonyo eGP et el huzaipolcon
A f6zés félidejében forditsa meg az ételt.
m Pizza friss, vékony - (Q)B 2; siit6 talca sitdpapirral bélelve
@ Pizza friss, vastag - EE‘ 2; siit6 talca sitépapirral bélelve
E Quiche . E 2; sitéforma a huzalpolcon
m Ezgzgn/y‘é:-abaua I Fe- 08kg (m)E 2; siit talca sutépapirral bélelve
A fehér kenyérhez tobb id6 szlikséges.
@ Zglrj:as Q‘:‘ngié;;z:r_l Tkg |EE| 2; siit6 talca sitépapirral bélelve / siitéracs
siité formaban
8.1 Orafunkcidk
Orafunkcié Alkalmazas

D

Percszamlalo

Amikor az id6ézités véget ér, hangjelzés hallhato.

D

STOP
F6zési ido

Amikor az id6zités véget ér, hangjelzés hallhato, és a sutéfunkcio ledll.

@

Késleltetési ido

Sités elinditasanak és / vagy befejezésének késleltetése.

©)

Mikodésidézité

Legfeljebb 23 6 59 perc. Ez a funkcié nincs hatassal a sité mikoédésére.
A MUkodésidézitd funkcid be- és kikapcsolasahoz valassza az alabbiakat: Mend,

Beallitasok.
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8.2 Orafunkciok beallitasa

Hogyan allitsa be: Pontos id6

2. lépés 3. lépés

1. lépés

Qn N @

Az id6 médositasahoz Iépjen a menlbe, majd va- .
lassza ki a Beallitasokban a Pontos id6 lehetésé- Allitsa be az érat. Nyomija meg: OK.

get.

Hogyan allitsa be: Percszamlalo

2. lépés 3. lépés

e A kijelzén a ko- S
vetkezd lathato: ({ Q \
0:00

. ® Allitsa be Percszamlalo érté-
Nyomja meg: \_/. Kkét.

Nyomja meg: OK.

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.

Hogyan allitsa be: F6zési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés
N/ N\ N\l
( QN x| A kijelzén a kovet- ( QN Tk
kez6 lathato:
0:00
4 i 2 aiitd- Nyomja meg tébb- %
Valassza ki a sut ot 5 kove A siitési id6 beallita-

szOr a kovetkez6t: Nyomja meg: OK.

funkciot, majd allitsa
sa.

be a hémérsékletet. @

@ A id6zit6 azonnal megkezdi a visszaszamlalast.
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Hogyan allitsa be: Késleltetési id6

1. lépés 2. lépés 3. lépés 4. lépés 5. lépés 6. lépés
N s N s N
( \ -N~- A kijelzd ( \ -N- A kijelzbn a \ -N=
Q az Uj pon- Q kévetkezd Q
tos idét lathato:
mutatja. -l
. Y Y P
i Nyomja meg G/ . @/ LEALLI- | |
Valassza tébbszor a START Allitsa be az Nyomja meg: TAS Allitsa be a Nyomja
kiaslté-  kovetkezot: elinditas id6- OK befejezés OK
funkciot. @ pontjat. . idépontjat. ~ Meg: .

@ A id6zitd a kezdés beallitott id6pontjaban megkezdi a visszaszamlalast.

9. TARTOZEKOK HASZNALATA

fay a megbillenést. A polc korlli magas perem
/\ FIGYELMEZTETES! megakadalyozza a f6z6edény lecsiszasat a
Lasd a ,Biztonsag” cimii fejezetet. polcrol.

9.1 Tartozékok behelyezése

A felll talalhatd mélyedés a biztonsagot
noveli. Ezek a mélyedések megakadalyozzak

Siitéracs:

Csusztassa be a polcot a polctarté vezetdsinjei
kozé, és lgyeljen arra, hogy labai lefelé mutassa-
nak.

Siit6 talca / Mély tepsi:
Csusztassa be a talcat a polctartd vezetésinjei ko-
zé.

266 MAGYAR



9.2 Tartozékok gdzsiitéshez A diétas ételkészitd edény a kdvetkez6kbdl
PP PSP e all: tvegtal (A), fedd (B), befuvo témld (C),
Diétas ételkészitdé edény gdzsutési favoka (D) és acélracs (E)
funkciékhoz '

Uvegtal (A) Feds (B)

Favoka, befiivo tomlo és acélracs.

A befuvo tomld (C) a gbzsiutéshez, a fuvdka (D) a kéz-
vetlen gbzsiitéshez hasznalhato.

Acélracs (E)

Ne helyezze hideg / nedves felliletre a * Ne tisztitsa a sutéedényt surolé- és
forro sutéedényt. csiszoldszerekkel, valamint porokkal.
Ne 6ntson hideg folyadékot a forrd

siitéedénybe. 9.3 Gozsiités diétas ételkészitd
Ne helyezze a siitéedényt forro edénnyel

fézofellletre.

Helyezze a sutéedényt az acélracsra, majd tegye az edényre a fedét. lllessze a befuvé tomlét a

1. 1épés fedd furataba. A sutéedényt helyezze a sité alulrél szamitott masodik polcszintjére.
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2. lépés Csatlakoztassa a befuvo témliét a gézbemenethez.

3. lépés A sutén allitsa be a gézsutés funkciot.

9.4 Kbzvetlen gozsiités

Helyezze a siitéedényt az acélracsra. Adjon hozza némi vizet. Ne hasznalja a fed6t.

/\ FIGYELMEZTETES!
A fuvoka forréva valhat, amikor a sité mikaodik. Mindig hasznaljon edényfogo keszty(t. A
fuvokat tavolitsa el a siitébdl, ha nem hasznalja a g6z funkciot.

Csatlakoztassa a fuvokat a befuvo témléhoz. Csatlakoztassa a befuvo tdmliét a gézbemenethez.

1. lépés
2 lépés A sltéedényt helyezze a suté alulrdl szamitott els6 vagy masodik polcszintjére.

- 1ep Ugyeljen arra, hogy a befuvé témlé ne legyen dsszenyomva. A fuvokat tartsa tavol a flitéelemtdl.
3. lépés A sitén allitsa be a gbzsiités funkcioét.

Amikor csirkét, kacsat, pulykat vagy nagyobb halat készit, a fivokat a hus Ureges részébe vezesse be.

10. TOVABBI FUNKCIOK

10.1 Funkciézar

Ez a funkcié megakadalyozza a beallitott funkcio véletlen médositasat.

Ha a késziilék mikodése kdzben kapcsolja be, a bedllitott siités tovabb folytatodik, azonban a kezelépanel lezar.
Ha kikapcsolt készuléknél kapcsolja be, a bekapcsolasa nem lesz lehetséges, mivel a kezel6panel lezar.

M Nyomja meg és tartsa nyomva a E'I B - nyomja meg és tartsa nyomva a
gombot a funkcié bekapcsolasahoz. kikapcsolashoz.
Hangjelzés hallhaté.

@ 3 x EI felvillanas jelzi a lezaras bekapcsolasat.

10.2 Automatikus kikapcsolas

Biztonsagi okokbol a készilék bizonyos idd @
(°C) (6)

elteltével kikapcsol, ha egy sutéfunkcio
mikodik, és a kezel6 nem valtoztat
semmilyen beallitason. 200 -245 55

250 - maximum 3
. @ i Az Automatikus kikapcsolas nem mikodik az
(*c) (6) alabbi funkciokkal: Siité vilagitas, Késleltetési
30-115 12.5 id6.
120 - 195 8.5
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10.3 Hiitoventilator

Amikor a készllék Uzemel, a hitéventilator
automatikusan bekapcsol, hogy hiivosen

tartsa a készulék fellletét. Amikor kikapcsolja
a készuléket, a hitéventilator tovabbra is
mikddhet, amig a késziilék le nem hdal.

11. HASZNOS TANACSOK ES JAVASLATOK

11.1 Siitési javaslatok

®

A tablazatban szerepldé hémérsékleti értékek és sutési idétartamok csak tajékoztatasként szolgalnak. Ezek a re-
ceptektdl, valamint a felhasznalt 6sszetevok minéségétdl és mennyiségétsdl fliggenek.
Elsfordulhat, hogy az uj késziilék az On korabbi késziilékétdl eltéréen fogja siitni a hisokat vagy a siiteménye-
ket. Az alabbi tanacsok a kuldnféle ételekhez javasolt beallitasokat mutatjak a hémérséklet, f6zési idétartam és

polcszintek értékei vonatkozasaban.

Ha nem taldlja a beallitadsokat egy adott recepthez, akkor keressen hasonlé ételt.

11.2 Konvekcios leveg6 (nedves)

A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alabbi tablazatban szerepld ajanlasokat.

% =

I

(°C) (perc)
Edes roladok, 16 db  siitétalca vagy csepptalca 180 2 20-30
Péksitemény, 9 db sutétalca vagy csepptalca 180 2 30-40
Pizza, gyorsfagyasz-  huzalpolc 220 2 10-15
tott, 0,35 kg
Keksztekercs sutétalca vagy csepptalca 170 2 25-35
Csokoladés sutemény sitétalca vagy csepptalca 175 3 25-30
Szufflé, 6 db keramiapoharak huzalpolcon 200 3 25-30
Piskota tortaalap tortaforma huzalpolcon 180 2 15-25
Piskotatorta sutéforma huzalpolcon 170 2 40 - 50
Parolt hal, 0,3 kg sUtétalca vagy csepptalca 180 3 20-25
Hal egészben, 0,2 kg  sutétalca vagy csepptalca 180 3 25-35
Halfilé, 0,3 kg pizzaserpeny6 huzalpolcon 180 3 25-30
Parolt hus, 0,25 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 35-45
Saslik, 0,5 kg sutétalca vagy csepptalca 200 3 25-30
Cookie (amerikai cso- sit6talca vagy csepptalca 180 2 20-30
kis keksz), 16 db
Puszedli, 24 db sUtétalca vagy csepptalca 180 2 25-35
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(°C) (perc)
Muffin, 12 db sUtétalca vagy csepptalca 170 2 30-40
Sos aprositemény, sutétalca vagy csepptalca 180 2 25-30
20 db
Teasltemény omloés  sltétalca vagy csepptélca 150 2 25-35
tésztabol, 20 db
Kosarka, 8 db sUtétalca vagy csepptalca 170 2 20-30
Eérolt z6ldségek, 0,4  sltétalca vagy csepptalca 180 3 35-45
9
Vegetarianus omlett  pizzaserpeny6 huzalpolcon 200 3 25-30
g/lsdkiterrén z6ldségek, sutétalca vagy csepptalca 180 4 25-30
[ Kg

11.3 Konvekciods leveg6 (nedves) - ajanlott tartozékok

Hasznaljon sotét, nem visszatlkroz6 fellletl tepsiket és edényeket. Ezek jobb héelnyerd
képességliek, mint a vilagos szinl és visszatikréz6 felliletd edények.

.~

Bogrés siitemény

Pizzaserpenyd Siitéedény Tortasiité forma
Sotét, nem visszatlikrozé Sotét, nem visszatlikrozo fel- Keramia Sotét, nem visszatlikrozé
felllettel Ulettel 8 cm-es atméro, 5 felllettel
28 cm-es atmérd 26 cm-es atmérd cm magassag 28 cm-es atmérd

11.4 Etelkészitési tablazatok a
bevizsgalo6 intézetek szamara

Informacié a bevizsgald intézetek szamara
Tesztek az IEC 60350-1 szabvanynak megfeleléen.

¥ B = k£ B © ©

(°C) (perc)
Aprosite-  Also + fels6 Sit6 talca 3 170 20-35 -
mény, 20 sltés
db/tepsi
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°C) (perc)

Aprosite-  Hélégbefuvas, Sitd talca 3 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Aprosite-  Holégbefuvas, Sité talca 2és4 150 - 160 20-35 -
mény, 20 nagy héfok
db/tepsi
Almaspite,  Alsoé + fels6 Sitéracs 2 180 70-90 -
2 forma, sltés
atméré: 20
cm
Almaspite, HO6légbefuvas, Sutéracs 2 160 70-90 -
2 forma, nagy héfok
atméré: 20
cm
Zsirtalan Also + fels® Sutéracs 2 170 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- sités 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jU tortafor-
ma
Zsirtalan Hoélégbefuvas, Sutéracs 2 160 40 - 50 Melegitse el6 a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
jG tortafor-
ma
Zsirtalan Hélégbefuvas, Sitéracs 2és4 160 40 - 60 Melegitse el a sutét
piskota- nagy héfok 10 percig
tészta, 26
cm atméro-
j tortafor-
ma
Linzer Hélégbefuvas, Siité talca 3 140 - 150 20-40 -

nagy héfok
Linzer Hoélégbefuvas, Suté talca 2és4 140 - 150 25-45 -

nagy héfok
Linzer Alsé + fels6 Sité talca 3 140 - 150 25-45 -

sités
Toast ke- Grill Sitéracs 4 max. 1-5 Melegitse el a sutét
nyér, 4 - 6 10 percig
db
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(°C) (perc)
Marhahus  Girill Sutdracs, 4 max. 20-30 Helyezze a huzalpol-
hamburger, csepptalca cot a negyedik szintre,
6 darab, mig a csepptalcat a
0,6 kg harmadik szintre. A

sUtési id6 félidejében
forditsa meg az ételt.
Melegitse el6 a sutét
10 percig

12. APOLAS ES TISZTITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cim(i fejezetet.

12.1 Megjegyzések a tisztitassal kapcsolatban

<

Tisztitoszerek

A készlilék el6lapjat csak meleg vizzel és enyhe tisztitdszerrel, mikroszalas ronggyal tisztit-
sa. Tisztitsa meg és ellendrizze a sutétér kereténél kdrbefutd ajtétomitést.

A fémfellleteket haztartasi tisztitdszerekkel tisztitsa meg.

A szennyezédéseket enyhe mosogatészerrel tavolitsa el.

—<

A sitéteret minden hasznalat utan tisztitsa meg. A lerakodott zsir vagy egyéb maradvany ti-
zet okozhat.

[

Napi hasznalat

A nedvesség lecsapodhat a késziilékben vagy az ajtd Giveglapjan. A paralecsapodas csok-
kentése érdekében a sités megkezdése el6tt 10 percig izemeltesse a késziléket. Ne tarol-
ja az ételeket 20 percnél tovabb a készillékben. Hasznalat utan kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal tordlje szarazra a késziilék belsejét.

e,
c24

Tartozékok

Minden haszndlat utan tisztitsa és szaritsa meg a tartozékokat. Kizarélag mikroszalas torl6-
ronggyal, langyos vizzel és enyhe mosogatészerrel végezze a tisztitast. A tartozékokat tilos
mosogatégépben tisztitani.

A tapadasmentes edény tartozékokat ne tisztitsa surol6 hatasu tisztitoszerekkel vagy éles
targyakkal.

12.2 Hogyan tavolitsa el: Polctartok
A sitd tisztitasahoz vegye ki a polctartokat.
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1. lépés Kapcsolja ki a siitét, és varja meg,
hogy lehiljén. [
2. lépés Huzza el a polctarto ellilsé részét az
oldalfaltol. (
[
3. lépés Huzza el a polctarté hatuljat az oldal- ] T
faltél, majd vegye ki a polctartét. 1/ =.//—é Ok
4. lépés A polctartokat a kiszereléssel ellent- (¢} -‘; _

étes sorrendben helyezze vissza.
A teleszkopos siitésineken talalhaté
végallas Utkdzok elére nézzenek.

9

&)

W

12.3 Hogyan hasznalja: Viztisztitas

Ez a tisztitasi eljaras para segitségével
koénnyiti meg a zsir- és ételmaradékok
eltavolitasat a sutébdol.

1. lépés Toltson vizet a sttétér bemélyedésébe: 300 ml funkciét.
2. Iépes Vaélassza ezt: =—/ rrrr/ Nyomja meg: OK funkcit.
A funkcié 30 percig mikodik.
A tisztitds végén hangjelzés hallhato. A sitd kikapcsol.
3. lépés Varja meg, mig a sité lehdl. Puha térléruhaval torélje szarazra a siitéteret.

12.4 Hogyan tisztitsa: Viztartaly

1. lépés Kapcsolja ki a sutét.

2. lépés Helyezzen egy mély tepsit a g6z bemenet ala.

3. lépés Toltson vizet a viztartalyba: 850 ml. Adjon hozza 5 teaskanal citromsavat. Varjon 60 percig.

4. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hémérsékletet
230 °C-ra. Kapcsolja ki a stitét 25 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdiljon.

5. lépés Kapcsolja be a siitét, és allitsa be ezt a funkciét: Paratartalom, alacsony. Allitsa a hémérsékletet

130 °C és 230 °C kozé. Kapcsolja ki a siitét 10 perc elteltével, és varja meg, hogy lehdljon.

@ A vizkd maradvanyok kialakulasanak elkerilésére Uritse ki a viztartalyt minden gézoléssel végzett siités

utan.
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Amikor a tisztitas véget ér:

Uritse ki a viztartalyt. OI-
vassa el a ,Napi haszna-
lat” fejezetben a ,Viztar-
taly kitritése” c. sza-
kaszt.

Kapcsolja ki a sutét.

Oblitse ki a viztartalyt, és egy
puha kenddvel térdlje le a még
meglévo vizkémaradvanyokat.

Tisztitsa meg a leeresz-
t6 csovet kimélé moso-
gatoszeres langyos viz-

zel.

Az alabbi tablazat ismerteti a viz keménységi tartomanyait (dH) a hozzajuk tartozé
kalciumtartalommal és vizmin6séggel egyltt. Amennyiben a vizkeménység tullépi a 4 értéket,

palackozott vizzel toltse fel a viztartalyt.

Vizkeménység Tesztcsik Kalciumtartalom Vizminéség  Tisztitsa meg
- (mgl/l) szintje a viztartalyt

Szint dH minden

1 0-7 I:l 0-50 lagy 75 ciklusonkeént -
2,5 havonta

2 8-14 El 51-100 mérsékelten ke- 50 ciklusonként -

mény 2 havonta

3 15-21 lil 101 - 150 kemény 40 ciklusonként -
1,5 havonta

4 22-28 151 felett nagyon kemény 30 ciklusonként -

LILL]

havonta

12.5 Eltavolitas és visszaszerelés: Ajtod

A sitd ajtajaba harom Uveglap van beépitve. Az ajt6 és belsd liveglapjai a tisztitdshoz
kivehetdek. Az Uveglapok kiszerelése el6tt olvassa el ,Az ajto eltavolitasa és visszaszerelése”

C. rész Osszes utasitasat.

/\ VIGYAZAT!
Ne hasznalja a sitét az Gveglapok nélkul.

Nyissa ki teljesen az ajtot, és fogja meg
mindkét zsanért.

1. lépés
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2. lépés

Emelje fel és hiizza a reteszeket, amig be-
kattannak.

3. lépés Csukja vissza a slitd ajtajat az elsd nyitasi
pozicidig (félig). Ezutan emelje fel és huzza
meg, majd vegye ki az ajtot a helyérdl.
4. lépés Helyezze a sit6ajtot egy puha ruhaval leta-
kart egyenletes fellletre.
5. lépés Tartsa az ajté burkolatat (B) az ajté felsd
szélénél a két oldalan, és nyomja befelé,
hogy levélassza a zarésint.
6. lépés Huzza elére a diszlécet az eltavolitdshoz.
7. lépés Egyenként fogja meg az ajto lveglapjait a
fels6 széliknél fogva, és dvatosan huzza
azokat egyenként. Az eljarast a felsé lveg-
lappal kezdje. Ugyeljen arra, hogy az lveg-
lap teljesen kicsusszon a sinbdl.
8. lépés Tisztitsa meg az liveglapokat mosogatdszeres vizzel. Ovatosan térélje szarazra az liveglapokat. Az
Uiveglapokat tilos mosogatdgépben tisztitani.
9. lépés Tisztitas utan tegye vissza az liveglapokat és a sit6ajtot a helyére.

Ha az ajté helyesen van beszerelve, a reteszek zarasakor kattanas hallhato.
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Ugyeljen arra, hogy az liveglapokat (A és B) megfele-
16 sorrendben tegye vissza. Ellenérizze az liveglapok A B
szélénél [évd szimbdlumot / nyomatot. Mindegyiken
kiilonbozdképpen néz ki, igy a szét- és Osszeszerelés
kénnyebb.

Helyes felszereléskor az ajto diszléce kattand hangot

ad.

Ellenérizze, hogy a kdzépsé Uveglapot megfeleléen - A
helyezte-e az agyazatba. . °

]

—

)

>

12.6 Hogyan cserélje: Lampa A zsirmaradék raégésének elkerilésére

mindig kendével fogja meg a halogénizzot.

/\ FIGYELMEZTETES!

Vigyazat! Aramiités-veszély!
Az izz6 forro lehet.

A sitovilagitas izzojanak cseréje el6tt:

1. lépés 2. lépés 3. lépés

Kapcsolja ki a siitét. Varja meg, mig Huzza ki a siitét a halozati aljzatbol. Tegyen egy kendét a sttétér aljara.

a suté lehdl.

Hatso lampa

1. lépés Az lvegbura eltavolitdsahoz forditsa azt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyba.
2. lépés Tisztitsa meg az Uvegburat.

3. lépés Cserélje ki az izz6t egy megfeleld, 300 °C-ig h6éallo izzora.

4. lépés Szerelje fel az livegburat.

13. HIBAELHARITAS

/\ FIGYELMEZTETES!
Lasd a ,Biztonsag” cimi fejezetet.
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13.1 Mi a teendo, ha...

A tablazatban nem szereplé barmilyen mas esetben forduljon a markaszervizhez.

A késziilék nem kapcsol be vagy nem melegszik fel

Probléma

Ellendrizze, ha...

A készliléket nem lehet bekapcsolni, vagy nem miiké-
dik.

A késziilék megfeleléen csatlakozik az elektromos ha-
l6zathoz.

A készilék nem melegszik fel.

Az automatikus kikapcsolas ki van kapcsolva.

A készilék nem melegszik fel.

Nem olvadt le a biztositék.

A készilék nem melegszik fel.

A funkcidzar ki van kapcsolva.

Alkotéelemek

Probléma

Ellenérizze, ha...

A sitévilagitas ki van kapcsolva.

Konvekcios levegd (nedves) bekapcsolva.

A ldampa nem mikodik.

Kiégett az izz6.

Megsériilt az ajté tomitése.

Ne haszndlja a késziiléket. Vegye fel a kapcsolatot egy
hivatalos szervizzel.

Hibakédok

A kijelzén a kovetkez6 lathato:

Ellenérizze, ha...

00:00 érték lathato

Aramkimaradas tortént. Allitsa be a pontos idét.

Ha a kijelzén olyan hibakdd lathatd, amely nem szerepel ebben a tablazatban, kapcsolja le és vissza a lakasban
|évd kismegszakitot a készllék Ujrainditdsahoz. Ha a hibakod ismét megjelenik, forduljon a markaszervizhez.

Tisztitas

Probléma

Ellenérizze, ha...

Viz kertlt a készllék sitéterébe.

Nincs tdl sok viz a viztartalyban.

Jooy
|_| - a visszajelzd nem vilagit.

Elegendé viz van a viztartalyban. Ha a viz elkezd tul-
folyni a készllék belsejébe, és a visszajelzd tovabbra
sem vilagit, forduljon a markaszervizhez.

|_‘ - vilagit a visszajelzé.

Elegendé viz van a viztartalyban. Ha a tartaly tele van,
és a visszajelz6 tovabbra is vilagit, akkor forduljon a
markaszervizhez.

A gbzben sités nem mikaodik.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasanal.

A gbzben siités nem mikodik.

Van viz a viztartalyban.

Tobb, mint 3 percig tart a viztartaly kilritése, vagy viz
szivarog a g6z bemenet nyilasabdl.

Nincs vizkémaradvany a g6z bemenet nyilasanal. Tisz-
titsa meg a viztartalyt.

13.2 A szerviz szamara sziikséges adatok
Ha nem talal megoldast egyedil a problémara, forduljon a markakereskedéhéz vagy a

hivatalos markaszervizhez.
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A markaszerviz szamara sziikséges adatok az adattablan talalhatéak. Az adattabla a sitétér
ellls6 keretén talalhato. Ne tavolitsa el az adattablat a készllék sutdéterének keretérdl.

Javasoljuk, hogy irja ide az adatokat:

Modell (Mod.)

Termékszam (PNC)

Sorozatszam (S.N.)

14. ENERGIAHATEKONYSAG

14.1 Termékre vonatkozo6 informaciok és Termékismertetd

Gyart6 neve Electrolux
Modellazonositd KOCDH76X 949494268
Energiahatékonysagi szam 81.2
Energiahatékonysagi osztaly A+
Villamosenergia-fogyasztas normal terhelés, als6 + fels® sutés 0.93kWh/ciklus

mellett

Energiafogyasztas normal terhelésnél, Iégkeveréses lizemmod 0.69kWh/ciklus

mellett

Sitéterek szama

1

Héforras

Elektromossag

Hangeré

72

A siit6 fajtaja

Beépithet6 sutd

Témeg

32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Haztartasi elektromos f6z6készlilékek — 1. rész: Tlzhelyek, sutdk, gézsutdk és grillezék - A

teljesitmény mérésére szolgalé6 modszerek.

14.2 Energiatakarékossag

A készulék tobb funkcidval is segit
energiat megtakaritani a mindennapos
fézés soran.

Gondoskodjon arrél, hogy a készilék

mikddése kdzben az ajto legyen becsukva.

Sutés kdzben ne nyissa ki tul gyakran a
készulék ajtajat. Tartsa tisztan az
ajtotdmitést, és Ugyeljen ra, hogy
megfeleléen legyen a helyére rogzitve.

Fém f6z6edényeket hasznaljon az
energiatakarékossag javitasa érdekében.
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Amikor lehetséges, kerllje a készillék
elémelegitését.

Ha egyszerre tobb ételt készit, a slitések
kozotti szlinet legyen a lehetd legrévidebb.

Légkeveréses siités

Amikor csak lehetséges, a sutéfunkciokat
légkeveréssel hasznalja az
energiatakarékossag érdekében.

Maradékhé

A sutdvilagitas és a légkeverés tovabbra is
mikodik. Amikor kikapcsolja a készUléket, a
kijelz6 megjeleniti a maradékhét. A
maradékhdt hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz.



A 30 percnél hosszabb ideig tarto sités soran
a befejezés el6tt 3 - 10 perccel csdkkentse a
készulék hdmérsékletét a minimum értékre. A
készulékben levé maradékhé tovabb folytatja
a sitést.

A maradékhét mas ételek felmelegitéséhez is
hasznalhatja.

Etelek melegen tartasa

A maradékhét hasznalhatja az étel melegen
tartasahoz. Ehhez valassza a lehetd
legalacsonyabb hémérséklet-beallitast. A
maradékhd visszajelz6 vagy a hdmérséklet
megjelenik a kijelzén.

Siités kikapcsolt siitévilagitassal

Sités kdzben kapcsolja ki a sitdvilagitast.
Csak akkor kapcsolja be, amikor szikség van
ra.

15. A MENU FELEPITESE
15.1 Menii

Konvekcids levegd (nedves)
A funkciét arra tervezték, hogy energiat
takaritson meg a sltés soran.

E funkcio hasznalatakor a sttévilagitas 30
masodperc elteltével automatikusan
kikapcsol. A sitdvilagitast ismét
bekapcsolhatja, azonban ez a Iépés
csOkkenti a varhato energiamegtakaritas
mértékét.

1. lépés 2. lépés

3. lépés

4. lépés 5. lépés

Q

o) @ N

®

— - valassza ezt
a Menu-re lépés-

Valassza ki a kiegé-
szitd funkciét a Menu
strukturabdl, és

Vélassza ki a bealli- OK. nyomja meg a

Allitsa be az értéket,

bedllitas megerdsite- "0 "Yomia meg a

i dvet- tast.
hez. nyomja meg a kovet séhez. OK gombot.
kez6 gombot: OK
Forgassa a sutéfunkciok szabalyozégombijat kikapcsolt helyzetbe, és Iépjen ki innen: Mend.
A Menii felépitése
Elére programozott stés ‘/f Tisztitas rrrr/ Bedllitasok @
Beallitasok

01 Pontos id6 Modositas 02 Kijelz6 fényeré 1-5

03 Nyomoégomb Hang 1 - Hangjelzés 04 Figyelmeztetd hangeré 1-4
2 - Kattanas
3 - Hang kikap-
csolva

05 Mukodésidozitd Be/Ki 06  Sito vilagitas Be/Ki
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Beadllitasok

07 Gyors felfiités Be/Ki

08 Demo lizemmaod Aktivalo kod: 2468

09 Szoftver verzid Ellenérzés

10 Osszes bedllitas térlése  Igen / Nem

16. KORNYEZETVEDELMI TUDNIVALOK

A a kovetkezd jelzéssel ellatott anyagokat
hasznositsa Ujra. Ujrahasznositashoz tegye a
megfelelé konténerekbe a csomagolast.
Jaruljon hozza kérnyezetlink és egészségunk
védelméhez, és hasznositsa Ujra az

elektromos és elektronikus hulladékot. A :E
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tiltd szimbdlummal ellatott készliléket ne
dobja a haztartasi hulladék kézé. Juttassa el
a készuiléket a helyi ujrahasznosito telepre,
vagy lépjen kapcsolatba a hulladékkezelésért
felel6s hivatallal.



Ti diamo il benvenuto in Electrolux! Grazie per aver scelto di
acquistare questo prodotto.

25

Nel nostro intento di essere sostenibili stiamo riducendo le risorse cartacee e
forniamo manuali d'uso completi online. E possibile accedere al manuale d'uso
completo all'indirizzo electrolux.com/manuals

Ricevere consigli per I'uso, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie,
ottenere informazioni sull'assistenza e la riparazione su: electrolux.com/support

Per ulteriori ricette, suggerimenti, indicazioni per la risoluzione dei problemi scaricare
I'app My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Con riserva di modifiche.
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1. A INFORMAZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di installare e
utilizzare I'apparecchiatura. | produttori non sono responsabili
di eventuali lesioni o danni derivanti da un'installazione o un
uso scorretti. Conservare sempre le istruzioni in un luogo
sicuro e accessibile per poterle consultare in futuro.
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1.1 Sicurezza di bambini e persone vulnerabili

* Quest’apparecchiatura puo essere usata da bambini a
partire da 8 anni di eta e da adulti con capacita fisiche,
sensoriali o0 mentali limitate o con scarsa esperienza e
conoscenza sull’'uso dell’apparecchiatura, solamente se
sorvegliati o se istruiti relativamente all’utilizzo in sicurezza
dell’apparecchiatura e se hanno compreso i rischi coinvolti.
| bambini che hanno meno di 8 anni e le persone con
disabilita diffuse e complesse vanno tenuti lontani
dall’elettrodomestico, a meno che non vi sia una
supervisione continua.

* | bambini devono essere sorvegliati per assicurarsi che non
giochino con I'apparecchiatura.

» Tenere gli imballaggi lontano dai bambini e smaltirli in modo
adeguato.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Tenere i bambini e gli
animali domestici lontani dall’apparecchiatura durante 'uso
e durante il raffreddamento.

+ Se l'elettrodomestico ha un dispositivo di sicurezza per i
bambini sara opportuno attivarlo.

| bambini non devono eseguire interventi di pulizia e
manutenzione sull'elettrodomestico senza essere
supervisionati.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

» L'apparecchiatura é destinata solo alla cottura.

» Quest’apparecchiatura € progettata per un uso domestico
singolo in un ambiente interno.

» Quest’apparecchiatura pud essere utilizzata in uffici,
camere d'albergo, camere di bed & breakfast, alloggi in
agriturismi e altre sistemazioni simili in cui tale utilizzo non
superi i livelli di utilizzo domestico (medi).

+ L'installazione dell'apparecchiatura e la sostituzione dei
cavideve essere effettuata unicamente da personale
qualificato.
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* Non utilizzare I'apparecchiatura prima di installarla nella
struttura a incasso.

* Prima di ogni operazione di manutenzione, scollegare
I'apparecchiatura dall’alimentazione elettrica.

» Se il cavo di alimentazione &€ danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, da un centro di assistenza tecnica
autorizzato o da una persona qualificata per evitare
situazioni di pericolo elettrico.

 AVVERTENZA: Assicurarsi che I'elettrodomestico sia
spento prima di sostituire la lampadina per evitare la
possibilita di scosse elettriche.

 AVVERTENZA: L’elettrodomestico e le parti accessibili si
riscaldano molto durante l'uso. Prestare attenzione a non
toccare le resistenze o la superficie della cavita
dell’apparecchiatura.

» Utilizzare sempre guanti da forno per rimuovere o inserire
accessori o pirofile.

» Per rimuovere i supporti del ripiano, tirare prima la parte
anteriore del supporto del ripiano e poi I'estremita
posteriore lontano dalle pareti laterali. Installare i supporti
ripiani seguendo al contrario la procedura indicata.

* Non utilizzare vaporelle per pulire I'elettrodomestico.

* Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti di metallo per
pulire il vetro dello sportello per non rigare la superficie e
causare la rottura del vetro.

2. ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione » Prestare sempre attenzione in fase di
spostamento dell'apparecchiatura, dato
/\ AVVERTENZA! che & pesante. Usare sempre i guanti di
N ) ’ ) sicurezza e le calzature adeguate.
L'installazione dell'apparecchiatura deve « Non tirare I'apparecchiatura per la
essere eseguita da personale qualificato. maniglia.

« Installare I'apparecchiatura in un luogo
sicuro e idoneo che soddisfi i requisiti di
installazione.

+ E necessario rispettare la distanza minima
dalle altre apparecchiature.

* Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

* Non installare o utilizzare
I'apparecchiatura se € danneggiata.
Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.
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» Prima di montare I'apparecchiatura

controllare che la porta dell’apparecchio si
apra senza limitazioni.

» L'apparecchiatura & dotata di un sistema

di raffreddamento elettrico. Quest’ultimo
funziona a corrente elettrica.

Altezza minima del mobilet-
to (mobiletto sotto all'altez-
za minima del piano di la-
voro)

580 (600) mm

Larghezza del mobiletto 560 mm

Profondita del moibiletto 550 (550) mm

Altezza della parte anterio- 589 mm
re dell'apparecchiatura

Altezza della parte poste- 571 mm
riore dell'apparecchiatura

Larghezza della parte ante- 595 mm
riore dell'apparecchiatura

Larghezza della parte po- 559 mm
steriore dell'apparecchiatu-

ra

Profondita dell'apparec- 569 mm
chiatura

Profondita di incasso del- 548 mm
I'apparecchiatura

Profondita con porta aperta 1022 mm
Dimensioni minime dell'a- 560x20 mm
pertura di ventilazione.

Apertura collocata sul lato

posteriore inferiore

Lunghezza del cavo di ali- 1500 mm
mentazione. Il cavo ¢ collo-

cato nell'angolo destro del

lato posteriore

Viti di montaggio 4x25 mm

2.2 Collegamento elettrico

/\ AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elettrica.
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Tutti i collegamenti elettrici devono essere
realizzati da un elettricista qualificato.
L'apparecchiatura deve disporre di una
messa a terra.

Verificare che i parametri sulla targhetta
siano compatibili con le indicazioni
elettriche dell'alimentazione.

ITALIANO

Utilizzare sempre una presa elettrica con
contatto di protezione correttamente
installata.

Non utilizzare prese multiple e prolunghe.
Accertarsi di non danneggiare la spina e il
cavo. Qualora il cavo elettrico debba
essere sostituito, I'intervento dovra essere
effettuato dal nostro Centro di Assistenza
autorizzato.

Evitare che i cavi entrino a contatto o si
trovino vicino alla porta
dell'apparecchiatura o sulla nicchia sotto
all'apparecchiatura, in particolare quando
il dispositivo € in funzione o la porta &
calda.

| dispositivi di protezione da scosse
elettriche devono essere fissati in modo
tale da non poter essere disattivati senza
l'uso di attrezzi.

Inserire la spina di alimentazione nella
presa solo al termine dell'installazione.
Verificare che la spina di alimentazione
rimanga accessibile dopo l'installazione.
Nel caso in cui la spina di corrente sia
allentata, non collegarla alla presa.

Non tirare il cavo di alimentazione per
scollegare I'apparecchiatura. Tirare
sempre dalla spina.

Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori
automatici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile),
sganciatori per correnti di guasto a terra e
rele.

L'impianto elettrico deve essere dotato di
un dispositivo di isolamento che consenta
di scollegare I'apparecchiatura dalla presa
di corrente a tutti i poli. Il dispositivo di
isolamento deve avere una larghezza
dell'apertura di contatto non inferiore ai 3
mm.

La dotazione standard
dell'apparecchiatura al momento della
fornitura prevede una spina e un cavo di
rete.

Tipi di cavi disponibili per I'installazione o
la sostituzione per I'Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F




Per la sezione del cavo fare riferimento alla
potenza totale sulla targhetta dei dati. E
anche possibile consultare la tabella:

Potenza totale (W) Sezione del cavo

(mm?)
massimo 1.380 3x0.75
massimo 2.300 3x1
massimo 3.680 3x1.5

Il cavo di terra (cavo verde/giallo) deve
essere 2 cm piu lungo rispetto al cavo di fase
marrone e a quello neutro blu.

2.3 Utilizzo:

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni, ustioni, scosse
elettriche o esplosioni.

» Non modificare le specifiche tecniche
dell'apparecchiatura.

» Assicurarsi che le aperture di ventilazione
non siano bloccate.

» Non lasciare I'elettrodomestico incustodito
durante il funzionamento.

» Spegnere I'elettrodomestico dopo ogni
utilizzo.

» Prestare attenzione in fase di apertura
dello sportello dell'elettrodomestico,
quando quest'ultimo & in funzione. Pud
esservi un rilascio di aria calda.

» Non accendere I'elettrodomestico con le
mani bagnate o quando € a contatto con
l'acqua.

» Non esercitare pressione sullo sportello
aperto.

* Non utilizzare I'elettrodomestico come
superficie di lavoro o come superficie di
deposito.

» Aprire lo sportello dell'elettrodomestico
attentamente. L'utilizzo di ingredienti con
alcol pud provocare una miscela di alcol e
aria.

* Non lasciare scintille o fiamme libere a
contatto con I'elettrodomestico quando si
apre lo sportello.

* Non appoggiare o tenere liquidi o materiali
infiammabili, né oggetti facilmente
infammabili sull’apparecchiatura, al suo
interno o nelle immediate vicinanze.

/N AVVERTENZA!

Vi ¢ il rischio di danneggiare
I'apparecchiatura.

* Per evitare danni o lo scolorimento dello
smalto:

— Non collocare pirofile o altri oggetti
allinterno dell’elettromestico
direttamente sul fondo.

— Non collocare la pellicola di alluminio
direttamente sul fondo della cavita
dell’elettrodomestico.

— Non versare acqua direttamente
all'interno dell’elettrodomestico caldo.

— Non conservare piatti e alimenti umidi
all'interno dell'elettrodomestico dopo
aver terminato la cottura.

— Prestare attenzione in fase di
rimozione o installazione degli
accessori.

* Lo scolorimento dello smalto o dell'acciaio
inox non influisce sulle prestazioni
dell'elettrodomestico.

e Usare una leccarda per torte umide. |
succhi di frutta causano macchie che
possono essere permanenti.

« Eseguire sempre la cottura con lo
sportello dell’apparecchiatura chiuso.

« Se l'apparecchiatura si trova dietro a un
pannello anteriore (ad es. una porta),
assicurarsi che questo non sia mai chiuso
quando l'apparecchiatura € in funzione.
Calore e umidita possono accumularsi sul
retro di un pannello chiuso causando
danni all'apparecchiatura,
all’alloggiamento o al pavimento. Dopo
'uso non chiudere il pannello dell'armadio
finché l'apparecchiatura non si &
completamente raffreddata.

2.4 Pulizia e cura

/\ AVVERTENZA!
Vi ¢ il rischio di lesioni, incendio o danni

all'apparecchiatura.

« Prima di eseguire qualunque intervento di
manutenzione, spegnere l'apparecchiatura
ed estrarre la spina dalla presa.

« Controllare che I'apparecchiatura sia
fredda. Vi & il rischio che i pannelli in vetro
si rompano.
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» Sostituire immediatamente i pannelli in
vetro della porta nel caso in cui siano
danneggiati. Contattare il Centro
Assistenza Autorizzato.

» Prestare attenzione quando si rimuove la
porta dall'apparecchio. La porta &€ pesante!

» Pulire regolarmente I'apparecchiatura per
evitare il deterioramento dei materiali che
compongono la superficie.

» Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi od
oggetti metallici.

» Se si utilizza uno spray per il forno,
seguire attentamente le istruzioni di
sicurezza sulla confezione.

2.5 Cottura a vapore

/\ AVVERTENZA!

Vi & il rischio di ustioni o di danni
all'apparecchiatura.

|l vapore che fuoriesce pud provocare

ustioni:

— Non aprire la porta
dell'apparecchiatura durante la cottura
a vapore.

— Dopo aver impiegato la cottura al
vapore aprire la porta
dell'apparecchiatura con cautela.

2.6 llluminazione interna

lampade di ricambio vendute
separatamente: Queste lampade sono
destinate a resistere a condizioni fisiche
estreme negli elettrodomestici, come
temperatura, vibrazioni, umidita, o sono
destinate a segnalare informazioni sullo

stato operativo dell'apparecchio. Non sono

destinate ad essere utilizzate in altre
applicazioni e non sono adatte per
l'illuminazione di ambienti domestici.

* Questo prodotto contiene una sorgente

luminosa di classe di efficienza energetica

G.
» Servirsi unicamente di lampadine con le
stesse specifiche tecniche .

2.7 Assistenza

» Per far riparare I'apparecchiatura,
rivolgersi a un Centro di Assistenza
Autorizzato.

e Utilizzare solo ricambi originali.

2.8 Smaltimento

/N AVVERTENZA!

Rischio di lesioni o soffocamento.

/N AVVERTENZA!
Pericolo di scosse elettriche.

» Per quanto riguarda la lampada o le
lampade all'interno di questo prodotto e le

3. INSTALLAZIONE

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.
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» Contattare le autorita locali per ricevere
informazioni su come smaltire
correttamente I'apparecchiatura.

» Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

« Tagliare il cavo elettrico
dell'apparecchiatura e smaltirlo.

« Togliere il blocco porta per evitare che
bambini, o animali restino intrappolati
nell'apparecchiatura.

3.1 Incasso
www.youtube.com/electrolux
°YOUTUh9 www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation




(*mm)

518

(*mm)
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4. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

4.1 Panoramica generale
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4.2 Accessori

* Ripiano afilo
Per stoviglie, stampi per dolci, arrosti.
* Lamiera dolci
Per torte e biscotti.
* Leccarda
Per cuocere al forno e arrostire o per
raccogliere il grasso.

5. PANNELLO DEI COMANDI

5.1 Manopola incassabile

Per utilizzare I'apparecchiatura, premere la
manopola. La manopola fuoriesce.

5.2 Panoramica del pannello di
controllo

Selezionare una funzione cottura per
accendere l'elettrodomestico. Per spegnere

Pannello dei comandi

Manopola di regolazione delle funzioni
cottura

Display

Manopola di regolazione
Vaschetta dell'acqua
Resistenza

Lampadina

Ventola

Bl Goffratura cavita - Contenitore pulizia con
acqua

Supporto ripiano, rimovibile
Tubo di scarico

Valvola di scarico dell’acqua
Posizioni ripiano

Foro di entrata vapore

]~ ool

* Guide telescopiche
Grazie alla guide telescopiche sara
possibile inserire ed estrarre i ripiani in
modo piu facile.

I'elettrodomestico, ruotare la manopola delle
funzioni cottura fino a portarla in posizione
off.

O 'S
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Confermare l'imposta-

Timer Riscaldamento rapido Luce forno Blocco Zzione

5.3 Display

Display con le funzioni chiave.

_OBBAFEREE "

QQQ:::;';' s /B

sToP

Spie display

Indicatori di base

& ¥ wl & >»>

Blocco Cottura guidata Pulizia Impostazioni  Riscaldamento rapido

Spie timer

A S <

Contaminuti Orario fine Ritardo Timer

Barra di avanzamento - per temperatura o tem-
po. Quando l'elettrodomestico raggiunge la tempe-
ratura impostata, la barra &€ completamente rossa.

Indicatori del serbatoio d’acqua

L | =

6. PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

6.1 Pulizia iniziale

Prima del primo utilizzo, pulire I'elettrodomestico vuoto e impostare I'ora:

O
[ i =4 N
j— @ 00:00

Impostare I'ora. Premere OK.
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6.2 Preriscaldamento iniziale

Preriscaldare il forno vuoto prima di utilizzarlo
per la prima volta.

Passaggio Rimuovere gli accessori e i supporti ripiano rimovibili dal forno.
1

Passaggio . .

2 99 Impostare la temperatura massima per la funzione: ‘:]
Lasciare in funzione il forno per 1 h.

Passaggio . .

3 99 Impostare la temperatura massima per la funzione: .

Lasciare in funzione il forno per 15 min.

@ Il forno pud produrre un odore sgradevole e fumo in fase di preriscaldamento. Accertarsi che la stanza sia
ventilata.

7. UTILIZZO QUOTIDIANO

/N AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

7.1 Come impostare le Funzioni cottura

Passaggio 1 Ruotare la manopola delle funzioni cottura per selezionare una funzione cottura.

Passaggio 2 Ruotare la manopola di regolazione della temperatura per impostare la temperatura.

>»> .
R - tenere premuto per attivare la funzione: Riscaldamento rapido. E disponibile per alcune funzioni del forno.

Cottura a vapore

Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4 Passaggio 5

& °C

Premere il coper- Riempire la va- Premere per ripor- .
h p P ) per rp Selezionare la fun-
chio della vaschetta schetta dell'acqua tare la vaschetta : Impostare la temperatu-
s " ; . zione cottura a va-
dell'acqua per aprir-  con 900 ml di ac-  dell'acqua nella po- ore ra.
lo. qua. sizione iniziale. pore.
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7.2 Funzioni cottura

Funzione cottura

Applicazione

)

Cottura ventilata

Per cuocere su massimo tre posizioni della griglia contemporaneamente ed essiccare
i cibi. Impostare la temperatura di 20-40 °C in meno rispetto a quella per Cottura con-
venzionale.

Cottura convenzionale

Per cuocere e arrostire alimenti su una sola posizione della griglia.

Umidita bassa

La funzione & idonea per carne, pollame, pietanze al forno e sformati. Grazie alla
combinazione di vapore e calore, la carne acquisisce una consistenza morbida e suc-
cosa con una superficie croccante.

Funzione Pizza

Per preparare la pizza. Per una doratura intensa e una base croccante.

Resistenza inferiore

Per dorare torte con base croccante e per conservare gli alimenti.

*

Cibi congelati

Per rendere croccanti i cibi confezionati, come ad esempio patatine fritte, crocchette o
involtini primavera.

A4

Cottura ventilata umida

Questa funzione & progettata per il risparmio energetico durante la cottura. Quando
viene usata questa funzione, la temperatura all'interno della cavita potrebbe essere
diversa rispetto alla temperatura impostata. Viene utilizzato il calore residuo. La po-
tenza riscaldante potrebbe essere ridotta. Per ulteriori informazioni, consultare il capi-
tolo "Uso quotidiano”, Note su: Cottura ventilata umida.

Per grigliare alimenti di ridotto spessore e tostare il pane.

Doppio grill ventilato

Ao ad

Grill

— Per arrostire grandi tagli di carne o pollame con ossa su una posizione della griglia.
Y Per gratinare e dorare.

Menu

Per accedere al Menu: Cottura guidata, Pulizia, Impostazioni.

7.3 Note su: Cottura ventilata umida | La porta del forno dovrebbe essere chiusa in

Questa funzione ¢ stata utilizzata per la
conformita alla classe energetica e ai requisiti
di ecodesign (secondo la normativa EU
65/2014 e EU 66/2014). Test conformemente

a:
IEC/EN 60350-1

fase di cottura, in modo che la funzione non
venga interrotta. Cio garantisce inoltre che il
forno funzioni con la piu elevata efficienza
energetica possibile.

Quando viene usata questa funzione, la
lampada si spegne automaticamente dopo 30
secondi.
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Per le istruzioni di cottura rimandiamo al
capitolo "Consigli e suggerimenti”, Cottura
ventilata umida. Per indicazioni generali sul
risparmio energetico rimandiamo al capitolo

"Efficienza energetica", Risparmio energetico.

7.4 Serbatoio dell'acqua

Indicatore del serbatoio d’acqua

|w| Il serbatoio & mezzo pieno.

| | Il serbatoio € vuoto. Riempire nuova-
mente il serbatoio.

Indicatore del serbatoio d’acqua

Se si versa troppa acqua nel serbatoio, lo scarico di
sicurezza fa defluire 'acqua in eccesso dal fondo del-
la cavita. Togliere 'acqua con una spugna.

|"““ Il serbatoio & pieno.

Svuotamento del serbatoio dell'acqua

Spegnere il forno, lasciarlo con la porta aperta e at-

N

Fase 1 tendere che sia freddo.
Passag- Collegare il tubo di scarico (C) alla valvola di scari-
gio 2 co (A) attraverso il connettore (B).
P Tenere I'estremita del tubo sotto il livello di A e pre-
assag- ; B liere I
io3 mere ripetutamente B per raccogliere I'acqua re-
9 stante.
Passag- Staccare i filtri C e B e asciugare il forno con una
gio 4 spugna morbida.

7.5 Come impostare: Cottura guidata

Ogni piatto di questo sottomenu prevede una funzione cottura e una temperatura consigliate.
Utilizzare la funzione per preparare un piatto rapidamente con le impostazioni predefinite. E
anche possibile regolare l'ora e la temperatura in fase di cottura.

Al termine della funzione, controllare se il cibo € pronto.

Alcune pietanze possono anche essere cucinate usan-

Peso automatico

do:
Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4
1
O O O -‘&’-
— \/\9 P1-P... OK

Accedere al menu.
ta. Premere OK.

Selezionare Cottura guida-  Selezionare la pietanza.

Inserire la pietanza nel for-
no. Confermare l'imposta-

OK
Premere . Zione.
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7.6 Cottura guidata

Legenda
Legenda E] Livello del ripiano.
[j Peso automatico disponibile. - - - - ]
Sul display viene visualizzato P e il numero
¢y  Aggiungere acqua al serbatoio. del piatto, che & possibile controllare nella
I
tabella.
El Preriscaldare I'apparecchiatura prima di
iniziare la cottura.
Piatto Peso Livello / Accessorio ripiano

Roast beef, al san-
gue

H

1-1.5kg; 4 - 5 pez- IfEl 2; lamiera dolci
zi cm spessi Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.
Inserire nell'apparecchiatura.

Roast beef, cottura
media

)

Roast beef, ben cotto

&

Bi i - 180 - 22
tulrs;ecca, media cot peggo 3 f?egt;tg?::n ‘ZE‘ 3; pirofila per arrosto su ripiano a filo
sbesse Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.
Inserire nell’apparecchiatura.
A to di / 1.5 - 2k
frosto ¢i manzo 9 IfE| 2; pirofila per arrosto su ripiano a filo

brasato (costoletta,
scamone, fesa)

&

Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.
Aggiungere liquido. Inserire nell'apparecchiatura.

Roast beef, al san-

E gue (cottura lenta)
) |jE| 2; lamiera dolci
Roa§t beef, cottura 1-1.5kg; 4 - 5 pez- tjlizzare le spezie preferite o il semplice pepe macinato.
media (cottura lenta) Zl cm spessi Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.

Roast beef, ben cotto Inserire nell'apparecchiatura.

(cottura lenta)

Filetto, al sangue

(cottura lenta)
. _ . tEl 2; lamiera dolci
Filetto, cott. media 0.5-1,5kg; pezzi  tjlizzare le spezie preferite o il semplice pepe macinato.
(cottura lenta) spessi5-6cm  Friggere la carne per alcuni minuti in una padella calda.

Filetto, cotto (cottura Inserire nell'apparecchiatura.

lenta)

—
—

Arrosto divitello (ad 0.8 - 1.5kg; 4 pezzi |jE| 2; pirofila per arrosto su ripiano a filo

es. spalla) cm spessi Utilizzare le spezie preferite. Aggiungere liquido. Arrosto
coperto.
Collo o spalla di 1.5-2kg If|<|7>E| 1; pirofila per arrosto su ripiano a filo

maiale arrosto - A
Girare la carne a meta cottura.

Maiale sfilacciato 1.5 - 2kg IjEI 2: lamiera dolci
(cottura lenta) Utilizzare le spezie preferite. Girare la carne a meta cottu-

ra per ottenere una doratura uniforme.

5]
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Piatto

Peso

Livello / Accessorio ripiano

B

Lombo, fresco

1-1.5kg; 5 - 6 pez-
zi cm spessi

ﬂE’ 2; pirofila per arrosto su ripiano a filo
Utilizzare le spezie preferite.

B

Costolette di maiale

2 - 3kg; utilizzare
crudo, 2 - 3 cm co-
stolette di maiale
sottili

E 3; leccarda
Aggiungere il liquido per coprire il fondo di un piatto. Gira-
re la carne a meta cottura.

]

Cosciotto d'agnello
con ossa

1.5-2kg; 7 - 9 pez-
zi cm spessi

El 2; pirofila per arrosto su lamiera dolci
Aggiungere liquido. Girare la carne a meta cottura.

Pollo intero 1-1.5kg; fresco IfE| 2; stampo per sformati su lamiera dolci
Utilizzare le spezie preferite. Girare il pollo a meta cottura
per ottenere una doratura uniforme.
Mezzo pollo 0.5-0.8kg o= 3; lamiera dolci
Utilizzare le spezie preferite.
Pollo, petto 180 - 2009 per

S|

pezzo

EE‘ 2; casseruola su ripiano a filo
Utilizzare le spezie preferite. Friggere la carne per alcuni
minuti in una padella calda.

N

Cosce di pollo, fre-
sche

El 3; lamiera dolci
Se le cosce di pollo sono state marinate prima, impostare
la temperatura piu bassa e cuocerle pilu a lungo.

N

Anatra, intera

2 - 3kg

|jE| 2; pirofila per arrosto su ripiano a filo
Utilizzare le spezie preferite. Sistemare la carne sulla te-
glia. Girare 'anatra a meta cottura.

B

Oca, intera

4-5kg

IfE| 2; leccarda

Utilizzare le spezie preferite. Sistemare la carne su una
teglia da forno profonda. Girare I'oca a meta cottura.

N

Polpettone

1kg

|jE| 2; ripiano a filo

Utilizzare le spezie preferite.

B

Pesce intero, griglia-
to

0.5 - 1kg per pesce

ﬂE’ 2; lamiera dolci

Farcire il pesce con burro e utilizzare spezie ed erbe pre-
ferite.

B

Filetto di pesce

(ﬁPEl 3; casseruola su ripiano a filo
Utilizzare le spezie preferite.

N

Torta ai formaggi

B 2; @ Tortiera apribile da 28 cm su ripiano a filo

B

Torta di mele

E 3; lamiera dolci

B

Crostata di mele

E 2; tortiera su ripiano a filo

B

Torta di mele ameri-
cana

B 1; @ tortiera da 22 cm su ripiano a filo
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Piatto

Peso

Livello / Accessorio ripiano

Brownies

2kg di impasto

El 3 leccarda

N

Muffin al cioccolato

E 3, vassoio muffin su ripiano a filo

(&)

Torta di pane

E 2; leccarda su ripiano a filo

EE Patate al forno kg E 2; lamiera dolci
Mettere le patate intere con buccia sulla lamiera dolci.
icchi 1k
@ Spicchi 9 B 3 lamiera dolci rivestita con carta da forno
Utilizzare le spezie preferite. Tagliare le patate a pezzi.
@ \g,ﬁ;?:re miste gri- 1-1.5kg B 3 lamiera dolci rivestita con carta da forno
Utilizzare le spezie preferite. Tagliare le verdure a pezzi.
m Crocchette, surgelate 0.5kg El 3; lamiera dolci
@ Patatine, surgelate 0.75kg El 3; lamiera dolci
L di / 1 - 1.5k . - .
EE v:rs:‘?rr;ac;nc?;;ﬁ di 9 C\?)Elt stampo per sformati su ripiano a filo
pasta secca
m ;etl‘taaéfug;tmate (pa- 1-1.5kg s 1; casseruola su ripiano a filo
Ruotare il piatto a meta del tempo di cottura.
m Pizza fresca, sottile - \I/ 2; lamiera dolci rivestita con carta da forno
Pi fi
E 1zza fresca, spessa - EE‘ 2 lamiera dolci rivestita con carta da forno
ich _
E R E 2; teglia da forno su ripiano a filo
B t i .8k
m P:g:ebti:n/cglabattal 0.8kg \I/ 2 lamiera dolci rivestita con carta da forno
Piu tempo necessario per il pane bianco.
Impasto per pane in- 1kg

E

tegrale / pane di se-
gale /pane nero in
uno stampo per pane

EE‘ 2; lamiera dolci rivestita con carta forno/ripiano a
filo

8. FUNZIONI DEL TIMER

8.1 Funzioni orologio

Funzione Orologio Applicazione

D Allo scadere del timer, viene emesso un segnale acustico.

Contaminuti
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Funzione Orologio Applicazione

Quando il timer arriva alla fine, si sente un segnale e la funzione cottura si ferma.

STOP
Tempo di cottura

@ Per posticipare I'inizio e/o la fine della cottura.
Ritardo
@ I massimo & 23 ore 59 min. Questa funzione non ha nessun effetto sul funziona-

mento del forno.

Timer Per accendere e spegnere Timer selezionare: Menu, Impostazioni.

8.2 Come impostare: Funzioni Orologio

Come impostare: Imposta ora

Passaggio 1 Passaggio 2 Passagio 3
B\ |
( ( \ _‘[l’_
Per modificare I'ora, accedere al menu e selezio- Impostare I'orologio OK
nare Impostazioni, Ora. P gio. Premere: .
Come impostare: Contaminuti
Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3
e Il display visualiz- e
za: ( Q \
0:00
Premere: @ Imposta Contaminuti Premere: OK.
® Il timer inizia subito il conto alla rovescia.
Come impostare: Tempo di cottura
Passaggio 1 Passaggio 2 Passaggio 3 Passaggio 4
N , She
( Q \ Il display visualiz- { Q \
za:
0:00
Selezionare una fun- . STOP
zione di cottura e im-  Premere ripetuta- Impostare la durata oK
postare la temperatu- mente: (\D della cottura. Premere: -
ra.

@ I timer inizia subito il conto alla rovescia.
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Come impostare: Ritardo

Passag- Passaggio 2 Passaggio Passaggio 4 Passaggio Passaggio
gio1 3 5
N N
( naispiay  {{ Q \ 1k Il display vi- ( Q \ 1K
mostra: I'o- sualizza:
ra del glor— e
a2
Seleziona- ) C/START C/STOP
re lafun-  Premere ripe- Impostare Premere: Impostare  Premere:
zioneri-  futamente: lorario di ini- OK lorario di fi- OK
scalda- QD zio. . ne. .
mento.

@ Il timer inizia il conto alla rovescia a un orario di inizio impostato.

9. UTILIZZO DEGLI ACCESSORI

anche dispositivi antiribaltamento. Il bordo

/\ AVVERTENZA! alto intorno al ripiano evita che pentole e
Fare riferimento ai capitoli sulla padelle scivolino dal ripiano.
sicurezza.

9.1 Inserimento di accessori

Un piccolo rientro sulla parte superiore
aumenta il livello di sicurezza. Gli incavi sono

Ripiano a filo:
Spingere il ripiano fra le guide del supporto e veri-
ficare che i piedini siano rivolti verso il basso.
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Lamiera dolci / Teglia profonda:
Spingere la lamiera tra le guide del supporto ripia-
no.

—

9.2 Accessori per la cottura a
vapore

Teglia dietetica per le funzioni di cottura a
vapore

La teglia dietetica & costituita da una ciotola
di vetro (A), un coperchio (B), un tubicino
dell'iniettore (C), un iniettore (D) e un grill in
acciaio (E).

Ciotola di vetro (A)

Coperchio (B)

Iniettore, tubicino dell'iniettore e un grill in acciaio.

Il tubicino dell'iniettore (C) & per la cottura a vapore, 'i-
niettore (D) & per la cottura a vapore diretto.
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Iniettore, tubicino dell'iniettore e un grill in acciaio.

Griglia in acciaio (E)

* Non posizionare la teglia calda su * Non pulire la teglia con detergenti abrasivi,
superfici fredde/bagnate. pagliette e polveri.

* Non versare liquidi freddi nella teglia
quando & calda. 9.3 Cottura a vapore in una teglia

 Non utilizzare la teglia su una superficie di | dietetica
cottura calda.

Sistemare la teglia sulla griglia in acciaio e coprirla con il coperchio. Inserire il tubicino dell'iniet-
Fase 1 tore nel foro nel coperchio. Mettere la teglia sulla seconda posizione del ripiano partendo dal
basso.

Passaggio 2  Collegare il tubo dell'iniettore al foro di entrata del vapore.

Fase 3 Impostare il forno per la funzione di cottura a vapore.

9.4 Cottura a vapore diretto

Posizionare la teglia sul grill in acciaio. Aggiungere dell'acqua. Non utilizzare il coperchio.
/\ AVVERTENZA!

L'iniettore puo essere caldo quando il forno € in funzione. Usare sempre le presine da
forno. Rimuovere l'iniettore dal forno quando non si utilizza la funzione vapore.

Collegare l'iniettore al tubo dell'iniettore. Collegare il tubo dell'iniettore al foro di entrata del vapo-

Fase 1
re.
Passagqio 2 Mettere la teglia sulla prima o seconda posizione del ripiano dal basso.
99 Assicurarsi che il tubo dell'iniettore non sia ostruito. Tenere l'iniettore lontano dalla resistenza.
Fase 3 Impostare il forno per la funzione di cottura a vapore.

Quando si cucinano alimenti come pollo, anatra, tacchino o pesce grande, inserire l'iniettore all'interno degli ali-
menti.
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10. FUNZIONI AGGIUNTIVE
10.1 Blocco

Questa funzione evita che si cambi per sbaglio la funzione dell’apparecchiatura.

Attivarla quando I'apparecchiatura € in funzione: la cottura impostata continua, il pannello dei comandi & blocca-
to.

Attivarla quando I'apparecchiatura & spenta - I'apparecchiatura non puo essere accesa, il pannello dei comandi €
bloccato.

1 . .
N~ |E| - tenere premuto per attivare la @ - premere e tenere premuto per di-
funzione. sattivarla.
Viene emesso un segnale acustico.

@ 3x EI - lampeggia quando il blocco & attivato.

10.2 Spegnimento automatico

Per ragioni di sicurezza, I'elettrodomestico si @
spegne dopo un determinato periodo di (°C) (ora)

tempo se ¢ attiva una funzione di

riscaldamento e non si modificano le 250 - massimo 3

impostazioni. . . .
P Lo spegnimento automatico non funziona con

le funzioni: Luce forno, Ritardo.

(°C) @ (ora) 10.3 Ventola di raffreddamento

30-115 125 Quando I'apparecchiatura & in funzione, la
ventola di raffreddamento si attiva in modo

120 - 195 8.5 automatico per raffreddare le superfici. Dopo

200 - 245 55 aver spento 'apparecchiatura, la ventola di

raffreddamento continua a funzionare finché
I'apparecchiatura non si € raffreddata.

11. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI
11.1 Consigli di cottura

®

La temperatura e i tempi di cottura specificati nelle tabella sono valori indicativi. Dipendono dalle ricette, dalla
qualita e quantita degli ingredienti utilizzati.

La nuova apparecchiatura pud cuocere o arrostire in modo differente rispetto all'apparecchiatura posseduta in
precedenza. | suggerimenti seguenti mostrano le impostazioni consigliate per temperatura, tempo di cottura e po-
sizione ripiano per tipi di alimenti specifici.

Qualora non si trovino le impostazioni per una ricetta speciale, cercarne una simile.
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11.2 Cottura ventilata umida

Per ottenere i risultati migliori, attenersi ai
suggerimenti elencati nella tabella

sottostante.
¥ = . O
AN Lru

(°C) (min.)
Roll dolci, 16 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 20-30
Panini, 9 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 30-40
Pizza, surgelata, 0,35 ripiano a filo 220 2 10-15
kg
tRotolo con marmella-  vassoio di cottura o leccarda 170 2 25-35
a
Brownie vassoio di cottura o leccarda 175 3 25-30
Soufflé, 6 pezzi stampini di ceramica sulla gri- 200 3 25-30

glia

Base pan di spagna teglia per timballo su griglia 180 2 15-25
Pasticcini per il te piatto da forno su griglia 170 2 40 - 50
Pesce lesso, 0,3 kg vassoio di cottura o leccarda 180 3 20-25
Pesce intero, 0,2 kg vassoio di cottura o leccarda 180 3 25-35
Filetto di pesce, 0,3 teglia per pizza su griglia 180 3 25-30
kg
Carne lessa, 0,25 kg  vassoio di cottura o leccarda 200 3 35-45
Shashlik, 0,5 kg vassoio di cottura o leccarda 200 3 25-30
Dolcetti, 16 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 20-30
Meringhe, 24 pezzi vassoio di cottura o leccarda 180 2 25-35
Muffin, 12 pezzi vassoio di cottura o leccarda 170 2 30-40
Past_a saporita, 20 vassoio di cottura o leccarda 180 2 25-30
pezzi
Biscotti di pasta frolla, vassoio di cottura o leccarda 150 2 25-35
20 pezzi
Tartellette, 8 pezzi vassoio di cottura o leccarda 170 2 20-30
Verdure, lesse, 0,4 kg vassoio di cottura o leccarda 180 3 35-45
Omelette vegetariana teglia per pizza su griglia 200 3 25-30
Verdure alla mediter-  vassoio di cottura o leccarda 180 4 25-30

ranea, 0,7 kg

11.3 Cottura ventilata umida - accessori consigliati

Usare scatole e contenitori scuri e non riflettenti. Assorbono meglio il calore rispetto al colore
chiaro e ai piatti riflettenti.
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Teglia da pizza

Pirofila

Pirofile monopor-
zione

Tortiera per flan

Scura, non riflettente
28 cm di diametro

Scura, non riflettente
26 cm di diametro

Ceramica

diametro 8 cm, al-

tezza 5 cm

Scura, non riflettente

28 cm di diametro

11.4 Tabelle di cottura per gli istituti

di test

Informazioni per gli istituti di test

Test in conformita alla norma IEC 60350-1.

X B8 = E @
\ C] oru
(°C) (min)
Tortine, 20  Cottura con- Lamiera dolci 3 170 20-35 -
per teglia venzionale
Tortine, 20  Cottura venti- Lamiera dolci 3 150 - 160 20-35 -
per teglia lata
Tortine, 20  Cottura venti- Lamieradolci 2e 4 150 - 160 20-35 -
per teglia lata
Torta di Cottura con- Ripiano a filo 2 180 70-90 -
mele ameri- venzionale
cana, 2
stampi @20
cm
Torta di Cottura venti-  Ripiano a filo 2 160 70-90 -
mele ameri- lata
cana, 2
stampi @20
cm
Pan di Spa- Cottura con- Ripiano a filo 2 170 40 - 50 Preriscaldare il forno
gnasenza venzionale per 10 min.
grassi,
stampo per
torta @
26 cm
Pan di Spa- Cottura venti- Ripiano a filo 2 160 40 - 50 Preriscaldare il forno
gnasenza lata per 10 min.
grassi,
stampo per
torta @
26 cm
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)
Pan di Spa- Cottura venti- Ripianoafilo 2e4 160 40 - 60 Preriscaldare il forno
gnasenza lata per 10 min.
grassi,
stampo per
torta @
26 cm
Frollini al Cottura venti- Lamiera dolci 3 140 - 150 20-40 -
burro lata
Frollini al Cottura venti- Lamiera dolci 2e 4 140 - 150 25-45 -
burro lata
Frollini al Cottura con- Lamiera dolci 3 140 - 150 25-45 -
burro venzionale
Toast, 4-6 Grill Ripiano a filo 4 max 1-5 Preriscaldare il forno
pezzi per 10 min.
Hamburger  Grill Ripiano a fi- 4 max 20-30 Sistemare il ripiano a
di manzo, 6 lo, leccarda filo sul quarto livello e
pezzi, 0,6 la leccarda sul terzo li-
kg vello del forno. A meta

cottura girare gli ali-
menti.

Preriscaldare il forno
per 10 min.

12. PULIZIA E CURA

/N AVVERTENZA!
Fare riferimento ai capitoli sulla

sicurezza.

12.1 Note sulla pulizia

<

Pulire la parte anteriore dell’apparecchiatura solo con un panno in microfibra imbevuto di ac-
qua tiepida e detergente delicato. Pulire e controllare la guarnizione della porta attorno al te-
laio della cavita.

Servirsi di una soluzione detergente per pulire le superfici metalliche.

Agenti di pulizia

Pulire le macchie con un detergente delicato.

=

Pulire la cavita dopo ogni utilizzo. L'accumulo di grasso o di altri residui potrebbe causare un
incendio.

[

Uso quotidiano

L'umidita pud formare condensa nell’apparecchiatura o sui pannelli di vetro dello sportello.
Per ridurre la condensa, mettere in funzione I'apparecchiatura 10 minuti prima di iniziare a
cucinare. Non lasciare le vivande nell’apparecchiatura per piu di 20 minuti. Asciugare la ca-
vita dopo ogni utilizzo solo con un panno in microfibra.
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by Pulire tutti gli accessori dopo ogni utilizzo e lasciarli asciugare. Utilizzare solo un panno in
<+, microfibra imbevuto di acqua tiepida e un detergente delicato. Non pulire gli accessori in la-

W vastoviglie.

Non pulire gli accessori anti-aderenti con agenti abrasivi o oggetti appuntiti.

Accessori

12.2 Come rimuovere: Supporti del
ripiano

Rimuovere i supporti ripiano per pulire il
forno.

Passaggio Spegnere il forno e attendere che si
1 raffreddi.

ne dalla parete laterale tirandola in
avanti.

Passaggio Sfilare dapprima la guida di estrazio- ﬂ&
2

Passaggio Estrarre la parte posteriore del sup-
3

e . 1
porto ripiano dalla parete laterale e ri- 1 e | 1|
muoverla. /- ‘ E‘/% —

0 [=p L
Passaggio Installare i supporti ripiani seguendo 9 2 alg
4 al contrario la procedura indicata. %Z -
| perni di fissaggio sulle guide telesco- 5|
piche devono essere rivolti in avanti.
Caf ¥
P

12.3 Istruzioni d'uso: Pulizia con
acqua

Questa procedura di pulizia con acqua
utilizza I'umidita per facilitare la rimozione dei
residui di grasso e di cibo dal forno.

Passaggio Versare |'acqua nella goffratura della cavita: 300 ml.
1

Selezionare: —/ rrrr/ Premere: OK.
La funzione & operativa per 30 min.
Al termine della pulizia, viene emesso un segnale acustico. Il forno si spegne.

Passaggio
2

Passaggio Attendi che il forno si sia raffreddato. Asciugare la cavita con un panno morbido.
3
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12.4 Come eseguire la pulizia:
Serbatoio dell'acqua

Passaggio Spegnere il forno.

Passaggio Collocare una leccarda sotto al foro di entrata vapore.

Passaggio Versare acqua nella vaschetta: 850 ml. Aggiungere I'acido citrico: 5 cucchiaini. Attendere 60 minuti.

Passaggio Attivare il forno e impostare la funzione: Umidita bassa.Impostare la temperatura a 230 °C. Spe-

4 gnere il forno dopo 25 minuti e attendere che si raffreddi.

Passaggio Attivare il forno e impostare la funzione: Umidita bassa.Impostare una temperatura tra 130 e 230°C.

5 Spegnere il forno dopo 10 minuti e attendere che si raffreddi.

@Per evitare residui di calcare, svuotare il serbatoio dell'acqua dopo ogni cottura a vapore.

Al termine della pulizia:

Spegnere il forno. Svuotare il serbatoio del-  Sciacquare il serbatoio dell'ac-
l'acqua. Fare riferimento  qua ed eliminare i residui di cal-
al capitolo Uso quotidia- care rimanenti con un panno

no, “Svuotamento del morbido.

serbatoio dell'acqua”.

Pulire il tubo di scarico
con acqua tiepida e de-

tergente delicato.

La tabella seguente mostra il valore di durezza dell'acqua (dH) con il corrispondente livello di
deposito di calcio e la qualita dell'acqua. Quando la durezza dell'acqua supera il livello 4,

riempire la vaschetta con acqua in bottiglia.

Durezza dell’acqua Striscia di Deposito di cal- Classificazio- Pulire il serba-
. prova cio (mg/l) ne dell'acqua toio dell'acqua
Livello Dh ogni

1 0-7 I:l 0-50 dolce

75 cicli - 2,5 mesi

2 8-14 El 51-100 moderatam. dura 50 cicli - 2 mesi

3 15-21 E 101 - 150 dura

40 cicli - 1,5 mesi

4 22-28 lEI oltre 151 molto dura

30 cicli - 1 mese

12.5 Procedura di rimozione e installazione: Sportello

La porta del forno ha tre pannelli in vetro. E possibile rimuovere la porta del forno e i pannelli in
vetro interni per pulirli. Leggere tutte le istruzioni "Rimozione e installazione della porta" prima

di togliere i pannelli in vetro.

/\ ATTENZIONE!
Non utilizzare il forno senza i pannelli in vetro.
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Passaggio Aprire completamente la porta e tenere le
1 due cerniere.

Passaggio Sollevare e tirare i fermi fino a quando non
2 fanno clic.

Passaggio Chiudere la porta del forno fino alla prima
posizione di apertura. Quindi sollevare e tira-
re per rimuovere la porta dalla sua sede.

Passaggio Appoggiare la porta su un panno morbido su
una superficie stabile.

Passaggio Tenere il rivestimento della porta (B) sul bor-
do superiore della porta da entrambi i lati e
spingere verso l'interno per sbloccare la
guarnizione a clip.

Passaggio Rimuovere il rivestimento tirandolo in avanti.
6

Passaggio Tenere i pannelli in vetro della porta per I'e-
stremita superiore ed estrarli con attenzione,
uno alla volta. Iniziare dal pannello superio-
re. Verificare che il vetro scorra completa-
mente fino a uscire dai supporti.

Passaggio Pulire i pannelli in vetro con acqua e sapone. Asciugare accuratamente i pannelli in vetro. Non puli-
re i pannelli in vetro in lavastoviglie.
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Passaggio
9

Al termine della pulizia installare i pannelli in vetro e la porta del forno.

Se la porta € installata correttamente, si sentira uno clic quando si chiudono i fermi.

Assicurarsi di rimontare i pannelli in vetro (A e B) nel-
I'ordine esatto. Controllare il simbolo / la stampa sul
lato del pannello in vetro, ciascuno dei pannelli in ve-
tro & diverso per semplificare le operazioni di smon-
taggio e montaggio.

Se installato correttamente, il profilo della porta emet-
te un clic.

Assicurarsi di installare correttamente nelle sedi il
pannello in vetro centrale.

A B

12.6 Come sostituire: Lampadina

/N AVVERTENZA!

Pericolo di scosse elettriche.
La lampada potrebbe essere calda.

Tenere sempre la lampadina alogena con
uno straccio, per evitare che dei residui di
grasso vi brucino sopra.

Prima di sostituire la lampadina:

Passagio 1

Passagio 2

Passagio 3

Spegnere il forno. Attendere che il
forno sia freddo.

Estrarre la spina dalla presa di cor-
rente.

Appoggiare un panno sul fondo del-
la cavita.

Lampadina posteriore

Passaggio Girare il rivestimento di vetro per toglierlo.
1

Passaggio Pulire il coperchio in vetro.
2
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Passaggio Sostituire la lampadina con una resistente al calore fino a 300 °C.
3

Passaggio Installare il coperchio in vetro.

13. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

/\ AVVERTENZA!

Fare riferimento ai capitoli sulla
sicurezza.

13.1 Cosa fare se...

Per tutti i casi non inclusi in questa tabella si prega di contattare un Centro di assistenza

autorizzato.

L'apparecchiatura non si accende o non si riscalda

Problema

Controllare se...

Non & possibile attivare o mettere in funzione I'apparec-
chiatura.

L’apparecchiatura & stata collegata in modo corretto al-
I'alimentazione di rete.

L'elettrodomestico non si riscalda.

Lo spegnimento automatico & disattivo.

L'elettrodomestico non si riscalda.

E saltato il fusibile.

L'elettrodomestico non si riscalda.

Il blocco € disattivato.

Componenti

Problema

Controllare se...

La spia & spenta.

Cottura ventilata umida - & acceso.

La lampadina non funziona.

La lampadina & bruciata.

La guarnizione della porta & danneggiata.

Non utilizzare I'apparecchiatura. Contattare un Centro
Assistenza Autorizzato.

Codici di errore

Il display visualizza...

Controllare se...

00:00

Si & verificata un'interruzione dell'alimentazione elettri-
ca. Impostare l'ora.

Il display mostra un codice di errore non presente nella tabella. Disattivare e riattivare il fusibile domestico e riav-
viare I'elettrodomestico. In caso di ricomparsa del codice di errore, contattare il Centro di assistenza autorizzato.

Pulizia

Problema

Controllare se...

E presente dell'acqua nella cavita dell'apparecchiatura.

La quantita di acqua nel serbatoio & insufficiente.
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Pulizia

|“"‘| | o t La quantita di acqua nel serbatoio € sufficiente. Se si
- 'a spia e spenta. verificano delle perdite di acqua nell'elettrodomestico e
la spia resta spenta, contattare un Centro di assistenza

autorizzato.

Ll - la spia € accesa.

re un Centro di assistenza autorizzato.

Il serbatoio contiene una quantita sufficiente di acqua.
Se il serbatoio & pieno e la spia resta accesa, contatta-

La cottura a vapore non funziona. Non vi sono residui di calcare nel foro di entrata del va-
pore.
La cottura a vapore non funziona. L’acqua & presente nel serbatoio.

Per svuotare il serbatoio dell'acqua o per il verificarsi di  Non vi sono residui di calcare nel foro di entrata del va-
acqua dall'apertura di entrata del vapore occorrono pit  pore. Pulire il serbatoio dell'acqua.

di tre minuti.

13.2 Dati dell’Assistenza

Qualora non sia possibile trovare una soluzione al problema, contattare il rivenditore o un

Centro di assistenza autorizzato.

Le informazioni necessarie per il Centro Assistenza si trovano sulla targhetta dei dati. La

targhetta si trova sul telaio anteriore della cavita dell’apparecchiatura. Non rimuovere la

targhetta dei dati dalla cavita dell’apparecchiatura.

Consigliamo di annotare i dati qui:

Modello (Mod.)

Codice prodotto (PNC)

Numero diserie(S.N.)

14. EFFICIENZA ENERGETICA

14.1 Informazioni sul prodotto e Scheda informativa sul prodotto

Nome del fornitore Electrolux
Identificazione modello KOCDH76X 949494268
Indice di efficienza energetica 81.2

Classe di efficienza energetica A+

Consumo energetico con carico standard, modalita tradizionale

0.93kWh(/ciclo

Consumo di energia con un carico standard, modalita a circolazio- 0.69kWh/ciclo
ne d'aria forzata

Numero di cavita 1

Fonte di calore Elettricita
Volume 72|
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Tipo di forno

Forno da incasso

Massa

32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Apparecchiature elettriche per la cottura per uso domestico - Parte 1: Cucine, forni, forni a va-

pore e griglie - Metodi per la misura delle prestazioni.

14.2 Risparmio energetico

L'apparecchiatura ha di funzioni che
consentono di aiutarvi a risparmiare
energia durante le operazioni di cottura di
tutti i giorni.

Assicurarsi che la porta dell'apparecchiatura
sia chiusa quando I'apparecchiatura € in
funzione. Non aprire troppo spesso la porta
durante la cottura. Tenere pulita la
guarnizione della porta e assicurarsi che sia
ben fissata nella posizione corretta.

Servirsi di pentole in metallo per migliorare il
risparmio energetico .

Ove possibile, non pre-riscaldare
I'apparecchiatura prima della cottura.

Ridurre quanto piu possibile gli intervalli fra le
diverse operazioni di cottura quando vengono
preparati piu piatti contemporaneamente.

Cucinare con ventola
Ove possibile, servirsi delle funzioni di cottura
con la ventola per risparmiare energia.

Calore residuo

La ventola e la lampada continuano a
funzionare. Quando si spegne
I'apparecchiatura, il display visualizza il

15. STRUTTURA DEL MENU
15.1 Menu

calore residuo. Si puo usare quel calore per
mantenere le pietanze in caldo.

Quando la durata di cottura & superiore ai 30
minuti, ridurre la temperatura
dell’'apparecchiatura al minimo 3-10 minuti
prima della fine del processo di cottura. La
cottura proseguira grazie al calore residuo
all'interno dell’apparecchiatura.

Utilizzare il calore residuo per scaldare altri
piatti.

Tenere in caldo gli alimenti

Scegliere l'impostazione di temperatura piu
bassa per sfruttare il calore residuo e
mantenere calda la pietanza. La spia di
calore residuo o la temperatura compaiono
sul display.

Cottura con lampada spenta
Spegnere la lampada in fase di cottura.
Accenderla solo quando & necessario.

Cottura ventilata umida
Funzione progettata per risparmiare energia
in fase di cottura.

Quando si utilizza questa funzione, la
lampadina si spegne automaticamente dopo
30 secondi. E possibile riaccendere la
lampada, ma questa azione ridurra i risparmi
energetici previsti.

Passaggio 1 Passaggio 2

Passaggio 3

Passaggio 4 Passaggio 5

(' ('

v 6

0
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j— . Selezionare I'opzione
— - selezionare

i i OK. Regolare il valore e
dalla struttura Menu ~ Selezionare l'impo- premere per e}

per accedere alla stazione. confermare l'impo- remere OK
Menu. e premere OK. stazione. P :
Ruotare la manopola per le funzioni cottura sulla posizione off per uscire da Menu.
Menu struttura
Cottura guidata % Pulizia mr/ Impostazioni @
Impostazioni
01 Imposta ora Modifica 02 Luminosita 1-5
03 Volume toni 1-Bip 04 Volume acustico 1-4
2 - Fare clic
3 - Segnale acu-
stico spento
05 Timer On/Off 06 Luce forno On/Off
07 Riscaldamento rapido On/Off 08 Modalita demo Codice di attiva-
zione: 2.468
09 Versione software Controllare 10 Ripristino impostazioni Si/No
iniziali di fabbrica
16. CONSIDERAZIONI SULL'AMBIENTE
Riciclare i materiali con il simbolo &O. Buttare | il simbolo < insieme ai normali rifiuti
I'imballaggio negli appositi contenitori per il domestici. Portare il prodotto al punto di

riciclaggio. Aiutare a proteggere 'ambiente e riciclaggio piu vicino o contattare il comune di
la salute umana e a riciclare rifiuti derivanti da | residenza.

apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Non smaltire le apparecchiature che riportano
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Laipni lidzam Electrolux pasaulé! Pateicamies jums, ka
iegadajaties musu ierici.

Atbilstosi musu ilgtspéjiguma mérkiem més samazinam papira daudzumu un

EE nodrosinam lietoSanas instrukcijas tieSsaisté. Atrodiet pilno lietoSanas instrukciju
vietné electrolux.com/manuals
sanemtu lieto$anas ieteikumus un brosdras, ka art traucéjummekléSanas, servisa un
@ remonta informaciju vietné electrolux.com/support
R gectrox Lai sanemtu vairak receptes, ieteikumus un traucéjummekléSanas padomus,
}( lejupieladéjiet lietotni My Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Izmainu tiesibas rezervétas.

SATURS
1. DRO$TBAS INFORMACIJA. ...t 312
2. DROSIBAS NORADIJUMLL.......cooiiiiiiiiiiciciiniscsisisieesscs s 314
3. UZSTADISANA. ...ttt ettt sttt s s s s eeenen 317
4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS ..ottt 319
5. VADIBAS PANELIS....... ..o 319
6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES..........ccoooouiiiiiiiiiiicciecees 320
7. IZMANTOSANA IKDIENA......c.oiiiiiiiiiirieiet ettt 321
8. PULKSTENA FUNKCIJAS........cciiiiiiiiiii 326
9. PIEDERUMU LIETOSANA ... 328
10. PAPILDFUNKCIJAS ... .. 330
11. PADOMI UN IETEIKUML.......coiiiiiiiiiiiiiii i 331
12. KOPSANA UN TIRISANA ..ot 334
13. PROBLEMRISINASANA . .......ooitiiititeteieieietete ettt 338
14. ENERGOEFEKTIVITATE ..ot 340
15. IZVELNES STRUKTURA.....cootititeirieieieirieieieieis et 341
16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU........cceuruimiiiieieiieceeecieieneenenenns 342

1. A\ DROSIBAS INFORMACIJA

Pirms ierices uzstadiSanas un lietoSanas rupigi izlasiet
pievienotos noradijumus. Razotajs neatbild par
savainojumiem un bojajumiem, kas radusSies ierices
nepareizas uzstadiSanas vai izmantoSanas rezultata.
Glabajiet Sis instrukcijas drosa, pieejama vieta, lai tas varétu
izmantot nakotne.

312 LATVIESU



1.1 Bérnu un neaizsargatu personu drosiba

v

So ierici drikst izmantot bérni no 8 gadu vecuma un cilvéki
ar ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai
pieredzes un zinasanu trukumu atbildigas personas
uzraudziba vai, ja tie ir informéti par ierices drosu lietoSanu
un izprot potencialos riskus. Bérniem no lidz 8 gadu
vecumam un personam ar |oti plasu un sarezgitu invaliditati
jaliedz piekluve iericei, ja vien tos nepartraukti neuzrauga.
Mazi bérni jauzrauga, lai vini nerotalatos ar ierici.

Nelaujiet bérniem tuvoties iepakojumam un atbrivojieties no
ta pienaciga veida.

UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietoSanas
laika sakarst. Nelaujiet bérniem un majdzivniekiem atrasties
ierices tuvuma, kad ta tiek lietota vai atdziest.

Ja iericei ir bérnu droSibas ierice, ta jaaktivizeé.

Bérni nedrikst tirit ierici un veikt tas apkopi bez uzraudzibas.

.2 Vispariga drosiba

St ierice paredzéta tikai édiena gatavosanai.

St ierice ir izstradata tikai izmantoSanai majas apstaklos un
telpas.

So ierici var izmantot birojos, viesnicu viesu numurinos,
pansiju viesu numurinos, lauku viesu majas un citas lidzigas
uzturéSanas vietas, kuras izmantoSana neparsniedz (vidé€jo)
majsaimniecibas lietoSanas intensitati.

lerices uzstadiSanu un vada nomainu drikst veikt tikai
kvalificéts specialists.

Nelietojiet ierici pirms tas iebuvésanas.

Pirms visu veidu apkopes veikSanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

Ja elektribas vads ir bojats, lai izvairitos no elektribas
trieciena riska, tas janomaina razotajam, pilnvarotam
servisa centram vai citam kvalificétam specialistam.
UZMANIBU: Pirms spuldzes nomainas parliecinieties, ka
ierice ir izslégta, lai izvairitos no stravas trieciena
iespé&jamibas.
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« UZMANIBU: lerice un tas pieejamas detalas lietosanas
laika sakarst. Nepieskarieties sildelementiem un ierices

iekSienes virsmai.

* Vienmér izmantojiet cimdus, lai iznemtu vai ievietotu
papildpiederumus vai gatavoSanas traukus.

 Lai iznemtu plauktu balstus, vispirms pavelciet nost no sanu
sienam plauktu balsta priekSpusi, un tad aizmuguréjo dalu.
Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot iepriekSminétas darbibas

pretéja seciba.

* lerices tinsanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

* Plits virsmas stikla durvju tirisanai neizmantojiet raupjus,
abrazivus tirnsanas lidzek|us vai asus metala skrapjus, jo tie
var saskrapét virsmas, un tadéjadi stikls var saplist.

2. DROSIBAS NORADIJUMI

2.1 Uzstadisana

/\ BRIDINAJUMS!

lerici drikst uzstadit tikai kvalificéta
persona.

Skapi$a dzilums

550 (550) mm

* Nonemiet visu iesainojumu.
Neuzstadiet un nelietojiet bojatu ierici.

» levérojiet kopa ar ierici piegadatas
uzstadiSanas norades.

» Vienmér uzmanigi parvietojiet ierici, jo ta ir
smaga. Vienmér izmantojiet droSibas
cimdus un slégtus apavus.

* Nevelciet ierici aiz roktura.

Uzstadiet ierici dro8a un atbilstosa vieta,
kas atbilst uzstadisanas prasibam.

* NodroSiniet starp blakus uzstaditam
iericém piemérotu attalumu.

» Pirms ierices uzstadiSanas parliecinieties,
ka bus iespé&jams brivi atvert tas durvis.

» lerice ir aprikota ar elektrisku dzeséSanas
sistému. Ta ir jadarbina ar elektribas
padevi.

Skapi$a minimalais aug-
stums (skapi$a zem darba
virsmas minimalais aug-
stums)

580 (600) mm

lerices priekSpuses aug- 589 mm
stums

lerices aizmugures aug- 571 mm
stums

lerices priek$puses pla- 595 mm
tums

lerices aizmugures platums 559 mm
lerices dzilums 569 mm
lerices ieblvesanas dzi- 548 mm
lums

lerices dzilums ar atvértam 1022 mm
durvim

Ventilacijas atveres mini- 560x20 mm
malais izmérs. Atvere

apak$éja aizmuguréja dala

Stravas kabela garums. 1500 mm
Kabelis tiek novietots aiz-

muguréja labaja start

MontaZzas skraves 4x25 mm

SkapiSa platums 560 mm

314 LATVIESU




2.2 Elektrotikla savienojums

/\ BRIDINAJUMS!
Var izraisit ugunsgréku un elektroSoku.

» Elektribas padeves pieslégSana javeic
sertificétam elektrikim.

» lericei jabut iezemétai.

» Parliecinieties, ka tehnisko datu plaksnité
noraditie parametri atbilst elektrotikla
parametriem.

» Vienmer izmantojiet pareizi uzstaditu un
droSu kontaktligzdu.

* Nelietojiet daudzkontaktu adapterus vai
pagarinatajus.

» Rikojieties uzmanigi, lai nesabojatu
kontaktspraudni un kabeli. Ja iekartas
elektropadeves kabeli nepiecieSams
nomainit, to javeic tuvakaja autorizétaja
servisa centra.

* Nelaujiet stravas kabeliem saskarties ar
ierices durvim vai niSu zem ierices vai
atrasties to tuvuma, it ipasi, ja ta darbojas
vai durvis ir karstas.

» Dalas, kas nodros$ina aizsardzibu pret
elektroSoku no stravu vadoSiem un
izolétajiem elementiem, janostiprina ta, lai
tos nevarétu nonemt bez instrumentiem.

» Pieslédziet kontaktspraudni kontaktligzdai
tikai uzstadiSanas beigas. Parbaudiet, vai
péc uzstadianas kontaktspraudnim var
brivi pieklat.

» Ja kontaktligzda ir valiga, neievietojiet taja
kontaktspraudni.

* Nekad neatslédziet ierici no tikla, velkot
aiz stravas kabela. Vienmeér velciet aiz
kontaktspraudna.

» Irjaizmanto atbilstoSas izolacijas ierices:
automatslédzi, drosinataji (no turétajiem
izskrivéjami drosSinataji), zeméjuma
nopludes automatslédzi un savienotaji.

» Elektroinstalacija jabut izolacijas iericei,
kas lauj atvienot ierici no visiem
elektrotikla poliem. 1zolacijas iericé
atstarpei starp kontaktiem jabut vismaz
3 mm.

« Siierice ir aprikota ar baroSanas vadu un
kontaktdaksu.

UzstadiSanai un nomainai Eiropa pieméro-
tie kabelu veidi:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabela vadu Skérsgriezumu dati ir noraditi
tehnisko datu plaksnites kopjaudas
sadala.Varat skatit ari tabulu:

Kopéja jauda (W) Vada Skérsgriezums

(mm?)
maksimali 1380 3x0.75
maksimali 2300 3x1
maksimali 3680 3x1.5

Zeméjuma vadam (zalas/dzeltenas krasas
kabelis) jablt par 2 cm garakam neka
brinajam fazes un zilajam neitralajiem
kabeliem.

2.3 LietoSana

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav traumu, apdegumu, elektroSoka
vai spradziena risks.

* Nemainiet 81 produkta specifikaciju.

« Parliecinieties, ka ierices ventilacijas
atveres nav nosprostotas.

» LietoSanas laika neatstajiet ierici bez
uzraudzibas.

* lzslédziet ierici péc katras lietoSanas
reizes.

« leverojiet piesardzibu, atverot ierices
durvis, kamér ta darbojas. Var notikt
karsta gaisa izplusana.

* Nelietojiet ierici ar mitram rokam, vai ja
ierice nonakusi saskaré ar udeni.

* Nepielietojiet spiedienu uz cepesSkrasns
durvim.

* Nelietojiet ierici ka darba virsmu vai
uzglabasanai paredzétu virsmu.

« Atveriet ierices durvis piesardzigi.
Izmantojot sastavdalas, kas satur spirtu,
var rasties spirta tvaiku un gaisa
maisijums.

* Nelaujiet dzirkstelém vai atvértai liesmai
nonakt saskaré ar ierici, kad atverat
durvis.
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Neievietojiet iericé un neglabajiet tas
tuvuma vai uz tas viegli uzliesmojosas
vielas vai ar viegli uzliesmojosam vielam
piesucinatus priekSmetus.

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav ierices bojajumu risks.

Lai noverstu emaljas bojajumus vai krasas
mainu:

— neievietojiet cepeskrasns traukus vai
citus priekSmetus nepastarpinati uz
ierices gridas.

— nenovietojiet aluminija foliju
nepastarpinati uz ierices gridas;

— nelejiet Gdeni karsta iericé.

— neatstajiet iericé mitrus traukus un
produktus péc gatavoSanas beigam.

— ieverojiet piesardzibu, iznemot vai
ievietojot papildaprikojumu.

Emaljas vai nerus€josa térauda krasas
maina neietekmé ierices darbibu.

Mitram kikam izmantojot dzilo pannu.
Auglu sulas var radit paliekoSus traipus.
Vienmér gatavojiet partiku ar aizvertam
ierices durvim.

Ja ierice ir uzstadita aiz mébelu panela
(pieméram, aiz durvim), parliecinieties, ka
ierices darbibas laika Sis durvis nekad nav
aizvertas. Aiz aizvérta mebelu panela var
uzkraties siltums un mitrums un attiecigi
izraisit ierices, ieblvétas mébeles vai
gridas bojajumus. Neaizveriet meébelu
paneli [dz ierice péc lietoSanas nav pilnigi
atdzisusi.

2.4 Apripe un tiriSana

Tiriet ierici ar mitru, mikstu dranu.
Izmantojiet tikai neitralus mazgasanas
lldzek|us. Neizmantojiet abrazivus
izstradajumus, abrazivus suklus,

Ja lietojat cepeskrasns tirisSanai
paredzétus aerosolus, ieverojiet razotaja
droSibas noradijumus, kas atrodami uz
iepakojuma.

2.5 Gatavosana ar tvaiku

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savainojumu un ierices
aizdeg$anas un bojajumu risks.

Pirms apkopes izslédziet ierici un
atvienojiet to no elektrofikla.
Parliecinieties, vai ierice ir auksta. Pastav
risks, ka stikla paneli var ieplist.

Ja durvju stikla paneli tiek bojati,
nomainiet tos nekavéjoties. Sazinieties ar
pilnvaroto servisa centru.

Nonemot durvis no ierices, rikojieties
uzmanigi. Durvis ir smagas!

Regulari tiriet ierici, lai novérstu virsmas
materiala nolietoSanos.
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/\ BRIDINAJUMS!

Pastav apdegumu un ierices bojajumu
risks.

Izplustosais tvaiks var izraisit apdegumus:

— Gatavojot ar tvaiku, neveriet vala
ierices durvis.

— Peéc gatavoSanas ar tvaiku atveriet
ierices durvis piesardzigi.

2.6 lekSejais apgaismojums

/\ BRIDINAJUMS!
Pastav risks sanemt elektroSoku.

Informacija par $aja produkta esoso lampu
(lampam) un atseviski nopérkamajam
rezerves lampam: Sis lampas ir
paredzéetas ekstremaliem fiziskajiem
apstakliem, pieméram, temperaturai,
vibracijai, mitrumam, majsaimniecibas
iericés vai paredzétas informésanai par
ierices darbibas statusu. Tas nav
paredzetas citiem lietoSanas veidiem un
nav piemérotas majsaimniecibas telpu
apgaismojumam.

Sis razojums satur gaismas avotu, kura
energoefektivitates klase ir G.
Izmantojiet tikai tadu pasu specifikaciju
spuldzes.

2.7 Serviss

Lai salabotu ierici, sazinieties ar pilnvarotu
servisa centru.
Izmantojiet tikai originalas rezerves dalas.




2.8 Utilizacija

/\ BRIDINAJUMS!

Pastav savaino$anas vai nosmakSanas
risks.

» Sazinieties ar vietéjas pasvaldibas

iestadém, lai noskaidrotu, ka utilizét ierici.

3. UZSTADISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

« Atvienojiet ierici no elektropadeves.

* Nogrieziet stravas kabeli netalu no ierices
un utilizéjiet to.

» Nonemiet durvju fiksatoru, lai bérni vai
majdzivnieki nevarétu sevi iesprostot
ierice.

3.1 lebave
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(mm)
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(*mm)

e 2

3.2 lerices nostiprinasana pie
virtuves mébeléem
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4. IZSTRADAJUMA APRAKSTS

4.1 Visparejs parskats

W”F ne

ol:II—OO

Vadibas panelis

KarséSanas funkciju parslégs
Displejs

Vadibas regulators

—H
m_ﬁl =257 ~—a Udens atvilktne
|@ N = A Sildelements
) ‘ %\W ﬁ) E Lampa
'@ § 9] Ventilators

Tilpnes reljefs - Tvertne tiriSanai ar Gdeni
Plaukta atbalsts, iznemams
Novadcaurule

Udens izvades varsts

Plauktu limeni

Tvaika pievads

PP S Y

_3/ N )

i0

w'@

FENESCERREOENE

4.2 Papildpiederumi Paredzéts(-a) apbraninasanai un cepsanai
vai ka paliktnis tauku savaksanai.

* Teleskopiskas vadotnes
Izmantojot teleskopiskas vadotnes, jus
varat ertak ievietot cepeskrasni un iznemt
no tas paplates.

* Restots plaukts
Gatavosanas traukiem, kuku formam,
cepesiem.

+ Cepama Paplate
Kdkam un biskvitiem.

» Grila/lcepama panna

5. VADIBAS PANELIS

5.1 legremdéjamie regulatori 5.2 Vadibas panela parskats
Lai lietotu ierici, piespiediet regulatoru. Atlasiet karséSanas funkciju, lai ieslégtu ierici.
Regulators izvirzas uz aru. Pagrieziet karséSanas funkciju regulatoru

pozicija izslégts, lai izslégtu ierici.

O 'S & & oK

Apgaismojums (lam-
pa)

Taimers Atra uzsilsana BlokéSana Apstiprinat iestafifjumu
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5.3 Displejs

Displejs ar galvenajam funkcijam.
o ™ o DEMO
‘0 I'Iqu »

‘oooo,
h:min:s

QRO S o &

Displeja indikatori

Galvenie indikatori

& ¥ ol © >»>

Blokésana Gatavosanas paligs Tirsana lestafijumi Atra uzsilsana

Taimera indikatori

Q STOP @ @

Laika atgadinajums Beigu laiks Atliktais starts Laika skaitiSana

Progresa josla — temperatirai vai laikam. Kad
ierice sasniedz iestatito temperatiru, josla visa
deg sarkana krasa.

Udens tvertnes indikatori

L % (.

6. PIRMS PIRMAS LIETOSANAS REIZES

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

6.1 Sakotnéja tiriSana

Pirms pirmreizéjas lietoSanas iztiriet ierici un iestatiet laiku:

<
== o =4 \
j_ /2? 00:00

lestatiet laiku. Nospiediet OK.

6.2 Sakotnéja uzkarsésana

leprieks uzkarsejiet tukSu cepeskrasni pirms
pirmas lietoSanas.
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1. solis Iznemiet no cepeskrasns visus piederumus un nonemamos plauktu balstus.

2. solis lestatiet maksimalo temperattru funkcijai: E

Laujiet cepeskrasnij darboties 1 st.

3. soli - _ -
solis lestatiet maksimalo temperatiru funkcijai: .

Laujiet cepeskrasnij darboties 15 min.

@ lepriek$ejas karséSanas laika no cepeskrasns var izdalities aromats un dimi. NodroSiniet telpa ventilaciju.

7. IZMANTOSANA IKDIENA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

7.1 lestatiSana. KarséSanas funkcijas

1. solis Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu un atlasiet karséSanas funkciju.

2. solis Pagrieziet vadibas parslégu, lai iestafitu temperatiru.

> _
Nospiediet un turiet nospiestu R , lai ieslégtu funkciju: Atra uzsilSana. Ta ir pieejama dazam cepeskrasns funk-
cijam.

Gatavosana ar tvaiku

1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis.

N N N Q~ Q‘
U e B

C

Nospiediet udens  Piepildiet Gdens at- levietojiet idens at-
atvilktnes vaku, lai vilktni ar 900 ml vilktni tas sakotnéja
to atvertu. udens. pozicija.

Atlasiet tvaika kar-

o . lestatiet temperataru.
séSanas funkciju.

7.2 Karsésanas funkcijas

Karsésanas funkcija LietoSana

Ediena vienlaicigai cep$anai un kaltéSanai lidz pat tris plauktu limenT. lestatiet par 20—
@ 40 °C zemaku temperatlru neka Augs./Apakskarsésana.

Karsésana ar ventilato-
ru

— Ediena gatavosana un cep$ana viena plaukta limen.

Augs./Apakskarsésana
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Karsésanas funkcija

LietoSana

G

Zems mitrums

Si funkcija ir piemérota galas, putnu galas, cepeskrasns &dienu un saut&jumu teriné
pagatavoSanai. Tvaika un karstuma kombinacija padara galu mikstu un suligu, vien-
laikus nodrosinot krauk$kigu garozinu.

A

Picas funkcija

Picas cepSanai. Kartigai apbruninasanai, lai padaritu kraukskigu apaksu.

Kiku ar kraukskigu pamatni cepSanai un partikas konservésanai.

Apakskarsésana
vvv Pusfabrikatu kraukSkiguma (piem., kartupeli fri, kartupelu daivinas vai pilditas panka-
% cinas) panaksanai.

Saldéta partika

7]

Si funkcija ir paredzéta energijas taupisanai gatavosanas laika. Izmantojot $o funkciju,
temperatlra cepeskrasns iek$pusé var atSkirties no iestatitas temperatdras. Tiek iz-

. [ . mantots atlikusais siltums. Sildisanas jaudu var samazinat. Plasaka informacija pie-
Ventilatora kars. ar mi-  gjama nodala “Ikdienas lietosana” sniegtajas piezimés par: Ventilatora kars. ar mitru-
trumu mu.
v Planu produktu griléSanai un maizes grauzdésanai.
Grils
vvv Lielakus cepes$a gabalu un majputnu galas ar kauliem cep$anai viena plaukta liment.
ﬁf Sacepumu pagatavo$ana un apbriininasana.

Infratermiska grilesana

j— Lai atvértu izvélni: Gatavo$anas paligs, Tiri$ana, lestatijumi.

lzvélne

7.3 leslegtas piezimes. Ventilatora
kars. ar mitrumu

ST funkcija tika izmantota, lai atbilstu
energoefektivitates klases un ekodizaina
prasibam (saskana ar standartu EU 65/2014
un EU 66/2014). Parbaudes saskana ar:

IEC/EN 60350-1

Cepeskrasns durvim jabut aizvertam
cepSanas laika, lai funkcija netiktu partraukta
un cepeskrasns darbotos ar vislielako
iespeéjamo energoefektivitati.

Izmantojot So funkciju, lampa automatiski
izslédzas péec 30 sekundém.

GatavosSanas noradijumus skatiet sadala
“leteikumi un padomi”, Ventilatora kars. ar
mitrumu. Visparigus elektroenergijas
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taupiSanas ieteikumus skatiet nodalas
“Energoefektivitate” sadala “Elektroenergijas
taupiSana”.

7.4 Udens tvertne

Udens tvertnes indikators

Tvertne ir pilna.

=

Tvertne ir daléji pilna.

|

Tvertne ir tuk$a. Uzpildiet tvertni.

(.

Ja iepildisiet tvertné par daudz tdens, drosibas sisté-
ma to novadis atpaka| cepeskrasns pamatnes dala.
Notiriet adeni ar sukli




IztukSojiet tdens tvertni

Izslédziet cepeSkrasni, atstajiet tas durvis atvértas

1. solis un uzgaidiet, [dz cepeskrasns atdziest.
. Pievienojiet novadcauruli (C) izvades varstam (A),
2. solis. . . . i
izmantojot savienotaju (B).
3. solis Raugieties, lai gals atrastos zemaka limeni neka A,
) " un nospiediet B atkartoti, lai savaktu atlikuso Gdeni.
. Atvienojiet C un B un nosusiniet cepeskrasni ar
4. solis

mikstu sakli.

7.5 Ka iestatit: GatavoSanas paligs

Katram édienam Saja apakSizvelné ir ieteikta karséSanas funkcija un temperatira. Izmantojiet
funkciju, lai atri pagatavotu €dienu, izmantojot noklus€juma iestatijumus. GatavoSanas laika
varat ari regulét laiku un temperaturu.

Kad funkcija beidz darbibu, parbaudiet, vai €diens ir gatavs.

Dazus édienus var gatavot ari ar: * Automatisks svars
1. solis. 2. solis 3. solis 4. solis
N
ON ON ON al°
\ N\ \ U
E \/f P1-P.. oK
Atveriet izvélni. AtlasietGatavosanas pa-  Atlasiet €édiena veidu. No-  levietojiet €dienu cepes-
ligs. Nospiediet OK. spiediet OK. krasri. Ap;:lr;;:nlet lestafi-
7.6 Gatavosanas paligs
Apziméjumi
Apziméjumi E Pirms édiena gatavosanas uzsildiet ierici.
|j Automatisks svars pieejams. El Plaukta imenis.

) Uzpildiet Gdens tvertni ar Gdeni. ; — - -
Wi Displeja redzams P un skaitlis, kas apzimé

edienu, kuru varat parbaudit tabula.
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Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

H

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls

]

Liellopu galas cepe-
tis, videji izcepts

&

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts

1-1.5kg; 4-5 cm
biezi gabali

|jE| 2; cepama paplate
Paris mindtes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-
cé.

=

Steiks, vidéji izcepts

180 - 220g katram
gabalam; 3 cm bie-
zas Skéles

‘ZE‘ 3; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. levietojiet ieri-

ce.

&

Cepta / sautéta gala
(augstaka labuma ribi-
nas, ciska, pavédere)

1.5 - 2kg

IfE| 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Paris minutes apcepiet galu karsta panna. Pievienojiet
Skidrumu. levietojiet iericé.

Liellopu galas cepe-
tis, pusjéls (Iéna gata-
vo$ana)

E | =

Liellopu galas cepe-
tis, videji izcepts (lé-
na gatavo$ana)

Liellopu galas cepe-
tis, pilniba izcepts
(Iena gatavosana)

1-1.5kg; 4-5 cm
biezi gabali

|jE| 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi
pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minttes
apcepiet galu karsta panna. levietojiet ierice.

Fileja, pusjéla (Iéna
gatavo$ana)

B

Fileja, videji izcepta

0,5-1,5 kg; 5-6 cm

|jE| 2; cepama paplate
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas vai vienkarsi

(Iéna gatavosana) biezi gabali pievienojiet sali un svaigi maltus piparus. Paris minites
Fileja, pilniba izcepta apcepiet galu karsta panna. levietojiet iericé.
(lena gatavosana)
Tel | i .8 - 1.5kg; 4
(p?éamgéaréar: %Tgsst;s 0 Bbiezisggi)alicm |jE| 2; cepamais trauks uz restota plaukta
' Izmantojiet savas iecienttakas garsvielas. Pievienojiet Ski-
drumu. Cepiet apklatu.
Cukas kakl i ple- 1.5 - 2k
c:cZ:et?s avaiple 9 IfﬁubEl 1; cepamais trauks uz restota plaukta
Gatavosanas laika vidl apgrieziet galu otradi.
Cukgalas pléstas 1.5 - 2kg

B

strémeles (Iéna gata-
voS$ana)

|jE| 2; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.

B

Mugura, svaiga

1 - 1.5kg; 5-6 cm
biezi gabali

|jE| 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Cukgalas ribinas

2 - 3kg; izmantojiet

jélas, 2-3 cm pla-

nas cukgalas ribi-
nas

El 3; cepama panna
Pievienojiet Skidrumu, lai apklatu pannas apaksu. Gata-
vosanas laika vidi apgrieziet galu otradi.

324

LATVIESU



Ediena veids

Svars

Plaukta l'menis / papildpiederumi

Jéra kaja ar kaulu

1.5 - 2kg; 7-9 cm

El 2; cepamais trauks uz cepamas paplates

L i
biezi gabali Pielejiet Skidrumu. GatavoSanas laika vidi apgrieziet galu
otradi.
Vesela vista 1-1.5kg; svaigi |jE| 2; sautéjama terine uz cepamas paplates
Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. GatavoSanas
laika vidu apgrieziet galu otradi, lai ta iegitu vienlidzigu
brinumu.
Vista, puse 0.5 - 0.8kg IjEI 3; cepama paplate

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Vistas kratina

180 - 200g katram
gabalam

EE| 2; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Paris mindtes
apcepiet galu karsta panna.

Vistas stilbini, svaigi

El 3; cepama paplate
Ja vistas kajinas ir iepriek§ marinétas, iestatiet zemaku
temperatiru un gatavojiet tas ilgak.

Pile, vesela

2 - 3kg

IfE| 2; cepamais trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja trauka. Gatavosanas laika vidu apgrieziet pili
otradi.

B

Zoss, vesela

4 - 5kg

IfEl 2; cepama panna

Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. levietojiet galu
cepamaja paplaté. Gatavosanas laika vidi apgrieziet zosi
otradi.

N

Galas rulete

1kg

IfEl 2; restotais plaukts
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

B

Vesela zivs, griléta

0.5 - 1kg katrai zivij

|jE| 2; cepama paplate
Pildiet zivi ar sviestu un izmantojiet savas iecienitakas
garsvielas un garSaugus.

ﬁ Zivs fileja ) @E 3; sautéjuma trauks uz restota plaukta
Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas.

Siera kiika -
ﬁ IE‘ 2; @ 28 cm kikas veidne uz restota plaukta
@ Abolu kika . El 3; cepama paplate
@ Abolu tarte . El 2; piragu veidne uz restota plaukta

Abolu pirags -
EE pirag E 1; @ 22 cm piragu veidne uz restota plaukta
m Braunijs 2kg miklas

E 3; cepama panna

N

Sokolades mafini

E 3; mafinu veidne uz restota plaukta
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Ediena veids Svars Plaukta lmenis / papildpiederumi
Kek: - _ . =
EE clss El 2; kéksa veidne uz restota plaukta
Krasni cepti kartupeli 1kg El 2: cepama paplate
@l Novietojiet veselus nemizotus kartupelus uz cepamas pa-
plates.
Daivipas Tkg El 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
ﬁ Izmantojiet savas iecienitakas garsvielas. Sagrieziet kar-
tupelus gabalinos.
ileti jauktie da i 1 - 1.5k
Grileti jauktie darzeni Skg E 3; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
EE Izmantojiet savas iecienitakas garSvielas. Sagrieziet dar-
zenus gabalinos.
m Kroketes, saldétas 0.5kg El 3; cepama paplate
@ Kartupeli, saldéti 0.75kg El 3; cepama paplate
Galas / da la- 1 - 1.5k S =
@ z:ﬁ?:ar :;zir’;;‘é:' g C\?’Elt sautéjama terine uz restota plaukta
makaronu plaksném
Kartupel 1 - 1.5k . =
m (s?/ai;r:élrjtj:;%pums 9 @E v1; saute)umg t[auks uz lres_to'ta plaulftg
’ Gatavos$anas laika vidi apgrieziet édiena otradi.
; X |an3
ﬂl Svaiga pica, plana - (Q)B 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru
@ Svaiga pica, bieza - EE‘ 2; cepama paplate parklata ar cepamo papiru
Kis -
m iSs B 2; cepama veidne uz restota plaukta
B ¢ .8k
m b:ﬁ);t:i;:abata/ 0.8kg <ﬂ7>E| 2;_cep§m§ paplé_te pérkléta ar cepamo papiru
Baltmaizei nepiecieSams ilgaks laiks.
del;:(;ﬂ;gg;aum:l:zle Tkg EE| 2; cepama paplate izklata ar cepamo papiru /

E

visu veidu graudu
maizes veidné

restotais plaukts

8. PULKSTENA FUNKCIJAS

8.1 Pulkstena funkcijas

Pulkstena funkcija IzmantoSana

D Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals.

Laika atgadinajums

Beidzoties iestatitajam laikam, atskan skanas signals un partrauc darboties karsée-
sTop Sanas funkcija.
Gatavosanas laiks
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Pulkstena funkcija

Izmantosana

@

Atliktais starts

Ediena gatavo$anas sakuma un/vai beigu atlik$ana.

o

Laika skaitiSana

Maksimalais ilgums ir 23 st. 59 min. ST funkcija neietekmé cepeskrasns darbibu.
Lai ieslégtu un izslegtu Laika skaitiSana, atlasiet: 1zvélne, lestatijumi kombinacija.

8.2 Pulkstena funkcijas iestatiS8ana

lestatiSana. Diennakts laiks

1. solis. 2. solis 3. solis.
i\ |
( ( | @
Lai mainitu diennakts laiku, atveriet izvélni un atla- lestatiet pulksteni . OK
siet opciju lestatit diennakts laiku. p : Nospiediet .

lestatiSana. Laika atgadinajums

Nospiediet: @

2. solis. 3. solis.

. . v
Displeja redzams ( )\ \\ -
0:00 Q @

lestatiet Laika atgadinajums Nospiediet OK.

@ Taimeris nekavéjoties uzsak laika atskaiti.

lestatiSana. Gatavosanas laiks

1. solis.

2. solis. 3. solis. 4. solis

Q~

NV2 N\,
K Displeja redzams ( \ K
0:00

atlasiet karsésanas
funkciju un temperata-
ru.

STOP

Nospiediet atkartoti lestatiet gatavo$anas

@. laiku. Nospiediet OK.

@ Taimeris nekaveéjoties uzsak laika atskaiti.
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lestatiSana. Atliktais starts

1. solis. 2. solis. 3. solis. 4. solis
NP Displeja ir
( \ Ik redzama ( Displeja re-
jauna ies- dzams
tafita dien- =l
nakts laika
Atlasiet vértiba. TRAPUAF'I:
karséda- Nospiediet at- @ SAKT lestatiet sa- Nospiediet
nas funke-  karioti (O, kuma laiku. oK.
ju.

5. solis. 6. solis

V%

lestatiet bei- Nospiediet

gu laiku. OK.

@ Taimeris uzsak laika atskaiti iestatitaja sakuma laika.

9. PIEDERUMU LIETOSANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".

9.1 Papildpiederumu ievietosSana

Neliela iedobe aug$puse palielina drosibu.
Sis iedobes ari palidz novérst sasvérsanos.

Augsta mala ap plauktu nelauj édiena
gatavoSanas traukiem noslidét no plaukta.

Restots plaukts:
lebidiet plauktu starp cepeskrasns limena vadot-
nes stieniem ta, lai kajinas bltu vérstas uz leju.

Ce[.)gmé Paplate / Cgpamé panna: %

lebidiet cepamo paplati starp plauktu atbalsta rez-
ga vadotném.
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9.2 Papildpiederumi gatavosanai ar | Cepamtrauks sastav no stikla blodas (A),
tvaiku vaka (B), inzektora caurules (C), inzektora

D tal tém (E).
Cepamtrauks funkcijam, kas paredzétas (D) un metala restém (E)

gatavosanai ar tvaiku

Stikla bloda (A) Viks (B)

InZektors, inZzektora caurule un metala restes.

nosegta cepamtrauka, bet inZzektors (D) ir paredzéts

InZzektora caurule (C) ir paredzéta gatavo$anai ar tvaiku /
gatavo$anai ar tvaiku nenosegta cepamtrauka.

Metala restes (E)

* Nenovietojiet karstu cepamtrauku uz * Nenovietojiet cepamtrauku uz karstas
aukstas/ mitras virsmas. édiena gatavoSanai paredzétas virsmas.

* Nelejiet aukstus Skidrumus uzkarséta * Netfiriet cepamtrauku ar abraziviem un
cepamtrauka. skrapéjosiem lidzekliem un pulveriem.
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9.3 Gatavosana ar tvaiku,
izmantojot cepamtrauku

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém un uzlieciet tam vaku. Novietojiet inzektora cauruli uz

1. solis. atvéruma cepamtrauka vaka. Novietojiet cepamtrauku otra plaukta pozicija no apaksas.
2. solis Savienojiet inzektora cauruli ar tvaika pievadu.
3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavoSanas ar tvaiku funkciju.

9.4 Gatavosana ar tvaiku nenosegta
cepamtrauka

Novietojiet cepamtrauku uz metala restém. Pievienojiet nedaudz adens. Neizmantojiet vaku.

/\ BRIDINAJUMS!

Cepeskrasns darbibas laika inzektors var sakarst. Vienmer lietojiet cepeSkrasns cimdus.
Iznemiet inzektoru no cepeskrasns laika, kad neizmantojat tvaika funkciju.

1. solis. Savienojiet inZzektoru ar inZektora cauruli. Savienojiet inZektora cauruli ar tvaika pievadu.

Novietojiet cepamtrauku pirma vai otra plaukta pozicija no apak$as.
2. solis Parliecinieties, ka inZzektora caurule nav aizsprostota. Raugieties, lai inZzektors atrastos atstatus
no karséjosa elementa.

3. solis. lestatiet cepeskrasni gatavosanas ar tvaiku funkciju.

Gatavojot, pieméram, vistu, pili, fitaru vai lielas zivis, ievietojiet inzektoru édiena.

10. PAPILDFUNKCIJAS

10.1 BlokéSana

Si iespéja novérs nejausas izmainas ierices darbiba.

leslédziet to ierices darbibas laika — iestatita gatavoSanas programma turpina darboties, vadibas panelis ir blo-

kéts.
leslédziet to laika, kad ierice ir izslegta — to nevar ieslégt, vadibas panelis ir blokéts.

ieslégtu funkciju. izslégtu funkciju.
Atskan signals.

—\ﬂ"— Nospiediet un turiet nospiestu B lai  Nospiediet un turiet nospiestu E lai

&

Mirgo @ 3x EI kad ir ieslégta blokésana.

10.2 Automatiska izslegSanas

DroSibas nollka ierice izslédzas péc kada
laika, ja karséSanas funkcija darbojas un
nemainat nekadus iestatijumus.
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Automatiska izslegSanas nedarbojas ar

$adam funkcijam: Apgaismojums (lampa),
o @ Atliktais starts.
(°C) (st)

30-115 125 10.3 DzeséSanas ventilators

120 - 195 85 lerices darbibas laika dzeséSanas ventilators
automatiski uztur ierices virsmas vésas.

200 - 245 5.5 Izsl&dzot ierici, dzes&3anas ventilators var
250 — maksimali 3 turpinat darboties, lidz ierice bus atdzisusi.

11. PADOMI UN |IETEIKUMI

11.1 GatavosSanas ieteikumi

®

Tabulas uzradita temperatira un cepSanas laiki ir tikai orientéjosi. Tie ir atkarigi no receptém un izmantoto sa-
stavdalu kvalitates un daudzuma.

Jusu ierice var cept un gatavot édienu citadak neka jusu iepriek$éja ierice. Talak redzamajos padomos attéloti
ieteicamie temperatiras, gatavo$anas laika un plauktu poziciju iestafijumi noteiktiem &dienu veidiem.

Ja nevarat atrast iestatijumus konkrétai receptei, mekl€gjiet tai lidzigu.

11.2 Ventilatora kars. ar mitrumu

Labaka rezultata gisanai ievérojiet laikus,
kas uzskaititi tabula.

¥ = 5 I O

(°C) (min.)
Smalkmaizites, 16 ga- cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
bali na
Maizites, 9 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 30-40
na
Pica, saldéta, 0,35 kg restots plaukts 220 2 10-15
Rulete cepama paplate vai dzila pan- 170 2 25-35
na
Sok. kékss ar riek- cepama paplate vai dzila pan- 175 3 25-30
stiem na
Sufle, 6 gabali keramikas ramekini uz restota 200 3 25-30
plaukta
Biskvitklkas piraga forma ar lldzenu pamatni uz 180 2 15-25
pamatne restota plaukta
Biskvitkiika ar pildiju- sacepuma forma uz restota 170 2 40 -50
mu plaukta

LATVIESU 331



¥ = 5 I O

(°C) (min.)

Varita zivs, 0,3 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 20-25
na

Vesela zivs, 0,2 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 25-35
na

Zivs fileja, 0,3 kg ?icas paplate uz restota plauk- 180 3 25-30
a

Varita gala, 0,25 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 35-45
na

Sasliks, 0,5 kg cepama paplate vai dzila pan- 200 3 25-30
na

Cepumi, 16 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 20-30
na

Makarini, 24 gabali cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-35
na

Mufini, 12 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 30-40
na

Sala mikla, 20 gabali  cepama paplate vai dzila pan- 180 2 25-30
na

Smilsu miklas cepumi, cepama paplate vai dzila pan- 150 2 25-35
20 gabali na

Tartletes, 8 gabali cepama paplate vai dzila pan- 170 2 20-30
na

Darzeni, variti, 0,4 kg cepama paplate vai dzila pan- 180 3 35-45
na

Vegetara omlete tpicas paplate uz restota plauk- 200 3 25-30
a

Vidusjuras darzeni, cepama paplate vai dzila pan- 180 4 25-30
0,7 kg na

11.3 Ventilatora kars. ar mitrumu - ieteicamie piederumi

Lietojiet tumSas krasas un neatstarojoSas formas un traukus. Tiem ir labaka siltuma
absorbésanas spé€ja neka gaiSas krasas un atstarojoSiem traukiem.

< N > v

Picas panna Cepsanas trauks Auglu piraga forma

Keramika
8 cm diametrs, 5
cm augstums

Tumsa, neatstarojosa Tumsa, neatstarojosa
28 cm diametrs 26 cm diametrs

Tumsa, neatstarojoSa
28 cm diametrs
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11.4 Gatavosanas tabulas

parbaudes iestadem

Informacija parbaudes iestadém
Parbaudes saskana ar standartu IEC 60350-1.

a=m
¥ 8B = E @
\ uru
(°C) (min)
Kucinas, 20 AugS./Apaks- CepamaPa- 3 170 20-35 -
paplate karsé$ana plate
Kdcinas, 20 Karsé$anaar CepamaPa- 3 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Kicinas, 20 KarséSanaar CepamaPa- 2un4 150 - 160 20-35 -
paplate ventilatoru plate
Abolu pi- Augs$./Apaks-  Restots 2 180 70-90 -
rags, 2 karsé$ana plaukts
veidnes
@20 cm
Abolu pi- KarséSana ar  Restots 2 160 70-90 -
rags, 2 ventilatoru plaukts
veidnes
@20 cm
Biskvitkiika Aug$./Apak$-  Restots 2 170 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- karsé$ana plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kukas veid-
ne @26 cm
Biskvitkilka KarséSana ar Restots 2 160 40 - 50 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Biskvitkllka Karsé$ana ar Restots 2un4 160 40 - 60 leprieks$ uzsildiet ce-
bez tau- ventilatoru plaukts peskrasni 10 min.
kvielam,
kikas veid-
ne @26 cm
Smilsu mik- Karsé$anaar CepamaPa- 3 140 - 150 20-40 -
la ventilatoru plate
Smilsu mik- KarséSanaar CepamaPa- 2un4 140 - 150 25-45 -
la ventilatoru plate
SmilSu mik- Aug$./Apaks- Cepama Pa- 3 140 - 150 25-45 -
la karsé$ana plate
Karstmaize, Grils Restots 4 maks. 1-5 leprieks$ uzsildiet ce-
4-6 gabali plaukts peskrasni 10 min.
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= £ B3 O O

(°C) (min)
Liellopa Grils Restots 4 maks. 20-30 Novietojiet restoto
burgers, 6 plaukts, tau- plauktu cepeskrasns
gab., 0,6 kg ku uztversa- ceturtaja iment, bet
nas panna dzilo cepesSpannu —

tre$aja imeni. Kad pa-
gajusi puse no gatavo-
Sanai atvéléta laika,
apgrieziet to uz otru
pusi.

lepriek$ uzsildiet ce-
peskrasni 10 min.

12. KOPSANA UN TIRISANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "DroSiba".

12.1 Piezimes par tiriSanu

<

TiriSanas Iidzekli

Tiriet ierices prieksdalu tikai ar mikroSkiedras dranu, kas iemérkta silta tdenr ar saudzigu
mazgasanas lidzekli. Nofiriet un parbaudiet durvju blivi ap cepeskrasns ietvaru.

Metala virsmu tiriSanai izmantojiet firfisanas Skidumu.

Traipu firfiSanai izmantojiet saudzigu mazgasanas lidzekli.

=

Tiriet cepeskrasns ieksieni péc katras lietoSanas reizes. Tauku vai citu partikas palieku uz-
krasanas var izraisit ugunsgréku.

[

LietoSana ikdie-

lerices iekSpusé un uz stikla durvju paneliem var uzkraties kondensats. Lai samazinatu kon-
densaciju, pirms gatavoSanas iepriek$ uzkarseéjiet ierici 10 minates. Neuzglabajiet édienu ie-
ricé ilgak par 20 minatém. P&c katras lietoSanas reizes nosusiniet ierices iekSieni tikai ar mi-
kroskiedras dranu.

na
N Tiriet visus papildpiederumus péc katras lietoSanas un laujiet tiem nozat. Izmantojiet tikai mi-
*, kroskiedras dranu, kura iemérkta silta ident ar saudzigu mazgasanas lidzekli. Nemazgajiet

224

Papildpiederumi

piederumus trauku mazgajamaja masina.

Netiriet piedegumdroSos piederumus ar abraziviem tiriSanas lidzekliem vai asiem priekSme-
tiem.

12.2 1znemsana. Plauktu balsti

Iznemiet plauktu balstus, lai iztiritu

cepeskrasni.
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1. solis Izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet,
lidz ta atdziest. [
2. solis Pavelciet plauktu atbalstu priekséjo
dalu nost no sanu sienas. (
[
3. solis Pavelciet plauktu balstu aizmuguréjo | “ T
dalu nost no sanu sienas un iznemiet 1 ‘ =.//—é Ok
to. ~ -
0 |=p g
4. solis Uzstadiet plauktu atbalstus, veicot ie- 3

priekSminétas darbibas pretéja seci-
ba.

Teleskopiskas vadotnes atlikuSajam
tapam jabut vérstiem uz priekSu.

&)

12.3 Funkcijas TiriSana ar adeni
izmantosana

& tiriéanas procedura izmanto mitrumu, lai
nofiritu no cepeskrasns tauku un partikas

atlikumus.
1. solis lelejiet cepeskrasns tilpnes reljefa deni: 300 ml.
2. solis. Atlasiet: :/mr/. Nospiediet: OK.
Funkcija darbojas 30 minates.
Beidzoties firisanas ciklam, atskan signals. Cepeskrasns izslédzas.
3. solis Uzgaidiet, lildz cepeskrasns atdziest. Nosusiniet cepeskrasns iekSieni ar mikstu dranu.

12.4 Ka tirit? Udens tvertne

1. solis Izslédziet cepeskrasni.

2. solis. Novietojiet cepamo pannu zem tvaika pievada.

3. solis. lelejiet Gdens atvilkiné 850 ml Gidens. Pievienojiet 5 téjkarotes citronskabes. Uzgaidiet 60 min.

4. solis leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru uz 230 °C. Péc 25
minutém izslédziet cepeskrasni un uzgaidiet, idz ta atdziest.

5. solis. leslédziet cepeskrasni un iestatiet funkciju Zems mitrums. lestatiet temperatiru diapazona no 130

lidz 230 °C. Izslédziet cepeskrasni péc 10 mindtém un uzgaidiet, l1dz ta atdziest.

@ Lai noveérstu kalkakmens atlieku veido$anos, iztukSojiet Gdens tvertni ik reizes péc gatavos$anas ar tvaiku.
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Kad tiriSanas cikls beidzas:

Izslédziet cepeSkrasni.  IztukSojiet tdens tvertni. Izskalojiet Gdens tvertni un iztiriet  Iztiriet novadcauruli ar
Skatiet nodalu “Udens taja atlikusas kalkakmens atlie- siltu Gdeni un maigu
tvertnes iztukSo$ana” sa- kas ar mikstu dranu. mazgasanas lidzekli.
dalu “Ikdienas lietoSana”.

Turpmak esos$aja tabula noradits tdens cietibas diapazons (dH) ar attiecigo kalcija nogulSnu
imeni un Gdens kvalitati. Ja tdens cietiba parsniedz 4. pakapi, neuzpildiet tdens atvilktni ar
krana tdeni.

Udens cietiba Udens par- Kalcija noguls-  Udens klasifi- Iztiriet Gdens
— baudes sloks- nes (mgl/l) kacija tvertni ik péc
Pakape dH ne

1 0-7 l:l 0-50 miksts 75 cikliem — 2,5
ménesSiem

2 8-14 El 51-100 Vvidéji ciets 50 cikliem — 2
ménesiem

3 15-21 E 101 - 150 ciets 40 cikliem — pus-
otra ménesa

4 22-28 m vairak neka 151 loti ciets 30 cikliem — 1
ménesa

12.5 Iznemsana un uzstadiSana: Durvis

Cepeskrasns durvim ir tris stikla paneli. Durvju un iek$€jos stikla panelus var iznemt, lai
notiritu. Izlasiet visus “Durvju nonems$anas un uzstadiSanas” noradijumus pirms stikla panelu
iznemsSanas.

/\ UZMANIBU!
Nelietojiet cepeskrasni, ja taja nav ielikti stikla paneli.

1. solis Atveriet durvis lldz galam un turiet abas en-
ges. \
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2. solis

Paceliet un velciet aizslégus uz aizmuguri,
lidz tie nokliksk.

3. solis

Aizveriet cepeskrasns durvis pusatveérta sta-
vokIi lidz pirmajai atvérSanas pozicijai. Tad
paceliet un pavelciet, lai izceltu ara durvis.

4. solis

Novietojiet durvis uz cietas virsmas, kas par-
klata ar mikstu dranu, ta, lai to arpuse sa-
skartos ar dranu.

5. solis

Turiet durvju aug$dala eso$o apmali (B) no
abam pusém un bidiet to iekSup versta vir-
ziena, lai atbrivotu spraudna blivi.

6. solis

Pavelciet durvju apmali uz prieksu, lai to iz-
celtu.

7. solis

Turiet durvju stikla panelus aiz to augs$éjam
malam un uzmanigi izvelciet tos ara pa vie-
nam. Saciet ar aug$€jo paneli. Parliecinie-

ties, lai stikls izslidétu ara no balsta pilniba.

8. solis

Notfiriet stikla panelus ar tdeni un ziepém. Uzmanigi nosusiniet stikla panelus. Nemazgajiet stikla

panelus trauku mazgajamaja masina.

9. solis

Péc tirisanas uzstadiet stikla panelus un cepeskrasns durvis.

Ja durvis ir uzstaditas pareizi, aizverot aizslégus, jus dzirdésiet klikski.
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Parbaudiet, vai stikla paneli (A un B) ir ievietoti parei-
za seciba. Skatiet simbolu/iespiedumu stikla panela
mala; katrs no stikla paneliem atskiras, lai to uzstadi-
Sana un iznem$ana batu vieglaka.

Ja uzstadita pareizi, durvju apmales stiprinajumi no-
kliksk.

Parliecinieties, ka uzstadat vidéjo stikla paneli pareizi
ta vieta.

=

]

—

)

>

12.6 Ka nomainit: Lampa

/\ BRIDINAJUMS!

ElektroSoka risks.
Lampa var bt karsta.

Vienmeér turiet halogéna lampu ar dranu, lai
tauku atliekas nesadegtu uz lampas.

Pirms nomainat lampu:

1. solis

2. solis

3. solis

Izslédziet cepeskrasni. Uzgaidiet,
lidz cepeskrasns ir atdzisusi.

Atslédziet cepeskrasni no elektrofik-

leklajiet uz tilpnes gridas dranu.

Aizmugures lampa

1. solis Pagrieziet stikla parsegu, lai to iznemtu.

2. solis Notfiriet stikla parsegu.

3. solis Nomainiet cepeskrasns spuldzi ar piemérotu 300 °C karstumizturigu cepeskrasns spuldzi.
4. solis levietojiet stikla parsegu.

13. PROBLEMRISINASANA

/\ BRIDINAJUMS!
Skatiet sadalu "Drosiba".
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13.1 Ka rikoties, ja...

Tabula neieklautu problému gadijuma sazinieties ar pilnvarotu servisa centru.

lerice neieslédzas un/vai nesakarst

Probléma

Parbaudiet, vai:

JUs nevarat aktivizét vai darbinat ierici.

lerice ir pareizi pieslégta stravas padevei.

lerice neuzsilst.

Deaktivizéta automatiskas izslégSanas funkcija.

lerice neuzsilst.

|zdedzis drosinatajs.

lerice neuzsilst.

BlokéSana ir atslégta.

Detalas

Probléma

Parbaudiet, vai:

Apgaismojums ir izslégts.

leslégta funkcija Ventilatora kars. ar mitrumu.

Nestrada lampina.

Spuldze ir izdegusi.

Bojata durvju blive.

Neizmantojiet ierici. Sazinieties ar pilnvaroto servisa
centru.

Klidu kodi

Displeja redzams...

Parbaudiet, vai:

00:00

Noticis stravas padeves parravums. lestatiet diennakts
laiku.

Ja displeja redzams $aja tabula neieklauts klidas kods, izslédziet majokla elektrosistémas drosinataju un atkarto-
ti ieslédziet ierici. Ja klidas kods atkartoti paradas displeja, sazinieties ar autorizéto servisa centru.

Tirnsana

Probléma

Parbaudiet, vai:

lerices tilpné ir Gdens.

Udens tvertné nav parak daudz Gdens.

Izslégts indikators |_|

Udens tvertné ir pietieko$i daudz Gdens. Ja iericé sak
tecét idens un indikators joprojam ir izslégts, sazinie-
ties ar autorizéto servisa centru.

leslégts indikators I_I

Tvertné ir pietiekami daudz tdens. Ja tvertne ir pilna un
indikators joprojam ir ieslégts, sazinieties ar autorizéto
servisa centru.

Nedarbojas funkcija Gatavo$ana ar tvaiku.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu.

Nedarbojas funkcija Gatavos$ana ar tvaiku.

Udens tvertné ir Gidens.

Udens tvertnes iztuk3o$ana ilgst vairak neka tris mind-
tes vai no tvaika pievada atveres tek tdens.

Tvaika pievada atveré nav kalkakmens nogul$nu. Izti-
riet Gdens tvertni.

13.2 Servisa dati

Ja nevarat rast risinajumu, sazinieties ar ierices izplatitaju vai pilnvarotu servisa centru.
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Servisa centram nepiecieSamie dati noraditi uz tehnisko datu plaksnites. Tehnisko datu
plaksnite atrodas uz ierices iekSpuses priek$€ja ramja. Nenonemiet ierices iekSpusé esoSo

tehnisko datu plaksniti.

leteicams datus pierakstit Seit:

Modelis (MOD)

Izstradajuma Nr. (PNC)

Sérijas numurs (S.N.)

14. ENERGOEFEKTIVITATE

14.1 Produkta informacija un produkta informacijas lapa

Piegadataja nosaukums Electrolux

Modela identifikacija KOCDH76X 949494268
Energoefektivitates indekss 81.2
Energoefektivitates klase A+

Energopatérin$ pie standarta jaudas slodzes tradicionalaja rezZima

0.93kWh/cikla

Envt_argppatériné pie standarta jaudas slodzes piespiedu ventilatora  0.69kWh/cikla
rezZima

Kameru skaits 1

Siltuma avots Elektriba
Skalums 721

Cepeskrasns veids

leblvéjama cepeskrasns

Svars

32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Elektroierices gatavo$anai majsaimnieciba — 1. dala: Plitis, cepeskrasnis, tvaika cepeskras-

nis un grili — veiktsp&jas mériSanas metodes.

14.2 Elektroenergijas taupi$ana

lerice aprikota ar funkcijam, kas lauj
taupit energiju, gatavojot ikdiena.

Parbaudiet, vai ierices darbibas laika tas
durvis ir pareizi aizvértas. Gatavosanas laika
neviriniet ierices durvis parak biezi.
Raugieties, lai durvju blive batu fira, un
gadajiet, lai ta butu labi nofikséta sava
pozicija.

Izmantojiet metala traukus, lai uzlabotu
elektroenergijas taupisanu.
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Kad iesp€jams, nekarsgjiet ierici pirms
gatavos$anas.

Uzturiet péc iespéjas isakus partraukumus
starp cepSanas reizém, ja gatavojat vairakus
edienus viena piegajiena.

Gatavosana ar ventilatoru

Ja iespéjams, elektroenergijas taupiSanas
nolika izmantojiet gatavoSanas funkcijas.

Atlikusais siltums

Ventilators un lampa turpina darboties.
Izsledzot ierici, displeja tiek attélots atlikusais
siltums. JUs varat izmantot atlikuSo siltumu,
lai uzturétu edienu siltu.



Ja gatavoSanas ilgums parsniedz 30 minates,
samaziniet ierices temperaturu lidz
minimumam 3-10 minutes pirms
gatavos$anas laika beigam. lericé atlikuSais
siltums turpinas gatavot taja ievietoto édienu.

Izmantojiet atlikuSo cepeskrasns siltumu, lai
uzsilditu édienu.

Ediena siltuma uzturésana

Izvélieties zemako iesp&jamo temperaturas
iestatijumu, lai izmantotu atliku$o siltumu un
saglabatu édienu siltu. Atlikusa siltuma
indikators vai temperatira tiek paradita
displeja.

Gatavosana ar izslégtu cepeskrasns
apgaismojumu

Gatavosanas laika izsleédziet cepeskrasns
apgaismojumu. leslédziet to tikai tad, kad
nepiecieSams.

15. IZVELNES STRUKTURA

15.1 Izvélne

Ventilatora kars. ar mitrumu
ST funkcija paredzéta energijas taupisanai
gatavoSanas laika.

Izmantojot So funkciju, apgaismojums
automatiski izsledzas péc 30 sekundém. Jus
varat to ieslégt atkartoti, tacu $i darbiba
samazinas paredzamo elektroenergijas
ietaupijumu.

1. solis 2. solis 3. solis 4. solis 5. solis
\ \ \I/ \
( ( | ( | @ ( |
—_ Izvélieties iespéju no i OK 14 R At A
j— ’ . = = Piel t vertib
— —atlasiet, lai  |zvéIne kiasta un no-  Ajasiet iestatjumu. aNgtsip:?ndé:?J ieste‘ltlT?L:- ielagojiet veriou un
ievaditu Izvélne. it OK pstip ! nospiediet OK.
spiediet . mu.
Pagrieziet karsésanas funkciju parslégu pozicija Izslégts, lai izietu no Izvélne.
Izvélne struktira
LY
Gatavosanas paligs /3 Tirisana rrrr/ lestafijumi @
lestatijumi
01 Diennakts laiks Mainit 02 Displeja spilgtums 1-5
03 Taustinu skana 1 — pikstiens 04 Skanas signala skalums 1-4
2 — klikskis
3 — skana iz-
slegta

05 Laika skaiti$ana leslégt/lzslégt

06  Apgaismojums (lampa) leslégt/lzslégt
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lestatijumi

07 Atra uzsilsana leslégt/lzslégt 08 Demonstracijas rezims Aktivizacijas kods:
2468
09 Programmaturas versija Parbaude 10 Nodzeést visus iestatiju- Ja/Née
mus

16. APSVERUMI PAR VIDES AIZSARDZIBU

Nododiet otrreizéjai parstradei materialus ar Neizmetiet ierices, kas apzimétas ar $o

~ . = S
simbolu TP, levietojiet iepakojuma materialus | simbolu g kopa ar majsaimniecibas
atbilsto$ajos konteineros to otrreizéjai atkritumiem. Nododiet izstradajumu vietéja
parstradei. Palidziet aizsargat apkartéjo vidi otrreizéjas parstrades punkta vai sazinieties
un cilvéku veselibu, atkartoti parstradajot ar vietéjo pasvaldibu.

elektrisko un elektronisko iekartu atkritumus.
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Sveiki atvyke j ,,Electrolux“ pasaulj! Dékojame, kad iSsirinkote
musy prietaisa.

Siekdami tausoti, mes maziname popieriaus naudojima ir visas naudojimo instrukcijas

EE pateikiame internete. Raskite visa naudojimo instrukcijg adresu electrolux.com/
manuals
Gaukite naudojimo patarimy, brositry, trik€iy $alinimo, aptarnavimo ir remonto
@ informacijos adresu electrolux.com/support
R gectrox Daugiau recepty, patarimy, nurodymy dél trik&iy ir kitos informacijos rasite My
}( Electrolux Kitchen programéléje.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Galimi pakeitimai.

TURINYS
1. SAUGOS INFORMAGCIJA. ... 343
2. SAUGOS INSTRUKCIJOS........oii e 345
3. [RENGIMAS ... 348
4. GAMINIO APRASYMAS ... oo 350
5. VALDYMO SKYDELIS........coooiiiiiiiiiiiiiii 350
6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA,. ..o 351
7. KASDIENIS NAUDOUJIMAS..... ..ot 352
8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS........ooii e 358
9. PRIEDU NAUDOUJIMAS ... 359
10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS.... ..o 362
11. PATARIMAI............ OO 363
12. VALYMAS IR PRIEZIURA.......cocoiiiiiiiiiiicccec s 366
13. TRIKCIUY SALINIMAS. .. ... 371
14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS. ... .o 372
15. MENIU STRUKTURA......cooitiiiririeirieieitieieieieeies e 373
16. APLINKOS APSAUGA.... .. 374

1. A SAUGOS INFORMACIJA

Prie$ jrengdami ir naudodami §j prietaisg, atidziai
perskaitykite pateiktg instrukcijg. Gamintojas neatsako uz
suzalojimus ar zalg, patirtg dél netinkamo prietaiso jrengimo

ar naudojimo. Instrukcijg visada laikykite saugioje ir
pasiekiamoje vietoje, kad prireikus galétuméte pasizitreti.
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1.1 Vaiky ir pazeidziamy zmoniy sauga

Vyresni nei 8 mety vaikai ir asmenys, turintys fiziniy,
jutiminiy arba protiniy sutrikimy, arba asmenys, kuriems
kity arba gave nurodymus, kaip saugiai naudotis prietaisu,
jei jie supranta su prietaiso naudojimu susijusius pavojus.
Mazesniy nei 8 mety vaiky ir asmeny, turinciy labai sunkig
ir sudétinga negalig, negalima be prieziuros leisti buti Salia
prietaiso.

Butina visg laikg prizitréti vaikus ir uztikrinti, kad jie
nezaisty su Siuo buitiniu prietaisu.

Visas pakuotés medziagas saugokite nuo vaiky ir tinkamai
pasalinkite.

DEMESIO! Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. Neleiskite vaikams ir naminiams gyvunams
bati Salia prietaiso jam veikiant arba véstant.

Jeigu prietaise yra apsaugos nuo vaiky jtaisas, jj reikia
suaktyvinti.

Vaikai be prieziuros negali atlikti prietaiso valymo ir
naudotojo prieziuros darby.

.2 Bendrieji saugos reikalavimai

Sis prietaisas yra skirtas tik maistui gaminti.

Tai buitinis prietaisas, skirtas naudoti patalpose, vienam
Seimos ukiui.

Sj prietaisg galima naudoti biuruose, vieSbuciy
kambariuose, nakvynés ar sve€iy hamuose ir Kitoje
panasioje aplinkoje, kur prietaiso naudojimo intensyvumas
nevirSija jprasto buitinio naudojimo.

Sj prietaisg jrengti ir pakeisti jo laidg privalo tik kvalifikuotas
specialistas.

Nenaudokite prietaiso, pries jo jrengimg balduose.

Prie$ vykdydami techninés priezitros darbus, atjunkite
prietaisg nuo maitinimo.

Pasirupinkite, kad pazeistg maitinimo laidg pakeisty tik
gamintojas, jo jgalioto techninés priezitros centro
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darbuotojai arba atitinkamos kvalifikacijos specialistai —
kitaip gali kilti elektros smugio pavojus.
DEMESIO: Pasirtpinkite, kad pries kei€iant lempute
prietaisas buty iSjungtas, kitaip galimas elektros smugis.
DEMESIO: Prietaisas ir jo pasiekiamos dalys naudojimo
metu jkaista. BUkite atsargus ir nelieskite kaitinimo
elementy ar prietaiso ertmés pavirsiy.
Pagalbinius reikmenis arba indus i$ orkaités traukite ir j jg
dékite mavédami karscCiui atsparias pirstines.
Jei norite iSimti padékly laikiklius, pirmiausia i$ Soniniy
sieneliy istraukite laikiklio priekj, o po to galg. Padékly
laikiklius atgal sudékite prieSinga tvarka.
Nenaudokite garintuvo prietaisui valyti.
Dureliy stiklo nevalykite Siurksciu SveiCiamuoju valikliu ar
astriomis metalinémis grandyklémis, nes galite subraizyti
pavirsiy ir dél to stiklas gali suduzti.

2. SAUGOS INSTRUKCIJOS

2.1 Jrengimas

/\ ISPEJIMAS!

§j prietaisg jrengti privalo tik kvalifikuotas
asmuo.

Minimalus spintelés aukstis

(po darbastaliu)

580 (600) mm

Spintelés plotis

560 mm

Nuimkite visas pakavimo medziagas.
Nejrenkite ir nenaudokite sugadinto
prietaiso.

Vadovaukités su prietaisu pateiktomis
jrengimo instrukcijomis.

Visada bukite atsargus, kai perkeliate
prietaisg, nes jis yra sunkus. Visada
muveékite apsaugines pirstines ir avekite
uzdarg avalyne.

Netraukite Sio prietaiso uz rankenos.
[renkite prietaisg saugioje ir tinkamoje
vietoje, atitinkancioje jrengimo
reikalavimus.

Batina paisyti minimaliy atstumy iki kity
prietaisy ir spinteliy.

Prie§ montuodami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso dureles galima laisvai atidaryti.
Prietaise jrengta elektriné ausinimo
sistema. Ji turi buti prijungta prie elektros
maitinimo Saltinio.

Spintelés gylis

550 (550) mm

Prietaiso priekinés dalies 589 mm
aukstis

Prietaiso galinés dalies 571 mm
aukstis

Prietaiso priekines dalies 595 mm
plotis

Prietaiso galinés dalies plo- 559 mm
tis

Prietaiso gylis 569 mm
Prietaiso jmontavimo gylis 548 mm
Gylis su atidarytomis dure- 1022 mm
lémis

Minimalus ventiliacijos ang- 560x20 mm

os dydis. Anga prietaiso
nugarélés apacioje
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izoliavimo jtaiso kontakty turi bati

Pagrindinio maitinimo ka- 1500 mm maziausiai 3 mm plocio tarpelis.

belio ilgis. Kabelis yra prie- « Prietaisas tiekiamas su pagrindiniu

taiso nugarélés desiniaja- maitinimo laidu ir kiStuku.

me kampe

Montavimo varztai 4x25 mm Europoje tinkami montuoti arba pakeisti ka-

2.2 Elektros prijungimas

beliy tipai:

/\ ISPEJIMAS!
Gaisro ir elektros smugio pavojus.

» Visus elektros prijungimus privalo atlikti
kvalifikuotas elektrikas.

» Prietaisg privaloma jZeminti.

+ |sitikinkite, kad parametrai techniniy
duomeny ploksteléje atitinka maitinimo
tinklo elektros vardinius duomenis.

» Visada naudokite tinkamai jrengtg
jzemintg saugujj elektros lizda.

» Nenaudokite daugiakanaliy adapteriy ir
ilginamuyjy laidy.

» Bukite atsargus, kad nesugadintumeéte
elektros kistuko ir maitinimo laido. Jei
reikéty pakeisti maitinimo laida, tai turi
padaryti musy jgaliotasis techninés
priezitros centras.

» Saugokite, kad maitinimo laidai neliesty ir
neblty arti prietaiso dureliy arba niSos po
prietaisu, ypac kai jis veikia arba dureles
yra karstos.

» Daliy su jtampa ir izoliuoty daliy apsauga
nuo smugiy turi buti pritvirtinta taip, kad
neblty galima nuimti be jrankiy.

» Elektros kistuka j tinklo lizdg junkite tik
tuomet, kai visiSkai pabaigsite jrengima.
[sitikinkite, kad jrengus prietaisg, elektros
laido kiStuka buty lengva pasiekti.

» Jeigu tinklo lizdas atsilaisvines, nejunkite
kiStuko.

* Noredami iSjungti prietaisg, netraukite uz
maitinimo laido. Visada traukite paéme uz
elektros kistuko.

» Naudokite tik tinkamus izoliavimo jtaisus:
linijg apsaugancius automatinius
jungiklius, saugiklius (jsukami saugikliai
turi bati iSimami is jy laikiklio), jzeminimo
nuotékio atjungiamuosius jtaisus ir
kontaktorius.

» Elektros instaliacija privalo turéti izoliavimo
jtaisa, kuris leidzia atjungti prietaisg nuo
maitinimo tinklo ties visais poliais. Tarp
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HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Kabelio skerspjuvis turi atitikti vardinéje
prietaiso lenteléje nurodytg bendrajg galia.
Taip pat ji nurodyta techniniy duomeny
lenteléje:

Bendroji galia (W) Laido skerspjuvis

(mm?)
iki 1380 3x0.75
iki 2300 3x1
iki 3680 3x1.5

|Zeminimo laidas (zalias / geltonas) turi bati
2 cm ilgesnis nei rudas fazés ir mélynas
neutralusis laidai.

2.3 Naudojimas

/\ ISPEJIMAS!

Suzalojimo, nudegimy ir elektros smuigio
arba sprogimo pavojus.

* Nebandykite pakeisti Sio prietaiso
techniniy savybiy.

« PasirUpinkite, kad ventiliacinés angos
nebuty uzblokuotos.

» Nepalikite jjungto prietaiso be priezitros.

« Po kiekvieno naudojimo prietaisg
iSvalykite.

« Atidarydami veikiancio prietaiso dureles
bukite atsargus. IS vidaus gali iSsiverzti
jkaitintas oras.

* Nelieskite prietaiso drégnomis rankomis
arba jei prietaisas lie€iasi su vandeniu.

* Nespauskite atidaryty dureliy.

* Nenaudokite prietaiso, kaip darbinio
pavirSiaus ar daiktams laikyti.

« Atsargiai atidarykite prietaiso dureles.
Naudojant maisto produktus su alkoholiu,
gali susidaryti alkoholio ir oro misinys.



» Atidarydami dureles pasirtpinkite, kad
Salimais nebuty kibirk$&iy ar atviros
ugnies Saltiniy.

+ Salia prietaiso, j prietaisag arba ant jo
nedekite degiy medziagy arba degiomis
medziagomis sudrékinty daikty.

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus sugadinti prietaisa.

+ Emalés apsauga nuo pazeidimy ir
iSblukimo:

— Nedékite orkaitéms skirty indy ar kity
objekty tiesiai ant prietaiso dugno.

— Nedékite aliuminio folijos tiesiai ant
prietaiso ertmes dugno;

— Nepilkite vandens tiesiai j jkaitusj
prietaisg.

— Nelaikykite prietaise paruosty drégny
patiekaly ir maisto produkty.

— Bukite atsargus montuodami arba
iSimdami prietaiso priedus.

» Emalio ar nerudijanciojo plieno iSblukimas
neturi poveikio prietaiso veikimui.

» Drégniems pyragams kepti naudokite gily
kepimo inda. Vaisiy sultys palieka démes,
kurias sudétinga pasalinti.

* Maistg visuomet gaminkite uzdare
prietaiso dureles.

» Jeigu prietaisas jrengtas uz baldo plokstes
(pvz., dureliy), pasirtpinkite, kad prietaisui
veikiant durelés visada bity atidarytos. Uz
dureliy gali kauptis karstis ir drégme, kurie
gali pakenkti prietaisui, baldams ar
grindims. Neuzdarykite dureliy, kol po
naudojimo prietaisas visiSkai neataus.

2.4 Prieziura ir valymas

« Reguliariai valykite prietaisg, kad
apsaugotumeéte pavirSiy nuo
nusidévéjimo.

« Valykite prietaisg drégna, minksta Sluoste.
Naudokite tik neutralius ploviklius.
Nenaudokite SveiCiamyjy produkty,
Sveitimo kempiniy, tirpikliy arba metaliniy
grandykliy.

» Jeigu naudojate orkaités purskiklj,
laikykités ant pakuotés pateikty saugumo
nurodymuy.

2.5 Troskinimas garuose

/\ ISPEJIMAS!

Galite nusideginti arba sugadinti
prietaisa.

/N ISPEJIMAS!

Suzalojimo, gaisro arba prietaiso
sugadinimo pavojus.

» Pries atlikdami priezitros darbus, iSjunkite
prietaisg ir iStraukite maitinimo laido
kiStuka i$ elektros tinklo lizdo.

+ Patikrinkite, ar prietaisas atvéses. Gali
sutrukti stiklo plokstes.

» Nedelsdami pakeiskite dureliy stiklo
plokstes, jeigu jos pazeistos. Kreipkités |
jgaliotgjj techninés prieziuros centra.

» Bikite atsargus, kai iSimate prietaiso
dureles. Durelés yra sunkios!

» |Ssiverze garai gali sukelti nudegimus:
— Neatidarykite prietaiso dureliy
troSkindami garuose.
— Atsargiai atidarykite prietaiso dureles
po troSkinimo garuose.

2.6 Vidinis apSvietimas

/\ |SPEJIMAS!
Pavojus gauti elektros smugj.

« Sjo gaminio viduje esanti (-¢ios) lemputé (-
és) ir atskirai parduodamos atsarginés
lemputés: Sios lemputés turi atlaikyti
ekstremalias fizines sglygas buitiniuose
prietaisuose, pavyzdziui, temperatura,
vibracija, drégme, arba yra skirtos
informuoti apie prietaiso veikimo busena.
Jos néra skirtos naudoti kitoms paskirtims
ir netinka patalpoms apsviesti.

» Siame gaminyje yra Sviesos $altinis, kurio
energijos vartojimo efektyvumo klasé G.

« Naudokite tik ty paciy techniniy duomeny
lemputes.

2.7 Paslauga

« Deél prietaiso remonto kreipkités | jgaliotajj
techninés prieziuros centra.
« Naudokite tik originalias dalis.
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2.8 ISmetimas

/\ ISPEJIMAS!
Pavojus susizeisti arba uzdusti.

* Noredami suzinoti, kaip tinkamai utilizuoti
prietaisg, susisiekite su atitinkama
savivaldybés jstaiga.

3. [RENGIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

« IStraukite maitinimo laido kistuka i$

maitinimo tinklo lizdo.

* Nupjaukite maitinimo laidg arti prietaiso ir

pasalinkite jj.

* Nuimkite dureliy sklgstj, kad vaikai, ar
naminiai gyvunai nejstrigty prietaiso
viduje.

3.1 Jrengimas balduose
www.youtube.com/electrolux
uvouTube www.youtube.com/aeg

Q

N

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

(mm)
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(*mm)

e 2

3.2 Prietaiso pritvirtinimas prie
baldo
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4. GAMINIO APRASYMAS
4.1 Bendroji apzvalga
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4.2 Priedai

* Grotelés
Virtuves reikmenims, pyragy formoms,
prikaistuviams.

* Kepimo skarda
Pyragams ir sausainiams kepti.

5. VALDYMO SKYDELIS

5.1 |Jstumiamos rankenélés

Norédami naudoti prietaisg, paspauskite
rankenéle. Rankenélé iSSoka.

5.2 Valdymo skydelio apzvalga

Norédami jjungti prietaisg pasirinkite kaitinimo

funkcijg. Pasukite kaitinimo funkcijy

ENEERCNEEEOENE

3

Valdymo skydelis

Kaitinimo funkcijy nustatymo rankenélé
Ekranas

Valdymo rankenélé

Stalcius vandeniui

Sildymo elementas

Lemputé

Ventiliatorius

|duba vandeniui - Indas valymui vandeniu
Lentynos atrama, iSimama

ISleidimo vamzdelis

Vandens iSleidimo voztuvas

Lentynos vietos

Gary jleidimas

Grilio / kepinimo prikaistuvis

Kepti ir skrudinti arba riebalams surinkti.
Teleskopiniai bégeliai

Dél teleskopiniy bégeliy lengvai jdésite ir
iStrauksite lentynéles.

rankenéle j iSjungimo padétj, kad
iSjungtumeéte prietaisa.

O 'S £ B OK
Laikmatis Greitas jkaitinimas Orkaneni:spswen- UZzraktas Patvirtinti nuostatg
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5.3 Rodinys

Ekranas su pagrindinémis funkcijomis.

QRO S o &

Valdymo skydelio indikatoriai

Baziniai indikatoriai

& ¥ ol ey >»>

Uzraktas Kepimo vadovas Valymas Nustatymai Greitas jkaitinimas

Laikmacio indikatoriai

Q STOP @ @

Laikmatis Pabaiga Atidétas paleidimas Laikmatis

Progreso juosta — temperatirai arba laikui. Prie-
taisui pasiekus nustatytg temperattra, visa juosta
tampa raudona.

Vandens talpos indikatoriai

L % (.

6. PRIES NAUDODAMI PIRMA KARTA

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

6.1 Pirminis valymas

Pries naudodami pirma karta, iSvalykite tuscia prietaisa ir nustatykite laika:

<
== o =4 \
j_ /2? 00:00

Nustatykite laikg. Paspauskite OK.

6.2 Pirminis pasildymas
Prie$ pirmajj naudojima jkaitinkite tuscig
orkaite.
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1-as veiks- ISimkite i$ orkaités visus priedus ir iSimamas lentyny atramas.

mas

2- iks- - . _

m:: vetks Nustatykite didZiausig funkcijos temperatira: E]
Palikite orkaite veikti 1 val.

3-as Nustatykite didziausig funkcijos tara:

veiksmas ustatykite didziausig funkcijos temperatira:

Palikite orkaitg veikti 15 min.

@ ISankstinio jkaitinimo metu i$ orkaités gali sklisti kvapas ir dimai. PasirGpinkite, kad patalpa bity védinama.

7. KASDIENIS NAUDOJIMAS

/\ ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

7.1 Kaip nustatyti: Kaitinimo funkcijos

1-as veiks- Norédami pasirinkti kaitinimo funkcija, pasukite kaitinimo valdymo rankenéle.
mas

2-as veiks- Valdymo rankenéle nustatykite temperatira.
mas

>
Paspauskite H , kad jjungtuméte funkcija: Greitas jkaitinimas. Veikia su kai kuriomis orkaités funkcijomis.

Maisto gaminimas garuose

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas 5-as veiksmas.

— o O
i ™y ® ®

& °C

Norédami atidaryti
vandens stalCiuka,
paspauskite jo
dangtelj.

| stalCiukg vande- |stumkite vandens
niui pripilkite 900 ml  stalCiukg j pradine
vandens. jo padétj.

Pasirinkite kaitinimo

garais funkcija. Nustatykite temperattra.

7.2 Kaitinimo funkcijos

Kaitinimo funkcija Paskirtis

Skirta vienu metu kepti ir maistui dZiovinti trijuose lygiuose. Nustatykite 20-40 °C ma-
@ Zesne temperatira, nei gaminant Apatinis + virSutinis kaitinimas.

Karsto oro srautas
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Kaitinimo funkcija

Paskirtis

Apatinis + virsutinis
kaitinimas

Kepti ir skrudinti maistg vienoje lentynos padétyje.

Si funkcija skirta mésai ir paukstienai, orkaitéje ruoiamiems patiekalams ir troski-
niams. Dél gary ir kar§¢io mésa tampa minksta ir sultinga, o jos pavirSius apskrunda.

Picos programa

Kepti pica. Intensyviai skrudinti ir traskiam pagrindui paruosti.

Apatinis kaitinimas

Kepti pyragus traskiu pagrindu ir konservuoti maista.

vvw

*

Saldytas maistas

Traskiems pusfabrikaciams ruosti (pvz., gruzdintoms bulvytéms, keptoms bulvytéms
ar rytietiSkiems suktinukams).

A

Drégnas konvek. kepi-

Si funkcija ruosiant maista padeda taupyti energija. Naudojantis $ia funkcija tempera-
thra orkaitéje gali skirtis nuo nustatytos. ISnaudojamas perteklinis karstis. Kaitinimo
galig galima sumazinti. Daugiau informacijos rasite skyriuje ,Kasdienis naudojimas®,
Pastabos apie: Drégnas konvek. kepimas.

mas

v Ploniems maisto gabaléliams ir duonos skrebuciams kepti grilyje.

Grilis

vvv Skirta didesniems mésos arba paukstienos su kaulais gabalams kepinti viename lygy-
? je. Tinka apkepams ir skrudinti.

Terminis kepintuvas

Norédami atidaryti meniu: Kepimo vadovas, Valymas, Nustatymai.

Meniu
7.3 Pastabos: Drégnas konvek. Nurodymus dél maisto gaminimo rasite
kepimas skyriuje ,Patarimai“, Drégnas konvek.

Si funkcija naudojama vertinant energijos
sgnaudy efektyvumo klase ir atitikimg
ekologiniams reikalavimams, kaip numato EU
65/2014 ir EU 66/2014. Patikros pagal:

IEC/EN 60350-1

kepimas. Dél energijos taupymo
rekomendacijy zr. skyriy ,Energijos
efektyvumas®, ,Energijos taupymas”.

7.4 vandens bakelj

Gaminant maistg orkaités durelés turi buti Vandens talpos indikatorius

uzdarytos, kad funkcija nebity nutraukta ir

veikty efektyviausiai.

Naudojant $ig funkcijg, lemputé automatiskai
iSsijungs po 30 sekundziy.

I:, Vandens bakelis pilnas.
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Vandens talpos indikatorius Vandens talpos indikatorius

|~“| Vandens bakelis pusiau pilnas. Jeigu | bakelj pripilsite per daug vandens, vandens
perteklius per apsauginj nutekéjimo kanalg nutekeés |
| I Vandens bakelis tuigias. Pripildykite orkaités vidaus dugng. Vandenj surinkite kempine.
bakelj.

ISpilkite vandenj i$ vandens talpyklos

;I/::s- ISjunkite orkaite, atidarykite dureles ir palaukite, kol /
mas orkaité atves. ‘
2-as L. . R .
. Naudodami jungtj (B) vandens iSleidimo vamzdelj
veiks- (C) sujunkite su Outlet valve (A)
mas ’
3-as R . L
. Pasirtpinkite, kad vamzdelio galas bty Zemiau A
veiks- . s : PO .
mas ir spaudinékite B, kad surinktuméte likusj vanden;.
4-as L . - L e
. Atjunkite C ir B, o tada iSsausinkite orkaités vidy
veiks- - :
mas. minksta kempine.

7.5 Kaip nustatyti Kepimo vadovas

Kiekvienam patiekalui Siame papildomame meniu rekomenduojama kaitinimo funkcija ir
temperatira. Funkcijg naudokite greitai patiekalams paruosti taikant numatytuosius
nustatymus. Be to, gamindami maistg galite keisti laikg ir temperatura.

Funkcijai pasibaigus patikrinkite, ar maistas tinkamai paruostas.

Kai kuriuos patiekalus taip pat galite gaminti naudoda- +  Pagal svorj
mi:

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas 4-as veiksmas.
A
O O O e
N\ S \ U
E \/\@ P1-P... oK
Atverkite meniu. Pasirinkite Kepimo vado-  Pasirinkite patiekalg. Pa- | orkaitg jdékite patiekalg.
vas. Paspauskite OK. spauskite OK. Patvirtinkite nustatyma.

7.6 Kepimo vadovas

Paaiskinimas

Paaiskinimas E Prie$ pradédami gaminti maistg prietaisg
ikaitinkite.

[j Galimas Pagal svorj.
E] Lentynélés lygis.

Pripilkite vandens | bakelj.
)
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Ekrane rodomas P ir patiekalo numeris, kurj
rasite lenteléje.

Patiekalas Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas

)

Jautienos kepsnys,
vidutiniskai iSkeptas

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

=

Jautienos kepsnys,
gerai iSkeptas

ﬂE’ 2; kepimo skarda
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

]

Kepsnys, vidutiniskai
iSkeptas

180 - 2209 vienam
gabalui; 3 cm storio
grieziniai

EE| 3; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. |de-
kite | prietaisa.

Jautienos kepsnys /

troskinys (antrekotas,
Slaunies kepsnys, sto-
ras paslépsnis)

1.5 - 2kg

|jE| 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Mésa kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje. Pri-
déti skyscio. |dékite | prietaisa.

Jautienos kepsnys,
lengvai iSkeptas (ke-
pimas Zemoje tempe-
ratdroje)

Jautienos kepsnys,
vidutinisSkai iSkeptas
(kepimas zemoje tem-
peratdroje)

1-1.5kg; 4-5 cm
storio gabalai

Jautienos kepsnys,

gerai iSkeptas (kepi-
mas Zzemoje tempera-
taroje)

IfE| 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prasciausiai pasudykite ir pabarstykite Svieziai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuvé-
je. |dékite | prietaisa.

Filé, lengvai iSkepta
(kepimas Zemoje tem-
peraturoje)

B

Filé, vidutiniSkai is-
kepta (kepimas zemo-
je temperaturoje)

0,5-1,5 kg; 56 cm
storio gabalai

=Y
—_

Filé, gerai iSkepta
(kepimas zemoje tem-
peratiroje)

|jE| 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius arba pa-
prascCiausiai pastdykite ir pabarstykite SvieZiai maltais pi-
pirais. Mésg kelias minutes pakepkite jkaitintoje keptuveé-
je. |dékite j prietaisa.

N

Versienos kepsnys
(pvz., nugariné)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
storio gabalai

tEl 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Pridéti
skysc€io. Uzdengtas kepsnys.

B

Kiaulienos sprandi-
nés arba nugarinés
kepsnys

1.5 - 2kg

IfI@)B 1; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.
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Patiekalas

Svoris

Lentynélés padétis / priedai

Plésytai kiaulienai
(ruoSimas zemoje tem-

peratiroje)

1.5 - 2kg

ﬂE’ 2; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite, kad vienodai
paskrusty.

Nugariné, Sviezia

B

1 - 1.5kg; 5-6 cm
storio gabalai

ﬂE’ 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Sonkauliukai

B

2 - 3kg; naudokite
Sviezius, 2-3 cm
storio Sonkauliukus

E 3; gili keptuve
|pilkite skyscio, kad padengty patiekalo apacia. Praéjus
pusei maisto gaminimo laiko, mésg apverskite.

Erienos koja su kau-

Iu

1.5 - 2kg; 7-9 cm
storio gabalai

E 2; patiekalo kepimas ant kepimo skardos
|pilkite skyscio. Praéjus pusei maisto gaminimo laiko, mé-
sg apverskite.

Visas vis¢iukas 1 - 1.5kg; Sviezi IjEI 2: kepkite ant kepimo padéklo
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Praéjus pu-
sei maisto gaminimo trukmés, paukstieng apverskite, kad
vienodai paskrusty.
Viséiukas, pusé 0.5 - 0.8kg IjEI 3; kepimo skarda

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.

Vis¢iuko kriatinélé

S|

180 - 2009 gabalui

EE 2; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Mésg kelias
minutes pakepkite jkaitintoje keptuvéje.

Visciuky Slaunelés,
atveés.

N

B 3; kepimo skarda
Jei vis¢iuko Slaunelés uzmarinavote, pasirinkite Zemesne
temperatirg ir kepkite ilgiau.

Visa antis

2-3kg

IfE| 2; skrudinimas ant vielinés lentynélés

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | kepimo indg. Pragjus pusei maisto gaminimo truk-
més, antj apverskite.

Visa zasis

B

4-5kg

IfEl 2; gili keptuve

Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. |dékite me-
sg | gilig kepimo skarda. Praéjus pusei maisto gaminimo
laiko, Zgsj apverskite.

Mésos vyniotinis

N

1kg

IfE| 2; vieliné lentynélé
Naudokite savo meégstamiausius prieskonius.

Zuvis, kepta ant grot.

B

0.5 - 1kg vienai zu-
viai

|jE| 2; kepimo skarda
| zuvj jdékite sviesto ir pagardinkite savo mégstamiausiais
prieskoniais ir Zolelémis.

Zuvies filé

B

(GT)E 3; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
Naudokite savo mégstamiausius prieskonius.
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Patiekalas Svoris Lentynélés padétis / priedai
Sirio pyragas -
m pyrag E 2; @ 28 cm uzverziama kepimo forma ant vielinés
lentynélés
ﬂ Obuoliy pyragas ) El 3; kepimo skarda
@ Obuoliy tortas ) El 2; pyrago forma ant vielinés lentynéles
Obuoli ragas -
@ 4 pyrag E 1; @ 22 cm pyrago forma ant vielinés lentynélés
Sokoladiniai sausai- 2kg teslos - .
m néliai 9 E 3; gili keptuve
EE i:ikoladlnlal keksiu- ) El 3; keksiuky padeklas ant vielinés lentynélés
@ Pyragas su priedais ) B 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
Keptos bulvés Tkg B 2; kepimo skarda
E'i] Sudekite neluptas ir nepjaustytas bulves ant kepimo skar-
dos.
Keptos bulvytés Tkg E 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite bulves skiltelémis.
2::2%32: kepintos 1-1.5kg El 3; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Naudokite savo mégstamiausius prieskonius. Supjausty-
kite darzoves.
R7] Saldyti kroketai 0.5kg B 3: kepimo skarda
B8] Saldytos bulvytés 0.75kg B 3: kepimo skarda
Mésos / darzoviy la- 1 - 1.5k . L L
@ zanija su sausaii 9 (Q)Bt kepkite ant vielinés lentynélés
makarony lakstais
2::?23 t?l:ﬁllésst)amls 1-1.5kg (Q)B 1; troskinkite patiekalg ant vielinés lentynélés
m Praéjus pusei maisto gaminimo trukmés, patiekalg ap-
verskite.
m Sviezia pica, plona - (GHE' 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Sviezia pica, stora - EE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi
@ Pyragas ,Quiche ) E 2; kepimo skarda ant vielinés lentynélés
m :;asnlc;:;)s:taas;i:;;o- 0.8kg C(IHE' 2; kepimo skardos su kepimo popieriumi
duona Baltai duonai kepti reikia daugiau laiko.
Viso grido / juoda 1kg

E

duona su priedais

EE‘ 2; kepimo skardoje su kepimo popieriumi / ant
vielinés lentynélés
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8. LAIKRODZIO FUNKCIJOS

8.1 Laikrodzio funkcijos

Laikrodzio funkcija

Paskirtis

Q

Laikmatis

Laikui pasibaigus i$girsite signala.

STOP
Kepimo laikas

Laikmaciu nustatytam laikui pasibaigus iSgirsite signalg ir kaitinimo funkcija i$si-
jungs.

S

Atidétas paleidimas

Nustatyti jjungimo ir (arba) gaminimo pabaigos laika.

©

Laikmatis

Daugiausiai 23 val. 59 min Si funkcija neturi jtakos orkaités veikimui.
Jei norite jjungti ir iSjungti Laikmatis, pasirinkite: Meniu, Nustatymai.

8.2 Kaip nustatyti Laikrodzio funkcijos

Kaip nustatyti: Paros laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas

q\

O @

Jei norite pakeisti paros laikg, atsidarykite meniu ir
pasirinkite: ,Nustatymai*, ,Paros laikas".

Nustatykite laikrodj. Paspauskite OK.

Kaip nustatyti: Laikmatis

1-as veiksmas

N

u

Paspauskite: @

2-as veiksmas 3-as veiksmas

0:00

Q

Valdymo skydely- Moo
je matysite: ( \ @

Nustatykite Laikmatis Paspauskite OK.

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.
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Kaip nustatyti: Kepimo laikas

1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-as veiksmas 4-as veiksmas.

AN Valdymo skydely- AN
(v \ je matysite: { \
0:00
A

. . STOP
Pasirinkite kaitinimo ~ SPauskite pakartoti-

Nustatykite maisto - OK
funkcijg ir temperatiirg. nai: (\D gaminimo laika. Paspauskite .

@ Laikmatis iSkart paleistas atskaitai.

Kaip nustatyti: Atidétas paleidimas

1-as 2-as veiks- 3-as veiks-  4-as veiks- 5-as veiks- 6-as veiks-
veiksmas mas Valdymo _™Mas mas. mas. mas
skydelyje Valdymo
N H N . N
( \ -N- matysite (v \ -N- skydelyje ( \ -N=
Q naujai nus- Q matysite: Q
tatytg pa- -
ros laikg @ su
R Ty -
Pasirinkite Sri(al:ts‘i'_te pa- S PRA-  Nustatykitt  paspauskite STABDYT!  Nustatykite paspauski-
kaitinimo artotinai: DETI paleidimo oK pabaigos oK
funkcija. O] laika. . laika. ICR
@ Laikmatis paleidziamas atskaitai nustatytu paleidimo laiku.
. Aukstas lentynos krastelis neleis prikaistuviui
/\ ISPEJIMAS!

nuo jos nuslysti.

Zr. saugos skyrius.

9.1 Priedy naudojimas

Mazas jdubimas virSuje padidina sauguma.
|linkiai taip pat apsaugo nuo apvirtimo.
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Vieliné lentynéleé:
|stumkite groteles tarp lentynos laikikliy ir jsitikinki-
te, kad kojelés yra nukreiptos zemyn.

Kepimo skarda / Gilus kepimo indas:
|stumkite skarda tarp lentynos laikikliy.

9.2 Priedai maisto ruoSimui garuose | Kepimo indg sudaro stiklinis dubuo (A),
Kebi ind ist T dangtis (B), purkStuko vamzdelis (C),
€pimo Indas maisto ruosimul garuose purkstukas (D) ir plieninés grotelés (E).

Stiklinis dubuo (A) Dangtis (B)
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Purkstukas, purksStuko vamzdelis ir plieninés grotelés.

se, o purkstukas (D) tiesioginiam maisto ruoSimui ga-

Purkstuko vamzdelis (C) skirtas maisto ruoSimui garuo- /
ruose.

Plieninés grotelés (E)

+ Nedékite jkaitusio kepimo indo ant Salty ar | 9.3 Maisto ruoSimas garuose
drégny pavirsiy. kepimo inde

» Nepilkite Salty skysciy | jkaitusj kepimo
inda.

» Nedékite kepimo indo ant karSty pavirsiy.

* Nevalykite kepimo indo Siurk§¢iomis
priemonémis, Sveitikliais ar milteliais.

Padékite kepimo indg ant plieniniy groteliy ir uzdenkite jj dangciu. |kiSkite purk$tuko vamzdel; j

1-as veiksmas dangcio anga. Padékite kepimo indg ant lentynélés antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

2-as veiksmas Prijunkite purkstuko vamzdelj prie gary jleidimo angos.

3-as veiksmas Pasirinkite orkaités maisto ruo$imo garuose funkcijg.

9.4 Tiesioginis maisto ruosimas
garuose

Padékite kepimo inda ant plieniniy groteliy. |pilkite Siek tiek vandens. Nenaudokite dangéio.
/\ ISPEJIMAS!

Orkaitei veikiant purk$tukas gali bati jkaites. Visuomet muvékite orkaitei skirtas pirstines.
Jei gary funkcijos nenaudojate, iSimkite purkstuka is orkaites.
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1-as veiks-

Sujunkite purkstuka su purkstuko vamzdeliu. Prijunkite purkStuko vamzdelj prie gary jleidimo

mas angos.

2.as veiks- Padekite kepimo indg ant lentynélés pirmoje arba antroje lentynélés padétyje nuo apacios.

mas PasirGpinkite, kad purkStukas nebuty uzsikim$es. PurkStuka laikykite toliau nuo kaitinimo ele-
mento.

‘:;:z veiks- Pasirinkite orkaités maisto ruoSimo garuose funkcija.

Jei ruoSiate vistieng, antiena, kalakutieng arba didesne zuvj, purkstuka jkiskite | maista.

10. PAPILDOMOS FUNKCIJOS
10.1 Uzraktas

Si funkcija apsaugo nuo atsitiktinio prietaiso funkcijos pakeitimo.

liunkite prietaisui veikiant — nustatyta maisto gaminimo funkcija toliau veiks, valdymo skydelis bus uzrakintas.
liunkite, kai prietaisas iSjungtas — jjungti negalésite, valdymo skydelis bus uzrakintas.

N |

-

—ﬁ Paspauskite E kad jjungtuméte B — paspauskite ir palaikykite, kad i$-

funkcija. jungtuméte.
Suveiks garsinis signalas.

&

@ 3x E'I — mirkseés, kai uzraktas bus jjungtas.

10.2 Automatinis iSsijungimas

Siekiant uztikrinti sauguma, jei kaitinimo @
funkcija veikia, o nustatymy nekeiciate, po (°C) (val.)

tam tikro laiko prietaisas iSsijungia.

iki 250 3

@ Automatinis i$sijungimas neveiks, jei
(°C) (val.) naudosite Sias funkcijas: Orkaités

apsSvietimas, Atidétas paleidimas.

30- 115 12,5
120 - 195 8.5 10.3 Ventiliatorius
200 - 245 55 Kai prietaisas veikia, ausinimo ventiliatorius

[sijungia automatiskai, kad prietaiso pavirSiai
iSlikty vesus. Jei prietaisg iSjungsite, ausinimo
ventiliatorius veiks toliau, kol prietaisas
neatvés.
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11. PATARIMAI

11.1 Gaminimo rekomendacijos

®

Lentelése nurodyta temperatira ir ruoSimo laikas yra tik orientaciniai. Jie priklauso nuo recepty, naudojamy pro-

dukty kokybés ir kiekio.

Sis prietaisas gali kepti ir skrudinti kitaip, nei esate jprate su ankstesniu prietaisu. Toliau pateikiamos rekomen-
duojamos temperattros, gaminimo trukmes ir lentynos padéties nuostatos konkretiems patiekalams.
Jei nerandate nuostaty konkrec¢iam receptui, vadovaukités panasiais receptais.

11.2 Drégnas konvek. kepimas

Laikykites toliau lenteléje nurodyty
rekomendacijuy, kad gautuméte geriausius

rezultatus.

¥ = 8= E
\ L
(°C) (min.)
Kavos bandelés, 16 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
vnt. moji skarda
Bandeleés, 9 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 3040
moji skarda
Pica, Saldyta, 0,35 kg grotelés 220 2 10-15
Biskvitinis vyniotinis kepamoji skarda ar surenka- 170 2 25-35
moji skarda
Sokoladiniai sausai- kepamoji skarda ar surenka- 175 3 25-30
néliai moji skarda
Sufle, 6 vnt. keraminiai indeliai ant groteliy 200 3 25-30
Biskvitinis pagrindas  apkepo skarda ant groteliy 180 2 15-25
Viktorijos sumustinis  kepimo indas ant groteliy 170 2 40-50
Zuvis, virta ant nedi-  kepamoji skarda ar surenka- 180 3 20-25
delés ugnies, 0,3 kg moji skarda
Visa zuvis, 0,2 kg kepamoji skarda ar surenka- 180 3 25-35
moji skarda
Zuvies file, 0,3 kg picos kepimo indas ant grote- 180 3 25-30
liy
Mésa virta ant nedide- kepamoji skarda ar surenka- 200 3 35-45
lés ugnies, 0,25 kg moji skarda
Saslykas, 0,5 kg kepamoji skarda ar surenka- 200 3 25-30

moji skarda
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (min.)

Sausainiai, 16 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 180 2 20-30
moji skarda

Migdoly sausainiai, 24 kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-35

vnt. moji skarda

Keksiukai, 12 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 30-40
moji skarda

Pikantiski teslainiai, kepamoji skarda ar surenka- 180 2 25-30

20 vnt. moji skarda

Smeéliniai sausainiai,  kepamoji skarda ar surenka- 150 2 25-35

20 vnt. moji skarda

Tarteletés, 8 vnt. kepamoji skarda ar surenka- 170 2 20-30
moji skarda

Darzovés, virtos ant kepamoji skarda ar surenka- 180 3 35-45

nedidelés ugnies, 0,4 moji skarda

kg

VegetariSkas omletas  picos kepimo indas ant grote- 200 3 25-30
liy

Vidurzemio juros dar-  kepamoji skarda ar surenka- 180 4 25-30

Zoveés, 0,7 kg

moji skarda

11.3 Drégnas konvek. kepimas — rekomenduojami priedai

Naudokite tamsias ir neatspindincias skardas ir indus. Jie geriau sugeria karstj, nei Sviesiy
spalvy ir atspindintys indai.

~__~

Picos kepimo skarda

Kepimo indas

Indeliai atskiroms
valgio porcijoms
paruosti

Apkepo skarda

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

Tamsi, neatspindinti
26 cm skersmens

Keraminé
8 cm skersmens, 5
cm aukscio

Tamsi, neatspindinti
28 cm skersmens

11.4 Maisto gaminimo lentelés
patikros jstaigoms

Informacija bandymy laboratorijoms
Bandymai atlikti vadovaujantis IEC 60350-1 standarto reikalavimais.
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\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (min)

Pyragaiciai, Apatinis + vir- Kepimo skar- 3 170 20-35 -
20 vienety  Sutinis kaitini- da
padékle mas
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 3 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Pyragaiciai, Karsto oro Kepimo skar- 2 ir4 150 - 160 20-35 -
20 vienety srautas da
padékle
Obuoliy py- Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 180 70-90 -
ragas, 2 ke- Sutinis kaitini-  néelé
pimo for- mas
mos @ 20
cm
Obuoliy py- Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 70-90 -
ragas, 2 ke- srautas nélé
pimo for-
mos & 20
cm
Biskvitinis  Apatinis + vir-  Vieliné lenty- 2 170 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be Sutinis kaitini-  nélé min.
riebaly, @ mas
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2 160 40 - 50 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Biskvitinis  Karsto oro Vieliné lenty- 2ir4 160 40 - 60 Pakaitinkite orkaite 10
pyragas be srautas nélé min.
riebaly, @
26 cm pyra-
go forma
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 3 140 - 150 20-40 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Karsto oro Kepimo skar- 2ir 4 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  srautas da
Trapios te$- Apatinis + vir-  Kepimo skar- 3 140 - 150 25-45 -
los kepiniai  Sutinis kaitini-  da

mas
Skrebutis,  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 1-5 Pakaitinkite orkaite 10
4-6 viene- nélé min.
tai
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Mésainis su  Grilis Vieliné lenty- 4 maks. 20-30 Vieline lentynélg jdéeki-
jautiena, 6 nélé, skarda te ketvirtame lygyje, o
vienetai, varvantiems skysc€ius surenkantj in-
0,6 kg riebalams da — treciame. Praéjus
surinkti pusei gaminimo laiko
apverskite.
Pakaitinkite orkaite 10
min.

12. VALYMAS IR PRIEZIURA

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

12.1 Pastabos dél valymo

<

Valymo priemo-
nés

Prietaiso priekj valykite mikropluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens ir Svelnaus ploviklio tir-
pale. ISvalykite ir patikrinkite dureliy tarpiklj aplink ertmés réma.

Metalinius pavirSius valykite valymo tirpalu.

Démes valykite Svelniu plovikliu.

[l

Kasdienis naudo-

Ertme valykite po kiekvieno naudojimo. Riebaly kaupimasis ar kiti likuciai gali sukelti gaisra.

Drégme gali kondensuotis prietaiso viduje arba ant dureliy stiklo plok§¢iy. Norédami suma-
zinti kondensacija, prie$ gamindami maistg leiskite prietaisui veikti apie 10 minuciy. Maisto

prietaise nelaikykite ilgiau nei 20 minuciy. Po kiekvieno naudojimo ertme Sluostykite tik mik-
ropluosto Sluoste.

jimas
oy Visus priedus valykite kiekvieng karta panaudoje ir palikite juos iSdziati. Valykite tik mikro-
<+, pluosto Sluoste, suvilgyta Silto vandens bei Svelnaus ploviklio tirpale. Priedy indaploveéje
W plauti negalima.
Priedy su neprikimbancia danga nevalykite Svei¢iamaisiais valikliais ar astriais daiktais.
Priedai

12.2 Kaip iSimti: Lentyny atramos

ISimkite lentyny atramas ir iSvalykite orkaite.
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1-as veiks- I$junkite orkaite ir palaukite, kol ji at-

mas veés. ’-[

2-as veiks- Atitraukite lentynos atramos priekj nuo

mas Soninés sienelés. (
[

3-as veiks- Lentynos atramos galine dalj patrauki- |

mas te nuo Soninés sienelés ir iStraukite ja. 1/ L_//_é 5|8
4-as veiks- Padékly laikiklius atgal sudékite prie- Y 0 -‘; _ H
mas Singa tvarka. ‘2 \Z ald

IStraukiamy begeliy atraminiai kaisciai = -
turi bati atsukti j prieki. S 5|

= a

12.3 Kaip naudoti: Valymas
vandeniu

Valymo proceduros metu drégmé naudojama
iS orkaités pasalinti riebalus ir maisto liku€ius.

1-as veiks- |pilkite vandens j orkaités vidaus jduba: 300 ml.
mas

2-as veiks-

= + . OK
mas Pasirinkite: _/rrrr/. Paspauskite: X

Funkcija veiks 30 min
Valymui pasibaigus iSgirsite signalg. Orkaité iSsijungs.

3-as veiks- Palaukite, kol orkaité atvés. ISsausinkite vidy minksta Sluoste.
mas

12.4 Kaip valyti vandens bakelj

1-as veiks- ISjunkite orkaite.
mas

2-as veiks- Padékite gily indg po gary jleidimo anga.
mas

3-as veiks- | stal€iy vandeniui jpilkite 850 ml vandens. |pilkite 5 arbatinius Saukstelius citrinos rugsties. Palauki-
mas te 60 min.

4-as veiks- |junkite orkaite ir nustatykite funkcija Drégmé maza. Nustatykite 230 °C temperatira. Po 25 min. i$-
mas. junkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

5-as veiks- [junkite orkaite ir nustatykite funkcijg Drégmé maza. Nustatykite nuo 130 iki 230 °C temperatiirg. Po
mas. 10 minuciy iSjunkite orkaite ir palaukite, kol atvés.

@ Po kiekvieno virimo garuose iSpilkite vandenj i§ vandens talpyklos, kad nesikaupty kalkiy nuosédos.
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Valymo programai pasibaigus:

ISjunkite orkaite. ISpilkite vandenj i$ van-  Perplaukite vandens bakelj, o li- Siltu vandeniu ir $velniu
dens talpyklos. Zr. skyriy kusias kalkiy nuosédas iSvalykite  plovikliu iSplaukite van-
,Vandens iSpylimas i§ minksta Sluoste. dens iSleidimo vamzdelj.

vandens talpyklos®.

Lenteléje matysite vandens kietumo intervalg (dH), atitinkama kalkiy nuosédy lygj ir vandens
kokybe. Jei vandentiekio vandens kietumas virSija 4-3 lygj, | stal€iy vandeniui pilkite buteliuose
parduodamg geriamajj vanden;.

Vandens kietumas Tikrinimo Kalcio nuosé- Vandens kla- Valykite van-
. juostelé dos (mg/l) sifikacija dens bakelj
Lygis dH kas

1 0-7 l:l 0-50 minkstas 75 cikl. - 2,5
mén.

2 8-14 EI 51-100 vidutini$kai kie- 50 cikl. -2 mén.

tas

3 15-21 E 101 - 150 kietas 40 cikl. - 1,5
mén.

4 22-28 m vir§ 151 labai kietas 30 cikl. = 1 mén.

12.5 Kaip iSimti ir jdéti: Durelés
Orkaités durelés yra trijy stiklo daliy. Galite iSimti orkaités dureles ir vidines stiklo dalis, kad

iSvalytumete. Pries nuimdami stiklo dalis, perskaitykite visg instrukcijg ,Dureliy iSémimas ir
jdéjimas”.

/\ DEMESIO
Nenaudokite orkaités be stiklo plokS¢iy.

1-as veiks- VisiSkai atidarykite dureles ir prilaikykite abu
mas lankstus. \

368 LIETUVIY



2-as veiks-
mas

Pakelkite ir patraukite sklastis, kol iSgirsite
spragteléjima.

3-ias Praverkite orkaités dureles iki pirmosios pa-
veiksmas  déties (pusiau). Tada kilstelékite dureles ir
patraukite j save, kad iSimtuméte.
4-as veiks- Padékite dureles iSorine puse ant tvirto pa-
mas grindo pakloto minksto audinio.
5-as veiks- Laikydami dureliy apdailg (B) abiejuose kras-
mas. tuose paspauskite ja j vidy, kad atsilaisvinty
tarpiné.
6-as veiks- Patraukite dureliy apdailg j save, kad nuimtu-
mas méte.
7-as veiks- Laikydami uz virSutinio krasto atsargiai, vie-
mas ng po kitos, itraukite stiklo dalis. Pradékite
nuo virSutinés plokstés. |sitikinkite, kad stik-
las bity visiSkai iStrauktas i$ atramy.
8-as veiks- Nuplaukite stiklo plokStes vandeniu ir muilu. Atsargiai jas nusausinkite. Neplaukite stiklo ploks¢iy in-
mas daplovéje.
9-as veiks- Baige valyti, jdékite stiklo plokstes ir orkaités dureles.
mas

Jei dureles statéte tinkamai, uzdare sklgstis iSgirsite spragteléjima.
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Stiklo dalis (A ir B) atgal sudékite tinkama eilés tvar-
ka. Patikrinkite, ar simbolis / spaudinys ant kiekvienos A B
stiklo dalies Sono yra kitoks, kad buty lengviau ardyti
ir vél surinkti.

Tinkamai jdéjus dureliy apdaila uzsifiksuoja.

Pasirtpinkite, kad viduriné stiklo dalis tolygiai atsirem- RN
ty j at . Q%
y | atramas D
‘ ]
— A
)
= B
12.6 Kaip pakeisti: Lemputé Halogenine lempute visada suimkite
skuduréliu, kad ant lemputés neprisvilty
/\ |SPEJIMAS! riebaly likuciai.
Pavojus gauti elektros smugj.
Lemputé gali biti karsta.
Pries keisdami lempute:
1-as veiksmas 2-as veiksmas 3-ias veiksmas
ISjunkite orkaitg. Palaukite, kol or-  Atjunkite orkaite nuo maitinimo tin- Ertmés apacioje patieskite skudu-

kaité atvés. klo. rélj.

Galiné lemputé

1-as veiks- Pasukite stiklinj gaubtelj ir nuimkite jj.
mas

2-as veiks- [Svalykite stiklinj gaubtelj.
mas

3-as veiks- Orkaités lempute pakeiskite atitinkama 300 °C kar$¢iui atsparia lempute.
mas

4-as veiks- Atgal prisukite stiklinj gaubtelj.
mas
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13. TRIKCIU SALINIMAS

/N ISPEJIMAS!
Zr. saugos skyrius.

13.1 Ka daryti, jeigu...
Sioje lenteléje nenumatytais atvejais kreipkités | jgaliotajj aptarnavimo centra.

Prietaisas nejsijungia arba nekaista

Sutrikimas Patikrinkite, ar...

Prietaiso nepavyksta jjungti arba valdyti. Prietaisas tinkamai prijungtas prie elektros maitinimo

tinklo.

Prietaisas nejkaista.

I1Sjungta automatinio i$sijungimo funkcija.

Prietaisas nejkaista.

Perdegé saugiklis.

Prietaisas nejkaista.

Uzraktas iSjungtas.

Komponentai

Triktis

Patikrinkite, ar...

Lemputé iSjungta.

Drégnas konvek. kepimas - jjungta.

Lemputé neveikia.

Perdegé lemputé.

Pazeista dury tarpiné.

Nesinaudokite prietaisu. Kreipkités | jgaliotajj aptarnavi-
mo centra.

Klaidy kodai

Ekrane rodomas...

Patikrinkite, ar...

00:00

Buvo dinges elektros maitinimas. Nustatykite paros lai-
ka.

Jeigu valdymo skydelyje rodomas klaidos kodas, kurio néra Sioje lenteléje, iSjunkite ir vél jjunkite namy saugiklj,
kad vél jjungtuméte prietaisg. Jeigu klaidos kodas kartojasi, kreipkités | jgaliotgjj aptarnavimo centra.

Valymas

Triktis

Patikrinkite, ar...

Prietaiso viduje yra vandens.

Vandens bakelyje néra pripilta per daug vandens.

l_l - indikatorius iSjungtas.

Vandens talpykloje yra pakankamai vandens. Jeigu
vanduo ima tekéti j prietaiso vidy, o indikatorius vis tiek

nesviecia, kreipkités | jgaliotajj remonto paslaugy cent-
ra.

Ll — indikatorius jungtas.

Vandens bakelyje yra pakankamai vandens. Jeigu ba-
kelis yra pilnas, o indikatorius vis tiek Sviecia, kreipkités
i igaliotajj aptarnavimo centra.
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Valymas

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia. Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy.

Maisto gaminimo garuose funkcija neveikia. Vandens bakelyje yra vandens.

I18pilti vandenj i§ vandens talpyklos uztrunka ilgiau nei Gary jleidimo angoje néra kalkiy nuosédy. I$valykite
tris minutes arba vanduo iSteka i$ gary jleidimo angos.  vandens bakelj.

13.2 Naudojimo informacija

Jeigu patiems problemos pasSalinti nepavyksta, kreipkités | prekybos atstovg arba jgaliotajj
techninés prieZitros centra.

Duomenys, kuriuos btina pateikti techninés priezitros centrui, nurodyti techniniy duomeny

lenteléje. Techniniy duomeny lentele rasite ant priekinio prietaiso ertmés rémo. Nebandykite
nuimti prie prietaiso pritvirtintos duomeny lentelés.

Rekomenduojame duomenis uzsirasyti ¢ia:

Modelis (MOD.) e

Prekés numeris (PNC) e

Serijos numeris (S.N.) e

14. ENERGIJOS EFEKTYVUMAS

14.1 Informacija apie gaminj ir informacijos apie gaminj lapas

Tiekejo pavadinimas Electrolux

Modelio identifikatorius KOCDH76X 949494268
Energijos efektyvumo rodykle 81.2

Energijos vartojimo efektyvumo klasé A+

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir rezimg 0.93kWh/ciklas

Suvartojamos energijos kiekis taikant standarting apkrova ir venti- ~ 0.69kWh/ciklas
liatoriaus rezima

Angy skaigius 1

Silumos $altinis Elektra

Signalo garsumas 72|

Orkaités tipas Integruotoji orkaité
Mase 32.6kg

IEC/EN 60350-1 Buitiniai elektriniai virimo ir maisto gaminimo prietaisai. 1 dalis: |prastos ir garinés orkaités ir gri-
liai. - Eksploataciniy charakteristiky matavimo metodai.
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14.2 Energijos taupymas

Prietaise yra savybiu, kurios padeda
taupyti energijg kasdien ruoSiant maista.

Prie$ jjungdami prietaisg patikrinkite, ar
prietaiso durelés yra tinkamai uzdarytos.
Gamindami maistg be reikalo neatidarinékite
prietaiso dureliy. Dureliy sandariklis privalo
bati Svarus ir tinkamai uzfiksuotas.

Naudokite metalinius prikaistuvius, taip
taupiau naudosite energija.

Jei jmanoma, prie§ gamindami maistg
prietaiso i$ anksto nekaitinkite.

Jei vienu metu ruoSiate kelis patiekalus, tarp
kepimy darykite kuo trumpesnes pertraukas.

Maisto gaminimas naudojant ventiliatoriy
Jei jmanoma, gamindami maistg naudokite
ventiliatoriy, taip taupysite energija.

Liekamasis karstis

Ventiliatorius ir apSvietimas veiks toliau. Jei
iSjungsite prietaisa, valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio reikSme. Likusj
karstj galite naudoti, kad maistas neatvésty.

15. MENIU STRUKTURA
15.1 Meniu

Jei maisto gaminimo trukmé ilgesné nei

30 min., likus 3-10 min. iki gaminimo
pabaigos prietaiso temperaturg sumazinkite
iki minimumo. Maisto gaminimo procesas ir
toliau tesis dél likusiojo prietaiso karscio.

Naudokite likusijjj karstj kitiems patiekalams
pasildyti.

Patiekaly laikymas Silumoje

Pasirinkite zemiausios temperattros
nustatyma ir panaudokite likusjjj karstj
patiekaly Silumai palaikyti. Valdymo skydelyje
matysite likusiojo karscio indikatoriy arba
temperatura.

Maisto gaminimas iSjungus apsvietima
Gamindami maistg apSvietimg iSjunkite.
liunkite jj tik tuomet, kai to reikés.

Drégnas konvek. kepimas
Funkcija skirta taupyti energijg gaminant
maista.

Jei naudosite Sig funkcijg, lemputé
automatiskai iSsijungs po 30 sek. Galite vel
jjungti lempute, taciau taip sunaudosite
daugiau energijos.

1-as veiksmas 2-as veiksmas

3-ias veiksmas

4-as veiksmas 5-as veiksmas.

vV Y

N

9

— irinkit Pasirinkite parinktj i§
k_ad ;SZ?S;&E* Meniu ir paspauskite

Meniu. OK.

Pasirinkite nustaty-

Norédami patvirtinti
nustatyma, paspaus-

kite OK.

Pasirinkite reikSme ir

paspauskite OK.

Pasukite kaitinimo funkcijy rankenéle j iSjungimo padétj ir iSeikite i§ Meniu.

Meniu struktira

LY
Kepimo vadovas /\9

Valymas rrrr/

Nustatymai @
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Nustatymai

01 Paros laikas Pakeisti 02 Ekrano rySkumas 1-5
03 Mygtuky tonai 1 - Pypséjimas 04 |spéjamo signalo garsas  1-4
2 — spragteléji-
mas
3 —garsas i$-
jungtas
05 Laikmatis liungta / iSjungta 06 Orkaités apSvietimas liungta / iSjungta
07 Greitas jkaitinimas liungta / iSjungta 08 Demonstracinis rezimas  Aktyvavimo kodas:
2468
09 Programinés jrangos versija Tikrinti 10 Atkurti visus nustatymus ~ Taip / ne

16. APLINKOS APSAUGA

Atiduokite perdirbti medziagas, pazymétas Nei&meskite Siuo Zenklu E pazymety

Siuo Zenklu C) ISmeskite pakuote | prietaisy kartu su kitomis buitinémis
atitinkamg atlieky surinkimo konteinerj, kad ji atliekomis. Atiduokite §j gaminj j vietos atlieky
baty perdirbta. Padékite saugoti aplinka bei surinkimo punktg arba susisiekite su vietos
zmoniy sveikatg ir surinkti bei perdirbti savivaldybe dél papildomos informacijos.

elektros ir elektronikos prietaisy atliekas.
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Ho6pe pnojooBTte BO Electrolux! Bu bnarogapume wTo ro nsbpaeste
HawWwuoT anapar.

Bo HawwuTe Hanopu aa 6ugemve O4pXnunBK, T’ HamanyBame XapTueHuTe cpeactea un

EE ' faBame LieNOCHUTE KOPUCHUYKN MPUpaYHMLIM Ha MHTepHeT. MNpucTtaneTte my Ha
BaLUMOT LIeNoCeH KOPUCHUYKN NMpupadHuK Ha electrolux.com/manuals
[obujTe coBeTn 3a kopucTerse, GpoLLypu, BoAMY 3a peLuaBare npobnemu,
@ MHGOPMaLmKn 3a cepucrpane 1 nornpaska Ha electrolux.com/support
R gectrox 3a noseke peLenTy, COBETU, pellaBane npobnemu, npesemeTe ja annvkauujata My
}( Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

MoxHocTa 3a NnpomMeHn e 3agpxaHa.

COOPXVHA
1. BEBBEAHOCHU MHOOPMALINN. ..o 375
2. BESBEOHOCHU YTIATCTBA ... 377
B MOHTAXKA e s 380
4. OTNMNC HA TIPOUBBOOOT ... 382
5. KOHTPOJTHA TABJTA ... 382
6. MPEO MPBATA YTIOTPEBA. ... 383
7. CEKOJOHEBHA YTIOTPEBA. ... ..o 384
8. OYHKLINN HA HACOBHMUKOT ... 390
9. KOPUCTEHSE HA TTIPUBOPOT ... 391
10. JOTONMHUTEITHN OYHKLMW. ... 394
11. TIOMOLL N COBETM ... 395
12. HETAVTUNCTERSE ...
13. PEWWABAHE HA TTIPOBJIEMW. .....ooiiiiiii e
14. EHEPIETCKA EPUKACHOCT ..o
15. CTPYKTYPA HAMEHN. ...
16. TPVKA 3A OKOJINHATA ...

1. A BESBEAHOCHU UH®OPMALIUUA

Mpen MOHTMpaHE M KOPUCTEHE Ha anapaToT, Be MONMMe
BHUMATENHO Aa r'v npoynTaTe NpUnoXeHUTe ynaTcTaa.
Mpon3BOAMTENOT HE CHOCW OArOBOPHOCT 3a HanpaBeHa
noBpeaa WUnu LITeTa Kou ce pesynTaT Ha HenpasuiiHa

MOHTaxa unu ynotpeba. Cekorall 4yBajTe ru ynatcreara Ha

CUTYPHO M 0e3begHo MecTo 3a nogouHeXHa yn0Tpe6a.
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1.1 CurypHOCT 3a geua v paHnMBa KaTeropuja Ha
nuua

OBoj anapat Moxe Aa ro kopucraTt geua Hag 8 roguHu 1
nmua co HamaneHu OU3NYKN, CETUNHU UM MEHTANHK
CrnocobHoCTM nnu nuua 6e3 UCKYCTBO U 3HaeHe JOKOIIKY
TOa ro npaeat noA Haa3op UNu OOKOMKY UM 6une gageHu
ynaTcTBa kako 6e3begHo ga ro ynotpebysaaT anapartoT, 1
AOKONKy rv pasbupaart onacHOCTMTE NoBp3aHu co Hero. He
cmee ga 6uge Ha godaT Ha Aeua nomanu o4 8 roguHu u
nmua co MHory o6emMHm 1 CNoXeH NpeYkn Bo pasBojoT,
OCBEH aKo He ce Noj NocTojaH Haa30p.

HeuaTa Tpeba ga Gugat nog Haa3op Aa He urpaart co
anaparor.

[pxeTe ja ambanaxarta noganeky og geua n gpnere ja
COOABETHO.

NMPEOYTMPEOYBAHSE: Ypenot n HeroBute gocTanHm
AEenoBu cTaHyBaar XeLku npu ynotpeba. [pxete ru
AeuaTa u MUneHnunTe noganeky o4 anapartoT kora paboTu
UNn Kora ce nagu.

AKO anapaToT uMa ypepa 3a 3alTuTa Ha geua, Tpeba ga ce
BKITYYMW.

[euarta He Tpeba ga ro uictat unu ga ro ogapxyeaar
anapatoT 6e3 Haa3op.

1.2 OnwTa 6e36egHoOCT

OBoj anapaTt € HaMeHeT camo 3a roTBeHE.

Ypenot e HameHeT Aa ro KopucTn egHoO JOMaKMHCTBO BO
AOMaLLHM YCIOBM BO 3aTBOPEH NPOCTOP.

Ypenot Moxe ga ce KOPUCTU BO KaHUenapum, XoTesnCcKu
cobu, roctTunHuymM, bapmm Co roCTUMHULKN U APYTN CANYHN
CMeCTyBaHh-a Kaje HeroBOoTo KOPUCTEHE HE HAAMMHYBA
(MpOCEYHO) HMBO Ha KOPUCTEHE BO JOMAKNHCTBO.

Camo kBanudukyBaHoO NuLEe MOXe Aa ro MOHTMpa ypeaoT u
Ja ro saameHun kabenor.

He kopucTeTe ro anapartoT npeg Aa ro MoHTMpaTe BO
BrpageHarta CTpykTypa.
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HanojyBakeTO.

Mpen oapxyBakbe, UCKIy4YeTe ro anapaToT o

[lokonky ce owTeTy kKabenoT 3a HanojyBake, Toj Mopa Aa

Guae 3ameHeT of CTpaHa Ha NPOU3BOAMUTENOT, HErOB
OBIacTeH LeHTap 3a cepBUCUparbe U CrMYHO
KBanMduKyBaHN nNuua 3a aa ce n3berHe enekTpuyHa

OMacHOCT.

MPEOYMNPEOYBAHSE: Ocurypajte ce geka anapaToT €

UCKITy4eH npea aa ja 3aMeHNTe CBEeTUIIKaTa 3a Aa

n3berHeTe CTPYEH LLIOK.

NMPEOYMNPEOYBAHE: Ypenot n HeroBute gocTanHm

AernoBu cTaHyBaarT XeLku npu ynotpeba. Tpeba aa
BHMMaBaTe Aa He MM AOoNPeTe rpejHUTE eNnemMeHTn unm
NnoBpLUMHATa Ha WynnuHaTa Ha anapartor.

Cekorall cTaBajTe 3allTUTHM pakaBuLM 3a BafeHe Unu

CTaBah€e 4o4aToLUM UMK caloBM 3a BO pepHa.

[la rv oTcTpaHuTe nonuuuTe, NPBO NoBreYeTe ro NpegHnoT

Aen o nonvuara, a notoa 3aHUOT 0f, CTPaHUYHUTE
sngosun. CtaBeTe ru nonuuyute no obparteH pegocnea.

He kopucTeTe uncTay Ha napea 3a YUCTEHE Ha YPEeaoT.
He kopucTeTe cunHo abpasvBHU CPeaCcTBa UMK OCTPU

MEeTarnHu CTpyranku 3a ga ro YACTUTE CTakNoTo Ha
KanayuTe CO LapKu Ha noBpLUMHaTa 3a rotBexwe buaejku
TOa MOXe [a nNpeau3BuKa Npckakwe Ha CTakmoTo.

2. BESBEHOCHW YTTATCTBA

2.1 MoHTaxa

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

AnapaTtoT Mopa Aa ro MoOHTMpa camo
KBanMguKyBaHo nuue.

M3BageTe ja uenata ambanaxa.

Hewmojte ga MoHTUpaTe HUTY Aa
KOpWCTUTE OLUTETEH anapar.

CnepeTe r'v MHCTPYKUMUTE 3a MOHTUPaH-e
[afeHn co anaparor.

Cekorall BHUMaB]jTE Kora ro npeHecysaTte
anaparoT 3aToa LTo e Texok. Cekorall

HOCeTe 3alTUTHN pakaBuLm 1
NPUNoXeHnTe 00YBKN.

He BneyeTe ro anapaToT 3a paykaTa.
MoHTupajTe ro anapaToT BO CUrypHO ”
NoroHO MeCTO KO€ MM UCMONHyBa
notpebute 3a MoHTaxa.

OppKyBajTe MUHUManHa ogaaneyeHocTt
Of ApyruTe anapaTu 1 4enoBu.

Mpen oa ro MmoHTMpaTe anaparor,
npoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapaToT ce
oTBapa Co fnecHoTuja.

AnapaTtoT e onpeMeH Co CUCTEM 3a
eneKkTpu4Ho nagewe. Mopa ga ce pakysa
CO Hanojysame.
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MuHumManHa BUcuHa Ha 580 (600) Mm
nnakap (MuHumanHa

BMCWHA Ha Nnakap nog

NoBpLUMHATA 3a FOTBEH-E)

[omknHa Ha nnakap 560 mm
[naboynHa Ha nnakap 550 (550) mm
BucuHa Ha npegHuoT gen 589 mm
of anapaToT

BucuHa Ha 3agHuoT gen oa 571 mm
anaparoT

LnpoymHa Ha npegHnOT 595 Mm

Aen oA anapaTtoT

LLinpoymHa Ha 3agHuoT aen 559 mm
of anapaToT

[na6oynHa Ha anapaToT 569 Mm
BrpageHa gnabouvHa Ha 548 mm
anapatoT

[naboymHa co oTBOpeHa 1022 mm
BpaTta

MuH1mManHa ronemvHa Ha 560x20 Mmm

OTBOPOT 3a BeHTUnauuja.
OTBOp CTaBeH Ha AHOTO Ha
3agHaTa cTpaHa

[omknHa Ha kabenoT 3a 1500 mm
cTpyja. Kabenot e ctaBeH

BO [IECHVOT aron of

3agHaTta cTpaHa

3aBpTkU 32 MOHTVPaHE 4x25 Mm

2.2 NoBp3yBak-e Ha cTpyjaTa

/\ NPEAYNPEQYBAHE!
Pu3suk o noxap v cTpyeH yaap.

Cekoe noBp3yBane CO CTpyja Tpeba aa
6uae HanpaBeHo of KBanndrKyBaH
enekTpuyap.

AnapaTtoT Mopa aa 6uae 3asemjeH.
MpoBepeTe panv napameTpuTte Ha
nroykara co cneuudmrKkaumm ce
KOMNaTUOUITHN CO eNneKkTpuYHaTa MOKHOCT
Ha MpexaTa Ha enekTpuyHa eHepruja.
Cekorall kopucTeTe NpaBUITHO MOHTMPaH
LUTEeKep OTMOPEH Ha CTPYjHU yaapu.

He kopucTeTe agantepu co noseke
MPUKIYYOLM U NPOLOITKHM Kabnu.
MorpuxeTe ce Aa He 1 owTeTuTe
NPUKYYOKOT 3a CTpyja 1 kabenoT.
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[okonky kabenoT 3a cTpyja Ha anapaToT
Tpeba Aa ce 3ameHu, Toa Mopa Aa ro
Hanpasu HawmoT OBnacTeH cepBuceH
LeHTap.

* He posBonyeajTe kabenoT Aa Aojae Bo
gonvp co unu ga éuae 6nusy go BpaTata
Ha anapaToT, ocobeHo Kora paboTtu nnm
Kora BpaTara e XeLuka.

» 3awTnTaTta of enekTpuyeH yaap Ha
aKTUBHWTE M U30NMpaHuTe 4enoBu Mopa
[a ce NoBp3e Ha TakoB HAYMH LUTO HEMA
[a MoXe fa ce nssaau 6es anatku.

» [loBp3eTe ro NpUKNy4oKOT 3a CTpyja co
LUTEKEPOT Ha KpajoT 04 MOHTaxara.
[MpoBepeTe Aanu NPUKIYYOKOT 3a CTpyja e
npucTaneH no MOHTUPaHETO.

« [okonky wTekepoT e nabas, He
NPUKyYyBajTe ro NPUKIY4YoKoT 3a CTpyja.

* He BneyeTte ro kabenot 3a ga ro
1CKyyuTe anapaToT o cTpyja. Cekoratu
NMOBIEKYBajTe ro NPUKIY4YOKOT 3a CTpyja.

» KopucTeTte camo coodBeTHW ypeau 3a
n3onauyuja: 3aWTUTHU NPEKUHYBAYX Ha
NVHWja, ocurypyBaym (ocurypyeadm Ha
BpTEH-E U3BAAEHM O APXayoT),
3a3eMjyBare 1 KOHTaKTOpMW.

« EnekTtpuyHaTa nHcTanauuja mopa ga uma
M30MnaLmMCcK1 ypea Koj LUTO BM OBO3MOXYBa
[a ro UcKny4YnTe anapartoT o4
NMPUKYYOKOT 3a CTPYyja 04 CUTE MOMOBWU.
M3onauuckmoT ypeq mopa ga uma
KOHTaKTeH OTBOp CO LUMPWHA Of, HajMasnky
3 Mm.

* AnapatoT e cHabaeH CO NPUKIYYOK 1
kaben 3a cTpyja.

TunoBwM Ha kabnu kou Moxe Aa ce
MOHTMpaaT UM Aa ce 3ameHyBaar 3a
EBpona:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a genot Ha kabenoT, BuaeTe ja BKynHaTa
MOKHOCT Ha nroykarta co
cneyundukaumm.MoxeTe fa nornegHeTe 1 BO
Tabenara:

BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kabenoT

(mm?)
makcumym 1380 3x0.75
makcumym 2300 3x1




BkynHa jaunHa (W) Mpecek Ha kaGenoT

(mm?)

makcumym 3680 3x1.5

Kabenot 3a 3a3emjyBame (3eneH / xont
kabern) mopa ga bvae 2 cm nogonr o4
KadeaBaTa hasa 1 CUHUTE HeyTparnHu
Kabnu.

2.3 YnoTtpeba

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

[MocTomn onacHocT of nospeaa,
N3ropeHnLn nnm CTpyeH yaap unm
ekcnnosuja.

* He meHyBajTe ja cneundukaymjata Ha
0BOj anapar.

» Ocurypajte ce geka oTBOpUTE 3a
BeHTUNauuja He ce GNoKkMpaHu.

* He ro octaBajte anapatot ga pabotu 6e3
Haa3op.

*  WcknyyeTe ro anapaTtoT Mno cekoja
ynotpeba.

+ bBupgete BHMMaTenNHM Kora ja oTBoparte
BpaTaTa Ha anapaToT AoAeka paboTu.
Moxe fa nsnese spen Bo3ayx.

* He pakyBajTe co anapaTtoT Co MOKpU paue
UMK Kora MMa KOHTaKT co Boda.

* He ja nputuckajte otBOpeHarta BpaTa.

* He ynoTtpe0yBajTe ro anapatoT Kako
paboTHa noBpLUMHa UK NOBPLUMHA 3a
cKknagupatse.

* BHumatenHo oTBopeTe ja BpaTaTa Ha
anapatoT. KopucteweTo cocTojku co
ankoxon Moxe Aa npeanssuka mellawe
Ha ankoxon v Bo3gyx.

* He possonyBajTe UCKpUTE UMM OTBOPEH
oraH Aa [ojaaT BO KOHTaKT Co anapaToT
Kora Ke ja oTBOpuTE BpaTara.

* He craBajte 3ananveu NponssoAn UnNn
npeaMeTy Kom ce MOKpW 3aeHO Co
3ananviev NPON3BOAM BO anaparoT, Unm
BO Herosa 6nusunHa.

— He cTaBajTe cagoBW 3a BO pepHa unu
ApYyru npeamMeTy Bo anapatoT
AVPEKTHO Ha AHOTO.

— He cTaBajTe anymuHuymcka conuja
AVPEKTHO Ha AHOTO Ha BHATpeLLHOCTa
Ha anapaTor.

— He CTaBajTe BoAa ANPEKTHO Ha
XeLLKWOT anapar.

— He 4yBajTe BNaXHW jagera n xpaHa
BO anapaToT OTKaKo ke 3aBpLuuTe co
roTBEH-E.

— BHMMAaBajTe Kora rm oTcTpaHyBaTe unum
MOHTUpaTe AogatouunTe.

*  O6e360jyBareTO Ha EMAJNOT UMK Ha
He'pfocyBaYvkMOT Yenunk Hema edpekT Bp3
paboTtaTa Ha anapaToT.

* KopucteTte gnabok cag 3a BNaxHu
konayun. OBOLLUHUTE COKOBWU
npeansBrKyBaaT AaMKy KoM Moxe ga
ounpat TpajHu.

» Cekoralu roTeeTe Kora BpataTa Ha
anaparoT e 3aTBopeHa.

* Ako anapaToT € MOHTVpaH 3az nno4a oj
meben (Ha np. BpaTta), BpataTa He cmee
Aa ce 3aTBopa Kora anapaTtoT € BO
dyHKUmja. Moxe aa ce Hacobepe TonnvHa
1 Bnara 3aj 3aTBopeHa nnova Ha
MebenoT WTo MoXe Aa npeanssurka
nocnegoBaTenHo oWTeTyBake Ha
anaparoT, Ha mebenoT unu Ha nogoT. He
3aTBOpa;jTe ja nnoyata Ha mebenot
Aofeka anapaTtoT LefnocHO He ce n3naam
no ynotpebara.

2.4 Hera n uncrtemwe

/\ NPEQYNPEQYBAHE!
OnacHocT of nospeau, noxap unm

owiTeTyBake€ Ha anapartorT.

/N\ MPEQYMNPEOYBAHE!
OnacHOCT o OLUTETYBake Ha anaparor.

+ 3a fa cnpeyunte owTeTyBaHE UK
n3bnenyBare Ha emajnoT:

* [pen ogpxyBame, UCKIyYeTe ro
anapartoT 1 n3BageTe ro NPUKNy4oKoT 3a
CTpyja oA LWTeKepoT.

« [lpoBepeTe ganu anapaToT € nageH.
[MocTon onacHOCT of KpLueHe Ha
CTaKneHnTe Nno4n.

* BepgHall 3ameHeTe rv CTakneHuTe nnoyu
Ha BpaTaTa ako ce owTeTeHn. Ctanete BO
KOHTakT co OBnacTeH cepBUCEH LieHTap.

* bBupeTe BHMMaTenHu Kora ja BaguTe
BpartaTta of anapartoT. BpaTaTta e Tewka!
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PepnoBHo uncTeTe ro anapaToT 3a Aa
crnpeunTe OWTETYBaHE Ha MOBPLUMHCKMAOT
maTepujan.

YucTeTe ro anapatoT CO MeKa, BNnaxHa
kpna. KopucteTe camo HeyTpanHu
netepreHT. He kopucTeTe abpasvBHU
npou3ssoan, abpasvBHU CyHrepu 3a
yMcTere, pacTBOPyBaUM UMK MeTanHun
npeameTu.

[lokorky KopucTuTe cripej 3a neuka,
cnegete rn 6e36e4HOCHUTE NHCTPYKLMK
Ha nakyBaheTO.

2.5 NoTBew€ Ha napea

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

OnacHOCT of U3ropeHULY 1 OLITETYBaHE
Ha anaparor.

OcnobogeHata napea Moxe ga

npean3BrKa N3ropeHnLn:

— He oTtBOpajTe ja BpaTtata og anapartoT
Jojeka rotTeuTe co napea.

— BHwumarenHo oTBopeTe ja BpaTaTta Ha
anapaToT nocne pabortara co
roTeer-€ Ha napea.

2.6 BHaTpeluHa cBeTUNKa

EeKCTPEeMHU PU3NYKM YCIIOBU BO
anapartute 3a JOMaKMHCTBO, Kako LUTO ce
TemnepaTypa, BubpaLum, BNaxHOCT nnm
ce npeaBuAeHN 3a faBakbe CUrHanm 3a
paboTHaTa cocTojba Ha anapaTtoT. Tue He
ce nNpedBUAEHM a Ce KopUcTaT 3a apyru
HaMeHW U He ce NOroAHM 3a OCBETNyBaHe
npoCcTopuM BO AOMOT.

OBOj Npoun3BOA, COAPXKN U3BOP Ha
CBeTNMHA of Kfaca Ha eHepreTcka
edukacHocT G.

KopucTeTe caMo CBETUIKU CO UCTUTE
cneyundmkaymn.

2.7 CepBuc

3a ga ro nonpasuTe anapartor,
KOHTaKTMpajTe CO OBMACTEHNOT CEPBUCEH
LeHTap.

KopucteTe camo opurnHasnHu pe3epsHu
nernosu.

2.8 OTcTpaHyBame

/N MPEOYNPEOYBAHE!
Pu3vik o noBpega wunv 3agyLlyBare.

/N NMPEOYNPEOYBAHE!
OnacHocT oA CTpyeH yaap.

Bo ogHoc Ha cBeTMnUTE BO BHaTpeLUHoCTa
Ha OBOj MPOM3BO/ U PE3EPBHUTE CBETUIKM
WTO ce npoaasaat nocebHo: Osune
CBETUIKN Ce NpeaBUAEHU Aa uagpxat

3. MOHTAXA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTuta n
CUTYPHOCT.
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KoHTakTnpajTe co BalumTe ONLTUHCKN
opraHu 3a fa gobuete nHdopmaumm 3a
TOa Kako Aa ce ocnoboauTe og anaparor.
VcknyyeTe ro anapaToT Of NPUKNYy4OKOT
3a cTpyja.

V13BageTe ro enekTpnyHMOT kaben 6nucky
[0 anapatoT u dpneTe ro.

M3BageTe ja kBakaTa Ha BpaTtaTta 3a Aa
crnpeynTe 3aTBapame Ha fela unum
MUIIEHNLM BO anaparor.

3.1 BrpagyBame

€ YouTube

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N



(*mm)

518

(*mm)

3.2 MpuuBpcTyBak€e Ha NeyvkaTa 3a
nnakap
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4. OMNMNC HA NMPOMN3BOAOT

4.1 OnwT npernen
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4.2 JopnaToumn

* PeweTtka
3a cagoBu 3a roTBEHE, NNIEXOBU 3a
Konayu, neyetsa.

* [nex 3a neyewe
3a konayn n GUCKBUTMK.

* TaBa 3a ckapa/ne4yere Meco

5. KOHTPOJIHA TABIA

5.1 Tpkanua KouwTO ce
noenekyBaaT

3a [a ro kopucTuTe anaparoT, NPpUTUCHETE ro
TpKanueTo. KOHTPOSIHOTO Komnye uanerysa
HazBop.

KoHTponHa Tabna

Konye 3a pyHKUMMTE Ha rpeetre
EkpaH

KoHTponHo konye

®duoka 3a Boga

EnemeHT 3a rpeene

CeeTunka

BeHtunartop

BtucHyBame Bo WynnuHata - Caj 3a
yucTeke co Boaa

MoTnopa 3a nonvuu, MobunHa
LleBka 3a uegewe

BeHTun 3a ucnywrarwe napea
Moanumm Ha nonuum

g\ [loBon Ha napea

RN OENE

EEREHE

3a neyerbe 4ecepTu U MECO UMK Kako
nnex 3a cobvpare Ha MacHOTUMTE.

¢ TenecKomncKu LWUMNKU
Co Teneckonck1UTe LUNHU MOXETE MOoNecHo
[a rv ctaBaTe 1 BaauTe peLleTkuTe.

5.2 MNpernen Ha KOHTpoONHaTta Tabna

M3bepeTe ja yHKUMjaTa Ha rpeekse 3a Aa ro
BKIyynTe anapatoT. CBpTETE ro KonyeTo 3a
(PYHKLMMN Ha rpeetre BO Nonoxta UCKyYeHo
3a [a ro UcKny4uTe anaparor.

@ R))

-0 & OK

N

Tajmep Bp3o 3arpesatse Csetno 3aknyyyBare

MoTBpaeTe ja
nocraekara
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EkpaH co kny4Hun dyHKumMmn.

?': nBEl:»DEm

MNMokasaTenu 3a ekpaHoT

OCHOBHM nokasaTtenu

& ¥ ol © >»>

3aknyyyBarbe [oTBetbe co nomoLu Yuctere HaropyBatsa Bp3o 3arpeBarbe

Moka3arenu 3a TajmMep

A\ a S ®

MoTceTHNK BO MUHYTK Kpaj Ha roTeetbe OpanoxeH noyeTok Bpewme Ha paboTerse

JleHTa 3a nporpec - 3a Temneparypa unm Bpemve.
JleHTaTa e LenocHo LpBeHa kora anaparoT ke ja
[OCTUrHe nocTaBeHaTa Temneparypa.

Moka3aren 3a canoT 3a Boaa

L % (.

6. MPENO NPBATA YINOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupgete Bo nornasjata 3a 3awrtuTa u
CUIYPHOCT.

6.1 NMpBUYHO YnucTeHe

Mpea npeata ynoTtpe6a, ucuncreTe ro anapaToT M NOCTaBeTe ro BPEMeTo:

(ON
= o = @

MocTaBeTe ro BpemeTo. MputncHeTe OK.

6.2 NpBo npen3arpeBawe

3arpejTe ja npasHaTa nedvka npeg npsarta
ynoTpeba.
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quOp 1 I/IsBa,que M cuTe JoAaTouun 1 apxadmTte Ha pelleTkuTe LWTO Ce BadaT o4 nevkarta.

Yekop 2 ) . \z\
MocTaBeTe ja MakcvmanHaTta TemnepaTtypa 3a dyHkumjaTa: l=J.
OcTaBeTe ja neykarta Aa paboTu okony efeHy.
Yekop 3 . .
P MocTaBeTe ja MakcumanHaTta TemMnepaTypa 3a yHkumjaTa: .

OcrTaBeTe ja neuykata ga pabotu okony 15MuH.

@ MeukaTta Moxe Aa ucnywrta mypuaba v yag 3a Bpeme Ha npeasarpesatbe. Morpyxere ce Aa vMa [OBOMEH
MPOTOK Ha BO34yX.

7. CEKOJOHEBHA YTOTPEBA

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

Bupete BO nornaBjaTa 3a 3awTnta n
CUTYPHOCT.

7.1 Kako ga noctaBute: ®yHKUUU HA rpeerse

Yekop 1 3aBpTeTe ro konyeTo 3a hyHKLUMK Ha rpeetse 3a Aa oabepeTe yHKUMja Ha rpeetbe.

Yekop 2 3aBpTeTe ro KOHTPOJSTHOTO KOMYe 3a Aa NnoctaBuTe TeMneparypa.

>
H - NpUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja BknyunTe dyHkuujaTa: bpao 3arpeBare. OBa e JoCTanHO 3a HeKkon
yHKUMK Ha pepHaTa.

FoTBew€e Ha napea

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5

@ = _@ Qn Qn

& °C

MputucHete Ha
KanakoT 3a cuoka

TypHeTe ja

HanonHerte ja
hrokaTa 3a Boga

cuokaTa 3a Boga

W3bepeTe ja

dyHkumjaTa Ha MoctaBerTe ja

3a Bofa 3a Ja ro 0 900 ml Bopa., BO HejanHaTa Fpeckse Ha napea. Temnepatypara.
oTBOpUTE. novyeTHa COCTOJﬁa.
7.2 PyHKUMM Ha rpeetrse
®dyHKUMja Ha rpeere [MpumeHa
3a aa neveTe MCTOBPEMEHO Ha 3 HMBOA Ha pelueTkaTa 1 3a Ja CylumTe XpaHa.
@ MocTaBeTe ja Temnepartypara 3a 20 - 40 °C noHWCKO OTKONKY Kaj KoHBEHUMOHanHo
rotBewe.

FoTBewe co
BeHTUnaTtop
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®yHKUMja Ha rpeetbe MpumeHa

— 3a nevewe XpaHa 1 Meco Ha e4HO HMBO Ha nonuuyara.

KoHBeHUMOHanHo
roTBete
DdyHkuMjaTa e norogHa 3a Meco, Meco Of XXVBUWHa, jafietsa o4 pepHa u fyBed/
(ﬁb notneyeH jagewa. bnarogapeHue Ha komGuHauvjaTa Ha napea v TonnvHa, MecoTo

OMeKHyBa, CTaHyBa COYHO 1 A06KBa KpLKaBa NoBpLUMHA.

Hucka BnaxHocTt

@ 3a neyetbe Nuua. 3a nojako nNeverse 1 KpLKae AONeH Aen.

®DyHKUMja 3a nuua

3a neyetse Konaym co KpLkaB [OMEH Aer U 3a KOH3epBMpake XpaHa.

[oneH rpejay

vvv 3a [1a ja Hanpasy NEecHO NpUroTnMBaTa xpaHa (Ha np. NpPXeHy KOMIUPYUHLA, NeYeHn
% KOMMWPY MU KPLKABU POSTHUYKM) KpLiKaBa.

3amp3Hara xpaHa

I_ dyHKUWjaTa e HanpaBeHa 3a WTefeHe Ha eNekTpuYHa eHepruja 3a BpemMe Ha
ii roteereTo. Kora ja kKopuctuTe oBaa (yHKUMja, TemnepaTtyparta Bo BHAaTpeLIHocTa
[ Yl Moxe aa buae pasnuyHa of noctaeeHarta Temnepatypa. MNpeoctaHaTa TonnmHa e

MeveTe co BnaxeH MCKOpUCTEHa. JaunHaTa Ha TonnuHaTa Mmoxe Aa buge HamaneHa. 3a noBeke

BO3AyX nHcpopmaumm BugeTe Bo nornasjeto ,CekojaHeBHa ynoTpeba“, 3abenelukm 3a:
[MeyeTe co BnaxeH BO3ayX.
v 3a neyetse Ha ckapa Ha TEHKM Napyukba XpaHa 1 3a neyere TOCToBU neb.
Ckapa
vow 3a neyetse ronemy napunkba MECOo UM XUBMHA CO KOCKM Ha efHa nosvumja Ha
Y pelueTka. 3a 3anekyBake 1 NOTNEKyBaHe.

Typ6o-neyewe

— 3a fga BneseTe BO MeHUTO: [0TBere co nomolu, Ynctewe, Haropgysarba.

MeHu

7.3 3abenelku 3a: MNMeyeTe co
BNnaXxeH BO3AyXx

OBaa hyHkUMja belle nckopucteHa 3a
ycornacyBate CO KnacaTta 3a eHepreTcka
edmkacHocT 1 baparaTta 3a ekogm3ajH (Bo
cornacHoct co EU 65/2014 n EU 66/2014).
TecToBu cnopen:

IEC/EN 60350-1

BpataTta Ha pepHaTa Tpeba aa bvae
3aTBOpEHa 3a BpEME Ha roTBEHETO CO LUTO
dyHKUMjaTa He 6K ce npeknHana v 3a aa ce

ocurypate feka pepHarta paboTu co
HajBMCOKA MOXHa eHepreTcka epuKacHoOCT.

Kora ke ja kopuctuTe oBaa yHKLMja,
CBETIIOTO aBTOMATCKM Ce MUCKIyyyBa rnocrne
30 cekyHau.

3a ynaTcTBa 3a rotBene BMaeTe BO
nornasjeto ,CoBeTn 1 nomow“,lMNeyeTte co
BMaXKeH BO3ayX. 3a onwTu npenopaku 3a
3awTeaa Ha eHepruja BuaeTe BO MornasjeTo
+EHepreTcka ecukacHocT®, 3awTena Ha
eHepruja.
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7.4 Capg 3a Boga

MHAMKaTOp 3a capoT 3a Boga

WHaukaTop 3a cagoT 3a Boga

|‘*‘ Pe3epBoapoT e nosnH.

|~..| Pe3epBoapoT e nonH A0 NonoswHa.

| | PesepBoapoT e npaseH. Hanonxete
ro cagor.

AKO cuneTe NpemHory Boga Bo cafoT,
6e36eIHOCHNOT ypes 3a ucnyLluTake ke ro ogHece
BUWLLUOKOT BOAA BO BHATPELLHOCTA Ha nevkara.
OTcTpaHeTe ja BogaTta co CyHfep.

Mpa3Here Ha capoT 3a BoAa

VcknyyeTe ja pepHaTa, ocTaBeTe ja co BpaTtarta

Yekop 1 A
OTBOPEHA 1 NoYekajTe pepHaTa Ja ce usnagu.
Yekop 2 MoBp3eTe ja ueBkata 3a yeaene (C) co
P MCNYCTHMOT BeHTUN (A) Npeky koHekTopoT (B).
[pxxeTe ro kpajoT Ha LieBkaTa Nog HMBOTO Ha A 1
Yekop 3 nputucHeTe ro B noeekenatu 3a Aa ja cobepete
npeoctaHaTaTa Boaa.
Ortkayete m C n B n ucylerte ja pepHarta co mek
Yekop 4 Y Ja pep!

cyHfep.

7.5 Kako pa noctaBute:loTBeHse co nomolLu

Cekoe jafet-e BO 0Ba NoAMEHUN MMa npenopadvaHa dyHKuMja 3a rpeetse 1 TeMneparypa.
KopucteTe ja cbyHkumjaTa 3a Aa nogroTeuTe jagere 6p30 co cTaHaapaHUTE NOCTaBKY.
MoxeTe UCTO Taka fa rv npunarogute BpeMeTo 1 TeMrnepaTtypaTta 3a BpeMe Ha roTBEHETO.

Kora 3aBpLuyBa (byHKUMjaTa, NpoBepeTe Aann XxpaHaTta e rotosa.

Kaj Hekou jagera, UCTO Taka, MOXe a roTBuTe Co:

ABTOMAaTCKa TEXMHA

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4
N,
ON O O @
E \/\@ P1-P... oK

Bnesete Bo meHuTO. W3bepeTel oTBEHE CO

M36epeTe ro jagereTo. CraBeTe ro jageHeTo BO

nomou. MputucHete Ha OK pepHa. MNoTtBpaeTe ja
OK MpuhcHeTe : nocTaekara.
7.6 N'oTBeH€ CO NnomMoL
INerenpa
JlereHpa (ﬁ) [onaneTe Boga BO cafoT.
lj ABTOMATCKA TEXVHA € AOCTAMHO. E 3arpejTe ro anapatoT npep rotBeHe.
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INlereHpa

=

HuBo Ha pelleTka.

Ha ekpaHoT ce npukaxysa P n 6pojoTt Ha
japereTo WTO MOXEeTe Aa ro NpoBepuTe BO
Tabenara.

Jagemwe TexuHa

HuBo Ha pelueTka / goaaTok

.

MeyeHo roBeacko,
nonyxuBo

X

1 - 1.5kr.; napuvra

MeyeHo roBeacko
Acko, co gebenvHa 4 -5

cpeaHo

ﬂEl 2; nnex 3a nevyewe
MpxeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XeLLKa TaBa.

M BmeTHeTe BO anapaTor.
MeyeHo roeeacko,
Ao6po neyeHo
CTek, cpeaHo neyeH 180 - 220g no

B2

napue; napuntba
co gebenunHa 3 cm

EEl 3; neyeHu jagera Ha peleTka
MpxeTe ro MecoTo HEKONKY MUHYTU BO XeLlKa TaBa.
BwmeTHeTe Bo anapaTor.

&

MeyeHo roseacko 1.5 - 2«r.
Meco / AUHCTaHOo

(pebpo, TpkanesHo,

nebeno napye)

|jE| 2; neveHu jagerba Ha pelueTka
[Mp>xeTe ro MECOTO HEKOIKY MUHYTU BO XXELUKa TaBa.
[opapete TeyHocT BmeTHeTe BO anapaTor.

MeyeHo roeeacko,
nonyxmeo (6aBHO

roTBeHe)

MeyeHo roeeacko, 1 - 1.5kr.; napumra
cpeaHo (6aBHO co neGenuHa 4 - 5

roTBeHe) c™m

neyeHo roBeAcko,
Ao6po neyeHo (6aBHO
roTBeHE)

|jE| 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BaumMte OMUIEHM 3a4HW UM Camo Con 1
CBEeX0 MeneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKOMNKY
MUWHYTW BO Xellika TaBa. BMeTHeTe Bo anapatoT.

®DuneTu, NONYXBU
(6aBHO roTBeH:E)

B

®duneTtu, cpegHo
neyeHu (6aBHO
roTBeHe)

0,5 - 1,5kr.;
napuuta co
nebenuvHa 5 - 6¢cm

—
-

®dunetu, nob6po
neyeHu (6aBHo

|jE| 2; nnex 3a nevyewe

KopucTeTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4HW UMK CaMO COM U
CBeXO MerneH LpH 6ubep. MpxeTe ro MecoTo HEKONKy
MWHYTU BO XeLlKka TaBa. BMeTHeTe Bo anapaTtor.

roTBeHE)
MeyeHo Tenewko (Ha 0.8 - 1.5kr; .
np. rp6) ( napunrba co |jE| 2; neveHu jagera Ha pelueTka
’ ne6envHa 4 cm KopucTteTe rv BawmTe omunenm 3aumnun. Jonagete
TeyHocT NeyeTe ro NoKpUeHo.
MeyeH cBUMHCKM BpaT 1.5 - 2kr. .
wnn rp6 P Ifl<(|7>E| 1; NneyeHu japerba Ha pelueTka
Mo nonosuHa o BpeMeTo 3a roTBeHE NpeBpTeETE 0
MECOTO.
BneueHo cBUHCKO 1.5 - 2«r.

5]

(6aBHO roTBeH:E)

|jE| 2; nnex 3a nevyewe

KOpI/ICTeTe I BalMTe OMuUIieHn 3a4mHu. Mo nonoeuHa of
BPEMETO 3a roTBer€e npeBpTeTe ro MecoTo 3a
noaenHakBO NMOTNeKyBaH-e.
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Japewe

TexuHa

HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok

Mnewka, cBexa

1 - 1.5kr.; napyura
co gebenvHa 5 - 6
c™m

ﬂE’ 2; neyeHu jader-a Ha pelueTka
KopucTteTe rv BawmMTe OMUIIEHN 3a4MHU.

Pe6po

2 - 3kr.; KopucTeTe
CUPOBO, TEHKU
pebpa co
nebenuHa 2 - 3 cm

E 3; ana6oka TaBa
[opaneTe TeYHOCT Aa ro Nokpue AHOTO Ha jagereTo. 1o
NnonoBuHa of BPEMETO 3a roTBEH-E NPeBpTETE ro MECOTO.

JarHeluku 6yT co
KOCKM

1.5 - 2kr.; napuvra
co gebenvHa 7 - 9
cMm

B 2; nevere jagera Ha nnex 3a nevyewe
[opapeTe TeyHocT. Mo nonosuHa o BpemMeTo 3a
roTBeH-€ NpeBpTeTE r0 MECOTO.

Lleno nune

1 - 1.5kr.; cBEXO

E‘a 2; NOTNEeYeHo jafere Ha nnex 3a nevyewe
KopucteTe ru BawmTte omunenn 3aunHn. o nonosuHa of
BPEMETO 3a roTBeH-€ npespTeTe ro NuUneLKoTo Meco 3a
noaenHakBo NnoTnekyBak-e.

MonoBuHa nune

0.5 - 0.8kr.

E‘a 3; nnex 3a nevewe
KopucTteTe rv BawmTe oMUNeHN 3a4nHu.

Munewku rpagun

180 - 200g no
napye

EE‘ 2; fyBeu/noTneyeHo jagewe Ha pelueTka
KopucTteTe rn Bawmte omuneHmn 3admnn. Mpxete ro
MeCOTO HEeKOIIKy MUHYTU BO XeLlKa TaBa.

Munewkn KkonaHu,
CBeXu

E 3; nnex 3a neyewe
AKO NpBO 'l MapyHUpaBTe NUIELLKUTE KOMaHw,
rnoctaBeTe MoHUcka TemrnepaTypa 1 roTBewe rm nogosnro.

Llena natka

2 - 3kr.

ﬂEl 2; neyeHu jagerba Ha pelueTka

KopucTteTe rv BawmTe omuneHmn 3aumHun. CtaseTe ro
MEeCOTO BO caj 3a neyetse. o NonoBuHa of BpeMeTo 3a
roTBeH-€ NpPeBpTETE 0 MECOTO O NaTka.

]

Llena rycka

4 - 5kr.

ﬂE‘ 2; pna6oka TaBa

KopucTeTe r1 BawuTte oMuieHmn 3aunHu. Ctaeete ro
MecoTo BO Anabok nnex 3a neyerse. Mo nonosuHa og
BPEMETO 3a roTBEH:E NPEBPTETE 0 rYCKMHOTO MeCco.

N

Kodpre

Tkr.

tEl 2; peweTka

KopucteTe rv Bawmte oMUNEHN 3a4nHN.

B

Llena pu6a, Ha ckapa

0.5 - 1kr. no puba

IfEl 2; nnex 3a neyexe
HanonHeTe ja pubaTa co nyTep v KOpUCTETE M BalLUTe
OMWMNEHMN 3a4MHN 1 BUnKu.

B

®duneTtu og puba

@El 3; fyBeu/noTneyeHo jagere Ha pelueTka
KopucTeTe rv BalwmMTe oMUIEHN 3a4nHN.

N

TopTa oa cupemwe

B 2; @ 28 cm nnex co hegep Ha pelueTka

B

Konau co jaGonka

B 3; nnex 3a nevyewe

B

MuTa co oBowje

B 2; Moana 3a nNuTa Ha pelueTka
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Japewe TexuHa HuBo Ha pelwieTka / gopaaTok
MuTta co ja6onka -
@ E 1; @ Moana 3a nuta og 22 cm Ha pelueTka
YokonagHu 2Kr. TeCTo
m KoNauntLa E 3; ana6oka TaBa
YokonagHu madmHu -
E P E 3; nnex 3a maduHM Ha pelueTKa
Kyrno -
E yrnod E 2; cap 3a noraya Ha pelueTka
MeyeHn koMnupmn 1Kr. E
13 2; nnex 3a nevyewe
m CraBeTe Lenu KOMNMpK Co nyLuna Ha Nnex 3a neyere.
Kpuwiku Tkr. .
P ‘El 3; nnex 3a nevyeke NocTaBeHa co xapTuja 3a
@ nevewe
KopucTeTe rv Balumte omunenu 3aduuHu. Viceyete rm
KOMMUpWUTE Ha Napymka.
MeyeH mewaH 1-1.5kr. .
‘El 3; nnex 3a nevyeke NocTaBeHa co xapTuja 3a
E 3eneHYyK meveibe
3
KopucTeTe rv Balumte omuneHu 3auuHu. Viceyete rm
3eMNeHYyumMTe Ha napunkba.
m KpokeTu, 3amp3Hatu 0.5kr. B 3 nnex 3a nevetse
@ Pommes, 3amp3Hatu 0.75kr. E 3 nnex 3a nevetse
INasawa on meco/ 1-1.5kr. Ief \)|:| .
EE 3eneHuyK co CyBM \IJ 1; NOTNeYeHo jagere Ha pelueTka
NIMCTOBM 32
TeCTeHUHU
MoTneyeHn komMnupu 1-1.5kr. Id 5|:| , .
(CMPOBY KoM P \I/ 1; fyBeuy/noTneYeHo jagere Ha pelueTka
@ Mo nonosuHa o BpemeTo 3a roTBek-e 3aBpTeTE ro
japeweTo.
CBexa nuua, TeHKa .
m ’ - (Q)B 2; nnex 3a nevyewe NOCTaBEH CO XxapTuja 3a
neyeme
CBexa nuua, aebena .
m ua, A - EE| 2; nnex 3a neyeke NocTtaBeHa co xapTuvja 3a
neyewe
Kuw co jajua -
@ A E 2; nnex 3a neyerbe Ha pelueTka
Baretu / unjabara / 0.8kr. .
6 6 I C(IHE‘ 2; nnex 3a neyexe NocTaBeHa co xapTuja 3a
m enne neyewe
MoBeke Bpeme e NnoTpe6HO 3a 6en neb.
3pHa / 'px / upH ne6 1kr.

E

oA 3pHa BO TaBa 3a
ne6

EE 2; nnex 3a neyexe NocTaBeH Co xapTMja 3a
neyewe / pewieTka
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8. YHKUMN HA HACOBHUKOT

8.1 PYHKLUMM Ha YaCOBHUK

®yHKuMja Ha YacoBHMK [pumeHa

Q

MoTceTHUK BO MUHYTH

Kora ke ncrteye TajmMepoT, ce ornacysa 3BY4YeH CurHan.

STOP
Bpeme Ha roTBewe

Kora TajMepoT 3aBpLuyBa ce ornacysa curHan v 3anvpa yHkumjata Ha rpeetse.

S

OanoxeH No4YeTok

3a O4noXyBaH-€ Ha MNOYETOKOT n/vinn KpajOT Ha roTBEHETO.

o)

Bpeme Ha pa6oTere

MakcumymoT e 23 4 59 muH. OBaa dyHKUMja Hema BnnjaHne Bp3 paboTaTa Ha
neykara.

3a BKnyyyBame U ucknyvyBawe Bpeme Ha paboTerse nsbepete: Menu,
Haroaysatsa.

8.2 Kako ga noctaBute: ®YHKLMU HA YaCOBHUK

Kako na nocrtaBute: Bpeme BO AEeHOoT

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3

Q

\

O @

3a ga ro npomMeHuTe BPEMETO BO AEHOT BreseTe
BO MeHUTO 1 n3bepete MNocTtaBku, Bpeme Bo MocTaBeTe ro YacoBHMKOT. MpuTucHeTe: OK_
[EHOT.

Kako pna nocrtaBute: NoTceTHUK BO MUHYTU

Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3
M Ha expaHoT ce e
npuKaxysa: ( \
0:00

Q

AN
MpuTtucHete: O

MocTaBeTe ja [MoTCETHUK BO OK
MUHYTH. MpuTucHete: .

@Tajmepm 3anoyHyBa fa oAbpojyBa Hasag BefHall.
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Kako pa nocrtaBute: Bpeme Ha roTBew-€e

Yekop 1

Q\

Yekop 2

¥

MputucHeTe Hekonky

OpbepeTe dyHKUMja

Ha ekpaHoT ce
npuKkaxysa:
0:00

STOP

Yekop 3 Yekop 4

NS

MocTaseTe ro

3a rpeetbe n OK
nocTasete ja ) BPEMETO Ha Mputncrete: UK,
TemnepaTtypara. roTeetbe.
@TajmepOT 3anoyHyBa ga onbpojyBa Ha3aj BefHall.
Kako na noctaBute: OanoxeH no4eTok
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5 Yekop 6
e Ha e e
( \ eKpaHoT ce ( \ Ha ekpaHoT ( \
noKaxxyBa ce
HOBOTO npuKaxysa:
Bpeme.
OpbepeTe p@) @
ja MpuTvcrere Moctasete  MputucHete: KPAJ Moctasete  Mpurucer
pyHKumjaT HEKOKY MOYETOK  ro Bpemeto oK ro BpemeTo OK
aHa natn: O). Ha NoYeToK. : Ha Kpaj. e :
rpeetbe.

@ TajmepoT 3anoyHyBa Aa oAGpojyBa Ha NOCTaBEHOTO BPEME Ha MOYETOK.

9. KOPUCTEHE HA NMPUBOPOT

/\ NPEAYNPEQYBAHSE!

Bupete Bo nornasjaTa 3a 3awtuta u
CUTypHOCT.

9.1 BMmeTHyBak€e Ha Aogatoum

Marsio BoBnekyBare Ha ropH1OT Aen ja
3ronemyBa curypHocTa. Cute BanabHysara

ce 1 ypeau 3a crpevyBare NpespTyBae.
FonemuoT pab okony nonuuara ro cnpevysa
CafoT 3a roTeetbe a ce uanuara.
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PelweTka:

TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKUTE Ha
ApXayoT 3a peLueTkaTa 1 npoBepeTe fanv
HorasnkuTe ce CBPTEHW Haaony.

Mnex 3a neyewe / inaboka TaBa:
TypHeTe ja pelueTkata Mefy BOAUNKATE Ha
ApXayoT 3a pelueTkaTa.

9.2 MNMpubop 3a roTBeHk-€ Ha Napea

OueTtaneH cag 3a neyewe 3a pyHKUUNUTE
3a ropBeHse Ha napea

[lneTtanHnoT cap 3a nevexe ce CoCToM o,
cTakneHa unHuja (A), kanak (b), ueska 3a

B6pmarysatrse (B), BGpuarysau (I), n yenuuna
ckapa ([).

CrakneHa uuHuja (A)

Kanak (B)
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B6pu3sryBay, LieBKka 3a BOpusryBate, U YernumyHa ckapa.

napea, B6puarysayoT (I) cnyxu 3a AMPEKTHO FOTBEHE

LieBkaTa 3a B6pu3rysatse (B) cnyxu 3a rotBere Ha /
Ha napea.

YenuyHa ckapa (0)

He nocTtaByBajTe ja xelkaTa YmHuja 3a 9.3 N'oTBew-€ Ha napea BO aueTasriHa
neyere Ha NagHa/BnaxxHa noBpLUNHA. YMHMUja 3a NeYere

He TypuBajTe nagHn Te4HOCTH BO
YvHMjaTa 3a Neverse Kora e xeLuka.

He kopucTeTe ja usHujaTa 3a neyewe Ha
XelLlKa NoBpLUMHA 3a roTBEH-E.

He uncrteTe ja unHnjaTta 3a neyewse co
abpasunBu, cpeacTBa 3a YACTEHE U
npaLuoupm.

[MocTaBeTe ja YiHWjaTa 3a Nevere Ha YenuyHaTa ckapa v nNokpujTe ja co kanakor. MNoctaseTe ja
Yekop 1 LeBkaTa 3a BGpu3ryBare Bo OTBOPOT Ha kanakoT. [locTaBeTe ja UMHWjaTa 3a nevere Ha
BTOPWOT paddT oA fJorny.

Yekop 2 MoBp3eTe ja ueBkaTa 3a B6pM3ryBare Ha M3ne3oT Ha napea.

Yekop 3 MocTaBeTe ja pepHaTta Ha yHKUMja 3a roTBeHe Ha napea.
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9.4 InpekTHO roTBew€ Ha napea

CraBerTe ja YMHMjaTa 3a Neyerwe Ha Yenu4yHarta ckapa. [lonagete manky Boga. He kopucTteTe ro kanakor.

/N NPEQYNPEOYBAHSE!

B6puarysayuoT moxe aa buae xexok gogeka pabotu pepHaTa. Cekorall kopucrteTte
HapakBuUW 3a pepHa. Vi3aBageTe ro BO6pM3ryBayvoT o pepHaTta Kora He ja Kopuctute
dyHKUMjaTa 3a napea.

MoBp3eTe ro B6PK3ryBayoT Co LieBkaTa 3a B6puarysarse. MoBp3eTe ja LeBkaTa 3a BOpuarysare

Yekop 1
eKop Ha 131es30T Ha napea.

MocTaBeTe ja unHWjaTa 3a Neyerbe Ha NPBUOT UMM BTOPUOT paddT oA AonY.
Yekop 2 MpoBepeTe Aanu UeBkaTta 3a B6pu3ryBame e 3arnaBeHa. [ipxxeTe ro B6pm3ryBayoT noganeky oj
eNeMeHTOT Ha TonnuHa.

Yekop 3 [MocTaBeTe ja pepHaTa Ha pyHKUMja 3a roTBere Ha napea.

Kora rotBeTte XpaHa Kao LWTO Ce NoneLlko, naTtka, MUCUpKa nnuv ronema pm6a nocraBeTe ro B6pI/I3FyBa‘-|OT BO
XpaHaTta.

10. AOMOJNTHUTEJTHN ®YHKLINN

10.1 3aknyyyBame

OBaa pyHKUMja cnpeyyBa cry4yajHO MeHyBate Ha (pyHKLMjaTa Ha anapaToT.

BknyueTe ja kora anapatoT paboTu - NOCTaBEHOTO rOTBEH:E NPOAOIIKYBa, KOHTPONHAaTa NoYa e 3aknyyeHa.
Bkny4ete ja kora anapaToT € UCkiy4YeHa - Toj He MOXe Aa ce BKIy4Yu, KOHTpPOnHaTa nnoya e 3akny4veHa.

BKIyunTe byHKUMjaTa. ncKnyyuTe.
Ce ornacysa 3By4eH curHan.

| )
—\ﬁ’— E - NPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa ja B - NIPUTUCHETE 1 ApXeTe 3a Aa

@ 3x El - Tpenka kora 6paBata e BKny4eHa.

10.2 ABTOMaTCKO UCKIy4YyBaH-€

3apaam 6e36eHOCHM NPUYMHY, anapaToT @
aBTOMATCKM Ce 1CKNY4yBa Nocne HeKkoe (°C) (4)

BpeMe, ako yHKuujaTa Ha rpeetbe paboTu 1

HEe ce NPOMEHETM NOCTaBKUTE. 250 - makcumym 8

ABTOMATCKOTO UCKIyYyBake He paboTu co

@ cnegHute cyHkuun: CeeTno, OanoxeH
(°C) (4) NMOYETOK.

30-115 12,5 10.3 BeHTUnarop

120-195 8.5 Kora paboTtu anapatoT, BEHTMNATOpPOT ce
200 - 245 55 BKIny4yBa aBTOMAaTCKWM 3a Aa rm ogpxysa
nagHv NoBpLUMHWUTE Ha anapaToT. AKo ro
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UCKNy4nTE anapaToT, BEHTUNaTopoT
NPoAoIIKyBa Aa paboTh Aodeka anapatoT He
ce uanaau.

11. MOMOLW N COBETU

11.1 Mpenopaku 3a rorBeHk€

®

TeMﬂepaTypaTa 1 BpemMuwaTa Ha nevyewe BO Tabenute ce camo BOONM. Twve 3aBucar oA peuyentute n

KBanUTETOT U KBAHTUTETOT Ha yNnoTpeGeHUTe COCTOjKM.

Bawwor anapat MoXxe fa ro ne4ye T1eCtoto UM mMecoTo pasfindHO o4 anapaToT LWTO CTe ro umarne nopaHo.
Hacokute noaony nokaxyesaaTt npenopadaHn NOCTaBKM 3a TemMnepartypa, BpemMe Ha rotBete U noamumja Ha

peLueTku 3a OAPEAEHN BUOOBM Ha XpaHaTa.

AKO He MOXeTe [ia r'v HajaeTe HarofyBaraTa 3a OApefeH peLenT, nobapajTe HEeLTOo CANYHO.

11.2 NeyeTe co BNnaxeH BO3AyX

3a Hajoobpu pesyntatu cnegeete rv
npenopakvTe fafeHn Bo Tabenarta nogony.

% =

O

(°C) (MuH)
Kudbnuuku, 6narun, 16 nnex 3a nedewse unu gnaboka 180 20-30
napunka TaBa
Kndpnnyku, 9 nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 30-40
napunma TaBa
Muua, 3amp3HaTa, pelueTka 220 10-15
0,35 kg
LLIBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unu gnaboka 170 25-35
TaBa
Konave nnex 3a neyewe unu anaboka 175 25-30
TaBa
Cydne, 6 napunma Kepamu4ko TaBye Ha peweTka 200 25-30
®dnaH co NnaHauwnaH  ocHoBa 3a dnaH Ha pewweTtka 180 15-25
BukTopujaHcka TopTa  MoTneyeHo jagere Ha 170 40 - 50
co Liem pelueTka
[OwuHcTaHa puba, 0,3 nnex 3a nevewe unu gnaboka 180 20-25
kg TaBa
Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 25-35
TaBa
duneTtn op puba, 0,3  TaBue 3a NULA Ha peLueTka 180 25-30

kg
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¥ = 5k
\ ru
(°C) (MUH)

OuHctaHo meco, 0,25 nnex 3a neyewe unu anaboka 200 3 35-45
kg TaBa
Wacnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewe unun gnaboka 200 3 25-30

TaBa
Konauuwa, 16 nnex 3a nevyewe unu anaboka 180 2 20 -30
napuntba TaBa
MakapoH-konau, 24 nnex 3a neyewe unu anaboka 180 2 25-35
napuvta TaBa
MaduHu, 12 nnex 3a neyewe unu anaboka 170 2 30-40
napuvma TaBa
ConeHo neumBo, 20 nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 2 25-30
napunma TaBa
Konauuwa op cyso nnex 3a neyewse unun gnaboka 150 2 25-35
TecTo, 20 napunksa TaBa
Manwu TopTuyku, 8 nnex 3a nevyewe unu anaboka 170 2 20 -30
napuntba TaBa
3eneHyyk, AMHCTaH, nnex 3a neyewe unu anaboka 180 3 35-45
0,4 kg TaBa
BereTapujaHcku TaB4e 3a nuua Ha pelleTka 200 3 25-30
omnet
3eneHyyk Ha nnex 3a neyewse unun gnaboka 180 4 25-30

MeaANTepaHCKN HayuH,
0,7 kg

TaBa

11.3 MNeyeTe co BnaxeH BO3AyX - Npenopa4vyaHu gogaroum

YnoTpebeTe TeMHM NNEXOBY U CafoBM KOU ja ogbuBaat ceBeTnmHaTa. Tue nogobpo ja
abcopbupaaTt TonnuHaTa u of ceeTnarta Boja U cagoBuTe Ko ja ogbuBaat cBeTnvHara.

7

TaBue 3a nuua

Cap 3a neyvewe

Kepamunuku cap

—

PamHa TaBa 3a nevewe

Kona4iu

TemHa, koja He oa6uBa
CBETNMHA
28 cm gvjametap

TemHa, koja He oa6uBa
CcBeTNMHa
26 cm gujametap

Kepamuka
8 cm gujameTap, 5
cm BUCKHA

TemHa, koja He oa6uea
cBeTNMHa
28 cm gvjametap
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11.4 Tabenun 3a roTBewe 3a
MHCTUTYTU 3a TecTUpame

VHopmaumm 3a TecTupame
Tectosu crnopeg IEC 60350-1.

%

fp —
f S—
uru

i3 O ©®

(°C)

(MuH)

Manu
Konauuta,
20
napuvma
no nnex

KoHBeHLUuoHa
ITHO roTBEH€

Mnex 3a
neyewe

170

20-35

Manwu
Konauntba,
20
napunma
no nnex

[oTBEwe CO
BEeHTUNaTop

lMnex 3a
neyewe

150 - 160

20-35

Manu
Konaunta,
20
napunka
no nnex

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Mnex 3a
neyewe

2n4

150 - 160

20-35

Muta co
jabonka, 2
nnexa @20
c™m

KoHBeHUuoHa
NHO roTBEH-€E

Pewetka

180

70-90

Muta co
jabonka, 2
nnexa @20
c™m

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Pewwetka

160

70 -90

Manguwna
H
6eamaceH,
kanan 3a
konay 26
cMm

KoHBeHUuoHa
NHO roTBEH:-E

Peletka

170

40-50

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MuH

Manguwna
H
6e3maceH,
Kanan 3a
konay 326
cMm

[oTBewe co
BeHTUnaTop

Pewwetka

160

40-50

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MVH

Manguwna
H
6e3maceH,
Kanan 3a
konay J26
cMm

[oTBewe co
BeHTUNaTop

Pewetka

2n4

160

40-60

MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH
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%

H = 1k B3 O ®

(°C) (MuH)

Ile6 [oTBekE CO Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -

BeHTUNaTop neyewe
Jle6 [oTBewe CcO Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -

BeHTUnaTop neyewe
Ie6 KonBeHuunoHa [nex 3a 3 140 - 150 25-45 -

NHO FOTBEHE  Neyete
Toct,4-6 Ckapa Pewwetka 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejTe ja
napuvha pepHaTa 10 MyH
Byprepco  Ckapa PeweTka, 4 Makc. 20-30 CraBeTe ja pelleTkaTta
roeefcka TaBa 3a Ha YeTBPTOTO HUBO U
nneckasuy, cobupamne TaBaTa 3a cobupare
a, 6 MacHOTUK MacHOTUW Ha TPEeTOTO
napuma, HMBO Of Meuvkara.
0,6 Kkr. CepTeTe ro jageweTto

Ha cpeauHa of
BPEMETO 32 rOTBEHE.
MpeTxoaHo 3arpejTe ja
pepHaTa 10 MyH

12. HETA N YNCTEHE

/\ NMPEAYNPEOYBAHE!

Bugete BO
CUTypHOCT.

rornaejarta 3a sawTtuta u

12.1 benewkn oKosy YNCTEeH-ETO

<

CpeacTtBa

MpeaHWoT Aen Ha anapaToT YKUCTeTe ro Camo CO Kpra of MUKpodmbep HaToneHa co Tonna
BOAA 1 yMEpPEHO CPeACTBO 3a YMCTEHE. icuucTeTe ja U npoBepeTe ja 3anTuekaTta Ha
BpaTaTta OKOJly pamMKaTa Ha BHaTpeluHoCTa.

KOPI/ICTeTe pacTBOp 3a 4YnCTewe 3a ga rm UICHUCTUTE MeTanHUTE NOBPLLUMHNA.

3a YucteTe rm gamkute co 6nar AeTepreHT.

Yyucrtewe

¢_ YucTeTe ja BHaTpeLLHOCTa No cekoja ynotpeba. HacobupaweTo MpCHOTUM Unu apyrn
—

ocTaToumn of XpaHa MoXxe fa pe3yntupa co noxap.

[

Ha anapaToT unu Ha cTakneHuTe Nnoyv Ha Bpatata MoXe [a ce KoHAeH3upa Bnara. 3a aa
ja HamanuTe KoHAeH3auujaTa, nywTeTe ro anapartoT Aa paboTu okony 10 MUHYTV Npea

CekojaHeBHa rotBeweT0. He 4yBajTe ja xpaHaTa Bo anapatoT nogonro oa 20 muHyTu. Ncywere ja
ynotpe6a BHaTpPeLUHOCTa caMo CO Kprna oA Mukpodubep no cekoja ynotpeba.
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YucTeTe rv cuTe fogaToum no cekoja ynotpeba v octaseTe v Aa ce ucywar. Kopuctete

aeS , camo kpna of Mukpodrbep HaToneHa co Tonna BoAa v yMepeHo CpedcTBO 3a uncTerse. He
W yucrTeTe ro NpuGopoT BO MaLLMHA 32 MUEHE CaL0BY.
He uucTeTe rv gopatouuTe LUTO He ce nenar co ynotpeba Ha abpasveHK cpeacTea 3a
IonaToum YUCTEHE UMM CO MPEAMETU CO OCTpu paboBu.

12.2 Kako pa otcTpaHeTe: [pxaum
Ha peLueTKu

WN3BageTe rv gpxkaumnTe 3a pelleTku 3a Aa ja

NCHUCTUTE NedkaTa.

Yekop 1

VicknyyeTe ja neykaTta u noyekajte
fofeka He ce onaau.

Yekop 2

MoBneueTe ro NpeaHVOT Aen of
OpXKauute HacTpaHa o4 CTPaHUYHUOT
sug.

Jﬁ[

Yekop 3

[NoBneyeTe ro 3agHVOT Aen o
OpXKauuTe Ha peLLeTKUTE HacTpaHa
o[, CTPaHUYHWOT SUA U n3BageTe ja.

Yekop 4

CraBeTe rv nonuuuTe no obpaTeH
pefocnen.

Wrnute 3a noTnupate Ha
TENEeCcKONCK1TE WWHK Mopa Aa buaat
Haco4eHU KOH npefHaTa cTpaHa.

;/;»\/g/zk

ey

12.3 HaumH Ha kopucTene: Yucrto

co Bopa

Osaa npoueaypara 3a YNCTEHE KOPUCTU
napea 3a a NoMorHe Bo Bagete Ha

npeocrtaHaTtaTta MpCHOTVIja nocraroyunte oa

XpaHa o ne4karta.

Yekop 1 CwvneTe Boga Bo MofenvpaHata BHaTpeluHocT: 300 ml.
Yekop 2 —
P M3bepeTe: _/rrrr/. MpuTucHeTe: OK
PyHkumjaTta pabotn 30 MUH.
Kora ke 3aBpLuM YncTereTo, Ce ornacysa 3By4veH curHan. MNeykara ce ucknydysa.
Yekop 3 MouvekajTe foaeka neykarta He ce onagu. VicyleTe ja BHaTpeLLHOCTa CO Meka Kpna.
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12.4 HauymH Ha yuctemwse: Capg 3a
BoAa

Yekop 1 VcknyyeTte ja neukaTa.

Yekop 2 CraseTe gnaboka Tasa rnoj 4OBOAOT Ha napeara.

Yekop 3 CraBeTe Boga BO hvokaTta 3a Boga: 850 ml. [lonageTe nuMoHCKa kucenuHa: 5 naxuyku. MNMovekajte
60 MUH.

Yekop 4 Bknyuete ja neykarta n nocrasete ja pyHKkumjata: Hucka BnaxHocT. [octaseTe ja TemnepartypaTa
Ha 230 ° C. VicknyyeTe ja neykaTa no 25 MWH 1 novekajTe Aoaeka He ce uanagu.

Yekop 5 Bkny4eTe ja neykata u noctasete ja chyHKkumjaTa: Hucka BnaxHocT. [ocTaBeTe ja TemnepatypaTa
Ha 130 1 230 °C. UcknyyeTe ja neykata no 10 MMHYTW 1 NoYekajTe JoAeka He ce n3naau.

@ 3a fa cnpeuunTe nojasa Ha Hacnarv o 6urop, UcnpasHeTe ro CafoT 3a BOAA NOCE CeKoe roTBEHE CO
napea.

Kora ke 3aBpLuM YncTeH€TO:

Wcknydete ja nedkata.  [pasHere Ha cagoT 3a  McnnakHeTe ro cafoT 3a BoAa u McuuncteTte ja ueskaTa

Boaa Bugete Bo McYMCTETE rO OCTATOKOT Of 3a Lueaerse Ha neykara
nornaejeto CekojagHeBHa 6urop co meka kpna. CO Tonna Bofa v Mek
ynotpe6a, ,Mpa3Here [eTEepreHT.

Ha cafoT 3a Boaa“.

Bo Tabenarta nogony e objacHeT onceroT Ha TBpAocTa Ha BogaTta (dH) cnopes cooaBeTHOTO
HMBO Ha Hacnary Ha KanuuyMm 1 KBanuteToT Ha BodaTa. Kora HMBOTO Ha TBpAOCTa Ha BojaTa e
4, nononHeTe ja hmokaTa 3a Boga co cralumpaHa Boga.

TBpaocT Ha BoaaTa TecT- Tanor Ha Knacudmkaum WUcuucrete ro
NeHTU4YKa kanuuym (mg/l) ja Ha Bopata capoT 3a BoAa
Huso dH Ha cekomn

1 0-7 I:I 0-50 Meka 75 umknycm - 2,5

2 8-14 EI 51-100 manky TBpaa 50 umknycm - 2
Meceuyn

3 15-21 ‘EI 101 - 150 TBpAa 40 yuknyem - 1,5
Meceuy

4 22-28 IEI Hap 151 MHOry TBpAa 30 uymknycm - 1
mecel,

12.5 Kako ga ussagurte u ga moHTtupare: Bparta

Bparata Ha pepHaTa 1ma Tpu ctakneHu nnoun. MoxeTe Aa ja oTCTpaHUTe BpaTaTta Ha
pepHaTa 1 BHaTPELIHWTE CTakneHu nio4n 3a ga ru ucumctute. MNpoymtajte ro LEeocHOTo
ynaTtcTteo ,Bagetbe v MOHTUpare BpaTa“ npeg Aa ri U3BaguTte CTakeHuTe ninoyun.

/\ BHUMAHMUE!
He kopucTeTe ja neykaTta 6e3 cTakneHuTe nroyu.
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Yekop 1

OTBOpeTEe ja BpaTaTa LieflocHO U ApXeTe
[BETe LWapKu.

Yekop 2

MogurHeTe rn 1 noBneyeTe M padkuTe
AojekKa He KIUKHaT.

Yekop 3

3aTBOpeTe ja BpaTata Ha pepHaTta Ao
npeata nosuuuja. Motoa kpeHeTe 1
roereveTe 3a Aa ja U3BaauTe BpaTaTa o4
TNEeXMLITETO.

Yekop 4

MonoxeTe ja BpaTaTa Bp3 Meka kpna Ha
cTabunHa noBpLUMHa.

Yekop 5

[pxeTe ja obnoraTa Ha BpaTata (B) Ha
ropHuoT pab Ha BpaTtaTta Ha [BeTe CTpaHu U
TypHeTe HaBHaTpe 3a [a ce OTMyLITU
3anTuBkata.

Yekop 6

MoBneueTe ja obnoraTta Ha BpaTaTa Hanpeq
1 n3Bagerte ja.

Yekop 7

[lpkeTe rvi CTakneHuWTe NoYmn Ha BpaTaTa 3a
HUBHUOT ropeH pab 1 BHAMATENHO
noereyeTe rv efHa rno egHa. 3anoyHeTe o
ropHaTa nnoya. Ocurypete ce aeka
CTaKIIoTO LieNoCHO Ce M3NNU3HAINO Of
apxadure.

Yekop 8

McuncTeTe rn ctakneHuTe nno4ym co Boaa u canyH. BHumatenHo VI36pVILljeTe M CTaKreHnTe nno4u.
He uucreTe rv cTakneHuTe nNnoyn BO MallvHa 3a MUEHE CaoBU.
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Yekop 9 Mo YMCTEHETO, MOHTUPAjTE IV CTAKNEeHaTV NoYM 1 BpaTaTta Ha pepHara.

Ako BpaTaTa e NpaBuIHO MOHTUPaHa, Ke CIyLUHETE KIUK Kora r 3aTBopare paykuTe.

MorpuxeTe ce Aa rv BpaTuTe ctakneHute nnoyu (A n
B) Ha3ap, no ToueH pegocnes. MNpoBepeTe ro A B
cMMBOnoT / nevaToT Ha cTpaHaTa Ha cTakneHaTa
nnova, cekoja ctakneHa nrnova uarnega pasnuyHo 3a
[la MoXe NlecHO fa ce MOHTUpa U AEMOHTUPA.

Kora ke ce MOHTMpa npaBunHo nopaboT Ha BpaTaTa
KNWKHYBa.

[MorpwxeTe ce NnpaBuIHO Aa ja NocTaBuTe cpeaHaTa
CTakneHa nnoya BO NeXULTeTO. .

12.6 Kako pna 3ameHuTte: CBeTno CekKoralll Ap)eTe ja xanoreHaTta CBeTuKa co
TKaeHuHa 3a [a crnpeynTe Ha ceeTunkarta aa

/\ NMPEOQYNPEQYBAHE! usropar ocTaTouu oA MacHoTuja.

OnacHOCT of CTpyeH yaap.
JlambaTta moxe fa buae xewlka.

lMpen na ja 3ameHuTe cBeTUNKaTa:

1 yekop 2 yekop 3 yekop
Bknyuerte ja neykara. [Noyekajte OTkayeTe ja neykaTa og CraBeTe Kkpna Ha AHOTO Ha
fofeka nevkara He ce onagu. eNeKTPUYHOTO HamnojyBakse. BHaTpeLUHoCTa.

3agHo cBeTIio

Yekop 1 CBpTeTe ro CTakneHoTo kanaye 3a Aa ro u3saguTe.
Yekop 2 VcuncTteTe ro cTakneHoTo kanaye.
Yekop 3 3ameHeTe ro CBETNOTO CO COOABETHO CBETNO OTMOPHO Ha TonnuHa go 300 °C.

Yekop 4 CraBeTe ro CTakneHoTo kanave.
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13. PELLABAHE HA MNMPOBJIEMU

/\ NMPEOYNPEOYBAHE!

BupeTe Bo nornaejaTta 3a 3awwtuta u
CUrypHOCT.

13.1 lUTO Aa ce HanpaBwu akKo...

AKO Hekoj cnyyaj He e BKIy4eH Bo oBaa Tabena, KoHTaktupajte co OBnacTeH cepBuceH

LieHTap.

AnapartoT He ce BKIlydyyBa UInun He ce 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepeTe aanm...

He moxeTe fa ro BknyuuTe Unu ga pakysarte co
anaparor.

AnapaToT e NpaBUIHO NOBpP3aH BO ENeKTpUYHaTa
mpexa.

AnapatoT He ce 3arpesa.

Mckny4eHo e aBTOMaTCKOTO UCKIYyYyBaHse.

AnaparoT He ce 3arpesa.

He e n3bueH ocurypysau.

AnapartoT He ce 3arpesa.

3aKnyqua|-beTo € UCKIy4YeHo.

KomnoHeHTn

Mpo6nem

MpoBepeTe aanw...

CeeTnoTo e UCKITy4YeHO.

MeyeTe co BnaxeH BO34YyX - € BKITy4eH.

CBeTnoTo He paboTu.

CaeTurnkaTa e nperopeHa.

3anTtuBkaTa Ha BpartaTa e owiTeTeHa.

He kopucTteTe ro anapatot. KoHTakTupajte co
OBNacTeH CepBUCEH LieHTap.

KopnoBwu 3a rpeLuKn

Ha ekpaHoT ce npukaxysa...

MpoBepeTe aanw...

00:00

MpekunHata e cTpyjaTta. [NocTaBeTe ro TOYHOTO BpeEME.

AKO Ha EKpaHOT ce MOoKaXyBa KoZ, 3a rpeLLka LUTO He e BO oBaa Tabena, NCKiy4YeTe ro 0curypyBadoT BO KykaTa 1
BKINy4eTe ro NoBTOPHO 3a pecTapTuparbe Ha anapaToT. AKO MOBTOPHO Ce nojaBu NpobnemoT, craneTe BO KOHTaKT

co OBnacTeHnoT CepBUCEeH LieHTap.

Yucremwe

Mpo6nem

MpoBepeTe aanm...

Bo BHaTpeluHocTa Ha anapaToT uma Boaa.

Vima npemHory Boga Bo cagoT 3a Boja.

o
[MokasHoTO cBETNO I—] - € UCKNy4eHo.

Hema noBonHo Boaa Bo cafoT 3a Boga. AKo BoaaTta
NoYyHyBa Aia Teye BO anapaToT, U NOKa3HOTO CBETIIO e
Ce yLUTe UCKNyYeHo, cTaneTe BO KOHTAKT co OBnacTeH
CEPBUCEH LieHTap.
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Yucrewe

Vima poBonHo Boga Bo cadoT. AKO pe3epBoapoT € MosH
1 NOKa3HOTO CBETIO € C& yLUTe BKIyYeHo, cTaneTe BO
KOHTaKT co OBnacTeH CepBUCEH LieHTap.

MokasaTenot I_l - € NPUKITYYeH.

Hema ocTaTouu oa 6VIFOp BO OTBOPOT Ha A0OBOA Ha
napeara.

[oTBeHEeTO CO Napea He paboTu.

[oTBeETO CO Napea He paboTu. Mwma Boga Bo cafoT 3a Boaa.

Hewma octatouu o 6urop Bo 0TBOPOT Ha A0BOA Ha
napeata. Micuucrerte ro cagoT 3a Boaa.

MoTpebHu ce noBeke oA TpM MUHYTKU 3a Aa ce
ucnpasHu cafoT 3a BoAa unu Aa uctedve Bogata of

OTBOPOT Ha OOBOAOT Ha napea.

13.2 CepBUCHM NogaToLm

AKo He MOXeTe camuTe Aa ro pewmre npobnemot, obpaTeTe ce kaj BawwvoTt annep nnm Bo

OBJIaCTEHNOT CEPBUCEH LieHTap.

MoTpebHUTE NogaToum 3a CEPBUCHUOT LIEHTap ce Ha nnoykaTa co cneumdmkayum. MNnoykata
CO crieumdukauum e Ha npegHaTa pamMka Ha BHaTpellHocTa Ha anapaTtoT. He oTcTpaHyBajTe ja
nroykarta co creuudukaLmmn og BHaTpPELLHOCTa Ha anaparoT.

MpenopayyBame oBAe Aa rv 3anuuieTe nogaTouuTe:

Mogen (MOD.)

Bpoj Ha npoussog (PNC)

Cepwucku 6poj (SN.)

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Uudbopmauumm 3a npousson n CtpaHuua 3a MHopmauum 3a npomsson

Mme Ha pobaByBayoT Electrolux
MpeHTudmrkauyuja Ha mogen KOCDH76X 949494268
MHpoeke Ha eHepreTcka edukacHoCT 81.2

Knaca Ha eHepreTcka eukacHocT A+

MoTpollyBayka Ha eHepruja Kaj HopMasiHo NonHewe, 0.93kWh/cycle
KOHBEHLIMOHANEH PEXUM

[MoTpollyBayka Ha eHepruja kaj HopMasnHo NONHeHEe, PEXUM Ha 0.69kWh/cycle

BEHTMNATOP

Bpoj Ha BanabHaTuHu

1

M3Bop Ha TonnuHa

EnextpuyHa eHepruja

JauumHa Ha rnac

72

Twn Ha neyka

BrpageHa neuka

Maca

32.6kr.
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IEC/EN 60350-1 - EnekTpuyHu anapaTtu 3a roTBewe 3a JoMakuHcTBa - [len 1: Oncesu, neyvku, nevku Ha napea u

ckapu - MeToau 3a Meperbe Ha nepgopmaHcuTe.

14.2 3awTena Ha eHepruja

AnapatoT nma yHKLUM Kou BK
rnomaraat fa 3aliTeauTe eHepruja npu
CEKOjOHEBHOTO rOTBEHE.

lMpoBepeTe Aanu BpaTata Ha anapartoT e
npaBuITHO 3aTBOPEHa kora paboTu anapaTorT.
He oTBOpajTe ja BpaTata Ha anapaToT MHOTy
4YeCTOo 3a BpeMe Ha rotBenweTo. OgapxyBsajte
ro YACT OUXTYHrOT Ha BpaTaTa u npoBepeTe
nanv e nobpo dumkcupaH Ha ceojaTa
nosuvyuja.

KopucTeTe meTanHu cagosu 3a fa ro
3ronemMuTe LUTEAEHETO Ha eHepruja.

Kora e MOXHO, He NpeasarpesajTe ro
anapaToT npef roTBerse.

MpaBeTe KoMKy LITO € MOXHO NMoManu naysm
Mely roTBEHETO KOra npaBsuTe noseke
janera NCToBpeEMEHO.

FoTBewe CO BEHTUNaTop

Kora e MoXHO, KopucTeTe rm pyHKumMmnTe 3a
roTBeH€ CO BEHTWUNaTop 3a Aa 3alTeanTe
eHepruja.

MNpeocTtaHaTa TonnuHa

BeHTMnaTopoT 1 cBeTUNKaTa NpogokysaaTt
co paborta. Kora ke ro ucknyuute anapaTor,
eKpaHoT ja MokaxyBa npeocTaHaTaTta

15. CTPYKTYPA HA MEHU

TonnuHa. MoxeTe ga ja ynotpebute
TonnuHaTa 3a Aa ja oOfapXuTe XpaHaTa Tonna.

Kora TpaereTo Ha roTBeweTO € NOAOoNro o4
30 MuHYTK, HamaneTe ja TemnepaTtypaTa Ha
anaparoT 3a MuHumym 3 - 10 MUHYTU npes,
KpajoT oA roTBereTo. [1peocTtaHaTaTa
TOMMNMHa BO anapaTtoT ke NPoAoKM Aa roTBY.

KopucTeTe ja npeoctaHaTtata TonimHa 3a
3arpeBatrbe xpaHa.

OppKyBake Ha TOMNuHa Kaj XxpaHaTta
OpbepeTe ja HajHMCKaTa NocTaBka 3a
TemnepaTypa 3a Aa ja UCKopUCTUTe
npeocTaHaTa TONMMHa 1 Aa ro ogpxuTe
japereTo Tonno. lNokasaTtenort 3a
npeocTaHaTa TONMHa Unu TemnepaTtypa ce
nojaByBa Ha €KpaHoT.

FoTBeHe Co UCKNy4YeHa cBeTUrkKa
WcknyyeTe ja cBeTunkaTa 3a Bpeme Ha
roTBeweT0. BknyyeTe ja kora ke nmare
notpeba.

MeyveTe co BRnaxeH Bo3ayx
DyHKUMja 3a WTeaere Ha enekTpuyHa
eHepruja 3a Bpeme Ha roTBeHeTo.

Kora ja kopuctute oBaa dyHkuuja, namnarta
aBTOMaTCKM ce ucknydysa no 30 cek.
MoxeTe pa ja Bknyunte cBeTunkaTa
NMOBTOPHO HO OBaa akuuja ke ru Hamanu
O4eKyBaHUTE LUTeAeHa Ha eHepruja.

15.1 MeHu
Yekop 1 Yekop 2 Yekop 3 Yekop 4 Yekop 5
N
ON O (O \l ON
) Q Q Q
OpbepeTe ja )

—_— . ) OK Mpunarogere ja
— - n3bepeTe 3a onuujara oa Menu WN3Bepere ja npuTMcHeTe sa BpegHocTa u

CTpyKTypaTta u
na BHecete MeHn. PyKTYP

npuTUCHETE OK.

nocraBkara.

Aa ja notBpaute

nocrtaBkarta. npuTUcHeTe OK
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3aBpTeTe ro KOM4YeTo 3a (OYHKLMUTE Ha rpeerse Ha nonoxGara UCKyYeHo 3a Aa uanesete of MeHu.

MeHu cTpyKTypa

LN
[oTBere co nomoLu K Yuctere rrrr/ Harogysama @
HarogyBawa
01 Bpeme BO aeHoT Mpomenun 02 OcBeTneHocT Ha 1-5
eKkpaHoT
03 TOHOBW Ha KONYNHa 1 - Cupere 04 JayvHa Ha 3By4HVOT 1-4
2 - Knnk curHan
3 - 3BykoT €
ncknyyeH
05 Bpewme Ha paboTere BknyyeHo / 06 Csetno BknyyeHo /
WcknyueHo WcknyyeHo
07 Bp3o 3arpesane BknyyeHo / 08 [emo-pexum Wndpa 3a
WcknyyeHo aKkTMBUpaHe: 2468
09 Bepawja Ha codTBep MpoBepka 10 PeceTupaj ru cute Ha/He

HarogyBarba

16. TPVDKA 3A OKOJTIMHATA

Peuvknupajte ru matepujanuTte co cumbonoTt

L/:X CraBeTe ja ambanaxaTta BO COOABETHMU
KOHTEjHepu 3a Aa ja peuuknupaTe.
lMomorHeTe BO 3awITUTaTa Ha XUBTHaTa
cpeauvHa 1 YOBEKOBOTO 34paBje 1
peLuKnupajTe ro oTnagoT Of eNEKTPUYHM U
eneKkTpoHckn anapatu. He dpnajte rm
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anapaTtuTe 03aH4YeHn co CMMbonoT E BO
0TNafdoT o4 AOMaKMHCTBOTO. BpateTe ro
NPOM3BOAOT BO BALLMOT JIOKaneH Kanauutet
3a peuuknmpare 1num KOHTakTupajTe ja
BalLaTa OMnLITUHCKa KaHLenapuja.



Witamy w swiecie marki Electrolux! Dziekujemy za wybér naszego
urzadzenia.

25

Z mysla o ochronie srodowiska ograniczamy zuzycie papieru, udostepniajac petne
wersje instrukcji obstugi w naszej witrynie internetowej. Dostep do petnej wers;ji
instrukcji obstugi mozna uzyskac na stronie electrolux.com/manuals

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
oraz informacje dotyczgce serwisu sg dostepne na stronie electrolux.com/support

Wiecej przepisow, wskazéwek i rozwigzan probleméw znajdziesz w aplikacji My
Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego

powiadomienia.
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzadzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowaé
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.
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1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

Urzadzenie mogq obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzadzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
Przechowywaé opakowanie w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.
OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

Jesli urzadzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wtgczenie.

Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.

1.2 Ogolne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.
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Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamia¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifikowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
pradem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zarowki
nalezy upewnic sie, ze urzgdzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia prgdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc¢, a nastepnie odciggngc tylng
od scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczacych para.

Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac sciernych
Ssrodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie, co moze
skutkowac peknieciem szkta.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm

drzwiami

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzgdzenia.

* Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotagczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos$¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciagng¢ urzgdzenia za uchwyt.

+ Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-
cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podiaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie pozarem i porazeniem

pradem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

580 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysoko$¢ przedniej czesci 589 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 571 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ tylnej czesci 559 mm
urzgdzenia

Glebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokos$¢ czesci urzadze- 548 mm

nia do zabudowy
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« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

« Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.

» Przewody zasilajgce nie mogq dotykac¢ ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzgdzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

« Zaréwno dla elementéw znajdujacych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposéb,
aby nie mozna go byto odtgczy¢ bez
uzycia narzedzi.

* Podigczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po




zakonczeniu instalacji urzadzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

+ Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.

» Odtaczajgc urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewod zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

» Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikéw automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowopradowych oraz
stycznikow.

* W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajgcy odtgczenie urzgdzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykdw wynoszgce minimum 3 mm.

» Urzgdzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

Upewnic¢ sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

Nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

Wytaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.
Zachowac¢ ostroznos$¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzadzenie pracuje. Moze dojsé
do uwolnienia goragcego powietrza.

Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z wodg.
Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

Nie uzywac¢ urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.
Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowac zmieszanie
alkoholu i powietrza.

Podczas otwierania drzwi urzgdzenia nie
wolno dopuszczaé do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

Nie umieszczaé produktéw tatwopalnych
ani przedmiotdéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzadzeniu.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

Przekroj przewodu zalezy od fgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 1380 3x0.75
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposoéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem prgdem lub
wybuchem.

Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:

— Nie umieszczaé naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzagdzenia.

— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewaé wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzadzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej

nie ma wptywu na dziatanie urzadzenia.

Do pieczenia wilgotnych ciast uzy¢

gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg

trwate plamy.

Nalezy zawsze gotowac z zamknietymi

drzwiczkami urzadzenia.
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» Jesli urzadzenie zainstalowano za Sciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamyka¢ drzwi podczas pracy
urzadzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamyka¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

— Po zakonczeniu pieczenia parowego
otworzy¢ drzwi z zachowaniem
ostroznosci.

2.6 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzgdzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytaczy¢ urzgdzenie i wyjaé
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzgdzenia.

+ Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzgdzenia
nalezy zachowa¢ ostroznos¢. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotne;j
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywaé¢ produktéow
sciernych, myjek do szorowania,
rozpuszczalnikéw ani metalowych
przedmiotéw.

» Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazoéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

2.5 Pieczenie parowe

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem
urzgdzenia.

» Woydostajaca sie para moze wywotaé
poparzenia:
— Nie otwiera¢ drzwi urzgdzenia
podczas pieczenia parowego.
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* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
oswietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzadzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajq sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrédto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywaé wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.7 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.8 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

* Aby uzyskac informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac si¢ z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzadzenia i oddac¢ do utylizacji.

*  Wymontowac¢ zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamknigcie sig¢ dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.



3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa

Patrz rozdziat dOtyCchy uv T b www.youtube.com/electrolux
bezpieczehstwa, ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
N

(*mm)

(*mm)
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

gl Panel sterowania
W' il ket sy
Pokretto wyboru funkcji pieczenia
6 thlo clAa Wyswietlacz
= Pokretto sterowania
140y IR @ 16 Szuflada na wode
PiNe A A Grzatka
19
13 ‘ %\W i H Lampa
-:@ I ﬁ 9] B Wentylator
(o7 — N Ihiarni
k// Q ~ El Wneka komory - Zbiornik systemu
m__:,, J czyszczenia wodg
m_# Prowadnice blach, wyjmowane

8
B

Rurka odptywowa

Zawor spustowy wody
Poziomy umieszczania potraw
Otwor wlotowy pary

4.2 Akcesoria Do pieczenia ciasta i migsa lub do
zbierania ttuszczu.

* Prowadnice teleskopowe
Prowadnice teleskopowe utatwiajg
wktadanie i wyjmowanie potek.

* Ruszt

Do naczyn, form do ciast, pieczeni.
» Blacha do pieczenia ciasta

Do ciast i ciasteczek.
* Gleboka blacha
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5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujgce
Aby uzy¢ urzgdzenia, nalezy nacisna¢
pokretto. Pokretto wysunie sie.

5.2 Widok panelu sterowania

Wybra¢ funkcje pieczenia, aby wigczy¢
urzadzenie. Obrdci¢ pokretto wyboru funkciji

pieczenia w potozenie wytgczenia, aby
wytgczy¢ urzgdzenie.

O 'S

& OK

Oswietlenie piekar-

Timer Szybkie nagrzewanie nika Blokada Potwierdz ustawienie
5.3 Wyswietlacz
Wyswietlacz z kluczowymi funkcjami.
O mmftmmmim
&8 | | o o [
- h:min:s
START
DR@m /@

Wskazniki na wyswietlaczu

Wskazniki podstawowe

& ¥
Blokada Gotowanie wspomaga-
ne

Czyszczenie

ol © >

Ustawienia Szybkie nagrzewanie

Wskazniki timera

= &

Minutnik Koniec

S o

Opédznienie Stoper

Pasek postepu — dla temperatury lub czasu. Pa-
sek jest w petni czerwony, gdy urzagdzenie osiag-
nie ustawiong temperature.

Wskaznik zbiornika na wode

L

| =
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6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

6.1 Czyszczenie wstepne

Przed pierwszym uzyciem nalezy wyczysci¢ puste urzadzenie i ustawi¢ czas:

9
= % = J
/&? 00:00

Ustawi¢ czas. Nacisna¢ przycisk OK.

6.2 Wstepne nagrzewanie

Przed pierwszym uzyciem nalezy wstepnie
nagrzac pusty piekarnik.

Krok 1 Wyjac¢ z piekarnika wszystkie akcesoria i prowadnice blach.

Krok 2 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkcji: E]

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 1 godz.

Krok 3 Ustawi¢ maksymalng temperature dla funkgji: .

Pozostawi¢ wigczony piekarnik na 15 min.

@ Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sig nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy zapewni¢ odpo-
wiednig wentylacje w pomieszczeniu.

7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

7.1 Ustawianie: Funkcje pieczenia

Krok 1 Obréci¢ pokretto wyboru funkgji pieczenia w celu wybrania funkcji pieczenia.

Krok 2 Obrocic pokretto regulacyjne, aby ustawi¢ temperature.

>»
H - nacisngc i przytrzymadé, aby wigczy¢ funkcje: Szybkie nagrzewanie. Ustawienie dostepna dla niektorych
funkciji piekarnika.
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Gotowanie na parze:

Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5

_\ﬂli l AA l _\ﬂll_ ( \ ( \
Nacisng¢ pokrywe  Wia¢ 900 ml wody Wsung¢ szuflade

szuflady na wode,  do szuflady nawo- na wode do pierw-
aby ja otworzyé. de. otnego potozenia.

& °C

Wybra¢ funkcje pie-
czenia parowego.

Ustawi¢ temperature

7.2 Funkcje pieczenia

Funkcja pieczenia Zastosowanie

Do jednoczesnego pieczenia na trzech poziomach i do suszenia zywnosci. Ustaw
@ temperature o 20-40°C nizsza od temperatury dla funkcji Gérna/dolna grzatka.
Termoobieg
— Do pieczenia ciasta na jednym poziomie oraz do suszenia zywnosci.

Gornaldolna grzatka

Funkcja jest przeznaczona do pieczenia migsa, drobiu, potraw z piekarnika i typu cas-
(“7) serole. Dzieki potgczeniu dziatania pary i goracego powietrza migso jest delikatne i
soczyste, a jednoczesnie chrupigce na zewnatrz.

Mata wilgotnosé

Do wypieku pizzy. Do intensywnego przyrumieniania i pieczenia potraw z chrupigcym
éf& spodem.

Funkcja Pizza

Do pieczenia ciast o chrupigcym spodzie oraz do pasteryzowania zywnosci.

Grzatka dolna

vvv Do przyrzadzania produktow gotowych (np. frytek, pieczonych ziemniakéw w ¢wiart-
% kach, sajgonek itp.), tak aby nada¢ im chrupkos$¢.

Potrawy mrozone

I Funkcja zapewnia oszczednos¢ energii podczas pieczenia. Podczas uzywania tej
Y funkcji temperatura w komorze moze sie rézni¢ od temperatury ustawionej. Wyko-

[ Ja rzystywane jest ciepto resztkowe. Moze nastgpi¢ zmniejszenie mocy grzania. Wiecej
Termoobieg wilgotny  informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Codzienne uzytkowanie”, Uwagi dotyczace
funkcji: Termoobieg wilgotny.

v Do grillowania cienkich porcji potraw i opiekania chleba.

Grill
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Funkcja pieczenia Zastosowanie

e Do pieczenia duzych kawatkéw migsa lub drobiu z kos¢mi na jednym poziomie. Do
%? przyrzadzania zapiekanek i przyrumieniania.
Turbo grill

— Aby przejs¢ do menu: Gotowanie wspomagane, Czyszczenie, Ustawienia.

Menu

7.3 Uwagi dotyczace funkciji:
Termoobieg wilgotny

Funkciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzadzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma;

IEC/EN 60350-1

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkc;ji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie

wytacza sie automatycznie po 30 sekundach.

Wskazéwki dotyczace pieczenia znajdujg sie
w rozdziale ,Wskazowki i porady”,

Termoobieg wilgotny. Ogdine zalecenia
dotyczgce oszczedzania energii znajdujg sie
w rozdziale ,Efektywnos¢ energetyczna”,
Oszczednosé energii.

7.4 Zbiornik na wode

Wskaznik zbiornika na wode

|:| Zbiornik jest petny.

|w| Zbiornik jest napetniony w potowie.

| | Zbiornik jest pusty. Napetni¢ zbiornik.

Po nalaniu do zbiornika zbyt duzej ilosci wody, jej
nadmiar przelewa sie przez otwor bezpieczenstwa na
dno komory. Usuna¢ wode gabka.

Oproznianie zbiornika na wode

Wytgczy¢ piekarnik, zostawi¢ otworzone drzwi i za- ‘

Krok 1 czekac, az piekarnik ostygnie.
Podtaczy¢ rure odptywowg (C) do zaworu spusto-
Krok 2
wego (A) przez ztacze (B).
Utrzymywac koniec rury pod poziomem A i nacis-
Krok 3 ngc¢ kilkakrotnie przycisk B, aby zebra¢ pozostatg
wode.
Krok 4 Odtgczy¢ C i B i osuszy¢ piekarnik miekkg gabka.

7.5 Jak ustawi¢: Gotowanie wspomagane

Kazda potrawa w tym podmenu ma przypisang zalecang funkcje pieczenia piekarnika i
temperature. Za pomocg tej funkcji mozna szybko przygotowac potrawe, korzystajac z
domysinych ustawien. Czas i temperature mozna réwniez regulowaé podczas pieczenia.

Po zakonczeniu funkcji sprawdzic, czy potrawa jest gotowa.
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Do przygotowania niektorych potraw mozna réwniez * Automatyka wag.

uzy¢ funkciji:
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4
1,
(ON (ON (ON 2l
3 \ )\ U
E \/f' P1-P.. OK
Otworzy¢ menu. Wybra¢ Gotowanie wspo-  Wybra¢ danie. Nacisnaé Wiozy¢ naczynie do pie-
magane. Nacisna¢ OK. przycisk OK. karnika. Pv;tewr/:gdzm usta-
7.6 Gotowanie wspomagane
Legenda
Legenda IE] Poziom umieszczania potraw.

[j Dostepna Automatyka wag.. . . .
Na wyswietlaczu pojawi sie wskazanie P oraz

numer dania, ktére mozna sprawdzi¢ w
tabeli.

(ﬁ) Wla¢ wode do zbiornika.

IE‘ Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy
wstepnie nagrza¢ urzadzenie.

Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria

Pieczen wotowa,
krwista

H

1-1.5kg; 4-5 cm IfE| 2; blacha do pieczenia ciasta
grube kawatki Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Umies$ci¢
w urzadzeniu.

Pieczen wotowa,
srednio wypieczona

)

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona

&

Stek, srednio wypie- 180 - 220g na sztu-
czony ke; 3 cmgrube
plastry

EE‘ 3; brytfanna na ruszcie
Podsmazyé migso na patelni przez kilka minut. Umiescié¢
w urzadzeniu.

:Lesczz::avg;ﬁ\évrak; ok 15-2kg = 2; brytfanna na ruszcie
’ Podsmazy¢ migso na patelni przez kilka minut. Doda¢

L?]%Ii’aa,)gruba powlerz- ptyn. Umiesci¢ w urzgdzeniu.

=
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Potrawa Waga

Poziom poétki/akcesoria

Pieczen wotowa, lek-
ko wypieczona (wol-
ne gotowanie)

N | =

Pieczen wotowa,
$rednio wypieczona
(wolne gotowanie)

1-1.5kg; 4-5 cm
grube kawatki

Pieczen wotowa, do-
brze wypieczona
(wolne gotowanie)

|jE| 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé mieso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

Filet, lekko wypieczo-
ny (wolne gotowanie)

B

Filet, Srednio wypie-
czony (wolne gotowa-
nie)

0,5-1,5kg; 5-6cm
grube kawatki

=Y
—_

Filet, gotowy (wolne
gotowanie)

|jE| 2; blacha do pieczenia ciasta

Uzyé¢ ulubionych przypraw lub po prostu soli i $wiezo
zmielonego pieprzu. Podsmazyé migso na patelni przez
kilka minut. Umiesci¢ w urzadzeniu.

)

Pieczen cieleca (np.
topatka)

0.8 - 1.5kg; 4 cm
grube kawatki

IfE| 2; brytfanna na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Doda¢ ptyn. Pie-
czen przykryta.

:ﬁ%rf:::t:aleprzowy 1.5-2kg G(E)El 1; brytfanna na ruszcie
Obréci¢ migso po uptywie potowy czasu pieczenia.
Wieprzowina rwana 1.5 - 2kg

B

(powolne gotowanie)

IfE| 2; blacha do pieczenia ciasta

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ mieso
po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac réowno-
mierne przyrumienienie.

B

Schab, swiezy 1-1.5kg; 5-6 cm

grube kawatki

IfE| 2; brytfanna na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy.

Zeberka 2 - 3kg; uzyé suro-
wych zeberek o

grubosci 2-3 cm

B 3 gteboka blacha
Dodac¢ ptyn, aby zakry¢ dno naczynia. Obréci¢ mieso po
uptywie potowy czasu pieczenia.

Udziec jagniecy z
koscia

1.5 -2kg; 7-9 cm
grube kawatki

El 2; brytfanna na blasze do pieczenia ciasta
Doda¢ ptyn. Obrocié mieso po uptywie potowy czasu pie-
czenia.

Caly kurczak 1 - 1.5kg; $wieze

|jE| 2; naczynie zaroodporne na blasze do pieczenia
ciasta

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Obréci¢ kurcza-
ka po uptywie potowy czasu pieczenia, aby uzyskac row-
nomierne przyrumienienie.

Potowki kurczaka 0.5-0.8kg

ﬂE’ 3 blacha do pieczenia ciasta
Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy.

420 POLSKI



Potrawa

Waga

Poziom poétki/akcesoria

Piers$ kurczaka

180 - 200g na sztu-
ke

EEl 2; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Podsmazy¢ mie-
so na patelni przez kilka minut.

N

Udka kurczaka, swie-
ze

El 3; blacha do pieczenia ciasta
Jesli najpierw zamarynowano udka z kurczaka, ustawi¢
nizsza temperature i smazy¢ je diuzej.

N

Kaczka, cata

2 - 3kg

|jE| 2; brytfanna na ruszcie

Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na brytfannie. Obroci¢ kaczke po uptywie potowy czasu
pieczenia.

B

Ges, cata

4 - 5kg

|jE| 2; gteboka blacha

Mozna wykorzystac ulubione przyprawy. Umiesci¢ mieso
na gtebokiej blasze do pieczenia. Obréci¢ ges po uptywie
potowy czasu pieczenia.

N

Pieczen miesna

1kg

|jE| 2; ruszt

Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.

(5

Cata ryba, grillowana

0.5 - 1kg na rybe

|jE| 2; blacha do pieczenia ciasta
Napetni¢ rybe mastem i uzy¢ swoich ulubionych przypraw
i ziot.

Fil b -
ﬁ ilet z ryby (‘\H)E 3; naczynie zaroodporne na ruszcie
Mozna wykorzystac ulubione przyprawy.
Sernik -
ﬁ E 2; @ Tortownica o $rednicy 28 cm na ruszcie
28] Szarlotka . =] 3; blacha do pieczenia
E Tarta jablkowa . E 2; forma do ciasta na ruszcie
Szarlotka -
EE E 1; @ forma do ciasta 22 cm na ruszcie
m Brownies 2kg ciasta E 3 gleboka blacha
Babeczki czekolado- - _ .
E we E 3; taca na muffinki na ruszcie
Q Ciasto bochenkowe . E 2; blacha do chleba na ruszcie
Pi i iaki 1k . .
m leczone ziemniaki 9 E 2; blacha do pieczenia
Cate ziemniaki potozy¢ na blasze do pieczenia.
Cwiartki 1kg

E

E 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
czenia

Mozna wykorzystac¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ ziemnia-
ki na kawatki.
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Potrawa Waga Poziom pétki/akcesoria
‘(n;lnllowane mieszane 1-1.5kg El 3; blacha do pieczenia wytozona papierem do pie-
m arzywa czenia
Mozna wykorzysta¢ ulubione przyprawy. Pokroi¢ warzy-
wa na kawatki.
iﬂ Krokiety, mrozone 0-5kg E 3 blacha do pieczenia
@ Pommes, mrozone 0.75kg E 3; blacha do pieczenia
L ia mi / 1 - 1.5k s .
@ wzzr:;\l;nTgTo?:tami 9 C\?’Et naczynie zaroodporne na ruszcie
suchego makaronu
Zapiekanka zi ia- 1 - 1.5k
m czgrliea (asI:lr:v:éezTerr‘rls g C(IHE' 1; naczynie zaroodporne na ruszcie
niaki) Obroéci¢ naczynie po uptywie potowy czasu pieczenia.
Pi swieza. cienk
m 1zza swieza, clenka - @E 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
Pi .
@ izza swieza, gruba - EE‘ 2; blacha do pieczenia wytozona papierem do
pieczenia
@ Quiche . E 2; forma do pieczenia na ruszcie
g.a%'eﬂ:ﬁ IbC|abattal 0.8kg (Q)E 2; blacha do pieczenia wylozona papierem do
m 1aly chle pieczenia
Na biaty chleb potrzeba wiecej czasu.
Chleb petnoziarnis- 1kg

45

ty / zytni / ciemny
petnoziarnisty w for-
mie chleba

‘ZE‘ 2; blacha do pieczenia ciasta wytozona papie-
rem do pieczenia / ruszt

8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara

Zastosowanie

D Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, emitowany jest sygnat dzwigkowy.

Minutnik

Gdy timer zakonczy odliczanie czasu, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i funkcja

sTop pieczenia wytaczy sie.
Czas pieczenia

@ Opoznienie rozpoczecia i/lub zakonczenia pieczenia.
Opoznienie
@ Maksymalna warto$¢: 23 godz. i 59 min. Funkcja ta nie ma wptywu na dziatanie
piekarnika.
Stoper

Aby wiaczy¢ i wytaczy¢ Stoper, wybra¢: Menu, Ustawienia.
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8.2 Jak ustawi¢: Funkcje zegara

Jak ustawié¢: Aktualna godzina
Krok 1 Krok 2 Krok 3
( B! 1
Q ( | @
Aby zmieni¢ aktualng godzine, nalezy przejs¢ do I o
menu i wybra¢ Ustawienia, Aktualna godzina. Ustawianie zegara Nacisnaé: oK.
Jak ustawi¢: Minutnik
Krok 2 Krok 3
N

Ny Na wyswietlaczu
widoczne jest ( \ -U—

wskazanie:
00:00
Nacisng¢: OK.

Ustawianie funkcji Minutnik

Nacisngc¢: ®

@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.

Jak ustawic¢: Czas pieczenia
Krok 3

Krok 2

Krok 1
N Na wyswietlaczu \ N
widoczne jest ( \ @

( @ wskazanie:
00:00
A

Wybrac funkcije pie-  Nacisngé kilkakrot- sToP " ;
o > Ustawi¢ czas piecze-
czenia i ustawié tem- NS ni, Nacisnac: OK|
perature. nie: \J.
@ Timer natychmiast rozpocznie odliczanie czasu.
Jak ustawi¢: Opoznienie
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5 Krok 6
Na wy-
N Swietlaczu N Na wyswiet- N
( \ pojawi sie (' \ laczu wi- ( \
wskazanie doczne jest
aktualnej wskazanie:
godziny -l
Wybra¢ ~ Nacisnac k_"‘ @ Ustawi¢ Nacisnaé: @ sTOP Ustawi¢ Nacisnac:
funkcje kakrotnie: START  ©Zas rozpo- oK czas zakon- oK
pieczenia. A czegcia. . czenia. .
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Jak ustawi¢: Opo6znienie

@ Timer rozpocznie odliczanie ustawionego czasu rozpoczecia programu.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wktadanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu
zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Wgtebienia zapobiegaja rowniez
przewréceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomoéw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
noézki sg skierowane w dot.

Blacha do pieczenia ciasta / Gieboka blacha:
Wsung¢ blache miedzy prowadnice blachy.

9.2 Akcesoria do gotowania na
parze

Naczynie do dietetycznego pieczenia
parowego
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Naczynie do pieczenia dietetycznego skfada
sie ze szklanej miski (A), pokrywy (B), rurki
dyszy (C), dyszy (D) oraz grilla stalowego (E).



Szklana misa (A) Pokrywa (B)

Dysza, rurka dyszy i stalowy grill.

(D) jest przeznaczona do bezposredniego pieczenia

Rurka dyszy (C) stuzy do gotowania na parze, dysza /
parowego.

Grill stalowy (E)

Nie stawia¢ goracych potraw na zimnych/ | 9.3 Pieczenie parowe w naczyniu do
mokrych powierzchniach. pieczenia dietetycznego

Nie wlewac¢ zimnych ptynéw do naczynia
do pieczenia, gdy jest gorace.

Nie uzywa¢ naczynia do pieczenia na
gorgcej powierzchni gotowania.

Nie czysci¢ naczynia do pieczenia
Srodkami $ciernymi ani proszkami do
czyszczenia.

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym ruszcie i przykry¢ pokrywka. Umiesci¢ rurke dyszy

Krok 1 w otworze w pokrywie. Umiesci¢ naczynie do pieczenia na drugim poziomie od dotu.
Krok 2 Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.
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9.4 Gotowanie bezposrednio na
parze

Umiesci¢ naczynie do pieczenia na stalowym grillu. Doda¢ troche wody. Nie uzywac¢ pokrywy.

/\ OSTRZEZENIE!

Podczas pracy piekarnika dysza moze byé gorgca. Zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Jesli nie uzywa sie funkcji wytwarzania, nalezy wyja¢ dysze z piekarnika.

Krok 1 Polaczy¢ dysze z rurkg dyszy. Podtaczy¢ rurke dyszy do otworu wlotowego pary.
Umiesci¢ naczynie do pieczenia na pierwszym lub drugim poziomie od dotu.

Krok 2 PO o - .
Upewni¢ sie, ze rurka dyszy nie jest zablokowana. Trzymaé dysze z dala od grzatki.

Krok 3 Ustawi¢ piekarnik na funkcje pieczenia parowego.

Podczas pieczenia kurczaka, kaczki, indyka lub duzej ryby nalezy umiesci¢ dysze wewnatrz potrawy.

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Blokada

Funkcja zapobiega przypadkowej zmianie funkcji urzadzenia.

Wiacz funkcje, gdy urzadzenie dziata — kontynuowany jest ustawiony czas pieczenia, a panel sterowania jest za-

blokowany.
Wiacz, gdy urzadzenie jest wytaczone — nie mozna go wigczy¢, panel sterowania jest zablokowany.
A E - nacisna¢ i przytrzymac, aby wig- B - nacisngc i przytrzymac, aby ja
czy¢ funkcje. wytgczyé.
Rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

@ 3x E'I - miga, gdy wigczona jest blokada.

10.2 Automatyczne wylaczanie

Ze wzgledu na bezpieczenstwo urzadzenie
wylgcza sie po uptywie pewnego czasu, jesli
dziata funkcja pieczenia i nie zostang
zmienione zadne ustawienia.

(°c) @ (godz.)

250 — maksimum 3

(°c) @ (godz.)

30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
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Funkcja samoczynnego wytgczenia nie dziata
z funkcjami: Oswietlenie piekarnika,
Opoznienie.

10.3 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzgdzenia wentylator
chtodzacy wigcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia



wentylator chtodzacy moze nadal pracowacé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

11. WSKAZOWKI | PORADY

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia

®

Temperatury i czasy gotowania podane w tabelach majg wytgcznie charakter orientacyjny. Zalezg one od przepi-
séw oraz jakosci i ilosci uzytych sktadnikow.
Nowy piekarnik moze piec inaczej niz dotychczas uzywane urzadzenie. W ponizszych wskazéwkach podano za-
lecane ustawienia temperatury, czasu pieczenia i poziomu piekarnika dla okreslonych rodzajow potraw.
W przypadku braku ustawien dla specjalnego przepisu nalezy znalez¢ ustawienia dla podobnej potrawy.

11.2 Termoobieg wilgotny

Aby uzyska¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5k
AN ru
(°C) (min)

Stodkie butki, 16 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-30
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 30-40
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 220 10-15

kg

Rolada biszkoptowa blacha do pieczenia ciasta lub 170 25-35
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 175 25-30
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 200 25-30

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 15-25

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 40 - 50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 20-25

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzyna 180 25-30

ruszcie
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¥ o= RN
\ uru
(°C) (min)

Mieso z wody, 0,25 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 35-45
gteboka blacha

Szasziyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 200 3 25-30
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 20-30
gteboka blacha

Makaroniki, 24 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-35
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 25-30

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 25-35

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 20 -30
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 200 3 25-30
ruszcie

Warzywa $rodziemno- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 25-30

morskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.3 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikdw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtfaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

7

Blacha do pizzy

Forma do pieczenia

Kokilki

Forma do tarty

W ciemnym kolorze, mato-

wa
Srednica: 28 cm

Srednica: 26 cm

W ciemnym kolorze, matowa

Ceramiczne
$rednica: 8 cm,
wysoko$¢: 5 cm

W ciemnym kolorze, mato-
wa
Srednica: 28 cm
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11.4 Tabele pieczenia na potrzeby
osrodkow przeprowadzajacych
testy

Informacja dla instytucji wykonujgcych testy
Testy zgodne z norma IEC 60350-1.

¥ B = Ik @&

D

®

(°C) (min)

Ciastka, 20 Goérna/dolna Blacha do 3 170 20-35 -
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35 -
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Gérna/dolna Ruszt 2 180 70-90 -
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90 -
foremki
@20 cm
Bezttusz- Gorna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 - 50 Nagrzewac¢ wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstegpnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta @ 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
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Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
$lana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Grill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Girill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiesci¢ ruszt na
towy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obréci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!
Patrz rozdziat dotyczacy

bezpieczenstwa.

12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

<

Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokét obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Srodki czyszcza-
ce

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu.

=

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowa¢ pozarem.

[

Codzienne uzyt-

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplaé sie para wodna. Aby ograniczyé
zjawisko skraplania sie pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczka z mikrofibry.

kowanie
Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzy¢ tylko Sciereczki zwilzonej ciepta wodg z dodatkiem tagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.
Do czyszczenia akcesoridw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac scier-
Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotéw o ostrych krawedziach.
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12.2 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach

Wyja¢ prowadnice blach, aby wyczysci¢

piekarnik.
Krok 1 Wytgczy¢ piekarnik i zaczeka¢, az os-
tygnie. ’-[
Krok 2 Odciggna¢ przednig czes¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. t
[
Krok 3 Odciagna¢ tylng czes$¢ prowadnic 1 | T
blach od bocznej $cianki i wyjac je __4 Ob
w catosci. /0 ‘ R
=) H
Krok 4 Zamontowaé prowadnice blach w od- 9 2 alg
wrotnej kolejnosci. = \Z -
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- = |
leskopowych muszg by¢ skierowane },
do przodu. H
e 1T/ 5
12.3 Obstuga urzadzenia:
Czyszczenle wodq
W procesie czyszczenia wykorzystuje sie
wode do usuwania pozostatosci ttuszczu i
resztek zywnosci z piekarnika.
Krok 1 Wila¢ wode do wneki komory: 300 ml.
Krok 2 Wybrac opcje: —/ rrrr/ Nacisnac: OK
Funkcja bedzie dziata¢ przez 30 minut.
Po zakonczeniu czyszczenia rozlegnie sie sygnat dzwigkowy. Piekarnik wytaczy sie.
Krok 3 Odczekaé, az piekarnik ostygnie. Osuszyé komore miekkg Sciereczka.
12.4 Sposéb czyszczenia: Zbiornik
na wode
Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik.
Krok 2 Umiesé gtebokg blache ponizej wlotu pary.
Krok 3 Wila¢ wode do szuflady na wode: 850 ml. Doda¢ kwas cytrynowy: 5 tyzeczek. Odczeka¢ 60 min.
Krok 4 Wigczy¢ piekarnik i wybra¢ funkcje: Mata wilgotno$é. Ustawic¢ temperature na warto$¢ 230°C. Wyta-

czy¢ piekarnik po uptywie 25 minut i zaczekac¢, az ostygnie.
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Krok 5 Wiaczy¢ piekarnik i wybraé funkcje: Mata wilgotno$¢. Ustawi¢ temperature na warto$¢ od 130 do
230°C. Wylaczy¢ piekarnik po uptywie 10 minut i zaczeka¢, az ostygnie.

@ Aby zapobiec osadzaniu sig¢ kamienia, nalezy opréznia¢ zbiornik na wode po kazdym pieczeniu parowym.

Po zakonczeniu czyszczenia:

Wytaczy¢ piekarnik. Oprozni¢ zbiornik na wo-  Optukac zbiornik na wode i usu-  Umy¢ wezyk spustowy

de. Patrz rozdziat Co- na¢ resztki kamienia miekka ciepta wodg z dodatkiem
dzienna eksploatacja, Sciereczka. tagodnego detergentu.
,Opréznianie zbiornika

na wode”.

W ponizszej tabeli znajduje sie zestawienie zakreséw twardosci wody (dH) z odpowiadajgcymi
im poziomami zawarto$ci wapnia i jakosci wody. Jesli twardo$¢ wody przekracza poziom 4,
nalezy napetnia¢ szuflade na wode wodg butelkowana.

Twardos¢ wody Pasek testowy Zawartos¢ wap- Klasyfikacja Czestotliwosé
- nia (mg/l) wody czyszczenia
Poziom dH zbiornika wo-
dy

1 0-7 l:l 0-50 migkka 75 cykli - 2,5 mie-

2 8-14 EI 51-100 $rednio twarda 50 cykli - 2 mie-
sigca

3 15-21 E 101 - 150 twarda 40 cykli - 1,5 mie-
sigca

4 22-28 m ponad 151 bardzo twarda 30 cykli - 1 mie-
sigc

12.5 Sposéb demontazu i montazu: Drzwi
W drzwiach piekarnika sg trzy szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowac w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N UWAGA!

Nie uzywac piekarnika bez szyb.

Krok 1 Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy. \
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Krok 2

Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3 Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajgc drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.
Krok 4 Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.
Krok 5 Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé¢ do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.
Krok 6 Pociggnac¢ listwe drzwi do przodu, aby jg
zdjgé.
Krok 7 Chwyci¢ szyby drzwi za gorne krawedzie i
ostroznie wyjmowac kolejno. Rozpocza¢ od
szyby wierzchniej. Upewnic sie, ze szyba
catkowicie wysunie sig z prowadnic.
Krok 8 Umy¢ szyby wodg z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszyc¢ szyby. Nie nalezy myé szyb w
zmywarce.
Krok 9 Po wyczyszczeniu zamontowaé szyby i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac kliknigcie.
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Umiesci¢ szyby (A i B) z powrotem we wiasciwych
miejscach w odpowiedniej kolejnosci. Sprawdzi¢ sym- A B
bol/nadruk na boku szyby. Kazda z szyb wyglada ina-
czej, aby utatwi¢ procedure demontazu i montazu.
Zamontowac¢ prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewnic¢ sie, ze srodkowa szyba jest prawidtowo za-
montowana w gniazdach. | 9

]

—

)

>

12.6 Sposob wymiany: Oswietlenie Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej tluszczem, nalezy chwytac jg
/\ OSTRZEZENIE! przez szmatke.

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Whytaczy¢ piekarnik. Odczekac, az Odtaczy¢ piekarnik od zasilania. Umiesci¢ Sciereczke na dnie komo-
piekarnik ostygnie. ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obréci¢ szklany klosz, aby go zdja¢.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zaréwke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.
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13. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobi¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli nalezy skontaktowac sie z autoryzowanym

centrum serwisowym.

Urzadzenie nie wigcza si¢ lub nie nagrzewa si¢

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Nie mozna wiaczy¢ i obstugiwac urzadzenia.

Urzadzenie podtaczono prawidtowo do zrédta zasilania.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Wytgczono funkcje samoczynnego wytgczenia.

Urzgdzenie nie nagrzewa sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Urzadzenie nie nagrzewa sie.

Blokada jest wytaczona.

Podzespoty

Problem

Sprawdzic, czy...

Nie dziata o$wietlenie.

Termoobieg wilgotny — jest wi.

Oswietlenie nie dziata.

Zaréwka o$wietlenia jest przepalona.

Uszczelka drzwi jest uszkodzona.

Nie uzywac urzadzenia. Skontaktowac sie z autoryzo-
wanym centrum serwisowym.

Kody btedéw

Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie...

Sprawdazic, czy...

00:00

Nastapita przerwa w zasilaniu. Ustawianie aktualnej go-
dziny

Jesli wyswietlacz pokazuje kod btedu, ktérego nie uwzgledniono w tabeli, nalezy wytgczy¢ i ponownie wigczyé
bezpiecznik domowy, aby ponownie uruchomi¢ urzadzenie. Jesli kod btedu pojawi sie ponownie, nalezy skontak-

towac sig z autoryzowanym centrum serwisowym.

Czyszczenie

Problem

Sprawdzi¢, czy...

W komorze urzadzenia znajduje si¢ woda.

W zbiorniku wody jest zbyt duzo wody.

~——
I_I - nie $wieci si¢ wskaznik.

W zbiorniku wody jest wystarczajaca ilo$¢ wody. Jezeli
wskaznik nadal sie nie $wieci, a woda zacznie wylewaé
sie do komory urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Czyszczenie

| P kaznik W zbiorniku nie ma wystarczajgcej ilosci wody. Jesli
- Swieci sie wskaznik. zbiornik jest petny, a wskaznik nadal sig¢ $wieci, nalezy
skontaktowac¢ sig z autoryzowanym centrum serwiso-
wym.
Pieczenie parowe nie dziata. W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.
Pieczenie parowe nie dziata. W zbiorniku wody jest woda.

Oproznienie zbiornika wody lub wyciek wody z otworu W otworze wlotowym pary nie ma osadu z kamienia.
wlotowego pary zajmuje wiecej niz trzy minuty. Wyczysci¢ zbiornik na wode.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wtasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowac sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa
znajduje sie na przedniej ramie komory urzgdzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowe;j
z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.) e

Numer produktu (PNC) s

Numer seryjny (S.N.) s

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu

Nazwa dostawcy Electrolux

Dane identyfikacyjne modelu KOCDH76X 949494268
Wskaznik efektywnosci energetycznej 81.2

Klasa sprawnosci energetycznej A+

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb konwencjonal-  0.93kWh/cykl

ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.69kWh/cykl
wentylacji

Liczba komoér 1

Zrédta ciepta Elektrycznos$¢
Pojemnosé 721

Rodzaj piekarnika Piekarnik do zabudowy
Masa 32.6kg
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IEC/EN 60350-1 - Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego - Cze$¢ 1: Gamy, piekarniki, piekarniki

parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujac kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Wentylator i oswietlenie bedg nadal dziatac.
Po wytgczeniu urzgdzenia na wyswietlaczu
pojawia sie informacja o cieple resztkowym.
Ciepto resztkowe mozna wykorzysta¢ do
utrzymania temperatury potrawy.

15. STRUKTURA MENU

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakohczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.
Na wyswietlaczu pojawi sie wskaznik ciepta
resztkowego lub temperatura.

Pieczenie z wytagczonym oswietleniem
Wytgczy¢ oswietlenie podczas pieczenia.
Oswietlenie nalezy wigczac tylko wtedy, gdy
jest potrzebne.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczgdno$c¢ energii
podczas pieczenia.

Podczas korzystania z tej funkcji o$wietlenie
wytgcza sie automatycznie po 30 sekundach.
Oswietlenie mozna ponownie wtgczy¢, ale
wptynie to niekorzystnie na oszczednosc
energii.

15.1 Menu
Krok 1 Krok 2 Krok 3 Krok 4 Krok 5
N
ON (ON (ON \l° ON

) " )
—_ Wybra¢ opcje ze OK . ) L o
f— 4 ; —nacisna¢, ab Ustawi¢ wartos¢ i na-
— —wybra¢, aby  struktury Menuina-  \ypra¢ ustawienie. potwierdzic uztawie)f oK
przej$¢ do Menu. mae OK ; cisng¢ przycisk .

cisng¢ . nie.

Obraécic pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytgczenia, aby wyjsé z Menu.
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Struktura Menu

Ly
Gotowanie wspomagane /\a Czyszczenie rrrr/ Ustawienia @
Ustawienia
01 Aktualna godzina Zmien 02 Jasnos¢ wyswietlacza 1-5
03 Dzwigki przyciskow 1 - Sygnat 04 Gto$nos¢ sygnatu 1-4
dzwiekowy
2 — Klikniecie
3 — Dzwigk wy-
taczony
05 Stoper WH. / Wyt 06 Oswietlenie piekarnika WH. / Wyt
07 Szybkie nagrzewanie Wi, / Wyt 08 Tryb demonstracyjny Kod aktywacji:
2468
09 Wersja oprogramowania Sprawdzanie 10 Wyzeruj wszystkie usta-  Tak / Nie
wienia

16. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem L’B nalezy Nie wolno wyrzucaé urzadzen oznaczonych
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia symbolem E razem z odpadami domowymi.
wiozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu Nalezy zwréci¢ produkt do miejscowego
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbac punktu ponownego przetwarzania lub

0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen | skontaktowac sie z odpowiednimi wtadzami
elektrycznych i elektronicznych, aby chroni¢ miejskimi.

Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

Y TexHu ga nocTUrHemo E€KONOLUKY OAPXMBOCT, CMal-byjeMO KONMM4YunHy nanuvpa un

EE npy>amo KoMnneTHa KOPUCHUYKA YNyTCTBa Y enekTpoHCKoM o6nuky. KomnneTHo
KOPWCHWUYKO YNyTCTBO MOXeTe nornefat Ha electrolux.com/manuals
Mornepajte caBeTe 3a kopuwhete, GpoLLype 1 MHdOpMaLyje 3a pellaBare
@ npobnema, cepsuc 1 nonpaeky Ha electrolux.com/support
) ctrox 3a jow BuLLe pelenaTa, caBeTa U MeTofa peluaBaksa npobnema npeysmuTe
X annukaumjy My Electrolux Kitchen.

£ Available on the }\’ GETITON
[ ¢ App Store P* Google Play

3agpxaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINMJE O BE3BEHOCTN. ... 439
2. BE3BEHOCHA YTIYTCTBA ... 441
3. MHCTATIALINIA ..o 444
4. OTMNC TTPOUBBOIA. ... 446
5. KOMAHIOHA TABJTA ... e 446
6. MPE MPBE YTOTPEBE.........c.cciiii e 447
7. CBAKOOHEBHA YTTOTPEBA.........oii e 448
8. OYHKLINJIE CATA ... 454
9. KOPULUTREHE MPUBOPA.........oo e 455
10. DOOATHE OYHKLINJE. .. ..o 458
11. KOPUCHU CABETW.....c.eeii s 459
12. HETAVUNIITRERE. ... 462
13. PEWWABAHE MPOBJIEMA.........oi e 466
14. EHEPTETCKA EPUKACHOCT ..o 468
15. CTPYKTYPA MEHUUJA......cooii e 469
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 470

1. A UHOPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynytcTeo. [Nponssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uro KakeBe NoBpeae Unu LWTETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpebde. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eaHOM 1 NPUCTYNaYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.
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1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 rognHa m
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM UK MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTcTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHocTtu. [euy mnaha
of 8 roguHa, kao u ocobe ca BeoMa TELUKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garee og ypehaja, ocmwm
ako cy nofj ctanHum Hag30pOoM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTn Kako ce He 61 urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oanioxuTe je Ha
oarosapajyhm HaumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj paam n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
akTuBmMpaTu.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
oapxaBahe ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOMahNMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, moTennuma, NaHCMOHNMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AomMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He 61 npeBasunasuna (npoce4vaH) HMBO
NOTPOLLH-E NO AOMahUHCTBY.

Camo kBanudumkosaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
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Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YINO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako bucte nsbernum
MOryhHocT ga gohe Ao enekTpuYHOor LWokKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n keroBmn goctynHu 4enosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. Tpeba Bogutn padyHa ga
ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLlkNX NOBPLUMHA anapara.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

[a 6ucte yKNnoHUnNu LWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo LWKrHa, a 3aTUM 3a4Hu aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbawe WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTke BpLIn ce OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA
2.1 MoHTaxa *  VHcTtanupajte ypehaj Ha curypHo 1
NpUKNagHO MeCTO Koje MCTyH-aBa 3axTeBe
/\ YNO3OPEHE! 3a uHcTanauujy.
* HeonxogHo je npugpxasatu ce
Camo KBaJ'Il/ICbVI.KOBaHa'OCO6a MOXe Aa MUHUMATTHOT pacTojaba of ApYrux
nHcTanupa osaj ypehaj. ypehaja 1 KyXuHsCKUX enemeHara.

« [lpe moHTaxe ypehaja, npoBepuTe aa nu
ce Bpata ypehaja oTBapajy 6e3 3aapLuke.

« Osaj ypehaj je onpemrbeH cuctemom 3a
enekTpu4Ho xnahnewe. Mopa ce
ynotpebrbaBaTi ca U3BOPOM eNeKTPUYHOr
Hanajaka.

YKNOHUTE KOMMNeTHY ambanaxy.
HewmojTe aa nHctanupare unm Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe payyHa npuivkom
nomepara ypehaja 3ato LUTO je Texak.
YBEK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE U
3aTBOpeHyY 0byhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuuuy.
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MuHUManHa BUCUHA Ky-
XWHCKOT enemMeHTa (MUHU-
MasiHa BUCMHA efleMeHTa
nucnoa pagHe nnove)

580 (600) mm

LLInprHa Kyxuksckor ene- 560 mm

MeEHTa

y6uHa kyxursckor ene- 550 (550) mm

MeHTa
BuvicuHa npegne ctpaHe 589 mm
ypehaja

BucuHa 3agre cTpaHe ype- 571 mm
haja

LLinpnHa npeake cTpaHe 595 mm
ypehaja

LLinpvHa 3aaree cTpaHe 559 mm
ypehaja

y6uHa ypehaja 569 mm
[y6uHa yrpaheHor ypehaja 548 mm
[y6uHa ca oTBOpeHUM Bpa- 1022 mm
™Mma

MuHuManHa BenuymHa 560x20 mm
BEHTUNALMOHOr OTBOPA.

OTBOp NOCTaBMbEH Ha Ao-

H0j 3a4H0j CTPaHu

[OyxwvHa kabna 3a Hanaja- 1500 mm
te. Kabn je noctaBrbeH y

[IeCHOM yrny ca 3ate

cTpaHe

MoHTaxHu 3aBpTHN 4x25 mm

2.2 MNpukrbyyerse Ha eNeKTPUUHY
Mpexy

/\ YNO30OPEHE!
Pusuk og noxapa v cTpyjHor yaapa.

» Caa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBwu KBanMgrKOBaH enekTpu4ap.

* Ypehaj Mmopa aa byae y3emrbeH.

* YBepuTe ce Aa Cy napameTpu Ha No4nLm
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpumMa enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

* YBeK KOpuUCTUTE NPONUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.
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* HemojTe ga KopuctuTe agantepe ca Bule
YyTUYHMLA 1 NpoAYyXHe kabnose.

« [lpoBepuTe Aa HUCTE OLUTETUNN FMaBHO
Hanajame 1 kabn 3a Hanajare. YKonuko
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
Tpeba aa obasum Haww osnawheHn
CEPBUCHM LieHTap.

* He possonute ga kabn 3a Hanajawe
poavpyje unu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu H1wn nenog ypehaja,
HapounTo Kaga ypehaj pagu nnu kaga cy
BpaTta Bpena.

» 3awTnTa oA yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M10BaHNX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO Aa HE MOXe Aa Ce YKIOHU
6e3 anara.

e [pukrbyunte rnaBHU kabn 3a Hanajake Ha
3UOHY YTUYHULY TEK Ha Kpajy
VMHcTanauuje. Boaute padyHa ga noctoju
NPUCTYN MPEXHOM YTUKa4y HaKoH
MHcTanauuje.

* Ao je 3vgHa yTnyHMLa nabasa, HemojTe
[Oa NpUKIbyYyjeTe MpPexXHU yTuKau.

* He ByyuTe kabn 3a Hanajawe Kako bucte
ncKkIby4unnu ypehaj. Kabn nckrsyumnte Tako
wTo hete n3Byhun ytmkay U3 yTuuHuLe.

* KopucTtute camo ncnpasHe pacTtaBHe
npekvpaye: 3aWwTuUTHE Npekugade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKVHYTK ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye n KOHTaKTope.

* Y enekTpuYHOj MHCTanaumju mopa
nocTojaTn pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckreyunte cBe gase
Hanajaka ypehaja. Pa3amak namenhy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a “3HOCK HajMake 3 mm.

*  Ypehaj ce ncnopyuyje ca CTpyjHUM
yTuKayem un CTpyjHuM Kabnom.

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanauujy unm same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTtke o
YKYMHOj CHa31 Ha NoYnLM ca TEXHUYKUM
KapakTepuctmkama.Takohe moxeTe ga
nornegaTte Tabeny:



YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)
makcumanHo 1380 3x0.75

makcumanHo 2300 3x1

makcumanHo 3680 3x1.5

[MpoBOAHUK 3a y3eMIbere (3eNeHn Ky TI
NPOBOAHMK) MOpa 6UTK 3a 2 cm ayxu oA
6paoH npoBoAHUKa 3a hasy 1 nnasor
NpOBOAHMKA 32 HyIy.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

[MocToju pusmk of nospenmeama,
OMeKoTMHa W CTPYjHOT yaapa unm
ekcnnosuje.

Hewmojte oa menate cneyumdumkavmjy oBor
ypehaja.

Bogute pavyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He Byay 3anyLueHu.

He octaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCkIby4nTh HaKoH CBake
ynoTpebe.

ByauTe onpesHn kaf oTBapare Bpata
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutu ga
nsafhe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kafa cy Bam
MOKPE pyKe Unn Kaga je OH y KOHTaKTy ca
BOOOM.

HewmojTe nsnaratn otBopeHa Bparta
Benunkom ontepehery.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
MOBPLUWHY MUK NPOCTOP 3a oAnarawe.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhene cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe A0BeCcTU 40 ncrnapasara
ankoxona v Mellaka ca BasgyxoM.
BapHuue unun oTBopeHu nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusvHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

3anar-vBe matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

[a 6ucte cnpeunnu owTehere nnu
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
nospLuMHama:

— Hewmojte ctaBreatn nocyhe n3 pepHe
unu gpyre npegmete y ypehajy
OVIPEKTHO Ha [IHO.

— He cTtaBrmbajTe anymuHujymcky donujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn Bogy OAVUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byauTte naxrbueu Kapga ckngate unu
nocraerbate npuoop.

['ybutak 60je Ha emajnMpaHum
nospLuMHama unu Hephajyhem venuky He
yTu4ye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute ay6oku nnex 3a sanmeeHe
Konaye. BohHu cok Moxe Aa octasu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa byay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HameluTaja (HNp. BpaTa), obe3beante aa
nNpunNuKoM paga Bparta Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelLTaja MOry a ce Hakyne TonnoTa u
Brara v Npoy3pokyjy HakHagHo owwTehere
ypehaja, kyhuwta nnu noga. He
3aTBapajTe naHen HamelUTaja cBe JOK ce
ypehaj y NoTnyHOCTN He oxnaan HakoH
Kopuwheta.

2.4 Hera n unwhene

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusunk og o3nehueBara, noxapa
unu owrteherwa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk oa owTehewa ypehaja.

Mpe unwhera nckbyunTe ypehaj n
M3BYLWTE YTUKAY U3 3UAHE YTUYHMLE.
MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocToju pusmnk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxroueu kaga ckmgarte BpaTa ca
ypehaja. Bpara cy TeLuka!
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» PepoBHo unctute ypehaj aa éucre
cnpeynnu nponagaxe NoBpLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj unctuTte BNaKHOM MEKOM Kprom.
Kopuctute uckibyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasumBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
MeTarnHe npegmere.

*  YKOMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npyapxaeajTe ce ynyTcrtaea o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 KyBare Ha napu

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusmnk og onekoTuHa u
owTehena ypehaja.

+ OTnywTeHa napa MoXxe Aa n3asose
ONeKoTUHE:
— Hewmojte ga otBaparte Bparta ypehaja
TOKOM KyBaH-a Ha napw.
— OrtBopuTe BpaTa ypehaja naxrs1ueo
HaKOH KyBahba Ha napw.

2.6 YHyTpallH€e OCBeTIbeHe

eKkcTpeMHe usnyke ycnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HameweHe aa
curHanusupajy nHdopmavmje o pagHom
cTtamy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a ocBeTIbaBake npocTopuja y
nomanuHCTBY.

OBaj NpounsBoa, cagpu U3BOP CBETIIOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue Koje nmajy nucty
cneundukaumjy.

2.7 CepBucupame

Papgu onpagske ypehaja obpaTtute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
KopucTuTte camo opurvHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognaramwe

/\ YMNO3OPEHE!
Pusuk o nospege vnu ryluema.

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

» Kapa ce paav o cujanvuama yHyTap
npou3BoAa 1 pe3epBHKX [enoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe fa u3apxe

3. MIHCTAITALUMJA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.
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O6paTnTe ce OMWTUHCKMM opraHuma ga
Oucte casHanu kako Aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

WckrbyuunTte yTrkad kabna 3a Hanajamwe
ypehaja n3 mpexHe yTuiHuue.

Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MecTy Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

YKnoHuTe KBaky Aa 6ucTte cnpeyvnu aa ce
aeua unu kyhHy reybmumum 3arnaee y

ypehayjy.

3.1 YrpahuBamwe

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

N




(*mm)

518

(*mm)

3.2 MpuuspwhunBame pepHe 3a
KYXUHsCKU efleMeHT
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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4.2 Mpundop

* PeweTtkacTa nonuua

3a nocyhe 3a kyBatbe, Nnexose 3a TopTe,

neyeme.
* [nex 3a neyewe
3a konaye u Kekce.
+ Tpun/ipny6oku Turaw

5. KOMAHOHA TABJA

5.1 lyrmapg Koja ce yBnaye

3a kopuwhere oBor ypehaja nputucHute
KomMaHgHo gyrme. KomangHo gyrme ce
n3Brayu.

KomaHgHa Tabna

KomaHaHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBara

Ovcnnej
KomaHgHo ayrme
®uoka 3a Boay
@A pejHu enement
Nawvna

B Bentunatop

Yaybrbewa y yHyTpawHoctn - Cya 3a
ynwhene BogoM

Hocau pelueTke, NOKpeTHU
OpBogHa ueB

BeHTun 3a ogson Boae
Monoxajn pewweTke
LipeBo 3a napy

EEREH

3a nevetrbe TECTa U Meca Unn Kao nocyaa
3a cKynrbake macHohe.

* Teneckoncke Bofjuue
Ca oBUM Teneckonckum Bofuuama
MOXXETe naklle fAa nocraerbate u
yKnawaTe peLueTke.

5.2 MNpernen komaHgHe Tabne

M3abepute yHKUMjy 3arpeBara ga bucte
ykbyumnu ypehaj. OkpeHnte KomaHgHo
ayrme 3a yHKumje 3arpeBarba y nornoxaj 3a
NCKIby4mBake Aa bucte nckrbyunnu ypehaj.

O 'S

£ & oK

Tajmep Bp3o 3arpeBare

CeeTno

MoTepauTe nogelua-

KoHTponH aB
ponta Gpasa Bake
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5.3 Oucnnej

[uncnnej ca Kiby4HUM yHKLMjama.

?': nBEl:»DEm

WuankaTtopu aucnneja

OCHOBHM nokasaTersu

& ¥ ol © >»>

KoHTponHa 6paBa MoTnomorHyTa npunpe- Yuwhewe MopelwaBama Bp3o 3arpeBarbe
ma

WUHaukaTopun BpemeHa

Al S ®

Tajmep Kpaj Bpewme ognaramwa Tajmep TokoM paga

Tpaka HanpeTka — 3a TemnepaTypy v Bpeme.
Tpaka je noTNyHo LpBeHa kaga nehHuua AocTurHe
nofeLLeHy Temneparypy.

WHavkaTopm pesepBoapa 3a Bogy

J ] =

6. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTN.

6.1 NpBo unwhewe

Mpe npBe ynoTpebe, ouncTuTe npasaH ypehaj u nogecurte Bpeme:

= G, = q @
j— W j 00:00

MopecuTte Tajmep. MputncHute OK.

6.2 NoyveTHO NpearpeBawe

Mpeparpejte nehHuuy npe npee ynotpebe.
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Kopak 1 YKnoHuTe caB nNpnMbop 1 Hocaye peLLeTkn n3 pepHe.

K 2 .
opak MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: Iz]
OcraswuTe nehHuuy Aa pagun 1 4.

Kopak 3 MopecuTe makcumanHy TemnepaTtypy 3a yHKUMWjy: .

Ocrasute nehHuuy ga pagy 15 MuH.

@ MehHuua Moxe Aa ucnyliTa MMpuc U AnM TokoMm npearpesana. O6e3beanTe 4o6po NpoBeTpaBaHe NPOCTo-
puje.

7. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Kako ga nogecute: ®yHkuUMje 3arpeBama

Kopak 1 OkpeHuTe KOMaHAHO AyrMe 3a pyHKUMje 3arpeBama 1 n3abepute yHKUMjY.

Kopak 2 OKpeHWTE KOMaHAHO Ayrme Aa Gucte nogecunu Temneparypy.

>»>
R — NPUTUCHUTE U 3adpxuTe Aa GucTe ykrbyunnu cyHkumjy: Bp3o 3arpeBane. Huje goctynHa 3a Heke dyHKLW-
je nehHuue.

KyBawe Ha napu

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5

U = B I VR

) C
MpuTUCHUTE Nokno-
naL dhuoke 3a Boay Hanynute cunoky 3a  Bpatute domoky 3a  MN3abepute dyHk-

2 BUCTE i€ OTBO- BoAdy ca 900 ml Bo-  BoAy y heH noyeT-  uujy 3arpeBarba Ha  [logecute Temnepatypy.
A pmnjm ne. HM NONoXaj. napu.

7.2 ®yHKUMje 3arpeBama

®yHKuuja 3arpeBa- [pumeHa
Ha

3a neyere Ha HajBULLIE TPM NONOXaja PeLIeTKe NCTOBPEMEHO 1 3a CyLUeHe XpaHe.
@ MopecuTe Temnepatypy Aa 6yne Huwxa 3a 20-40 °C Hero 3a 3arpeBarbe 003ro/of03-
no.

Meuekse y3 paBHU BeH-
™n.
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®dyHKUMja 3arpeBa-
ba

MpumeHa

3arpeBame ogosro/
oposao

3a neyere Ha jeHOM Nonoxajy peLleTke.

@

Hucka BnaxHocTt

DyHKUWMja je norogHa 3a Meco, XWBUHY, jena n3 pepHe 1 ponos. nosphe/rpatu. jena.
3axBarbyjyhu kombrHauwmju nape 1 TonnoTe, Meco Aobwvja MeKky U COYHY TEKCTYpY, 3a-
jedHo ca XpckaBOM KOPWLIOM.

/&)

®dyHKUMja 3a nuuy

3a neyetrse nuue. 3a MHTEH3MBHO 3aneLame 1 Jobujare XpckaBor AHa.

3arpeBatbe 00380

3a neyetbe Konava ca XpckasvM AHOM U 32 KOH3EpBHUCcatbe XpaHe.

v

*

Cmp3HyTa xpaHa

3a npunpemy nonycnpemrbeHe xpaHe (HNp. nomdpuTa, NCEYEHOT KPOMMNMpPa Un Npo-
nehHux ponHuua), Tako aa byae xpckaea.

N

OBa ¢hyHKUMja je npeasuheHa 3a ywTeay eHepruje TokoMm KyBawa. Kaga kopuctute
oBy (byHKUMjy, TEMMepaTypa yHyTap pepHe Moxe [a ce pasnukyje o 3agaTe Temne-

[ paTtype. Kopuctu ce 3aocTtana Tonnota. CHara 3arpesarba Moxe 6utu ymareHa. 3a
BnaxHo neuetse y3 BULUE MHdOPMaLWja norneaajte nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpe6a”, HanomeHe y
BeHTunatop Be3u ca: BnaxHo nevere y3 BeHTMNATOP.
v 3a rpunosatrbe TaHKMX KOMafa XxpaHe 1 TocTvpane xneba.
FpunoBawe
vvv 3a neyer-e BENNKNX KOMaaa Meca Unu XunBMHe ca KOCTMa Ha jeHoj pelueTkn. 3a
ﬁ? crnpemame rpaTMHUpaHuX jena u 3a saneuatrse.

Typ6o rpunoBame

MeHu

[a 6ucte ywnu y Menu: MotnomorHyTa npunpema, Ynwhere, Mogelwasara.

7.3 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTUNaTop

Oga cyHkuuja je kopuwheHa 3a
ycknahuBame ca Knacom eHepreTcke
edmKacHOCTU 1 3axTeBUMa ekoamsajHa (y
cknagy ca ctaHgapauma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBun y cknagy ca:

IEC/EN 60350-1

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBaha kako pyHKuuja He 6n buna
npekugaHa v kako 6v nehHuua paguna Ha

HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTU.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnumua ce
ayToMaTCKM UCKIbyu4yje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBake nornefajte ogersak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTMNartop. 3a onwTe nNpenopyke y Be3u ca
yLITEAOM eHepruvje nornegajte ogerak
+EHepreTcka edukacHocT”, Ywteaa eHepruje.
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7.4 Pe3zepBoap 3a Boay

WHaukaTop pesepBoapa 3a Boay

WHpukaTop pe3sepBoapa 3a Boay | | Pesepsoap je npasaH. [oHoBO Hany-
HUTe pesepBoap.

m Pe3sepsoap je nyH.
AKO y pe3epBoap cunate npeswLLe BOAE, CUryPHOCHU
OfBOAHW BEHTUN UcnycTuhe CyBULLHY BOAY HA AHO
yHyTpaLwHocTh. CyHHepoMm yKrnoHuTe Bogy.

|~..| Pe3sepBoap je nyH 4o nonosuHe.

Mpaxiberwe pesepBoapa 3a Boay

Vckmbyunte nehHuuy, octaBuTe BpaTa OTBOpPeHa n

Kopak 1 .
cauekajTe ok ce nehHuua He oxnaau.

MosexwnTe oaoaHy ueB (C) Ha BeHTVN 3a oaBos

Kopak 2 (A) npeko koHekTopa (B).

IpxuTe Kpaj LeBun ncnog HMBoa A 1 y3acTonHo
Kopak 3  npwuTuckajte B ga 6ucte npukynunu npeocrany Bo-
ay.

Opgojte C n B n ocywmte nehHuuy mekum cyHhe-

Kopak 4 DOM.

7.5 Kako aa nogecute:MoTnoMorHyTa npunpema

CBako jeno y oBoM NogMeHujy uma npenopydeHy yHKUujy 3arpeBama 1 Temneparypy.
Kopuctute dyHKLmMjy 3a 6p30 npunpematbe jena ca nogpasyMmeBaHMM noAellaBamuva.
Takohe moxeTe fa nofgecuTe BpeMe 1 TeMnepaTtypy TOKOM KyBakrsa.

Kapga ce dyHKumja 3aBpLUn, NpoBepuTe Aa Nu je XxpaHa cnpemMHa.

Mpunukom KyBakba HEKMX jena, MoXeTe a KOpUCTUTe  «  AyTomaTcka TexuHa
n:

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4
N
ON ON ON al°
N \ \ U
E \/\fr P1-P.. OK
Yhute y meHu. M3abeputellotnomorHyta  W3abepute jeno. Mputu-  CtaBuTe nocyay y nehHu-
npunpema. MNputncHnTe OK uy. NMoTtBpauTe nogelasa-
OK CHUTE . the.
Tactep .

7.6 NMoTnomorHyTa npunpema

IlereHpa
INerenpa (‘\’Ib [opajte Boay y pesepBoap.
[j rayHKLMJa AyrTomatcka Texmra je aoctyn- m 3arpejTe anapart npe Hero LUTO MoYHeTe

[a KyBare.
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INlereHpa

=

HuBo peleTke.

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fga nposepute y Tabenu.

Jeno TexuHa

HuBo peweTtke/llpu6op

.

FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo

X

FoBehe neuvemse,
cpefHe nevyeHo

1 - 1.5kg; komaamn
nebrouHe 4-5 cm

]

losehe neuyewe, go-
6po neyeHo

ﬂEl 2; nnex 3a nevyewe
MpxuTe Meco Hekonunko MUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. Cta-
BMTE y anapar.

KoTtneT, cpeawe 180 - 2209 no ko-

EE 3; nocyna 3a neyer-e Ha peLeTKacToj nonmum

4 neyeH magy; Kpuke ae6- )
. Tovhe 3 cm MpxuTe Meco Hekonunko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta:
BUTE y anapar.
FoBehe nevewe/ 1.5 - 2ki .
n g |jE| 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj nonmum

&

AVHCTaHo (pebpa np-
Be Krnace, okpyrnv
oapesak, Aebenu nay-

dnek)

MpxuTe Meco HeKkonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
najte TeyHocT. CTaBuTe y anapart.

FoBehe neyewe, cna-
60 neyeHo (cnopo
neyere)

~ I |

FoBehe nevemse,
cpeatbe nevyeHo (cro-
po neyetrse)

1 - 1.5kg; komagu
nebrbunHe 4-5 cm

FoBehe neyewe, go-
6po neyeHo (crnopo
neyetbe)

ﬂE’ 2; nnex 3a nevyewe

Kopuctute cBoje oMmurbeHe 3a4vHe Unm jeAHOCTaBHO CO U
CBEXY MMeBeHy nanpuky. MpxuTe Meco HEeKONMKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y anapart.

®dune, cnabo neueHo
(cnopo neyvere)

B

®dune, cpeaHe neveH
(cnopo neyemse)

0,5-1,5 kg; 56 cm
nebenux komaga

=Y
—_

®une, neyeH (cnopo
nevete)

|jE| 2; nnex 3a nevyewe

KopucTute cBOje OMUIbEHE 3a4MHE UNW jJEAHOCTABHO CO U
CBeXy MneBeHy nanpuky. Mpxute Meco HeKONMUKO MUHY-
Ta Ha Bpyhem Turawy. CtaBuTe y anapart.

)

MeyeHa TeneTuHa
(Hnp. nnehka)

0.8 - 1.5kg; komaamn
nebrouHe 4 cm

IfEl 2; nocypa 3a nevetre Ha pelleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3aunHe. [loaajte Te4HocT. Mevere
MOKPUBEHO.

CBUHCKO neyekse, 1.5 - 2kg . .
BpaT unu nnehka E@E‘ 1; nocyna 3a nevetrse Ha peleTKacToj nonm-
OKpeHWTE MECO HaKOH MONOBUHE BPEMEHA KyBatba.
ByueHa cBuHbeTUHa 1.5 - 2kg |jE| 2 nnex 3a nevetse

(cnopo kyBarbe)

Kopuctute omurbeHe 3aumHe. OKpeHUTe MECO HAKOH Mo-
NOBMHE BpeMeHa KyBarba Aa B1cTe NocTuriv pasHomep-
HO 3aneyate.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

Kape, cBex

1 - 1.5kg; komagu
nebrounHe 5-6 cm

IfEl 2; nocypa 3a nevetre Ha pelleTKacToj nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

Pebpa

2 - 3kg; kopucTute

cupoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

B 3; Ay60kKku TUraw
[opajte Te4yHocT Aa Gucte nokpunu gHo nocyge. Okpe-
HMTE MeCO HaKOH MOJSIOBUHE BPeMeHa KyBakba.

Jarwehu 6yT ca ko-
cTuma

1.5 - 2kg; komagu
nebrbmHe 7-9 cm

El 2; nocyfa 3a neyetbe Ha Nnexy 3a neyerse
[opajte TeuHocT. OKPEHNTE MECO HaKOH MOMOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.

Lleno nune

1 - 1.5kg; cBexe

|jE| 2; nocyna 3a ponos. nosphe/rpatu. jena nnexy 3a
nevewe

Kopuctute omurbeHe 3aunHe. OKkpeHuTe nune HakoH no-
NoBUHE BpeMeHa KyBarba Aa 6ucTe nocTurnu paBHoMep-
HO 3aneuake.

Mona nuneta

0.5 - 0.8Kg

|jE| 3; nnex 3a nevyewe

Kopuctute omurbeHe 3avunHe.

Munehe rpyau

180 - 200g no ko-

EE‘ 2; Mocypna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha peLleTKacToj

VE]
m Ay nonuuu
Kopuctute omurbeHe 3auunHe. MNpxnTe Meco HEKONMKo
MUHyTa Ha Bpyhem Turatby.
Munehu Garaum, cae- ) E 3; nnex 3a neuyexe
PO ’
m Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6atake, nogecute
HVDKY TemnepaTypy 1 KyBajTe Ux gyxe.
Matka, uena 2 - 3k .
o 9 |jE| 2; nocypa 3a nevere Ha pelleTKacToj nonuum
E KopucTtute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha nocyay
3a nevyere. OKpeHUTe NaTky HaKoH NOJIOBUHE BPeMeHa
KyBaka.
lycka, uena 4-Skg |jE| 2; ny6oka nocyaa
E Kopuctute omurbeHe 3aunHe. CtaBuTe Meco Ha ayboku
nnex 3a nevere. OKpPeHWTE rycky HakoH NONIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
BekHa o meca Tk
A 9 |jE| 2; pelueTkacTa nonuua

N

KOpI/ICTMTe OMUIbEHE 3a4unHe.

B

Llena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1kg no pu6u

ﬂE’ 2; nnex 3a nevyewe
WcnyHute puby macnauem n KopUcTuTe OMUIbeHe
3a4MHe 1 3a4MHCKO Burbe.

B

Pu6ru ounetn

(ﬁPEl 3; MNocypna 3a rpaTyHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
nonuum
Kopuctute omurbeHe 3avumHe.

N

Konau og cupa

El 2; @ Kanyn 3a neverbe og 28 UM Ha peLueTKacToj
nonuum
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
Konau op jabyka -
Ea A Jady El 3; nnex 3a nevyewe
TapT oA jabyka - .
@ PT oA Jady E 2; kanyn 3a NUTYy Ha peLueTKacToj Monmum
MuTa c jabykama -
m jaby B 1; @ Kanyn 3a nuTy og 22 cm Ha peLueTKacToj
nonuum
m BpayHu konaum 2kg Tecta B 3; nyGokn THram
Yokonaauu maduHm - .
EE A ® B 3; nnex 3a maduHe Ha pelueTKacToj nonuum
CyBwu Konay - .
@ y B 2; nocyga 3a konay Ha peLueTKacToj monuum
m Meueny kpomnup Tkg B 2; nnex 3a nevyewe
CTaBwTe Lieo KpOMMUP ca KOPOM Ha Mex 3a neyete.
UceueH kpomnu Tk
p P 9 E 3; nnex 3a neyexe 06MNOXEH NanupoMm 3a neyere
ﬁ Kopuctute omurbeHe 3auunHe. Miceumte kpomnumpe Ha ko-
mMage.
MpunoBaHoO MellaHoO 1 - 1.5k
ngsphe 9 B 3; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NANMPOM 3a Neyere
ﬁ Kopuctute omurbeHe 3a4uHe. Viceuute nosphe Ha koma-
ne.
E Kpokeru, sampanyTu 0-5kg E 3; nnex 3a nevyewe
Eg Mlompu, 3aMp3yT 0-75kg E 3; nnex 3a nevyewe
INazawe ca mecom / 1 - 1.5k .
nosphem ca cyBuMm g C(I?)Et nocypaa 3a ponos. nosphe/rpatu. jena Ha pe-
@ NIMCTOBMMA TE€CTEHM- LueTkacToj nonuum
He
MpaTuHupaHm 1-1.5kg . ) .
m KPOMNMP (CMPOBH mut Mocyna 3a rpaTvHMpaHa jena Ha pelueTKacToj
Kpommnu
P P) OKpeHuTe nocyay nocne rnosioBUHe BpemMeHa KyBakba.
CBexa nuua, TaHka
m ua, - (‘\D)E 2; nnex 3a nevyexe 06noXeH Nanupom 3a
neyere
CBexa nuua, aebena
@ ua, A - EE‘ 2; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NanMpom 3a
neverse
Knw - .
@ E 2; nnex 3a neverbe Ha pelleTKacToj Monmum
Baret/ha6ata/benu 0.8k
xne6 9 (Q)El 2; nnex 3a neuyexe 06MNOXeH Nanupom 3a
m neyewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
Xneb6 ca uenum 3p- Tk
u P 9 EE‘ 2; nnex 3a nevyexe 06NOXEH NanMpom 3a

E

HoM/paxeHu xne6/
upHU xneb ca uenum
3pHOM Y nocyam 3a
xen6

neyen-e/pelueTkacrta nonumua
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 PyHKUMje caTa

®dyHKUMja caTa MpumeHa
D Kapa Tajmep 3aBpLum ca ofbpojaBareM, ornallasa ce 3By4YHU cUrHar.
Tajmep

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogbpojaBarbeM, Yyje ce 3ByYHW curHan u dpyHkumja 3a-
sTop rpesara ce 3aycraBssba.
Bpeme kyBawa

@ 3a ognarawe ctapTa u/unu kpaja KyBama.

Bpeme ognaramwa

@ MakcumanHo je 23 h 59 min. OBa dyHKUMja He yTUYe Ha pag pepHe.
3a ykrbyumBare U UckrbyumBawe Tajvep TokoM paga nsabepute: Menu, Moa-

Tajmep Tokom paga ellaBarLa.

8.2 Kako ga nogecurte: PyHkuuje caTta

Kako na nogecute: [loba gaHa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3

Q~

O @

[a 6ucte npomeHunu foba aaHa, yaute y MEHU 1

n3abepute onuuje Mogewasatrba, Joba faHa. Mopecure car. MpuTnchuTe: OK.

Kako na nopecute: Tajmep

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
Mo [Hucnnej npukasy- \ Mo
o O
0:00
MputncHuTe: @ Mopecute Tajmep MputncHuTe: OK.

@ Tajmep ogmax noynkse ga ogbpojasa.
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Kako na nopecute: Bpeme KyBamwa

Kopak 1 Kopak 2

MR

M3abepute yHkUMjy
3arpeBara 1 nogecu-
Te TemnepaTypy.

Y3acTtonHo npuTu-

ckajte: @

Kopak 3

[wvcnnej npukasy-

N
0:00
L

3a nogelasame

BpeMeHa KyBatba. MputuchuTe: oK.

@ Tajmep oamax nounte aa oadpojasa.

Kako na nogecute: Bpeme ognarawa

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3
N
( Q \ K Iucnnej (
npukasyje:
,qo6a naHa
I'IO—
Visabepu-  ysactonHo  KPETAHSE  Mopecute
T€ PYHK-  npuTmckajTe: Bpeme
Huly sarpe- QD noveTka
Baka. . ’

Kopak 4 Kopak 5 Kopak 6
[vcrnej e
npukasyje: ( \ @

N

@ aay-
CTABJbA-

MpuTUCHUTE: HE Mopecute  MpuTuchu-

Bpeme 3a-
OK. BpLUeTKa. te: OK,

@ Tajmep nounte Aa oabpojaBa y NofeLleHo BpeMe noveTka.

9. KOPNWWHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe cTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybroewa Takohe

crpeyaBajy npespTarbe. Y3aurHyTta veuya
OKO MonuLe cripeyasa knusate nocyha Ha
nonuuy.
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PeweTkacTta nonuua:

Yrypajte nonuuy nsmehy Bofuua Ha Hocavy pe-
LeTke U BOANUTE padyHa Aa Hoxuue 6yay okpeHy-
Te Hapone.

Mnex 3a neyewe / [ly6okun TUram:
I'ypHuTE Nnex usmehy Bofuua Ha Hocavy peLueT-
Ke.

9.2 MNpubGop 3a KyBake Ha Napwm 6pusrarske (C), 6pusrarske (D) u yenuuHe

. pewertke (E).
MNocypa 3a AnjeTanHo neyewe 3a

cyHKUMje KyBaka Ha napum

lMocyna 3a gnjeTanHo nevewe cacToju ce of
cTakneHe nocyae (A), noknonua (B), uesu

CrakneHa nocypga (A) Moknonauy (B)
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Epusrarbl(a, ueB 6pM3ran:.Ke U HeJyindHa peLueTKa.

LleB 6pumararske (C) cnyxu 3a KyBake Ha napu, a 6pus-
rarbka (D) 3a KyBarbe Ha AVPEKTHOj Napw.

Yenununa peweTka (E)

* He craBrbajte Bpeny nocyay 3a nevyexe * He unctnTe nocyay 3a nevexe

Ha xnagHe/MoKpe NoBpLUUHE. abpasuBunMa, XWLOM ¥ NpaLIKoBMUMA.
* He cunajte xnagHe Te4HOCTN Y Bpeny

nocyay 3a nevetrse. 9.3 KyBarse Ha napu y nocyam 3a
* He kopucTtuTte nocyay 3a nevewse Ha AujeTanHo nevyewe

BpEenoj NOBPLUMHU 3a KyBaHse.

CraBuTe nocyay 3a neyewe Ha YenmyHy peLueTky U nokpujTe je noknonuem. Ctasute LeB 6pus-

Kopak 1 )

rarbke y otsop noknonua. CtaBuTte nocyay 3a nevexe Ha Apyrv nonoxaj peleTke 04o3ao.
Kopak 2 MpukrbyunTe UeB Gpuararbke Ha LpeBo 3a napy.
Kopak 3 Mopecute pepHy Ha yHKUM]y KyBaka Ha napu.

9.4 KyBarbe Ha AMPEKTHOj napum

CTaBuTe nocyay 3a neuyekse Ha YeNMuHy peleTky. YcnuTte mano Boge. He ctaBrbajte noknonau,.

/\ YNO3OPEHE!

Bpu3ararcka Moxe 6UTU Bpena Aok pepHa paau. YBek KOpUCTUTe pykaBuLe 3a pepHy. M3-
BaguTe Bpuararbky U3 pepHe Kag He KopucTute yHKLUMjy nape.

Kopak 1
pax py.

MpukrbyunTe BGpusrarsky 3ajefHo ca heHoM Lesu. MNpukrbyunTe LeB 6pusrarbke Ha LpeBo 3a na-
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CraBute nocyay 3a neyexwe Ha npsu Unu opyru I'IOﬂO)Kaj peLlieTke oao3ao.

Kopak 2 . )
YBepute ce fa ce LeB bpuararbke Huje 3arnaeuna. bpusrarmky gpxvTe nogarbe o rpejaya.

Kopak 3 MopecuTe pepHy Ha OyHKUW]y KyBaka Ha napu.

Kag npunpemare HamupHuLie NonyT NuieTuHe, nadeTuHe, hypetute unu sehe pube, ctasute Gpuarasrsky y jerno.

10. JOOATHE ®YHKUWMJE

10.1 KoHTponHa 6paBa

OBa hpyHKUMja cnpeyaBa cny4vajHy npoMeHy cdyHkuuje ypehaja.

YkrbyuuTe je kafa anapat paau — nofeLLeHo KyBake ce HacTaBHa, KoMaHaHa Tabna je 3akrbyyaHa.
YkrbyuuTe ra kafa je anapat UCKIbYYeH - He MOXe Aia Ce YKIby4n, KOHTponHa Tabna je 3akrbyyaHa.

YKIBYUMIN OYHKUM]Y. je nekrbyumnu.
3BYYHU cUrHan.

—U— 5 — NpUTUCHWTE 1 OpXUTe da bucte B — NPUTUCHUTE U ApXuUTe Aa Gucte

@ 3x EI — Tpenepw Kaga je KOHTposiHa 6paBa ykrbyyeHa.

10.2 AyTOMaTCKO UCKIby4nBaH€

M3 6e3begHocHNX pasnora ypehaj ce @
UCKIbYUyje HakOH HEKOT BpEMEHa ako (°C) (4)
dyHKUMja 3arpeBata pagu, a Bu He

NPOMeHWTE noAeLlaBarba. 250 - makcumanHo 3

AyTOMaTCKO UCKIby4mBar-e He paau ca

@ dyHKymjama: CeeTno, Bpeme ognarawa.
(°C) (1)

10.3 BeHTtunatop 3a xnahewe

30-115 12.5

Kapa anapat pagwn, BeHTunartop 3a xnaheme
ce ayToMaTCKU yKibydyje kako 61 xnaguo
200 - 245 55 NnoBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyuuTe anapar,
BEHTMNATOp 3a xnahewe MoxXe Aa HacTasun
[a paav [OK ce anapar He oxnaaw.

120 - 195 8.5
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11. KOPNCHWN CABETU

11.1 Mpenopyke y Be3n ca nevyewem

®

TemnepaTypa 1 Bpeme KyBaw-a HaBefeHn y Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu 3aBuce of peuenarta, kBa-
nuTeTa u KonnyuHe ynotpebrbeHnx cactojaka.
Baw anapat moxga neye Ha gpyrauunju HauvH y ogHocy Ha ypeRaj koju cTe paHuje nocegosanu. CaBeTu ucnog
npukasyjy npernopyyeHa nofellasara 3a TemnepaTypy, Bpeme KyBak-a 1 nonoxaj pewletke 3a ogpefheHe Bpcte

XpaHe.

Ako He MoxeTe Aa npoHaheTe nofellaBara 3a ogpefeHn peuenT, NOTpaxuTe 3a CrmMYaH.

11.2 BnaxHo neyeme y3

BeHTUnartop

3a noctusare Hajborbmx pesynraTta,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBedEeHNX y

Tabenu y HacTasky.

¥ o= T
AN Lru
(°C) (MuH)

Cnatke 3emudke, 16 nnex 3a nevewe Unu nocyaa 180 2 20-30

Komaga 3a CKynrbake MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a neyeke Unn nocyaa 180 2 30-40
3a ckynrbawe macHohe

Mvua, 3amp3HyTa, pelueTkacTa nonvua 220 2 10-15

0,35 kg

LLIBajuapckm ponat nnex 3a nevewe unm nocyga 170 2 25-35
3a CKynrbake MacHohe

BpayHu konay nnex 3a nevexe Unu nocyaa 175 3 25-30
3a CKynrbawe mMacHohe

Cydne, 6 komaga Kepamuyke nocyae Ha pewet- 200 3 25-30
KacToj nonuum

Kopuua 3a conaH nnex 3a cnaH Ha peweTkactoj 180 2 15-25
nonvum

CeHpBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a nedere Ha pewer- 170 2 40 - 50

Topuja KacToj nonuumn

Mowwupaxa puba, 0,3 nnex 3a nevyewse Unu nocyaa 180 3 20-25

kg 3a CKynrbake MacHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 3 25-35
3a CKynrbake MacHohe

Pu6ren counetn, 0,3 nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 180 3 25-30

kg

nonvuu
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¥ = 5 ¥ O

(°C) (MUH)
MowwupaHo meco, 0,25 nnex 3a nevewe Unn nocyaa 200 3 35-45
kg 3a ckynrbawe macHohe
Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a neyewse unun nocyga 200 3 25-30
3a cKynreake macHohe
Konauu, 16 komaga nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 2 20 -30
3a ckynrbake MacHohe
Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a nevyewe unu nocyaa 180 2 25-35
komapaa 3a ckynrbakbe MacHohe
MadmHu, 12 komaga  nnex 3a nevyewe Unu nocyaa 170 2 30-40
3a ckynrbarwe macHohe
CnaHo neuvso, 20 ko- nnex 3a nevere unu nocyaa 180 2 25-30
Maga 3a ckynrbarwe macHohe
Kekc op cvnkasor Te-  nnex 3a neverwe unu nocyga 150 2 25-35
crta, 20 komaga 3a CKynrbake MacHohe
TopTuue, 8 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 170 2 20-30
3a ckynrbake MacHohe
Mosphe, nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 3 35-45
6naHwwupaHo, 0,4 kg  3a ckynrbake MmacHohe
BereTapujaHcku nnex 3a nuuy Ha pewetkactoj 200 3 25-30
omnet nonvum
MegauTtepaHcko nnex 3a neyewse unun nocyga 180 4 25-30
nosphe, 0,7 kg 3a ckynrbawe macHohe

11.3 BnaxHo nevyemwe y3 BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoéop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe nuveHke n nocyge. OHe 6orby ancopOyjy TonnoTy Hero
cBeTne 6oje 1 pednekTyjyhe nocyae.

\/ = Mana nocyaa 3a

Mnex 3a nuuy Mocyna 3a neyerse nedewe Mnex 3a onan
TawmaH, HepednekTyjyhun TamaH, HepednekTyjyhun ngef:rk”;?m TamaH, HepednekTyjyhun
MpeyHnk 28 cm MpeyHnk 26 cm ’ MpeyHnk 28 cm

BMUCMHA 5 cm

11.4 TabGene KyBaka 3a MHCTUTYTE
3a TecTUpame

VHopmaLmje 3a MHCTUTYTe 3a TecTupame
TectoBu npema ctaHgapay |IEC 60350-1.
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¥ B = = E
\ C] o
(°C) (MuH)

CutHu kKO-  3arpeBate Mnex 3a 3 170 20-35 -
naum, 20 no  0go3ro/ofo3-  nevewe
nnexy no
CutHn ko-  TMevetrbe y3 Mnex 3a 3 150 - 160 20-35 -
nauyuv, 20 N0 paBHU BEHTUI. MNeyere
nnexy
CutHn ko-  lMevetrbe y3 Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35 -
nauyv, 20 N0 paBHU BEHTUI. MNeyvere
nnexy
Mutacja-  3arpesawe Pewetkacta 2 180 70-90 -
bykama, 2 oposro/ogos-  monvua
nnexa @20 pgo
cm
Mutacja- [MMeyerse y3 Pewetkacta 2 160 70-90 -
Gykama, 2 ~ paBHMW BeHTWUN. nonuua
nnexa @20
cm
Hemacha 3arpeBate Pewetkacta 2 170 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
6ucksnT oposro/ogos-  nmonuua pepHy y Tpajawy o4
TopTa, Ka- Ao 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
HemacHa Mevere y3 Pewetkacta 2 160 40 - 50 MpeTxoaHo 3arpejte
GucksUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOpTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTY @ 26
cm
Hemacha Mevere y3 Pewetkacta 2u4 160 40 - 60 MpeTxoaHo 3arpejte
GuckeUT paBHV BEHTUN. nonvua pepHy y Tpajawy oA
TOopTa, Ka- 10 MUH.
nyn 3a
TopTYy @ 26
cm
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 3 140 - 150 20-40 -
konauunh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn Mevere y3 Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45 -
konauunh paBHV BEHTUMN. Neyere
LLikoTckmn 3arpeBate Mnex 3a 3 140 - 150 25-45 -
konayvh 0[03ro/ofo3-  neyewe

no
Tocr, 4-6 [punosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5 MpeTxoaHo 3arpejte
Komaga nonvua pepHy y Tpajatby o4

10 MUH.
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(°C) (MUH)
[oBeha IpunoBatse PeweTkacta 4 MaKc. 20-30 CraBuTe pelueTkacTty
nrbeckasy- nonuua, no- nonuLy Ha 4eTBpTU
ua, 6 koma- cyfa 3a HWBO 1 nocygy 3a
na, 0,6 kg cKynrbake cKynrbake macHohe
macHohe Ha Apyrn HUBO pepHe.

OKpeHuTe XpaHy Ha
nona neyema.
MpeTxoaHo 3arpejte
PepHy y Tpajatby of
10 MUH.

12. HETA

YNWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

12.1 HanomeHe y Be3u ca ynwhewem

<

Mpeatbu Aeo ypehaja ouncTUTE UCKIbYYUBO KPMOM Of MUKpOduGepa HaToMrbEHOM MIIakom
BOAOM 1 Gnarum aetepyeHToM. OYMCTUTE 1 MPOBEPUTE 3aNTUBKY BpaTa OKO OKBUPA YHY-
TPaLUHOCTH.

Kopuctute pacTtBop 3a unwhere MeTanHux noBpLunHa.

CpencTBa 3a
ynwhewe

dneke ounctute bnarum AETEPLIEHTOM.

=

YHyTpalwH0CT anapata Tpeba YnCTUTU HaKoH cBake ynotpebe. Haromunana macHoha unu
ZIpyrv oCTaum Mory npoy3poKoBaT noxap.

[

Y anapaty unu Ha cTakneHuM nnoyama Ha BpaTtuma Moxe Aohu Jo KOHAEH30BakHa Brare.
[a 6ucte cmarunu KoHAEeH3auUujy, nycTute anapat Aa paau 10 MyHyTa npe KyBara. He
yyBajTe xpaHy y anapaty ayxe of 20 muHyTa. MNocne cBake ynotpebe, yHyTpaLlHOCT ype-

CBakogHeBHa E
ynotpe6a haja ocyLumTe UCKIbYYMBO KPMoM o4 MUKpodudepa.
& HakoH cBake ynotpe6e, ounctute cas nubop 1 ocTasuTe ra Aa ce ocywu. Kopuctute mc-
*, KIby4MBO Kpry o4 MUKpoduGepa ca mMnakom BoAoM v Gnarum geTtepyeHtom. He nepute fo-
/??/ [aTHy onpeMy y MaluWHK 3a npakse nocyha.
He uncTute gogartHy onpemy ca HenensrbMBOM MOBPLUMHOM abpasvBHUM CPEACTBOM 3a YMLL-
heke 1 oWTpUM NpeaMeTMa.
MpuGop P pen

12.2 Kako pa nsBagute: Hocaun

peleTke

V3BaguTe nogpluke pelleTaka aa oucrte

OUUCTUNU PEPHY.
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Kopak 1

MckrbyunTe pepHy 1 cadekajte fa ce
oxnagu.

Kopak 2 M3ByuuTe npearun Aeo nogpLuke pe-
LeTke 13 6oyHor 3uaa. t& (
[
Kopak 3 M3ByuuTe 3aaHm 4eo noapLuke pe- | “ T
LweTke 13 6OYHOr 3uaa 1 YKIoHWTE ra. 1/ *5‘/—2 b
Kopak 4 MocTaBrbakbe WrHa 3a NoApLUKY pe- (0] -‘; U
LeTKe BpLUM ce 0B6pHyTUM pefocne- () 2 il
Z10M. %Z -
KnuHoswu Ha Teneckonckum BoRuuama 5|
Mopajy BUTK OKpPeHyTM ka NpeaH0j
CTpaHu. @1 ‘ H
=

12.3 Kako ga kopuctute: Ynwhemwe

BOOOM

Ogaj noctynak Ynwhera KopucTu Briary Kako
6u ce 13 nehHuue yknoHune 3aocrane
yecTue macHohe un xpaHe.

Kopak 1 Cvnajte Boay y yay6reeme y yHyTpawtocti: 300 ml.
K 2 —
opaK M3abepuTe: _/mr/. MpuTncHute: OK.
PHKumja pagn 30 MUH.
Kapa ce unwhere 3aBpLum, ornaiiaea ce 3By4Hu curHan. PepHa he ce nckrmbyunTu.
Kopak 3 Cavekajte ga ce nehHuya oxnagu. OcylumTe yHyTpaLlHOCT MEKOM KProM.

12.4 Kako ga ouucturte: PesepBoap

3a Bogy

Kopak 1 VickrbyunTte pepHy.

Kopak 2 MocTaBnTe Ay6okM TUrak Ucnopg Lpesa 3a napy.

Kopak 3 Cwunajte Bogy y cdunoky 3a Boagy: 850 ml. [logajte numMyHcky kncenuny: 5 kacpeHux kamyumua.
Cauekajte 60 MuHyTa.

Kopak 4 Ykrbyunte nehHuuy v nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHocT. Mogecute Temnepatypy Ha 230°C.
Vckbyunte nehHuuy HakoH 25 MUHYTa 1 cayekajTe Aa ce oxnaau.

Kopak 5 Ykrbyunte nehHnly n nogecute dyHkumjy: Hucka BnaxHoct. MNopecute Temnepatypy namehy

130°C 1 230°C. Vckrbyunte nehHuuy HakoH 10 MUHYTa 1 cayekajTe Aa ce oxnaau.

@ [a 6ucte cnpeunnu nojasy Hacrnara kameHua, UCpasHuTe pe3epeoap 3a BoAy HakoH CBaKOr KyBatba Ha na-

pu.
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Kapa ce unwheme 3aBpLim:

Ounctute 04BOAHY LieB
TOMMoM BOAOM U 6narum
[eTepLeHToM.

VcnpasHuTe pesepBoap
3a Bogy. MNornepajte geo
CBakogHeBHa ynoTpeba,
opermak ,[paxmere pe-
3epBoapa 3a Boay".

Wcnepute pesepBoap 3a Boay u
ouncTUTE NpeocTarsne Hacnare
KameHLia MeKoM Kprom.

MckrbyunTe pepHy.

Tabena ucnog npukasyje oncer TBpgohe Boge (dH) ca oaroeapajyhmm HMBoom Hacnara
Kanuymjyma n ksanutet Boge. Kaga tBpgoha Boae npefe 4. HUBO, HanyHuTe proky 3a Boay
cnawmpaHomMm BOgOM.

TBpaoha Boae TecT Tpaka Hacnare kanuu- Knacudwmka- Oumuctute pe-
jyma (mgl/l) umja Boge 3epBoap 3a

Hueo dH BOAY Ha CBa-
KNUX

1 0-7 :I 0-50 meka 75 ymknyca - 2,5

2 8-14 ‘II 51-100 ymepeHo TBpaa 50 yuknyca — 2
mMeceua

3 15-21 lil 101 - 150 TBpAa 40 unknyca - 1,5
mecel,

4 22-28 lEI npeko 151 BeomMa TBpAa 30 yuknyca - 1
mecey,

12.5 Kako ga cknHete n MoHTuparte: BpaTa

Bparta nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnove. Bpata nehHuue n yHyTpallHe CTakneHe nnove
MOXeTe [a YKIoHUTe Aa Gucte nx ouncTunu. lNpe Hero LWTO YKIIOHUTE CTaKneHe nnoye
npounTajTe Leno ynyTcTBo ,YKnawahe 1 nocrasrbake Bparta’.

/\ OMPE3
Hewmojte oa pepHy ypehaj 6e3 ctakneHux nnova.

MoTnyHo oTBOpWTE BpaTa U yxsatute obe
Luapke. \

Kopak 1
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Kopak 2

MogurunTe 1 noByunTe GpaBuLie AOK He
KIUKHY.

Kopak 3

3artBopuTe Bpata nehHuue Ao nona, Ao np-
BOI OTBOPEHOT Mnoroxaja. 3aTum noaurHute
1 noByuuMTe Aa BUCTe yKNoHWUIU BpaTa u3 ne-
KuwTa.

Kopak 4

BpaTta noctaBuTe Ha Meky kpny Ha ctabun-
HOj NOBPLLWHMW.

Kopak 5

MpuTtucHute okBup Bpata (B) ca obe ctpaHe
ropwse vBULE Ka yHyTpa Aa bucte otnyctunm
CTe3Hy 3anTuBKy.

Kopak 6

MoByuuTe okBUp BpaTa Hanpeps Aa bucte ra
YKMNOHUNH.

Kopak 7

YxBaTuTe CTakIeHe Nioye 3a ropky MBULY 1
NaXIbVMBO N3BMavuTe jegHy no jeaHy. MoyHm-
Te o[ ropwse nrnove. YBepure ce aa cy cTa-
KMEHe Mrnoye UCKIM3Hyne A0 Kpaja U3 Ho-
cava.

Kopak 8

OumnCTUTE CTaKMeHy NoYy BOAOM U canyHULOM. MaxIbyBO ocyluuTe cTakneHe nnove. He nepute

CTakneHe nno4ye y MallnH 3a npake cyqoBa.

Kopak 9

HakoH ynwhetrsa, yrpejte ctakneHe nnove v Bparta nehHuue.

AkoO cy BpaTa UCMpaBHO NocTaBrbeHa, YyheTe Knuk Npunvkom 3aTeapara 6pasuua.
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BopuTte pavyHa oa ctakneHe nnodye (A n B) Bpatute
oarosapajyhum pegocnegom. Motpaxute cumbon /
opLuTamnaHy 30Hy Ha 60YHOj CTpaHW CTakneHe
nnoye, jep cBaka cTakneHa nnoya u3rnega gpyraymje
Aa 61 onakwana AeMOHTaXy U MOHTaXy.

Kapa ce ucnpaBHO noctaBu, OKBUP BpaTa KIMUKHE.
MpoBepuTe Aa nu cTe cpefry CTakneHy Nnovy npa-
BMITHO MOCTaBUIIM Ha NexXuLuTa.

=

]

—

)

>

12.6 Kako pa sameHuTe: Jlamnuua

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jamnuua moxe 6utn Bpyha.

XarnoreHy namny yBek ApXuTe yMOTaHy y
Kprny Kako GuCTe Cripeynsin caropesare
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

lMpe 3ameHe namnuue:

Kopak 1

Kopak 2

Kopak 3

Vckrbyunte pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnaau.

WckrbyunTe yTukay kabna 3a Hana-
jarbe pepHe 13 MpexHe yTUYHULE.

[1HO YHYTpaLLHOCTV pepHe NPeKpuj-
Te Kprom.

3agma cvjanuua

Kopak 1 OKpeHWTe CTakneHu nokronawy, Aa 6ucTe ra yknoHunu.

Kopak 2 OumnctuTe cTakneHn noknonad.

Kopak 3 3ameHuTe cujanuuy ogroeapajyhomM cujanuuom koja je oTnopHa Ha Temnepatype go 300 °C.
Kopak 4 [MocTaBuTe cTakneHu noknonaw,.

13. PEWWABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3benHocTU.
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13.1 WWta yuynHUTH aKo...

Y cBMM cryyajeBrMa Koju Hucy obyxsaheHn oBoMm Tabenom, KOHTakTupajTe ca oBnawiheHum

CEPBUCHVM LIEHTPOM.

Anapart ce He yKIbyuyje Unu He 3arpeBa

MpoGnem

MpoBepwure...

He moxeTe ga ykrbyunte unm kopuctute ypehaj.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha ENEKTPUYHY Mpe-
XKy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

DyHKLWja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBah-a je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

BpaBa je uckrbyyeHa.

KomnoHeHTe

MpoGnem

MpoBepwure...

Jlamnuua je nckrbyyena.

BraxHo neyetse y3 BEHTUNATOP — j€ YKIbyYEH.

Jlamna He pagw.

Namnuua je nperopena.

3anTtuBka BpaTa je owTeheHa.

Hewmojte na kopuctute ypehaj. KoHTaktupajte oBnatu-
heHun cepBUCHM LieHTap.

LLUndppe rpewike

Auvcnnej npukasyje...

MpoBepurTe...

00:00

[owrno je go HecTaHka cTpyje. Mogecute goba gaHa.

AKo ce Ha aucnnejy npukaxe Koa rpeLuke koju Huje y oBoj Tabenu, UCkibyunTe 1 ykibyuute kyhHu ocurypay aa
6ucTe NoHOBO NokpeHynu ypehaj. AKO ce Kof rpeLlke NoHOBO MnojaBu, obpaTuTe ce oBnawheHoM CepBUCHOM

LieHTpY.

Ynwhere

Mpo6nem

MpoBepurTe...

Mwma Bofe y yHYTpaLlH0CTM anapara.

Y pesepsoapy 3a Bo4y HeMa npesuLLe Boge.

~——r
I_I — UHOMKATOP je UCKIbYYeH.

Y pesepBoapy 3a BoAy UMa [AOBOSbHO BoAE. YKONMKO
BOAa NoyHe Aa uypwv y ypehaj, a nHaukaTtop je n garbe
UCKIbyyeH, obpaTtuTe ce oBnawheHoM CepBICHOM LieH-
Y.

LJ — VHOMKaTOP je YKIbyYeH.

Y pesepBoapy nma [0BOMbHO BoAe. AKo je pesepBoap
nyH, a8 MHAMKATOP je 1 Aarbe yKibyyeH, obpaTtute ce
oBrawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

KyBatse Ha napy He pagu.

Y oTBOpY 3a LPEBO 3a Napy Hema Hacrnara kameHua.

KyBatbe Ha napy He paau.

Y pesepBoapy 3a Bogy UMa Boge.

Mpaxtere pesepsoapa 3a Boay Tpaje Ayxe o Tpu

MWHYTa U Bo4a Lypu U3 0TBOpa 3a LpeBo 3a napy.

Y oTBOpY 3a LpeBo 3a napy Hema Hacriara kameHua.
OumncTute pesepsoap 3a Boay.
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13.2 Nopaum o cepBUCUpamy

YKONMUKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTe peluerse npobnema, obpaTute ce NpoaasLy WUin
oBnalwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy NoTpeGHM CepBUCHOM LIEHTPY Hanase ce Ha NMoYuLM ca TEXHUYKAM
KapakTepucTMkama. Nnouna ca TEXHUYKUM KapakTepucTMkama Hanasu ce Ha NpeaH0j CTpaHu
OKBYMpa YHYTpPaLUHOCTU anapaTa. HemojTe yknamwatyi NioymLy ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkaMma U3 yHyTpallHhO0CTy anapara.

Mpenopyyyjemo Bam Aa oBAe 3anuvweTte nogarke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npousBoga (PNC) e

Cepujckn 6poj (S.N.) e

14. EHEPI'ETCKA E®VKACHOCT

14.1 Undbopmaumje o npoussoay m Jluct ca nHcpopmaumjama o npomssony

Hasune gobaerbava Electrolux
MpeHtudmrkauyuja mogena KOCDH76X 949494268
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTM 81.2

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCTH A+

MoTpoluka eHepruje ca cTaHAapAHUM NykbetbeM, yobuyajeH pe- 0.93kWh/uuknycy

KM

MoTpolwka eHepruje ca cTaHaapAHUM NykerseM, pexum ca gop-  0.69kWh/uyuknycy
cupareM BeHTunaTopa

Bpoj wynremHa y pepHu 1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTtpyja

JauumHa 3Byka

72

Twn pepHe

YrpapHa pepHa

Maca

32.6kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u
rPUNOBK — NOCTYNLM 33 MEPEeH-Ee YUMHKa.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa

14.2 Ywtena eHepruje
Kapga anapat pagu. He otBapajte BpaTta

anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
, , o OppxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUCTOM U
Ogaj ypehaj canpxu Heke byHKUMje Koje nocrapajte ce aa Gyae 406po npuyspLuhieHa
BaM NnomMaxy ga yuteauTe enekTupydHy Ha CBOM MecCTY.
eHeprujy TOKoM cBakogHeBHe npunpeme
xpahe. Kopuctute mMeTanHo nocyhe 3a kyeare Aa

OucTte noBehanu ywiteny eHepruje.
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Kapg je To moryhe, HemojTe fa 3arpesare
nehHuuy npe Kysama.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBat-e ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

Mpeocrtana TonnoTa

BeHTunatop 1 namMnuua HacTaereajy aa
page. Kaga uckrbyunTe anapar, gucnnej
npukasyje npeocrtany Tonnoty. MoxeTe ga
KOpUCTUTE Ty TOMSIOTY Kako GuUcTe xpaHy
ofpxasnu TomnsioM.

Kapa kyBane Tpaje ayxe of 30 MyH.,
CMamMWTe TemnepaTtypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBama. Kysawe he
ce HacTaBuTK kopucTehun npeocTtany TOMNOTy
y anapary.

15. CTPYKTYPA MEHUJA
15.1 MeHn

KopucTute npeoctany TonnoTy 3a 3arpesare
Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONnoM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TONMOTE oApXanu TonnoTy obpoka. Ha
Avcnnejy ce npukasyje uHguMkaTop npeoctane
TONMOTE UK Temneparypa.

KyBah-e ca uckrby4eHOM NaMmnuLiom
Vickrbyunte namnumuy TOKOM KyBahsa.
YkIbyunTe je camo kaga Bam je notpebHa.

BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop
dyHKuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctuTe oBy pyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayToMaTCKu UCKIbyyyje HakoH 30 cexk.
MoxkeTe NoHOBO Aa ynanute namnuuy, anv
he oBa aKTVBHOCT CMakUTU OYEKNBaHY
yLliTeay eHepruje.

Kopak 1 Kopak 2 Kopak 3 Kopak 4 Kopak 5
N
ON O (O al O
VW b X
—_— WM3abepuTe onuujy n3 OK Mpunarogute Bpea-
— - usabepute CTPYKTYpYy MeHu n V3abepute noa- — NputichnTe HOCT U NPUTACHUTE

saynasy Me+u. NPUTUCHUTE OK.

ellaBame.

fa Gucte noTepanun
noaeluaBsarba.

OK,

OKpeHuTe AiyrMe (hyHKUMje 3arpeBarba Ha NonoXxaj 3a UCKIbyumBame Ja 6ucte nsawnm n3 Mexu.

MeHwu cTpyKTypa
Ly
[MoTnomorHyTa npunpema /3 UYnwhere mr/ Mopelwasama @
MopewaBawa
01 [oba paHa MpomeHun 02 OcBeTrbeHocT aucnneja  1-5
03 3BykOBU TacTepa 1 - 3ByYHM cur- 04 JayvHa 3ByyHor curHana  1-4

Han
2 — Knuk

3 - 3Byk je nc-
KIby4eH
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MopewaBawa

05 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/ 06 Csetno Ykbyun/Mckrbyum
Wckrbyun

07 Bp3o 3arpeBarse Ykrbyuu/ 08 [emo pexum AKTUBaLMOHW KOA!
Mckrbyun 2468

09 Bepswja codbTBepa MpoBepa 10 MoHWwWTH cBa noaeLua- Oa/He

Baka

16. EKOJIOLWLKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom L/.\l)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe paau peuyknvpatra. NMomosute y
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U IbyacKor
30paBrba Kao 1 y peumKnnpary oTnagHor
mMaTtepujana of enekTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX
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ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom =
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKknupame Unu ce obpaTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.



Vitajte vo svete Electrolux! Dakujeme Vam, Ze ste si vybrali nas
spotrebic.

25

V nasej snahe o trvalil udrzateinost’ znizujeme spotrebu papiera, a preto poskytujeme
celé navody na obsluhu online. Ziskajte pristup k vasmu celému navodu na obsluhu
na stranke electrolux.com/manuals

Ziskaite rady ohladom pouzivania, broZdry, navody na rieSenie problémov

a informacie o udrzbe a opravach na stranke electrolux.com/support

Stiahnite si aplikaciu My Electrolux Kitchen pre viac receptov, uzitoénych tipov
a navodov na rie$enie problémov.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play
Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.

OBSAH

OCONOGOAWN=

. BEZPECNOSTNE INFORMACIE.......oovvvvvoereeeeeeeeesesssssss s
- BEZPECNOSTNE POKYNY......oooovoooreeerresessssssssssssssssioieseessensseneee
CINSTALACIA .
POPIS VYROBKU. ..o
 OVLADACH PANEL. .........oooooioiiecicieesesesssssnseeseneeeeesessss s
- PRED PRVYM POUZITIM.......ccoocvvvrrrmmmmrnrnnnrneneesessesssssssssssssssssssssssoee
- KAZDODENNE POUZIVANIE.........c.ccco0ossssseseeeeesesseeeeenenneneee
 CASOVE FUNKCIE ... oo
. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA.......ccccovrrrrmrmmmrrnnnernessssesssssssssssssssssone

10. DOPLNKOVE FUNKCIE..........ccooioioiiiimiiiiiieieceeneeesesnsssnennenneneeeeseessssss s
A1 TIPY ARADY ...ooovoopevervevenneeeeeeeeeeeeeee e
12. OSETROVANIE A CISTENIE ..oovvcererereeeseeeessesssonsiseeeeesssessnsnnneee
13. RIESENIE PROBLEMOV ........oooooovvvvererenenenennneeeeeeesssssss s
14. ENERGETICKA UCINNOST .....ooovvvvvivrrnnrnrnnnnneenneseess s
15. STRUKTURA PONUKY.......cceiiiiiiiiciiiiiiinieeeenesnensnsssssssesseneesesses s
16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA............oooovoiimimiiiiieieeeeeeerenenenee

1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred instalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spbsobené

nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut’.

SLOVENSKY 471



1.1 Bezpeénost deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€¢ smu pouzivat’ deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
sposobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpecnom pouzivani
spotrebi¢a a rozumeju pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiCu, pokial nie su pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebicom nebudu hrat'.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit' sa k spotrebi¢u pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebi€ detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecénost’

Tento spotrebiC je urCeny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebic€ je ureny na jedno pouzitie v domacnosti

Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa mbze pouzivat’ v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou

a ranajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a mych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.
Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kdbel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

Spotrebi¢ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebié od elektrickej
siete.
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» Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

+ UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej liSty najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, ¢o mdéze spbsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Dodrziavajte pozadovant minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
/\ VAROVANIE! nabytku. ) N
. L . ¢ Pred namontovanim spotrebica
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba skontrolujte, & sa dvierka spotrebica
kvalifikovana osoba. otvarajl bez odporu.

» Spotrebic je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

» Odstrante vSetky obaly.

» Poskodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
Dodrziavajte pokyny na inStalaciu dodané

S0 spotrebi¢om Minimalna vySka kuchyn- 580 (600) mm
. - L : . skej skrinky (minimalna vy-

VZdy da,\v/ajte po;or, a,k Prgquate Ska skrinky pod pracovnou

spotvrfebl_c, pretoze je tazky: Vzdy ] doskou)

pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu -

obuv. Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
* SpotrebiC netahajte za rukovat. Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a — —

vhodné miesto, ktoré spifia poziadavky na E)’XS"a prednej Casti spotre- 589 mm

inatalaciu. e
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Vyska zadnej Casti spotre- 571 mm
bica

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bica

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
¢a

Hibka spotrebiga 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebica

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami

Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

/\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

» VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat kvalifikovany elektroinstalatér.

* Spotrebi¢ musi byt’ uzemneny.

» Uistite sa, ze parametre na typovom Stitku
sU kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napajania.

» Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

* Nepouzivajte viaczasuvkoveé adaptéry ani
predlZzovacie kable.

» Uistite sa, ze zastrcka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebica treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebica alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

» Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych Casti pod napatim a
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izolovanych Casti treba namontovat’ tak,
aby sa nedalo odstranit’ bez nastrojov.

« Sietovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonéeni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke.

« Ak je sietova zasuvka uvoinena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

* Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

* Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat' z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpajacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete

na vsetkych péloch. Vzdialenost' kontaktov

odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

« Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrékou a napajacim kablom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Informacie o kablovej Casti najdete na
typovom Stitku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt o 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemerite technické parametre tohto
spotrebica.



» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia poc¢as jeho
prevadzky budte opatrni. M6zZe z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebica otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spoOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamena so
spotrebic¢om.

» Horlavé latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebica, do jeho blizkosti ani nar.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

* Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:

— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti
spotrebica riad alebo iné objekty.

— Nedavajte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavajte priamo do hortceho
spotrebi¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rure
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

» Zmena farby smaltu alebo uslachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vlhké kolace pouzite hiboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt’ dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Pri instalacii spotrebi¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po¢as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa mbze vytvorit’ teplo a vihkost’
a mbzu spodsobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.

Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi€ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

* Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastréku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, ze sklenené panely mozu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

* Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazke!

* Spotrebi¢ pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handrickou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.

« Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

2.5 Parné pecenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo popalenin a
poskodenia spotrebica.

« Uvoinena para mdze spdsobit popaleniny:
— Pocas parného pecenia neotvarajte
dvierka spotrebica.
— Po parnom peceni otvarajte dvierka
spotrebi¢a opatrne.

2.6 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpeclenstvo zasahu
elektrickym pradom.

* Informacie o Ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
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osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo sluzia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su uréené na pouzivanie
inym spésobom a nie su vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.
Pouzivajte iba Ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.7 Servis

Ak treba dat’ spotrebi€ opravit', obrat'te sa
na autorizované servisné stredisko.

3. INSTALACIA

« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.8 Likvidacia

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

476

udusenia.

» O likvidacii spotrebiCa sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

» Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebici a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad
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4.2 Prislusenstvo

* Droéteny rost

Pre kuchynsky riad, kolacové formy,

nadoby na pecenie.
* Plech na pecenie

Pre kolace a piSkotoveé kolace.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.

Ovladac sa vysunie.

Ovladaci panel

Ovladac¢ funkcii ohrevu
Displej

Oto¢ny ovladac

Zasuvka na vodu

Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

El Reliéf dutiny - Zasobnik na Cistenie vodou
ZasUvacia li$ta, odstranitelna
Odtokova rura

Ventil na vypustenie vody
Urovne roétu v rare

Privod pary

BRREOENE

» HIboky peka¢
Na pecenie alebo ako pekac na zber tuku.
« Teleskopické listy
S teleskopickymi listami mézete Tahsie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

5.2 Prehiad ovladacieho panela

Vyberom funkcie ohrevu zapnite spotrebic.
Ak chcete spotrebi¢ vypnut, otocte ovladac
funkcii ohrevu do polohy Vyp.

O

ﬂ))

& @ OK

Casovaé Rychle zohrievanie

Osvetlenie rary Blokovanie Potvrdte nastavenia
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5.3 Displej

Displej s kiti¢ovymi funkciami.
o ™ o DEMO
I_ll_lql-l >
== )
h:min:s

QRO S o &

Ukazovatele na displeji

Zakladné ukazovatele

& ¥ ol ey >»>

Blokovanie Sprievodca pecenim Cistenie Nastavenia Rychle zohrievanie

Ukazovatele ¢asovaca

Q STOP @ @

Casomer Koniec Odklad nastavenia ¢asu Casovag

Lista priebehu - pre teplotu alebo ¢as. Ked spo-
trebi¢ dosiahne nastavenu teplotu, ¢iarovy ukazo-
vatel bude Uplne Eerveny.

Ukazovatele nadrzky na vodu

L % (.

6. PRED PRVYM POUZITIM

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpe&nosti.

6.1 Prvé cistenie

Pred prvym pouzitim vycistite prazdny spotrebi¢ a nastavte ¢as:

Q
== . =4 \
j_ /;? 0:00

Nastavte ¢as. Stlacte tlacidlo: OK.

6.2 Pociato€ny predohrev

Pred prvym pouzitim predhrejte prazdnu ruru.
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Krok €. 1 Vyberte z rury vyberateiné zastvacie listy a véetko prislusenstvo.

Krok €.2 \astavte maximéinu teplotu pre funkciu: =

Ruru nechajte spustenu jednu h.

Krok €. 3 , )
rok¢ Nastavte maximalnu teplotu pre funkciu: .

Ruru nechajte spustend 15 min.

@ Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, ¢i je miestnost’ vetrana.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

7.1 Nastavenie: Funkcie ohrevu

Krok €. 1 Otocte ovladac funkcii ohrevu a vyberte funkciu ohrevu.

Krok €. 2 Otocenim ovladaca nastavte teplotu.

>
H — stla¢enim a podrzanim zapnete funkciu: Rychle zohrievanie. Je k dispozicii pre niektoré funkcie rary.

Parné varenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5

— o O
i ™y ® ®

& °C

Zatlacenim na kryt Do zasuvky navo-  Zasuvku na vodu Zvolte funkciu ohre-

otvorte zasuvku na  du nalejte 900 ml zasunte do jej po- VU Darou Nastavte teplotu.
vodu. vody. vodnej polohy. P ’
7.2 Funkcie ohrevu
Funkcia ohrevu Aplikacia
Na pecenie na 3 Urovniach su€asne a na susenie potravin. Teplotu v rire nastavte
@ 0 20 - 40 °C nizSie ako pre Tradi¢né pecenie.

Teplovzdusné Pecenie

— Na pecenie a opekanie na jednej Urovni rostu.

Tradi¢né pecenie
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Funkcia ohrevu Aplikacia
Tato funkcia je vhodna na méso, hydinu, pecené jedla a dusené/zapekané jedla. Vda-
47) ka kombinacii pary a tepla ziska maso jemnu a $tavnatu konzistenciu a zaroven

chrumkavé okraje.
Vlhkost' nizka

Pizza

3 Na pripravu pizze. Na intenzivnejSie zhnednutie povrchu a chrumkavy korpus.

Na pecenie kolacov s chrumkavym korpusom a na zavaranie potravin.

Dolny ohrev
vvv Na pripravu chrumkavych polotovarov (napr. zemiakovych hranoléekov, americkych
% zemiakov alebo jarnych zavitkov).

Vlhky horuci vzduch

Tato funkcia je ur€ena na Usporu energie pocas pripravy jedal. Ked pouzijete tuto
funkciu, teplota v dutine sa mdze liSit' od nastavenej teploty. Pouzije sa zvySkové tep-
lo. Vykon ohrevu méze byt znizeny. Viac informacii najdete v kapitole ,Kazdodenné
pouzivanie“, poznamky k: VIhky horuci vzduch.

Eaad Na grilovanie tenkych kuskov jedla a na pripravu hrianok.
Gril
v Na pedenie velkych kusov masa alebo hydiny s kostami na jednej trovni. Na gratino-
%? vanie a zapekanie.
Turbo gril
— Vstup do ponuky: Sprievodca peéenim, Cistenie, Nastavenia.
Pmka

7.3 Poznamky k: VIhky horuci
vzduch

Tato funkcia bola pouzita na spinenie
poziadaviek triedy energetickej ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podia predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Skusky podla:

IEC/EN 60350-1

Dvierka rury maju byt po¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena ¢o najefektivnejsia
prevadzka rury.

Ked pouzijete tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
»Rady a tipy“, VIhky horuci vzduch.

VSeobecné odporuc¢ania na Usporu energie si
pozrite v kapitole ,Energeticka ucinnost™
v Casti Uspora energie.

7.4 Nadrzka na vodu

)

Ukazovatel nadrzky na vodu

|:| Nadrzka na vodu je pIna.
|~..| Nadrzka na vodu je poloprazdna.
| Nadrzka na vodu je prazdna. Doplrite

vodu do nadrzky.

Ak do nadrzky nalejete prili§ vela vody, bezpe&nost-
nym kanalikom vytecie nadbyto¢na voda na dno duti-
ny. Vodu vysajte Spongiou.
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Vyprazdnenie nadrzky na vodu

Vypnite ruru, dvierka nechajte otvorené a pockajte,

Krok ¢. 1 kym rdra nevychladne.

Krok &. 2 Odtokovu rurku (C) pripojte k ventilu na vypustenie
' vody (A) pomocou konektora (B).

Krok &. 3 Koniec rarky udrzujte pod Uroviiou A a opakovanie
: stlacajte B, aby ste od€erpali zvy$nu vodu.

Odpojte C a B a ruru utrite do sucha s jemnou

Krok €. 4 :
$pongiou.

7.5 Nastavenie:Sprievodca pecenim

Kazdy pokrm v tejto podponuke ma odporu¢anu funkciu ohrevu a teplotu. Pouzite funkciu na
rychlu pripravu jedla s predvolenymi nastaveniami. PoCas varenia mozete upravit’ aj ¢as a
teplotu.

Ked funkcia skonci, skontrolujte, i je pokrm hotovy.

Na pripravu niektorych pokrmov mézete pouzit’ aj: ¢ Hmotnostny program
Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4
N
ON ON ON al°
3 \ \ U
E \/f P1-P.. oK
Vstupte do ponuky. Vyberte polozku Sprievod- Vyberte pokrm. Stlacte tla-  Vlozte pokrm do rury. Po-
ca pecenim. Stlacte tlacid- « o OK tvrdte nastavenia.
¢idlo .
lo OK.
7.6 Sprievodca pecenim
Legenda
Legenda m Pred peéenim spotrebi¢ predhrejte.

[j Hmotnostny program je k dispozicii. E] Uroveri rostu.

fef>) Dolejte do nadrzky vodu. ; - ] . ] ]
W Na displeji sa zobrazi P a &islo jedla, ktoré
mdzete skontrolovat' v tabulke.
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Pokrm Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

H

Pecené hovadzie, ne-
prepecené

]

Hovadzie pecené,
stredne prepecené

1-1.5kg; 4 -5cm
hrubé kusy

&

Hovadzie pecené,
prepecené

|jE| 2; plech na pecenie
Maso niekolko minat smazte na horucej panvici. Vlozte
do spotrebica.

=

Steak, stredne prepe-
céeny

180 - 2209 na kus;
3 cm hrubé platky

‘ZE‘ 3; néddoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Vlozte
do spotrebica.

&

Hovadzie pecené/
dusené (prvotriedne
hovadzie rebro, méaso
z horného stehna, hru-
by bok)

1.5 - 2kg

IfE| 2; nadoba na pecenie na drétenom roste
Maso niekolko minut smazte na hortcej panvici. Dolejte
tekutinu. VlozZte do spotrebica.

Hovadzie pecené, ne-
prepecené (pomalé
pecenie)

E | =

Hovadzie pecené,
stredne prepecené
(pomalé pecenie)

1-1.5kg; 4-5cm
hrubé kusy

Hovadzie pecené, do-
bre prepecené (po-
malé pecenie)

|jE| 2; plech na pecenie .
Pouzite svoje oblubené koreniny alebo jednoducho sol a
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minut smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.

Filety, neprepecené
(pomalé pecenie)

B

Filety, stredne prepe-
¢ené (pomalé pece-
nie)

0,5-15kg; 5-
6 cm hrubé kusy

—
-

Filety, prepecené (po-
malé pecenie)

|jE| 2; plech na pecenie

Pouzite svoje obilibené koreniny alebo jednoducho sol a
Cerstvo namleté korenie. Maso niekolko minut smazte na
hortcej panvici. Vlozte do spotrebica.

Telacie peéené (napr. 0.8 - 1.5kg; 4 cm

ﬂEl 2; nadoba na pecenie na drétenom roste

plece) hrube kusy Pouzite svoje obiibené koreniny. Dolejte tekutinu. Pecte
prikryté.
Pecen'evl bravéova 1.5-2kg If|<$>E| 1; nadoba na pecenie na drétenom roste
krkoviéka alebo ple- - ; ; .
ce Po polovici doby pripravy méaso obratte.
Tahané bravéové (po- 1.5 - 2kg IjEI 2: plech na pecenie

B

malé pecenie)

Pouzite svoje oblilibené koreniny. Pre rovnomerné opede-
nie po polovici doby pripravy maso obratte.

B

Cerstvé karé 1-1.5kg; 5-6cm

hrubé kusy

IfE| 2; néddoba na pecenie na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

B

Rebierka 2 - 3kg; pouzite su-
rové, 2 - 3 cm ten-

ké rebierka

El 3; hlboka panvica
Dolejte tekutinu tak, aby pokryla dno nadoby. Po polovici
doby pripravy maso obratte.
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Pokrm

Hmotnost’

Uroven rostu/prisluSenstvo

N

Jahnacie stehno s
kostami

1.5-2kg; 7-9cm
hrubé kusy

El 2; nadoba na pecenie na plechu na pecenie
Podlejte. Po polovici doby pripravy méso obratte.

B

Celé kuréa

1 - 1.5kg; Cerstvé

|jE| 2; zapekacia nadoba na plechu na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny. Pre rovnomerné opece-
nie po polovici doby pripravy kuréa obratte.

B

Polovicka kurcata

0.5 - 0.8kg

ﬂE’ 3; plech na pecenie
Pouzite svoje oblubené koreniny.

S|

Kuracie prsia

180 - 200g na kus

EE‘ 2; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. Maso niekolko minut
smazte na horucej panvici.

N

Kuracie stehna, cer-
stvé

E 3; plech na pecenie
Ak ste kuracie stehna najskoér marinovali, nastavte nizsiu
teplotu a pecte ich dlhsie.

N

Cela kacka

2 -3kg

|jE| 2; nédobavna pecenie na dréotenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny. PoloZte maso na nad-
obu na pecenie. Po polovici doby pripravy kacku obratte.

B

Cela hus

4-5kg

IfEl 2; hlboka panvica
Pouzite svoje oblubené koreniny. Polozte méso na hiboky
plech na pecenie. Po polovici doby pripravy hus obratte.

N

Sekana

1kg

ﬂEl 2; droteny rost

Pouzite svoje obltibené koreniny.

B

Cela ryba, grilovana

0.5 - 1kg na rybu

IfEl 2; plech na pecenie B
Naplrite rybu maslom a pouzite svoje oblubené koreniny
a bylinky.

B

Rybie filé

(‘\?)El 3; zapekacia nadoba na drétenom roste
Pouzite svoje oblubené koreniny.

N

Tvarohovy kola¢

B 2; @ 28 cm rozkladacia forma na tortu na droéte-
nom roste

)

Jablkovy kolac¢

El 3; plech na pecenie

B

Jablkova torta

El 2; okruhla forma na kola¢ na drétenom roste

B

Jablkovy kola¢

E 1; @ 22 cm okruhla forma na kola¢ na drétenom
roste

Brownies — ¢ok. su-
Sienky

2kg cesta

B 3; hlboka panvica

R

Cokoladové muffiny

E 3; plech na muffiny na drétenom roste

]

Bochnikovy kolaé

E 2; forma na bochnik na drétenom roste
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Pokrm Hmotnost’ Uroven rostu/prisluSenstvo
Pecené iak 1k -—
Q ecene zemiaky 9 El 2; plech na pecenie
Na plech na pecenie polozZte celé zemianky so Supkou.
Americké iak 1k
mericke zemiaky 9 E 3; plech na pecenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Nakrajajte zemiaky na
kusky.
S;;L‘:l‘i’zga miesana 1-1.5kg E 3; plech na peéenie vystlany papierom na pecenie
@ Pouzite svoje oblubené koreniny. Zeleninu nakrajajte na
kusky.
m Krokety, mrazené 0.5kg B 3; plech na pecenie
@ Hranoléeky, mrazené 0.75kg B 3; plech na pecenie
@ :\:::;:EI:?)IZ:I::YV& 1-1.5kg @E‘t zapekacia nadoba na drétenom roste
platkami cestovin
Zapecené iak: 1 - 1.5k — A «
m (sau':r’g\‘/:gani?anl:;/? y 9 (ﬁPEl 1; ’zapekguavnadoba} na drétenom rczste
Po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrm otocte.
Cerstva pizza, tenka - B~ .
m erstva pizza, tenka - @E 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
= . hruba
m Cerstva pizza, hruba - EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie
@ Slany kolac ) El 2; plech na pecenie na drétenom roste
m E;I?:;alcmbatta/blely 0-8kg (ﬁPEl 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
B nie
Biely chlieb si vyzaduje viac ¢asu.
Celozrnny/razny/ 1kg

@ tmavy celozrnny
chlieb vo forme na
bochnik

EE‘ 2; plech na pecenie vystlany papierom na pece-
nie / dréteny rost

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

Funkcia ¢asovaca Aplikacia
D Po uplynuti ¢asu zaznie zvukovy signal.
Casomer

Po uplynuti ¢asu ¢asovaca zaznie zvukovy signal a funkcia ohrevu sa zastavi.

STOP

Cas pripravy
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Funkcia ¢asovaca Aplikacia

@ OdloZenie zaciatku alebo konca varenia.

Odklad nastavenia ¢asu

@ Maximalne 23 h 59 min. Tato funkcia nema vplyv na ¢innost’ rary.

x N Casovac¢ zapnete a vypnete tak, Ze zvolite: Ponuka, Nastavenia.
Casovac

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Nastavenie: Presny ¢as

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3

N

(o) N @

Presny &as zmenite v ponuke volbou Nastavenia, .
Presny &as. Nastavte hodiny. Stlacte tiacidio: OK.
Nastavenie: Casomer
Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
N Na displeji sa zo- N e
brazi: ( Q \
0:00
Stiatte tiacidio: O. Nastavte funkciu Casomer Stlaste tiagidlo: OK
@ Casovaé zaéne ihned odpogitavat.
Nastavenie: Cas pripravy
Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4
e Na displeji sa zo- e
o) o)
0:00
—
Vyberte funkciu ohre- Opakovane stlacte: Nastavte &as vare- . o OK
vu a nastavte teplotu. o nia. Stlacte tlacidlo: ™.

@ Casovad zaéne ihned odpoditavat.
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Nastavenie: Odklad nastavenia ¢asu

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok €. 4 Krok €. 5 Krok ¢. 6

AN Na displeji M N e
O \ L O \ Na displeji O \
J PN sazobrazi O
0N

& @ stop

\f/g':lfcrltf Opakovane ~ START  avie gas Stiadte tiagio- Ca’\lsa:&zﬁtfe Stlagte tla-
ohrevu. stlacte: (\D spustenia. lo: OK nia. Gidlo: OK

@ Casovag zaéne odpogitavat’ v nastavenom &ase spustenia.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

. Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
/\ VAROVANIE! zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvysuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabranuju prevrateniu.

Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.
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9.2 Prislusenstvo na pecenie parou Dieteticky pekac sa sklada zo sklenenej
nadoby (A), veka (B), vstrekovacej trubice

Dieteticky pekac pre funkcie pecenia (C), dyzy (D) a ocelového grilu (E).

parou
Sklenena nadoba (A) Veko (B)
Dyza, vstrekovacia trubica a ocelovy gril.
Vstrekovacia trubica (C) je uréena na pecenie parou,
dyza (D) je ur€ena na priame pecenie parou. =

Ocelovy gril (E)

» Horuci pekac nekladte na studené ani * Na Cistenie pekaca nepouzivajte drsné
vlhké povrchy. Cistiace prostriedky, Skrabky ani prasky.
» Do horuceho pekaca nelejte studené
tekutiny, ked je horuci. 9.3 Pecenie parou v dietetickom
+ Pekac nepouzivajte na horicom varnom pekadi
povrchu.
Krok &. 1 Polozte pekaé na ocelovy gril a zakryte ho vekom. Viozte vstrekovaciu trubicu do otvoru vo ve-

ku. Pekac polozte na druhu uroven odspodu.
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Krok €. 2 Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.

Krok €. 3 Nastavte ruru na funkciu pecenia parou.

9.4 Priame pecéenie parou

Polozte pekaé na ocelovy gril. Pridajte trochu vody. Nepouzivajte veko pekaéa.

/\ VAROVANIE!
Pocas prevadzky rury moze byt dyza horuca. Vzdy pouzivajte ochranné rukavice. Ked
nepouzivate parnu funkciu, vyberte dyzu z rury.

Krok ¢. 1 Pripojte dyzu k vstrekovacej trubici. Pripojte vstrekovaciu trubicu k privodu pary.

Pekac polozte na prvu alebo druhu urover odspodu.
Uistite sa, Ze vstrekovacia trubica nie je zaseknuta. Dyzu drzte v dostato¢nej vzdialenosti od

ohrevného ¢lanku.

Krok €. 2

Krok €. 3 Nastavte rdru na funkciu pecenia parou.

Ked pediete napr. kuréa, kacku, morku alebo velku rybu, viozte dyzu do vnitra pokrmu.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Blokovanie

Tato funkcia zabranuje nahodnej zmene funkcie spotrebica.

Zapnite ju, ked' je spotrebi¢ zapnuty — nastavena priprava pokrmu pokracuje, ovladaci panel je zablokovany.
Zapnite ju, ked je spotrebi¢ vypnuty — neda sa zapnut, ovladaci panel je zablokovany.

e El — stlagte a podrzte, ak chcete za- 5 - stlacte a podrzte, ak to chcete

pnut funkciu. vypnut.
Zaznie zvukovy signal.

@ 3x E — zablika, ked sa blokovanie zapne.

10.2 Automatické vypinanie

Ak pracuje funkcia ohrevu a nezmenite @
°c (h)

ziadne nastavenia, z bezpecnostnych
dévodov sa spotrebi¢ po uritom ¢ase vypne.
200 - 245 5.5

3

@ 250 — maximum
°C (h) Funkcia automatického vypnutia nebude

fungovat’ pri tychto funkciach: Osvetlenie
rury, Odklad nastavenia ¢asu.

30-115 12.5

120 - 195 8.5
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10.3 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch

spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator méze pokracovat’
v ¢innosti, kym sa spotrebic¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

11.1 Odporucania pre varenie

®

Teploty a &asy pripravy jedal uvedené v tabulkach st iba orientaéné. Zavisia od konkrétneho receptu a mnozstva
a kvality pouzitych prisad.

Vas spotrebi¢ moze pri pe€eni fungovat inak ako spotrebi¢, ktory ste pouzivali doteraz. Rady nizSie zobrazuju
odporuéané nastavenia teploty, Casu pecenia a Urovne v rure pre konkrétne druhy jedal.

Ak nie je k dispozicii nastavenie pre konkrétny recept, vyhiadajte nastavenie pre podobny recept.

11.2 Vlhky hortci vzduch

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizsie.

¥ o= B
\ ru
(°C) (min)

Sladké pecivo, 16 ku- plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-30

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 30-40
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 220 10-15

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo pekac 170 25-35
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢ 175 25-30

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 200 25-30
drétenom roste

Piskotovy korpus forma na korpus na drétenom 180 15-25
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 40 - 50
roste

Posirovana ryba, 0,3  plech na pecenie alebo peka¢ 180 20-25

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo pekaé¢ 180 25-35

na zachytavanie tuku
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¥ = 5 X
\ ru
(°C) (min)

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 180 3 25-30
roste

PosSirované maso, plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo peka¢ 200 3 25-30
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 20-30
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo pekac 180 2 25-35

24 Kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo pekac¢ 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 20 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 25-30

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 25-35

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torticky, 8 kusov  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 20-30
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 3 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 200 3 25-30

ta roste

Stredomorska zeleni-  plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 25-30

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.3 Vlhky hortci vzduch — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Forma na pizzu

Forma na pecenie

Nadobky na suflé

Forma na korpus

Tmava, matna
priemer 28 cm

Tmava, matna
priemer 26 cm

Keramicka
8 cm priemer, 5
cm vyska

Tmava, matna
priemer 28 cm
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11.4 Tabulky peéenia pre skiisobné

institaty

Informacie pre skusobné ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

a=m

¥ 8B = E @

\ uru

(°C) (min)

Malé kola-  Tradicné pe- Plech na pe- 3 170 20-35 -
¢iky, 20 ks/  Cenie Eenie
plech
Malé kold-  Teplovzdusné Plechnape- 3 150 - 160 20-35 -
Ciky, 20 ks/  Pecenie cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné pe-  Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- cenie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdu$né Droéteny rost 2 160 70-90 -
kolac, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkétovy  Tradiéné pe-  Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez cenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
PiSkétovy  Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskoétovy Teplovzdusné Drétenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né pe- Plech na pe- 3 140 - 150 25-45 -
laciky cenie cenie
Hrianky, 4 - Giril Dréteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Hovéadzi Gril Dréteny rost, 4 Max. 20-30 Dréteny rost vlozte do
burger, pekac na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej urovne rary. V polo-
vici varenia otocte po-
krm na druhd stranu.
Ruru predhrejte na
10 min
/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.
12.1 Poznamky k Cisteniu
< Prednu stranu spotrebica oCistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocéenou v teplej vode

s jemnym Cistiacim prostriedkom. Vy¢istite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.

Na ¢&istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.

Skvrny vycistite s miernym gistiacim prostriedkom.
Cistiace pro-

striedky
¢_ Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov m6ze mat’ na na-
— sledok vznik poZiaru.
D Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.
Kazdodenné  Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kazdom pouZiti iba
pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.

oy Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
<+, ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
W sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou nedistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

Prislusenstvo

12.2 Vybratie: Zasuvacie listy

Vyberte zasuvacie listy, aby ste mohli ocistit’
raru.
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Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne. ’-[
Krok €. 2 Odtiahnite prednu ¢ast’ zastvacich
list od bo¢nej steny. (
[
Krok €.3  Zadnu cast'list odtiahnite od bo¢nej ] T
steny a listy vyberte. 1/ *5‘/2 58
Krok €. 4  Zasuvacie listy nainstalujte v opac- (¢} -‘; _ H
nom poradi. 9 2 alg
Pridrziavacie koliky na teleskopickych = \Z -
listdch musia smerovat’ dopredu. S 5|
Cal }5 5
=

12.3 Sposob pouzivania: Cistenie

vodou

Tento postup Cistenia vyuziva vihkost na
odstranenie zvyskov tuku a potravin z rury.

Krok €. 1 Do priehlbiny dutiny nalejte vodu: 300 ml.
Krok¢.2 Vyberte moZnost: — / rrrr/ Stlagte: OK.
Funkcia trva 30 minut.
Po skongeni Cistenia zaznie zvukovy signal. Rura sa vypne.
Krok €.3  Pockajte, kym nebude rura studena. Dutinu vysuste méakkou handri¢kou.

12.4 Cistenie: Nadrzka na vodu

Krok €. 1 Vypnite raru.

Krok €. 2 Pod privod pary polozte hibokd panvicu.

Krok €. 3 Do zasuvky na vodu nalejte vodu: 850 ml. Pridajte kyselinu citronovu: 5 €ajovych lyzZiciek. Pockajte
60 minut.

Krok €. 4  Zapnite ruru a nastavte funkciu: Vlhkost' Nizka. Teplotu nastavte na 230 °C. Po 25 minutach vypni-
te rdru a pockajte, kym nevychladne.

Krok €. 5 Zapnite ruru a nastavte funkciu: Vihkost' Nizka. Teplotu nastavte medzi 130 a 230 °C. Po 10 minu-

tach vypnite rdru a pockajte, kym nevychladne.

@ Aby ste predisli zvy$kom vodného kamena, vyprazdnite nadrzku na vodu po kazdom peceni s parou.
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Po skon¢eni Cistenia:

Vyprazdnite nadrzku na
vodu. Pozrite si kapitolu
,Kazdodenné pouziva-
nie”, ¢ast’ ,Vyprazdnenie
nadrzky na vodu”.

Vypnite raru.

Oplachnite nadrzku na vodu a
vycistite zvySky vodného kame-
fia s jemnou handri¢kou.

Odtokovu rurku vycistite
teplou vodou a jemnym
Cistiacim prostriedkom.

Tabuika niz&ie vysvetiuje vztah medzi kalou tvrdosti vody (dH) s prislusnou troviiou
usadenin vapnika a kvalitou vody. Ked' uroven tvrdosti vody prekroCi hodnotu 4, doplite

zasuvku na vodu vodou balenou vo flasi.

Tvrdost’ vody Testovaci pa- Usadenie vapni- Klasifikacia Vy¢istite nad-

, = sik ka (mg/l) vody rzku na vodu

Uroven dH kazdych

1 0-7 I:l 0-50 makka 75 cyklov - 2,5
mesiaca

2 8-14 El 51-100 stredne tvrda 50 cyklov — 2 me-
siace

3 15-21 IEI 101 - 150 tvrda 40 cyklov - 1,5
mesiaca

4 22-28 viac ako 151 velmi tvrda 30 cyklov — 1 me-

LILL]

siac

12.5 Vybratie a inStalacia: Dvierka

Dvierka rury maju tri sklenené panely. Dvierka a vnutorné sklenené panely riry mozete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a

montaz dvierok".

/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok €. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.

SLOVENSKY

495



Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok ¢. 4 Dvierka polozte na makku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upevnovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Sklenené panely dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ich vytiahnite jeden za dru-
hym. Zacnite od horného panela. Uistite sa,
ze skleneny panel sa Uplne vysunie z pod-
pier.

Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte sklenené panely a dvierka rary.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete poc¢ut’ cvaknutie.

496 SLOVENSKY



Dbajte na to, aby ste sklenené panely (A a B) namon-
tovali spat' v spravnom poradi. Skontrolujte symbol/
potla¢ na boénej strane skleneného panela, kazdy zo
sklenenych panelov vyzera odliSne, aby boli demon-
tdZ a montaz jednoduchsie.

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne.

Uistite sa, ze ste namontovali stredny skleneny panel
spravne do l6Zok.

=

]

—

)

>

12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty
na ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok €. 1

Krok €. 2

Krok €. 3

Vypnite ruru. Pockajte, kym nebude
rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok €. 4 Nainstalujte skleneny kryt.
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13. RIESENIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

13.1 Co robit,, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto tabulke, sa obratte na autorizované servisné

stredisko.

Spotrebi¢ sa nezapne ani sa nezohrieva

Problém

Skontrolujte, €i...

Spotrebi€ nie je mozné zapnut’ alebo ovladat'.

Spotrebic je spravne pripojeny ku zdroju elektrického
napajania.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Deaktivovalo sa automatické vypinanie.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Nie je vypalena poistka.

Spotrebi¢ sa nezohrieva.

Blokovanie je vypnuté.

Komponenty

Problém

Skontrolujte, €i...

Osvetlenie je vypnuté.

VIhky horuci vzduch - je zapnuté.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Tesnenie dvierok je poSkodené.

Nepouzivajte spotrebi¢. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Chybové kody

Displej zobrazuje...

Skontrolujte, ¢i...

0:00

Doslo k vypadku napajania. Nastavte presny ¢as.

Ak sa na displeji zobrazi chybovy kdd, ktory nie je uvedeny v tejto tabulke, vypnutim a zapnutim domovej poistky
restartujte spotrebi€. Ak sa chybovy kod objavi znova, obrat'te sa na autorizované servisné stredisko.

Cistenie

Problém

Skontrolujte, €i...

V dutine spotrebica je voda.

V nadrzke na vodu nie je dostatoéné mnozstvo vody.

~n B
|_] — ukazovatel zhasne.

V nadrzke na vodu je dost' vody. Ak zacne do spotrebi-
¢a vytekat' voda a ukazovatel stale nesvieti, kontaktujte
autorizované servisné stredisko.

Svieti ukazovateiu.

V nadrzke je dost’ vody. Ak je nadrzka pina a ukazova-
tel stale svieti, obrat'te sa na autorizované servisné
stredisko.
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Cistenie

Pecenie s parou nefunguje.
fa.

V otvore privodu pary nie su usadeniny vodného kame-

Pecenie s parou nefunguje.

V néadrzke na vodu je voda.

Vyprazdnenie nadrzky na vodu trva dlhSie ako 3 minuty V otvore privodu pary nie su usadeniny vodného kame-

alebo voda vyteka z otvoru privodu pary.

fa. Vygistite nadrzku na vodu.

13.2 Servisné udaje

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom stitku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.

Odporuc¢ame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)

Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢Cislo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a informaény list k vyrobku

Néazov dodavateia

Electrolux

Identifikacia modelu

KOCDH76X 949494268

Index energetickej ucinnosti 81.2

Trieda energetickej ucinnosti A+

Spotreba energie pri Standardnom naplneni, tradiény rezim 0.93kWh/cyklus
Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.69kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 72

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebice pre domacnost — ¢ast' 1: Sporaky, rury, parné rary a grily — metody

merania vykonu.
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14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomozu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, ze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. Pocas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vySSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.

Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom

Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.
Zvyskové teplo

Ventilator a osvetlenie budu nadalej v
¢innosti. Ked spotrebi¢ vypnete, na displeji sa

15. STRUKTURA PONUKY
15.1 Ponuka

zobrazi zvySkové teplo. Teplo mdzete pouzit
na udrzanie teploty jedla.

Ak priprava pokrmu trva dihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

Zvyskové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.

Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvy$kového tepla, zvolte najnizsie mozné
nastavenie teploty. Na displeji sa zobrazi

ukazovatel zvySkového tepla alebo teplota.

Pecenie s vypnutym osvetlenim
Pocas pecenia vypnite osvetlenie. Zapnite ho
iba v pripade potreby.

Vihky hortci vzduch
Funkcia uréena na Usporu energie pocas
pecenia.

Ked pouzivate tuto funkciu, osvetlenie sa po
30 sekundach automaticky vypne. Osvetlenie
mdzete opat’ zapnut, ale tento Ukon znizi
oCakavanu usporu energie.

Krok ¢. 1 Krok €. 2 Krok €. 3 Krok ¢. 4 Krok €. 5
N
( \ ( B\ ( B\ N ( B\
Vyberte volitelnd
— funkciu zo $truktar P Upravte hodnoty a
— - vyberte pre Ponuka a St|aétey Vyberte nastavenie. OK _ stiagenim po- Y

vstup do Ponuka.

oK

stlacte OK.

tvrdte nastavenie.

Ovladag funkcii ohrevu otocte do polohy vypnutia na ukonéenie Ponuka.

Ponuka struktura

. .
Sprievodca pecenim /\é

Cistenie rrrr/

Nastavenia @
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Nastavenia

01 Presny ¢as Zmenit’ 02 Jas displeja 1-5
03 Tony tlacidiel 1 - Pipnutie 04 Hlasitost' zvuku 1-4
2 — Cvaknutie
3 - Vypnuty
zvuk
05 Casovad Zap./Vyp. 06 Osvetlenie rary Zap./Vyp.
07 Rychle zohrievanie Zap./Vyp. 08 Rezim Demo Aktivacny kod:
2468
09 Verzia softvéru Kontrola 10 Zrusit véetky nastavenia Ano/nie

16. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy oznacené symbolom ff:) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebicov.
Nelikvidujte spotrebiCe oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom

zariadeni alebo sa obrat'te na obecny alebo
mestsky Urad.
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

Ker Zelimo biti trajnostni, zmanjSujemo uporabo papirja in zagotavljamo navodila za

EE uporabo v spletu. Dostopite do svojih celotnih navodil za uporabo na electrolux.com/
manuals
Pridobite nasvete glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije in
@ informacije glede popravil na electrolux.com/support
R gectrox Za vec€ receptov, namigov in odpravljanje tezav prenesite aplikacijo My Electrolux
}( Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Pridrzujemo si pravico do sprememb.

KAZALO
1. VARNOSTNE INFORMACHE......cccccccccececeieiiiniieeneennenensennennnneneeeseesssss 502
2. VARNOSTNA NAVODILA. ....ccccceeeeittiesiieiiiieieeeessesensessenseneneeeesess s 504
3. NAMESTITEV oo tssisoisesssessssssssssssssssssesses e 507
4. OPIS IZDELKA.........pvicoooooeeeeeeeeeeeeeesssssss s 508
5. UPRAVLJALNA PLOSCA. ....ooooooorterretessesssssssssssssssseessesesensseneees 509
6. PRED PRVO UPORABO.........ooocccsessrstseessseesssssssssssisieseessesenssensenees 509
7. VSAKODNEVNA UPORABA............ooooomioiiiiieienneensssesssenenenneenenesess s 510
8. CASOVNE FUNKCIJE ......oovoooooereeesssesesessssessesessssnnneees 516
9. UPORABA DODATNE OPREME ......-1cccccsesessseeesssssssssssssossinisneeessensneneen 517
10. DODATNE FUNKCIJE......cccccccecccecetcoiiicevesenneenesensssseeneeneeeeeesees s 520
11 NAMIGEIN NASVETL. ...ooooooocesoeesesesiisinsenesssssessesseseneeeeeees s 520
12. VZDRZEVANJE IN CISCENUE ...oococooreseeeeeesessssssssiieseceeesenensnnnnnenn 523
13. ODPRAVLIANJE TEZAV.....oocoooeiececeieioieiiiieniessssessssseseeeeneeeeeeee e 528
14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST .ccovovvvviiiiiiiiiiiiiiceevenenssnnennennseeneeeeseesses 529
15. STRUKTURA MENIA.....ccooovooimiiiiiimiimiiimiieeeseseenssssssssssssesseeeeeeseee e 530
16. SKRB ZA OKOLUE.........oooovoooiiieciieevesssesssensseneneeeeeeeess s 531

1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejsSo uporabo.
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1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, Ce niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

P viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.
Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
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strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti

elektricnega udara.

* OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izkljuCena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega

udara.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali

povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

« Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.
» Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poskodujete

stekla.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

slednjega je potrebno elektricno
napajanje.

Odstranite vso embalazo.

» Ne namescajte ali uporabljajte
posSkodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.
Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

+ Naprave ne vlecite za ro¢aj.

* Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o
razdaljo do drugih naprav in enot.

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se
vrata neovirano odpirajo.

+ Naprava je opremljena z elektri€nim
hladilnim sistemom. Za krmiljenje
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Najmanj$a viSina omarice 580 (600) mm
(najmanj$a viSina omarice
pod delovno povrsino)

Sirina omarice 560 mm
Globina omarice 550 (550) mm
Visina sprednjega dela na- 589 mm
prave

Visina hrbtnega dela napra- 571 mm
ve

Sirina sprednjega dela na- 595 mm
prave

Sirina hrbtnega dela napra- 559 mm
ve

Globina naprave 569 mm
Vgradna globina naprave 548 mm




Globina ob odprtih vratih 1022 mm

Najmanj$a velikost prezra- 560x20 mm
¢evalne odprtine. Odprtina
na dnu hrbtne strani

Dolzina napajalnega kabla. 1500 mm
Kabel je v desnem vogalu
na hrbtni strani

Pritrdilni vijaki 4x25 mm

2.2 Elektricne povezave

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektriCcnega udara.

Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploScice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.
Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
osebje pooblas€enega servisnega centra.
Priklju€ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektrinega toka
izoliranih delov in delov pod elektricno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

« Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
ploscici za tehni¢ne navedbe.V pomo¢ vam je
lahko tudi tabela:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm dalj$i od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektri¢nega udara ali eksplozije.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» PrepriCajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

* Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

« Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrSino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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/\ OPOZORILO!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

+ Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

» Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

» Ce napravo namestite za ploS¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
ploS¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ciS€enje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

poskodb naprave.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti¢ iz vticnice.

» Prepricajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploSc¢e lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
poskodbe materiala na povrsini.

» Napravo ocistite z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna Cistilna
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sredstva. Za CiSCenje ne uporabljajte
abrazivnih Cistil, grobih gobic, topil ali
kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Kuhanje v sopari

/\ OPOZORILO!
Nevarnost opeklin in poskodb naprave.

« SproS¢ena para lahko povzroci opekline:
— Med kuhanjem v sopari ne odpirajte
vrat naprave.
— Po kuhanju v sopari vrata naprave
previdno odprite.

2.6 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

* Napravo izkljucite iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.



» Odstranite zapah in na ta nacin preprecite,
da bi se otroci, ali zivali ujeli v napravo.

3. NAMESTITEV

/\ OPOZORILO! 3.1 Vgradnja

Oglejte si poglavja o varnosti. °v0u'|'ube www.youtube.com/electrolux

www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

N

(*mm)

~198-+

N
.—
ZiIN

SLOVENSCINA 507



3.2 Pritrditev pecice v omaro

4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

ql ? ? ql Upravljalna plo3¢a
Gumb za funkcije pecice

O |:| |—O €= 5 | Prikazovalnik
Upravljalni gumb

m__lf\@ 6] Predal za vodo

PiNe A B Grenik

H 7
B e e a L

_:® ~ 9] B Ventilator

O — I~ N Izboklina pegice — Posoda za &isGen

k// Q < El Izboklina pegice — Posoda za ¢idéenje z
12 3R) -/ vodo
m_# Nosilec police, snemljiv

8
B

Odtocna cev

Ventil za odvod vode
Polozaiji polic

Dovod za paro

4.2 Pripomocki Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje masc¢obe.

* Teleskopska vodila
Teleskopski vodili omogocata lazje
vstavljanje in odstranjevanje reSetk.

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekac za pecivo
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
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5. UPRAVLJALNA PLOSCA

5.1 Gumbi, ki jih lahko potisnete
nazaj

Za uporabo naprave pritisnite gumb. Gumb
izskoci.

5.2 Pregled upravljalne plosce

Za vklop naprave izberite funkcijo pecice.
Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za
izklop, da izklopite pecico.

O 'S

£ & oK

Casovnik Hitro segrevanje

Osvetlitev

Klju€avnica Potrditev nastavitve

5.3 Prikazovalnik

°BBEGE6EE:
Q%ﬁ@:nm \\ mr/ {é}

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

Indikatorji prikazovalnika

Osnovni indikatorji

8 ¥

Klju€avnica Kuharski pomo¢nik

wl &

Cistenje Nastavitve

>>

Hitro segrevanje peci-
ce

Prikazovalniki programske ure

Q

Odstevalna ura

STOP
Konec

S 0]

Zamik vklopa Cas delovanja

Vrstica napredovanja — za temperaturo ali uro.
Ko pecica doseze nastavljeno temperaturo, je vr-
stica povsem rdeca.

Indikatorji posode za vodo

L

| (

6. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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6.1 Zacetno ciScenje

Pred prvo uporabo ocistite prazno pecico in nastavite cas:

= Q
= - —
1 W j 00:00

Nastavite programsko uro. Pritisnite OK.

6.2 Za€etno predgrevanje
Pred prvo uporabo prazno pecico predhodno

ogrevaijte.
1. korak Iz pecice odstranite pripomocke in odstranljive nosilce resetk.
2. korak Nastavite najviSjo temperaturo za funkcijo: IZ]
Pecica naj deluje 1h.
3. korak

Nastavite najvi§jo temperaturo za funkcijo: .
Pecica naj deluje 15min.

@ Pecica lahko med predgrevanjem oddaja neprijetne vonjave in dim. Poskrbite za prezraevanje prostora.

7. VSAKODNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Nastavitev: Funkcije pecice

1. korak Obrnite gumb za funkcije pecice, da izberete funkcijo pecice.

2. korak Obrnite upravljalni gumb, da nastavite temperaturo.

>
H - pritisnite in drzite za vklop funkcije: Hitro segrevanje pecice. Na voljo je samo za nekatere funkcije pecice.

Priprava jedi s paro

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak

— O\ O
i ™y ® ®

& °C
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Priprava jedi s paro

Pritisnite pokrov Napolnite predal za Predal za vodo po-
predala za vodo, da  vodo z 900 ml vo- tisnite v prvotni po-

I1zberite funkcijo

gretja s paro. Nastavite temperaturo.

ga odprete. de. lozaj.
7.2 Funkcije pecice
Funkcija pecice Aplikacija

)

Vroéi zrak

Za soc¢asno pecenje na do treh visinah pecice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Gretje zgoraj/spodaj.

Gretje zgoraj/spodaj

Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju reSetke.

G

Vlaga nizka

Funkcija je primerna za meso, perutnino, jedi iz pecice in mesne zvitke. Zahvaljujo¢
kombinaciji pare in toplote je meso so¢no in mehko ter ima hrustljavo povrsino.

A

Pizza funkcija

Za peko pizze. Za mo¢no zapecenost in hrustljavo dno.

Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana ne pokvari.

Gretje spodaj
vvv Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
* danski zvitki).
Zamrznjene jedi
I Ta funkcija je zasnovana za varéevanje z energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
ii funkcijo, se lahko temperatura v pecici razlikuje od nastavljene. Uporabljena je aku-
[ mulirana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj$a. Za dodatne informacije si oglejte

Vlazno pecenje

poglavje »Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pecenje.

Infra pecenje

v Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje kruha.

Zar

vvv Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s kostmi na eni visini. Za gratiniranje in
ﬁ? dodatno zape&enost.

Meni

Za vstop v meni: Kuharski pomo¢nik, Cidéenje, Nastavitve.
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7.3 Opombe v zvezi s: Vlazno vlage« Vlazno peéenje. Splosna priporocila
pecenje za varéevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«,

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z Vargevanie z energijo.

razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v 7.4 Posoda za vodo
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z:

IEC/EN 60350-1 Indikator posode za vodo

Med pecenjem morajo biti vrata pecice 7 Posada je polna.

zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica - - -
deluje z najvedjo energijsko ucinkovitostjo. o] Posoda je napolnjena do polovice.
Ko uporabljate to fgnkcijo, lu¢ po 30 L Posoda je prazna. Napolnite posodo.
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v Ce v posodo nalijete preveé vode, varnostni odvod
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija pomakne odve¢no vodo na dno pecice. Z gobo od-

P - . . - . stranite vodo.
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem

Praznjenje posode za vodo

I1zklopite pecico, pustite vrata odprta in pocakajte,
1. korak e .
da se pecica ohladi.

2 korak Priklopite odtqéno cev (C) na ventil za odvod (A)
prek konektorja (B).

Drzite konec cevi pod ravnjo A in veckrat pritisnite

3. korak B, da poberete preostalo vodo.

4. korak Odklopite C in B ter obrisite pecico do suhega z
mehko gobico.

7.5 Kako nastaviti:Kuharski pomo¢nik

Vsaka jed v tem podmeniju ima priporoceno funkcijo pecice in temperaturo. Uporabite funkcijo
za hitro pripravo jedi s privzetimi nastavitvami. Cas in temperaturo lahko nastavite tudi med
kuhanjem.

Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je hrana pripravljena.

Nekatere jedi lahko pripravite tudi s funkcijo: * Teza - Avtomatika
1. korak 2. korak 3. korak 4. korak
( N2
9 N
P1-P... oK
Vstopite v meni. |1zberite Kuharski pomo¢- Izberite jed. Pritisnite OK_ Vstavite jed v pecico. Potr-

nik. Pritisnite OK. dite nastavitev.

512 SLOVENSCINA



7.6 Kuharski pomo¢nik

Legenda

Legenda

O

Teza - Avtomatika je na voljo.

G

Dodajte vodo v posodo za vodo.

Preden zacnete peci, predhodno ogrejte
aparat.

[
=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

Visina reSetke.

Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

H

Goveja pecenka,
manj peéena

)

Goveja pecenka,
srednje pecena

&

Goveja pec¢enka, do-
bro pecena

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

|jE| 2; pekac za pecivo
Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.

=

Zrezek, srednje pe-
cen

180 - 2209 na kos;
3 cm debele rezine

‘ZE‘ 3; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.

&

Pecenal/dusena gove-
dina (brzolna pecen-
ka, notranje stegno,
debela potrebusina)

1.5 - 2kg

IfE| 2; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat.

Goveja pec¢enka,
manj pe¢ena (pecenje
z nizko temp.)

E | =

Goveja pec¢enka,
srednje pecena (pe-
&enje z nizko temp.)

Goveja pec¢enka, bolj
pecena (pecenje z niz-
ko temp.)

1-1.5kg;4-5cm
debelih kosov

IfEl 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vroci po-
sodi. Vstavite v aparat.

File, manj pecen (pe-
¢enje z nizko temp.)

B

File, srednje pec¢en
(pecenje z nizko
temp.)

—_
—_

File, dobro pecen
(pecenje z nizko
temp.)

0,5 -1,5kg; 5 - 6cm
debelih kosov

ﬂEl 2; pekac za pecivo

Uporabite vase priljubljene zacimbe ali preprosto sol in
sveze mleti poper. Nekaj minut prazite meso v vrogi po-
sodi. Vstavite v aparat.

Telecja pe€enka (npr.

0.8 - 1.5kg; 4 cm

ﬂEl 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

plece) debeli kosi Uporabite vase priljubljene zac¢imbe. Dodajte tekocino.
Pecite pokrito.
Pecen svinjski vrat 15-2kg If|<ﬁ7)E| 1; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

B

ali plece

Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

5]

Svinjina (pecenje z
nizko temp.)

1.5 - 2kg

IfEl 2; pekac za pecivo
Uporabite vas$e priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja meso obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Ledvena pecenka,
sveza

1-1.5kg; 5-6 cm
debelih kosov

|jE| 2; posoda za pe€enje na mrezi za pecenje
Uporabite va$e priljubljene zacimbe.

B

Rebrca

2 - 3kg; uporabite
surova, 2 - 3cm
tanka rebrca

E 3; globok pekaé
Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.

]

Jagnjecje stegno s
kostmi

1.5-2kg; 7-9cm
debelih kosov

El 2; posoda za pec¢enje na pekacu za pecivo
Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pecenja meso obrnite.

B

Cel pis¢anec

1 - 1.5kg; sveze

ﬂEl 2; mesni zvitki na pekaéu za pecivo
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Po polovici ¢asa pe-
¢enja piS¢anca obrnite, da se enakomerno zapece.

B

Piscanec, polovica

0.5 - 0.8kg

|jE| 3; pekac za pecivo
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

S|

PiSc¢ancje prsi

180 - 200g na kos

EE 2; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe. Nekaj minut prazite
meso v vro€i posodi.

N

PiS¢ancja bedra, sve-
Zza

B 3; pekac za pecivo
Ce ste piS¢ancja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.

N

Raca, cela

2-3kg

IfE| 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene za€imbe. Postavite meso v
posodo za pecenje. Po polovici ¢asa pecenja raco obrni-
te.

B

Gos, cela

4-5kg

IfEl 2; globok pekaé

Uporabite vase priljubljene zadimbe. Postavite meso na
globok pekaé. Po polovici ¢asa pe¢enja gos obrnite.

N

Mesna Struca

1kg

ﬂEl 2; mreza za pecenje
Uporabite vase priljubljene zacimbe.

B

Cela riba, pe¢ena na
Zaru

0.5 - 1kg na ribo

IfE| 2; pekac za pecivo
Napolnite ribo z maslom in uporabite vase priljubljene za-
¢imbe in zelis¢a.

B

Ribji file

(Q)El 3; mesni zvitki na mrezi za pecenje
Uporabite vase priljubljene za¢imbe.

N

Skutna torta

B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje

)

Jaboléni kola¢

El 3; pekac za pecivo
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
DIl Jaboléna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jaboléna pita -
@ P E 1; @ 22 cm model za pito na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2kg testa .
m le&niki B 3; globok pekaé
E Cokoladni muffini . E 3; peka¢ za muffine na mrezi za pe€enje
@ Biskvitno pecivo ) E 2; model za kruh na mrezi za pecenje
Peéen k i 1k - .
m ecen krompir 9 E 2; pekac za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
Peceni k i - 1k
":::m rompir v ob 9 B 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene zacimbe. Narezite krompir na
kose.
glae:lana zelenjava na 1-1.5kg El 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Uporabite vase priljubljene za¢imbe. Narezite zelenjavo
na kose.
m Kroketi, zamrznjeni 0.5kg El 3; pekaé za pecivo
EE gf::j:':omp"’ za- 0.75kg El 3; pekaé za pecivo
Mesnata/zelenjavna 1-1.5kg . S s P
@ lazanja s suhimi laza- (Q)Bt mesni zvitki na mrezi za pecenje
nja listici
iniran k i 1 - 1.5k
m gﬁgc Efonmpricr))mplr Skg (E)E 1; mesni zvitki na mrezi za pec¢enje
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
m Sveza pizza, tanka - ((IbEl 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Sveza pizza, debela - EEl 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
@ Kis . El 2; model za pe€enje na mrezi za pecenje
F ke Strucke / 0.8k . . .
m c;:S:tT:I?o:IirlI::uﬁ 9 (Q)El 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnati/rzeni/€rni 1kg

E

kruh v modelu za
kruh

EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko /
mrezo za pecenje
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8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Casovne funkcije

Casovna funkcija Aplikacija

D Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvocni signal.

Odstevalna ura

Ko se programska ura izteCe, se oglasi zvo¢ni signal, funkcija pecice pa se izklopi.
STOP
Cas priprave

@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.

Zamik vklopa

@ Najvec¢ je 23 ur in 59 minut. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice.

M . Za vklop in izklop Cas delovanja izberite: Meni, Nastavitve.
Cas delovanja

8.2 Nastavitev: Casovne funkcije

Nastavitev: Ura

1. korak 2. korak 3. korak

QQ N @

Za spremembo ure vstopite v meni in izberite Na-

stavitve, Ura. Nastavite uro. Pritisnite: OK_

Nastavitev: Odstevalna ura

1. korak 2. korak 3. korak
s Na prikazovalniku Moo
se prikaze: ( \
0:00
Pritisnite: @ Nastavite OdStevalna ura Pritisnite: OK_

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.
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Nastavitev: Cas priprave

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak

N, . . N,
-N- Na prikazovalniku -N-
(v \ se prikaze: ( \
0:00
A

Izberite funkcijo pecice  Ponavljajoge priti- SToP

in nastavite temperatu-

ro. skajte. @

Nastavite ¢as kuha-
nja. Pritisnite: OK

@ Programska ura za¢ne takoj odstevati ¢as.

Nastavitev: Zamik vklopa

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak 6. korak
Na prika-

Na prikazo-
zovalniku

WM R omr QY B

Y
@ ZACE- (/ ZA-

; Ponavljajoce T USTAVI- it
Izberite itiskait TEK Nastavite Pritisnite: Nastavite  Pritisnite:
funkcijo pritiskajte. PRV TEV S
pecice. @ zadetni ¢as. OK. konéni éas. OK

@ Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob nastavijenem zacetnem Casu.

9. UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje:
MreZo potisnite med vodili nosilca reSetk in po-
skrbite, da bodo noZice obrnjene navzdol.
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Peka¢ za pecivo / Globok pekac:
Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

—

9.2 Pripomoc¢ki za kuhanje v sopari
Posoda za pecenje dieteti¢nih jedi za
funkcije kuhanja v sopari

Posoda za pecenje dieteticnih jedi je
sestavljena iz steklene posode (A), pokrova

(B), cevi za injektor (C), injektorja (D) in
jeklene resetke (E).

Steklena posoda (A)

Pokrov (B)

Injektor, cev za injektor in jeklena resSetka.

Cev za injektor (C) je namenjena kuhanju v sopari,
injektor (D) pa neposrednemu kuhanju v sopari.
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Injektor, cev za injektor in jeklena resetka.

Jeklena resetka (E)

* Vroce posode za peCenje ne postavljajte * Posode za pecenje ne Cistite z abrazivnimi
na hladne/mokre povrsine. sredstvi, Cistili in praski.

* V vroco posodo za pec€enje ne vlivajte
hladnih tekogin. 9.3 Kuhanje v sopari v posodi za

+ Posode za pecenje ne uporabljajte na pecenje dieteti¢nih jedi

vroCi kuhalni povrsini.

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko in jo pokrijte s pokrovom. Cev za injektor vstavi-

1. korak te skozi odprtino v pokrovu. Posodo za pecenje postavite na polozaj druge police od spodaj na-
vzgor.

2. korak Cev za injektor priklju¢ite na dovod za paro.

3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

9.4 Neposredno kuhanje v sopari

Posodo za pecenje postavite na jekleno reSetko. Dodajte nekaj vode. Ne uporabite pokrova.

/\ OPOZORILO!

Med delovanjem pecice se lahko injektor segreje. Vedno uporabljajte zascitne rokavice.
Ko ne uporabljate funkcije kuhanja v sopari, injektor odstranite iz pecice.

1. korak Injektor povezite s cevjo za injektor. Cev za injektor prikljuite na dovod za paro.
Posodo za pecenje postavite na poloZaj prve ali druge police od spodaj navzgor.
2. korak ) L P N P
Pazite, da se cev za injektor ne zagozdi. Injektorja ne priblizujte grelnemu elementu.
3. korak Nastavite pecico za funkcijo kuhanja v sopari.

Ko pripravljate jedi, kot so piS€anec, raca, puran ali velike ribe, injektor vstavite v Zivilo.
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10. DODATNE FUNKCIJE

10.1 Kljuéavnica

Ta funkcija preprecuje nenamerno spremembo funkcije naprave.

Vklopite jo, ko naprava deluje — nastavljeno pecenje se nadaljuje, nadzorna plo$ca je zaklenjena.
Vklopite jo, ko je naprava izklopljena - ni je mogoce vklopiti, upravljalna plo$¢a je zaklenjena.

-N- E - pritisnite in drzite za vklop funkci- B - pritisnite in drzite, da jo izklopite.
Y Il] je.

Oglasi se zvocni signal.

@ 3 x E'I - utripne, ko je zapora vklopljena.

10.2 Samodejni izklop

Iz varnostnih razlogov se pecica po @
dolo¢enem ¢asu izklopi, ¢e deluje funkcija (°C) (h)

pecice in ne spremenite nastavitev.

250 - maksimalno 3
@ Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
(°C) (h) funkcijah: Osvetlitev, Zamik vklopa.
30-115 125 10.3 Ventilator za hlajenje
120 - 195 8.5

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi

200 - 245 5.5 ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.

11. NAMIGI IN NASVETI

11.1 Priporocila za pecenje

®

Temperature in asi pe€enja v razpredelnicah so le smernice. Odvisni so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Lastnosti vaSe naprave so lahko drugacne, kot so bile lastnosti prejSnje. V spodnjih namigih so prikazane priporo-
Cene nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in poloZaj reSetk za dolocene vrste hrane.

Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev, poiscite podobne.

11.2 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.
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¥ = 8= E
\ ru
(°C) (min.)
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekac ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kola¢ Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Pekag ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg

11.3 Vlazno pecenje - priporo¢eni pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih barvnih in
odbojnih posod.
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Posoda za pico

Nie
Peka¢ za peko

Majhne posodice
za pecenje in ser-

viranje Model za testo za kola¢
. . Keramika .
Temen, neodbojen Temen, neodbojen . Temen, neodbojen
premer 8 cm, Visi-
premer 28 cm premer 26 cm na 5 cm premer 28 cm

11.4 Razpredelnice za pecenje za
preizkusevalne institute

Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

¥ B = E O @
™
L B =
(°C) (min)
Drobno pe- Gretje zgoraj/ Pekac¢ zape- 3 170 20-35 -
civo (20 ko- spodaj civo
SOV na pe-
kac)
Drobno pe-  Vro¢i zrak Pekac za pe- 3 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Drobno pe-  Vroc€i zrak Pekaczape- 2in4 150 - 160 20-35 -
civo (20 ko- civo
Sov na pe-
kac)
Jabol¢na Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 180 70-90 -
pita, 2 mo-  spodaj cenje
dela za pe-
¢enje @ 20
cm
Jabol¢na Vroéi zrak Mreza za pe- 2 160 70-90 -
pita, 2 mo- cenje
dela za pe-
Eenje I 20
cm
Biskvit brez  Gretje zgoraj/ Mreza za pe- 2 170 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, spodaj cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
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=}
‘ = fp — (.
\ C] oru
(°C) (min)
Biskvit brez  Vro¢i zrak Mreza za pe- 2 160 40 - 50 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Biskvit brez  Vroci zrak Mreza zape- 2in4 160 40 - 60 Pecico predhodno se-
mascob, cenje grejte za 10 min.
model peci-
va @26 cm
Masleni pi-  Vro€i zrak Peka¢ za pe- 3 140 - 150 20-40 -
Skoti civo
Masleni pi-  Vro€i zrak Peka¢zape- 2in4 140 - 150 25-45 -
Skoti civo
Masleni pi-  Gretje zgoraj/ Pekac¢ za pe- 3 140 - 150 25-45 -
Skoti spodaj civo
Toast, 46  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 1-5 Pecico predhodno se-
kosov cenje grejte za 10 min.
Goveji bur-  Zar Mreza za pe- 4 Najvecje 20-30 MreZo za pecenje po-
ger, 6 ko- cenje, pre- stavite na Cetrti, pre-
sov, 0,6 kg strezna po- strezno ponev pa na
nev tretji nivo pecice. Hra-
no obrnite po polovici
Casa pecenja.
Pecico predhodno se-
grejte za 10 min.
/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
12.1 Opombe o €iSéenju
< Sprednji del naprave Cistite samo s krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom. Ocisti-

te in preverite tesnilo vrat okrog okvira pecice.

Za ¢is¢enje kovinskih povrsin uporabite namensko ¢istilno sredstvo

Cistilna sredstva

Madeze ocistite z blagim &istilnim sredstvom.
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¢_ Pecico ocistite po vsaki uporabi. Nakopi¢ena mas¢oba ali drugi ostanki lahko povzroéijo po-
— zar.

D Vlaga lahko v napravi ali na steklenih vratih kondenzira. Ce Zelite zmanjsati kondenzacijo,
naj aparat deluje 10 minut pred zaetkom pecenja. Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
Vsakodnevna  minyt. Po vsaki uporabi notranjost osusite samo s krpo iz mikroviaken.

uporaba
by Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite samo krpo
<+, iz mikrovlaken, toplo vodo in blago €istilno sredstvo. Pripomockov ne pomivajte v pomival-

W nem stroju .

Pripomockov s premazom proti prijemanju in ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali os-

Pripomogki trimi predmeti.

12.2 Odstranjevanje: nosilcev
reSetk

Pred zacetkom cCiS¢enja pecice odstranite
nosilce reSetk.

1. korak Izklopite pecico in pocakaijte, da se
ohladi.

2. korak Sprednji del nosilca reSetke povlecite ﬂ&

stran od stranske stene.

3. korak Zadniji del nosilca reSetke potegnite s |

|

stranskih sten in ga odstranite. 1/-51‘4
4. korak Nosilce reSetk namestite v obratnem () -‘; _ H
zaporedju. () 2 Ak
Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vo- = \Z L
dilih morajo biti obrnjeni napre;j. =~ 5|
Cal }= 5
=]

12.3 Uporaba: Ciséenje z vodo

Ta postopek CiS€enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz pecice.

1. korak V vboklino pecice nalijte vodo: 300 ml.

2. korak Izberite: =/rrrr/. Pritisnite: OK

Funkcija deluje 30 minut.
Ko se ¢is¢enje konca, se oglasi zvocéni signal. Pecica se izklopi.
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3. korak

Pocakajte, da se pecica ohladi. Notranjost obriSite do suhega z mehko krpo.

12.4 Postopek CiS€enja: Posoda za

vodo
1. korak Izklopite pecico.
2. korak Pod dovod za paro postavite globok pekac.
3. korak V predal za vodo nalijte vodo: 850 ml. Dodaijte citronsko kislino: 5 ¢ajnih Zlick. Pocakajte 60 minut.
4. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite na 230 °C. Po 25 minutah
pecico izklopite in poCakajte, da se ohladi.
5. korak Vklopite pecico in nastavite funkcijo: Vlaga nizka. Temperaturo nastavite med 130 in 230 °C. Po 10

minutah pecico izklopite in po¢akajte, da se ohladi.

@ Za preprecitev kopi¢enja apnenca posodo za vodo izpraznite po vsakem pecenju s paro.

Ko se ¢iS€enje konca:

Izklopite pecico. Izpraznite posodo za vo-  Izperite posodo za vodo in od- Ocistite odvodno cev s

do. Oglejte si razdelek  stranite ostanke apnenca z meh-  toplo vodo in blagim ¢&i-
Vsakodnevna uporaba, ko krpo. stilnim sredstvom.
poglavje »Praznjenje po-
sode za vodo«.

V spodnji razpredelnici so navedene stopnje trdote vode (dH) z ustreznimi stopnjami kalcijevih
usedlin in kakovosti vode. Ko trdota vode preseze stopnjo 4, napolnite predal za vodo z
usteklenic¢eno vodo.

Trdota vode Testni listi¢ Kalcijeva usedli- Razvrstitev Ocistite poso-
na (mg/l) vode do za vodo
Raven dH vsakih

1

0-7 I:I 0-50 mehko 75 ciklov - 2,5
meseca

8-14 EI 51-100 srednje trda 50 ciklov — 2 me-
seca

15-21 E 101 -150 trda 40 ciklov - 1,5
meseca

22-28 m nad 151 zelo trda 30 ciklov — 1 me-
sec

12.5 Odstranjevanje in namesc¢anje: Vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za CiSCenje lahko snamete vrata pecice in notranje
steklene plosce. Preden odstranite steklene ploSce, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.
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/\ POZOR!
Pecice ne uporabljajte brez steklenih plos¢.

1. korak Odprite vrata do konca in primite te¢aja.
2. korak Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne za-
skocijo.

3. korak Zaprite vrata pecice do polovice do prvega
polozaja odpiranja. Potem jih dvignite in po-
vlecite, da jih snamete s tecajev.

4. korak PolozZite vrata na mehko krpo na stabilni po-
vrsini.
5. korak Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem zgornjem

robu na obeh straneh in potisnete navznoter,
da sprostite tesnilo sponke.

6. korak Okvir vrat potegnite k sebi in ga odstranite.

7. korak Drzite steklene ploS¢e vrat za zgorniji rob in
jih previdno izvlecite eno za drugo. Za¢nite z
zgornjo plo$c¢o. Poskrbite, da steklene plo-
§¢e povsem zdrsnejo iz nosilcev.
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8. korak Steklene plo$c¢e odistite z vodo in milom. Steklene plo$¢e temeljito posusite. Steklenih ploS¢ ne po-
mivajte v pomivalnem stroju.

9. korak Po ¢iS¢enju namestite steklene ploSce in vrata pecice.

Ce so vrata pravilno name$éena, boste pri zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plosci (A in B) namestite nazaj v
pravem zaporedju. Preverite simbol/natis na strani A B
steklene plosc¢e; vsaka steklena plosca je drugacéna,
da je razstavljanje in sestavljanje preprostejse.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi klik.
Poskrbite, da bo srednja steklena plo$ca vstavljena
na pravo mesto.

,—A
= B
12.6 Zamenjava: Luéi Halogensko zarnico vedno prijemajte s krpo,

da se ostanki mascobe ne bi zapekli nanjo.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

Pred zamenjavo zarnice:

1. korak: 2. korak: 3. korak:
Izklopite pecico. Poc¢akajte, da se Pecico izkljucite iz napajanja. Na dno pecice polozZite krpo.
pecica ohladi.

Zarnica na zadniji steni

1. korak Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

2. korak Ocistite stekleni pokrov.

3. korak Zarnico zamenjaijte z ustrezno zarnico, odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
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4. korak Namestite stekleni pokrov.

13. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Kaj storite v primeru ...

V vseh primerih, ki niso vklju€eni v to razpredelnico, se obrnite na pooblasceni servisni center.

Naprava se ne vklopi ali se ne segreje

Problem

Preverite naslednje:

Naprave ni mogoce vklopiti ali uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Zaklepanie je izklopljeno.

Komponente
Problem Preverite naslednje:
Lu€ ne sveti. Vlazno pecenje — je vklopljeno.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Tesnilo vrat je poSkodovano.

Ne uporabljajte naprave. Obrnite se na pooblaséeni
servisni center.

Kode napak

Na prikazovalniku se prikaze ...

Preverite naslednje:

00:00

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Cesena prikazovalniku prikaze koda napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake pojavi ponovno, se obrnite na pooblas¢eni servisni center.

Ciséenje

Problem

Preverite naslednje:

V notranjosti naprave je voda.

V posodi za vodo ni preve¢ vode.

I_I - indikator ne sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce zaéne voda iztekati
iz naprave in indikator $e vedno ne sveti, se obrnite na
pooblasceni servisni center.

l_] - indikator sveti.

V posodi za vodo je dovolj vode. Ce je posoda polna in
indikator Se vedno sveti, se obrnite na pooblas&eni ser-
visni center.
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Ciséenje

Pecenje s paro ne deluje. V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna.
Pecenje s paro ne deluje. V posodi za vodo je voda.

Praznjenje posode za vodo traja dlje kot tri minute ali V dovodu za paro ni ostankov vodnega kamna. Odistite
pa voda izteka iz dovoda za paro. posodo za vodo.

13.2 Servisni podatki
Ce tezave ne morete razresiti sami, se obrnite na prodajalca ali pooblaséen servisni center.

Potrebni podatki za servisni center se nahajajo na ploS¢€ici za tehni¢ne navedbe. PloS¢ica za
tehni¢ne navedbe se nahaja na sprednjem okvirju notranjosti naprave. PloSc€ice za tehni¢ne
navedbe ne odstranjujte iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) e

Produktna Stevilka (PNC) s

Serijska Stevilka (S.N.) e

14. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

14.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku*

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela KOCDH76X 949494268
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.93kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nain z ventilatorjem 0.69kWh/cikel

Stevilo votlin pegice 1

Toplotni vir Elektricna energija
Prostornina 72|

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
Masa 32.6kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.
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14.2 Varéevanje z energijo

Ta naprava ima funkcije, ki vam
pomagajo varcevati z energijo med
vsakodnevnim pecenjem.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo za boljse
varéevanje z energijo.

Ko je mogoce, naprave ne segrevajte pred
pecenjem.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Ventilator in lu¢ $e naprej delujeta. Ko
izklopite napravo, se na prikazovalniku

15. STRUKTURA MENIJA
15.1 Meni

prikaze akumulirana toplota. To toploto lahko
uporabite za ohranjanje toplote hrane.

Pri pe€enju, daljem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.

Akumulirana toplota v napravi pece napre;j.

Z akumulirano toploto pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti topel obrok, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varéevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

1. korak 2. korak 3. korak 4. korak 5. korak
N
ON O O " O
Sl U )
— |zberite funkcijo iz Prilagodite vrednost
— - izberite, da  strukture Meniin pri-  |;perite nastavitev. OK_ pritisnite za 9
vnesete Meni. potrditev nastavitve. in pritisnite OK.

tisnite OK.

Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj za izklop, ¢e Zelite izhod iz Meni.

Meni struktura

Kuharski pomo¢nik %

Ciggenje ol

Nastavitve @

Nastavitve

01 Ura Spremeni

02 Osvetlitev 1-5

530 SLOVENSCINA



Nastavitve

03 Zvok tipk 1 - Pisk 04 Glasnost 1-4
2 - Klik
3 - Zvok izklop-
lien
05 Cas delovanja Vklop/Izklop 06 Osvetlitev Vklop/Izklop
07 Hitro segrevanje pecice Vklop/Izklop 08 Predstavitveni na¢in Aktivacijska koda:
2468
09 Razli¢ica programske opre- Preverjanje 10 Ponastavi vse nastavitve Da/ne

me

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:X Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektriénih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiraliS¢e za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.
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Le damos la bienvenida a Electrolux. Gracias por elegir nuestro
aparato.

En nuestro esfuerzo por ser sostenibles, reducimos el papel y ofrecemos los

EE manuales de usuario al completo en linea. Acceda a su manual de usuario completo
en electrolux.com/manuals
G Obtenga consejos, folletos, soluciones a problemas e informacion de servicio y
reparacion en electrolux.com/support
R gectrox Para mas recetas, consejos y resolucion de problemas, descargue la aplicacion My
}( Electrolux Kitchen.

#  Available on the A\, GETITON
[ S App Store }/’ Google Play

Salvo modificaciones.

CONTENIDO
1. INFORMACION SOBRE SEGURIDAD..........cooeurueiiieeieieieeeeeieieieeeseie s 532
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6. ANTES DEL PRIMER USO........ccoiiiiiiiii i 540
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9. USO DE LOS ACCESORIOS........ooiiiiiieiiiecie e 548
10. FUNCIONES ADICIONALES.........oooii e 550
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14. EFICACIA ENERGETICA........c.cooiiiiiiiiiii 560
15. ESTRUCTURA DEL MENU. ...t 561
16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES..........oooiiii e, 562

1. A INFORMACION SOBRE SEGURIDAD

Antes de instalar y utilizar el aparato, lea atentamente las
instrucciones facilitadas. El fabricante no se hace
responsable de lesiones o dafnos producidos como resultado
de una instalacién o un uso incorrectos. Conserve siempre
estas instrucciones en lugar seguro y accesible para futuras
consultas.
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1.1 Seguridad de nifios y personas vulnerables

Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 anos en
adelante y personas cuyas capacidades fisicas, sensoriales
o0 mentales estén disminuidas o que carezcan de la
experiencia y conocimientos suficientes para manejarlo,
siempre que cuenten con las instrucciones o la supervision
sobre el uso del electrodoméstico de forma segura y
comprendan los riesgos. Es necesario mantener alejados
del aparato a los ninos de menos de 8 anos, asi como a las
personas con minusvalias importantes y complejas, salvo
que estén bajo supervision continua.

Es necesario vigilar a los nifos para que no jueguen con el
aparato.

Mantenga todo el material de embalaje fuera del alcance de
los niflos y deséchelo de forma adecuada.

ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Mantenga a los
nifos y las mascotas alejados del aparato cuando esté en
uso y cuando se enfrie.

Si este aparato tiene un bloqueo de seguridad para ninos,
debe activarlo.

La limpieza y mantenimiento de usuario del producto no
podran ser realizados por nifnos sin supervision.

.2 Instrucciones generales de seguridad

Este aparato esta disefiado exclusivamente para cocinar.
Este aparato esta disefiado para uso doméstico en
interiores.

Este aparato se puede utilizar en oficinas, habitaciones de
hotel, habitaciones de Bed&Breakfast, casas de campo y
otros alojamientos similares donde dicho uso no exceda (en
promedio) los niveles de uso domestico.

Solo un electricista cualificado puede instalar este aparato y
sustituir el cable.

No utilice el aparato antes de instalarlo en la estructura
empotrada.
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» Desenchufe el aparato de la red eléctrica antes de realizar

tareas de mantenimiento.

+ Si el cable de alimentacion presenta algun dafo, el
fabricante, su servicio técnico autorizado o un profesional
tendran que cambiarlo para evitar riesgos.

« ADVERTENCIA: Asegurese de que el aparato esta
apagado antes de cambiar la bombilla para evitar el riesgo

de descarga eléctrica.

« ADVERTENCIA: El horno y las piezas accesibles se
calientan mucho durante el funcionamiento. Debe tener
cuidado para evitar tocar los elementos de calentamiento o
la superficie del interior del aparato.

 Utilizar siempre guantes o manoplas para horno para retirar
o introducir accesorios o recipientes.

» Para retirar los carriles de apoyo, tire primero del frontal del
carril y, a continuacién, separe el extremo trasero de las
paredes laterales. Instale los carriles de apoyo en el orden

inverso.

* No utilice un limpiador a vapor para limpiar el aparato.

* No utilice productos de limpieza abrasivos asperos ni
rascadores de metal afilado para limpiar el cristal de las
tapas abisagradas de la placa si no quiere aranar su
superficie, lo que podria hacer que el cristal se hiciese

anicos.

2. INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

2.1 Instalacion

/\ ADVERTENCIA!

Salo un técnico cualificado puede instalar
el aparato.

Retire todo el embalaje.

* No instale ni utilice un aparato dafado.

» Siga las instrucciones de instalacion
suministradas con el aparato.

» Tenga cuidado al mover el aparato,
porque es pesado. Utilice siempre

guantes de proteccion y calzado cerrado.
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No tire nunca del aparato sujetando el
asa.

Instale el aparato en un lugar seguro y
adecuado que cumpla los requisitos de
instalacion.

Respete siempre la distancia minima
entre el aparato y los demas
electrodomésticos y mobiliario.

Antes de montar el aparato, compruebe si
la puerta se abre sin limitaciones.

El aparato esta equipado con un sistema
de refrigeracion eléctrica. Debe utilizarse
con la fuente de alimentacion eléctrica.



Altura minima del armario 580 (600) mm
(Altura minima del armario
debajo de la encimera)

Ancho del armario 560 mm
Profundidad del armario 550 (550) mm
Altura de la parte frontal del 589 mm
aparato

Altura de la parte trasera 571 mm
del aparato

Anchura de la parte frontal 595 mm
del aparato

Anchura de la parte trasera 559 mm
del aparato

Fondo del aparato 569 mm
Fondo empotrado del apa- 548 mm
rato

Fondo con la puerta abierta 1022 mm
Tamafio minimo de la aber- 560x20 mm

tura de ventilacion. Abertu-
ra situada en la parte trase-
ra inferior

Longitud del cable de ali- 1500 mm
mentacion. El cable esta en

la esquina derecha de la

parte trasera

Tornillos de montaje 4x25 mm

2.2 Conexion eléctrica

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de incendios y descargas
eléctricas.

» Todas las conexiones eléctricas deben
realizarlas electricistas cualificados.

» El aparato debe conectarse a tierra.

» Asegurese de que los parametros de la
placa de caracteristicas son compatibles
con los valores eléctricos del suministro
eléctrico.

» Utilice siempre una toma con aislamiento
de conexidn a tierra correctamente
instalada.

* No utilice adaptadores de enchufes
multiples ni cables prolongadores.

» Asegurese de no provocar dafos en el
enchufe ni en el cable de red. Sies
necesario cambiar el cable de

alimentacion del aparato, debe hacerlo el
centro de servicio técnico autorizado.

« Evite que el cable de red toque o entre en
contacto con la puerta del aparato o con el
hueco por debajo del aparato,
especialmente mientras funciona o si la
puerta esta caliente.

* Los mecanismos de proteccion contra
descargas eléctricas de componentes con
corriente y aislados deben fijarse de forma
que no puedan aflojarse sin utilizar
herramientas.

« Conecte el enchufe a la toma de corriente
Unicamente cuando haya terminado la
instalacion. Asegurese de tener acceso al
enchufe del suministro de red una vez
finalizada la instalacion.

« Silatoma de corriente esta floja, no
conecte el enchufe.

* No desconecte el aparato tirando del
cable de conexion a la red. Tire siempre
del enchufe.

* Use Unicamente dispositivos de
aislamiento apropiados: linea con
proteccion contra los cortocircuitos,
fusibles (tipo tornillo que puedan retirarse
del soporte), dispositivos de fuga a tierra y
contactores.

« Lainstalacion eléctrica debe tener un
dispositivo de aislamiento que permita
desconectar el aparato de todos los polos
de la red. El dispositivo de aislamiento
debe tener una apertura de contacto con
una anchura minima de 3 mm.

« El aparato se suministra con enchufe y
cable de red.

Tipos de cables aplicables para su instala-
cion o cambio para Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Para ver la seccion del cable, consulte la
potencia total indicada en la placa de
caracteristicas.También puede consultar la
tabla:

Potencia total (W) Seccion del cable
(mm?)

maximo 1380 3x0.75

maximo 2300 3x1
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Seccion del cable
(mm?)

Potencia total (W)

maximo 3680 3x1.5

El cable de tierra (cable verde/amarillo) debe
ser 2 cm mas largo que los cables de fase
marroén y neutro azul.

2.3 Uso

/\ ADVERTENCIA!

Riesgo de lesiones, quemaduras y
descargas eléctricas o explosiones.

* No cambie las especificaciones de este
aparato.

» Asegurese de que las aberturas de
ventilacion no estan bloqueadas.

* No deje el aparato desatendido durante el
funcionamiento.

* Apague el aparato después de cada uso.

» Tenga cuidado al abrir la puerta del
aparato mientras funciona. Puede
liberarse aire caliente.

* No utilice el aparato con las manos
mojadas ni con agua en contacto.

» No ejerza presion sobre la puerta abierta.

» No utilice el aparato como superficie de
trabajo ni para depositar objetos.

» Abra la puerta del aparato con cuidado. El
uso de ingredientes con alcohol puede
provocar una mezcla de alcohol y aire.

* No deje que los chispas ni las llamas
abiertas entren en contacto con el aparato
cuando abra la puerta.

* No coloque productos inflamables o
articulos mojados con productos
inflamables dentro, cerca o sobre el
aparato.

/\ ADVERTENCIA!
Podria dafiar el aparato.

» Para evitar dafios o decoloraciones en el
esmalte:

— no coloque recipientes ni otros objetos
directamente en la base.

— no coloque papel de aluminio
directamente en la parte inferior del
interior del aparato.

— no ponga agua directamente en el
aparato caliente.
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— no deje platos humedos ni alimentos
en el aparato una vez finalizada la
coccion.

— tenga cuidado al retirar o instalar los
accesorios.

« La pérdida de color del esmalte o el acero
inoxidable no afecta al rendimiento del
aparato.

« Utilice una bandeja honda para pasteles
humedos. Los jugos de las frutas
provocan manchas permanentes.

« Cocina siempre con la puerta del aparato
cerrada.

» Si el aparato se instala detras de un panel
de un mueble (por ejemplo una puerta)
asegurese de que la puerta nunca esté
cerrada mientras funciona el aparato. El
calor y la humedad pueden acumularse
detras de un panel del armario cerrado y
provocar danos al aparato, el alojamiento
o el suelo. No cierre del panel del armario
hasta que el aparato se haya enfriado
completamente después de su uso.

2.4 Mantenimiento y limpieza

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones, incendios o
dafos al aparato.

* Antes de proceder con el mantenimiento,
apague el aparato y desconecte el
enchufe de la red.

* Asegulrese de que el aparato esté frio. Los
paneles de cristal pueden romperse.

* Cambie inmediatamente los paneles de
cristal de la puerta que estén danados.
Pongase en contacto con el servicio
técnico autorizado.

* Tenga cuidado al desmontar la puerta del
aparato. jLa puerta es muy pesada!

« Limpie peridodicamente el aparato para
evitar el deterioro del material de la
superficie.

» Limpie el aparato con un pafo suave
humedecido. Utilice solo detergentes
neutros. No utilice productos abrasivos,
estropajos duros, disolventes ni objetos
metalicos.

« Si utiliza aerosoles de limpieza para
hornos, siga las instrucciones de
seguridad del envase.



2.5 Coccioén al vapor

/\ ADVERTENCIA!

Existe riesgo de lesiones y dafos en el
aparato.

» El vapor liberado puede causar
quemaduras:
— No abra la puerta del aparato durante
la coccion al vapor.
— Abra la puerta del aparato con
cuidado después del funcionamiento
de la coccién al vapor.

2.6 lluminacion interna

/\ ADVERTENCIA!
Riesgo de descarga eléctrica.

» En cuanto a la(s) bombilla(s) de este
producto y las de repuesto vendidas por
separado: Estas bombillas estan
destinadas a soportar condiciones fisicas
extremas en los aparatos domésticos,
como la temperatura, la vibracion, la
humedad, o estan destinadas a sefialar
informacion sobre el estado de
funcionamiento del aparato. No estan
destinadas a utilizarse en otras

3. INSTALACION

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

aplicaciones y no son adecuadas para la
iluminacién de estancias domésticas.
Este producto contiene una fuente
luminosa de la clase de eficiencia
energética G.

Utilice solo bombillas de las mismas
caracteristicas .

2.7 Asistencia tecnica

Para reparar el aparato, pdngase en
contacto con el centro de servicio
autorizado.

Utilice solamente piezas de recambio
originales.

2.8 Eliminacion

/\ ADVERTENCIA!
Existe riesgo de lesiones o asfixia.

Contacte con las autoridades locales para
saber cémo desechar correctamente el
aparato.

Desconecte el aparato de la red.

Corte el cable eléctrico cerca del aparato
y deséchelo.

Retire el pestillo de la puerta para evitar
que los nifios o las mascotas queden
atrapados en el aparato.

3.1 Empotrado

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

Q

Y
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4. DESCRIPCION DEL PRODUCTO

4.1 Resumen general

W”F ne

ol:II—OO

~

a2
:@j%\w ®E

B

@

PP S Y

_3/ N )

i0

EEHIE&

L1 '@

4.2 Accesorios

* Parrilla
Para utensilios de cocina, moldes de
pasteleria, asados.

* Bandeja
Para bizcochos y galletas.

» Parrilla/sartén para asar

5. PANEL DE MANDOS

5.1 Mandos escamoteables

Para usar el aparato, presione el mando. El
mando sale del alojamiento.

5.2 Vista general del panel de
control

Seleccione una funciéon de coccién para
encender el aparato. Gire el mando de las

Panel de control

Mando de las funciones de coccién
Pantalla

Mando de control

Compartimento de agua
Resistencia

Bombilla

Ventilador

Relieve de la cavidad - Contenedor de
limpieza con agua

Soporte de parrilla extraible
Tubo de desagtie

Vélvula de desagtie
Posiciones de las parrillas
Entrada del vapor

(ool ool foln] -

Py =y
=y [=)]

Para hornear y asar o como bandeja para
grasa.

* Carriles telescopicos
Con los carriles telescépicos es mas facil
colocar y quitar los estantes.

funciones de coccion hasta la posicion de
apagado para apagar el aparato.

@ H))

£ & oK

Temporizador Calentamiento rapido

Luz Bloqueo Confirmar ajuste

ESPANOL 539



5.3 Pantalla

Pantalla con funciones principales.

?': nBEl:»DEm

Indicadores de pantalla

Indicadores basicos

& ¥ 4 © >»>

Bloqueo Coccidn asistida Limpieza Ajustes Calentamiento rapido

Indicadores de temporizador

& o
Tiempo de funciona-
miento

; STOP

Avisador Hora de fin Tiempo de retardo

Barra de progreso - para la temperatura o el
tiempo. La barra esta completamente roja cuando
el aparato alcanza la temperatura ajustada.

Indicadores del depésito de agua

L | =

6. ANTES DEL PRIMER USO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

6.1 Limpieza inicial

Antes del primer uso, limpie el aparato vacio y ajuste el tiempo:

(ON
= + =% N
P —
<
z 00:00
Ajuste la hora. Pulse OK.

6.2 Precalentamiento inicial

Precaliente el horno vacio antes de utilizarlo
por primera vez.
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Paso 1 Retire todos los accesorios del horno y carriles laterales extraibles del horno.

Paso 2 ) . - \z\
Seleccione la temperatura maxima para la funcion: l=.

Deje funcionar el horno 1h.

Paso 3

Seleccione la temperatura maxima para la funcioén:
Deje funcionar el horno 15min.

@ El horno puede emitir olores y humos durante el precalentamiento. Asegurese de que la sala esté ventilada.

7. USO DIARIO

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

7.1 Cémo ajustar: Funciones de coccidn

Paso 1 Gire el mando del horno y seleccione la funcién de coccion.

Paso 2 Gire el mando de control para ajustar la temperatura.

>
H - mantenga pulsado para activar la funcién. Calentamiento rapido. Disponible para algunas funciones del
horno.

Coccion al vapor

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5

N ( \ ( \

& °C

Empuje el comparti-
mento de agua has-
ta su posicion ini-

Seleccione la fun-
cién de coccion al Ajuste la temperatura.

Presione la tapa del  Llene el comparti-
compartimento de mento con900 ml

agua para abrirla. de agua. cial vapor.
7.2 Funciones de coccion
Funcion de cocciéon Aplicacion
Para hornear en hasta tres posiciones de parrilla a la vez y para secar alimentos.
@ Ajuste la temperatura entre 20 y 40 °C menos que para Coccion convencional.
Aire caliente

— Para hornear y asar alimentos en una posicién de parrilla.

Coccion convencional
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Funcion de coccion Aplicacion

G

Humedad baja

La funcion es adecuada para carne, aves, platos al horno y estofados. Gracias a la
combinacién de vapor y calor, la carne adquiere una textura tierna y jugosa, ademas
de una superficie crujiente.

Funcion Pizza

3 Para hornear pizza. Para obtener un dorado mas intenso y una base mas crujiente.

Calor inferior

Para hornear pasteles con base crujiente y conservar alimentos.

vvv Para productos precocinados (por ejemplo, patatas fritas, porciones de patata o rolli-
% tos de primavera) crujientes.
Congelados
I Funcién disefiada para ahorrar energia durante la cocciéon. Cuando se utiliza esta
ii funcioén, la temperatura del horno puede diferir de la temperatura programada. Se uti-
‘—' liza el calor residual. La potencia calorifica puede reducirse. Para mas informacion,
Horneado humedo +  consulte el capitulo “Uso diario”, Notas sobre: Horneado himedo + ventilador.
ventilador
v Para asar al grill alimentos de poco espesor y tostar pan.
Grill
v Asado con aire caliente para piezas de carne mas grandes o aves con hueso en un
Y nivel. Para gratinar y dorar.
Grill turbo
— Para acceder al menu: Coccién asistida, Limpieza, Ajustes.
Menu

7.3 Notas sobre: Horneado humedo
+ ventilador

Esta funcion se utilizaba para cumplir con los
requisitos de eficiencia energética y disefio
ecologico (segun EU 65/2014 y EU 66/2014).
Pruebas segun:

IEC/EN 60350-1

La puerta del horno debe estar cerrada
durante la coccion para que no se interrumpa
la funcién y el horno funcione con la maxima
eficiencia energética posible.

Cuando se utiliza esta funcion, la lampara se
apaga automaticamente después de 30 s.

Consulte las instrucciones de coccién en el
capitulo “Consejos”, Horneado humedo +
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ventilador. Para recomendaciones generales
sobre ahorro energético, consulte el capitulo
“Eficiencia energética”, ahorro energético.

7.4 Deposito de agua

Indicador del depésito de agua

|"’“| El depdsito esta lleno.
|..~.| El depdsito esta medio lleno.
| El depdsito esta vacio. Vuelva a lle-

nar el depésito.

Si llena demasiado el depésito, el agua sobrante cir-
cula hasta el fondo del horno por el desagiie de se-
guridad. Retire el agua con una esponja.




Vaciado del depésito de agua

Apague el horno, déjela con la puerta abierta y es-

Paso 1 P
pere a que el horno esté frio.

Conecte el tubo de desaglie (C) a la valvula de sa-

Paso 2 lida (A) a través del conector (B).

Mantenga el extremo del tubo por debajo del nivel
Paso 3 de Ay pulse B repetidamente para recoger el agua
restante.

Desacople la C y la B y seque el horno con una es-

Paso 4 ponja suave.

7.5 Como ajustar: Coccion asistida

Para cada plato de este submenu se recomienda una funcién de coccién y una temperatura.
Utilice la funcion para preparar un plato rapidamente con los ajustes predeterminados. Puede
ajustar la hora y la temperatura durante la coccion.

Cuando termine la funcién, compruebe si la comida esta lista.

Para algunos de los platos, también puede cocinar con: « Peso automatico

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
N
ON ON ON al°
\ N\ \ U
E \/f P1-P.. oK
Acceda al menu. Seleccione Coccion asisti-  Seleccione el plato. Pulse  Introduzca el plato en el
da. Pulse OK_ OK_ horno. Confirmar ajuste.

7.6 Cocciodn asistida

Leyenda

Leyenda E Precaliente el aparato antes de empezar a
cocinar.

lj Peso automatico disponible.
B Nivel del estante.

(ﬂb Afada agua al deposito.

La pantalla muestra P y un nimero del plato
que puede consultar en la tabla.
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Plato

Peso

Nivel/accesorio de la parrilla

Rosbif, poco hecho

Rosbif, al punto

BRE

Rosbif, muy hecho

1 - 1.5kg; 4-5 pe-
dazos gruesos cm

ﬂE‘ 2; bandeja

Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-
te. Insértelo en el aparato.

=

Bistec, en su punto

180 - 220g por pe-
dazo; 3 rebanadas

EE‘ 3;fuente de asado en la parrilla
Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-

gruesas cm te. Insértelo en el aparato.

'::&t::die(zzgm;asl de 1.5-2kg ﬂE’ 2;fuente de asado en la parrilla
cebado. redondo su- Fria la carne durante unos minutos en una sartén calien-

perior, f’Ianco grueso) te. Afada liquido. Insértelo en el aparato.
m Rosbif, poco hecho

(coccion lenta)

- IfE| 2; bandeja

Rosbif, al punto (coc- 1 - 1.5kg; 4-5 pe-

cién lenta)

Rosbif, muy hecho
(cocciodn lenta)

dazos gruesos cm

Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.

Filete poco hecho
(coccioén lenta)

B

Filete, en su punto
(coccion lenta)

=Y
—_

Filete hecho (coccion
lenta)

05-1,5kg;5-6
cm pedazos grue-
S0s

|jE| 2; bandeja

Use sus condimentos favoritos o simplemente sal y pi-
mienta con molienda fresca. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente. Insértelo en el aparato.

)

Asado de ternera (por
ejemplo, el hombro)

0.8 - 1.5kg; 4- pe-
dazos gruesos cm

IfE| 2;fuente de asado en la parrilla
Use sus especias favoritas. Afiada liquido. Asado cubier-
to.

g:;ﬁg (a)s:::lehnot:':- 15-2kg ﬂ(ﬁbEl 1; fuente de asado sobre parrilla
bro Después de la mitad del tiempo de coccidn, voltee la car-
ne.
Cerdo desmigado 1.5 - 2kg IjEI 2: bandeja
(coccion lenta) Use sué especias favoritas. Dé la vuelta a la carne a la
mitad del tiempo de coccion para dorar uniformemente.
Lomo, fresco 1 - 1.5kg; 5-6 pe-

dazos gruesos cm

IfE| 2;fuente de asado en la parrilla
Use sus especias favoritas.

Costillas

2 - 3kg; utilice 2-3
costillas finas cm

B 3 bandeja honda
Afada liquido para cubrir la base de un plato. Después
de la mitad del tiempo de coccion, voltee la carne.

Pierna de cordero

1.5 - 2kg; 7-9 pe-

E 2; fuente de asado en la bandeja

con hueso dazos gruesos cm Afada liquido. Después de la mitad del tiempo de coc-
cion, voltee la carne.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla
Pollo entero 1-1.5kg; fresco IfEl 2; cacerola sobre bandeja
Use sus especias favoritas. Dele la vuelta al pollo a la mi-
tad del tiempo de coccion para obtener un dorado unifor-
me.
Medio pollo 0.5 - 0.8kg

B

ﬂE’ 3 bandeja de hornear
Use sus especias favoritas.

Pechuga de pollo

180 - 200g por tro-

EE‘ 2; cazuela sobre parrilla

m 0 Use sus especias favoritas. Fria la carne durante unos
minutos en una sartén caliente.
Muslos de pollo, - El 3; bandeja
f il
m rescos Si se marchan las patas de pollo marinadas, ajuste la
temperatura mas baja y cocinelas mas tiempo.
Pato entero 2-3kg |jE| 2;fuente de asado en la parrilla
E Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la fuen-
te. Dé la vuelta al pato a la mitad del tiempo de coccion.
Ganso entero 4-5kg = 2. bandeja honda
E Use sus especias favoritas. Coloque la carne en la ban-
deja honda. Dele la vuelta a la mitad del tiempo de coc-
cion.
Pastel de carne 1kg

N

IfEl 2; parrilla

Use sus especias favoritas.

Pescado entero, al

0.5 - 1kg por pes-

|jE| 2; bandeja

ill d ) - .
ﬁ ort cado Llene el pescado con mantequilla y utilice sus especias y
hierbas favoritas.
Filete d d -
@ flete de pescado (‘\D)E 3; cazuela sobre parrilla
Use sus especias favoritas.
Tarta de queso -
ﬁ q E 2; @ molde desmontable de 28 cm en la parrilla
@ Tarta de manzana - IE‘ 3; bandeja
@ Tarta de manzana . El 2; forma de pastel en la parrilla
Pastel de manzana -
EE E 1 @ pastel de 22 cm en parrilla
m Brownies 2kg de masa E 3 bandeja honda
Magdal de cho- -
@ coalgtea enas de cho E 3 bandeja para magdalenas encendida parrilla
@ Pastel de hogaza . E 2; molde de pan en la parrilla
Patatas al horno 1kg

(2]

El 2; bandeja
Ponga las patatas enteras con piel en la bandeja.
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Plato Peso Nivel/accesorio de la parrilla

@ Porciones Tkg El 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las patatas en trozos.
m Verduras al grill 1-1.5kg E 3 bandeja de hornear forrado con papel de hornear
Use sus especias favoritas. Corte las verduras en trozos.
Croquetas congela- 0.5k .
Eﬂ dasq g 9 El 3; bandeja
@ Pomos congelados 0.75kg B 3; bandeja
Lasafia de carne/ 1-1.5kg

verdura con laminas (Q)Bt cacerola sobre parrilla

de pasta seca

B

Patatas gratinadas 1-1.5kg

(patatas crudas) (E)B 1; cazuela sobre parrilla

Gire el plato transcurrida la mitad del tiempo de coccion.

E

Pizza frescay fina (Q)El 2; bandeja de hornear forrada con papel de hor-

near

E
'

Pi fi
1zzalresca, gruesa EE‘ 2 bandeja de hornear forrado con papel de hor-

E
'

near
ich _
@ Quiche B 2; molde de hornear en la parrilla
Baguette / chapata / 0.8kg .
m pan blanco 52‘;‘ 2 bandeja de hornear forrado con papel de hor-
Se necesita mas tiempo para el pan blanco.
Todo el grano / cen- 1kg

ﬁ teno / pan oscuro de EE‘ 2; bandeja forrada con papel de hornear / parrilla

grano en molde de
pan

8. FUNCIONES DEL RELOJ

8.1 Funciones de reloj

Funcioén de reloj Aplicacién
D Al finalizar el tiempo, sonara la sefial acustica.
Avisador

Cuando el temporizador finaliza, suena la sefial y la funcién de coccién se detie-
STOP ne.
Tiempo de coccién

@ Para posponer el inicio y/o fin de la coccion.

Tiempo de retardo
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Funcion de reloj Aplicacién

@ El maximo es 23 h 59 min. Esta funcién no influye en el funcionamiento del horno.
Para encender y apagar Tiempo de funcionamiento seleccione: Menu, Ajustes.

Tiempo de funcionamiento

8.2 Cémo ajustar: Funciones de reloj

Como ajustar: Hora

Paso 1 Paso 2 Paso 3
B\ |
( Q ( y _\U'_
Para cambiar la hora, acceda al menu y seleccio- . .
ne Ajustes, Hora. Ajuste el reloj Pulse: OK.
Como ajustar: Avisador
Paso 1 Paso 2 Paso 3
N La pantalla N
muestra: ( Q \
0:00
puise: O, Ajustar la Avisador pulse: OK.
@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
Como ajustar: Tiempo de coccion
Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4
(v \ e La pantalla mues- ( N e
J tra: 4
0:00
. L. . STOP
Elija una funcién de  pylse repetidamente: Ajuste el tiempo de
coccion y la tempera- @ coccién puise: OK.
tura. : ’

@ El temporizador comienza la cuenta atras inmediatamente.
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Como ajustar: Tiempo de retardo

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5 Paso 6

NV NP2 N
( \ La pantalla ( \ La pantalla ( \

muestra: la muestra:
hora -l
Y Y
Seleccione . G/ INICIO G/ PARAR
lafuncion ~ Pulse repeti- Ajuste la ho- Ajuste la
decoc-  gamente: &), ra de inicio,  Pulse: OK. hora de fin.  Pulse: OK.
cién.

@ El temporizador empieza a contar hacia atras a una hora programada.

9. USO DE LOS ACCESORIOS

también son dispositivos antivuelco. El borde
/\ ADVERTENCIA! elevado que rodea la bandeja evita que los
Consulte los capitulos sobre seguridad. utensilios de cocina resbalen de la parrilla.

9.1 Insercion de accesorios

Una pequena muesca en la parte superior
aumenta la seguridad. Las hendiduras

Parrilla:
Inserte la parrilla entre las guias del carril y asegu-
rese de que las hendiduras apuntan hacia abajo.

Bandeja / Bandeja honda: —
Introduzca la bandeja entre las guias del carril de \

apoyo.
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9.2 Accesorios para coccion al
vapor

Bandeja alimentaria para hornear en
modalidad de coccién al vapor

La bandeja alimentaria para hornear consta
de un cuenco de cristal (A), una tapa (B), un
tubo del inyector (C), un inyector (D) y un grill
de acero (E).

Cuenco de cristal (A)

Tapa (B)

Inyector, tubo del inyector y grill de acero.

El tubo del inyector (C) se utiliza para cocinar al vapor;
el inyector (D) se utiliza para cocinar con vapor directo.

Grill de acero (E)

* No cologque la bandeja de horneado
caliente sobre superficies frias o
hdmedas.

* No vierta liquidos frios en la bandeja
cuando esté caliente.

* No utilice la bandeja sobre una superficie
de coccion caliente.

* No limpie la bandeja con productos
abrasivos, estropajos ni polvos.
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9.3 Coccién al vapor en bandeja
alimentaria para hornear

Coloque la bandeja para hornear en el grill de acero y cubrala con la tapa. Coloque el tubo del

Paso 1 inyector en el orificio de la tapa. Coloque la bandeja en el segundo nivel desde abajo.
Paso 2 Conecte el tubo del inyector a la entrada del vapor.
Paso 3 Ajuste el horno en la funcién de coccién al vapor.

9.4 Cocciodn directa al vapor

Coloque la bandeja en el grill de acero. Ahada algo de agua. No utilice la tapa.

/\ ADVERTENCIA!

El inyector puede estar caliente cuando el horno esta funcionando. Utilice siempre guan-
tes para horno. Retire el inyector del horno cuando no utilice la funcién de vapor.

Conecte el inyector con el tubo del inyector. Conecte el tubo del inyector a la entrada del vapor.

Paso 1
Coloque la bandeja en el primer o segundo nivel desde abajo.

Paso 2 Asegurese de que el tubo del inyector no esta atascado. Mantenga el inyector alejado de la re-
sistencia.

Paso 3 Ajuste el horno en la funcién de coccién al vapor.

Para cocinar alimentos como pollo, pato, pavo o pescados grandes, coloque el inyector dentro de los alimentos.

10. FUNCIONES ADICIONALES

10.1 Bloqueo

Esta funcién impide que se produzca accidentalmente un cambio en la funcién del aparato.

Activela cuando el aparato esté en funcionamiento: la coccién ajustada continta y el panel de control esta blo-

queado.
Activela cuando el aparato esté apagado: no se puede encender y el panel de control esta bloqueado.

1 .
= 5 - mantenga pulsado para activar la B - mantenga pulsado para apagarla.
funcion.
Suena una sefial.

@ 3x Ell - parpadea cuando se enciende el bloqueo.

10.2 Desconexion automatica

Por motivos de seguridad, el aparato se
desactiva transcurrido un tiempo si una
funcién de coccion esta en funcionamiento y
no se modifica ningun ajuste.
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(°C) @ (h)

30-115 12.5

120 - 195 8.5

200 - 245 5.5
250 - maximo 3

La funcién de desconexion automatica no
funciona con las siguientes funciones: Luz,
Tiempo de retardo.

11. CONSEJOS

11.1 Recomendaciones de coccion

10.3 Ventilador de refrigeracién

Cuando el aparato esta en funcionamiento, el
ventilador de enfriamiento se enciende
automaticamente para mantener frias sus
superficies. Si apaga el aparato, el ventilador
de enfriamiento puede seguir funcionando
hasta que se enfrie.

®

La temperatura y los tiempos de coccién de las tablas son meramente orientativos. Dependen de las recetas y

de la calidad y cantidad de los ingredientes utilizados.

El aparato puede hornear o asar de forma diferente del aparato que tenia anteriormente. Las siguientes sugeren-
cias muestran los ajustes recomendados para la temperatura, el tiempo de coccion y la posicion de los estantes

para tipos de alimentos concretos.

Si no encuentra los ajustes para una receta especial, busque otra similar.

11.2 Horneado humedo + ventilador

Para obtener el mejor resultado, siga las
recomendaciones de la tabla siguiente.

¥ = RN
\ uru

(°C) (min)
Rollitos dulces, 16 bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
piezas
Rollitos, 9 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 30-40
Pizza congelada, 0,35 parrilla 220 2 10-15
kg
Brazo de gitano bandeja o bandeja honda 170 2 25-35
Brownie bandeja o bandeja honda 175 3 25-30
Soufflé, 6 piezas ramekin ceramico sobre parri- 200 3 25-30

lla

Base de masa brisé molde de base sobre parrilla 180 2 15-25
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¥ = 5 I O

(°C) (min)

Tarta Victoria bandeja de hornear sobre pa- 170 2 40 - 50
rrilla

Pescado pochado, bandeja o bandeja honda 180 3 20-25
0,3 kg
Pescado entero, 0,2 bandeja o bandeja honda 180 3 25-35
kg
Filete de pescado, 0,3 molde para pizza sobre parrilla 180 3 25-30
kg
Carne pochada, 0,25 bandeja o bandeja honda 200 3 35-45
kg
Shashlik, 0,5 kg bandeja o bandeja honda 200 3 25-30
Galletas, 16 piezas bandeja o bandeja honda 180 2 20-30
Mostachones de al- bandeja o bandeja honda 180 2 25-35
mendra, 24 piezas
Muffins, 12 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 30-40
Tarta salada, 20 pie-  bandeja o bandeja honda 180 2 25-30
zas
Galletas crujientes de  bandeja o bandeja honda 150 2 25-35
masa quebrada, 20
piezas
Tartaletas, 8 piezas bandeja o bandeja honda 170 2 20-30
Verduras pochadas, bandeja o bandeja honda 180 3 35-45
0,4 kg
Tortilla vegetariana molde para pizza sobre parrilla 200 3 25-30
Verduras mediterra- bandeja o bandeja honda 180 4 25-30
neas, 0,7 kg

11.3 Horneado humedo + ventilador - accesorios recomendados

Utilice molde y recipientes oscuros y mates. Tiene mejor absorcion del calor que los platos de
color claro y brillantes.

\/ Ramequines

Bandeja para pizza Bandeja para hornear Molde para base

Ceramica
8 cm de didametro,
5 cm de altura

Oscuro, mate
28 cm de diametro

Oscuro, mate Oscuro, mate
28 cm de diametro 26 cm de diametro
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11.4 Tablas de coccidén para

organismos de control

Informacion para institutos de pruebas
Pruebas realizadas de conformidad con IEC 60350-1.

%

fp —
f S—
uru

I

(°C)

O

(min)

®

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Coccién con-
vencional

Bandeja

170

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

150 - 160

20-35

Pastelillos,
20 unida-
des por
bandeja

Aire caliente

Bandeja

2y4

150 - 160

20-35

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

180

70-90

Tarta de
manzana, 2
moldes, @
20 cm

Aire caliente

Parrilla

160

70 -90

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Coccién con-
vencional

Parrilla

170

40-50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

160

40 -50

Precaliente el horno
durante 10 min

Bizcocho
sin grasa,
molde para
bizcocho
@26 cm

Aire caliente

Parrilla

2y4

160

40 -60

Precaliente el horno
durante 10 min

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

140 - 150

20-40

Manteca-
dos

Aire caliente

Bandeja

2y4

140 - 150

25-45
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Manteca- Coccién con-  Bandeja 3 140 - 150 25-45 -
dos vencional
Tostadas, 4 Grill Parrilla 4 max. 1-5 Precaliente el horno
- 6 trozos durante 10 min
Hambur- Grill Parrilla, ban- 4 max. 20-30 Coloque la parrilla en
guesa de deja de go- el cuarto nivel y la gra-
vacuno, 6 teo sera en el tercer nivel
piezas, 0,6 del horno. De la vuelta
kg a la comida a la mitad

del tiempo de coccidn.
Precaliente el horno
durante 10 min

12. MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.

12.1 Notas sobre la limpieza

<

Limpie la parte frontal del aparato solo con un pafio de microfibra humedecido en agua tibia
y detergente suave. Limpie y compruebe la junta de la puerta alrededor del interior.

Utilice un producto de limpieza para limpiar las superficies metalicas.

Agentes limpia-
dores

Limpie las manchas con un detergente suave.

—<

Limpie el interior después de cada uso. La acumulacién de grasa u otros residuos puede
provocar un incendio.

[

Puede aparecer condensacion por humedad en el aparato o en los paneles de cristal. Para
reducir la condensacion ponga en funcionamiento el horno 10 minutos antes de cocinar. No
guarde la comida en el aparato mas de 20 minutos. Seque la cavidad solo con un pafio de

Uso diario microfibra después de cada uso.
Y Limpie todos los accesorios después de cada uso y déjelos secar. Use solo un pafio suave
<+, humedecido en agua tibia y detergente suave. No lave los accesorios en el lavavajillas.
Z DA
Evite limpiar los accesorios antiadherentes con limpiadores abrasivos u objetos afilados.
Accesorios

12.2 Cémo quitar: Carriles de apoyo

Para limpiar el horno, retire los carriles de

apoyo.
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Paso 1

Apague el horno y espere a que esté
frio.

Paso 2 Tire de la parte delantera del carril de
apoyo para separarlo de la pared late-
ral. “

Paso 3 Tire del extremo trasero del carril de ] T
apoyo para separarlo de la pared y 1 e | 1|
extraigalo. ~ ‘ = = -

0 [=p L

Paso 4 Instale los carriles de apoyo en el or- 9

den inverso.

Los pasadores de retencion de los ca-
rriles telescopicos deben apuntar ha-
cia delante.

&)

12.3 Instrucciones de uso: Limpieza
con agua

Este procedimiento de limpieza utiliza
humedad para eliminar las particulas de
grasa y alimentos restantes en el horno.

Paso 1 Vierta agua en el relieve del interior. 300 ml.
P 2 —
aso Seleccione: _/mr/. Pulse: OK.
La funcién actda durante 30 min.
Al finalizar la limpieza sonara la sefial. El horno se apaga.
Paso 3 Espere hasta que el horno esté frio. Seque el interior con un pafo suave.

12.4 Cémo limpiar: Depésito de

agua

Paso 1 Apague el horno.

Paso 2 Coloque una bandeja honda debajo de la entrada de vapor.

Paso 3 Vierta agua en el compartimento de agua: 850 ml. Ahada acido citrico: 5 cucharaditas. Espere 60
min.

Paso 4 Active el horno y ajuste la funcién: Humedad baja. Ajuste la temperatura a 230 °C. Apague el horno
después de 25 minutos y espere hasta que esté frio.

Paso 5 Active el horno y ajuste la funcion: Humedad baja. Ajuste la temperatura a entre 130 y 230 °C.

Apague el horno después de 10 minutos y espere hasta que esté frio.

@ Para evitar residuos de cal, vacie el deposito de agua después de cada coccion de vapor.
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Cuando termina la limpieza:

Apague el horno. Vacie el depdsito de Enjuague el tanque de agua y Utilice agua templada y
agua Consulte el capitu-  limpie los residuos de calires-  un detergente suave pa-
lo “Coémo vaciar el depo- tantes con un pafio suave. ra limpiar el tubo de de-

sito de agua”. sague.

En la siguiente tabla se muestra el rango de dureza del agua (dH) con el nivel correspondiente
de depdsito de calcio y la calidad del agua. Cuando la dureza del agua supere el nivel 4, llene
el compartimento de agua con agua embotellada.

Dureza del agua Tira de prueba Deposito de cal- Clasificacion Limpie el de-
- cio (mg/l) del agua posito de
Nivel dH agua cada

1 0-7 l:l 0-50 blanda 75 ciclos - 2,5
meses

2 8-14 EI 51-100 intermedia 50 ciclos - 2 me-
ses

3 15-21 E 101 - 150 dura 40 ciclos - 1,5
meses

4 22-28 m mas de 151 muy dura 30 ciclos - 1 mes

12.5 Cémo quitar e instalar: Puerta

La puerta del horno tiene tres paneles de cristal. Puedes retirar la puerta del horno y los
paneles internos de cristal para limpiarlos. Lee enteramente las instrucciones de "Extraccion e
instalacién de la puerta" antes de retirar los paneles de cristal.

/\ PRECAUCION!
No utilices el horno sin los paneles de cristal.

Paso 1 Abra completamente la puerta y sujete las
dos bisagras. \
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Paso 2

Levanta y tira de los pestillos hasta que ha-
gan clic.

Paso 3

Cierre la puerta del horno hasta la primera
posicion de apertura (a mitad de camino). A
continuacién, levanta y tira de la puerta para
extraerla de su sitio.

Paso 4

Coloque la puerta sobre un pafio suave en
una superficie estable.

Paso 5

Sujete el marco de la puerta (B) por el borde
superior de la puerta por ambos lados y em-
puje hacia dentro para soltar el cierre.

Paso 6

Tire del borde del acabado de la puerta ha-
cia delante para desengancharla.

Paso 7

Sujeta los paneles de cristal de la puerta por
el borde superior y tira con cuidado de ellos
uno a uno. Empieza por el panel superior.
Asegurese de que el cristal se desliza com-
pletamente fuera de los soportes.

Paso 8

Limpie los paneles de cristal con agua y jabdn. Seque cuidadosamente los paneles de cristal con
cuidado. No limpies los paneles de cristal en el lavavajillas.

Paso 9

Después de la limpieza, instala el panel de cristal y la puerta del horno.

Si la puerta esta instalada correctamente, oiras un clic al cerrar los pestillos.
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Asegurate de volver a colocar los paneles de cristal
(A'y B) en el orden correcto. Compruebe el simbolo/la A B
ilustracion del lado del panel de cristal, cada uno de
los paneles de cristal es distinto para facilitar el mon-
taje y desmontaje.

Al instalarlo correctamente, el acabado de la puerta RN
hace clic. N
Asegurese de que coloca correctamente el panel de { P>
cristal intermedio en los puntos de sujecion adecua- . ]

dos.
—

)

>

12.6 Como cambiar: Bombilla Coja siempre la bombilla halégena con un
pano para evitar quemar los residuos de

/\ ADVERTENCIA! grasa.

Riesgo de descarga eléctrica.
La lampara puede estar caliente.

Antes de reemplazar la bombilla:

Paso 1 Paso 2 Paso 3

Apague el horno. Espere hasta que Desconecte el horno de la red. Coloque un pafio en el fondo de la
el horno esté frio. cavidad.

Bombilla trasera

Paso 1 Gire la tapa de cristal para extraerla.

Paso 2 Limpie la tapa de cristal.

Paso 3 Cambie la bombilla por otra apropiada termorresistente hasta 300 °C.
Paso 4 Instale la tapa de cristal.

13. SOLUCION DE PROBLEMAS

/\ ADVERTENCIA!
Consulte los capitulos sobre seguridad.
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13.1 Qué hacer si...

En cualquier caso no incluido en esta tabla, por favor contacte con un Centro de Servicio

Autorizado.

El aparato no se enciende o no se calienta

Problema

Compruebe que...

No se puede encender ni utilizar el aparato.

El aparato esta bien conectado a la red eléctrica.

El aparato no se calienta.

El apagado automatico esta desactivado.

El aparato no se calienta.

No ha saltado el fusible.

El aparato no se calienta.

El icono del candado esta apagado.

Componentes

Problema

Compruebe que...

La bombilla esta apagada.

Horneado humedo + ventilador - esta encendido.

La bombilla no funciona.

La bombilla se ha fundido.

La junta de la puerta esta dafiada.

No utilice el aparato. Péngase en contacto con el Servi-
cio técnico oficial.

Codigo de error

La pantalla muestra...

Compruebe que...

00:00

Se ha producido un corte de corriente. Ajuste la hora.

Si la pantalla muestra un cédigo de error que no esta en esta tabla, apague y encienda el fusible de la vivienda
para reiniciar el aparato. Si el codigo de error se repite, contacte con un Centro de servicio autorizado.

Limpieza

Problema

Compruebe que...

Hay agua en la cavidad del aparato.

No hay demasiada agua en el depdsito de agua.

l_l - el indicador esta apagado.

No hay agua suficiente en el depdsito. Si el agua em-
pieza a verterse en el aparato y el indicador sigue apa-
gado, péngase en contacto con el servicio técnico.

l_] - indicador esta encendido.

Hay agua suficiente en el deposito. Si el depdsito esta
lleno y el indicador sigue encendido, péngase en con-
tacto con el servicio técnico.

La coccion al vapor no funciona.

No hay residuos de cal en la abertura de la entrada de
vapor.

La coccidn al vapor no funciona.

Hay agua en el depésito.

El depésito de agua tarda mas de tres minutos en va-
ciarse o el agua fluye desde la entrada de entrada del
vapor.

No hay residuos de cal en la abertura de la entrada de
vapor. Limpie el depésito de agua.

ESPANOL 559



13.2 Datos de servicio

Si no logra subsanar el problema, pdngase en contacto con su distribuidor o un centro de

servicio técnico autorizado.

Los datos que necesita para el Centro de servicio técnico se encuentran en la placa de
caracteristicas. La placa de caracteristicas se encuentra en el marco delantero del interior del
aparato. No retire la placa de caracteristicas de la cavidad del aparato.

Se recomienda escribir los datos aqui:

Modelo (MOD):

Numero de producto (PNC)

Numero de serie (S.N.)

14. EFICACIA ENERGETICA

14.1 Informacion del producto y Hoja de informacion del producto

Nombre del proveedor Electrolux

Identificacion del modelo KOCDH76X 949494268
indice de eficiencia energética 81.2

Clase de eficiencia energética A+

Consumo de energia con una carga estandar, modo convencional  0.93kWh/ciclo

Consumo de energia con una carga estandar, modo de ventilador

forzado

0.69kWh(/ciclo

Numero de cavidades

1

Fuente de energia

Electricidad

Volumen

72

Tipo de horno

Horno empotrable

Masa

32.6kg

IEC/EN 60350-1 - Aparatos electrodomésticos de coccion - Parte 1: Gamas, hornos, hornos de vapor y grills -

Métodos de medida del rendimiento.

14.2 Ahorro energético

El aparato tiene caracteristicas que le
ayudan a ahorrar energia durante la
cocina de cada dia.

Asegurese de que la puerta del aparato esté
cerrada cuando esté en funcionamiento. No
abra la puerta del aparato muchas veces

durante la coccién. Mantenga limpia la junta
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de la puerta y asegurese de que esta bien
fijada en su posicion.

Utilice utensilios de cocina de metal para
mejorar el ahorro energético.

No precaliente el aparato antes de cocinar en
la medida de lo posible.

Reduzca al maximo el tiempo entre
horneados cuando prepare varios platos de
una vez.



Coccion con ventilador

En la medida de lo posible, utilice las
funciones de coccion con ventilador para
ahorrar energia.

Calor residual

La bombilla y el ventilador siguen
funcionando. Al apagar el aparato la pantalla
mostrara el calor residual. El calor puede
emplearse para mantener caliente los
alimentos.

Para una duracion de la coccién superior a
30 minutos, reduzca la temperatura del
aparato un minimo de 3 a 10 minutos antes
de llegar al final de la coccion. El calor
residual dentro del aparato hara que la
comida se siga cocinando.

Utilice el calor residual para calentar otros
platos.

15. ESTRUCTURA DEL MENU
15.1 Menu

Mantener calientes los alimentos

Si desea utilizar el calor residual para
mantener calientes los alimentos, seleccione
el ajuste de temperatura mas bajo posible. El
indicador de calor residual o la temperatura
aparecen en la pantalla.

Coccion con la bombilla apagada
Apague la luz mientras cocina. Enciéndala
Unicamente cuando la necesite.

Horneado hiimedo + ventilador
Funcién disefada para ahorrar energia
durante la coccion.

Cuando utilice esta funcion, la lampara se
apagara automaticamente después de 30
segundos. Puede volver a encender la luz,
pero de este modo reducira el ahorro
energético esperado.

Paso 1 Paso 2 Paso 3 Paso 4 Paso 5
|
( ( | ( | @ ( |
— ) Seleccione la opcién Aiuste el val |
— -seleccione ¢ |5 egtryctura Me-  Seleccione el ajus-  OK: pyise para con- “IUSte & valory puise
para acceder al Me- f'. |3 OK
. nay pulse oK. irmar el ajuste. .

Gire el mando de las funciones de coccién hasta la posicion de apagado para salir de Menu.

Menu estructura

[y
Coccion asistida /\@

Limpieza rrrr/

Ajustes @

Ajustes
01 Hora Cambiar 02 Brillo de la pantalla 1-5
03 Tono de teclas 1 - Pitido 04 Volumen del timbre 1-4
2 - Haga clic
3 - Sonido apa-
gado
05 Tiempo de funcionamiento  Encendido/ 06 Luz Encendido/Apaga-
Apagado do

ESPANOL 561



Ajustes

07 Calentamiento rapido Encendido/ 08 Modo demostracion Cadigo de activa-
Apagado cién. 2468
09 Version del software Comprobar 10 Restaurar todos los ajus- Si/No

tes

16. ASPECTOS MEDIOAMBIENTALES

Recicle los materiales con el simbolo L/.\‘-)
Coloque el material de embalaje en los
contenedores adecuados para su reciclaje.
Ayude a proteger el medio ambiente y la
salud publica, asi como a reciclar residuos de
aparatos eléctricos y electrénicos. No
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deseche los aparatos marcados con el

simbolo g junto con los residuos
domésticos. Lleve el producto a su centro de
reciclaje local o pédngase en contacto con su
oficina municipal.
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