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PRO DOKONALE VYSLEDKY

Dékujeme vam, ze jste si zvolili vyrobek znacky AEG. Aby vam bezchybné slouzil mnoho
let, vyrobili jsme jej s pomoci inovativnich technologii, které usnadnuiji zivot, a vybavili
funkcemi, které u obycejnych spotiebicl nespi$ nenajdete. Aby vam slouzil co nejlépe,
staci vénovat par minut Cteni.

Navstivte nase webové stranky:

Rady k pouzivani, brozury, poradce pfi potizich a informace o servisu a opravach
ziskate na:

www.aeg.com/support

Zaregistrujte svij spotiebic a ziskejte lepsi servis:

www.registeraeg.com

Nakup prislusenstvi, spotfebniho materialu a originalnich nahradnich dilt pro vas
spotrebic:
www.aeg.com/shop

PECE O ZAKAZNIKY A SERVIS

Doporucujeme pouzivat originalni nahradni dily.

V pfipadé kontaktovani naseho autorizovaného servisniho stfediska méjte u sebe
nasledujici udaje: Model, PNC, sériové Cislo.

Tyto informace naleznete na typovém Stitku.

/\ Varovani / Dulezité bezpecnostni informace
( vseobecné informace a rady
Informace o ochrané Zivotniho prostredi

Zmeény vyhrazeny.
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1. \ BEZPECNOSTNIi INFORMACE

Tento navod si peclivé prectéte jesté pred instalaci spotrebice
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nenese odpovédnost za
zadny uraz ani Skodu v dusledku nespravné instalace nebo
pouziti. Navod k pouziti vzdy uchovavejte na bezpeéném a
pristupném misté pro jeho budouci pouziti.

1.1 Bezpec€nost déti a zranitelnych osob

» Tento spotfebi€ smi pouzivat déti starSi osmi let nebo
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a
znalosti, pouze pokud tak ¢ini pod dozorem nebo obdrzeli
instrukce tykajici se bezpecného provozu spotrebicCe, a
pokud rozumi rizikim spojenym s provozem spotiebice.
Déti mladSi osmi let a osoby s rozsahlym a komplexnim
postizenim bez stalého dozoru udrzujte z dosahu
spotrebice.

* Nenechte déti hrat si se spotrebiem.

» VSechny obaly uschovejte mimo dosah déti a radné je
zlikvidujte.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahfivaji na vysokou teplotu. BEhem pouzivani a chladnuti
udrzujte spotrebi¢ mimo dosah déti a domacich zvirat.

« Je-li spotfebi€ vybaven détskou bezpecnostni pojistkou,
doporucuje se ji aktivovat.

+ Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotfebiCe by nemély
provadét déti bez dozoru.

1.2 VSeobecné bezpecnostni informace

» Spotrebi€ je ur€en vyhradné pro pfipravu jidel.

Tento spotiebi€ je ur€en k pouziti v béznému domacimu

pouziti.

» Tento spotfebiC Ize pouzivat v kancelafich, hotelovych
pokojich, motelech, agropenzionech a v podobnych
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ubytovacich zafizenich, kde vyuziti nepfesahuje
(prameérnou) uroven vyuziti v domacnosti.

» Tento spotfebi¢ smi instalovat a vymeénu kabelu provadét
jen kvalifikovana osoba.

* Nepouzivejte spotrebic€, dokud neni nainstalovan do
vestavné konstrukce.

» Pfed provadénim jakékoli udrzby vzdy spotfebi¢ odpojte od
napajeni.

« Je-li napajeci kabel poskozeny, smi ho vyménit pouze
vyrobce, autorizované servisni stfedisko nebo osoby
s podobnou prislusnou kvalifikaci. Jinak by mohlo dojit
k urazu elektrickym proudem.

« VAROVANI: Pfed vyménou zarovky se ujistéte, ze je
spotrebiC vypnuty, abyste zabranili moznému urazu
elektrickym proudem.

* VAROVANI: Spotrebi€ a jeho pfistupné ¢asti se pfi pouziti
zahtivaji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych ¢lanku
ani vnitfnich ploch spotrebice.

* P¥i vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi ¢i nadobi vzdy
pouzivejte kuchynské chnapky.

» Chcete-li odstranit drazky na rosty, vytahnéte z bocnich
stén nejdriv jejich prfedni ¢ast a poté zadni ¢ast. Drazky na
roSty nainstalujte stejnym postupem v opaéném poradi.

» K Cisténi spotfebice nepouZzivejte Cistici zafizeni na paru.

» K Cisténi sklenénych dvifek nepouzivejte drsné Cistici
prostfedky nebo ostré kovoveé Skrabky. Mohly by poSkrabat
povrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

2. BEZPECNOSTNI POKYNY

2.1 Instalace « Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotfebiem.
/\ VAROVANI! » P¥i pfemistovani spotfebiCe budte vzdy
e ) opatrni, protoZe je tézky. Vzdy pouzivejte
Tento spotrebi¢ smi instalovat jen ochranné rukavice a uzavfenou obuv.
kvalifikovana osoba. + Netahejte spotiebi¢ za drzadlo.

Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecném a
vhodném misté, které spliiuje pozadavky
na instalaci.

Odstrarnite vesSkery obalovy material.
Poskozeny spotiebi¢ neinstalujte ani
nepouzivejte.
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Dodrzujte minimalni vzdalenosti od
ostatnich spotfebici a nabytku.

Pred instalaci spotfebiCe ovérte, zda se
jeho dvitka oteviraji bez omezeni.
Spotfebic je vybaven elektrickym
chladicim systémem. Musi byt zapojen do
elektrické sité.

Minimalni vyska skFifiky 590 (600) mm
(minimalni vyska skfifiky
pod pracovni deskou)

Sitka skfifiky 560 mm
Hloubka skfirky 550 (550) mm
Vyska predni ¢asti spotfe- 594 mm
bice

Vyska zadni €asti spotiebi- 576 mm
ce

Sitka predni ¢asti spotiebi- 595 mm
ce

Sitka zadni asti spotfebice 559 mm
Hloubka spotfebice 569 mm
Vestavna hloubka spotfebi- 548 mm
ce

Hloubka s otevienymi dvif- 1022 mm
ky

Minimalni velikost ventilac- 560x20 mm

niho otvoru. Otvor umisté-
ny na spodni zadni strané

Délka napajeciho sitového 1500 mm
kabelu. Kabel se nachazi v
pravém rohu zadni strany

Montazni Srouby 4x25 mm

2.2 Pripojeni k elektrické siti

* Nepouzivejte rozboCovaci zastrcky ani
prodluzovaci kabely.

* Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastrcku. Jestlize
potfebujete pfivodni kabel vyménit, musi
vyménu provést nami autorizované
servisni stfedisko.

« Sitové kabely se nesmi dotykat nebo se
nachazet v blizkosti dvifek spotrebice
nebo vyklenku pod spotfebiem, obzvlasté
je-li spotfebi¢ v provozu nebo jsou-li dvirka
horka.

* Ochrana pred urazem elektrickym
proudem u zivych &i izolovanych &asti
musi byt pfipevnéna tak, aby nesla
odstranit bez pouziti nastroji.

« Sitovou zastréku zapojte do sitové
zasuvky az na konci instalace spotfebice.
Po instalaci musi zlistat sitova zastr¢ka
nadale dostupna.

* Pokud je sitova zasuvka uvolnéna,
nezapojujte do ni sitovou zastrcku.

» Neodpojujte spotfebi¢ ze zasuvky tahem
za kabel. Vzdy tahejte za zastrcku.

« Pouzivejte pouze spravna izolacni
zafizeni: ochranné vypinace vedeni,
pojistky (pojistky Sroubového typu se musi
odstranit z drzaku), ochranné zemnici
jistiCe a stykace.

« Je nutné instalovat vhodny vypina¢ nebo
izolacni zafizeni k fadnému odpojeni
vSech napajecich vodicl spotiebice. Toto
izola¢ni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

* Spotrebi¢ se dodava se sitovou zastrékou
a napajecim kabelem.

Typy kabelti vhodné pro instalaci nebo vy-
ménu v Evropé:

/\ VAROVANI!

Hrozi nebezpeci pozaru nebo Urazu
elektrickym proudem.

» Veskera elektricka pfipojeni by méla byt
provedena kvalifikovanym elektrikarem.

+ Spotfebi¢ musi byt uzemnén.

» Zkontrolujte, zda udaje na typovém Stitku
souhlasi s parametry elektrické sité.

* Vzdy pouzivejte spravné instalovanou
sitovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Prirez kabelu viz celkovy pfikon uvedeny na
typovém §titku.Také se muiZzete fidit tabulkou:

Celkovy vykon (W) Prufez kabelu (mm?)

maximalné 1 380 3x0.75
maximalné 2 300 3x1
maximalné 3 680 3x1.5
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Uzemnovaci kabel (zeleny/zluty kabel) musi
byt 0 2 cm del$i nez hnédy fazovy a modry
nulovy kabel.

2.3 Pouziti

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci zranéni, popaleni, Urazu
elektrickym proudem &i vybuchu.

* Neménte technické parametry spotrebice.

« Ujistéte se, Ze vétraci otvory nejsou
zablokované.

» Béhem provozu nenechavejte spotrebic
bez dozoru.

» Po kazdém pouziti spotiebi€ vypnéte.

» Pokud je spotfebi¢ v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mlize
uniknout horky vzduch.

* Nepouzivejte spotiebi¢, mate-li vihké ruce,
nebo kdyz je v kontaktu s vodou.

+ Na oteviena dvirka netlacte.

* Nepouzivejte spotiebi€ jako pracovni nebo
odkladaci plochu.

» Duvirka spotrebice otvirejte opatrné.
Pouzivate-li pfisady obsahujici alkohol,
mUze vzniknout smés alkoholu a vzduchu.

» Pfi otvirani dvifek nesmi byt v blizkosti
spotfebice jiskry ani otevieny oher.

» Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé predméty
nebo predméty nasaklé hoflavinami.

» PFi peceni vlaénych moucnikl pouzijte
hluboky plech. Ovocné §tavy mohou
zanechat trvalé skvrny.

« Vzdy varte se zavienymi dvirky
spotrebice.

« Je-li spotfebi€ instalovan za nabytkovym
panelem (napf. dviiky), dvifka nabytku
nesmi byt nikdy zaviena, kdyz je spotiebic
v provozu. Za zavienym nabytkovym
panelem mlze dochazet k nardstu horka a
vlhka, coz mlze nasledné poskodit
spotrebi¢, pouzdro nebo podlahu.
Nezavirejte nabytkovy panel, dokud
spotfebi€ po pouziti zcela nevychladne.

2.4 Cisténi a udrzba

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poranéni, pozaru nebo

poskozeni spotrebice.

/\ VAROVANI!
Hrozi nebezpeci poskozeni spotiebice.

» Aby nedoslo k poSkozeni nebo zménam
barvy smaltu:

— Nepokladejte nadoby ani jiné
predméty pfimo na dno spotrebice.

— Nepokladejte hlinikovou folii pfimo na
dno vnitfku spotrebice.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni pfipravy jidla
nenechavejte ve spotrebici vihké talife
ani jidlo.

— P¥i vkladani nebo vyjimani
prisluSenstvi budte opatrni.

* Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nebo nerezové oceli nemaji vliv na vykon
spotrebice.

6 CESKY

* Pred ¢isténim nebo Udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou zastrcku
ze zasuvky.

« Presvédcte se, Ze spotiebi¢ uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

« Poskozené sklenéné panely okamzité
vymeénte. Kontaktujte autorizované
servisni stfedisko.

* Pri snimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvirka jsou tézka!

« Spotrebic Cistéte pravidelné, abyste
zabranili poSkozeni materialu jeho
povrchu.

«  Vycistéte spotiebi¢ vihkym mékkym
hadrem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostiedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpoustédla
nebo kovové predméty.

» Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se
bezpecnostnimi pokyny uvedenymi na
jeho baleni.

* Necistéte katalyticky smalt pomoci
Cisticich prostredku.

2.5 Vnitini osvétleni

/N\ VAROVANI!
Nebezpeci Urazu elektrickym proudem!

* Pokud jde o zarovku (zarovky) v tomto
spotrebiCi a samostatné prodavané



nahradni zarovky: Tyto zarovky jsou
navrzeny tak, aby odolaly extrémnim
fyzickym podminkam v domacich
spotfebicich, at’' uz jde o teplotu, vibrace Ci
vlhkost, nebo jsou uréeny k signalizaci
informaci o provoznim stavu spotfebice.
Nejsou uréeny k pouziti v jinych
spotrebiCich a nejsou vhodné k osvétleni
mistnosti v domacnosti.

* Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj s
tfidou energetické ucinnosti G.

» Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi .

2.6 Servis

« Je-li nutna oprava spotiebiCe, obrat'te se
na autorizované servisni stfedisko.

3. INSTALACE

« Pouzivejte pouze originalni nahradni dily.

2.7 Likvidace

/\ VAROVANI!

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

Hrozi nebezpedi urazu &i uduseni.

* Pro informace ohledné spravné likvidace
spotfebiCe se obratte na mistni urady.

* Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.

« Odfiznéte sitovy kabel v blizkosti
spotrebiCe a zlikvidujte je;j.

« Odstrante dverni zapadku, abyste
zabranili uvéznéni déti a domacich zvirat
ve spotrebici.

3.1 Vestavba

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

(*mm)

S
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(*mm)

523
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4. POPIS SPOTREBICE
4.1 Celkovy pohled

Voli¢ pecicich funkci
|__I_I lc_ Ks)ntro.lka/symbol napajeni
Displej

Ukazatel/symbol teploty
@ Ovladaci voli¢ (teploty)
Topné téleso

Bl Osvétleni

El Ventilator

Vyryta ¢ast vnitiku trouby
Zasouvaci mrizka, vyjimatelné
i Polohy mfizky

WI ? q’ ? 6] Ovladaci panel

(]

B

4.2 PrisluSenstvi + Velmi hluboky pekaé / plech
K pripravé moussaky.

* Teleskopické vysuvy
Teleskopické vysuvy usnadnuji vkladani
nebo vytahovani rosta.

» Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, kolaové formy,
pecené.

* Plech na peceni
Pro kolace a susenky.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasunovaci ovladace

Chcete-li spotfebi¢ pouzit, stisknéte ovladac.
Ovladac se vysune.

5.2 Senzorova tlacitka / tlacitka

J— Slouzi k nastaveni ¢asu.

@ Slouzi k nastaveni funkce hodin.

+ SlouZzi k nastaveni ¢asu.
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5.3 Displej

A. Funkce hodin
B. Casovaé

-~ BBEH 9‘3
ol

6. PRED PRVNIM POUZITIM

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

6.1 Pied prvnim pouzitim

Béhem predehfivani mGze z trouby vychazet zapach a kouf. Mistnost musi byt vétrana.

Krok 1

X

Krok 2

B
Krok 3

Nastavte hodiny

Vycistéte troubu

Predehfiejte prazdnou troubu

1. Stisknutim + " nastavite
¢as. Asi po 5 sek. blikani pres-
tane a na displeji se zobrazi
cas.

Odstrarite z trouby veskeré pfi- 1.
sluSenstvi a vyjimatelné drazky
na rosty.

Spotfebi¢ a troubu otfete pouze

hadfikem z mikrovlakna namo- 2
¢enym v roztoku teplé vody a
Setrného myciho prostfedku.

3.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: E

Cas: 1h.

Nastavte maximalni teplotu pro
funkci: .

Cas: 15 min.

Nastavte maximalni teplotu pro

funkci: Ifl

Cas: 15 min.

Vypnéte troubu a vyckejte, dokud nevychladne. PfisluSenstvi a vyjimatelné drazky na rosty vlozte do trouby.

7. DENNi POUZIVANI

/\ VAROVANI!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

7.1 Jak nastavit: Pecici funkce

10 CESKY

Krok 1 Otocenim ovladacem pecicich funkci
zvolite pecici funkci.

Krok 2 Otocenim ovladace zvolte teplotu.

Krok 3 Po ukonéeni pfipravy troubu vypnéte

oto¢enim ovladacu do polohy vypnuto.




7.2 Nastaveni funkce: Pravy horky vzduch PLUS

/\ VAROVANi!

Hrozi nebezpeci poranéni nebo poskozeni spotrebice.

Krok 1 Presvédcte se, Ze je trouba chladna.
Krok 2 Naplrite vlis vnitfku trouby vodou z ko-
houtku.
@ Maximalni objem vlisu vnitfku trouby
je 250 ml. Neplnite vlis vnitfku trouby vo-
dou béhem peceni, nebo kdyz je trouba
horka.
Krok 3 Nastavte funkci: .
Krok 4 Otocte ovladacem teploty na pozadovanou teplotu.
Krok 5 Predehfejte prazdnou troubu po dobu 10 minut k vytvofeni vihkosti.
Krok 6 Vlozte jidlo do trouby.
Viz kapitolu , Tipy a rady".
Béhem pfipravy neotvirejte dvifka trouby.
Krok 7 Troubu vypnete oto¢enim ovladace pecicich funkci do polohy vypnuto.
Krok 8 Po ukonéeni funkce opatrné otevrete dvifka. Uvolnéna vihkost mize zpUsobit popaleniny.
Krok 9 Presvédcte se, Ze je trouba chladna. Odstrante zbyvajici vodu z vlisu vnitfku trouby.

7.3 Pecici funkce

Pecici funkce

Pouziti

Pecici funkce

Pouziti

0

Poloha Vypnuto

Trouba je vypnuta.

K zapnuti osvétleni.

Al

VIhky konvekéni
vzduch

Tato funkce slouzi k Uspore
energie pfi peceni. Pfi pouziti té-
to funkce se teplota ve vnittku
trouby muze liSit od nastavené
teploty. MGze dojit ke snizeni te-
pelného vykonu. Dal$i informace
naleznete v kapitole ,Denni pou-
Zivani“, Poznamky: Vlhky kon-
vekéni vzduch.

Pravy horky
vzduch PLUS

K dodani vlhkosti béhem peceni.

K ziskani spravné barvy a kfu-
pavé karky béhem peceni. K za-
jisténi vétsi Stavnatosti pfi opé-
tovném ohievu.

Spodni ohfev

K peceni kolacu s kiupavym kor-
pusem a zavarovani potravin.

K peceni jidel na tfech urovnich
soucasné a k suSeni potravin.
Nastavte teplotu trouby o 20 —

Pravy horky 40 °C niz$i nez pfi pouziti funkce
vzduch Konvengni pegeni.
—] K peceni velkych kust masa ne-
. bo driibeze s kostmi na jedné
urovni. K zapékani a pec¢eni do-
Turbo gril zlatova.
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Pecici funkce  Pouziti
—_— Ke grilovani tenkych kusu potra-
v . . - . sz
vin ve velkém mnozstvi a opéka-
ni chleba.
Rychly gril
vvv K peceni pizzy. K intenzivné&jsi-
¥ mu opeceni dozlatova a dosaze-

ni kifupavého korpusu.
Funkce pizzy

— K peceni a opékani jidel na jed-
né drovni trouby.

Dalsi informace ke katalytické-
mu &isténi naleznete v ¢asti ,Ci-
Sténi a udrzba“.

Konvencni pece-
ni / Katalyza

7.4 Poznamky k tématu: Vihky
konvekéni vzduch

Tato funkce byla pouzita ke splnéni
energetické tfidy a pozadavku na ekodesign

8. FUNKCE HODIN
8.1 Funkce hodin

(podle smérnice EU 65/2014 a EU 66/2014).
Testy podle normy: IEC/EN 60350-1.

Dvifka trouby by méla byt béhem peceni
zavrena, aby nedoslo k preruseni funkce a
aby trouba fungovala co nejuspornéji.

Pokyny k peceni najdete v kapitole , Tipy a
rady”, VIhky konvekéni vzduch. Pro obecna
doporuceni ohledné uspory energie viz
kapitolu ,Energeticka ucinnost”, Uspora
energie.

Funkce hodin Pouziti
@ K nastaveni, zméné nebo kontrole denniho ¢asu.
Denni ¢as
I_)l Slouzi k nastaveni délky provozu trouby.
Délka
Q K nastaveni odpoc“?ité\!?ni Casu. Tato funkc_e r?emé Zédny vliv na provoz
Minutka trouby. Tuto funkci mizete zapnout kdykoliv, i u vypnuté trouby.

8.2 Jak nastavit: Funkce hodin

Jak nastavit: Denni ¢as

@ — blika po pfipojeni trouby k elektrické siti, po vypadku elektrické energie nebo neni-li nastaven ¢asovac.

+ , - stisknutim nastavte ¢as.

Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak zménit: Denni ¢as

Krok 1

@ — opakovanym stisknutim zménite denni ¢as. @ — zacne blikat.
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Jak zménit: Denni ¢as

Krok 2 + , - stisknutim nastavte ¢as.

Asi po 5 sek. blikani pfestane a na displeji se zobrazi ¢as.

Jak nastavit: Délka

Krok 1 Nastavte funkci trouby a teplotu.
Krok 2 @ — opakované stisknéte. I_)l — zacne blikat.
Krok 3 + , - stisknutim nastavte trvani.
Na displeji se zobrazi: I_)l
|9| — blika po uplynuti nastaveného ¢asu. Zazni zvukova signalizace a trouba se vypne.
Krok 4 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 5 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak nastavit: Minutka

Krok 1 @ — opakované stisknéte. [:3 — zacne blikat.
Krok 2 + , - stisknutim nastavte cas.
Funkce se automaticky spusti po péti sekundach.
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Krok 3 Chcete-li signal vypnout, stisknéte libovolné tlacitko.
Krok 4 Otocte ovladace do polohy vypnuto.

Jak zrusit: Funkce hodin

Krok 1

@ — opakované stisknéte, dokud nezacne blikat symbol funkce hodin.

Krok 2 Stisknéte a podrzte: — .

Funkce hodin po nékolika sekundach zhasne.

9. POUZITi PRISLUSENSTViI

/\ VAROVANi!
Viz kapitoly o bezpecnosti.

9.1 Vkladani prislusenstvi

Maly zafez nahore zajiStuje vyssi
bezpecnost. Tyto zarezy také funguji jako

ochrana proti preklopeni. Vysoky okraj kolem
roStu slouzi jako ochrana proti sklouznuti
varnych nadob z rostu.
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Tvarovany rost:
Rost zasurite mezi vodici listy drazek rostd a uji-
stéte se, Zze nozicky sméfuji dolu.

Plech na peceni / Hluboky pekac:
Zasurite plech mezi drazky zvolené Urovné rostu.

10. DOPLNKOVE FUNKCE
10.1 Chladici ventilator

Kdyz je spotfebic v provozu, chladici
ventilator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Pokud spotiebi¢
vypnete, chladici ventilator bude dal pracovat
az do uplného ochlazeni spotfebice.

11. TIPY A RADY

®

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

11.1 Doporuceni k peéeni
Trouba ma pét poloh rostu.
Polohy rostl v troubé se pocitaji zdola.

Vase trouba muze péct jinak, nez jak jste byli
zvykli u pfedchozi trouby.

Neumistujte velmi hluboky pekac/ na nejnizsi
polohu rostu.
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10.2 Bezpecnostni termostat

Nespravna obsluha trouby nebo vadné
soucasti mohou zpusobit nebezpecné
prehrati. Aby se tomu zabranilo, je tato trouba
vybavena bezpecénostnim termostatem, ktery
prerusi napajeni. Po poklesu teploty se
trouba opét automaticky zapne.

Peceni dortli
Neotevitejte dvirka trouby pred 3/4 nastavené
doby pfipravy.

Pokud pouzivate dva plechy na peceni
soucasné, ponechte mezi nimi jednu
prazdnou pozici.

Vareni masa a ryb

Pro velmi mastné potraviny pouzijte hluboky
pekac/plech, abyste zabranili vzniku skvrn,
které mohou byt trvalé.

Maso nechte pred krajenim pfiblizné 15 minut
odstat, aby nevytekla Stava.



Do hlubokého plechu na peceni pfidejte Predevsim sledujte postup béhem pfipravy.

trochu vody, aby v troub& nevzniklo pfilis P¥i pouzivani tohoto spotfebice zjistéte

mnoho koure. Abyste zabranili srazeni koure, | optimalni nastaveni (nastaveni teploty, ¢asy

pridavejte pokazdé po vysuseni vodu. peceni atd.) s vasim nadobim, recepty a
mnozstvim.

Casy peéeni
Casy peceni zavisi na druhu pokrmu, jeho
konzistenci a objemu.

11.2 Vlhky konvekéni vzduch — doporuéena prislusenstvi

Pouzivejte formy a nadoby z tmavého kovu a s povrchovou vrstvou. Pohlcuji teplo 1épe nez
nadoby ze svétlého kovu a s reflexni Gpravou.

I Pecici Salky
Plech na pizzu Zapékaci forma Dortovy korpus
Tmavy, nereflexni Tmavy, nereflexni . Kgramlka . Tmavy, nereflexni
A A Primér 8 cm, vy- o
Prdmér 28 cm Prdmér 26 cm < Prdmér 28 cm
Ska 5 cm
11.3 Vlhky konvekéni vzduch
NejlepSich vysledkd dosahnete, budete-li se
fidit doporu¢enou dobou peceni v tabulce
nize.
¥ = SN
\ Lru
(°C) (min)
Sladké pecivo, 12 ku- plech na pec¢eni nebo pekac 175 3 40 - 50
sl na zachyceni tuku
Pecivo, 9 kusu plech na peceni nebo pekacé 180 2 35-45
na zachyceni tuku
Mrazena pizza, 0,35  tvarovany rost 180 2 45-55
kg
Piskotova rolada plech na peceni nebo pekaé 170 2 30-40
na zachyceni tuku
Susenka brownie plech na peceni nebo pekac 170 2 45 -50
na zachyceni tuku
Suflé, 6 kusl keramické pecici $alky na tva- 190 3 45 -55
rovany rost
Dort. korp., pisk. tésto dortovy korpus na tvarovany 180 2 35-45

rost
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¥ = B
\ Lru
(°C) (min)

PiSkotovy dort zapékaci misa na tvarovany 170 2 35-50
rost

PosSirovana ryba, 0,3  plech na peceni nebo pekaé 180 2 35-45

kg na zachyceni tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na peceni nebo pekaé 180 3 25-35
na zachyceni tuku

Rybi filé, 0,3 kg plech na pizzu na tvarovany 170 3 30-40
rost

Posirované maso, plech na peceni nebo pekacé 180 3 35-45

0,25 kg na zachyceni tuku

Saslik, 0,5 kg plech na peceni nebo pekacé 180 3 40 - 50
na zachyceni tuku

Susenky, 16 kusu plech na peceni nebo pekacé 150 2 30-45
na zachyceni tuku

Makronky, 20 kust plech na peceni nebo pekaé 180 2 45 -55
na zachyceni tuku

Muffin, 12 kusu plech na peceni nebo pekac 170 2 30-40
na zachyceni tuku

Slané pecivo, 16 kusU plech na peceni nebo pekac 170 2 35-45
na zachyceni tuku

Susenky z kiehkého  plech na peceni nebo pekac 150 2 40 - 50

tésta, 20 kusUl na zachyceni tuku

Ovocné dortiky, 8 ku- plech na pe¢eni nebo pekac 170 2 30-40

su na zachyceni tuku

Zelenina, posirovana, plech na peceni nebo pekac 180 2 35-45

0,4 kg na zachyceni tuku

Vegetarianska omele- plech na pizzu na tvarovany 180 3 35-45

ta rost

Stfedomorska zeleni- plech na peceni nebo pekac 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachyceni tuku

11.4 Informace pro zkusebny
Testy podle normy IEC 60350-1.

X B

i3 O ®

(°C)

(min)

Malé kola-  Konvencni pe- Plechnape- 3

¢e, 20 kou-  ceni
skl na
plech

ceni

170

20-35
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Malé kola-  Pravy horky Plech nape- 3 150 - 160 20-35 -
Ce, 20 kou- vzduch éeni
skl na
plech
Malé kola-  Pravy horky Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢e, 20 kou- vzduch ceni
skl na
plech
Jable¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 180 70-90 -
kolag, 2 for-  ceni rost
my na pe-
¢eni, @ 20
cm
Jable¢ny Pravy horky Tvarovany 2 160 70-90 -
kolag, 2 for-  vzduch rost
my na pe-
éeni, @ 20
cm
Beztu¢ny Konvenéni pe- Tvarovany 2 170 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy ceni rost predehfrat.
kolag, do-
rtova forma
@26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2 160 40 - 50 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehrat.
kolag, do-
rtova forma
@ 26 cm
Beztucny Pravy horky Tvarovany 2a4 160 40 - 60 Nechte troubu 10 min
piskotovy vzduch rost predehfat.
kolag, do-
rtova forma
@26 cm
Maslové Pravy horky Plech na pe- 3 140 - 150 20-40 -
susenky vzduch ceni
Maslové Pravy horky Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
suSenky vzduch ceni
Maslové Konvenéni pe- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
susenky ceni ceni
Topinky, 4-  Gril Tvarovany 4 max. 1-5 Nechte troubu 10 min
6 kusu rost predehrat.
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¥ 8 = = 8 0 6

(°C) (min)
Hovézi Gril Tvarovany 4 max. 20-30 Tvarovany rost vlozte
hamburger, rost, odkapa- na CGtvrtou Uroven a
6 kusu, 0,6 vaci plech odkapavaci plech na
kg tfeti Urover trouby.
V poloviné pfipravy ji-
dlo otocte.
Nechte troubu 10 min
predehrat.
/\ VAROVAN:I!
Viz kapitoly o bezpec¢nosti.
12.1 Poznamky k cisténi
< Predni stranu spotrebice oCistéte pouze hadfikem z mikrovlakna namocenym v roztoku teplé
vody a Setrného myciho prostfedku. Ocistéte a zkontrolujte t&snéni dvifek kolem ramu vnit-

ku trouby.

Kovoveé plochy ocistéte pomoci Cisticiho roztoku.

Cistici prostfed-  Skvrny vygistéte pomoci etrného Gisticiho prostiedku. Nenanasejte ho na katalytickou vr-

ky stvu.
¢_ Vnitfek trouby ocistéte po kazdém pouziti. Hromadéni mastnoty ¢i zbytkl jidel mGze zpuso-
— bit pozar.
D Ve spotfebici nebo na sklenénych panelech dvifek se mlze srazet vihkost. Chcete-li kon-
denzaci omezit, nechte spotfebi¢ pfed pfipravou jidla na 10 minut pfedehrat. Ve spotrebici

neuchovavejte potraviny déle nez 20 minut. Po kazdém pouziti vysuste vnitfek spotfebice

Kazdodenni pou- /e \ ¢
pouze hadfikem z mikroviakna.

ziti

% V8echno pfislusenstvi vycistéte po kazdém pouziti a nechte jej oschnout. PouZijte pouze
<+, hadrik z mikrovlakna namoceny v roztoku teplé vody a Setrného myciho prostfedku. PFislu-
W Senstvi necistéte v mycce nadobi.

Nepfilnavé pfislusenstvi necistéte pomoci abrazivnich isticich prostfedkd nebo ostrych
T . predmétud.
PrisluSenstvi

12.2 Jak provadét ¢isténi: Vyryta
¢ast vnitrku trouby

Po peceni v pare vycistéte vlis vnitiku trouby
a odstrante usazeniny vodniho kamene.
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Krok 1 Krok 2 Krok 3

Nalijte do vlisu vnitfku trouby 250 ml  Nechte ocet rozpustit usazeniny Vnitfek trouby umyjte vlaznou vodou
bilého octa. Pouzijte maximalné 6% vodniho kamene pfi pokojové teplo- a mékkym hadrem.
ocet bez jakychkoliv pfisad. té po dobu 30 minut.

V pripadé funkce: Pravy horky vzduch PLUS distéte troubu kazdych 5-10 cykl( peceni.

12.3 Jak vyjmout: Rostové drazky /
katalytické panely

K vycisténi trouby vyjméte drazky na rosty /
katalytické panely.

Krok 1 Vypnéte troubu a vyckejte, dokud ne-

vychladne. I —
Krok 2 Odtahnéte predni ¢ast konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény.

PFidrzte na svém misté zadni ¢ast all

konstrukce rostovych drazek a kataly-
ticky panel. Katalytické panely nejsou
upevnény ke sténam trouby. Po vy-

jmuti konstrukce rostovych drazek by

mohly vypadnout.
Krok 3 Odtahnéte zadni konec konstrukce ro-

Stovych drazek od postranni stény

a vyjméte ji.

0] “=

Krok 4 Drazky na rosty nainstalujte stejnym 2

postupem v opacném poradi. 1

Patky vysuvnych kolejni¢ek musi \_

sméfovat dopfedu. = _
12.4 Pokyny k pouziti: Katalytické Skvrny nebo zména zbarveni katalytické
cisténi vrstvy nema na ¢isténi vliv.
Uvnitf trouby jsou katalytické panely.
Katalytické panely absorbuji tuk b&hem
katalyzy.

Pred katalytickym ¢iSténim
Vypnéte troubu a vyckejte, dokud Vyjméte vSechno pfislusenstvi. Dno trouby a vnitini sklo dvifek otfe-
nevychladne. te mékkym hadfikem namocenym

v roztoku teplé vody a Setrného my-
ciho prostiedku.

Vycisténi trouby pomoci katalytického cisténi

Krok 1 Krok 2 Krok 3
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Vyg¢isténi trouby pomoci katalytického cisténi

Nastavte funkci a teplotu trouby: Jakmile trouba vychladne, vygi-
Po vycisténi otocte ovladacem funkci O TI PR
|z| 250 °C trouby do polohy vypnuto stéte jeji vnitfek pomoci vihkého
Délka: 1 h ' mékkého hadfiku.

12.5 Jak odstranit a nainstalovat: Dvirka

Dvirka trouby se skladaji ze dvou sklenénych panelll. Dvifka trouby a vnitfni sklenény panel
Ize za ucelem cisténi demontovat. Pfed demontazi sklenénych panell si prectéte celou
kapitolu ,,Odstranéni a instalace dvirek".

/\ POZOR!
Troubu bez sklenénych paneld nepouzivejte.

Krok 1 Dvitka trouby zcela oteviete a podrzte oba
dverni zavésy.

Krok 2 Zvednéte zapadky a tahnéte za né, dokud
necvaknou.
Krok 3 Napdl pfiviete dvifka trouby do prvni polohy

otevieni. Pak dvifka nadzdvihnéte a vytah-
néte z jejich umisténi.

Krok 4 Dvitka polozte na mékkou latku na rovné
podlozce.
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Krok 5 Uchopte okrajovou listu (B) na horni strané
dvifek na obou stranach a zatlatenim smé-
rem dovnitf uvolnéte svorku tésnéni.

Krok 6 Vytahnéte okrajovou listu dopfedu a vyjméte
ji.

Krok 7 Uchopte sklenény panel dvifek za horni
okraj a opatrné jej vytahnéte ven. Ujistéte se,
Ze sklo zcela sklouzne z drzaka.

Krok 8 Sklenéné panely omyjte vodou s mycim prostfedkem. Sklenéné panely opatrné osuste. Sklenéné
panely nemyjte v my¢ce nadobi.

Krok 9 Po vycisténi sklenény panel a dvifka trouby opét nasadte.

Jsou-li dvifka spravné nainstalovana, uslySite pfi zavirani zapadek cvaknuti.

Potisk skla musi sméfovat k vnitfni strané dvifek. Po

instalaci se ujistéte, Ze povrch ramu sklenéného pan- N
elu neni na potisku skla na dotek drsny.

PFi spravné instalaci dverni lista zacvakne.

Davejte pozor, abyste vnitfni sklenény panel nainsta-
lovali spravné do jeho umisténi.

12.6 Jak vyménit: Osvétleni Halogenovou Zarovku vzdy drzte v kusu latky,
aby na jejim povrchu nedoslo k pripaleni

/N\ VAROVANi! mastnoty.

Nebezpeci urazu elektrickym proudem.
Zarovka muze byt horka.

Pred vyménou osvétleni:

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Vypnéte troubu. Pockejte, dokud Odpojte troubu od elektrické sité. Na dno vnitfku trouby polozte utér-
trouba nevychladne. ku.
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Zadni zarovka

Krok 1 Sklenénym krytem otocte a sejméte jej.

Krok 2 Sklenény kryt vycistéte.

Krok 3 K vyméné pouzijte vhodnou zarovku odolnou proti teploté 300 °C.
Krok 4 Nasadte sklenény kryt.

13. ODSTRANOVANI ZAVAD

/\ VAROVANi!

Viz kapitoly o bezpec¢nosti.

Problém

Zkontrolujte, zda...

13.1 Co délat, kdyz...

Ve vSech pripadech, které nejsou v této
tabulce zahrnuty, se obrat'te na autorizované

servisni stfedisko.

Na displeji se zobrazi
,12.00%.

Doslo k vypadku proudu.
Nastavte denni ¢as.

Z vlisu vnitrku trouby vy-
téka voda.

Ve vlisu vnitrku trouby je
pfili§ mnoho vody.

Problém

Zkontrolujte, zda...

Neuspokojivé vysledky
pripravy pomoci funkce:
Pravy horky vzduch
PLUS .

Vlis vnitfku trouby jste na-
plnili vodou.

Trouba nehreje.

Je spalena pojistka.

Osveétleni nefunguje.

Spalena Zarovka.

Tésnéni dvifek je posko-
zené.

Troubu nepouzivejte. Ob-
rat'te se na autorizované
servisni stfedisko.

13.2 Servisni udaje
Pokud problém nemuzete vyfesit sami, obratte se na svého prodejce nebo autorizované

servisni stfedisko.

Potfebné udaje pro servisni stfedisko najdete na typovém Stitku. Typovy Stitek se nachazi na
prednim ramu vnitfku spotfebice. Nesundavejte typovy Stitek z vnitini ¢asti spotiebice.

Doporucujeme vam zapsat si udaje sem:

Model (Mod.)

Vyrobni ¢islo (PNC)

Sériové ¢&islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informace o vyrobku a Informacni list vyrobku dle nafizeni EU o

ekodesignu a energetickych stitcich

Jméno dodavatele

AEG
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Oznaceni modelu

BCE451351M 949499387

Index energetické ucinnosti 95.3
TFida energetické ucinnosti A
Spotieba energie pfi standardnim zatiZeni, konvenéni ohfev 0.95kWh/cyklus
Epotfeba energie pfi standardnim zatiZeni, rezim nuceného vétra-  0.81kWh/cyklus

u
Pocet dutin 1
Zdroj tepla Elektricka energie
Hlasitost 72
Typ trouby Vestavna trouba
Hmotnost 30.9kg

IEC/EN 60350-1 - Elektrické spotfebice na vafeni pro domacnost — ¢ast 1: Rozsahy, trouby, parni trouby a grily -

Metody méfeni vykonu.

14.2 Uspora energie

Tento spotfebic je vybaven funkcemi,
které vam pomohou us$etfit energii pfi
kazdodennim varfeni.

Ujistéte se, Ze jsou dvifka spotfebice pfi jeho
provozu zaviena. Béhem peceni neotvirejte
dvirka spotfebice prili§ Casto. Tésnéni dvifek
udrzujte Cisté a kontrolujte, zda je na svém
misté fadné uchyceno.

Pro Gc¢inné&jsi usporu energie pouzivejte
kovové nadobi.

Je-li to mozné, spotiebi¢ pred pecenim
nepfedehrivejte.

PFipravujete-li nékolik jidel najednou, snazte
se, aby prodlevy pfi peceni byly co nejkratsi.
Horkovzdusné peceni

Je-li to mozné, pro Usporu energie pouzivejte
funkce peceni s ventilatorem.

Zbytkové teplo

Je-li doba peceni delSi nez 30 minut, snizte
teplotu spotiebi¢e na minimum 3-10 minut
pred koncem peceni. Peceni bude
pokracovat i nadale diky zbytkovému teplu
uvnitf spotrebice.

Zbytkové teplo muzete vyuzit k ohfevu jiného
jidla.

Uchovani teploty jidla

Chcete-li vyuzit zbytkové teplo k uchovani

nastaveni teploty.

Vihky konvekéni vzduch
Tato funkce slouzi k Uspofe energie pfi
peceni.

15. POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Recyklujte materialy oznacené symbolem C)
Obaly vyhodte do pfislusnych odpadnich
kontejneru k recyklaci. Pomahejte chranit
zivotni prostredi a lidské zdravi a recyklovat

elektrické a elektronické spotfebice uréené k
likvidaci. SpotfebiCe oznacené prisluSnym

symbolem E nelikvidujte spolu s domovnim
odpadem. Spotrebi¢ odevzdejte v mistnim
sbérném dvore nebo kontaktujte mistni urad.
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A TEAEIA ANTOTEAEZMATA
EuxapigToupe Trou emmAEEaTe auTtod To TTpoidv AEG. To £xoupe dnuioupynasl yia va oog
TTAapEXOUPE TEAEIQ ATTOSOAN YIa TTOAAG XPOVIA, PE KAIVOTOUESG TEXVOAOYiEG TTOU BonBouv va
atrAoTroleite TN {wn gag — dSUVATOTNTEG TTOU PTTOPEi va Unv BPeiTe e auvnBIgpéveg
OUOKEUEG. ZaG TTAPAKAAOUUE VA a@IEPWTETE Aiya AETTTA Kal va dIaBATETE TIG 0dnyieg, waTe
va BIog@aANIgeTe TNV KAAUTEPN dUVATHA XPran TNG GUOKEUNG TOG.
Emoke@OeiTe TOV IOTOTOTTO PG YIA Va:
Bpeite utrodeiteig xpnong, @UAAGSIA, cuPBOUAEG yia Tnv eTriAuan TTPORANUATWY,

@ TTANPOQPOpPiEg TEPRIG KAl ETTIOKEUNG:

www.aeg.com/support
g KaraxwpioeTe 10 TTP0idV 00G, WATE vVa £XETE KAAUTEPO TEPRIG:
a/ www.registeraeg.com

Ayopaaete agegoudp, avaAwaipa Kal YVAaIa avTaAAaKTIKA yIa TN GUCKEUN 0OG:
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1. ATIAHPO®OPIEZ I'A THN AZ®AAEIA

Mpiv a1Td TNV £yKATAOTACN KAI TN XPHON TNG OUOKEUNG,
OIaBACTE TTPOTEKTIKA TIG TTAPEXOPEVES 00nyieg. O
KATOOKEUAOTNG BEV €ival UTTEUOUVOC VIO TUXOV TPAUPOTIONOUG
N NMIEG TTOU €ival aTToTEAETPA AavBaapEvng EyKaTAOTAONG I
xpnong. Na QuAGoOETe TTAVTA QUTEG TIG 00NYieg O€ Eva
QO0QAAEG HEPOG PE EUKOAN TTPOCRAACN yia MEAAOVTIKN ava@opd.

1.1 Ac@AaA&ia TTaISIWV Kol EUTTOOWYV ATOHWYV

* H guokeur auth ptTopei va Xpnaigotroindei atro Taidid
NAIKIag 8 €TwV Kal avw Kal atro ATOUA PE PEIWMEVES
OWWATIKEG, AITONTNPIOKES ) TIVEUPATIKEG OUVATOTNTEG N
EANEIWPN EPTTEIPIAC KOI YVWONG, €AV ETTIBAETTOVTAI 1] £XOUV
AGBel 00nyieg OXETIKA WE TN XPNON TNG CUCKEUNG PE AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou gveéxovTal. MNaidid
NAIKIOG MIKPOTEPNG TWV 8 £TWV KAl ATOPA PE EKTEVEIC Kl
TTEPITTAOKEG QVATINPIEG TTPETTEI VA TTAPAPEVOUV PAKPIA OTTO
TN OUOKEUN, EKTOG €AV ETTIBAETTOVTAI TUVEXWG.

* Ta TTaIdIq TTPETTEI VA ETTOTITEVOVTAI WATE Va dlagalileTal
ot &gV TTaiCOUV JE TN TUOKEUN.

» QuldoageTe OAa T UAIKG OUOKEUQTIOG HAKPI& aTTd Ta TTaIdIA
Kl aTTOPPIYTE Ta KATAAANAQ.

» MMPOEIAOMOIHZH: H guokeur kal Ta TTPOCRATIKG YEPN TNG
Bepuaivovtal Kata TN Xpnon. Kparare ta maidid Kai Ta
KaTolkidla {wa PakpId atrd T CUOKEUN OTAV TNV
XPNOIMOTTOIEITE KAl OTAV YUXETA.

« Edv n guokeun d106€Tel diatagn ao@alcgiag yia raidia, 8a
TTPETTEI VA EiVAl EVEPYOTTOINUEVN.

* Ta TaIdIG eV TTPETTEI VA EKTEAOUV TOV KABAPIOWO Kal TN
OUVTHPNAON TTOU EKTEAEI O XPNOTNG OTN GUOKEUN XWPIG
ETTIBAEWN.

1.2 'eviKEG TTANPOPOPIES VIO TRV AOPAAEIA
* AuTi N gugKeur TTPooPIZETal HOVO YIA PAYEIPIKN XPAON.
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H guokeur autn €xel oxedIAaTEl JOVO YIA OIKIOKH Xpraon g€
ETWTEPIKO TTEPIBAANOV.

H guokeur) auth pytropei va XpnaiyoTroindei as ypageia,
OWHATIO EEVODOXEIWV, CEVWVEG, aYPOIKIEC KAl AAAA
TTaPOMOIa KATaAUATA OTTOU TETOIO XPHon &gV uTTEpPRaivel Ta
emmieda NG (MEONG) OIKIOKAGS XPHonG.

H eykardoTtaon autng TG GUOKEUNG Kal N AvTIKATAOTOON
TOU KOAWDSIOU TTPETTEI VA EKTEAEITAI JOVO ATTO KATAAANAQ
KATAPTITUEVO ATOWO.

Mnv XpNOIKOTTOIEITE TN TUTKEUN TTPIV TNV EYKATAOTACETE
aTnNVv EVOWUATWHEVN doUN.

[MpIv atrd OTToIadNTTOTE EPYATia OUVTAPNONG, ATTOCUVOEETE
TN CUOKEUN aTTO TNV TTPIda.

Edav To KaAwdio Tpo@odoaiag £xel UTTOOTEI POOPES, Ba
TTPETTEI VA QVTIKATAOTOBEI ATTO TOV KATAOKEUAOTH, TO
E€oualodoTtnuevo Kevipo ZEPPIG N Eva KaTaAAnAa
KATAPTIOPEVO ATOPO, WATE VA ATTOPEUXOEI TUXOV KivOUuvOog
Q17O TO NAEKTPIKO PEUNA.

NMPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwOeite 0TI N guakeun gival
QTTEVEPYOTTOINKEVN TTPOTOU QVTIKATACTHTETE TOV AQUTITAPA
yla TNV aTToQUYN TTBavOTNTAG NAEKTPOTTANEIOG.
MPOEIAOMNOIHZH: H guokeun Kal Ta TTPOCRATIKA HEPN TNG
Bepuaivovtal Kata Tn Xpnan. MNpeETTel va TTPOTEXETE WATE VA
KNV ayyiCeTe TIG QVTIOTATEIG ) TNV ETTIQAVEIQ TOU ETWTEPIKOU
TNG OUOKEUNG.

XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIO (POUPVOU OTAV QPAIPEITE I
BadleTe e€apTAATA 1) OKEUN.

o va aQaIpETETE TA ATNPEIYUATA OXAPWYV, TPARAETE TTPWTA
TO PTTPOCTIVO TUAMA TOU OTNPIYMOTOG OXAPWY Kal, aTn
OUVEXEIQ, TO TTIOW TUAMA YIO VO TO OTTOTTTACETE ATTO TA
TTAdiVa ToiXwpaTa. TOTTOBETAOTE T OTNPIYUATA OXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatTavw diadikaagia Pe TNV
avTiaTpoQn CEIPA.

Mn XpnOIUOTTOIEITE ATUOKABAPIOTH YIa TOV KABAPIOUO TNG
OUOKEUNG.
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* Mn XpNOIUOTTOIEITE I0XUPA AEIQVTIKA KABAPIOTIKA N AIXUNPES
METAAAIKEC EUATPEC yIa va KABapigeTe TN yudAivn TTOPTA,
KQBOTI PTTOpEi va XapAagouv TNV ETTIPAVEIQ KAl QUTO UTTOPEI
Va TTPOKAAETEI Bpauan Tou yuaAlou.

2. OAHIIEZ T'IA THN AZ®DAANAEIA

2.1 EykardoTaon

/\ MPOEIAOMOIHEH!

H eykaTaaoTagn autrng TNG GUOKEUNG
TIPETTEI VO EKTEAEITAI HOVO ATTO KATAAANAQ
KOTOPTIGUEVO ATOO.

+ AgaipéaTe OAa Ta UAIKA TNG OUOKEUATIAG.

* Eav n guokeun €xel UTTOATEN CNUIA, PNV
TTpoeiTe g€ eyKATAOTAON R XPNHON TNG.

» AkolouBgiTe TIG 0dnYieg yKATAOTAONG TTOU
TTAPEXOVTAI YE TN TUTKEUN).

* TlavTa va TTPOTEXETE OTAV PETAKIVEITE TN
guakeun kabwg gival Bapid. Na
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA YAVTIA ATPOAEiag
Kal KAEIOTA TTOTTOUTOIA.

*  Mnv TpaBate Tn guokeun atd Tn Aapn.

*  ToToBeTATTE TN CUOKEUNR T€ KATAAANAO Kal
QTQAAEG HEPOG TTOU TTANPOI TIG OTTAITATEIG
eykatdaTaong.

* Tnpeite TNV EAGXIOTN aATTOCTACN OTTO AAAEG
OUOKEUEG KO JOVADEG.

* [lpIv TOTTOBETAOETE TN TUOKEUNR, EAEYETE Qv
n TOPTA TNG CUTKEUNG QVOIYEl XWPIG
TTEPIOPITHO.

* H guakeun gival eEOTTAIOUEVN PE NAEKTPIKO
ouaTnua Wuéng. Mpétrel va Aeitoupyei pe
TNV NAEKTPIKI TTAPOXN.

EAdyioTo Oyog viouAartriod 590 (600) mm
(EAdyioTo Uwog vrouAattiol
KATW a1rd TOV TTAYKO)

MAdTOG vTouAaTTioUu 560 mm
B&Bog vrouAaTriou 550 (550) mm
Yyog ptrpoaTivou pEpoug 594 mm
TNG CUOKEUNG

Yyog Tiow pépoug TNG au- 576 mm
OKEUNG

MAdTOG PTTPOCTIVOU PEPOUG 595 mm

TNG OUOKEUNG

MAdTog TTiow pépoug Tng 559 mm
OUOKEUNG

BaBog Tng guakeung 569 mm
BaBog evToixiopou TG ou- 548 mm
OKEUNG

Babog pe avoixn mopTa 1022 mm
EAaxioTo péyeBog avoiypa- 560x20 mm

T0G £§aepIapoU. Avolypa
aTO KATW PEPOG TNG TTIOW
TTAEUPAG

Mrkog KaAwdiou nAekTpI- 1500 mm
KNG TP0®0od0aiag. To KaAw-

d10 gival TOTTOBETNEVO OTN

O€e€1d ywvia aTtnv Tiow

TAEUPA

Bideg ToroBéTnaoNng 4x25 mm

2.2 HAekTpIKN oUVdeon

/\ MPOEIAONMOIHEH!

Kivduvog TrupkayIdg kai NAEKTPOTTANEiaG.

*  OAgg o1 NAEKTPIKEG TUVOETEIG TTPETTEI VAL
TTPAYHUATOTTOIOUVTAI ATTO ETTAYYEAUATIO
NAeKTPOAGYO.

* H guokeun TTPETTEI VA €ival YEIWMEVD.

*  BeBaiwbeite 0TI Ol TTAPAPETPOI TNV
TTVaKi®a TEXVIKWVY XAPAKTNPICTIKWY gival
OUMBOTEG PE TIG OVOUOTTIKEG TIUEG
NAEKTPIKOU PEUHATOG TNG TTAPOXNG
pPEUUOTOG.

*  XpNOIPOTIOIEITE TTAVTO CWOTA
€yKaTEQTNPEVN TTPICa YE TTPOCTATIA KATA
TNG NAEKTPOTTANEIOG.

*  Mn xpnaoiyoTroigite TTOAUTTPICO Kall
UTTOAQVTECEG.

* TpoagéxeTe va punv TPOKANBEi {nUId aTO QIG
TPo@od0oaiag Kal To KAAWdIO TPoPodoaiag.
2€ TIEPITITWAN TTOU TTPETTEI VO
QVTIKATOOTOBE TO KAAWDIO TPoPodoaiag
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TNG OUOKEUNG, N QVTIKATAOTOON TIPETTEI VO
yivel atro 1o E€ouaiodotnuévo Kévipo
ZEpPIG pag.

*  Mnv emTpémete o€ KOAWDIA TPOPOdOTiag
va BpigkovTal KOVTA ) va €pXovTal o€
€TTAPN PE TNV TTOPTA TNG CUCKEUNG I HE
TNV €E00XNA KATW OTTO TN GUCKEUN, IBIQITEP
otav BpiokeTal ge AeIToupyia A n TTOPTA
gival eaTn).

* H mpoaTaagia amro nAekTpoTTANEia Twv UTTO
TAON ) HOVWHEVWY TUNUATWY TTPETTE VA
OTEPEWVETAI JE TETOIO TPOTTO, WATE VA PNV
€ival duvaTr N aQaipean) TNG XwWpIg
epyaAcia.

*  2uvOEQTE TO QIG TPOYODOATIag ATV TTPIfa
pOvoV agouU éxel ONOKANPWOE N
eykaraaTtaan. Metd Tnv eykaraaTaan,
BeBaiwBeite OTI gival duvaTr n TTpooRaan
aTo QIG TPOPOBOTiag.

« Edv n mpica gival xahapr, pn guvoEeTe TO
@IG TPOPOBOTiag.

*  Mnv tpapare To kKaAwdio Tpopodoaiag yia
Va aTToguVOETETE T uakeur). Tpapdare
TAVTa TO QIG TPOPODOTiaG.

*  XpPNOIYOTIOIEITE HOVO TWOTEG PHOVWTIKEG
BI0TAEEIG: A0PAAEIODIAKOTITEG, ATPAAEIEG
(BIdWTEG AOPAAEIEG AQAIPOUPEVEG OTTO TNV
uTT0d0X1), SIOKOTITEG DIAPUYNG PEUNATOG
KOl PEAE.

* XNV NAEKTPIKA EYKOTAGTAON TNG CUTKEUNG
TTPETTEI VO TTPORAETTETAI HOVWTIKNA JIATAEN
TTOU Va ETTITPETTEI TNV OTTOOUVOEDN TG
OUOKEUNG aTTO TO JIKTUO PEUPATOG OTTO
0Aoug Toug TTOAoUG. H povwrikn didragn
TIPETTEI VA €XEI EAAXIOTN aTTOaTOCN 3 mm
METOEU TWV ETTAPWV.

* AuUTN n GUOKEUN TTOPEXETAI PE PIG KOl
KaAwdI0 Tpo@odoaiag.

KatdaAAnAol T01TO1 KOAWSiou yia eykaTdoTa-
on N avrikardoTaon yia Tnv Eupwrn:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Mo 1o TUAMA Tou KaAwdiou avaTpeETe TN
GUVOAIKN I0XU TG TTivakidag. Mrropeite
€TMIANG VO QVATPEEETE ATOV TTIVOKA:

2uvoAikn 100G (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)

péyiato 1380 3x0.75
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ZuvoAikn 1oXUg (W)  TpRpa kaAwdiou

(mm?)
péyiato 2300 3x1
péyioTo 3680 3x1.5

To kaAwdlo yeiwang (TTPAaIvo / KiTpivo
KaAwdI0) TTPETTEN Va gival KaTd 2 cm
MaKpUTEPO aATTO TO KAPE KAAWDIO PATNG Kal
TO UTTAE OUDETEPO KAAWDIO.

2.3 Xpnon

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

Kivduvog TpaupaTIoPoU, EYKAUPGTWY Kal
NAEKTPOTTANEIOG 1) €KPNENG.

*  Mnv aAAGZeTE TIG TTPOdIAYPAPES AUTAG TNG
OUOKEUNG.

*  @povriaTe Ta avoiypaTa agpiopoU va givai
eAeUBePa ATTO EUTTODIA.

*  Mnv a@AVETE TN TUOKEUN XWPIG ETTITAPNON
KaTd TN AgIToupyia.

e ATTEVEPYOTTOINATE TN QUOKEUN HETA ATTO
KGO xpran.

* TpoagéxeTe OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUAG PE TN TUOKEUN g€ AgiToupyia.
Mrropei va atreAeuBepwBei (eaTdg agpag.

* Mnv AeIToupyeiTte TN GUCKEUN PE BPeyuEva
XEPIO 1) OTAV gival g€ £TTAPN PE VEPO.

¢ Mnv 0OKeiTe TTIEGN OTNV QVOIXTH TTOPTA.

*  Mn XPNOIYOTIOIEITE TN TUTKEUN WG
ETTIQAVEI EPYATIOAG ) WG ETIPAVEIT
QATTOOAKEUTNG AVTIKEILEVWV.

* AvoigTe TNV TTOPTA TNG GUOKEUNG
TTPOTEKTIKA. H Xprian GUOTATIKWY ME
aAkoOAN uTTOpEi Va dnuioupyAael Eva
Jeiypa aAkodANG pe aépa.

*  Mnv a@rveTe OTTIOEG  YUPVEG PAOYEG va
£€pBouv ae €TTAPN PE TN CUTKEUN OTAV
QAVOIYETE TNV TTOPTA.

e Mnv ToTrOOETEITE EUPAEKTA TTPOIOVTA 1
aTOIXEIO TTOU €ival BPEYHEVA PE EUPAEKTO
TIPOIOVTA PETQ, KOVTA 1) TTAVW aTn
TUOKEUN.

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog TrpokAnang {nuidg atn
OUOKEUN.

* Tia Tnv ammoguyn BAARNG R
QATTOXPWUOTITUOU OTO TUAATO:



— MnV TOTTOBETEITE OKEUN 1) AAAQ
QVTIKEIPEVA ETQ TN CUOKEUR
aTTeEUBEInG € ETTAQPN PE TO KATW PEPOG
™mg.

— PNV TOTTOBETEITE AAOUUIVOXAPTO
aTTEUBEING OE ETTAQPN HYE TO KATW PEPOG
TOU E0WTEPIKOU TNG CUTKEUNAG.

— Mnv ToTTOBETEITE VEPS OTTEUOEIOG PETA
aTn {eaTr) GUOKEUN.

— pnv dIaTNPEITE UYPA TTIATA KAl TPOPIUO
TN OUOKEUR apoU TEAEIWTETE TO
payeipgpa.

— TIPOTEXETE OTAV APAIPEITE A
TOTTOBETEITE TA AgETouap.

* O ammoXpWHATIGPOG TNG EPAYIE ETTIPAVEING
I TNG ETTIPAVEIOG ATTO AVOEEIDWTO ATTAAI
Oev €1TNPEAdel TNV ATTOd0AN TNG GUOKEUNG.

+  XpnaipotroinaTe £va Babu Tayi yia uypd
KEIK. O1 XUpoi ppoUTWwV TTPOKAAOUV
AeKEDEG TTOU PTTOPET VA €ival POvIOL.

*  Na payelpeUeTe TTAVTA PE TNV TTOPTA TNG
OUOKEUNG KAEITTN.

* AV n QUOKeUn €Xel EyKaTAOTAOEI TTIOW ATTO
€va TTAaiaIo eTTiTTAOU (TT.X. MIa TTOPTA)
QPOVTIOTE N TTOPTA VA PNV €ival TTOTE
KAEIOTA 600 N oUOKeUn BPigKETal O€
Aeitoupyia. MTropei va ougowpeuTEi
BepOTNTA KAl UYPACia O€ £va KAEIOTO
TTAQigI0 ETTITTAOU KOl VO TTPOKANBEi {npIc
0Tn GUOKEUN, TNV KATOIKia 1) TO dATTESO.
Mnv kAgiveTe TO TTAQiTIO TOU ETTITTAOU
TIPOTOU N GUOKEUN KPUWOEI PETA TN
Xpnon.

2.4 ®povrida kol Kabdpioua

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog TpaupaTigpou, TTUpKayIag, A

BAGBNG TNG cuaKeEUNG.

* [piv a1md TNV TTpayHaToTToingn
JUVTAPNONG, ATTEVEPYOTTOINATE TN
OUOKEUN Kal aTTOCUVOETTE TO PIG
Tpoodoaiag ard Tnv Tpila.

*  BeBaiwbeite 011 n guakeun gival kpua.
YTrdpyxel Kivouvog Bpalaong Twv TCapIwV.

* AvTIKQTAOTACTE AUeTa Ta TCAMIA TNG
TTOPTAG OTAV £XOUV UTTOOTEI {nId.
EmikoivwvnaTe pe To E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo ZEpBIg.

*  ATTQITEITOI TTPOTOXH KATA TNV 0Qaipedn TNG
TOpTAG OTTd TN gUOKeun. H TopTa gival
Bapia!

*  KaBapifeTe TOKTIKG TN GUOKEUN Yia va
arroTpaTtei n ¢Bopd Tou UAIKOU TNG
ETMIPAVEIQG.

*  KabapiaTte TN guoKeur e Eva uypo
HOAOKO TTavi. XpnaIUOTTOIEITE HOVO
OUBETEPA OTTOPPUTTAVTIKA. Mn
XPNOIUOTTOIEITE AEIQVTIKA TTPOIOVTQ,
J@OUYYAPAKIa TTOU XapAdaaouyv, dIaAUTEG
METOANIKG QVTIKEipEVA.

* Av xpnaigotroleite aTTpél KaBapigpou yia
@oUpvoUG, akoAouBeiTe TIG 0dnyieg
ag@aleiag aTn guagkeuaaia.

* Mnv KoBapileTe TNV KATAAUTIKI EPAYIE
€TMIATPWAN PE ATTOPPUTTAVTIKA.

2.5 EowTepikOg WTICHNOG

/\ MPOEIAOIMOIHEH!
Kivduvog nAekTpotrAngiag.

o ZXETIKA PE TOV/TOUG AQUTTTHPO/AQUTITHPESG
€VTOG AUTOU TOU TTPOIGVTOG KAl TOUG
QAVTOAAOKTIKOUG AQUTITAPES TTOU TTwAOUVTaI
EexwpiaTa: AuToi o1 AapTITAPEG
TTPoOopPICoVTal WATE VA AVTEXOUV T€
€CQIPETIKA DUTKOAEG GUVONKEG OE OIKIOKEG
OUOKEUEG, OTTWG 0€ BEPUOKPATIEG,
dovnagig, uypaaia r TTpoopifovTal va
anUaTod0TOUV TTANPOYOPIEG OXETIKA UE TN
AEITOUPYIKA KOTAOTACN TNG GUOKEUNG. Agv
TTpoopifovTal yia Xprian g€ AAAEg
€QAPHOYEG Kal dev gival KaTtaAANAol yia Tov
PWTITHO OIKIOKWY XWPWV.

e To TpOoidV auTO TTEPIEXEI PWTEIVH TTNYRA TNG
TAENG evepyelakng atmddoang G.

*  XpNOIPOTIOIEITE POVO AQUTITAPEG PE TIG iDIEG
TTPOJIAYPAPEG.

2.6 ZépBig

* Tla TNV €TMOKEUN TNG GUTKEUNG,
€TMKOIVWVNATE e To E€oualodotnuévo
Kévtpo ZépBIG.

*  XpNOIPOTIOIEITE HOVO YVATIA OVTAAAGKTIKA.

2.7 Aréppiyn

/\ MPOEIAONMOIHEH!
Kivduvog Tpaupatiopol i agguéiag.

o EmKOIVWVAQTTE PE TIG DNUOTIKEG APXES TNG
TIEPIOXNASG TAG YIa TTANPOPOPIEG TXETIKA E
TOV TPOTTO ATTOPPIYNG TNG TUTKEUNG.
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ATTOOUVOEQTE TN GUOKEUR aTTO TNV TTAPOXH
PEUPATOG.

Kowrte 10 kKaAwdIo Tpopodoaiag KovTa aTtn
OUOKEUN Kal aTToppiyTe TO.

3. EFTKATAXTAZH

/\ MPOEIAOMOIHEZH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA UE TNV
AgpdAcia.

A@aipéaTe TO PAVTAAO TNG TTOPTAG YIA VO
QATTOTPATTEI O EYKAEITPOG TTAIBIWV 1 {Wwv
UETQ TN OUOKEUN.

3.1 EvroIiXiopog

€ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

N

(*mm)

523
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(*mm)

523

3.2 Z1epéwon Tou oupvou OTO
VTOUAATTI
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4. MEPIFPA®H MPOIONTOZ

4.1 leviKA €mMIOKOTTNON

(]

B

4.2 Aeooudp

*  MeTaAAIk] oxdpa
Mo payeipika akeun, QOPUES VIO KEIK,
ynra.

* Tayi ynoiparog
Mo KEIK KOl PTTIgKoTa.

*  EmirAéov BaBU Tawi

5. [TINAKAX XEIPIZTHPIQN

5.1 BuBi{opevol S1akOTTITEG

Ma va XpNOIUOTIOINTETE T GUOKEUN, TTIECTE
Tov O1aKOTITN. O JIOKOTITNG TTETAYETAI TTPOG TO

£Cw.

5.2 MNedia apng / Kouptrida

Mivakaag XeipioTnpiwy

AIaKOTITNG TTPOYPAUHATWY BEpUavang

AaptrTipa / gupBoAo AsiTroupyiag

086vn

‘Evdeign / aupBoAo Beppokpaaiog

@A AokoTng Aerroupyiag (yia T
Beppokpaaia)

E¢aptnua Ceataparog

B Naummpag

Bl Avepiompag

AvVAyAUQO TURUA ECWTEPIKOU TOU
poUpvou

ZTAPIEN pa@IoU, agaIpoUpEVn

OtaeIg pagiol

MNa va eTiagete pouaakd.

¢ TnAeokoTriKoi Bpayioveg
Me Toug TNAEOKOTTIKOUG BPaxioveg,
UTTOPEITE VA TOTTOBETEITE KAI VO AQOIPEITE
TIG OXAPEG EUKOAQ.

J— MNa puBuian TG WPaG.

@ Ma puBuian TG Acitoupyiag poAoyiol.

+ MNa puBuian TG WPAG.
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5.3 006vn

A

A. Aeimoupyieg poAoyiou

gA

g

]

B. XpovodiakotTng

6. MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

/\ MPOEIAONMOIHEH!

AvaTpEETe OTA KEQAAAIO OXETIKA E TNV

Ag@aAcia.

6.1 Mpiv TNV TpWTN XPAON

ATTO TOV OUPVO PTTOPE va avadubei Pia ogpr Kal KAaTrvog KaTtd Tn SIGPKEIQ TNG TTPpoBépuavang.
BeBaiwBeite 0TI TO dwpaTIo agpideTal.

BAua 1

R

BAua 2

—

BAua 3

PuBpioTe To poAsI

KaBapioTe Tov poUpvo

MpoBeppdvere Tov ddelo PoUupvo

1. +_ - METTE yIa va pubpioe-
Te TNV WpPA. MeTd atrd TrepitTou
5 deuT., n €vdeign atapaTtdel va
avaBoaBryvel kai aTnv 08ovn
€PPAVICETAI N WPA.

A@aipéaTe OAa Ta agegoudp Kal
Ta apAIPOUPEVA aTNPIYHATA
aYOAPWY aTTd TOV GOUPVO.
KaBapiaTe Tov poupvo Kal Ta
agegoudp pe Eva Travi PIKPoi-
vwv, {eaTo vepo, Kal éva RTTIO
QATTOPPUTTAVTIKO.

1.

PubpioTe tn péyioTn Beppokpa-

aia yia Tn Agitoupyia: E]
Qpa: 1w

2. PuBpioTe Tn péyioTn Beppokpa-

aia yia Tn Acitoupyia: .
Qpa: 15 A.
PuBpioTe Tn péyiaTn Bepuokpa-

aia yia Tn Aeitoupyia: ﬁ
Qpa: 15 A.

>BA0TE TOV POUPVO Kal TIEPIPEVETE VA KPUWOEL. TOTTOBETATTE Ta EEAPTAPATA KAl TA ATTOCTIWHEVA OTNPIYHATA OX0-

pwv aTov eoupvo.

7. KAOHMEPINH XPHZH

/\ NPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIQ TXETIKA IE
AoggdAcia.

mv
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7.1 Tpé1rog pUBUIONG: AsiToupyia

Oéppqvong BAipa 3 Ortav 10 payeipepa oAokAnpwoei, aTpéy-

T€ TOUG DIAKOTITEG OTN B€0N aTTEVEPYO-
TT0iNONG VIO VO OTTEVEPYOTTOINTETE TOV

BApa 1 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWV (poupvo.
yla va €TIAEEETE Eva TTPOYPAUA.
BApa 2 ZTpEWTE TOV DIAKOTITN AEITOUPYIOG YIa va

€TMAEEETE TN Beppokpaaia.

7.2 PUBuion Tou rpoypdppaTog: Oepuog Aépag PLUS

/\ MPOEIAONMOIHEH!
YTTapxel Kivduvog eyKaupdTwy, KaBwg Kal ¢nuIdg aTn CUOKEUN.

Brpa 1 BeBaiwBeite 0TI 0 poUpvOg gival KPUOG.
BAua 2 [epigTe TO AvAYAUQO TUAPO TOU ECWTEPI-
KOU TOU OUPVOU HE VEPO TNG BpUaNG.
@ H péyiatn xwpnTikoTNTa TOU avVAayAu-
(OU TUNHOTOG TOU ECWTEPIKOU TOU (POUp-
vou gival 250 ml. Mn yepideTe To avayAu-
(O TURAUA TOU ETWTEPIKOU TOU pOUPVOU
KOTA TN OIGPKEIQ HAYEIPEPATOG 1) OTAV O
poUpvog gival {eaTAG.
Bpa 3 PuBpioTe TN Aeiroupyia: .
BAua 4 ZTpEWTE TOV DIAKOTITN BEPUOKPATIAG yia va pubpigeTe Tn Beppokpaaia.
BApa 5 MpoBeppdveTe TOV KEVO GoUpvO yia 10 AeTT. yia va dnuioupynBei uypaaia.
BApa 6 ToTroBeTATTE TO PAYNTO GTOV POUPVO.
AvaTpégTe aTO KEQAAQIO «YTTOBEIEEIG KAl ZUPBOUAEGY.
Mnv avoiyete TNV TTOGPTA TOU POUPVOU KOTA TO YaYEIPEUA.
BApa 7 ZTPEWTE TOV DIAKOTITN TTPOYPAUMATWY JEGTAPATOG OTN BETN ATTEVEPYOTTOINDNG VIO VO ATTEVEPYO-
TTOINTETE TOV POUPVO.
BApa 8 A@ou n Aeitoupyia oAokAnpwBei, avoifte TTPOTEKTIKA TNV TTOPTA. H uypaagia Trou ameAeuBepwveTal
JTTOpPEi Va TTPOoKaAéTEl eykaUpaTa.
BApa 9 BeBaiwBeite 6TI 0 poupvog gival KpUoG. AQaIPETTE TO UTTOAOITTO VEPO ATTO TO AVAYAUPO TURUA TOU

€0WTEPIKOU TOU PoUpVOoU.

7.3 Npoypdpuara BEppavong

Mpoéypapua E@appoyn

Mpoypappa E@appoyn . lMa evepyoTroinan Tou AauTrTmpa.
O @oUpvog gival atevepyoTToin-
HEvog. Dwrigpog Poup-
vou

0

©éan atrevepyo-
TToinang
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Mpéypappa E@appoyr Mpéypappa Egappoyn
Ma TNV TPOaBNKN Uypadiag Ka- vV MNa wnaoipo Titaag. MNa evrariko
((\) TG TO Payeipepa. MNa v e§aoea- g pOdITUa Kal Tpayavr Baan.
\l/ Nion owaToU XPWHATOG Kal TPa- =
Orppoc pipas 1S KOO TG 10 oo, | _Arovpo o
PLUS Y oo H — lia WAoIuo ot pia Béon oXAPAC.

pd Kara 1o EavaléaTaya.

I | AuTh n AerToupyia axedIAOTNKE

Y yla VO £E0IKOVOUEITE EVEPYEID KO-

) é - TG T0 WHoIWo. Otav xpnaipo-

Yypog AePag PETA-  Troigite auT Tn Aerroupyia, n Bep-

Popag HUOKPOTia OTO ETWTEPIKO TOU

PoUpVoU PTTOPEi VO DIOPEPEI
atd TN pubpIguEVn BeppoKpa-
aia. H BeppavTikn 100G YTTopei
va pelwdei. MNa TepiogoTepeg
TTANPOYOPIES, AVOTPELTE OTO KE-
@aiaio «KaBnuepiviy xpnony,
ZNUEIWTEIG TXETIKA PE: YYPOG
aépag PETOPOPAG.

Ma 10 YATIPO KEIK PE TPayavh
Bdaon kai TN guvTAPNON TPOWi-
HwV.

Kartw O¢puavan

Mo WAaipo péxpl Kal ae Tpeig Bg-
JEIG TXOPWVY TAUTOXPOVA KAl yia
gnpavan eaynTou.
PuBpioTe Tn Beppokpaaia katd
20-40°C xapnAotepa atmd 6,1 yia
N Aerroupyia Mavw/Katw O¢p-
pavan.

Oeppog Aépag

MNa WAgigo peyaAwyv pepidwv

? KPEATOG 1 TTOUAEPIKWYV PE KOKO-
Aa o€ pia B¢an axapag. MNa

YKPATIVAPITUA Kal yia podigua.

I'kpIA pe Oepuo

— Ma WAaIPo aTo YKPIA AETTTWV
KOMMOTIWV @aynToU O€ HEYAAEG
TT0aOTNTEG KOBWG KAl YIa GPUYAa-
VIOUO YwHIou.

Ipriyopo IkpIA

8. AEITOYPI'IEXZ POAOTIOY
8.1 Aeitoupyieg poAoyiou

Avarpégre aTo kKepaAaio «Ppo-
vTida kal KaBdapiopa» yia Tepio-

) Navw/Katw  00TEPEG TTANPOQPOPIEG OXETIKA HE
O¢ppavon / Katd-  ov KaraAuTikd kaBapiguo.
Auan

7.4 Inueiwoeig yia: Yypog aépag
METAQOPAG

AuTn n AsiToupyia XxpnaihoTToInenke yia
TUUHPOPOWAN HE TNV TAEN EVEPYEIKAG
aTred0aNG Kai TIG ATTAITATEIG YIa TOV
0IKOAOYIKO OXeDIOTHO (aUPQwva pe EU
65/2014 kai EU 66/2014). AokIpég gUppuva
pe To: IEC/EN 60350-1.

H épTa Tou PoUpvou Ba TTPETTEN va gival
KAEIOTH KOTA TN OIAPKEIR TOU PAYEIPEPATOG,
€701 WATE N AcIToupyia va pn dIOKOTITETAI KAl O
@OUPVOG va AeITOUpYEi P TNV UWPNAOTEPN
duvaTH EVEPYEIAKH ATTOd0aN.

o TG 0dnyieg payeipEPaTog avaTpegTe aTo
KEPAAQIO «YTTODEICEIG KOl TUPBOUAEGY, Yypog
aépag PETAQOPAG. lMNa yevikeg auaTdaelg
€COIKOVOUNONG EVEPYEING, AVATPEETE OTO
Ke@ahaio «Evepyelakr) ATrodoany,
E¢oikovounon Evépyeiag.

AeiToupyia poAoyiou Xpnon
(_D Ma puBuian, aAAayn 1 €AeyXo TNG WPaG.
Qpa
Iel MNa puBpion Tng diApKeIag AeIToupyiag Tou poupvou.
Aidpkeia
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AeiToupyia poAoyiou Xpnon

Q MNa va pubpioeTe avtiaTpo®n PETPNAN. AuTh n Acitoupyia Sev £xel TTIdpaon
, aTn AgIToupyia Tou @oupvou. MTropeite va puBuigete auth Tn pUBUION
Xpovopetpnmg OTTOIGBATIOTE OTIVWA, ETTONG OTAV O YOUPVOG EIVAI ATTEVEPYOTTOINUEVOG.

8.2 Tpoétrog pUBMIoNG: AciToupyieg poAoyiou

Tpoétog pubuiong: Qpa

@ - avapoaprvel 6Tav guvdEaeTe Tov poUPVo ATV TPoPododia PEUPATOG, OTAV UTTAPEE SIOKOTTA PEUPATOG 1 OTaV
Oev £XEI PUBUIOTEI O XPOVODIAKOTITNG.

+,_ - MEDTE YIA VA PUBHICETE TNV WPA.
Metd atré Tepitmou 5 deuT., n €vOeEIEn aTapaTdsl va avaBoaBrvel kal aTnv 086vn epgavieTal n wpa.

Tpotog aAAayng: Qpa

Bpat @ - TMEQTE ETTAVEIANUPEVA VIO va GAANAEETE TNV Wpa. @ - apxicel va avaBoaBnvel.

Brijpa 2 +_ - TECTE VIO VA PUBUICETE TNV WPA.

MeTa atré mrepitrou 5 SeuT., n €vOeIgn aTapaTdel va avaBoaBhvel Kal aTnv 08ovn epgavideTal n wpa.

Tpotog puBuiong: Aidpkeia

BApa 1 PuBpioTe Tn Acitoupyia Kai Tn Beppokpaaia Tou Goupvou.

Bipa 2 @ - TMEQTE ETTAVEIANUPEVA. Iel - apxicel va avaBoaBrvel.

Biua 3 + , T - MECTE yia va puBpigeTe T SIAPKEIQ.
Z1nv 00dvn epgavidetal n Evoeign: Iel
|_)| - avaBoaBrvel 6Tav oAokAnpwOEei 0 puBuIoPévog XPOvog. AKOUYETaAI TO OAPA KAl O YOUPVOG
QTTEVEPYOTTOIEITAI.

Brpa 4 MEQTE OTTOIOOATTOTE KOUWTTI YIA VO OTAPOTATTE TO NXNTIKO TRja.

BAua 5 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN BEaN aTTEVEPYOTTOINDNG.

Tpo6tog pUBHIONG: XPOVOUETPNTAG

Biipa 1 @ - METTE ETTAVEIANPUEVA. Q - apyigel va avaBoaBrvel.
Bfia 2 +_ - TMEQTE YIA VA PUBPICETE TNV WPA.

H Aermoupyia gekiva autépata PeTa atmo 5 deuT.

MOAIG TTapEABEI 0 PUBUITUEVOG XPOVOG, KOUYETAI VA OAKA.
BAua 3 MéaTe OTTOIOBATTOTE KOUWTTi YIa VO OTAPGTACTE TO NXNTIKO Orua.
Brpa 4 ZTPEYETE TOUG BIOKOTITEG OTN BE€aN OTTEVEPYOTTOINDNG.

36 EAAHNIKA



Tpotmog akUpwaong: AeiToupyieg poAoyiou

Bipa 1

@ - METTE eTTAvEIANpPEVa pEXPI To aUPBOAO TNG AsIToupyiag poAoyioU va apxigel va avaBoaBrvel.

BApa 2 , o —
Nua MéaTte TapareTapéva: — .

H Aeitoupyia poAoyloU aTreVEPYOTTOIEITAI PETA ATTO HEPIKG SEUTEPOAETTTA.

9. XPHXH TON EZAPTHMATQN

/\ MPOEIAOMOIHEH!

AvaTPEETE OTA KEQPAAQIO TXETIKA PE TNV
Acg@dAcia.

9.1 Eicaywyn a§ecoudp

Mia JIKPr EYKOTTH OTO TTAVW PEPOG AUEAVEI
TNV ao@dAeia. O eyKoTTEG AsiToupyouUv ETTioNG

WG AOPAAEIEG AVATPOTING. TO UTTEPUYWWHEVO
TTAQicI0 YUpPW ATTO TN OXAPA ATTOTPETTEI THV
oAigBnan Twv PayEIPIKWY OKEUWY ATTO QUTHV.

MeTaAAIkA oxdpa:

ZTTPWETE TN OXAPa avapeaa aTig paRdoug odRyn-
ang Tou aTnPiyMaTog TNG oXdpag Kal BeRaiwBeiTe
OTI TO TTODIA EiVal OTPAPUEVA TTPOG TA KATW.

Tayi ynoiparog / Badu Tayi:
ZTTpwETE TO TaWi avdapeaa aTig papdoug odrynang
TOU OTNPIYHATOG OXOPWV.

10. MPOXOETEX AEITOYPIIEX

10.1 AvepioTApag wogng

Ortav n guagkeun BpiokeTal g€ Aeitoupyia, o
QAVEPIOTAPOG WYUENG EVEPYOTTOIEITAI AUTOUATA
yla va diatnpnBoUv WUXPEG O ETTIPAVEIEG TNG

guokeung. Eav atrevepyotroingeTe Tn
OUOKEUNR, O QVEUIOTAPAG YUENG PTTOPEI va
guVeXITEel va AEITOUPYEI PEXPI VO KPUWAOEI N
OUOKEUR.
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10.2 OgppooTATNG ACPAAEiag

H eo@aApévn Aeiroupyia Tou goupvou f Ta
eAATTWUATIKA EEOPTAMATA UTTOPOUV VO
TTpoKaAégouv emikivduvn utrepBépuavan. MNa
Va ATTOTPOTTEI KATI TETOIO, O OUPVOG OIABETEI

BepPoaTdTn A0QAAEIag, 0 OTT0I0G JIOKOTITEI
TNV TTapoxn peupatog. O goupvog
EVEPYOTTOIEITAI EQVA aQUTOUOTA HOAIG PEIWDOET N
Bepuokpaaia.

11. YMNOAEI=ZEIZ KAl ZYMBOYAEX

®

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV
AggdAcia.

11.1 ZuoTdoeig payeIpéUATOG
O @oUpVOoG EXEI TTEVTE BETEIG TXAPWV.

MeTPNaTE TIG BETEIG TWV TXAPWV apxifovTag
aTTO TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU.

O @oUpvog oag PTTopEi va WAVEl PE
OIAPOPETIKO TPOTTO OE OXETN HE TOV POUPVO
TTOU €ixaTe.

Mnv ToTToBETEITE TO £TTITTAéOV BaBU TaWi OTNV
KATW, TEAEUTAIO BETN.

YRoipo kéik

Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU TTPIV
TIEPATOUV Ta 3/4 TOU XPOVOU POYEIPEUATOG
TTOU £XETE OpPITEl.

Edv xpnaipotroigite dU0 TAWIA YNnaiyaTog
TAUTOXPOVA, OQNOTE VA KEVO PAQI PETAEU
TOUG.

Mayeipepa KpéaTog Kal papiou
Xpnaigotroinate éva Babu Tayi yia Kabe
NITTapO TPOPIMO VIO VO ATTOPUYETE AEKEDEG
TTOU PTTOPEI VA YiVOUV JOVIUOL.

AQNOTE TO KPEAG VA «EEKOUPATTEI» VIO
TTEPITTOU 15 AETTTA TTPIV TO KOWETE, YIA VA PNV
XAOEl TO UYPA TOU.

o va atro@uyeTe TOV UTTEPBOAIKO KATTVO GTOV
@oUpPVOo KATA TO WYAJIPO, TTPOTOEDTE VEPO OTO
Babu Tawi. MNa va atro@UyETE TN CUPTTUKVWON
TOU KATTVOU, TTPOCBETETE VEPO KABE POPa TTOU
egaTpideTal.

Xpovog payeipEPaTog
O xpbVvog PayeIPEUOTOG EEAPTATAI ATTO TOV
TUTTO @aynToU, TN gUCTACN TOU Kal TOV OYKO.

ApxIKd, TTapakoAoubnaTe Tnv amodoan oTav
payeipeveTe. OTAV XPNOIMOTIOIEITE AUTHV TN
OUOKEUN, BpEiTe TIG KOAUTEPEG PUBITEIG
(pUBUION BePPOTNTAG, XPOVOG PAYEIPEUATOG,
K.ATT.) yIO TQ JAYEIPIKA TAG OKEUN, TIG
JUVTAYEG KAl TIG TTOOOTNTEG.

11.2 YypOg aépag HETAPOPAS - TTPOTEIVOHEVA AgETOUdP

XpnaiyoTroigite okoUpa Kal pn avakAaaTikd Babid Tawid/eoppeg kai doxeia. Exouv kaAuTepn
aATTOPPOPNAN BEPPOTNTAG ATTO TO AVOIXTOXPWHA KAl AVAKAQTTIKA aKeUN.

~__~

Kepapikd @oppuad-

Tayi Titoog Mupipayo Tayi Kia Ba6u Tuq:ic{‘(gfgsu Bdong
KoUpOo, Un avakAaoTIKO KoUpO, Un avakAaaoTIKO A|a:J<sFT‘:)céTJIK80cm KoUpO, UN avakAQoTIKO

Alapétpou 28 cm

AidpeTpog 26 cm

woug 5 cm Alapétpou 28 cm

38 EAAHNIKA



11.3 Yypog aépag peTapOPAg
Mo kaAUTEPQ aTTOTEAETUOTA, AKOAOUBNATE TIG

TIPOTACEIG TTOU avVayPAPOVTAIl OTOV TTAPAKATW

TTiVaKQ.

¥ = = E
\ uuru
(°C) (AeTr.)

FAukd ywpakia, 12 Tawi Wynaiparog r Tayi yia Ta 175 3 40 - 50

KOMMATIO NiTTn

Ywpdkia, 9 koppdma  Tawi ynaipaTtog r Tayi yia ta 180 2 35-45
NiTTn

Mitoa, katewuypévn,  PETAANIKR aXapa 180 2 45 -55

0,35 kg

Kéik Koppog TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 170 2 30-40
Nitrn

Keik brownie Tayi ynaiparog ) Tayi yia Ta 170 2 45-50
NiTTn

ZOUQPAE, 6 KopudTia HIKPEG KEPAUIKEG POPUES OE 190 3 45 -55
METAAAIKA axapa

Baon taptag amo BaBU Tayi/pdppa Baong Tap- 180 2 35-45

aepaTn uun Tag og PETAAAIKR axdpa

KEIK «advTouITg» OKEUOG YnoiyaTog ae PeTalhi- 170 2 35-50
Kr) oxapa

Yapi moaé, 0,3 kg Tayi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 2 35-45
Nitrn

Wapi oAdkAnpo, 0,2 Tawi ynaiparog r Tayi yia Ta 180 3 25-35

kg NitTrn

Yapi @iAéTo, 0,3 kg Tayi TiTgag g€ peTalAikn oxa- 170 3 30-40
pa

Kpéag moagé, 0,25 kg  Tawi wnaiparog A Tayi yia Ta 180 3 35-45
NiTTn

ZouBAakia, 0,5 kg TaWi YynaipaTog ) Tayi yia Ta 180 3 40 - 50
Nitrn

MmmiokdTta, 16 koppa-  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 30-45

Tia AiTTn

Makapdv, 20 koypd-  Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 2 45-55

Tia NiTTn

Kéik Muffins, 12 kop-  Towi wnaiparog A Tayi yia Ta 170 2 30-40

paria Nitrn

ANJUPG APTOOKEUG-  TAWi YNoipaTog A TaWi yia Ta 170 2 35-45

gpata, 16 Kopudana NiTTn

MmmiokdTa BouTtUpou,  Tawi Ynaiparog A Tayi yia Ta 150 2 40 - 50

20 koppdTia

Nitrn
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¥ = RT
\ o
(°C) (Aemr.)
TapTékia, 8 KOPPATIA  TaWi YNaipaTOg N TaWI yia Ta 170 2 30-40
Nitrn
Aaxavika, oo, 0,4  Tawi ynaipatog A Tayi yia Ta 180 2 35-45
kg AiTTN
XopTo@ayikr) opeAéTA  Tawi iToag o€ PETAANIKN axd- 180 3 35-45
pa
Megoyeiakd Aaxavikd, Tawi ynaiparog A Tayi yia Ta 180 4 35-45

0,7 kg

NiTTn

11.4 TAnpo@opicg yia 1I5pUpaTa SOKIPWV

Aokipég aupewva pe 1o TTpotutro IEC 60350-1.

%

=
‘m—m'ji_

D

®

(°C) (Aemm)
Mikpd kéik,  Mavw/Kdarw Tayi ynai- 3 170 20-35 -
20 tepayia/  O¢puavan parog
Tayi
Mikpd kéik, Oepupog Aépag  Tawi wnai- 3 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ parog
Tawi
Mikpd k€K, Oepupog Aépag  Tawi wnai- 2 ka1 4 150 - 160 20-35 -
20 Tepayia/ partog
Tawi
MnAommita,  Mavw/Karw MeTaAAikn 2 180 70-90 -
2 poppeg Oépuavan aydapa
@20 cm
MnAomita,  Oeppdg Aépag  MeTaAAikn 2 160 70-90 -
2 @oppeg oxapa
@20 cm
Agparo Navw/Katw MeTaAAIkn 2 170 40 - 50 MpoBeppdveTe TOV
KEIK Xwpig  Oépuavan aydapa @ouUpvo yia 10 AeTr.
NiTTapd,
@oOpua yia
KEIK D26
cm
Agpdro Oeppog Aépag  MeTaAAIKA 2 160 40 - 50 MpoBeppudveTte ToV
KEIK XWpPIig axapa @oupvo yia 10 Aetr.
NiTTapa,
@oOpUa yia
KEIK D26
cm

40 EAAHNIKA



\/ == P « E
\ C] oru
(°C) (Aemr)

Agpdro Oeppog Aépag  MeTaAAKA 2 kal 4 160 40 - 60 MpoBeppudveTte TOV

KEIK XWpig axapa @oupvo yia 10 Aetr.

NiTTapa,

@oOpUa yia

KEIK D26

cm

Mrmiok. Oeppog Aépag  Tayi wnai- 3 140 - 150 20-40 -

Z0p. Kou- parog

pou

Mrmiok. Oeppog Aépag  Tawi wnai- 2 kol 4 140 - 150 25-45 -

Z0p. Kou- parog

pou

Mmmiok. MNavw/Katw Tayi ynai- 3 140 - 150 25-45 -

Zop. Kou-  O¢éppavan parog

pou

Toot,4-6 TkpA MeTaAAIkn 4 HEY. 1-5 MpoBeppdveTe TOV

TEPAYIA ayapa @oupvo yia 10 AeTr.

Moayapigio TkpiA MeTaAAIkn 4 HEyY. 20-30 TotroBeTnaTE TN YETOA-

UTQTEKI, 6 axapa, Aeka- NI gxdpa agTo TETAP-

Tepdyia, 0,6 vn guAoyng TO €TTITTEDO KAl TO TAWi

kg yla Ta AiTrn aTo TpiTo
€TTITTESO TOU POUPVOU.
[upiaTe TO PaynTO PO-
NIG TTEPATEl O HITOG
XPOVOG LOYEIPEUATOG.
MpoBeppudverte ToV
@oupvo yia 10 Aetr.

/\ MPOEIAONMOIHZH!

AvaTPEETE OTA KEPAAQIO TXETIKA PE TNV

AcgpdAcia.

12.1 Znueiwoeig yia Tov KaBapiopo

KaBapioTte TNV Tpdoown TNG GUOKEUNG W’ €va TTavi HIKPOIVWV PE CEaTO vePO Kal Eva ATTIO
<

aTTOPPUTTAVTIKG. KaBapioTe kal EAEYETE TO AGOTIXO TNG TTOPTAG YUPW aTTd TO TTAQITIO TOU E0W-
TEPIKOU TOU GOUPVOU.

XpnaiyotroinaTte éva SIGAUPa KABAPITPOU YIa va KaBapioeTe TIG HETAAAIKEG ETTIQAVEIEG.

Mpoiévra Kaba-
piouoU

KaBapioTe Toug AekéBEG PE £va ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO. Mn TO XPNOIUOTIOINTETE OTIG KATAAUTI-
KEG ETTIPAVEIEG.
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¢_ KaBapidete T0 E0WTEPIKO TOU POUPVOU PETA aTTO KABE Xprion. H auaowpeuan Aittoug f aA-
— AWV UTTOAEIUPATWY UTTOPET VO TTPOKAAETEI TTUPKAYIC.

D Mrropei va axnuaTioTouv udPATHOI OTN GUOKEUN R aTa YUdAiva TTAveA Tng TopTag. MNa va

MEIWOETE TN CUUTTUKVWAN USPATUWY, AQATTE TN GUCKEUN VA AeIToUpynael yia 10 AeTTTa TTpiv
atré 1o payeipepa. Mnv aroBnkeUeTe aynTd OTN GUOKEUN YIa TTEPITTOTEPO OTTO 20 AETITA.
ZKOUTTIOTE TO ETWTEPIKO Y’ €V TTAVI ATTO PIKPOIVEG PETA ATTO KABE Xprian.

Kalnuepivi Xpn-
on

by KaBapidete OAa Ta agegoudp PETE aTTo KABE XPAON Kal AQrVETE T VO OTEYVWOOUV. Xpnalo-
hd TTOIEITE YOVO TTaVi aTTd PIKPOiVEG pe EaTO VEPO Kal £va ATTIO aTToppuUTTavTIKO. Mnv kabapideTte

W Ta agegoudp g€ TTAUVTAPIO TTIATWV.

Mnv kaBapilete Ta avTIKOAANTIKG aEToUdp XPNOIMOTTOIWVTAG ITXUPA KABAPITTIKA A aixunpd

. QVTIKEIMEVQ.
Ageooudp H

12.2 TpoTTOG KOBAPICHOU:
AvayAu@o TUAMO ECWTEPIKOU TOU
@oupvou

KaBapiaTe To avayAu®o TuRua Tou
ETWTEPIKOU TOU (POUPVOU VIO VO OPAIPETETE
KOATAAOITTA GAATWY PETA TO JOYEIPEUD PIE QTHO.

Brpa 1 Bipa 2 Bipa 3
Pigre: 250 ml Aeukd §udi aTo ava- Aonare 10 {UdI va diaAuoel Ta kata-  KaBapiaTe To E0wTEPIKO TOU PoUp-
YAUQO TUAA TOU ETWTEPIKOU TOU Aoira aAdTwv o€ Beppokpaaia TeEPI-  vou pe {eaTO vePO Kal HOAAKO TTavi.

@oupvou. XpnalpotroiaTte §udl 6%  BaAAovTOG yia 30 AeTTTA.
Xwpig TTpoaBeTa.

Ma 1 Aeiroupyia: @eppdg Aépag PLUS kaBapileTe Tov goupvo KaBe 5 - 10 KUKAOUG payelpéuaTog.

12.3 Tpo1TOG OPAipEONG:
ZTnpiypoTa oxXapwyv / KATaAuTIKOi
TmivaKeg

AQaIPETTE TA OTNPIYMATA OXAPWYV / TOUG
KOTAAUTIKOUG TTIVOKEG Y VO KOBAPITETE TOV
@oupvo.

BAua 1 ZBACTE TOV POUPVO Kal TTEPIPEVETE VO
KPUWOEL.

Brpa 2 TpaBRAETE TO PTTPOTTIVO TUANA TOU
aTNPIYHATOG OXAPWY YId va TO OTTO-
OTTACETE ATTO TO TTAQIVO Toixwpa. Kpa-
TAOTE TO TTOW GKPO TOU aTNPIYHATOG ol ;\
TXOPWY KAl TOV KATAAUTIKO TTiVOKQ
atn 8¢an Toug. O1 KAaTaAUTIKOI TTiVOKES
Oev gival OTEPEWPEVOI OTA TOIXWHATA
TOU QoUpvou. MTTopoUV va Trégouv
oTav aQAIPETETE TA OTNPIYHATA OXa-
PWV.
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BApa 3 Tpapngte To Tiow AKPo Tou aTnPiyHa-
TOG OXOPWV a1Td TO TTACIVE ToiXWHA
Kal aQaIPETTE TO.

Brpa 4 ToTTOBETATTE TO ATNPIYHATA TXAPWY,
akoAouBwvTag TNV TTapatdvw diadi-
KOgia hE TNV avTioTpo®n OeIpa.
O TTEipol gUYKPATNONG OTOUG TnAe-
OKOTTIKOUG Bpaxioveg TTPETTEI va gival
OTPAMPEVOI TTPOG TA EUTTPOG.

12.4 TpotTrog Xpriong: KaraAuTikog O1 KNAIDEG 1) O ATTOXPWHATITUOG TNG
KaBapIiopog KOTOAUTIKAG ETIOTPWANG deV £TTNPEAE! TOV

, . .| KaBapiguo.
YTTapxouv KaTtaAUTIKOI TTIVAKEG OTO ETWTEPIKO

TOU oUpPVOU. Ta KATAAUTIKA TTAVEA
ATTOPPOPOUV Ta AITTN KATA TN SIAPKEIQ TNG

KatdAuang.
Mpiv a1ré Tov KATaAUTIKO KaBapiouo
ZBACTE TOV POUPVO KAl TIEPIMEVETE AQaIpEaTe Ta £EapTAUATA KaBapiaTte 1o 8Amedo Tou poUupvou
Va KPUWOEL. KO TO ECWTEPIKO TCAMI TNG TTOPTAG YE

CeaTd vepPO, Eva pOAaKO TTavi Kal éva
ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.

KaBapioTe TOV pOoUPVO PE KATAAUTIKO KOBAPIOHO

Bpa 1 Brpa 2 Bpa 3
EmAESTe TN Aeimoupyia kai N Bep- Ve Tov kaBapiopd, aTpéyTe Tov Biaks-  OTav KpULOE! 0 GoUPVOC, KaBa-
HOKPQTIA POUPVOU: 250 °C TN AEIToUpYIGY GOUPVOU OTN BéaT pioTe 10 EO'(.UTE’pIKO)\TOU' poupvou
Alapkeia: 1 w QTTEVEPYOTTOINTNG. HE €va uypO PaAAKO TTavi.

12.5 TpoTTOg aPaipeong kKai TotrodéTtnong: Moépra

H mopTa TOU PoUpvou dIabETel dUO T¢apIa. MTTOPEITE va aQaIPETETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal
TO ECWTEPIKO TLAWI Yia KaBapiopd. AlaBaaTte OAOKANPEG TIG 0dnyieg OXETIKA PE TNV «A@aipean
KQI EYKATAOTOON TNG TTOPTAG», TTPOTOU OPAIPETETE TA TCAMIA.

/\ MPOZOXH!
Mn XPnOIMOTIOIEITE TOV POUPVO XWPig Ta T¢AIa.

BAua 1 AV0IETe EVTEAWG TNV TTOPTA KAI KPATAOTE KAl
TOUG BUO PEVTETEDEG.
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BApa 2 AvaonkwaTe Kal TPaRETE Ta pavdala péxpl
VA KOUUTTIWOOUV PE KAIK.

BApa 3 KAeigTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU PEXPI TN pE-
an atnv TpWTn B£an avoiyparog. XTn ouv-
£XEIN, AVATNKWOTE KAl TPARAETE TNV TTOPTA
YIO va TNV 0QaIpETETE aTTO TNV UTTOd0XN TNG.

BAua 4 ToTToBeTAOTE TNV TTOPTA ETTAVW TE €V ATTA-
A6 Travi Kol o€ aTaBEPN ETTIPAVEIQ.

BAua 5 KpartAoTe 10 AGiaio Tng moptag (B) aTo ma-
VW GKPO TNG TTOPTAG OTIG SUO TTAEUPEG Kall
OTTPWETE TTPOG TA PETA IO VA OTTAOPANIOTE
TO KAITT.

Brpa 6 TpaBngte To TACiTIO TNG TTOPTAG TTPOG T
EUTTPOG VIO VO TO OPAIPETETE.

BAua 7 KpatAoTe 10 T{AWI TNG TTOPTAG ATTO TNV €TTA-
VW TTAEUPd TOou Kal TPOARAETE TO TTPOTEKTIKA
TTPOG Ta £§w. BePaiwBeite &TI TO T¢AUI OAI-
0g0aivel EVIEAWG EKTOG TWV TTNPIYHATWY.

BrAua 8 KaBapioTe Ta T¢dpia Ye vepo Kal gatroUvl. ZKOUTTIOTE TTPOTEKTIKA Ta TapIa. Mnv kaBapileTe Ta 14A-
Hia aTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

BAua 9 MeTa Tov KaBapigpd, TOTToBETAATE TO T{AKI KAl TNV TTOPTA TOU POoUPVOU.

Eav n opTa £xel ToTroBeTNOEi CWOTA, Ba AKOUTETE Eva XaPAKTNPIOTIKO KAIK 0TV KAEIVETE Ta pavdaAa.

H exTuttwpévn {wvn TTPETTEN VA €ival GTPAPPEVN TTPOG A
TNV ETWTEPIKN TTAEUPA TNG TTOPTAG. BeBaiwBeite oTI, ,:\
META TNV EYKOTATTAAN, N €TTIPAVEIQ TOU TTAITIOU TOU )
T{apIoU OTIG EKTUTTWHEVEG Jwveg dev gival dypia aTnv
uen otav Tnv ayyideTe.

Orav T01T00eTNBOUV OWATA, TO TTAGITIO TNG TTOPTAG
Kavel KAIK kaBwg aopaliel atn B€on Tou.
BeBaiwbeite 0TI €XETE €YKATATTATEI TO ETWTEPIKO TCAUI
OTIG UTTODOXEG TWOTA.
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12.6 Tp61TOG AVTIKATACTAONG:

AauTtrTipag

/\ NPOEIAOMOIHEH!

Kivduvog nAekTpoTrAngiag.
O AautrTpag pTropei va ival (eaTog.

Maverte Tavta Tov AQUTTTHPO aAoyovou e Eva
TTavi, yIa VO OTTOTPEWETE TO KAWIUO
UTTOAEIMPATWY AITTOUG £TTAVW GTOV AQUTTTRAPA.

MpoToU aVTIKATOOTAOETE TOV AQUTITHPA:

BAua 1

BAua 2

Bripa 3

ATTevepyOTTOINTTE TOV Poupvo. MMepi-
HEVETE VO KPUWOEI O POUPVOG.

ATTOGUVBEDTE TOV POUPVO ATTO TO
peupa.

ToTroBeTAOTE £V TTAVI OTO KATW pé-
POG TOU ETWTEPIKOU TOU GOUPVOU.

Miow Aautrmpag
BAua 1 ZTPEYTE TO YUAAIVO KAAUPUA YIa VO TO OQAIPETETE.
BAua 2 KaBapioTte 10 yudAivo kKGAuppa.
BApa 3 AvTIKaToOTAATE TOV AQUTITAPA PE évav KatdAAnAo AapTrtipa avBekTikd ag Beppokpaaieg £éwg 300 °C.
BAua 4 TomoBeTAOTE TO YUGAIVO KAAUpUA.

13. ANTIMETQIMIZH MPOBAHMATQN

AgpdAcia.

/\ MPOEIAOCMOIHZH!
AvaTpEETE OTA KEQPAAQIQ TXETIKA PE TNV

13.1 Ti va KAVETE Qv...

Ma mepImTwaoelg TTou Oev TepIAAPBAvovVTal O€
auTtdv TOV TTiVAKA, ETTIKOIVWVIOTE JE TO
E¢ouaiodotnuévo Kévrpo ZEpBIG.

Mpo6BAnpa

EAéygre av...

O @oupvog dev TTPoBEpP-
paiveTal.

‘Exel kagi n ag@dAeia.

To AaaTIXo aTeyavoToin-
ang TNG TTOPTAG £XEI UTTO-
atei {nuia.

Mn XPnoIUOTIOIEITE TOV
@oupvo. EmikoivwviaTe
pe €va E¢ouaiodotnuévo
Kévtpo Z€pBig.

13.2 Aedopéva oépfig

Edv dev ptTopEiTe va avTIETWTTIOETE TO TTPORANMA POVOI TOG, ETTIKOIVWVATTE PE TOV
QVTITTPOOWTTO ag ) To E§ouaiodortnuévo Kévrpo ZEpRig.

MpoBAnpa

EAéygre gdv...

21NV 006vn epavigetal n
£vdeign "12.00".

YTApge pia SIOKOTTA peu-
patog. PuBpioTe Tnv wpa.

To vepo diappéel atro T0
avAayAu@o TUAPA TOU ECW-
TEPIKOU TOU (POUPVOU.

YTdpxel Tapa oAU vepd
aTo avAyAu@o TP Tou
£0WTEPIKOU TOU oUpvou.

Mn ikavoTroinTikr ammédo-
an HayeIpéPaTog TNG Ael-
Toupyiag: Oeppog Aépag
PLUS .

lepioare 10 avayAugpo
TUAMO TOU ECWTEPIKOU TOU
@OoUPVOU PE VEPO.

O AapmrTipag Sev AsiToup-
Yei.

O AoTITAPAG £XEI KAE.
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Ta amapaitnTa aToIXEIa YIa TO KEVTPO TEPPRIG BpiokovTal aTNV TTIVOKIOO TEXVIKWY
XOPAKTNPIOTIKWY. H TTIVOKIda TEXVIKWY XOPAKTNPIGTIKWY BPICKETAI GTO UTTPOCTIVO TTAQITIO TOU
€0WTEPIKOU TNG TUOKEUNG. MV a@aipeite TNV TTIVOKIOA TEXVIKWY XOPOKTNPIGTIKWY OTTO TO

E0WTEPIKO TNG CUTKEUNG.

ZuvIOTOUUE VO YPAWETE Ta dedopéva edw:

MovTtého (MOD.)

Kwdikog Mpoiovtog (PNC)

ZeIpIokog apiBuog (S.N.)

14. ENEPTEIAKH AMMOAOZH

14.1 TIAnpo@opieg TPoidvTog Kai DUAAO TTANPOPOPIWYV TIPOIOVTOG
oUu@wva pe Toug Kavoviopoug Trepi 0IKoOAOYIKOU oXeSIa0MOU Kal

Evepyelakng emofuavong Tng EE,

Ovopa TpopnBeutn

AEG

TautoétnTa poVTEAOU

BCE451351M 949499387

AgikTNG EVEPYEIOKAG OTTOd00NG 95.3
Tagn evepyelakng amdédoang A
KaravaAwan evépyelag pe Baaikd gopTio, cupBaTikn AsiToupyia 0.95kWh/kUkho

KaravaAwan evépyeiag pe Baaikd @oprio, Acitoupyia pe uttoBordn- 0.8 1kWh/kukAo

an aveuIoThPa

ApiBpdG KOINOTATWY

1

Mnyn BeppoTtnTag HAeKTPIKR evEpyEIa
‘Evraon 721

TUTTOG POUPVOU EvToIxI{opevog @olupvog
Mada 30.9kg

IEC/EL 60350-1 - OIkIakéG NAEKTPIKEG TUOKEUEG HAYEIPEPATOG - MéPOG 1: ZeIpEg, Poupvol, poUpvol aTyoU Kal

YKpPIA - MéBodol p€Tpnaong Tng amodoang.

14.2 E§oikovopnon evépyeiag

H guakeun d1aBéTel dSuvaTdTNTEG TTOU
gupBAaANouV aTnVv €€oikovOuNaN
EVEPYEIAG KATA TN SIGPKEIQ TOU
KaBnuePIVOU PayEIpEPOTOG.

BeBaiwBeite 0TI N TTOPTA TNG TUOKEUNG €ival
KAEIOTH OTAV N UOKEUN BpioKeTal O€
AgiToupyia. Mnv avoiyeTe TNV TTOPTA TNG
TUOKEUNG OUXVA KATA TN SIAPKEIQ TOU
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payeipéuaTtog. Alatnpeite kaBapd 1o AdaTixo
NG TOPTAG KAl BERaIWOEITE OTI €ival KAAG
aTEPEWPEVO aTN BETN ToU.

XpnaoiyoTtroigite HETAAAIKA PaYEIPIKA OKEUN YIa
va BEATIWTETE TNV €EOIKOVOUNDN EVEPYEIAG.
Orav gival eQIKTO, PNV TTPOBEPUAIVETE TN
OUOKEUR TTPIV TO PAYEIPEUA.

Otav payelpeUeTe YEPIKA PaynTa TN Qopd, Unv
QAQRVETE Va TTOPEABEI PEYAAO XPOVIKO
S1a0TNUA PETAEU TOU WNaiPaTOG TOUG.



Mayeipepa pe aépa

Orrote gival EQIKTO, XPNOIUOTTOINTTE TIG
AEITOUPYIEG PAYEIPEPATOG PE QEPQ YIA VA
€COIKOVOUNTETE EVEPYEIQ.

YtroAeimropevn BepudTnTa

Ortav n d1GpKeEIa HAYEIPEPATOG Eival
peyaAuTepn atro 30 AETITA, PEIWATE TN
Beppokpaaia TNG GUTKEURG aTo eAdyIaTO 3 -
10 Aetr. TTpoTOU OAOKANPWOEi TO payeipepa. H
UTTOAEITTOPEVN BEPPOTNTA ETWTEPIKA TNG
OUOKEUNG Ba guvexioel To payeipepa.

XPNOIUOTIOINTTE TNV UTTOAEMTOPEVN BEpUOTATA
yla va CeaTaveTe GAAQ PaynTa.

15. NMEPIBAAAONTIKA OEMATA

AVOKUKAWGOTE TA UAIKA TTOU QEPOUV TO

aupporo ff?-) ToTroBeTAaTE TA UNIKA
guakeuaagiag ae katdAAnAa doxeia yia
avOoKUKAWGON. ZUPBAAETE OTNV TTPOCTATIA TOU
TEPIBAAAOVTOG KAl TNG AVOPWTTIVNG UYEiag
QAVAKUKAWVOVTAG TIG AXPNOTEG NAEKTPIKES KAl
NAEKTPOVIKEG TUOKEUEG. MV aTTOPPITITETE pE

Alatiipnon Tng Beppokpaciag Tou
@aynTou

EmAEEeTe TN XapnAoTEPN duvarnh pubuion
BeppoKpPaTiag yia va XPNOIPOTTOINTETE TNV
UTTOAEITTOEVN BEPPOTNTA Kal VO DIOTNPATETE
{eaTO TO PAYNTO.

Yypog aépag METAPOPAG
A&iToupyia TToU oXeDIATTNKE YIa VO
€COIKOVOUEITE EVEPYEIQ KATA TO PAYEIPENA.

TQ OIKIOKA ATTOPPIMPOTA GUOKEUEG TTOU
@épouv To aUpBoAo E EmaTpéyTe TO
TTPOIGV aTNV TOTTIKI) 0OG POVAda
AVOKUKAWGONG 1) ETTIKOIVWVAQJTE PE TN dNUOTIKA
apxn.
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Z MYSLA O DOSKONALYCH EFEKTACH

Dziekujemy za wybor produktu AEG. Zaprojektowali$my go z mysla o wieloletniej
bezawaryjnej pracy i wyposazyliSmy w innowacyjne rozwigzania techniczne utatwiajgce
zycie — nie wszystkie z nich mozna znalez¢ w zwyktych urzgdzeniach. Prosimy
o poswigcenie kilku minut na zapoznanie si¢ z niniejszg instrukcjg, aby jak najlepiej
wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia.
Przejdz na naszg witryne internetowa:
Wskazowki dotyczgce uzytkowania, broszury, pomoc w rozwigzywaniu problemow
@ oraz informacje dotyczace serwisu i napraw:
www.aeg.com/support
g Zarejestruj produkt, aby korzystaé z lepszej obstugi serwisowe;j:
a/ www.registeraeg.com

Kup akcesoria, materiaty eksploatacyjne i oryginalne czesci zamienne do swojego
’% urzadzenia:

www.aeg.com/shop

OBSLUGA KLIENTA | SERWIS

Nalezy zawsze uzywac oryginalnych czesci zamiennych.

Przed kontaktem z autoryzowanym centrum serwisowym nalezy przygotowac ponizsze
dane: Model, numer produktu, numer seryjny.

Informacje mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej.

VAN Ostrzezenie/przestroga — informacje dotyczace bezpieczenstwa
® Ogodlne informacje i wskazéwki
Informacje dotyczace srodowiska naturalnego

Producent zastrzega sobie mozliwo$¢ wprowadzenia zmian bez wczesniejszego
powiadomienia.

SPIS TRESCI
1. INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........cocoveiereriieieieinen. 49
2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA........coviviieeveeeeeeene. 51
BLUINSTALACUA e 54
4. OPIS URZADZENIA. ... s 55
5. PANEL STEROWANIA ... ..o 55
6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM.....ooiuiiiiiiiiieieieeeeecie et 56
7. CODZIENNE UZYTKOWANIE.......c.otiimiiiuniriiieieisne e 57
8. FUNKCUE ZEGARA . ... o 59
9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW.......coouiiiiiiieiieieieieeeieiese e 60
10. DODATKOWE FUNKCUE.... ..o 61
11. WSKAZOWKI | PORADY........cocoiuiiiieiiieeieieeiessiessiesesiesesiese s 61
12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE.........ccooiiiiiiiiiiii 64
13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW........cocoiiiiiii 68
14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA.........cocoiiiiiiiiiii 69
15. OCHRONA SRODOWISKA. ... ..o 70
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1. A INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

Przed przystgpieniem do instalacji i rozpoczeciem
eksploatacji urzgdzenia nalezy uwaznie zapoznac sie z
dotgczong instrukcjg obstugi. Producent nie odpowiada za
obrazenia ciata ani szkody spowodowane nieprawidtowg
instalacjg lub eksploatacjg produktu. Nalezy zachowac
instrukcje obstugi w bezpiecznym i tatwo dostepnym miejscu
w celu wykorzystania w przysztosci.

1.1 Bezpieczenstwo dzieci i o0s6b o ograniczonych
zdolnosciach ruchowych, sensorycznych lub
umystowych

» Urzadzenie mogg obstugiwac dzieci po ukonczeniu 6smego
roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdolno$ciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze
nieposiadajgce odpowiedniej wiedzy lub doswiadczenia,
jesli bedg one nadzorowane lub zostang poinstruowane w
zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i bedg
Swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat i osoby 0 znacznym stopniu
niepetnosprawnos$ci nie powinny zblizac sie urzgdzenia,
jesli nie znajdujg sie pod statym nadzorem.

» Dzieci nalezy pilnowac, aby nie bawHy sie urzadzeniem.

* Przechowywac opakowanle w miejscu niedostepnym dla
dzieci lub zutylizowac je w odpowiedni sposob.

- OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzadzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiej
temperatury. Dzieci i zwierzeta domowe nie powinny sie
zbliza¢ do pracujgcego lub stygngcego urzgdzenia.

« Jesli urzgdzenie wyposazono w blokade uruchomienia,
zaleca sie jej wigczenie.

» Dzieci nie powinny zajmowac sie czyszczeniem ani
konserwacjg urzadzenia bez odpowiedniego nadzoru.
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1.2 Ogodlne zasady bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do stosowania w
kuchni.

Urzadzenie to przeznaczone jest do uzytku domowego w
pomieszczeniach zamknigtych.

Urzadzenie to mozna uzywac w biurach, pokojach
hotelowych, pokojach w pensjonatach, domach dla gosci w
gospodarstwach rolnych i innych podobnych miejscach,
gdzie uzytkowanie nie przekracza Sredniego poziomu
uzytkowania w gospodarstwie domowym.

Instalacji urzgdzenia i wymiany jego przewodu zasilajgcego
moze dokonac¢ wytgcznie osoba o odpowiednich
kwalifikacjach.

Nie uruchamiac¢ urzgdzenia przed zainstalowaniem go w
zabudowie.

Przed przystgpieniem do jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ urzgdzenie od zasilania.
Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi go wymienié
producent, autoryzowane centrum serwisowe lub inna
wykwalifilkowana osoba, aby zapobiec ryzyku porazenia
prgdem.

OSTRZEZENIE: Przed przystgpieniem do wymiany zaréwki
nalezy upewnic sie, ze urzadzenie jest wytgczone, aby
unikng¢ porazenia pragdem elektrycznym.

OSTRZEZENIE: Podczas dziatania urzgdzenia jego
nieostoniete elementy nagrzewajg sie do wysokiegj
temperatury. Nalezy uwazac, aby nie dotkng¢ grzatek ani
powierzchni komory urzadzenia.

Do wyjmowania lub wkfadania akcesoriéw i naczyn nalezy
zawsze uzywac rekawic kuchennych.

Aby wymontowaé prowadnice blach, nalezy najpierw
pociggngc¢ ich przednig czesc, a nastepnie odciggnac tylng
od Scianek bocznych. Zamontowac prowadnice blach w
odwrotnej kolejnosci.

Do czyszczenia urzgdzenia nie wolno uzywac sprzetéw
czyszczgcych para.
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* Do czyszczenia szyb w drzwiach nie uzywac $ciernych
srodkow czyszczgcych ani ostrych, metalowych myjek,
poniewaz mogq one porysowac¢ powierzchnie, co moze

skutkowac peknieciem szkfa.

2. WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

2.1 Instalacja

/\ OSTRZEZENIE!

Urzadzenie moze zainstalowaé wytgcznie
wykwalifikowana osoba.

* Usung¢ wszystkie elementy opakowania.

* Nie instalowac ani nie uzywac
uszkodzonego urzgdzenia.

» Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjg
instalacji dotagczong do urzgdzenia.

» Zachowac ostroznos¢ podczas
przenoszenia urzadzenia, poniewaz jest
ono ciezkie. Nalezy zawsze stosowac
rekawice ochronne i mie¢ na stopach
petne obuwie.

» Nigdy nie ciaggng¢ urzgdzenia za uchwyt.

» Zainstalowac¢ urzadzenie w odpowiednim i
bezpiecznym miejscu, ktére spetnia
wymagania instalacyjne.

» Zachowac minimalne odstepy od innych
urzgdzen i mebli.

* Przed zamontowaniem urzadzenia nalezy
sprawdzi¢, czy drzwi otwierajg sie bez
oporu.

» Urzadzenie wyposazono w elektryczny
ukfad chtodzenia. Uktad zasilany jest
napieciem elektrycznym.

Szerokos$¢ tylnej czesci 559 mm
urzadzenia

Giebokos$¢ urzadzenia 569 mm
Gtebokosé czesci urzadze- 548 mm
nia do zabudowy

Giebokos$¢ z otworzonymi 1022 mm
drzwiami

Minimalna wielko$¢ otworu 560x20 mm
wentylacyjnego. Otwoér

umieszczony na dole z tylu

Diugo$¢ przewodu zasilajg- 1500 mm
cego Przewdd jest umiejs-

cowiony w prawym tylnym

rogu

Wkrety mocujgce 4x25 mm

2.2 Podtaczenie elektryczne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie pozarem i porazeniem
pradem elektrycznym.

Minimalna wysoko$¢ szafki
(minimalna wysoko$¢ szaf-
ki pod blatem)

590 (600) mm

Szeroko$¢ szafki 560 mm

Gtebokos¢ szafki 550 (550) mm
Wysokos¢ przedniej czesci 594 mm
urzadzenia

Wysokos¢ tylnej czesci 576 mm
urzadzenia

Szeroko$¢ przedniej czesci 595 mm

urzadzenia

« Wszystkie potaczenia elektryczne
powinien wykona¢ wykwalifikowany
elektryk.

* Urzadzenie musi by¢ uziemione.

*  Upewnic sie, ze parametry na tabliczce
znamionowej odpowiadajg parametrom
znamionowym zrédta zasilania.

* Nalezy uzywac wytgcznie prawidtowo
zamontowanego gniazda elektrycznego z
uziemieniem.

* Nie stosowaé rozgateznikéw ani
przedtuzaczy.

* Nalezy zwroci¢ uwage, aby nie uszkodzi¢
wtyczki ani przewodu zasilajgcego.
Wymiany przewodu zasilajgcego mozna
dokonac¢ wytgcznie w naszym
autoryzowanym centrum serwisowym.
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Przewody zasilajgce nie moga dotykac ani
przebiega¢ w poblizu drzwi urzadzenia lub
wneki pod urzgdzeniem, zwlaszcza gdy
urzadzenie dziata i drzwi sg mocno
rozgrzane.

Zaréwno dla elementéw znajdujgcych sie
pod napieciem, jak i zaizolowanych
czesci, zabezpieczenie przed porazeniem
pradem nalezy zamocowac w taki sposob,
aby nie mozna go byto odtaczy¢ bez
uzycia narzedzi.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazda
elektrycznego dopiero po zakonczeniu
instalacji. Nalezy zadbac¢ o to, aby po
zakonczeniu instalacji urzagdzenia wtyczka
przewodu zasilajgcego byta tatwo
dostepna.

Jesli gniazdo elektryczne jest obluzowane,
nie wolno podigczac do niego wtyczki.
Odtaczajac urzadzenie, nie nalezy ciggngc
za przewdd zasilajgcy. Nalezy zawsze
ciagnac¢ za wtyczke sieciowa.

Konieczne jest zastosowanie
odpowiednich wytgcznikow obwodu
zasilania: wytgcznikow automatycznych,
bezpiecznikéw topikowych (typu
wykrecanego — wyjmowanych z oprawki),
wytgcznikéw réznicowoprgdowych oraz
stycznikow.

W instalacji elektrycznej nalezy
zastosowaé wytgcznik obwodu
umozliwiajacy odtgczenie urzadzenia od
zasilania na wszystkich biegunach.
Wytacznik obwodu musi mie¢ rozwarcie
stykéw wynoszgce minimum 3 mm.
Urzadzenie wyposazono w przewod
zasilajgcy oraz wtyczke.

Rodzaje przewodoéw przeznaczonych do
montazu lub wymiany w krajach europej-
skich:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), H05 BB-F

Przekroj przewodu zalezy od tgcznej mocy
podanej na tabliczce znamionowej. Mozna
takze sprawdzi¢ w tabeli:

Moc catkowita (W) Przekréj przewodu
(mm?)

maksymalnie 1380 3x0.75
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Moc catkowita (W) Przekroj przewodu

(mm?)
maksymalnie 2300 3x1
maksymalnie 3680 3x1.5

Przewdd uziemiajacy (zielono-zotty) musi by¢
0 2 cm dtuzszy od brgzowego przewodu
fazowego i niebieskiego neutralnego

2.3 Sposéb uzywania

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
oparzeniem, porazeniem pragdem lub
wybuchem.

» Nie zmienia¢ parametréw technicznych
urzgdzenia.

« Upewnic sie, ze otwory wentylacyjne sg
drozne.

* Nie pozostawiac urzgdzenia bez nadzoru
podczas pracy.

*  Wylaczy¢ urzgdzenie po kazdym uzyciu.

« Zachowac ostroznos¢ podczas otwierania
drzwi, gdy urzgdzenie pracuje. Moze dojs¢
do uwolnienia gorgcego powietrza.

* Nie wolno obstugiwac¢ urzadzenia mokrymi
rekami lub gdy ma ono kontakt z woda.

* Nie naciska¢ na otworzone drzwi.

* Nie uzywac urzadzenia jako powierzchni
roboczej ani miejsca do przechowywania.

* Ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.
Stosowanie sktadnikow zawierajgcych
alkohol moze powodowa¢ zmieszanie
alkoholu i powietrza.

» Podczas otwierania drzwi urzadzenia nie
wolno dopuszczac¢ do kontaktu iskier lub
otwartego ptomienia z urzgdzeniem.

» Nie umieszczac¢ produktéw tatwopalnych
ani przedmiotéw nasgczonych
tatwopalnymi produktami w poblizu lub na
urzgdzeniu.

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie uszkodzeniem urzadzenia.

* Aby zapobiec uszkodzeniu lub
przebarwieniu sie emalii:
— Nie umieszczac naczyn ani innych
przedmiotéw bezposrednio na dnie
urzgdzenia.



— Nie nalezy ktas¢ folii aluminiowej
bezposrednio na dnie komory
urzgdzenia.

— Nie wlewa¢ wody bezposrednio do
gorgcego urzadzenia.

— Nie nalezy pozostawia¢ wilgotnych
naczyn ani potraw w urzgdzeniu po
zakonczeniu pieczenia.

— Podczas wyjmowania lub wyjmowania
akcesoriow nalezy zachowac
ostroznosc.

* Odbarwienie emalii lub stali nierdzewnej
nie ma wptywu na dziatanie urzgdzenia.

+ Do pieczenia wilgotnych ciast uzyé
gtebokiej blachy. Soki owocowe powodujg
trwate plamy.

» Nalezy zawsze gotowac¢ z zamknietymi
drzwiczkami urzadzenia.

» Jesli urzadzenie zainstalowano za $ciankg
meblowg (np. za drzwiami szafki), nie
wolno zamykaé drzwi podczas pracy
urzgdzenia. Potgczenie wysokiej
temperatury i wilgoci wewnatrz
zamknietego mebla moze doprowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia, mebla lub
podtogi. Nie zamykac¢ drzwi szafki do
czasu catkowitego ostygniecia urzgdzenia.

2.4 Konserwacja i czyszczenie

rozpuszczalnikdw ani metalowych
przedmiotéw.

« Stosujgc aerozol do piekarnikow, nalezy
przestrzega¢ wskazéwek dotyczacych
bezpieczenstwa umieszczonych na jego
opakowaniu.

* Nie czysci¢ emalii katalitycznej przy uzyciu
detergentow.

2.5 Oswietlenie wewnetrzne

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem prgdem.

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen,
pozarem lub uszkodzeniem urzadzenia.

* Przed przystapieniem do konserwacji
nalezy wytgczy¢ urzadzenie i wyjac
wtyczke przewodu zasilajacego z gniazda
elektrycznego.

» Upewnic sie, ze urzadzenie ostygto.
Wystepuje zagrozenie peknieciem szyb w
drzwiach urzadzenia.

» Jesli szyba peknie, nalezy jg niezwtocznie
wymieni¢. Nalezy skontaktowac sig z
autoryzowanym centrum serwisowym.

* Przy zdejmowaniu drzwi urzadzenia
nalezy zachowaé ostroznos$é. Drzwi sg
ciezkie!

» Aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni
urzadzenia, nalezy regularnie jg czyscic.

» Czysci¢ urzadzenie za pomocg wilgotnej
szmatki. Stosowac wytgcznie obojetne
detergenty. Nie uzywac¢ produktow
Sciernych, myjek do szorowania,

* Informacja dotyczaca o$wietlenia w
urzgdzeniu i elementow oswietleniowych
sprzedawanych osobno jako czesci
zamienne: Zastosowane elementy
os$wietleniowe sg przystosowane do pracy
w wymagajacych warunkach fizycznych
(temperatura, drgania, wilgotnos¢) w
urzgdzeniach domowych lub sg
przeznaczone do sygnalizacji stanu
dziatania urzadzenia. Nie sg one
przeznaczone do innych zastosowan i nie
nadajq sie do oswietlania pomieszczen
domowych.

* W ten produkt wbudowano zrodto swiatta
o klasie efektywnosci energetycznej G.

« Uzywac wytgcznie zarowek tego samego
typu.

2.6 Serwis

* Aby naprawi¢ urzadzenie, nalezy
skontaktowac¢ sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.

* Nalezy stosowac wytgcznie oryginalne
czesci zamienne.

2.7 Utylizacja

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie odniesieniem obrazen lub
uduszeniem.

» Aby uzyska¢ informacje dotyczace
prawidtowej utylizacji produktu, nalezy
skontaktowac sig z lokalnymi wtadzami.

* Odtgczy¢ urzgdzenie od zrédta zasilania.

« Odcig¢ przewod zasilajgcy blisko
urzgdzenia i oddac do utylizaciji.
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*  Wymontowac zatrzask drzwi, aby
uniemozliwi¢ zamknigcie sig dziecka lub
zwierzecia w urzgdzeniu.

3. INSTALACJA

/\ OSTRZEZENIE! 3.1 Zabudowa

Patrz rozdziat dotyczqcy www.youtube.com/electrolux
bezpieczehstwa. u YOUTUbe www.youtube.com/aeg

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation
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3.2 Mocowanie piekarnika do szafki

4. OPIS URZADZENIA

4.1 Ogodlne informacje

6 Panel sterowania
q ? ql ? Pokretto wyboru funkcji pieczenia
Lol =5

: |C— Kontrolka/symbol zasilania
- Wyswietlacz
= — — N Wskaznik/symbol temperatury
l@ .. @ A Pokretio sterujace (do regulacii
|@§ 1 _— temperatury)
12 |.@§ @% — B Grzatka
%¢ o B Lampa
V = N El Wentylator
Wneka komory
m Prowadnice blach, wyjmowane
Poziomy umieszczania potraw
4.2 Akcesoria Do przyrzadzania moussaki.
. Ruszt * Prowadnice teleskopowe

Prowadnice teleskopowe utatwiajg

Do naczyn, form do ciast, pieczeni. wkfadanie i wyjmowanie potek.

» Blacha do pieczenia ciasta
Do ciast i ciasteczek.
» Gleboka blacha do pieczenia

5. PANEL STEROWANIA

5.1 Chowane pokretta sterujace

Aby uzyé urzadzenia, nalezy nacisnaé
pokretto. Pokretto wysunie sie.
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5.2 Pola czujnikéw/przyciski

Ustawianie czasu.

O

Ustawianie funkcji zegara.

+

Ustawianie czasu.

B. Zegar

5.3 Wyswietlacz
s i
|
A RARAER
LIy

-l

]

6. PRZED PIERWSZYM UZYCIEM

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczgcy
bezpieczenstwa.

6.1 Przed pierwszym uzyciem

Podczas nagrzewania z piekarnika moze wydobywac sie nieprzyjemny zapach i dym. Nalezy
zapewni¢ odpowiednig wentylacj¢ w pomieszczeniu.

A. Funkcje zegara

Krok 1

o*

Krok 2

Krok 3

Ustawianie zegara

Wyczys$¢é piekarnik

Nagrza¢ wstepnie pusty piekarnik

1. +_ - nacisngg, aby ustawic¢
czas. Po uptywie okoto 5 se-
kund miganie ustanie, a na wy-
Swietlaczu bedzie widoczna us-
tawiona aktualna godzina.

Wyija¢ z piekarnika wszystkie
akcesoria i prowadnice blach.
Piekarnik i akcesoria nalezy

czysci¢ wytacznie Sciereczkg
z mikrofibry, uzywajac cieptej

wody z tagodnym detergentem.

1.

2.

Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: IZ]
Czas: 1 godz.
Ustawi¢ maksymalng tempera-

ture dla funkciji: .

Czas: 15 min

Ustawi¢ maksymalng tempera-
ture dla funkciji: E’

Czas: 15 min

Wytaczy¢ piekarnik i zaczekac, az ostygnie. Umiesci¢ akcesoria i wyjmowane prowadnice blach w piekarniku.
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7. CODZIENNE UZYTKOWANIE

/\ OSTRZEZENIE! 7.1 Jak ustawi¢: Funkcja pieczenia

Patrz rozdziat dotyczacy

. , Krok 1 Obroci¢ pokretto wyboru funkcji piecze-
bezpieczenstwa. nia w celu wybrania funkcji pieczenia.
Krok 2 Obroci¢ pokretto sterujgce, aby wybrac
temperature.
Krok 3 Po zakonczeniu pieczenia obrocié po-

kretta w potozenie wytgczenia, aby wy-
taczy¢ piekarnik.

7.2 Ustawianie funkcji: Termoobieg PLUS

/\ OSTRZEZENIE!
Zagrozenie oparzeniem i uszkodzeniem urzadzenia.

Krok 1 Upewnic¢ sig, ze piekarnik ostygt.

Krok 2 Napeic¢ wneke komory wodg z kranu.

Maksymalna pojemno$é wneki komo-
ry wynosi 250 ml. Wneki komory nie na-
lezy napetnia¢ podczas trwania piecze-
nia lub gdy piekarnik jest goracy.

Krok3 Ustawi¢ funkcje: .

Krok 4 Obréci¢ pokretto regulacji temperatury, aby ustawi¢ temperature.
Krok 5 Nagrzewac pusty piekarnik przez 10 minut w celu wytworzenia wilgoci.
Krok 6 Umiesci¢ potrawe w piekarniku.

Patrz rozdziat ,Wskazowki i porady”.
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika podczas gotowania.

Krok 7 Obréci¢ pokretto wyboru funkcji pieczenia w potozenie wytaczenia, aby wytaczy¢ urzadzenie.

Krok 8 Po zakonczeniu dziatania funkcji ostroznie otwieraé drzwi. Wydostajgca sie para moze wywotaé po-
parzenia.

Krok 9 Upewni¢ sie, ze piekarnik ostygt. Usuna¢ pozostatg wode z wneki komory.
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7.3 Funkcje pieczenia

Funkcja pie- Zastosowanie

czenia

0 Piekarnik jest wytaczony.

Potozenie wyta-
czenia

Do wigczania o$wietlenia.
-0

Oswietlenie pie-
karnika

Funkcja pie- Zastosowanie
czenia
— Do grillowania cienkich porcji po-
v . s . :
traw w duzych ilosciach i opieka-
nia chleba.
Szybkie grillowa-
nie
vvw Do wypieku pizzy. Do intensyw-
¥ nego przyrumieniania i pieczenia

potraw z chrupiacym spodem.
Funkcja Pizza

— Do pieczenia ciasta na jednym
poziomie oraz do suszenia zyw-
nosci.

Do zwiekszenia wilgotnosci pod-
czas pieczenia. Do uzyskania
(ﬁ;) odpowiedniego koloru i chrupia-

cej skorki podczas pieczenia. Do
Termoobieg PLUS  zapewnienia soczystosci pod-
czas odgrzewania.

Funkcja zapewnia oszczedno$¢
energii podczas pieczenia. Pod-
czas uzywania tej funkcji tempe-
ratura w komorze moze sie réz-
ni¢ od temperatury ustawionej.
Moze nastapi¢ zmniejszenie mo-
cy grzania. Wiecej informacji
mozna znalez¢ w rozdziale ,Co-
dzienne uzytkowanie”, Uwagi
dotyczace funkcji: Termoobieg
wilgotny.

WV
Termoobieg wil-
gotny

Do pieczenia ciast o chrupigcym
spodzie oraz do pasteryzowania
zywnosci.

Grzatka dolna

Do jednoczesnego pieczenia na
trzech poziomach i do suszenia
zywnosci.
Ustaw temperaturg o 20-40°C
nizszg od temperatury dla funkgcji
Gorna/dolna grzatka.

Termoobieg

Do pieczenia duzych kawatkow
migsa lub drobiu z kos¢mi na
jednym poziomie. Do przyrza-
dzania zapiekanek i przyrumie-
niania.

Turbo grill
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Gorna/dolna grzat-  Wiecej informacji na temat czy-
ka / Kataliza szczenia katalitycznego mozna
znalez¢ w rozdziale ,Konserwa-

cja i czyszczenie”.

7.4 Uwagi dotyczace
funkcji:Termoobieg wilgotny

Funkgciji tej uzyto w celu potwierdzenia
zgodnosci z wymogami rozporzgdzen w
zakresie efektywnosci energetycznej i
ekoprojektu (zgodnie z EU 65/2014 i EU
66/2014). Testy zgodnie z norma: IEC/EN
60350-1.

Drzwi piekarnika powinny by¢ zamkniete
podczas pieczenia, tak aby dziatanie funkcji
nie byto zaktécane, a piekarnik dziatat z
najwyzszg mozliwg wydajnoscig
energetyczna.

Wskazowki dotyczace funkcji Termoobieg
wilgotny znajdujg sie w rozdziale ,Wskazowki
i porady”.Ogdlne zalecenia dotyczgce
oszczedzania energii znajdujg sie w rozdziale
~Efektywnosc¢ energetyczna”, Oszczednosé
energii.



8. FUNKCJE ZEGARA

8.1 Funkcje zegara

Funkcja zegara Zastosowanie

@ Ustawianie, zmienianie lub sprawdzanie aktualnego czasu.

Aktualna godzina

I_)l Ustawianie czasu pracy piekarnika.

Czas trwania

Q Ustawianie czasu do odliczania. Funkcja nie ma wptywu na dziatanie pie-
Minutnik karnika. Funkcje t¢ mozna wiaczy¢ w dowolnej chwili — réwniez wtedy, gdy
inutni piekarnik jest wytgczony.

8.2 Jak ustawic¢: Funkcje zegara

Jak ustawi¢: Aktualna godzina

@ — miga po podtgczeniu piekarnika do zasilania, po przerwie w zasilaniu lub gdy zegar nie jest ustawiony.

+, ~ - nacisng¢, aby ustawic czas.
Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktualna godzina.

Jak zmieni¢: Aktualna godzina

Krok 1 @ — nacisng¢ kilkakrotnie, aby zmieni¢ aktualng godzine. @ — zacznie migac.

Krok 2 + ~ - nacisnag, aby ustawi¢ czas.

Po uptywie okoto 5 sekund miganie ustanie, a na wyswietlaczu bedzie widoczna ustawiona aktual-
na godzina.

Jak ustawi¢: Czas trwania

Krok 1 Ustawi¢ funkcje i temperature piekarnika.

Krok 2 L . S
ro @ — nacisnac¢ kilkakrotnie. I_)l — zacznie migac.

Krok 3 + ~ —nacisnag, aby ustawic czas.
Na wyswietlaczu widoczne jest wskazanie: |_)|
|9| — zacznie migac po uptywie ustawionego czasu. Rozlegnie si¢ sygnat dzwiekowy i piekarnik
wylaczy sie.

Krok 4 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytgczy¢ sygnat.

Krok 5 Obréci¢ pokretta w potozenie wytaczenia.
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Jak ustawi¢: Minutnik

Krok 1 @ — nacisna¢ kilkakrotnie. Q — zacznie migac.
Krok 2 + ~ - nacisnag¢, aby ustawic czas.
Po uptywie 5 sekund funkcja uruchomi sie automatycznie.
Po uptywie ustawionego czasu rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.
Krok 3 Nacisng¢ dowolny przycisk, aby wytaczy¢ sygnat.
Krok 4 Obraécic pokretta w potozenie wytaczenia.

Jak anulowa¢: Funkcje zegara

Krok 1

@ — nacisna¢ kilkakrotnie, az symbol funkcji zegara zacznie migac.

Krok 2 . L s —
Nacisnac¢ i przytrzymac: — .

Funkcja zegara wytaczy sig po kilku sekundach.

9. KORZYSTANIE Z AKCESORIOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

9.1 Wkiadanie akcesoriow

Niewielki wystep na goérze ma na celu

zapewnienie wiekszego bezpieczenstwa.

Wagtebienia zapobiegajag rowniez
przewrdceniu. Wysoka krawedz wokot rusztu
zapobiega zsuwaniu sie naczyn z rusztu.

Ruszt:

Wsung¢ ruszt miedzy prowadnice jednego z po-
ziomoéw umieszczania potraw i upewnic sie, ze
noézki sg skierowane w dot.
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Blacha do pieczenia ciasta / Gleboka blacha:
Wsung¢ blache migdzy prowadnice blachy.

—

10. DODATKOWE FUNKCJE
10.1 Wentylator chtodzacy

Podczas pracy urzadzenia wentylator
chtodzgcy wtgcza sie automatycznie, aby
utrzymac niskg temperature powierzchni
urzgdzenia. Po wytgczeniu urzadzenia
wentylator chfodzacy moze nadal pracowaé
do momentu ostygniecia urzadzenia.

10.2 Termostat bezpieczenstwa

Nieprawidtowe dziatanie piekarnika lub
uszkodzone podzespoty moga spowodowac

11. WSKAZOWKI | PORADY

®

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

11.1 Zalecenia dotyczace pieczenia
Potrawy mozna umieszczac¢ w piekarniku na
pieciu poziomach.

Poziomy potek liczone sg od dna piekarnika.
Ten piekarnik moze piec inaczej, niz Twoj
poprzedni piekarnik.

Nie umieszczac¢ gtebokiej blachy na
najnizszym poziomie piekarnika.

Pieczenie ciast
Nie otwiera¢ drzwi piekarnika przed uptywem
% ustawionego czasu pieczenia.

Korzystajgc jednoczesnie z dwdch blach do
pieczenia nalezy pozostawi¢ jeden pusty
poziom pomiedzy nimi.

niebezpieczne przegrzanie urzadzenia. Aby
temu zapobiec, piekarnik wyposazono

w termostat bezpieczenstwa, ktéry w razie
potrzeby wytgcza zasilanie. Po obnizeniu
temperatury piekarnik automatycznie wtgczy
sie ponownie.

Gotowanie migsa i ryb

Do pieczenia bardzo ttustych potraw nalezy
uzywac gtebokiej blachy, aby zapobiec
powstawaniu trwatych plam w piekarniku.

Przed porcjowaniem pozostawi¢ migeso na ok.
15 minut, aby sok nie wyciekat.

Aby zapobiec zbyt duzej ilosci dymu w
piekarniku podczas pieczenia, nalezy wla¢
nieco wody do gtebokiej blachy do pieczenia.
Aby zapobiec powstawaniu dymu, nalezy za
kazdym razem dodawa¢ wode po
wyschnieciu.

Czas pieczenia
Czas pieczenia zalezy od rodzaju potrawy, jej
konsystenc;ji i objetosci.

Poczatkowo nalezy monitorowa¢ wydajnosé
pieczenia. Znajdz najlepsze ustawienia
(stopien temperatury, czas gotowania itp.) dla
swoich naczyn, przepisow i ilosci podczas
korzystania z tego urzadzenia.
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11.2 Termoobieg wilgotny — zalecane akcesoria

Nalezy uzywac¢ uzywac naczyn i pojemnikéw w ciemnym kolorze o matowej powierzchni.
Pochtaniajg one lepiej ciepto niz naczynia w jasnym kolorze o btyszczgcej powierzchni.

\/ it Kokilki

Blacha do pizzy Forma do pieczenia Forma do tarty
W ciemnym kolorze, mato- W ciemnym kolorze. matowa Ceramiczne W ciemnym kolorze, mato-
wa éreydnica' 26 <’:m $rednica: 8 cm, wa
Srednica: 28 cm ’ wysoko$¢: 5 cm Srednica: 28 cm

11.3 Termoobieg wilgotny

Aby uzyskac¢ najlepsze efekty, nalezy
przestrzegac zalecen z ponizszej tabeli.

¥ = 5§ Ik O

(°C) (min)

Stodkie butki, 12 szt.  blacha do pieczenia ciasta lub 175 3 40 - 50
gteboka blacha

Butki, 9 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45
gteboka blacha

Pizza, mrozona, 0,35 ruszt 180 2 45-55

kg

Rolada szwajcarska  blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Brownie blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 45 -50
gteboka blacha

Suflet, 6 szt. ceramiczne kokilki na ruszcie 190 3 45 -55

Biszkoptowy spod tar- forma do tarty na ruszcie 180 2 35-45

ty

Biszkopt krolowej naczynie do pieczenia na 170 2 35-50

Wiktorii ruszcie

Gotowana ryba, 0,3 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Cata ryba, 0,2 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 25-35
gteboka blacha

Filet z ryby, 0,3 kg blacha do pieczenia pizzyna 170 3 30-40
ruszcie

Mieso z wody, 0,25 blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 35-45

kg gteboka blacha
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¥ = I
\ Lru
(°C) (min)

Szaszlyk, 0,5 kg blacha do pieczenia ciasta lub 180 3 40 - 50
gteboka blacha

Ciastka, 16 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 30-45
gteboka blacha

Makaroniki, 20 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 45 -55
gteboka blacha

Babeczki, 12 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Ciasto pikantne, 16 blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 35-45

szt. gteboka blacha

Kruche ciasteczka, 20 blacha do pieczenia ciasta lub 150 2 40 - 50

szt. gteboka blacha

Tartletki, 8 szt. blacha do pieczenia ciasta lub 170 2 30-40
gteboka blacha

Warzywa, z wody, 0,4 blacha do pieczenia ciasta lub 180 2 35-45

kg gteboka blacha

Omlet wegetarianski  blacha do pieczenia pizzy na 180 3 35-45
ruszcie

Warzywa $rédziem- blacha do pieczenia ciasta lub 180 4 35-45

nomorskie, 0,7 kg

gteboka blacha

11.4 Informacja dla instytucji wykonujacych testy

Testy zgodne z normg IEC 60350-1.

\/ == P « E
\ C] oru

(°C) (min)
Ciastka, 20 Gérna/dolna Blacha do 3 170 20-35
sztuk na grzatka pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 3 150 - 160 20-35
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Ciastka, 20 Termoobieg Blacha do 2i4 150 - 160 20-35
sztuk na pieczenia
blasze ciasta
Szarlotka, 2 Goérna/dolna Ruszt 2 180 70-90
foremki grzatka
@20 cm
Szarlotka, 2 Termoobieg Ruszt 2 160 70 -90
foremki
@20 cm
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¥ B = kE @&
\ C] oru
(°C) (min)

Bezttusz- Goérna/dolna Ruszt 2 170 40 - 50 Nagrzewac wstgpnie
czowy bisz- grzatka piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2 160 40 -50 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Bezttusz- Termoobieg Ruszt 2i4 160 40 - 60 Nagrzewac wstepnie
czowy bisz- piekarnik przez 10 min
kopt, fo-
remka do
ciasta & 26
cm
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 3 140 - 150 20-40 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Termoobieg Blacha do 2i4 140 - 150 25-45 -
Slana pieczenia

ciasta
Butka ma-  Goérna/dolna Blacha do 3 140 - 150 25-45 -
Slana grzatka pieczenia

ciasta
Tosty, 4-6  Girill Ruszt 4 maks. 1-5 Nagrzewac¢ wstepnie
szt. piekarnik przez 10 min
Burger wo-  Giill Ruszt, ocie- 4 maks. 20-30 Umiescic¢ ruszt na
towy, 6 kacz czwartym poziomie, a
sztuk, 0,6 ociekacz na trzecim
kg poziomie piekarnika.

Obroci¢ produkt w po-
fowie czasu gotowa-
nia.

Nagrzewac¢ wstepnie
piekarnik przez 10 min

12. KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.
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12.1 Uwagi dotyczace czyszczenia

< Przéd urzadzenia nalezy czyscic tylko $ciereczkg z mikrofibry zwilzong ciepta woda z tagod-
nym detergentem. Wyczysci¢ i sprawdzi¢ uszczelke drzwi wokdt obramowania komory.

Uzy¢ roztworu czyszczacego, aby wyczysci¢ metalowe powierzchnie.

Usung¢ plamy za pomocg fagodnego detergentu. Nie stosowa¢ go na powtoke katalityczna.
Srodki czyszcza-
ce

Czysci¢ komore po kazdym uzyciu. Nagromadzenie sie ttuszczu lub innych zabrudzen moze
skutkowac¢ pozarem.

A
— Y|

Wewnatrz urzadzenia lub na szybach drzwi moze skraplac si¢ para wodna. Aby ograniczy¢
zjawisko skraplania sig¢ pary wodnej, nalezy uruchamia¢ urzadzenie na 10 minut przed roz-
poczeciem pieczenia. Nie pozostawiaé gotowych potraw w urzadzeniu na dtuzej niz 20 mi-
nut. Po kazdym uzyciu nalezy osuszy¢ komore tylko $ciereczkg z mikrofibry.

Codzienne uzyt-
kowanie

Y Po kazdym uzyciu nalezy wyczysci¢ wszystkie akcesoria i pozostawi¢ do wyschnigcia. Do
<+, czyszczenia nalezy uzyc¢ tylko $ciereczki zwilzonej cieptg woda z dodatkiem fagodnego de-
W tergentu. Nie my¢ akcesoridow w zmywarce.

Do czyszczenia akcesoriéw z powtokg zapobiegajaca przywieraniu nie nalezy uzywac $cier-

Akcesoria nych $rodkéw czyszczacych ani przedmiotdw o ostrych krawedziach.

12.2 Sposob czyszczenia: Wneka
komory

Oczys¢ wneke komory, aby usung¢ osad z
kamienia po gotowaniu na parze.

Krok 1 Krok 2 Krok 3

Wia¢: 250 ml octu spirytusowego do Pozostawi¢ ocet w temperaturze po- Wyczys$ci¢ komore cieptg wodg z
wneki komory. Uzy¢ octu maks. 6%, kojowej na 30 minut, aby rozpuscit  miekka szmatka.
bez zadnych dodatkow. osad z kamienia.

W przypadku funkcji: Termoobieg PLUS czysci¢ piekarnik co 5-10 cykli pieczenia.

12.3 Sposo6b wyjmowania:
Prowadnice blach / panele
katalityczne

Wyjac¢ prowadnice blach/panele katalityczne,
aby wyczysci¢ piekarnik.
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Krok 1 Wytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az os-
tygnie.

Krok 2 Odciagna¢ przednig czes$¢ prowadnic
blach od bocznej $cianki. Przytrzymaé
na miejscu tylng czes$¢ prowadnic all 7\
blach i panelu katalitycznego. Panele
katalityczne nie s przymocowane do

$cianek piekarnika. Mogg one wypas¢
podczas wyjmowania prowadnic

blach.
Krok 3 Odciggnac¢ tylng czesé prowadnic
blach od bocznej $cianki i wyjac je ‘ %
w catosci. C
@ =
Krok 4 Zamontowac prowadnice blach w od- 2 0 (
wrotnej kolejnosci. 1
Kotki ustalajgce na prowadnicach te- \_
leskopowych musza by¢ skierowane ) <\V
do przodu.
12.4 Obstuga urzadzenia: Plamy lub odbarwienia powtoki katalitycznej
Czyszczenie katalityczne nie maja wptywu na dziatanie funkgji

czyszczenia.
W komorze znajdujg sie panele katalityczne. zyszezent

Panele katalityczne pochtaniajg ttuszcz
podczas katalizy.

Przed czyszczeniem katalitycznym

Whytaczy¢ piekarnik i zaczekaé, az ~ Wyja¢ z piekarnika wszystkie akce- ~ Umy¢ dno piekarnika i wewnetrzng
ostygnie. soria . szybe drzwi migkkg Sciereczkg zwil-
zong cieptg wodg z dodatkiem ta-
godnego detergentu.

Czyszczenie piekarnika z wykorzystaniem funkcji czyszczenia katalitycznego

Krok 1 Krok 2 Krok 3
Wybrac funkcje i temperature pie-  pg zakonczeniu czyszczenia obrécié  Gdy piekarnik ostygnie, wyczys-
karnika: E] 250°C pokretto wyboru funkcji piekarnika w po- ci¢ komore miekka wilgotng
Czas trwania: 1 godz. fozenie wytgczenia. szmatka.

12.5 Spos6b demontazu i montazu: Drzwi

W drzwiach piekarnika sg dwie szyby. Drzwi i wewnetrzne szyby mozna wymontowaé w celu
ich wyczyszczenia. Przed przystgpieniem do demontazu szyb nalezy zapoznac sie z instrukcjg
Zdejmowanie i zaktadanie drzwi”.

/N\ UWAGA!
Nie uzywac piekarnika bez szyb.
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Krok 1

Catkowicie otworzy¢ drzwi i chwyci¢ oba za-
wiasy.

Krok 2

Podnies¢ i pociggna¢ zatrzaski, az styszalne
bedzie klikniecie.

Krok 3

Przymkna¢ drzwi piekarnika, ustawiajac je
w pierwszej pozycji otworzenia. Nastgpnie
unoszac i pociggajac drzwi do siebie, wyjac
je z mocowania.

Krok 4

Potozy¢ drzwi na stabilnej powierzchni.

Krok 5

Chwyci¢ listwe drzwi (B) za goérng krawedz
drzwi po obu stronach i nacisngé do $rodka,
aby zwolni¢ zatrzaski.

Krok 6

Pociagnag¢ listwe drzwi do przodu, aby ja
zdjgé.

Krok 7

Chwyci¢ szybe drzwi za gorng krawedz i os-
troznie wyjac ja. Upewnic sie, ze szyba cat-
kowicie wysunie si¢ z prowadnic.

Krok 8

Umy¢ szyby woda z ptynem do mycia naczyn. Ostroznie osuszy¢ szyby. Nie nalezy my¢ szyb w

zmywarce.
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Krok 9

Po wyczyszczeniu zamontowaé szybe i drzwi piekarnika.

Jesli drzwi sg zainstalowane prawidtowo, podczas zamykania zatrzaskéw stychac klikniecie.

Strefa pokryta sitodrukiem musi by¢ zwrécona w kie-
runku wewnetrznej strony drzwi. Nalezy sprawdzic,
czy po zamontowaniu powierzchnia obramowania
szyby w miejscach nadruku nie jest szorstka w doty-
ku.

Zamontowac prawidtowo listwe drzwi (powinno byto
styszalne klikniecie).

Upewni¢ sie, ze wewnetrzna szyba jest prawidtowo
zamontowana w gniazdach.

12.6 Sposo6b wymiany: Oswietlenie

/\ OSTRZEZENIE!

Zagrozenie porazeniem pradem.
Zaréwka moze by¢ goraca.

Aby unikng¢ zabrudzenia zaréwki
halogenowej ttuszczem, nalezy chwytac jg

przez szmatke.

Przed wymiang zaréwki oswietlenia:

Krok 1

Krok 2

Krok 3

Wytaczy¢ piekarnik. Odczekaé, az
piekarnik ostygnie.

Odtaczy¢ piekarnik od zasilania.

Umiesci¢ $ciereczke na dnie komo-

ry.

Tylne oswietlenie

Krok 1 Obraéci¢ szklany klosz, aby go zdjaé.

Krok 2 Wyczysci¢ szklany klosz.

Krok 3 Wymieni¢ zarowke na nowa, odporng na temperature 300 °C.
Krok 4 Zatozy¢ szklany klosz.

13. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

/\ OSTRZEZENIE!

Patrz rozdziat dotyczacy
bezpieczenstwa.

13.1 Co zrobié¢, gdy...

W przypadkach nieuwzglednionych w tabeli
nalezy skontaktowacé sie z autoryzowanym
centrum serwisowym.
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Problem

Sprawdzi¢, czy...

Piekarnik nie nagrzewa
sie.

Zadziatat bezpiecznik.

Uszczelka drzwi jest usz-
kodzona.

Nie uzywac piekarnika.
Skontaktowac sie z auto-
ryzowanym centrum ser-
wisowym.




Problem

Sprawdzi¢, czy...

Problem

Sprawdzi¢, czy...

Na wyswietlaczu widocz-
ne jest wskazanie

Nastgpita przerwa w zasi-
laniu. Ustawianie aktual-

Oswietlenie nie dziata.

przepalona.

Zaréwka o$wietlenia jest

,12.00". nej godziny
Woda wyptywa z wneki Do wneki komory wlano
komory. za duzo wody.

Niezadowalajgce efekty
pieczenia przy uzyciu
funkcji: Termoobieg
PLUS .

Napetniono wneke komo-
ry woda.

13.2 Dane serwisowe

Jezeli rozwigzanie problemu we wiasnym zakresie nie jest mozliwe, nalezy skontaktowacé sie
ze sprzedawcg lub z autoryzowanym punktem serwisowym.

Dane niezbedne dla serwisu znajdujg sie na tabliczce znamionowej. Tabliczka znamionowa

znajduje sie na przedniej ramie komory urzadzenia. Nie usuwaj tabliczki znamionowej

z komory piekarnika.

Zalecamy zapisanie w tym miejscu danych:

Model (MOD.)

Numer produktu (PNC)

Numer seryjny (S.N.)

14. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA

14.1 Informacje o produkcie i karta produktu zgodnie z przepisami UE
dotyczacymi ekoprojektu i oznakowania energetycznego

Nazwa dostawcy

AEG

Dane identyfikacyjne modelu

BCE451351M 949499387

Wskaznik efektywnosci energetycznej 95.3

Klasa sprawnosci energetycznej A

Zuzycie energii przy standardowym obciazeniu, tryb konwencjonal- 0.95kWh/cykI
ny

Zuzycie energii przy standardowym obcigzeniu, tryb wymuszonej 0.81kWh/cykl

wentylacji

Liczba komér

1

Zréda ciepta

Elektryczno$¢

Pojemnosé

72

Rodzaj piekarnika

Piekarnik do zabudowy

Masa

30.9kg
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EN 60350-1 — Elektryczny sprzet do gotowania do uzytku domowego -- Czes$¢ 1: Elektryczne kuchnie, piekarniki,

piekarniki parowe i grille — Metody pomiaru wydajnosci.

14.2 Oszczedzanie energii

Urzgdzenie wyposazono w funkcje
umozliwiajace oszczedzanie energii
podczas codziennego pieczenia.

Upewnij sie, ze drzwi urzadzenia sg
zamkniete podczas jego pracy. Nie otwieraj
zbyt czesto drzwi podczas pieczenia. Dbac,
aby uszczelka drzwi byta czysta i prawidtowo
umieszczona.

Korzystanie z metalowych naczyn pozwala
oszczedzac energie.

Gdy nie jest to konieczne, nie nalezy
wstepnie nagrzewac urzadzenia przed
rozpoczeciem pieczenia.

Przygotowujgc kilka potraw, nalezy w miare
mozliwosci skracaé przerwy migdzy ich
pieczeniem.

15. OCHRONA SRODOWISKA

Materiaty oznaczone symbolem C/:l) nalezy
poddac utylizacji. Opakowanie urzadzenia
witozy¢ do odpowiedniego pojemnika w celu
przeprowadzenia recyklingu. Nalezy zadbaé
0 ponowne przetwarzanie odpadéw urzadzen
elektrycznych i elektronicznych, aby chronic¢
Srodowisko naturalne oraz ludzkie zdrowie.
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Pieczenie z termoobiegiem
Jesli to mozliwe, w celu oszczedzania energii
nalezy korzystac z funkcji termoobiegu.

Ciepto resztkowe

Gdy pieczenie przekracza 30 min, nalezy
zmniejszy¢ temperature urzgdzenia do
minimum na 3-10 min przed zakonczeniem
pieczenia. Dzieki cieptu resztkowemu
wewnatrz urzadzenia potrawy bedg sie nadal
piec.

Uzywac ciepta resztkowego do podgrzewania
innych potraw.

Podtrzymywanie temperatury potraw
Wybraé najnizsze mozliwe ustawienie
temperatury, aby wykorzystac ciepto
resztkowe i podtrzymac temperature potrawy.

Termoobieg wilgotny
Funkcja zapewnia oszczednos$¢ energii
podczas pieczenia.

Nie wolno wyrzuca¢ urzadzen oznaczonych

symbolem E razem z odpadami domowymi.
Nalezy zwrdécic¢ produkt do miejscowego
punktu ponownego przetwarzania lub
skontaktowac sie z odpowiednimi wiadzami
miejskimi.



PENTRU REZULTATE PERFECTE

Va multumim pentru ca ati ales acest produs AEG. Am creat acest produs pentru a oferi
performante impecabile pentru multi ani de acum inainte, cu tehnologii inovatoare care
va fac viata mai simpla - functii pe care s-ar putea sa nu le gasiti la aparatele obisnuite.
Va rugam sa alocati cateva minute si sa cititi manualul pentru a retine aspectele
importante.

Vizitati site-ul nostru pentru:

A gasi sfaturi privind utilizarea, brosuri, informatii pentru depanare, service si
@ reparatii:
www.aeg.com/support
g A va inregistra produsul pentru a beneficia de servicii mai bune:
a/ www.registeraeg.com
A cumpara accesorii, consumabile si piese de schimb originale pentru aparatul dvs.:
www.aeg.com/shop

ASISTENTA PENTRU CLIENTI SI SERVICE

Utilizati intotdeauna piese de schimb originale.

Atunci cand contactati Centrul nostru de service autorizat, asigurati-va ca aveti la
dispozitie urmatoarele informatii: Model, PNC, Numar de serie.

Informatiile pot fi gasite pe placuta cu date tehnice.

/\ Avertisment / Atentie - Informatii privind siguranta
@ Informatii si sfaturi generale
Informatii privind mediul inconjurator

Ne rezervam dreptul asupra efectuarii de modificari.
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1. A INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de instalarea si de utilizarea aparatului, cititi cu atentie
instructiunile furnizate. Producatorul nu este responsabil
pentru nicio vatamare sau dauna rezultata din instalarea sau
utilizarea incorecta. Pastrati permanent instructiunile intr-un
loc sigur si accesibil pentru o consultare ulterioara.

1.1 Siguranta copiilor si a persoanelor vulnerabile

Acest aparat poate fi utilizat de copiii cu varsta mai mare de
8 ani, de persoanele cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau de persoanele ne-experimentate doar
sub supraveghere sau dupa o scurta instruire care sa le
ofere informatiile necesare despre utilizarea sigura a
aparatului si sa le permita sa inteleaga pericolele la care se
expun. Copiii cu varsta mai mica de 8 ani si persoanele cu
dizabilitati profunde si complexe nu trebuie lasate sa se
apropie de aparat daca nu sunt supravegheate permanent.
Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se
joaca cu aparatul.

Nu lasati ambalajele la indeméana copiilor si aruncati-le
conform reglementarilor.

AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Nu lasati copiii Si
animalele de companie in apropierea aparatului atunci cand
functioneaza si se raceste.

Daca aparatul are un dISpOZIl‘IV de siguranta pentru copii,
acesta trebuie activat.

Copiii nu vor realiza operatiunile de curatare sau de
intretinere care revin utilizatorului aparatului fara a fi
supravegheati.

1.2 Informatii generale despre siguranta

Acest aparat poate fi utilizat numai pentru gatire.
Acest aparat este proiectat pentru utilizarea in locuinte
individuale la interior
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Acest aparat electrocasnic poate fi utilizat in birouri, camere
de oaspeti, camere de oaspeti cu paturi si mic dejun, case
de oaspeti in cadrul fermelor si alte spatii de cazare
similare, in care aceasta utilizare nu depaseste (media)
nivelurile de utilizare domestica.

Instalarea acestui aparat si inlocuirea cablului vor fi
efectuate exclusiv de o persoana calificata.

Nu folosi aparatul inainte de a-l instala in structura
incorporata.

Aparatul trebuie deconectatde la sursa de alimentare
inainte de a efectua orice operatiune de intretinere.

in cazul in care cablul de alimentare este deterlorat acesta
trebuie Tnlocuit de producator, de centrul de service
autorizat al acestuia sau de persoane cu o calificare
similara pentru a se evita electrocutarea.

AVERTISMENT: Asigurati-va ca aparatul este oprit inainte
de a inlocui becul pentru a evita o posibila electrocutare.
AVERTISMENT: Aparatul si piesele accesibile ale acestuia
devin fierbinti pe durata utilizarii. Se recomanda ca
elementele de incalzire sau suprafata aparatului sa nu fie
atinse.

Utilizati intotdeauna manusi de cuptor pentru a scoate sau
a pune in aparat vase sau accesorii.

Pentru a scoate suporturile pentru raft trebuie sa trageti mai
intai de partea din fata a suportului, dupa care sa
indepartati capatul din spate de peretii laterali. Instalati
suporturile pentru raft in ordine inversa.

Nu folositi un aparat de curatat cu abur pentru a curata
aparatul.

Nu folositi substante abrazive dure sau raclete ascutite de
metal pentru a curata sticla usii deoarece acestea pot
zgéria suprafata, ceea ce poate avea drept consecinta
spargerea sticlei.
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2. INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA

2.1 Instalarea

/N\ AVERTISMENT!

Doar o persoana calificata trebuie sa

instaleze acest aparat.

Adancimea cu usa deschi- 1022 mm

sa

+ Indepartati toate ambalajele.
» Daca aparatul este deteriorat, nu il

instalati sau utilizati.

» Urmati instructiunile de instalare furnizate

impreuna cu aparatul.

» Aveti intotdeauna grija cand mutati
aparatul deoarece acesta este greu.
Folositi intotdeauna manusi de protectie si

incaltaminte inchisa.

* Nu trageti aparatul de maner.
* Instalati aparatul intr-un loc sigur si
adecvat care satisface cerintele privind

instalarea.

» Respectati distantele minime fata de alte
aparate si corpuri de mobilier.

+ Tnainte de a instala aparatul, verifici daca
usa aparatului se poate deschide fara

probleme.

» Aparatul este prevazut cu un sistem de
racire electrica. Pentru a functiona, acesta

necesita curent electric.

Dimensiunea minima a ori- 560x20 mm
ficiului de ventilatie. Orifi-
ciul este pozitionat in par-

tea din spate jos

Lungimea cablului de ali- 1500 mm
mentare electrica. Cablul

este pozitionat in coltul

dreapta al peretelui poste-

rior

Suruburi de montaj 4x25 mm

2.2 Conexiunea la reteaua electrica

/N\ AVERTISMENT!
Pericol de incendiu si electrocutare.

Inaltimea minima a dulapu-
lui (Inaltimea minima a du-
lapului de sub blatul de lu-

cru)

590 (600) mm

Latimea dulapului

560 mm

Adancimea dulapului

550 (550) mm

Tnaltimea partii frontale a 594 mm
aparatului

Tn&ltimea partii posterioare 576 mm
a aparatului

Latimea partii frontale a 595 mm
aparatului

Latimea partii posterioare a 559 mm
aparatului

Adancimea aparatului 569 mm
Adancimea incorporabila a 548 mm

aparatului

74 ROMANA

Toate conexiunile electrice trebuie
realizate de catre un electrician calificat.
Aparatul trebuie legat la o priza cu
impamantare.

Asigurati-va ca parametrii de pe placuta
cu date tehnice sunt compatibili cu valorile
nominale ale sursei de alimentare.
Utilizati Tntotdeauna o priza cu protectie
(fmpamantare) contra electrocutarii,
montata corect.

Nu folositi prize multiple si cabluri
prelungitoare.

Procedati cu atentie pentru a nu deteriora
stecherul si cablul de alimentare electrica.
Daca este necesara inlocuirea cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit numai
de catre Centrul de service autorizat.

Nu lasati cablurile de alimentare electrica
sa atinga sau sa se afle in apropierea usii
aparatului sau a nisei de sub aparat, in
special atunci cand acesta functioneaza
sau usa este fierbinte.

Protectia la electrocutare a pieselor aflate
sub tensiune si izolate trebuie fixata astfel
incat sa nu permita scoaterea ei fara
folosirea unor unelte.

Introduceti stecherul in prizé numai dupa
incheierea procedurii de instalare.
Asigurati accesul la priza dupa instalare.



» Daca priza de curent prezinta jocuri, nu
conectati stecherul.

» Nu trageti de cablul de alimentare pentru
a scoate din priza aparatul. Trageti
intotdeauna de stecher.

» Folositi doar dispozitive de izolare
adecvate: intrerupatoare pentru protectia
liniei, sigurante (sigurante infiletabile
scoase din suport), contactori si
declansatori la protectia de impamantare.

* Instalatia electrica trebuie sa fie prevazuta
cu un dispozitiv de izolare, care sa va
permita sa& deconectati aparatul de la
retea la toti polii. Dispozitivul izolator
trebuie sa aiba o deschidere intre contacte
de cel putin 3 mm.

» Acest aparat este livrat cu un stecar si un
cablu de alimentare electrica.

Tipurile de cabluri adecvate pentru instala-
re sau inlocuire pentru Europa:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Pentru sectiunea cablului, consultati puterea
totala de pe placuta cu date tehnice.De
asemenea, puteti consulta tabelul:

Putere totala (W) Sectiunea cablului

(mm?)
maxim 1380 3x0.75
maxim 2300 3x1
maxim 3680 3x1.5

Cablul de impamantare (cablul verde/galben)
trebuie sa fie cu 2 cm mai lung decat cablurile
neutre din faza maro si albastre

2.3 Utilizarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, arsuri si electrocutare
sau explozie.

* Nu modificati specificatiile acestui aparat.

+ Verificati daca orificiile de ventilatie nu
sunt blocate.

» Nu lasati aparatul nesupravegheat in
timpul functionarii.

» Dezactivati aparatul dupa fiecare
intrebuintare.

» Procedati cu atentie la deschiderea usii
aparatului atunci cand aparatul este in
functiune. Se poate degaja aer fierbinte.

» Nu actionati aparatul avand mainile
umede sau cand acesta este in contact cu
apa.

* Nu aplicati presiune asupra usii deschise.

* Nu utilizati aparatul ca suprafata de lucru
sau ca loc de depozitare.

» Deschideti usa aparatului cu atentie.
Utilizarea unor ingrediente cu continut de
alcool poate determina prezenta aburilor
de alcool in aer.

* Nu lasati scanteile sau flacarile deschise
sa intre in contact cu aparatul atunci cand
deschideti usa.

* Produsele inflamabile sau obiectele
umezite cu produse inflamabile nu trebuie
introduse Tn aparat, nici puse alaturi sau
deasupra acestuia.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de deteriorare a aparatului.

* Pentru a preveni deteriorarea sau
decolorarea emailului:

— nu puneti vase sau alte obiecte in
aparat direct pe baza acestuia.

— nu puneti folie din aluminiu direct pe
baza cavitatii aparatului.

— nu puneti apa direct in aparatul
fierbinte.

— nu tineti vase umede si alimente Tn
interior dupa incheierea gatirii.

— procedati cu atentie la demontarea
sau instalarea accesoriilor.

» Decolorarea emailului sau a otelului
inoxidabil nu are niciun efect asupra
functionarii aparatului.

» Folositi o cratita adanca pentru prajiturile
insiropate. Sucurile de fructe lasa pete
care pot fi permanente.

» Gatiti intotdeauna cu usa inchisa a
aparatului.

« Daca aparatul este instalat in spatele unui
panou de mobila (de ex. o usa), asigurati-
va ca usa nu se inchide niciodata atunci
cand aparatul functioneaza. Caldura si
umezeala se pot acumula in spatele
panoului Tnchis de mobila ceea ce
produce daune aparatului, unitatii carcasei
sau podelei. Nu inchideti panoul de mobila
daca aparatul nu s-a racit complet dupa
utilizare.
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2.4 ingrijirea si curatarea

/\ AVERTISMENT!

Pericol de ranire, incendiu sau de
deteriorare a aparatului.

+ Tnainte de a efectua operatiile de
intretinere, dezactivati aparatul si scoateti
stecherul din priza.

* Verificati daca aparatul s-a racit. Exista
riscul de spargere a panourilor de sticla.

* Inlocuiti imediat panourile de sticla ale usii
daca acestea sunt deteriorate. Contactati
Centrul de service autorizat.

» Aveti grija atunci cand indepartati usa
aparatului. Usa este greal

+ Curatati regulat aparatul pentru a preveni
deteriorarea materialului de la suprafata.

» Curatati aparatul cu o laveta moale,
umeda. Utilizati numai detergenti neutri.
Nu folositi produse abrazive, bureti
abrazivi, solventi sau obiecte metalice.

» Daca folositi un spray pentru cuptor,
respectati instructiunile de siguranta de
pe ambalajul acestuia.

* Nu curatati emailul catalitic cu detergenti.

2.5 lluminare interioara

separat: Aceste becuri sunt concepute
pentru a suporta situatiile fizice extreme
din aparatele electrocasnice, cum ar fi
cele de temperatura, vibratie, umiditate
sau au rolul de a semnaliza informatii
privitoare la starea operationala a
aparatului. Acestea nu sunt destinate
utilizarii in alte aplicatii si nu sunt
adecvate pentru iluminarea camerelor din
locuinta.

» Acest produs contine o sursa de lumina cu
clasa de eficienta energetica G.

» Folositi exclusiv becuri cu aceleasi
specificatii.

2.6 Serviciul de asistenta tehnica

» Pentru a repara aparatul contactati
Centrul de service autorizat.
« Utilizati doar piese de schimb originale.

2.7 Eliminare

/\ AVERTISMENT!
Pericol de vatamare sau sufocare.

/\ AVERTISMENT!
Pericol de electrocutare.

» Referitor la becul (becurile) din acest
produs si becurile de schimb vandute

3. INSTALAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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» Contactati autoritatea locala pentru
informatii privind eliminarea aparatului.

» Deconectati aparatul de la sursa de
alimentare electrica.

» Taiati cablul de alimentare electrica chiar
de langa aparat si aruncati-I.

» Scoateti incuietoarea usii pentru a nu
permite copiilor sau animalelor de
companie sa ramana blocati in aparat.

3.1 incorporarea

@ YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q|
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4. DESCRIEREA PRODUSULUI

4.1 Prezentare generala

Panou de comanda

Buton de selectare pentru functii de gatire
Bec/simbol putere

Afisaj

Indicator / simbol pentru temperatura
Buton de comanda (pentru temperatura)
Element de incalzire

Becul

Ventilator

Adancitura cavitate

Suport pentru raft, detasabil

i Poziti raft

~
RN OENE

B

4.2 Accesorii + Cratité foarte adanca
Pentru a face musaca.

* Ghidaje telescopice
Cu ajutorul ghidajelor telescopice puteti
monta sau scoate rafturile cu usurinta.

+ Raft sarma
Pentru vesela, forme pentru prajituri,
fripturi.

+ Tava de gatit
Pentru prajituri si biscuiti.

5. PANOUL DE COMANDA

5.1 Butoane de selectare
retractabile

Pentru a utiliza aparatul, apasati butonul.
Butonul iese in afara.

5.2 Campuri cu senzor / Butoane

— Pentru a seta ora.

@ Pentru a seta o functie ceas.

_|_ Pentru a seta ora.
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5.3 Afisaj

A

gA

A. Functiile ceasului
B. Cronometru

g

]

6. INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

6.1 inainte de prima utilizare

Cuptorul poate emite un miros si fum in timpul pre-incalzirii. Asigurati-va ca incaperea este

ventilata.

Pasul 1

X

Pasul 2

—

55
Pasul 3

Setati ceasul

Curatati cuptorul

Preincalziti cuptorul gol

1. +_ - apasati pentru a seta
ora. Dupa aproximativ 5 secun-
de, indicatorul pentru ora ince-
teaza aprinderea intermitenta,
iar afisajul indica ora.

Scoateti toate accesoriile din
cuptor si suporturile pentru raf-
tul mobil.

Curata cuptorul si accesoriile
doar cu o laveta din microfibra,
apa calda si un detergent ne-
agresiv.

Setati temperatura maxima a

functiei: E

Timp: 1 h.

Setati temperatura maxima a
functiei: .

Timp: 15 min.

Setati temperatura maxima a
functiei: |f|

Timp: 15 min.

Opriti cuptorul si asteptati sa se raceasca. Puneti in cuptor accesoriile si suporturile raftului detasabil.

7. UTILIZAREA ZILNICA

/N\ AVERTISMENT!

Consultati capitolele privind siguranta.

gatire

7.1 Modul de utilizare: Functie de

Etapa 1

Rotiti butonul de selectare pentru

functiile de gatire pentru a selecta o
functie de gatire.

ROMANA 79



Etapa 2

Rotiti butonul de comanda pentru a se-

lecta temperatura.

Etapa 3

Cand gatitul se incheie, rotiti butoanele

la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.

7.2 Setarea functiei: Aer cald PLUS

/\ AVERTISMENT!
Pericol de arsuri si de deteriorare a aparatului.

Pasul 1 Verificati daca cuptorul s-a racit.
Pasul 2 Umpleti adancitura cavitatii cu apa de la
robinet.
@ Capacitatea maxima a adanciturii ca-
vitatii este de 250 ml. Nu reumpleti
adancitura cavitatii in timpul gatirii sau
atunci cand cuptorul este fierbinte.
Pasul 3 Setati functia: .
Pasul 4 Rotiti butonul de control pentru temperatura pentru a seta temperatura.
Pasul 5 Preincalziti cuptorul timp de 10 min pentru a crea umiditate.
Pasul 6 Introduceti mancarea in cuptor.
Consultati capitolul ,Informatii si sfaturi”.
Nu deschideti usa cuptorului in timpul gatirii.
Pasul 7 Rotiti butonul de selectare pentru functiile de gatire la pozitia oprit pentru a opri cuptorul.
Pasul 8 Dupa terminarea functiei, deschideti cu atentie usa. Umiditatea eliberata poate produce arsuri.
Pasul 9 Verificati daca cuptorul s-a racit. Indepértati apa ramasa din adancitura cavitatii.

7.3 Functii de incalzire

Functia de in-
calzire

Utilizare

Functia de in-  Utilizare
calzire
0 Cuptorul este oprit.
Pozitia oprit

&

lluminare cuptor

Pentru a aprinde lumina.

Al

Aer cald umed

Aceasta functie este conceputa
sa economiseasca energia in
timpul gatitului. Atunci cand folo-
sesti aceasta functie, temperatu-
ra din cavitate poate fi diferita de
temperatura setata. Nivelul de
caldura poate fi redus. Pentru
mai multe informatii, consulta
capitolul ,Utilizarea zilnica”, note
cu privire la: Aer cald umed.

G

Aer cald PLUS

Pentru a adauga umiditate in
timpul gatirii. Pentru a obtine cu-
loarea adecvata si crusta cro-
canta in timpul coacerii. Pentru
ca preparatele sa nu se usuce in
timpul reincalzirii.

incalzire jos

Pentru a coace prajituri crocante
la baza si pentru a conserva ali-
mentele.
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Functia de in-  Utilizare Functia de in-  Utilizare
calzire calzire
Pentru a coace simultan pe trei —_— Pentru a coace si rumeni ali-
rafturi si pentru a deshidrata ali- mentele fara sa schimbi pozitia
mentele. . = raftului.
Aer cald cu venti-  Setati temperatura cu 20 - 40 °C Incalzire sus si  Consultati capitolul ,Ingrijirea si
latie mai jos decat pentru Incalzire jos / Cataliza  curatarea” pentru detalii despre
sus Si jos. Curatarea catalitica.

Pentru a rumeni bucati mari de
carne sau carne de pasare ne-
dezosata pe un singur raft. Pen-
tru gratinare si rumenire.

<]l

Gatire intensiva

—_— Pentru rumenirea alimentelor
v PPN e P
subtiri in cantitati mari si pentru
- ) paine prajita.
Grill rapid
(oo Pentru a coace pizza. Pentru ru-
¥ menire intensiva si blaturi cro-
cante.

Functie Pizza

8. FUNCTIILE CEASULUI

8.1 Functiile ceasului

7.4 Note despre: Aer cald umed

Aceasta functie a fost folosita pentru
conformarea cu clasa de eficienta energetica
si cerintele de ecodesignEU 65/2014 ( in
conformitate cu si EU 66/2014). Teste
conforme cu: IEC/EN 60350-1.

Usa cuptorului trebuie inchisa pe durata
gatirii pentru a nu intrerupe functia astfel
ncat cuptorul sa functioneze cu cea mai
ridicata eficienta energetica posibila.

Pentru instructiuni de gatire consultati
capitolul ,Informatii si sfaturi”, Aer cald umed
Pentru recomandari generale privind
economia de energie, consultati capitolul
L,Eficienta energetica”, Economisirea energiei.

Functia ceasului Aplicatie
@ Pentru a seta, modifica sau verifica ora.
Ora curenta
I_)l Pentru a seta durata de functionare a cuptorului.
Durata
Q Pentru a seta cronometrul. Aceasta functie nu are nici o influenta asupra
functionarii cuptorului. Puteti seta aceasta functie oricand, chiar si atunci
Cronometru Y ’ ’ ’

cand cuptorul este oprit.

8.2 Modul de setare: Functiile ceasului

Modul de setare: Ora curenta

@ - se aprinde intermitent cand conectati cuptorul la reteaua electrica, cand a fost o pana de curent sau cand

cronometrul nu este setat.
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Modul de setare: Ora curenta

+ , - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica ora.

Cum se schimba: Ora curenta

Pasul 1 o in e < N 5 <
@ - apasati in mod repetat pentru a modifica ora curenta. @ - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 —_ -
+ , - apasati pentru a seta ora.
Dupa aproximativ 5 sec, indicatorul pentru ora inceteaza aprinderea intermitenta, iar afisajul indica
ora.

Modul de setare: Durata

Pasul 1 Setati functia si temperatura cuptorului.
Pasul 2
asu @ - apasati in mod repetat. Iel - incepe sa clipeasca.
Pasul —_ .
asul'3 + , - apasati pentru a seta durata.
Afisajul indica: 2]
|_)| - clipeste cand se incheie durata setata. Este emis un semnal si cuptorul se opreste.
Pasul 4 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 5 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Modul de setare: Cronometru

Pasul 1 . n N < <
@ - apasati in mod repetat. Q - incepe sa clipeasca.
Pasul 2 —_ R
+ , - apasati pentru a seta ora.
Functia porneste automat dupa 5 secunde.
La incheierea duratei alese, este emis semnalul sonor.
Pasul 3 Pentru a opri semnalul apasati orice buton.
Pasul 4 Rotiti butoanele de selectare la pozitia oprit.

Cum se anuleaza: Functiile ceasului

Pasul 1 R A x a . - N - «
@ - apasati repetat pana cand simbolul functiei ceas incepe sa clipeasca.

Pasul 2 I —_
asu Apasati lung: .

Functia ceas se opreste dupa cateva secunde.

9. UTILIZAREA ACCESORIILOR

9.1 Introducerea accesoriilor

O mica adancitura in partea de sus sporeste
siguranta. Adanciturile sunt si dispozitive

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.
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anti-rasturnare. Marginea ridicata a raftului
impiedica alunecarea vaselor de pe raft.

Raft sarma:

Tmpinge raftul pe sinele de ghidare ale suportului
pentru rafturi si asigura-te ca piciorusele sunt in-
dreptate in jos.

Tava de gatit / Cratita adanca:
Impinge tava pe sinele de ghidare.

10. FUNCTII SUPLIMENTARE

10.1 Ventilator de racire

Atunci cand aparatul este in functiune,
ventilatorul de racire porneste automat pentru
a mentine reci suprafetele aparatului. Daca
opresti cuptorul, ventilatorul de racire va
continua sa functioneze pana cand aparatul
s-a racit.

10.2 Termostatul de siguranta

Functionarea incorecta a cuptorului sau
componentele defecte pot sa cauzeze

11. INFORMATII SI SFATURI

®

Consultati capitolele privind siguranta.

11.1 Recomandari pentru gatit

Cuptorul are cinci pozitii pentru rafturi.

supraincalzirea periculoasa. Pentru a preveni
acest lucru, cuptorul are un termostat de
siguranta care intrerupe alimentarea cu
curent. In momentul in care temperatura
scade, cuptorul porneste din nou in mod
automat.

Numarati pozitiile rafturilor incepand din
partea de jos a podelei cuptorului.

Cuptorul dvs. ar putea coace sau praji diferit
fata de cuptorul pe care I-ati avut inainte.

Nu puneti cratita foarte adanca pe cea mai
joasa pozitie de pe raft.
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Coacerea prajiturilor
Nu deschideti usa cuptorului inainte ca 3/4
din durata de gatire setata sa fie finalizata.

Daca utilizati doua tavi de gatit in acelasi
timp, pastrati un nivel gol intre ele.

Gatirea carnii si a pestelui

Folositi o cratita adanca pentru alimente
foarte grase, pentru a preveni patarea
permanenta a cuptorului.

Lasati carnea sa se odihneasca aproximativ
15 minute Tnainte de a o taia, astfel incat
Zeama sa nu se scurga.

Pentru a preveni acumularea unei cantitati
foarte mari de fum in cuptor in timpul prajirii,

adaugati putina apa in cratita adanca. Pentru
a preveni condensul de fum, adaugati apa de
fiecare data dupa ce se usuca.

Durate de gatire
Duratele de gatire depind de tipul de
preparat, de consistenta si de volumul sau.

Mai intéi, monitorizati performanta cand
gatiti. Gasiti cele mai bune setari (nivelul de
caldura, durata de gatire etc.) pentru vasul
dvs. de gatit, retetele si cantitatile pe care le
gatiti cand utilizati acest aparat.

11.2 Aer cald umed - accesorii recomandate

Folositi forme si recipiente in culori inchise, fara reflexie. Acestea absorb mai bine caldura

decéat vasele deschise la culoare si cu reflexie.

.~

Tigaie de pizza Tava de copt

Ramekin-uri
Tava rotunda pentru tarte

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

Culoare inchisa, fara reflexie
Diametru de 26 cm

Ceramica
Diametru de 8 cm,
fnaltime de 5 cm

Culoare inchisa, fara refle-
xie
Diametru de 28 cm

11.3 Aer cald umed

Pentru cele mai bune rezultate, respectati
sugestiile din tabelul de mai jos.

¥ = B Ik
\ Lru
(°C) (min)

Rulouri dulci, 12 bu-  tava de gatit sau tava de co- 175 3 40 - 50
cati lectare
Rulouri, 9 bucati tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45

lectare
Pizza congelata, 0,35 raft sarma 180 2 45 -55
kg
Rulada tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40

lectare
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¥ = 5 Ik O

(°C) (min)
Negresa tava de gatit sau tava de co- 170 2 45 -50
lectare
Souffle, 6 bucati vas ceramic ramekin pe raft de 190 3 45 -55
sarma
Blat de pandispan forma pentru aluat fraged pe 180 2 35-45
raft de sdrma
Sandvis Victoria vas de copt pe raft de sarma 170 2 35-50
Peste fiert, 0,3 kg tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare
Peste intreg, 0,2 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 25-35
lectare
File de peste, 0,3 kg  tava de pizza pe raft de s&rma 170 3 30-40
Carne fiarta, 0,25 kg  tava de gatit sau tava de co- 180 3 35-45
lectare
Saslac, 0,5 kg tava de gatit sau tava de co- 180 3 40 - 50
lectare
Prajituri, 16 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 30-45
lectare
Pricomigdale, 20 bu-  tava de gatit sau tava de co- 180 2 45 -55
cati lectare
Briose, 12 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare
Pateuri sarate, 16 bu- tava de gatit sau tava de co- 170 2 35-45
cati lectare
Fursecuri, 20 bucati tava de gatit sau tava de co- 150 2 40 - 50
lectare
Mini tarte, 8 bucati tava de gatit sau tava de co- 170 2 30-40
lectare
Legume, fierte, 0,4 kg tava de gatit sau tava de co- 180 2 35-45
lectare
Omleta vegetariana tava de pizza pe raft de sarma 180 3 35-45
Legume mediteranee- tava de gatit sau tava de co- 180 4 35-45
ne, 0,7 kg lectare

11.4 Informatii pentru institutele de testare
Teste conform cu IEC 60350-1.
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X B = E @
\ C] uuru
(°C) (min)
Prajituri mi-  Incalzire sus si  Tava de gatit 3 170 20-35 -
ci, 20 bu- jos
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 3 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Prajituri mi-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 150 - 160 20-35 -
ci, 20 bu- ventilatie
cati pe tava
Placinta cu  Incélzire sus si Raft sarma 2 180 70-90 -
mere, 2 for- jos
me @20 cm
Placinta cu  Aer cald cu Raft sarma 2 160 70-90 -
mere, 2 for- ventilatie
me @20 cm
Pandispan Inclzire sus si Raftsarma 2 170 40 -50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  jos timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raft sarma 2 160 40 - 50 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Pandispan  Aer cald cu Raftsarma  2si4 160 40 - 60 Preincalziti cuptorul
fara grasi-  ventilatie timp de 10 min.
mi, forma
pentru tort
@26 cm
Biscuit sfa- Aer cald cu Tava de gatit 3 140 - 150 20-40 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa-  Aer cald cu Tava de gatit 2si4 140 - 150 25-45 -
ramicios ventilatie
Biscuit sfa- Incalzire sus si Tava de gatit 3 140 - 150 25-45 -
ramicios jos
Paine praji-  Grill Raft sarma 4 maxim 1-5 Preincalziti cuptorul
ta, 4 - 6 bu- timp de 10 min.
cati
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= k£ & O ®

(°C) (min)
Burgerde  Girill Raft sarma, 4 maxim 20-30 Puneti raftul de sarma
vita, 6 bu- tava de scur- pe al patrulea nivel si
cati, 0,6 kg gere tava de colectare pe al

treilea nivel al cuptoru-
Iui. Intoarceti alimen-
tele la jumatatea dura-
tei de gatire.
Preincalziti cuptorul
timp de 10 min.

12. INGRIJIREA S| CURATAREA

/N\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

12.1 Observatii privind curatarea

<

Curata partea din fata a aparatului doar cu o laveta din microfibra, cu apa calda si un deter-
gent neagresiv. Curata si verifica garnitura usii din jurul cadrului cavitatii.

Foloseste o solutie de curatare dedicata pentru suprafete metalice.

Agenti de curata-
re

Curata petele cu un detergent neagresiv. Nu il folosi pe suprafetele catalitice.

—=<r

Curata cavitatea dupa fiecare utilizare. Depunerile de grasime sau de orice alte reziduuri pot
provoca un incendiu.

[

Utilizarea zilnica

Umezeala poate produce condens in aparat sau pe panourile de sticla ale usii. Pentru a re-
duce condensul, lasa aparatul sa functioneze timp de 10 minute inainte de gatire. Nu depo-
zita preparatele in aparat pentru mai mult de 20 de minute. Usuca cavitatea dupa fiecare uti-
lizare doar cu o laveta din microfibra.

wy
c24

Accesorii

Curata toate accesoriile dupa fiecare utilizare si lasa-le sa se usuce. Foloseste doar o laveta
din microfibra, apa calda si un detergent neagresiv. Nu curata accesoriile in masina de spa-
lat vase.

Nu curata accesoriile anti-aderente folosind un agent de curatare abraziv sau obiecte cu
margini ascutite.

12.2 Cum se curata: Adancitura

cavitate

Curatati adancitura cavitatii pentru a
indeparta reziduurile de calcar dupa ce gatiti

cu abur.
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Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3

Turnati: 250 ml de otet din vin alb in  Lasati otetul sa dizolve reziduurile ~ Curatati cavitatea cu apa calda si o
adancitura cavitatii. Folositi un otet  de calcar la temperatura mediului lavetd moale.
de maxim 6%, fara niciun aditiv. ambiant timp de 30 de minute.

Pentru functia: Aer cald PLUS curatati cuptorul la fiecare 5 - 10 cicluri de gatire.

12.3 Cum se scot: Suporturile
pentru raft / panourile catalitice

Scoateti suporturile raftului / panourile
catalitice pentru a curata cuptorul.

Pasul 1 Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra-

ceasca. e ——

Pasul 2 Trageti partea din fata a suportului
pentru rafturi si indepartati-o de pere-
tele lateral. Tineti pe loc partea din 7\
spate a suportului raftului si panoul
catalitic. Panourile catalitice nu sunt
prinse de peretii cuptorului. Acestea
pot sa cada cand scoateti suporturile
raftului.

Pasul 3 Trageti partea din spate a suportului
pentru raft si indepartati-o de peretele
lateral si indepartati.

Pasul 4 Instalati suporturile pentru raft in ordi-
ne inversa.
Stifturile de fixare de pe ghidajele te-
lescopice trebuie sa fie indreptate
spre fata.

12.4 Modul de utilizare: Curatarea Petele sau decolorarea stratului catalitic nu
catalitica au niciun efect asupra curatarii.

In cavitate se afl& panouri catalitice.
Panourile catalitice absorb grasimea in timpul

catalizei.
inainte de curatarea catalitica
Opiriti cuptorul si asteptati sa se ra- Scoateti toate accesoriile. Curatati podeaua cuptorului si gea-
ceasca. mul de la interior al usii cu apa cal-
da, o lavetd moale si detergent neu-
tru.

Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica

Pasul 1 Pasul 2 Pasul 3
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Curatati cuptorul folosind curatarea catalitica

Setati functia si temperatura cupto- DU cur {iti butonul d ect Dup# ce cuptorul s-a racit, cu-
upa curatare, rotiti butonul de selecta- .~ " ** L
rului: Ij 250 °C re a functiilor cuptorului la pozitia oprit. ratati cavitatea Cg,o lavetd moale
Durata: 1 h Si uda.

12.5 Cum se scoate si se monteaza: Usa

Usa cuptorului are patru panouri de sticla. Puteti sa scoateti usa si panourile de sticla de la
interior pentru a le curata. Cititi toate instructiunile de la ,Scoaterea si instalarea usii” hainte
de a scoate panourile de sticla.

/\ ATENTIE!
Nu utilizati cuptorul fara panourile de sticla.

Pasul 1 Deschideti usa complet si tineti ambele ba-
lamale.

Pasul 2 Ridicati si trageti incuietorile pana cand se
aude un clic.

Pasul 3 inchideti usa cuptorului pana la jumatate in
prima pozitie de deschidere. Dupa aceea, ri-
dicati si trageti pentru a scoate usa din lo-
cas.

Pasul 4 Puneti usa pe o laveta moale pe o suprafata
stabila.
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Pasul 5 Tineti garnitura usii (B) pe partea superioara
a usii de ambele parti si apasati-o catre inte-
rior pentru a elibera clema.

Pasul 6 Trageti garnitura usii spre fata pentru a o
scoate.
Pasul 7 Tineti panoul de sticla al usii de partea supe-

rioara si scoateti-l cu atentie. Asigurati-va ca
sticla iese complet din suporturi.

Pasul 8 Curatati panourile de sticla cu apa calda si sapun. Uscati cu atentie panourile de sticla. Nu curatati
panourile de sticla ih masina de spalat vase.

Pasul 9 Dupa curatare, instalati panoul de sticla si usa cuptorului.

Daca usa este instalata corect, veti auzi un clic la inchiderea clemelor.

Zona imprimata trebuie sa fie orientata spre partea in- A
terioara a usii. Dupa instalare, asigurati-va ca supra- N
fata cadrului panoului din sticla din zonele serigrafiate )

nu prezinta asperitati la atingere. e

Daca este instalata corect, garnitura usii face clic.

Asigurati-va ca ati montat corect panoul intern de sti-

cla in locasuri.
12.6 Cum se inlocuieste: Bec Tntotdeauna tineti becul halogen cu ajutorul

unei carpe pentru a preveni arderea

/\ AVERTISMENT! reziduurilor de grasime pe bec.

Pericol de electrocutare.

Becul poate fi fierbinte.

inainte de a schimba becul:
Etapa 1 Etapa 2 Etapa 3

Opriti cuptorul. Asteptati pana cand Deconectati cuptorul de la sursade  Puneti o laveta pe fundul cavitatii.
cuptorul este rece. alimentare electrica.
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Becul din spate

Pasul 1 Rotiti capacul de sticla si scoateti-I.

Pasul 2 Curatati capacul de sticla.

Pasul 3 Tnlocuiti becul cu un bec adecvat rezistent la o temperatura de 300 °C.
Pasul 4 Montati capacul de sticla.

13. DEPANAREA

/\ AVERTISMENT!
Consultati capitolele privind siguranta.

13.1 Ce trebuie facut daca...

Tn orice situatie care nu este prevazuta in
acest tabel, contactati un Centru de service
autorizat.

Problema Verificati daca...

Cuptorul nu se incal-
zeste.

Siguranta este arsa.

Problema

Verificati daca...

Garnitura usii este dete-
riorata.

Nu folositi cuptorul. Con-
tactati un Centru de ser-
vice autorizat.

Afisajul indica ,12.00".

A fost o pana de curent.
Setati timpul.

Apa se scurge din adan-
citura cavitatii.

Este prea multa apa in
adancitura cavitatii.

Performante nesatisfaca-
toare la gatire pentru
functia: Aer cald PLUS .

Ati umplut adéncitura ca-
vitatii cu apa.

13.2 Date pentru service

Becul nu functioneaza.

Becul este ars.

Daca nu poti remedia problema de unul singur, contacteaza comerciantul sau un centru de

service autorizat.

Datele necesare solicitate de centrul de service se gasesc pe placuta cu date tehnice. Placuta
cu datele tehnice se afla pe cadrul frontal al cavitatii aparatului. Nu scoate placuta cu date

tehnice din interiorul aparatului.

iti recomandam s notezi datele aici:

Model (MOD.)

Numarul produsului (PNC)

Numarul de serie (S.N.)
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14. EFICIENTA ENERGETICA

14.1 Informatii despre produs si Fisa cu informatii despre produs in
conformitate cu Regulamentul UE privind etichetare ecologica si

energetica
Denumirea furnizorului AEG
Identificarea modelului BCE451351M 949499387
Index de eficienta energetica 95.3
Clasa de eficienta energetica A
Consum de energie cu o incarcatura standard, modul conventional 0.95kWh/ciclu
Consum de energie cu o incarcare standard, in modul ventilatie 0.81kWh/ciclu

Numar de cavitati

1

Sursa de caldura

Energie electrica

Volumul 721
Tip cuptor Cuptor incorporabil
Masa 30.9kg

IEC/EN 60350-1 - Aparate de gatit electrocasnice - Partea 1: Gama, cuptoare, cuptoare cu abur si grill-uri - Meto-

de pentru masurarea performantei.

14.2 Economisirea de energie

Aparatul este prevazut cu unele functii
care ajuta la economisirea de energie in

timpul procesului zilnic de gatire.

Asigura-te ca usa aparatului este inchisa in
timpul functionarii. Nu deschide usa
aparatului prea des in timpul gatirii. Mentine
garnitura usii curata si asigura-te ca este bine
fixata Tn pozitie.

Foloseste vase metalice pentru o economie
optimizata de energie.

Atunci cand este posibil, nu preincalzi
aparatul inainte de gatire.

Ai grija ca pauzele sa fie cat mai mici intre
doué coaceri, atunci cand pregatesti mai
multe preparate o data.

Gatitul cu ventilator
Atunci cand este posibil, foloseste functiile de
gatit cu ventilator pentru a economisi energie.
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Caldura reziduala

Atunci cand durata de gatire este mai mare
de 30 de min, redu temperatura aparatului cu
cel putin 3 - 10 min inainte de incheierea
gatirii. Caldura reziduala din interiorul
aparatului va continua sa gateasca
preparatul.

Foloseste caldura reziduala pentru a incélzi
alte preparate.

Mentinerea calda a alimentelor

Alege setarea pentru cea mai mica
temperatura posibila pentru a folosi caldura
reziduala si mentine preparatele calde.

Aer cald umed
Functie conceputa pentru a economisi
energie in timpul gatirii.



15. INFORMATII PRIVIND MEDIUL

Reciclati materialele marcate cu simbolul C/:‘-)
Pentru a recicla ambalajele, acestea trebuie
puse in containerele corespunzatoare. Ajutati
la protejarea mediului si a sanatatii umane si
la reciclarea deseurilor din aparatele electrice
si electrocasnice. Nu aruncati aparatele

marcate cu acest simbol E fmpreuna cu
deseurile menajere. Returnati produsul la
centrul local de reciclare sau contactati
administratia orasului dvs.
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NA DOSIAHNUTIE PERFEKTNYCH VYSLEDKOV

Dakujeme, Ze ste si vybrali tento vyrobok znagky AEG. Vytvorili sme ho, aby vam
poskytol bezchybny vykon na mnoho rokov, priCom sme pouzili inovacné technolégie,
ktoré pomahaju zjednodusovat' zivot — funkcie, ktoré nenajdete u beZnych spotrebicov.
Venujte, prosim, niekolko minut tomuto navodu a dékladne si ho precitajte, aby ste svoj
spotrebi¢ mohli vyuzivat’ €o najlepSie.

Navstivte nasu stranku, kde najdete:

Rady tykajuce sa pouzivania, brozury, navody na rieSenie problémov a informacie o
@ servise a opravach:
www.aeg.com/support
g Zaregistrujte si vyrobok a vyuzite tak este lepsi servis:
a/ www.registeraeg.com
Pre vas spotrebi¢ si mozete zakupit’ prisluSenstvo, spotrebny material a originalne
nahradné diely:
www.aeg.com/shop

STAROSTLIVOST O ZAKAZNIKA A ZAKAZNICKY SERVIS
Vzdy pouzivajte originalne nahradné diely.

Ak potrebujete kontaktovat' autorizované servisné stredisko, uistite sa, ze mate k
dispozicii nasledujuce udaje: Model, Cislo vyrobku, sériové Cislo.

Tieto informacie najdete na typovom §titku.

AN Upozornenie / Vystrazné a bezpecnostné informacie
(® vseobecné informacie a tipy
Informacie o zivotnom prostredi

Vyhradzujeme si pravo na zmeny bez predchadzajuceho upozornenia.
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1. \ BEZPECNOSTNE INFORMACIE

Pred inStalaciou a pouzivanim spotrebiCa si pozorne
precitajte prilozeny navod na pouzivanie. Vyrobca
nezodpoveda za zranenia ani za Skody spdsobené
nespravnou montazou alebo pouzivanim. Tieto pokyny
uskladnite na bezpecnom a pristupnom mieste, aby ste do
nich mohli v buducnosti nahliadnut..

1.1 Bezpeénost' deti a zraniteinych oséb

Tento spotrebi€ smu pouzivat' deti starSie ako 8 rokov

a osoby so znizenou fyzickou, zmyslovou alebo psychickou
spoOsobilostou alebo nedostatkom skusenosti a znalosti, iba
ak su pod dozorom zodpovednej osoby alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené o bezpenom pouzivani
spotrebica a rozumejL'J pripadnym rizikam. Deti do 8 rokov
a osoby s vysokou mierou postihnutia nesmu mat’ pristup

k spotrebiéu, pokial nie st pod nepretrzitym dozorom.

Deti by mali byt pod dozorom, aby sa zabezpecilo, ze sa so
spotrebiCom nebudu hrat’.

Obaly vzdy uschovajte mimo dosah deti a nalezite ich
zlikvidujte.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupne Casti sa poCas
pouzivania mézu znacne zahriat. Nedovolte detom ani
domacim zvieratam priblizit’ sa k spotrebicu pocas
prevadzky alebo ked sa ochladzuje.

Ak ma spotrebiC detsku poistku, mala by byt zapnuta.

Deti nesmu spotrebi¢ bez dozoru Cistit’ ani vykonavat’
Ziadnu udrzbu na spotrebici.

1.2 VSeobecna bezpecnost’

Tento spotrebi€ je ur€eny iba na pripravu jedal.

Tento spotrebi€ je urCeny na jedno pouzitie v domacnosti
Vv interiéri.

Tento spotrebiC sa méze pouzivat' v kancelariach,
hotelovych host'ovskych izbach, izbach s postelou
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a rafajkami, v domovoch polnohospodarskych hosti a inych
podobnych ubytovacich zariadeniach, ak takéto pouzivanie
nepresiahne (priemerné) urovne pouzivania v domacnosti.

» Nainstalovat’ tento spotrebi¢ a vymenit’ kabel smie iba na to
kvalifikovana osoba.

» Spotrebi€ nepouzivajte pred jeho nainstalovanim do
nabytku urCeného na zabudovanie.

* Pred akoukolvek udrzbou opojte spotrebi¢ od elektrickej
siete.

» Ak je posSkodeny elektricky napajaci kabel, musi ho vymenit’
vyrobca, jeho autorizované servisné stredisko alebo
kvalifikovana osoba, aby sa predislo ohrozeniu elektrickym
pradom.

+ UPOZORNENIE: Uistite sa, ze je pred vymenou osvetlenia
spotrebi€ vypnuty, aby ste sa vyhli riziku elektrického Soku.

« UPOZORNENIE: Spotrebi¢ a jeho pristupné Casti sa pocas
pouzivania mézu znacne zahriat. Davajte pozor, aby ste sa
nedotkli ohrevnych ¢lankov alebo povrchu dutiny
spotrebica.

» Vzdy pouzivajte na vyberanie a vkladanie prislusenstva
alebo riadu kuchynské rukavice.

* Pri vyberani zasuvacej listy najskér potiahnite jej prednu
Cast’ a potom zadnu Cast’ smerom od bocnych stien
spotrebiCa. Zasuvacie listy nainstalujte v opacnom poradi.

» Na Cistenie spotrebiCa nepouzivajte parné Cistice.

» Na Cistenie skla dvierok nepouzivajte abrazivne prostriedky
ani ostré kovové Skrabky, pretoze by mohli posSkrabat’
povrch, €o mdze spbsobit’ rozbitie skla.

2. BEZPECNOSTNE POKYNY

2.1 Montaz + Pogkodeny spotrebi¢ neinstalujte ani
nepouzivajte.
/\ VAROVANIE! » Dodrziavajte pokyny na instalaciu dodané
Y . . so spotrebiCom.
Tento spotrebi¢ smie nainstalovat’ iba « Vzdy davaite pozor, ak prestvate
kvalifikovana osoba. spotrebi¢, pretoze je tazky. Vzdy

pouzivajte ochranné rukavice a uzavretu

Odstrante vSetky obaly. obUv
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» Spotrebi¢ netahajte za rukovat.

* Spotrebi¢ nainstalujte na bezpecné a
vhodné miesto, ktoré splna poziadavky na
inStalaciu.

* Dodrziavajte pozadovanu minimalnu
vzdialenost’ od inych spotrebicov a
nabytku.

* Pred namontovanim spotrebica
skontrolujte, ¢i sa dvierka spotrebic¢a
otvaraju bez odporu.

» Spotrebi€ je vybaveny elektrickym
systémom chladenia. Ten musi byt
napajany z elektrickej siete.

Minimalna vySka kuchyn- 590 (600) mm
skej skrinky (minimalna vy-
$ka skrinky pod pracovnou

doskou)

Sirka kuchynskej skrinky 560 mm
Hibka kuchynskej skrinky 550 (550) mm
Vyska prednej ¢asti spotre- 594 mm
bica

VysSka zadnej Casti spotre- 576 mm
bic¢a

Sirka prednej ¢asti spotre- 595 mm
bic¢a

Sirka zadnej asti spotrebi- 559 mm
ca

Hibka spotrebiga 569 mm
Hibka zabudovaného spo- 548 mm
trebi¢a

Hibka s otvorenymi dvier- 1022 mm
kami

Minimalna velkost vetracie- 560x20 mm

ho otvoru. Otvor umiestne-
ny na spodnej zadnej stra-
ne

Dizka napajacieho kabla. 1500 mm
Kabel sa nachadza v pra-
vom rohu na zadnej strane

Montazne skrutky 4x25 mm

2.2 Zapojenie do elektrickej siete

« VSetky elektrické zapojenia by mal
vykonat' kvalifikovany elektroinstalatér.

« Spotrebi¢ musi byt uzemneny.

» Uistite sa, Zze parametre na typovom Stitku
su kompatibilné s elektrickym napatim
zdroja napéjania.

* Vzdy pouzivajte spravne nainstalovanu
zasuvku odolnu proti narazom.

» Nepouzivajte viaczasuvkové adaptéry ani
predizovacie kable.

« Uistite sa, Ze zastr¢ka a privodny
elektricky kabel nie su poSkodené. Ak
privodny elektricky kabel spotrebi¢a treba
vymenit, tuto operaciu smie urobit’ iba
pracovnik autorizovaného servisného
strediska.

* Nedovolte, aby sa napajacie elektrické
kable dotkli alebo dostali do blizkosti
dvierok spotrebi¢a alebo vyklenku pod
spotrebi¢om najma vtedy, ked su dvierka
horuce.

e Zariadenie na ochranu pred dotykom
elektrickych ¢asti pod napatim a
izolovanych Casti treba namontovat' tak,
aby sa nedalo odstranit' bez nastrojov.

« Siet'ovu zastrcku pripojte do sietovej
zasuvky az po dokonceni instalacie. Po
inStalacii sa uistite, Ze mate pristup k
sietovej zastrcke. .

» Ak je sietova zdsuvka uvolnena,
nezapajajte do nej sietovu zastréku.

« Spotrebi¢ neodpajajte tahanim za
napajaci kabel. Vzdy tahajte za sietovu
zastréku.

» Pouzite iba spravne odpajacie zariadenia:
ochranné istiCe alebo poistky
(skrutkovacie poistky treba vybrat’ z
drziaka), uzemnenia a stykace.

» Elektricka siet' v domacnosti musi mat’
odpdjacie zariadenie, ktoré umozni
odpojenie spotrebica od elektrickej siete
na v8etkych poloch. Vzdialenost’ kontaktov
odpajacieho zariadenia musi byt’
minimalne 3 mm.

» Tento spotrebi¢ sa dodava s napajacou
zastrckou a napajacim kablom.

/N\ VAROVANIE!

Nebezpecenstvo poziaru a zasahu
elektrickym pradom.

Typy kablov pouziteinych na instalaciu ale-
bo vymenu pre Eurépu:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, H05 RRF, HO5 VV-F, HO5
V2V2-F (T90), HO5 BB-F
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Informacie o kablovej Casti najdete na
typovom Stitku.Pozrite si aj tabulku:

Celkovy vykon (W)  Cast kabla (mm?)

maximum 1 380 3x0.75
maximum 2 300 3x1
maximum 3 680 3x1.5

Uzemnovaci kabel (zeleny/zlty kabel) musi
byt 0 2 cm dIhsi ako hnedy fazovy a modry
nulovy kabel

2.3 Pouzitie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
popalenin, zasahu elektrickym pradom
alebo vybuchu.

* Nemernte technické parametre tohto
spotrebica.

» Uistite sa, ze nie su otvory vetrania
zablokované.

» Spotrebi¢ pocas prevadzky nenechavajte
bez dozoru.

» Spotrebi¢ po kazdom pouziti vypnite.

» Pri otvarani dvierok spotrebia pocas jeho
prevadzky budte opatrni. M6ze z neho
uniknut’ horuci vzduch.

+ Spotrebi¢ neobsluhujte s mokrymi rukami
alebo ked je v kontakte s vodou.

» Na otvorené dvierka nevyvijate tlak.

» Spotrebi¢ nepouzivajte ako pracovny
alebo skladovaci povrch.

» Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Pouzivanie prisad s alkoholom méze
spOsobit’ zmiesanie alkoholu a vzduchu.

+ Pri otvarani dvierok zabrarite kontaktu
iskier alebo otvoreného plamefa so
spotrebicom.

* Horlave latky ani predmety, ktoré su
nasiaknuté horlavymi latkami, nekladte do
spotrebic¢a, do jeho blizkosti ani nar.

— Nedavaijte priamo na dno dutiny
spotrebica alobal.

— Nedavaijte priamo do horuceho
spotrebic¢a vodu.

— Po ukonceni pripravy pokrmu v rare
nenechavajte vihky riad ani potraviny.

— Pri odstranovani alebo instalacii
prislusenstva budte opatrni.

* Zmena farby smaltu alebo uSlachtilej ocele
nema ziadny vplyv na vykon spotrebica.

» Na vihké kolace pouzite hlboky pekac.
Ovocné stavy sposobuju Skvrny, ktoré
mozu byt trvalé.

» Pri vareni musia byt dvierka spotrebica
vzdy zatvorené.

» Pri intalacii spotrebic¢a za nabytkovy
panel (napr. dvere) zabezpecte, aby dvere
neboli po€as prevadzky spotrebica nikdy
zatvorené. Za zatvorenym nabytkovym
panelom sa moze vytvorit' teplo a vihkost’
a mbzu sposobit’ nasledné poskodenie
spotrebi¢a, nabytku alebo podlahy.
Nabytkovy panel nezatvarajte, kym
spotrebi¢ po pouziti Uplne nevychladne.

2.4 Starostlivost’ a Cistenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia,
poziaru alebo poSkodenia spotrebica.

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo posSkodenia
spotrebica.

» Aby sa predislo Skode alebo zmene farby
povrchovej Upravy:
— Nedavajte priamo do spodnej ¢asti
spotrebica riad alebo iné objekty.
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¢ Pred vykonavanim udrzby spotrebi¢
vypnite a vytiahnite jeho zastrcku zo
sietovej zasuvky.

« Skontrolujte, Ci je spotrebi¢ studeny.
Existuje riziko, Ze sklenené panely m6zu
prasknut’.

* Ak su sklenené panely dvierok
poskodené, bezodkladne ich nechajte
vymenit. Obratte sa na autorizované
servisné stredisko.

« Pri vyberani dvierok zo spotrebica
postupujte opatrne. Dvierka su tazké!

« Spotrebic pravidelne Cistite, aby ste
predisli znehodnoteniu povrchového
materialu.

« Spotrebic Cistite vihkou makkou
handri¢kou. Pouzivajte iba neutralne
saponaty. Nepouzivajte abrazivne
vyrobky, Spongie s abrazivnou vrstvou,
rozpustadla ani kovové predmety.




» Ak pouzivate sprej na Cistenie rur,
dodrziavajte bezpe€nostné pokyny na jeho
obale.

+ Katalyticky smalt nedistite Cistiacim
prostriedkom.

2.5 Vnutorné osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecéenstvo zasahu
elektrickym prudom.

+ Informécie o ziarovke/ziarovkach vnutri
tohto vyrobku a nahradnych dieloch
osvetlenia, ktoré sa predavaju
samostatne: Tieto ziarovky su navrhnuté
tak, aby odolali extrémnym podmienkam v
domacich spotrebi¢och, ako napr. teplota,
vibracie, vihkost, alebo slizia ako
ukazovatele prevadzkového stavu
spotrebica. Nie su urené na pouzivanie
inym spbsobom a nie st vhodné na
osvetlenie priestorov v domacnosti.

» Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj
triedy energetickej ucinnosti G.

3. INSTALACIA

« Pouzivajte iba ziarovky s rovnakymi
technickymi parametrami .

2.6 Servis

« Ak treba dat’ spotrebi¢ opravit,, obratte sa
na autorizované servisné stredisko.
« Pouzivajte iba originalne nahradné diely.

2.7 Likvidacia

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo poranenia alebo
udusenia.

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

« O likvidacii spotrebica sa informujte na
mestskom alebo obecnom urade.

« Spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

« Privodny elektricky kabel odrezte blizko
pri spotrebiéi a zlikvidujte ho.

« Odstrante zapadku dvierok, aby ste
zabranili uviaznutiu alebo domacich
zvierat v spotrebici.

3.1 Zabudovanie

@3 YouTube

How to install your AEG/Electrolux
Oven - Column installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q_
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4. POPIS VYROBKU
4.1 V$eobecny prehiad

(]

B

4.2 Prislusenstvo

* Dréteny rost
Pre kuchynsky riad, kolacové formy,
nadoby na pecenie.

* Plech na pecenie
Pre kolace a piSkotoveé kolace.

5. OVLADACI PANEL

5.1 Zasuvacie ovladace

Ak chcete spotrebic pouzit, stlacte ovladac.
Ovladac sa vysunie.

5.2 Senzorové polia / Tlacidla

(ool ool ~foln]-

Ovladaci panel

Ovladag funkcii ohrevu
Lampa napajania / symbol
Displej

Ukazovatel / symbol teploty
Otocny ovladac (teploty)
Ohrevny prvok

Osvetlenie

Ventilator

Reliéf dutiny

ZasUvacia lidta, odstraniteina
Urovne roétu v rire

Extrahlboky pekac

Na pripravu moussaky.

Teleskopickeé listy ;

S teleskopickymi listami mozete lahSie
vsunut’ a vybrat’ rosty.

—_ Nastavenie ¢asu.

@ Nastavenie ¢asovej funkcie.

+ Nastavenie ¢asu.
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5.3 Displej

A B

gA

g

]

6. PRED PRVYM POUZITIM

A. Casové funkcie
B. Casovaé

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpeénosti.

6.1 Pred prvym pouzitim

Rura méze pocas predohrevu produkovat’ zapach a dym. Skontrolujte, €i je miestnost’ vetrana.

Krok ¢. 1

X

Krok ¢. 2

555
Krok ¢. 3

Nastavte hodiny

Ruru vycistite

Prazdnu raru predhrejte

1. + — - stlacte, aby ste na-
stavili ¢as. Priblizne po 5 sek-
undach displej prestane blikat’
a hodiny budu zobrazovat'’ ¢as.

1. Vyberte z rury vyberateiné za-
suvacie listy a vSetko prislusen-

stvo.

2. Rdru a prislusenstvo vycistite
len handri¢kou z mikrovlakien,
teplou vodou a jemnym Cgistia-

cim prostriedkom.

1. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E
Cas: 1h.
2. Nastavte maximalnu teplotu pre
funkciu: .
Cas: 15 min.
3. Nastavte maximalnu teplotu pre

funkciu: E‘

Cas: 15 min.

RUru vypnite a pogkajte, kym nevychladne. Prislugenstvo a vyberateiné zastvacie listy viozte do rury.

7. KAZDODENNE POUZIVANIE

/\ VAROVANIE!

Pozrite si kapitoly ohiadne bezpednosti.

7.1 Nastavenie: Funkcia ohrevu
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Krok ¢. 1 Otocenim oto¢ného ovladaca funkcii
ohrevu nastavte funkciu ohrevu.
Krok ¢. 2 Otocenim oto¢ného ovladaca vyberte

teplotu..




Krok €. 3

Po skonceni pecenia ototte ovladace

do polohy Vypnuté, aby ste vypli raru.

7.2 Nastavenie funkcie: Teplovzdusné pecenie PLUS

/\ VAROVANIE!
Hrozi nebezpecenstvo popalenin a poSkodenia spotrebica.

Krok €. 1 Skontrolujte, ¢i je rura studena.
Krok €. 2 Priehlbinu dutiny rury naplite vodou z
vodovodu.
@ Maximalna kapacita priehlbiny dutiny
je 250 ml. Priehlbinu dutiny rary nenapl-
fajte vodou pocas pecenia, ani ked je ru-
ra horuca.
Krok ¢.3 Nastavte funkciu: .
Krok €. 4  Otocte otocny ovladac teploty a nastavte teplotu.
Krok €. 5 Prazdnu ruru predhrievajte 10 minut, aby sa vytvorila vihkost'.
Krok €. 6  Vlozte jedlo do rary.
Pozrite si kapitolu ,Rady a tipy"“.
Pocas s varenia neotvarajte dvierka.
Krok €. 7 ruru vypnete oto¢enim ovladaca funkcii ohrevu do polohy Vyp.
Krok €. 8 Po skongeni tejto funkcie opatrne otvorte dvierka. Uvoinena vihkost moze spdsobit popaleniny.
Krok €.9  Skontrolujte, ¢i je rura studena. Odstrarite zvySkovu vodu z priehlbiny dutiny rury.

7.3 Funkcie ohrevu

Funkcia ohrevu

Aplikacia

Funkcia ohrevu

Aplikacia

0

Poloha Vyp.

Rura je vypnuta.

.Q.

Osvetlenie rury

Na zapnutie osvetlenia.

Al

Pecenie s vyuzitim
vlhkosti

Téato funkcia je uréena na Usporu
energie pocas pripravy jedal.
Ked pouzijete tuto funkciu, teplo-
ta v dutine sa moze lisit od na-
stavenej teploty. Vykon ohrevu
mbze byt znizeny. Viac informa-
cii najdete v kapitole ,Kazdoden-
né pouzivanie“, poznamky k: Pe-
Eenie s vyuzitim vihkosti.

G

Teplovzdusné pe-
Senie PLUS

Na pridanie vihkosti pocas pri-
pravy jedal. Na ziskanie sprav-
nej farby a chrumkavej korky po-
Cas pecenia. Na zvySenie Stav-
natosti po¢as opatovného zo-
hrievania.

Dolny ohrev

Na pecenie kolacov s chrumka-
vym korpusom a na zavaranie
potravin.

Teplovzdusné Pe-
éenie

Na pecenie na 3 Urovniach su-
¢asne a na susenie potravin.
Teplotu v rdre nastavte o 20 —
40 °C niz8ie ako pre Tradi¢né
varenie.
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Funkcia ohrevu Aplikacia

=l Na pedenie velkych kusov masa
? alebo hydiny s kostami na jednej
urovni. Na gratinovanie a zape-
Turbo grilovanie  kanie.
— Na grilovanie velkého mnoZstva
v

tenkych kuskov jedla a na pri-
pravu hrianok.

Rychle grilovanie

v Na pripravu pizze. Na intenziv-
?f nejsie zhnednutie povrchu
a chrumkavy korpus.

Na pecenie a opekanie na jednej

urovni rostu.

Pozrite si ¢ast’ ,OSetrovanie a ¢i-

Tradicné varenie /  stenie* pre viac informacii o ka-
Katalyza talytickom &isten.

8. CASOVE FUNKCIE

8.1 Casové funkcie

7.4 Poznamky k funkcii:Pe€enie s
vyuzitim vihkosti

Tato funkcia bola pouzita na splnenie
poZziadaviek triedy energetickej Ucinnosti

a poziadaviek na ekodizajn (podla predpisov
EU 65/2014 a EU 66/2014). Testy podla
normy: IEC/EN 60350-1.

Dvierka rdry maju byt poc¢as pecenia
zatvorené, aby nedoslo k preruseniu funkcie
a aby bola zabezpecena €o najefektivnejsia
prevadzka rary.

Pokyny ohladom varenia najdete v kapitole
.Rady a tipy“, Cast’' PeCenie s vyuzitim
vlhkosti.VSeobecné odporucania tykajuce sa
uspory energie si pozrite v kapitole
,Energeticka uginnost™, éast’ Uspora energie.

Casova funkcia Pouzitie
@ Na nastavenie, zmenu alebo kontrolu denného ¢asu.
Presny ¢as
I_)l Nastavenie, ako dlho bude rdra pracovat.
Doba trvania
Q Sluzi na nastavenie odpocitavania Casu. Tato funkcia nema vplyv na ¢in-

Casomer vypnuta.

nost rdry. Tuto funkciu mézZete nastavit’ kedykolvek, aj vtedy, ked je rura

8.2 Ako nastavit: Casové funkcie

Ako nastavit’: Presny ¢as

UkazovateT@ - blika, ked zapojite rdru do elektrickej siete, po vypadku napdjania, alebo ak nie je nastaveny

Casovac.

+ , - stladte, aby ste nastavili ¢as.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat' a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Zmena: Presny cas

Krok €. 1

@ — opakovane stlacte, aby ste zmenili denny ¢as. @ — zacne blikat’.
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Zmena: Presny cas

Krok €. 2

+ , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.

Priblizne po 5 sekundach displej prestane blikat’ a hodiny budu zobrazovat’ ¢as.

Ako nastavit’: Doba trvania

Krok €. 1 Nastavte funkciu a teplotu rdry.
Krok ¢.2 Opakovane stlacte @ I_)l - zacne blikat'.
Krok ¢.3 + , - stladte, aby ste nastavili trvanie.
Na displeji sa zobrazi: I_)l
|9| - blika, ked uplynie nastaveny €as. Zaznie signal a rdra sa vypne.
Krok €. 4  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.
Krok €. 5 Otoc¢né ovladace otocte do polohy Vyp.

Ako nastavit: Casomer

Krok €. 1
rokc Opakovane stlacte @ Q — zacne blikat'.
Krok .2 + , - stlacte, aby ste nastavili ¢as.
Funkcia sa spusti automaticky po 5 sekundach.
Ked' uplynie nastaveny €as, zaznie zvukovy signal.
Krok &.3  Signal sa vypina stlagenim lubovoiného tlagidla.
Krok €. 4  Otoc¢né ovladace otocte do polohy vypnuté.

Zrusenie: Casové funkcie

Krok €. 1

@ — opakovane stlacajte, kym nezacne blikat' symbol ¢asovej funkcie.

Krok €. 2

Stlacte a podrzte tlagidlo: .
Casova funkcia sa po niekolkych sekundach vypne.

9. POUZIVANIE PRISLUSENSTVA

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeénosti.

9.1 Vlozenie prisluSenstva

Malé zarazky na vrchu zvySuju bezpecnost'.
Tieto odsadenia tiez zabrafuju prevrateniu.

SLOVENSKY

Vysoky okraj okolo rostu zabranuje
zoSmyknutiu kuchynského riadu z rostu.
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Dréteny rost:
Rost zasurite medzi vodiace ty¢e zasuvacich list a
uistite sa, Ze nozicky smeruju nadol.

Plech na pecenie / Hiboky pekac:
Plech na pecenie zasurite medzi vodiace liSty zvo-
lenej trovne rary.

10. DOPLNKOVE FUNKCIE

10.1 Chladiaci ventilator

Ked je spotrebic v prevadzke, automaticky sa
zapne chladiaci ventilator, aby udrzal povrch
spotrebiCa chladny. Ak spotrebi¢ vypnete,
chladiaci ventilator moéze pokracovat’

v ¢innosti, kym sa spotrebi¢ neochladi.

11. TIPY A RADY

®

Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

11.1 Odporucania pre varenie
Rura ponuka pat’ drovni zasunutia rostov.
Urovne rostov poditajte od dna vnutra rury.

Va$a rara moze piect’ alebo zapekat inak ako
rura, ktoru ste pouzivali predtym.

Extra hlboky pekac nekladte na najnizSiu
uroven rostu v rure.
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10.2 Bezpecnostny termostat

Nespravna prevadzka rury alebo chybné
sucasti mozu spdsobit’ nebezpecné
prehriatie. Aby sa tomu predislo, rura je
vybavena bezpecnostnym termostatom, ktory
prerusi dodavku energie. Po poklese teploty
sa rura opat’ automaticky zapne.

Pecenie kolacov
Neotvarajte dvierka rury pred uplynutim 3/4
nastaveného ¢asu pecenia.

Ak naraz pouzivate dva plechy na pecenie,
nechajte medzi nimi jednu prazdnu Uroven.

Varenie mésa a ryb

Na pripravu velmi mastnych pokrmov pouzite
hiboky pekac, aby ste predisli Skvrnam, ktoré
mozu byt trvalé.

Maso nechaijte pred krajanim odpocinat’
priblizne 15 minut, aby nevytiekli stavy.



Aby ste predisli tvorbe velkého mnozstva
dymu v rure pocas pecenia, pridajte do
hibokého pekaca trochu vody. Aby ste
predisli kondenzacii dymu, dopliite vodu
vzdy, ked sa odpari.

Cas pripravy

Casy pripravy zavisia od druhu jedla, jeho
konzistencie a objemu.

Na zaciatku sledujte postupy a vysledky
varenia. Najdite najlepSie nastavenia
(nastavenie ohrevu, ¢as varenia a pod.) pre
kuchynsky riad, recepty a mnozstva, ked
pouzijete tento spotrebic.

11.2 Peéenie s vyuzitim vihkosti — odporuc¢ané prislusenstvo

Pouzite tmavé a matné formy a nadoby. Absorbuju teplo lepSie ako svetly a leskly riad.

Nadobky na suflé

Forma na pizzu Forma na peéenie Forma na korpus
. . . . Keramicka . .
Tmava, matna Tmava, matna ) Tmava, matna
. . 8 cm priemer, 5 .
priemer 28 cm priemer 26 cm oy priemer 28 cm
cm vyska

11.3 Pecenie s vyuzitim vihkosti

V zaujme Co najlepsich vysledkov sa riadte
tipmi v tabulke nizSie.

¢ =

3 E O

(°C) (min)

Sladké pecivo, 12 ku- plech na pecenie alebo pekac 175 3 40 - 50

sov na zachytavanie tuku

Pecivo, 9 kusov plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 35-45
na zachytavanie tuku

Pizza, mrazend, 0,35 Droteny rost 180 2 45 -55

kg

Piskotova rolada plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Brownies — ¢ok. su- plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 45 -50

Sienky na zachytavanie tuku

Nakyp, 6 kusov keramické zapekacie formy na 190 3 45-55
drétenom roste

Piskoétovy korpus forma na korpus na drétenom 180 2 35-45
roste

Viktoriin kolac forma na pecenie na drétenom 170 2 35-50
roste
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¥ = B
\ Lru
(°C) (min)

Posirovana ryba, 0,3 plech na pecenie alebo peka¢ 180 2 35-45

kg na zachytavanie tuku

Cela ryba, 0,2 kg plech na pecenie alebo peka¢c 180 3 25-35
na zachytavanie tuku

Rybie filé, 0,3 kg forma na pizzu na drétenom 170 3 30-40
roSte

Posirované maso, plech na pecenie alebo peka¢ 180 3 35-45

0,25 kg na zachytavanie tuku

Saslik, 0,5 kg plech na pecenie alebo peka¢c 180 3 40 - 50
na zachytavanie tuku

Susienky, 16 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 150 2 30-45
na zachytavanie tuku

Mandiové susienky, plech na pecenie alebo peka¢c 180 2 45-55

20 kusov na zachytavanie tuku

Muffiny, 12 kusov plech na pecenie alebo peka¢c 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Slané pecivo, 16 ku-  plech na pecenie alebo peka¢ 170 2 35-45

sov na zachytavanie tuku

Susienky z krehkého  plech na pecenie alebo peka¢ 150 2 40 - 50

cesta, 20 kusov na zachytavanie tuku

Malé torti¢ky, 8 kusov plech na pecenie alebo pekac 170 2 30-40
na zachytavanie tuku

Zelenina, posirovana, plech na pecenie alebo pekac 180 2 35-45

0,4 kg na zachytavanie tuku

Vegetarianska omele- forma na pizzu na drétenom 180 3 35-45

ta roste

Stredomorska zeleni- plech na pecenie alebo peka¢ 180 4 35-45

na, 0,7 kg

na zachytavanie tuku

11.4 Informacie pre skusobné ustavy

Testy podia normy IEC 60350-1.

i3 O ®

(°C) (min)
Malé kola-  Tradi¢né vare- Plech nape- 3 170 20-35
¢iky, 20 ks/  nie Cenie
plech
Malé kola-  Teplovzdusné Plech nape- 3 150 - 160 20-35

Ciky, 20 ks/  Pecenie
plech

cenie
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(°C) (min)
Malé kola-  Teplovzdusné Plechnape- 2a4 150 - 160 20-35 -
¢iky, 20 ks/ Pecenie cenie
plech
Jablkovy Tradiéné vare- Droteny rost 2 180 70-90 -
kolag, 2 for- nie
my @20 cm
Jablkovy Teplovzdusné Droteny rost 2 160 70-90 -
kolag, 2 for- Pecenie
my @20 cm
PiSkoétovy  Tradi¢né vare- Droteny rost 2 170 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac¢ bez nie 10 min
tuku, forma
na kolace
@ 26 cm
PiSkoétovy  Teplovzdusné Droteny rost 2 160 40 - 50 Ruru predhrejte na
kolac bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Piskoétovy Teplovzdusné Drotenyrost 2a4 160 40 - 60 Ruru predhrejte na
kola¢ bez Pecenie 10 min
tuku, forma
na kolace
@26 cm
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 3 140 - 150 20-40 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Teplovzdusné Plechnape- 2a4 140 - 150 25-45 -
laciky Pecenie cenie
Linecké ko- Tradi¢né vare- Plech nape- 3 140 - 150 25-45 -
laciky nie cenie
Hrianky, 4 = Giril Droteny rost 4 Max. 1-5 Ruru predhrejte na
6 kusov 10 min
Hovadzi Gril Dréteny rost, 4 Max. 20-30 Droteny rost viozte do
burger, pekac¢ na od- Stvrtej a pekac na za-
6 kusov, kvapkavanie chytavanie tuku do tre-
0,6 kg tuku tej trovne rary. V polo-

vici varenia otocte po-
krm na druhd stranu.
Ruru predhrejte na

10 min

12. STAROSTLIVOST A CISTENIE

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.
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12.1 Poznamky k ¢isteniu

< Prednu stranu spotrebica ocistite iba handri¢kou z mikrovlakien namocenou v teplej vode

s jemnym Cistiacim prostriedkom. Vy¢istite a skontrolujte tesnenia dvierok okolo ramu dutiny.
Na &istenie kovovych povrchov pouzite Cistiaci roztok.
Skvrny vycistite s miernym ¢istiacim prostriedkom. Neaplikujte ho na katalytické povrchy.

Cistiace pro-

striedky
A Dutinu odistite po kazdom pouziti. Hromadenie tuku alebo inych zvySkov méze mat' na na-
= Y| sledok vznik poZiaru.

Vnutri spotrebica alebo na sklenenych paneloch dvierok sa méze kondenzovat’ vihkost.
V zaujme zniZenia kondenzacie nechajte spotrebi¢ zapnuty 10 minut pred pripravou pokrmu.

Kazdodenné  Jedlo v spotrebici neskladujte dihsie ako 20 mindt. Dutinu osuste po kazdom pouZiti iba

pouzivanie handri¢kou z mikrovlakien.

©y
c24

Prislusenstvo

Vycistite vSetko prislusenstvo po kazdom pouziti a nechajte ho vyschnut. Pouzite iba hand-
ricku z mikrovlakien namocenu v teplej vode s jemnym cistiacim prostriedkom. Prislusenstvo
sa nesmie umyvat’ v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo s nelepivou povrchovo Upravou necistite abrazivnymi Cistiacimi prostriedkami
ani predmetmi s ostrymi hranami.

12.2 Cistenie:

Reliéf dutiny

Vycistite priehlbinu dutiny, aby ste odstranili
zvysky vodného kamena po peceni s parou.

Krok €. 1 Krok ¢. 2 Krok €. 3
Do priehlbiny dutiny nalejte 250 ml  Pockajte 30 minut, kym ocot neroz-  Dutinu vycistite teplou vodou a mak-
bieleho octu. Pouzite maximalne 6 pusti zvySky vodného kamena pri kou handrickou.
%-ny ocot bez pridavnych latok. teplote okolia.

Pre funkciu: Teplovzdusné pecenie PLUS vygistite ruru po kazdych 5 — 10 cykloch pecenia.

12.3 Vybratie:

Zasuvacie listy/

katalytické panely

Vyberte zasuvacie listy / katalytické panely,
aby ste mohli ogistit' raru.

Krok ¢. 1 Ruru vypnite a pockajte, kym nevy-
chladne.

Krok €.2  Odtiahnite prednu ¢ast' zastvacich Q—f\
list od bo¢nej steny. Drzte na mieste ;\

zadnu

ké panely. Katalytické panely nie su
pripevnené k stenam rary. Mézu vy-
padnut, ked vyberiete zasUvacie listy.

Cast' zasuvacich list a katalytic- Ei
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Krok €. 3 Zadnu cast' list odtiahnite od bocnej
steny a listy vyberte.

Krok ¢. 4 Zasuvacie listy nainstalujte v opac-
nom poradi.
Pridrziavacie koliky na teleskopickych
liStdch musia smerovat’ dopredu.

12.4 Spbésob pouzivania: Katalytické | Zmena farby katalytického povrchu alebo
Cistenie flaky nemaju negativny vplyv na Cistenie.

V dutine su katalytické panely. Katalytické
panely absorbuju tuk pocCas katalyzy.

Pred katalytickym ¢istenim

Ruru vypnite a pockajte, kym nevy- Odstranite vSetko prislusenstvo. Dno rdry a vnutorny skleneny panel
chladne. dvierok vycistite teplou vodou, mak-
kou handric¢kou a jemnym cistiacim

prostriedkom.

Ruru vycistite s funkciou katalytické cistenie

Krok €. 1 Krok €. 2 Krok €. 3
Zvolte funkciu a teplotu rary: B Po &isteni ovladaé funkcii rary otoéte do  Ked rdra vychladne, vygistite du-
250 °C vypnutej polohy. tinu makkou vlhkou handri¢kou.
Trvanie: 1 h

12.5 Vybratie a instalacia: Dvierka

Dvierka rury maju dva sklenené panely. Dvierka a vnutorny skleneny panel rury mézete vybrat’
a vycistit. Pred odstranenim sklenenych panelov si precitajte cely pokyn ,Odstranenie a
montaz dvierok®.

/\ UPOZORNENIE!
Ruru nepouzivajte bez sklenenych panelov.

Krok ¢. 1 Uplne otvorte dvierka a uchopte oba zavesy.
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Krok €. 2 Zapadky nadvihnite a potiahnite, kym neza-
cvaknu.

Krok €. 3 Dvierka rary privrite do polovice, aby zostali
v prvej otvorenej polohe. Potom ich nadvihni-
te a potiahnite vpred a vyberte z I6Zka.

Krok ¢. 4 Dvierka polozte na makku tkaninu na rovny
povrch.

Krok €. 5 Uchopte ram dvierok (B) po stranach v hor-
nej Casti a zatlacte ich smerom dnu, aby sa
uvolnila upevnovacia zapadka.

Krok €. 6 Ram dvierok vyberte potiahnutim smerom
dopredu.

Krok €. 7 Skleneny panel dvierok uchopte za horny
okraj a opatrne ho vytiahnite. Uistite sa, ze
skleneny panel sa Uplne vysunie z podpier.

Krok €. 8 Sklenené panely umyte vodou s pridavkom saponatu. Sklenené panely dékladne osuste. Sklenené
panely neumyvaijte v umyvacke riadu.

Krok €. 9 Po &isteni nainstalujte skleneny panel a dvierka rury.

Ak su dvierka namontované spravne, pri zatvarani prichytiek budete poc¢ut’ cvaknutie.

Zona s potlacou musi smerovat’ k vnatornej strane A
dvierok. Po instalacii skontrolujte, ¢i nie je povrch l:\
skleného panela na miestach potlace na dotyk drsny. )

Pri spravnej montazi ram dvierok zacvakne. e

Uistite sa, Ze ste namontovali vnutorny skleneny pa-
nel spravne do l6zok.
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12.6 Vymena: Osvetlenie

/\ VAROVANIE!

Hrozi nebezpecenstvo zasahu
elektrickym pradom.

Ziarovka mdze byt horuca.

Halogénovu ziarovku vzdy drzte cez tkaninu,
aby ste predisli pripaleniu zvySkov mastnoty

na ziarovke.

Pred vymenou zZiarovky v osvetleni:

Krok ¢. 1

Krok ¢. 2

Krok €. 3

Vypnite raru. Pockajte, kym nebude
rdra studena.

Ruru odpojte zo siete.

Na dno dutiny polozte handri¢ku.

Zadné osvetlenie

Krok ¢. 1 Otocte skleneny kryt a vyberte ho.

Krok €.2  Vycistite skleneny kryt.

Krok €. 3 Vymerite Ziarovku za vhodnu Ziarovku odolnu az do teploty 300 °C.
Krok ¢. 4 Nainstalujte skleneny kryt.

13. ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

/\ VAROVANIE!
Pozrite si kapitoly ohladne bezpeé&nosti.

13.1 Co robit,, ak...

V pripadoch, ktoré nie st uvedené v tejto
tabulke, sa obratte na autorizované servisné
stredisko.

Problém Skontrolujte, €i...

Rura sa nezohrieva. Je vypalena poistka.

Ruru nepouzivajte. Ob-
ratte sa na autorizované
servisné stredisko.

Tesnenie dvierok je po-
Skodené.

13.2 Servisné udaje

Problém

Skontrolujte, Ci...

Na displeji sa zobrazuje
,12.00%

Doslo k vypadku napaja-
nia. Nastavte presny ¢as.

Z priehlbiny dutiny rary
vyteka voda.

V priehlbine dutiny rary je
privela vody.

Neuspokojivy vysledok
pecenia funkcie: Teplo-

vzdusné pecenie PLUS .

Priehlbinu vnatorného
priestoru rury ste naplnili
vodou.

Ziarovka nefunguije.

Ziarovka je vypalena.

Ak problém nedokazete odstranit’ sami, kontaktujte vasho predajcu alebo autorizované

servisné stredisko.

Udaje potrebné pre autorizované servisné stredisko najdete na typovom titku. Typovy $titok
sa nachadza na prednom rame dutiny spotrebi¢a. Neodstranujte typovy Stitok z dutiny

spotrebica.
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Odporacame vam, aby ste vyplnili nasledujuce udaje:

Model (MOD.)
Cislo produktu (PNC)

Sériové ¢islo (S.N.)

14. ENERGETICKA UCINNOST

14.1 Informacie o vyrobku a harok s informaciami o vyrobku podia
predpisov EU o ekodizajne a energetickom oznacovani

Nazov dodavatela

AEG

Identifikacia modelu

BCE451351M 949499387

Index energetickej ucinnosti 95.3

Trieda energetickej ucinnosti A

Spotreba energie pri standardnom naplneni, tradi¢ny rezim 0.95kWh/cyklus
Spotreba energie pri Standardnom naplneni, rezim ventilatorovej 0.81kWh/cyklus
nutenej konvekcie

Pocet vykurovacich ¢asti 1

Zdroj tepla Elektrina
Hlasitost’ 72

Typ rary Zabudovana rdra
Hmotnost’ 30.9kg

IEC/EN 60350-1 — Elektrické varné spotrebite pre domacnost — Cast’ 1: Sporaky, rdry, parné rury a grily — metd-

dy merania vykonu.

14.2 Uspora energie

Spotrebi¢ ma funkcie, ktoré vam pomo6zu
usporit’ energiu pri kazdodennom vareni
a peceni.

Uistite sa, Zze su dvierka spotrebic¢a pocas
prevadzky zatvorené. PoCas pripravy pokrmu
neotvarajte dvierka spotrebi¢a prili§ casto.
Tesnenie dvierok udrziavajte Cisté a uistite
sa, Ze je upevnené na svojom mieste.

V zaujme vysSej Uspory energie pouzite
kovovy riad.

Ak je to mozné, spotrebic pred samotnou
pripravou pokrmu nepredhrievajte.
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Ked pripravujete niekolko pokrmov naraz,
zachovaijte ¢o najkratSie prestavky medzi
pecenim.

Pecenie s ventilatorom
Ak je to mozné, pouzite funkcie peCenia s
ventilatorom, aby ste dosiahli Usporu energie.

Zvyskové teplo

Ak priprava pokrmu trva dlihSie ako 30 minut,
znizte teplotu spotrebi¢a na minimalne 3 — 10
minut pred koncom pripravy. Pomocou
zvySkového tepla v spotrebici bude priprava
pokrmu pokracovat'.

ZvysSkové teplo pouzite na ohrev ostatnych
pokrmov.



Uchovanie teploty jedla

Ak chcete jedlo uchovat’ teplé pomocou
zvyskového tepla, zvolte najnizSie mozné
nastavenie teploty.

Pecenie s vyuzitim vihkosti
Funkcia ur€ena na Usporu energie pocas
pecenia.

15. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Materialy ozna¢ené symbolom C) odovzdajte
na recyklaciu. Obal hodte do prislusnych
kontajnerov na recyklaciu. Chrarite Zivotné
prostredie a zdravie ludi a recyklujte odpad z
elektrickych a elektronickych spotrebiov.
Nelikvidujte spotrebiCe oznacené symbolom

E spolu s odpadom z domacnosti. Vyrobok
odovzdajte v miestnom recyklacnom
zariadeni alebo sa obratte na obecny alebo
mestsky urad.
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