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NAVOD NA POUZITIE

VSTAVANE RURY NA
PECENIE



Dakujeme vam za déveru a kipu nasho spotrebi¢a.

Tento podrobny navod na pouzitie sa dodava pre jednoduchSie pouzitie tohto vyrobku.
Navod by vam mal poméct dozvediet sa potrebné informacie o vaSom novom spotrebici
€¢o mozno najrychlejSie.

Uistite sa, ze ste dostali neposSkodeny spotrebiC. Ak zistite, Ze bol poCas prepravy
poskodeny, kontaktujte, prosim, predajcu, od ktorého ste spotrebic kupili, alebo miestny
sklad, z ktorého bol dodany. Telefénne Cislo mbzete najst na fakture alebo dodacom
liste.

Navod na inStalaciu a pripojenie je dodany na samostatnom liste
Navod na pouzitie, inStalaciu a pripojenie spotrebi¢a najdete aj na nasej webovej stranke:

http://www.gorenje.com

V manudli su pouzité nasledujice symboly s prislusnym vyznamom:

9 INFORMACIA!
Informacia, rada, tip alebo odporiucanie

/\ VAROVANIE!
Upozornenie — hrozi v§eobecné nebezpecenstvo

(i)

Je dblezité, aby ste si pozorne precitali tieto pokyny.
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Bezpecnostné opatrenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY- Pozorne si preéitajte
tento navod a odlozte si ho pre pripadné pouzitie v
buducnosti.

Spotrebi€ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia,
ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie. Pevné elektrické
vedenie musi byt v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Prostriedky na odpojenie sa musia zabudovat do pevného
vedenia v sulade s predpismi.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,
aby nedoslo k prehrievaniu.

AK je napdjaci kabel poskodeny, musi ho vymenit vyrobca,
zékaznicky servis vyrobcu alebo kvalifikovany technik, aby sa
zabranilo nebezpecenstvu (len pre spotrebi¢e dodavané s
pripojnym kablom).

Deti vo veku osem rokov a viac, ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom vedomosti a skusenosti mézu pouzivat tento
pristroj pod primeranym dohladom alebo ak dostali prislusné
pokyny tykajuce sa bezpecného pouzivania pristroja a ak chapu
rizika spojené s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so
spotrebi¢om alebo ho bez nalezitého dozoru Cistit alebo na
nom vykonavat udrzbu.

POZOR: Pristupné €asti sa mézu pocas pouzivania zahriat.
Malé deti by sa nemali zdrziavat v blizkosti spotrebica.



VAROVANIE: Spotrebic a niektoré jeho pristupné Casti sa poCas
pouzivania velmi zahreju. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli
ohrevnych telies. Deti mladSie ako osem rokov by mali byt pod
stalym dozorom.

Spotrebic nie je ureny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo samostatného dialkového ovladacieho
systému.

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto ruru.

Na Cistenie skla na dverach rury alebo skla na priklope varnej

dosky nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré kovove
Skrabky, pretoze mézu poskodit povrch, nasledkom ¢oho by

mohlo sklo prasknut.

Spotrebi¢ necistite parou alebo vysokotlakovymi CistiCmi,
pretoZe hrozi nebezpecCenstvo urazu elektrickym prudom.

UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky skontrolujte, Ci je
zariadenie odpojené zo siete, aby ste sa vyhli riziku zasahu
elektrickou energiou.

Nikdy nelejte vodu na dno rury. V désledku velkého rozdielu
teploét moze dojst k poskodeniu smaltu.

Spravne a bezpecné pouzivanie funkcie automatického
pyrolytického Cistenia

Pred pyrolytickym Cistenim sa musi spotrebi€ spravne pripravit
(pozri kapitolu Automatické Cistenie rury - pyrolyza).

Pred spustenim programu odstrante z vnutra rary pripadné
zvysky rozliatej tekutiny a vSetky pohyblivé Casti.



Pocas procesu automatického Cistenia sa rura velmi zohreje
nielen zvnutra, ale i zvonka. Nebezpecenstvo popalenia! Deti
by sa nemali zdrziavat v blizkosti rury.

DalSie dolezité bezpecnostné varovania

Tento spotrebic je ur€eny len na domace pouzitie. Nepouzivajte ho na iné ucely, ako napriklad
vykurovanie miestnosti, suSenie domacich zvierat alebo inych zvierat, papiera, latok, byliniek a pod.,
pretoze to moéze viest k Urazu alebo spdsobit poziar.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia, ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie.
Pevné elektrické vedenie musi byt v sulade s elektroinstalaénymi predpismi.

Odporucame, aby spotrebi¢ prenasali a inStalovali najmenej dve osoby (hmotnost spotrebica).
Spotrebi¢ nezdvihajte tak, ze ho drzite za rukovat dvierok.

Zavesy dveri sa mézu pod nadmernou zatazou poskodit. Na otvorené dvierka rdry nestupajte, ani si
na ne sadajte, ani sa o ne neopierajte. Na dvierka rury taktiez nekladte tazké predmety.

Ak sa kable inych spotrebiCov umiestnenych v blizkosti tohto spotrebi¢a zamotaju do dvierok rury,
mdbzu sa poskodit a spdsobit skrat. Preto sa postarajte o to, aby boli napajacie kable inych spotrebicov
v bezpecénej vzdialenosti.

Uistite sa, Ze ventily nie su nikdy prikryté alebo inak zablokované.

Neobkladajte steny rury hlinikovou féliou a na jej dno neodkladajte plechy ani akykolvek iny riad.
Vys$Sie uvedené znizuje cirkulaciu vzduchu v rdre, brzdi a spomaluje priebeh pecenia a ni¢i smalt.

Odporuc¢ame vam, aby ste neotvarali dvierka rdry pocas pecenia — kazdym otvorenim sa straca energia
a zvySuje sa hromadenie kondenzatu.

Pri otvarani dvierok rdry po¢as pecenia alebo na jeho konci budte opatrni, pretoZze sa mozete oparit.

Ked' dopeciete nechajte riru otvorenu, aby vychladla na izbovu teplotu. Zabranite tak tvorbe vodného
kamenia.

Rura sa ¢Cisti aZ vtedy, ked' je Uplne vychladnuta.

Pripadné rozdiely v odtiefioch farby medzi roznymi spotrebi¢mi alebo komponentmi z rovnakej dizajnovej
linie sa mozu objavit v désledku réznych faktorov, ako napriklad uhol, pod ktorym sa na spotrebi¢
pozerate, r6zne farebné pozadie, materidly a osvetlenie miestnosti.

Ak je spotrebi¢ poskodeny, nepouzivajte ho. Odpojte ho od elektrickej siete a zavolajte autorizovany
servis.

Prevadzka rury je bezpecna s aj bez list.
Do rury neukladajte veci, ktoré by mohli pri zapnuti rdry sposobit nebezpecéenstvo.

Odchylka v zobrazeni denného asu na displeji nema vplyv na funkénost spotrebic¢a a méze byt
spbdsobena kolisanim frekvencie elektrickej siete.

Pred aktivovanim automatického Cistenia si podrobne preéitajte a postupujte podia pokynov v kapitole
,Cistenie a udrzba“, kde je opisané spravne a bezpecné pouzivanie tejto funkcie.

Pocas procesu cCistenia nekladte ni¢ priamo na spodok rury.



Nebezpecenstvo poziaru! Tato funkcia umoZznuje automatické Cistenie vnutorného priestoru rary
pouzitim velmi vysokej teploty, ktora spali zvysky jedla. Preto pred kazdym spustenim programu
odstrante z vnutra rdry a jej prisluSenstva viditelnu Spinu a zvysky jedla. Po€as procesu Cistenia moéze
z rdry vychadzat dym, drazdivé vypary alebo plyny. Preto sa postarajte o to, aby bola miestnost po¢as
tohto procesu dobre vetrana. Malé zvierata, resp. domace zvieratd mézu byt velmi citlivé na akékolvek
vypary. Odporu¢ame, aby ste ich vyviedli z miestnosti po¢as pyrolytického Cistenia, rovnako je nutné
zabezpedit dbkladné vyvetranie miestnosti po dokonéeni Cistiaceho procesu.

Pocas procesu automatického Cistenia neotvarajte dvierka rury.

Uistite sa, Ze sa do oblasti uzamykania dvierok nedostali ziadne necistoty, ktoré by mohli zabranit
uzamknutiu dvierok poc¢as procesu automatického cistenia.

Pocas procesu automatického Cistenia sa nedotykajte kovovych &Easti spotrebical

V pripade vypadku energie po¢as procesu pyrolytického Eistenia sa program prerusi po dvoch minutach
a dvierka rury zostanu zamknuté. Dvere sa znova odomknu, ked' spotrebi¢ zaznamena v strede riry
pokles teploty pod 150 ° C.

V désledku automatického Cistenia moze rura a prisluSenstvo zmenit farbu a stratit lesk. To vSak
neovplyvnuje ich funkénost.

Pozor - pocas pyrolytického Cistenia je povrch horuci.

/\\ VAROVANIE!
Pred zapojenim spotrebi¢a do siete si pozorne preéitajte navod na pouzitie. Zaruka sa
nevztahuje na opravy alebo reklamacie spésobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim
spotrebica.



Popis zariadenia

9 INFORMACIA!
Funkcie a vybavenie spotrebic¢a zavisi od modelu.

Zéakladné vybavenie vasho spotrebica tvoria drétené vodidla, plytky plech na pecenie a rost.
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1. ovladacia jednotka 5. vodidla - urovne pecenia
2. uzamykanie dvierok so spinacom 6. typovy Stitok

3. osvetlenie 7. dvierka rary

4. zasuvka teplotnej sondy 8. rukovat dvierok

Typovy stitok - udaje o spotrebici

Typovy §titok so zakladnymi informaciami o spotrebici je umiestneny na okraji rary

XXXXXX — D XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX o]

XXXXXX XXXXXX g

o+ | | S

123 4 5 6 7 8
1. Sériové ¢islo 5. Kéd
2. Model 6. Kod QR (v zavislosti od modelu)
3. Typ 7. Technické udaje
4. Obchodna znacka 8. Oznacenia/symboly dodrziavania stladu s
predpismi



Ovladacia jednotka

(v zavislosti od modelu)
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on | off pro bake auto bake extra bake light start | stop
1 2 3 4 5 6 7 8
1. tlacidlo on | off
2. Tlagidlo pre profesionalny rezim pecenia (pro bake)
3. Tlacidlo pre nastavenie automatického pecenia (auto bake)
4. OQvlada¢ pre vyber nastaveni a ich potvrdenie

- otoenim ovladaca: vyberte nastavenie

- stlaéenim ovladaca: potvrdte nastavenie

Tlacidlo pre vyber doplnkovych funkcii (extra bake) a vSeobecnych nastaveni zariadenia
Tlacidlo na zapnutie a vypnutie svetla v rure (light)

Tlacidlo start | stop na zapnutie, pozastavenie a potvrdenie nastaveni
displej:

prevadzkové rezimy, krokovy program (STEP)

$pecidlne rezimy pecenia, automatické programy, gratinovanie
hodiny, funkcie ¢asovaca, teplotna sonda, ¢as pecenia

Specialne programy, predhrievanie

teplota, hmotnost

© N> o

moow»

—  Osvietena Cast Ciary - zobrazuje aktualne vybrané pole od A po E.
v Sipka - zobrazuje zvolené zékladné nastavenie (pro bake), (auto bake), (extra bake).

2y~ INFORMACIA!
Tlacidla budu reagovat lepsie, ak sa ich dotknete ¢o najvaésou plochou prsta. Pri kazdom stlaceni
tlacidla sa ozve zvukovy signal (ak je funkcia k dispozicii).



Vybavenie spotrebi¢a

Kontrolné svetla

Osvetlenie rury: sa zapne, ked' otvorite alebo zatvorite dvierka riry, ked' je pecenie zapnuté alebo
vypnuté alebo ked sa dotknete prislusného tlacidla na ovladacej jednotke.

Vodidla

Vodidla maju 5 drovni, na ktorych sa mdze pripravovat jedlo.
Urovne vodidiel, do ktorych zasuvate prisluSenstvo, pocitate zdola nahor.
Vodidla 4 a 5 st ur€¢ené na grilovanie.

L]
L]
L]
e Prislusenstvo, ktoré vkladate do riry musi byt spravne otocené.

Drotené vodice

Na drétenych vodidlach, rost a plechy na
pecenie vzdy zasurite do vodiacej drazky.

Pevné vysuvné vodidla
(v zavislosti od modelu)

2. a 4.urovent mdze byt vybavena vysuvnymi
vodidlami.

A e )
== 9

Rl - Pri pevnych vysuvnych vodidlach prislusenstvo
== polozite na vodidlo. Rost mézete polozit na to
isté vodidlo spolu s plechom na zachytavanie
tuku (plytky alebo univerzalny hiboky plech).

10



Vysuvné vodidla s klik systémom
(v zavislosti od modelu)

Vysuvné vodidlo s klik systémom je mozné
umiestnit do lubovolnej polohy v priestore
medzi dvomi drétenymi vodidlami.

Vodidlo nainstalujte symetricky na drotené
vodidla na lavu a pravu stranu rdry. Najskor
zastréte hornu svorku vodidla pod ty&ku
dréteného vodidla, potom zatlacte eSte spodnu
svorku do prislu$nej polohy tak, aby ste poculi
KLIKNUTIE.

POZNAMKA: Vodidla je mozné nainstalovat v
[ubovolnej vySke medzi droviiami drétenych
vodidiel.

9 INFORMACIA!
Vysuvné vodidla s klik systémom nie je mozné namontovat na vodidla s pevnym dvojuroviiovym
¢iasto€nym vysuvanim. Mézu sa vSak namontovat na jednourovriové vodidla s ¢iastoénym
vysuvanim, a to na Uroven 3-4 a Uroven4-5.

Dbaijte na to, aby bolo vysuvné vodidlo spravne obratend a pohybovalo sa smerom von, t. j. z
rary.

Vypinac¢ dvierok rury

(v zavislosti od modelu)

Spinac¢ vypne ohrev riry a ventilator, ked sa v priebehu pec¢enia otvoria dvierka. Ked sa dvierka zavrd,
spina¢ raru opat zapne.

/\\ VAROVANIE!
Je zakazané pouzivat ruru s otvorenymi dverami a zapnutym spinacom dveri. V takom
pripade rura ohlasi chybu a bude sa musiet resetovat.

Chladiaci ventilator

Spotrebi¢ ma zabudovany chladiaci ventilator, ktory chladi jeho povrch, dvere a ovladaciu jednotku.
Po vypnuti radry chladiaci ventilator este chvilu pracuje, aby ochladil raru.

Vybavenie a prislusenstvo rury

(v zavislosti od modelu)

/\\ VAROVANIE!
Vyberte z riry vetko vybavenie, vratane s vodidlami. Cistenie vybavenia (univerzalneho
hibokého a plytkého plechu) pyrolyzou je mozné len vtedy, ak je rura vybavena pridavnymi
drotenymi vodidlami (pozri kapitolu Cistenie vybavenia a prisluenstva rury pyrolyzou).

ROST sa pouziva na grilovanie alebo sa nari
da polozit nadoba €i plech s jedlom.

11



2O~ INFORMACIA!
Roét je vybaveny bezpecnostnym kolikom.
Preto vzdy, ked ho vyberate z rdry, musite
ho najprv vpredu mierne nadvihnut.

/ T T 7\ PLYTKY PLECH sa pouZiva na peéenie
drobného peciva. Pouziva sa aj ako nadoba na
zachytavanie tuku.

/\\ VAROVANIE!
Plytky plech na pecenie sa méze
zohriatim v rure deformovat. Ked
vychladne, vrati sa do pévodného stavu.
Deformacia nema vplyv na jeho
pouzitelnost.

PERFOROVANY PLYTKY PLECH NA
PECENIE (dierovany plech) sa pouziva pri
rezimoch s pridavkom pary a pri funkcii
intenzivneho pecenia (air fry). Dierky v plechu
umoznuju lepsie pradenie vzduchu okolo
pokrmu a zlep$uju chrumkavost jedla.

Pri priprave jedal s vy$Sim obsahom tekutin
(voda, tuk) vloZte na nizSiu Uroven plytky alebo
univerzalny hlboky plech na pecenie.

ZE\ /A UNIVERZALNY HLBOKY PLECH sa pouziva
na pecenie zeleniny a vlhkych kolacov. Pouziva
E / sa aj ako nadoba na zachytavanie tuku.

(- INFORMACIA!
Univerzalny hiboky plech by poc¢as
pecenia nikdy nemal byt v prvom vodidle.

3 Teplotna SONDA (A\ABAKESENSOR).

VAROVANIE!
Spotrebic¢ a niektoré jeho pristupné ¢asti sa poc¢as pecenia velmi zahreju.



Pred prvym pouzitim spotrebica

Z rary odstrante vSetko prisluSenstvo a zvysky obalov (kartén, polystyrén).

Utrite prislusenstvo a vnutro riry vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné handri¢ky ani Cistiace
prostriedky.

Prazdnu rdru zohrievajte asi hodinu na 250 ° C v rezime »horny a dolny ohrev«. Pritom budete citit
charakteristicky ,,zapach nového“ spotrebica, a preto miestnost dékladne vetrajte.
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Prvé spustenie spotrebica

Po prvom pripojeni spotrebi¢a do siete alebo po dlh§om vypadku napéjania bude na displeji blikat

12:00.

Najprv vyberte a potvrdte nizSie uvedené zakladné nastavenia.

9 INFORMACIA!

Nastavenia menite otaéanim OVLADACA. Pozadované nastavenie mozete potvrdit stiadenim
OVLADACA alebo dotykom tlagidla start | stop.

4
=3

1. NASTAVENIE HODIN
Nastavte denny ¢as. Najskér nastavte a potvrdte minaty, potom nastavte
a potvrdte eSte hodinu.

9 INFORMACIA!
Ak chcete zmenit uz nastaveny ¢as, pozrite si kapitolu Doplnkové
funkcie.

2. HLASITOST PiPANIA

Hlasitost je z vyroby nastavena na strednu uroven. Na displeji sa zobrazi
napis VoL aktudlne nastavend hodnota hlasitosti pipania. Hlasitost mézete
zvysit alebo znizit otadanim OVLADACA.

3. OSVETLENIE DISPLEJA

Jas je z vyroby nastaveny na strednu uroven. Na displeji sa zobrazi napis
brht a aktualne nastavena hodnota intenzity osvetlenia. Intenzitu
osvetlenia méZete zvysit alebo znizit ota&anim OVLADACA.

Po potvrdeni zvolenych nastaveni sa na displeji zobrazi denny ¢as. Spotrebi¢ je v pohotovostnom

rezime.
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Vyber nastavenia

Rozhranie umoziiuje vyber z viacerych rezimov:

Profesionalny rezim (pro bake)

Automaticky rezim (auto bake)

Doplnkové funkcie (extra bake)

Krokovy program (STEP) v profesionalnom rezime (pro bake)
Automatické programy v automatickom rezime (auto bake)

9 INFORMACIA!

Otaganim OVLADACA mézete prepinat rézne nastavenia.

Najprv potvrdte zvolené nastavenie stladenim tlagidla OVLADAC a potom ho zmerite.
Kazdé nastavenie potvrdte stladenim OVLADACA.

Ciarka a $ipka oznaduju umiestnenie parametra, ktory chcete nastavit.

Stladenim tladidla start | stop spustite program.

Ovladanie tlacidla on | off:

- kratky dotyk: zapne alebo vypne ruru, prerusi pecenie alebo funkciu.

- dihy dotyk: rdra prejde do stavu znizenej spotreby energie.

Ziadne tlagidlo ani OVLADAC nie su aktivne, okrem tlacidla on | off. Ruru zapnete dihym
dotykom tohto tlagidla.

, .
probake PROFESIONALNY REZIM (pro bake)

Tato funkcia umozrfiuje nastavit akékolvek parametre pecenia - rezim pecenia, teplotu, rychle
predhrievanie a ¢as pecenia.

Dotknite sa tlacidla pro bake a nastavte:

A C D

+m

°
a

> PREHEAT 8%

A prevadzkovy rezim
C trvanie programu
D predhrievanie

E teplota

Okrem toho mézete nastavit:

- funkcie ¢asovaca(pozri kapitolu Funkcie ¢asovaca)

- krokovy rezim pecenia (STEP) (pozri kapitolu Krokovy program)
- gratinovanie (GRATIN) (pozri kapitolu Zaciatok prevadzky)

Rychle predhriatie

Funkciu rychleho predhrievania pouzite, ak chcete riru zahriat na pozadovanu teplotu ¢o najskor.
Ak chcete zvolit rychle predhrievanie, otoéte OVLADAC na nastavenie » PREHEAT s (pozri obrazok,
pismeno D). Potvrdte vyber. Otodenim OVLADACA vyberte plne osvetleny napis a potvrdte ho. Od
tejto chvile je funkcia aktivna.
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Po dosiahnuti nastavenej teploty sa proces predhrievania ukonéi a zaznie zvukovy signal. Na displeji
sa zobrazi napis door. Otvorte dvierka a vlozte jedlo. Program potom automaticky pokracuje v procese
pecenia s vybranymi nastaveniami.

9 INFORMAGCIA!
Ked' je nastavena funkcia rychleho predhrievania, funkcia odloZzeného $tartu sa neda pouzit.

VYBER REZIMU
Symbol Pouzitie

HORUCI VZDUCH

Horuci vzduch umoznuje vacsie pradenie hordceho vzduchu okolo pripravovaného
jedla. Tymto sp6sobom sa viac vysusi jeho povrch a vytvori sa hrubSia kérka.
Pouziva sa na pe¢enie méasa, peciva a zeleniny a na susenie potravin na jednej
alebo viacerych urovniach sucasne.

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepSie zapecie a bude chrumkavejsie.

REZIM PIZZA

Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$Sim obsahom vody, dalej
na pecenie na jednej Urovni a ked chcete mat ¢o najrychlejsie zapecené chrumkavé
jedlo.

INTENZIVNE PECENIE

Tento spdsob pecenia dodava jedlu chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to
zdrava verzia pripravy "fast food", s nizSim obsahom kaldrii. Vhodné je pre malé
kusy maésa, ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie
medailénky).

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsSie zapecie a bude chrumkavejsie.

GRIL S HORUCIM VZDUCHOM

Horuci vzduch umozhuje vacsie pradenie hordceho vzduchu okolo pripravovaného
jedla. Vdaka ¢omu sa povrch jedla viac vysusi a v kombinacii s ohrievacim telesom
grilu dosiahne intenzivnejsiu farbu.

Pouziva sa na rychlejSie pe¢enie méasa a zeleniny.

TURBO PECENIE

Tento rezim pouzivajte vtedy, ked chcete, aby bolo jedlo rovnomerne chrumkavé

zo vSetkych stran. Funkcia je vhodna aj ako prvy krok viackrokového pecenia méasa,
pretoze umozriuje rychle zhnedenie povrchu v pociatocnej faze a pomalé pecenie
v druhej faze. Maso bude $tavnaté a korka pekne hneda.

VELKY GRIL

Tento rezim pouzivajte na pe€enie plochych kusov vo velkom mnoZstve (napr.
toastu, obloZenych chlebikov, klobas na grilovanie, rezfiov, ryb, $pizov a pod.), dalej
na gratinovanie a dosiahnutie chrumkavej korky. Cely povrch pod ohrevnym telesom
umiestnenym na strope riry je rovhomerne vyhrievany.

Maximalna povolena teplota je: 240 °C.

HORNY A DOLNY OHREV"

Iil Tento rezim pouzivajte na bezné pecenie na jednej Urovni, dalej na pripravu suflé
a pecenie pri nizkych teplotach (pomalé pecenie).

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepsie zapecie a bude chrumkavejSie.

JEMNE PECENIE

I:I Tento jemny rezim sa pouziva na riadené pomalé pecenie jemnych pokrmov (mékké
kusky masa), dalej na pecenie kolacov s chrumkavym spodkom.

an
&

€& STEAM +

an
&

€& STEAM +

& STEAM +
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Symbol

Pouzitie

HORNY A DOLNY OHREV S VENTILATOROM
Pouziva sa na rovnomerné pecenie jedla v rure, na jednej vyskovej urovni a dalej
na pripravu suflé.

VELKY GRIL S VENTILATOROM
Pouziva sa na pecenie hydiny a vaésich kusov masa na grile.

VELKY GRIL A DOLNY OHREV
Tento rezim pouzivajte na rychlejSie pe€enie pokrmov na jednej Urovni a na pecenie
kola¢ov s chrumkavym povrchom.

GRIL S DOLNYM OHREVOM A VENTILATOROM
Tento rezim je vhodny na optimalnu pripravu pekarenskych vyrobkov z kysnutého
cesta, vSetkych druhov chleba a na zavaranie.

1) Pri tychto rezimoch je mozné pouzit funkciu s pridavkom pary po&as pedenia (pozri kapitolu: Za&iatok

pecenia).

Stlacenim tlacidla start | stop spustite proces pecenia. Na displeji sa zobrazia zvolené nastavenia.

CASOVE FUNKCIE

Oto&enim OVLADACA vyberte nastavenie funkcie éasovada.

C
|
= | <
. 0l ~aru
O 1nd g
Symbol Popis Pouzitie
(C) Dlzvka _trvanla V tomto reZime urcite, ako dlho bude rura bezat.
pecenia
Minutku moZete pouzit nezavisle od prevadzky rury. Spotrebic
'@‘ Upozornenie sa po uplynuti nastaveného ¢asu automaticky nezapne ani
nevypne.
Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rire za¢alo piect
1""' Oneskorenie s Casovym oneskorenim. Zadajte trvanie a ¢as, kedy chcete, aby
prevadzky bolo pecenie ukoncené. Spotrebi€ sa automaticky spusti a zastavi
v pozadovanom ¢ase.

@ Nastavenie doby pecenia
V tomto rezime urcite, ako dlho bude rdra bezat'.
Na displeji sa zobrazi symbol @ trvania procesu pecenia. Pozadovany
&as pedenia nastavite oto¢enim OVLADACA. Nastavenie potvrdte
stlagenim OVLADACA.

Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa tladidla start | stop.
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Nastavenie minutky

Minutku mozete pouzit nezavisle od prevadzky rury. NajdlihSie doba,
ktora sa da nastavit je 24 hodin. Poslednu minutu pred vyprS§anim
nastaveného ¢asu sa bude zostdvajuci ¢as zobrazovat v sekundach.
Otadanim OVLADACA zvolte symbol @ a vyber potvrdte. Oto&te
OVLADACOM a nastavte dobu trvania minttky (pripomienkovada).
Nastavenie potvrdte stladenim OVLADACA.

Nastavenie odlozeného Startu

9 INFORMACIA!
Ked je nastavena funkcia predohrevu, funkcia odloZzeného Startu
sa neda pouzit.

Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rire zacalo piect' s €asovym
oneskorenim. Vlozte jedlo do rary, vyberte rezim a teplotu. Potom
nastavte dobu trvania programu a ¢as, kedy chcete mat jedlo hotové.

Priklad:

Aktudlny ¢as: 12.00
Cas pegenia: 2 hodiny
Koniec pecenia: o0 18.00

Na displeji sa zobrazi symbol @ trvania procesu pecenia. Vyberte
nastavenie a potvrdte ho stladenim OVLADACA (v nagom pripade je to
2.00). Teraz este raz stlaéte OVLADAC a otaganim vyberte symbol 1Y .
Potvrdte a vyberte ¢as, kedy chcete mat jedlo hotové (v naSom pripade
to je 18.00). Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy sa pe¢enie skon¢i(18.00).
Nastavenie potvrdte stlaéenim OVLADACA.

Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa tladidla start | stop.

Pocas ¢akania na spustenie procesu pecenia, rdra prejde do ¢iastoéného
stand-by reZzimu (jas displeja sa stimi). Zvolené nastavenie sa zapne
automaticky (v naSom pripade o 16:00). Po uplynuti nastaveného ¢asu
sa rura vypne (v nasom pripade o 18:00).

2O~ INFORMACIA!
Na displeji sa striedavo zobrazuje konecny ¢as pecenia a denny
¢as (hodiny).

Po uplynuti nastaveného ¢asu rira automaticky prestane pracovat. Na
displeji sa zobrazi napis End. Zaznie zvukovy signal, ktory mbzete vypnut
stlaéenim lubovolného tlagidla. Po jednej minute sa zvukovy signal vypne
automaticky.

/\\ VAROVANIE!
Tato funkcia nie je vhodna pre jedla, ktoré vyzaduju rychle
predhrievanie rury.

Potraviny, ktoré sa rychlo kazia by nemali ostavat v rure prilis
dlho. Pred pouzitim tohto rezimu sa uistite, ze na hodinach rary
je nastaveny presny ¢as.



9 INFORMAGCIA! o
Zvolent funkciu asovaca mozete resetovat na 00.00 dlhym stlacenim OVLADACA.

Krokovy program
Tato funkcia umozriuje nastavit pecenie do dvoch krokov (do jedného procesu pec€enia spojite dva
po sebe nasledujlice kroky pecenia).
A1 C E
| | |
| [

STEP1

-

A1 prvy krok pe¢enia STEP1, (STEP2)
C trvanie programu / koniec pecenia (pozri kapitolu Funkcie ¢asovaca)
E teplota

Krok: STEP1
V reZime pro bake nastavte rezim pecenie a teplotu. MéZete si tiez vybrat rychle predhrievanie. Potom
pre krok STEP1 nastavte trvanie prevadzky (pozri kapitolu Casové funkcie). Vyber potvrdte stlacenim
OVLADACA.

2O~ INFORMACIA!
V kroku STEP1 méZete nastavit oneskoreny Start, ale potom si nemdzete vybrat rychle
predhrievanie.

Krok: STEP2

Dlhym stlac¢enim tlacidla pro bake sa na displeji zobrazi STEP2 (druhy krok pripravy pokrmu, prvy
krok ste uz nastavili). Nastavte rezim pecenia, teplotu a trvanie prevadzky. Vyber potvrdte stla¢enim
OVLADACA.

Ak chcete mozete, pred spustenim prevadzky, tiez zmenit krok STEP1 alebo krok STEP2.

Dotknite sa tlagidla pro bake a vyberte krok STEP1. Teraz moZete zmenit nastavenia. To isté urobte
aj pre krok STEP2.

Ak chcete zrusit krokovy rezim, podrzte stlacené tlacidlo pro bake.

Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa tladidla start | stop. Rura najskér zane pracovat s
nastaveniami podla kroku STEP1. Ked rura dopecie, resp. po skon¢eni kroku STEP1, sa aktivuje eSte
krok STEP2.
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aworse AUTOMATICKY REZIM (auto bake)

V tomto rezime si mbzete vybrat spomedzi Specidlnych rezimov pecenia alebo automatickych

programov (prednastavené programy pre vybrané jedld).
Specialne rezimy peéenia
Dotknite sa tlacidla auto bake a nastavte:

B C E

°
o

2
C
|
— 3

a
\& *

—

-

B Specialny prevadzkovy rezim
C trvanie programu (pozri kapitolu Funkcie ¢asovaca)

E teplota

Otoéte OVLADACOM a vyberte nastavenia. Zobrazia sa prednastavené hodnoty. Teplotu a trvanie
programu moézete zmenit.

Symbol Pouzitie
PECENIE MRAZENYCH POTRAVIN"
* Tento rezim umozniuje upiect mrazené jedlo za kratsi ¢as a bez potrebného
h—2

predhrievania. Optimalny je pre vopred pripravené mrazené vyrobky (pekarske
vyrobky, croissanty, lasagne, hranolky, kuracie medaildniky), méso a zeleninu.

o

REZIM PIZZA"

Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$$im obsahom vody, dalej
na pecenie na jednej Urovni a ked chcete mat ¢o najrychlejSie zapecené chrumkavé
jedlo.

j11}

POMALE PECENIE 2

Tento rezim pouzivajte na jemné, pomalé a rovnomerné pecenie masa, ryb a peciva
na jednej Urovni. Pri tomto spésobe pecenia sa v mase zachova vyssi podiel vody,
vdaka ¢omu zostane Stavnaté a maksie, zatial ¢o pecivo sa rovnomerne upecie
dohneda. Pouziva sa v teplotnom rozmedzi od 140 ° C do 220 ° C.

AIRFRY "

Tento spOsob pecenia dodava jedlu chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to
zdrava verzia pripravy "fast food", s niz§im obsahom kalérii. Vhodné je pre malé
kusy masa, ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie
medailonky).

1) Pri tychto reZimoch je mozné pouzit funkciu gratin (pozri kapitolu: Zaciatok pedenia).

2) Pouziva sa na urdenie triedy energetickej ucinnosti podla normy EN 60350-1.

Rychle predhriatie

Niektoré jedla v reZime auto bake maju aj funkciu rychleho predhrievania. Napis je Uplne osvetleny.
Po dosiahnuti nastavenej teploty sa proces predhrievania zastavi a zaznie zvukovy signal. Na displeji
sa zobrazi napis door. Otvorte dvierka a vloZte jedlo. Program potom automaticky pokracuje v procese

pecenia s vybranymi nastaveniami.
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9 INFORMAGCIA!
Ked' je nastavena funkcia rychleho predhrievania, funkcia odloZzeného Startu sa neda pouzit.

Automatické programy
V automatickom rezime (auto bake) si mézete vybrat z niekolkych automatizovanych programov (v
zavislosti od poZzadovaného pokrmu, zariadenie navrhne optimalny rezim pecenia, teplotu a trvanie

pripravy).

Dlhym stlaéenim tlacidla (auto bake) sa na displeji zobrazia automatické programy (pozri tabulku).
Ak je to mozné, tak nastavte aj hmotnost pokrmu.

Zvolené nastavenie potvrdte stladenim OVLADACA. Ak chcete spustit proces pedenia, dotknite sa
tlacidla start | stop. Na displeji sa zobrazia prednastavené hodnoty.

A C D E
| | | |
KG
AN [ e | iz
uy l l l_ l_l PREHEAT $8% l_l _l l_l
A rezim pecenia
C kéd automatického programu/trvanie programu
D rychle predhrievanie
E vybrané mnoZzstvo
kéd Nazov programu vybavenie Uroveii |Predhrievanie | Otadanie
Pro1 striekané pecivo plytky plech na pec¢enie 3 ano nie
Pr02 mafiny plytky plech na pec¢enie 3 ano nie
Pro3 Piskétovy muénik forma na pecenie na 2 ano nie
roste
Pro4 pecivo z kysnutého | plytky plech na pecenie 2 ano nie
cesta
Pro5 kolace z listkového | plytky plech na pecenie 2 ano nie
cesta
Pr06 |jablkovy kolaé forma na pecenie na 2 nie nie
roste
Pr07 |jablkovy zavin plytky plech na pe€enie 2 nie nie
Pro8 c¢okoladové suflé forma na pecenie na 3 ano nie
roste
Pr09 kysnuté cesta plytky plech na pecenie 2 nie nie
Pri0 | chlieb plytky plech na pe€enie 2 ano nie
Pr11 Bravéova pec¢ienka | mensiplech na pecenie 2 nie nie
na roste
Pri2 pecené hoviadzie mensi plech na pecenie 2 nie nie
maso na roste
Pr13 hydina - cela rost s plechom na 2 nie po 2/3 doby
zachytavanie tuku pecenia
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

koéd Nazov programu vybavenie Uroven |Predhrievanie | Otacanie
Pr14 hydina - mensie rost s plechom na 3 nie po 2/3 doby
kusy zachytavanie tuku pecenia
Pr15 bochnik z mletého |forma na pecenie na 2 nie nie
maésa roste
Pr16 peceny hovadzi rost s plechom na 4 nie po 2/3 doby
steak zachytavanie tuku pecenia
Pr17 maso - pomaly mensi plech na pecenie 2 ano nie
pecené na roste
Pri8 pecena ryba rost s plechom na 4 nie po 2/3 doby
zachytavanie tuku pecenia
Pri9 pecené zemiaky - univerzalny hlboky 3 nie nie
platky (mesiaciky) |plech na pec¢enie
Pr20 zeleninové suflé forma na pecenie na 2 nie nie
roste
Pr21 lasagne forma na pecenie na 2 nie nie
roste
Pr22 pizza plytky plech na pec¢enie 1 ano nie

9 INFORMACIA!
Pri zvolenych automatickych programoch je mozné pouzit funkciu gratin (pozri kapitolu: Zaciatok
prevadzky).
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sensse VYBER DOPLNKOVYCH FUNKCI (extra bake)

DIhsim dotykom tlacidla extra bake sa na displeji zobrazia dopInkové funkcie s prednastavenymi

hodnotami.

C D

+m

A8

®
_
_
_
_
-

=

C trvanie prevadzky
D program
E prednastavena teplota

Otoéte OVLADACOM a vyberte program. Zobrazia sa prednastavené hodnoty. Niektoré programy
umoznuju nastavit teplotu a ¢as pecenia.

‘IO

“O- INFORMACIA!

Otaganim OVLADACA mézete prepinat rézne programy. Kazdé nastavenie potvrdte stlagenim

OVLADACA.

p &

*0

599

$99

I

Pyrolyza
Tato funkcia umozriuje automatické Cistenie vnutorného priestoru rary
pouzitim vysokej teploty, ktora spali zvySky tuku a necistoty na popol.

Rozmrazovanie

Pouziva sa na pomalé rozmrazovanie mrazenych potravin (tort, kolacov,
peciva, chleba, zemli a hiboko zmrazeného ovocia).

V polovici rozmrazovania by sa mali kusy jedla obratit, premiesat a
oddelit, ak k sebe primrzli.

Zohrievanie
Pouziva sa na udrzanie teploty uz pripravenych pokrmov. MézZete nastavit
teplotu a ¢as zaciatku a konca zohrievania.

Zohrievanie tanierov

Pouziva sa na ohrev riadu (tanierov, $alok) pred podavanim jedla, aby
sa udrzalo dlhsie teplé. Mbzete nastavit teplotu a ¢as zadiatku a konca
zohrievania.

Uzamknutie tlacidiel

Detsku poistku zapnete stlacenim a podrzanim (na 5 sekund) tlacidla svetla -0 . Na displeji sa zobrazi
napis Loc. Detsku poistku vypnete, ak znovu stlaite a podrzite tlacidlo svetla.

e Ak nastavite detsku poistku vtedy, ked nemate nastavenu ziadnu ¢asovu funkciu (iba zobrazenie
denného €asu), rura nebude fungovat.

23



24

Ak nastavite detsku poistku po nastaveni niektorej z Easovych funkcii, rdra bude fungovat normaine,
ale nebudete méct menit nastavenia.

Ked je zapnutéa detska poistka, nemézete menit rezimy varenia ani doplnkoveé funkcie. Mézete
vypnut len samotné pecenie.

Detska zamka bude aktivovana aj po vypnuti rdry. Aby ste mohli vybrat dalsi rezim pec€enia, detska
zamka sa musi najprv deaktivovat.



Zaciatok procesu pecéenia

Proces pecenia spustite stlacenim tladidla start | stop.
|>| 0 Skuto€na teplota sa zobrazuje striedavo s nastavenou teplotou, az kym
nie je prvykrat dosiahnuté nastavena teplota. Symbol teploty najskér
startIstop  pjika ale po dosiahnuti pozadovanej teploty zhasne.

9 INFORMAGCIA!
Ak nie je nastavena Ziadna ¢asova funkcia, na displeji sa zobrazi doba pecenia. Ked rira dosiahne
nastavenu teplotu, zaznie kratky zvukovy signal.

wr GRATIN v Dodatocné gratinovanie
Funkciu je mozné spustit az po 10 minutach pecenia (na displeji sa
zobrazi symbol v GRATIN vrv .
Stlagenim OVLADACA vstupite do nastaveni. Otoste OVLADAC
na wv GRATIN v avyber potvrdte. Znova otoéte OVLADACOM a vyberte
osvetleny napis. Vyber potvrdte. Od tej chvile je funkcia aktivna. Na
displeji sa zobrazi doba pecenia 10 minut (10:00).
Ak chcete zmenit dobu trvania, dvakrat stladte OVLADAC a otaéanim
upravte ¢as (max. 30 min). Vyber potvrdte.
Funkcia sa pouziva v poslednej faze pecenia, ked na vrch pripravovaného
jedla priddme polevu/posypku alebo chceme povrch este zapiect. Pocas
gratinovania sa na pripravovanom jedle vytvori chrumkava zlatozIta korka,
ktora ho ochrani pred vysusenim a zaroven mu da krajsi vzhlad a lepSiu
chut.

9 INFORMACIA! o
Funkciu mézete vypnut aj po€as prevadzky. Otocte OVLADAC na
nastavenie v GRATIN v Vyberte poloosvetleny napis a potvrdte
ho stladenim OVLADACA.

Pecenie s pridavkom pary ¢

Ked pouzivate rezim pecenia s pridavkom pary, tak do studenej rdry
na prvu Uroven vlozte plytky plech. Do pekaca nalejte maximalne 2 dl
vody. Na druhu droven polozte pripravované jedlo a spustite rezim.

9 INFORMACIA!
Ak chcete na pecenie pouzit hlboky plech, vioZte ho o Uroveri vysSie,
ako je uvedené v tabulke odporucanych nastaveni pecenia.
Aby funkcia mohla optimalne fungovat, nesmiete po¢as pecenia
otvarat dvierka ani prilievat vodu.

Koniec pecenia a vypnutie rury
Prevadzku pozastavite dotykom na tlacidlo start | stop. Na displeji sa zobrazi End a zaznie zvukovy
signal. Po troch minutach sa na displeji zobrazi denny ¢as.
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9 INFORMAGCIA!
Ked je pec¢enie ukoncené, prerusia sa a vymazu vSetky nastavenia ¢asu na hodinach, okrem
nastavenia minutky. Na hodinach sa zobrazi denny ¢as. Chladiaci ventilator bude este chvilu
pracovat.

Po pouZziti riry sa méze voda hromadit' v kanaliku, resp. drazke na zber kondenzatu (pod dverami).
Drazku utrite Spongiou alebo handri¢kou.
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VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI

Dlhym stlacenim tlacidla extra bake sa na displeji na niekolko sekind zobrazi SEtt, a potom sa zobrazi
ponuka v8eobecnych nastaveni.

9 INFORMAGCIA!
Otacanim OVLADACA mézete prepinat rozne nastavenia. Kazdé nastavenie mozete potvrdit
stlagenim OVLADACA alebo tlagidla start | stop.

s Zobrazenie hodin
Lo Otacanim OVLADACA nastavte denny ¢as. Na displeji sa zobrazi napis
CLoc. Po potvrdeni si mbzete vybrat zobrazovanie ¢asu v 12 alebo 24

hodinovom formate. Potvrdte a potom nastavte este denny ¢as. Najskor
nastavte a potvrdte minuty, potom nastavte a potvrdte eSte hodiny.

Hlasitost zvukového signalu

Hal - Mézete si vybrat z troch réznych drovni hlasitosti pipania. Otoc¢enim
OVLADACA vyberte nastavenie VoL. Potvrdte vyber a potom nastavte
hlasitost. K dispozicii su Styri Urovne hlasitosti (Ziadna &iarka - vypnuty
zvuk OFF, jedna, dve alebo tri Ciarky).

Jas displeja

b ke - Mbzete si vybrat z troch réznych trovni osvetlenia displeja. OtoCenim
OVLADACA vyberte nastavenie brht. Potvrdte vyber a potom nastavte
nizsiu alebo vysSiu intenzitu. K dispozicii su tri Grovne osvetlenia (jedna,
dve alebo tri Ciarky).

Displej - noény rezim

g = nFF Tato funkcia v noci (medzi 20.00 a 6.00) automaticky stimi osvetlenie -
z vy$$ej intenzity na nizsiu. Vyberte nastavenie nGht. Oto¢enim
OVLADACA vyberte moznost zapnit On alebo vypnut OFF.

. Pohotovostny rezim

Fn di LFF Tato funkcia zapina alebo vypina zobrazenie denného ¢asu. Vyberte
nastavenie hidE. Otodenim OVLADACA vyberte moznost On (zapn(it)

alebo OFF (vypnut).

Automatické rychle predhrievanie

Aubg oo OFF Tato funkcia umoznuje automatické pridanie rychleho predhrievania do
reZzimov pecenia, ktoré to umozriuju.

Otadanim OVLADACA vyberte nastavenie Auto. Vyberte moznost zapnt
On alebo vypnut OFF.
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/\\ VAROVANIE!

Sabbath

Funkcia Sabbath umoznuje, aby jedlo zostalo v rure teplé, bez toho, aby
sa rdra musela zapnut a vypnut.

Otaganim OVLADACA zvolte nastavenie SAbb. Vyberte moznost zapnut
On alebo OFF.

Nastavte dizku pedenia (medzi 24 a 72 hodinami) a teplotu. Kazdu volbu
potvrdte stladenim OVLADACA.

Ak chcete, aby svetlo v rure svietilo po celd dobu, zapnite ho dotykom
na symbol 4: .

Stlagenim tlac¢idla start | stop spustite odpocitavanie ¢asu. Na displeji
sa zobrazi napis SAbb.

Vsetky zvuky a prevadzka st vypnuté okrem tlacidla on | off.

2O~ INFORMACIA!
V pripade vypadku elektrickej energie sa rezim Shabbat zrusi a rdra
sa vrati spat do pociatocného stavu.

Tovarenské nastavenia

Tato funkcia umoZzniuje obnovit vyrobné nastavenia zariadenia. Na displeji
sa zobrazi napis FAct. Otaéanim OVLADACA vyberte rES. Pre potvrdenie
podrzte tlagidlo start | stop do konca anim&cie.

Po vypadku prudu alebo vypnuti spotrebi¢a sa nastavenia doplnkovych funkcii zachovaju
maximalne na niekol’ko mintt. Po uplynuti tejto doby sa vSetky nastavenia okrem zvukového
signalu a jasu vratia na zakladné hodnoty.
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VSeobecné tipy na pecenie

e Pocas pecenia vyberte z rury vSetko nepotrebné prisluSenstvo.

* Pouzivajte prisluSenstvo vyrobené z tepelne odolnych a nereflexnych materialov (dodavané plechy
na pecenie, smaltované nadoby, sklenené tepluvzdorné nadoby). Svetlé materidly (uslachtila ocel
alebo hlinik) odrazaju teplo, takze jedlo v nich sa horSie tepelne spracuva.

* Plechy na pecenie vzdy zasunte az do konca vodidiel. Ked' pri pe€eni pouzivate rost, tak nan
polozte pekac¢ vzdy do stredu.

e Aby ste pri peceni dosiahli optimalne vysledky, odporu¢ame vam dodrziavat pokyny uvedené v

tabulke na pripravu jedal. Vyberte nizSiu uvedenu teplotu a minimalny ¢as pecenia, potom na

konci pec¢enia skontrolujte vysledok a upravte nastavenia podla potreby.

Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury, pokial to nie je nevyhnutné.

Plech na pecenie nedavajte priamo na dno rury.

Pocas pecenia nepouzivajte univerzalny hiboky plech na prvej vy$kovej trovni.

Nezakryvajte dno rary alebo rost hlinikovou féliou.

Pri dIhsich programoch pecenia mézete rdru asi 10 mindt pred vyprSanim ¢asu pecenia vypnut a

vyuzit nahromadené teplo.

Formy na pecenie vzdy kladte na rost.

¢ Ak peciete na viacerych urovniach sucasne, vlozte univerzalny hlboky plech na nizSiu urover.

e Ak peciete podla receptov zo starsich kucharskych knih, tak pouzivajte rezim spodného a horného
ohrevu (klasicky) a o 10 ° C nizSiu teplotu, ako je uvedené v recepte.

e Ak pouzivate papier na pecenie, uistite sa, ze je vysoko odolny voci teplu. Vzdy ho spravne
odstrihnite. Jeho pouZitie zabrariuje tomu, aby sa jedlo prilepilo na plech a ulahcuje jeho odstranenie
z plechu.

e Pri pec€eni vacsich kusov masa alebo peciva s vy§$im obsahom vody sa v rire vytvori vacsie
mnozstvo pary, ktora méze na dverdch rary vytvarat kondenzat. Toto je normalny jav, ktory nevplyva
na prevadzku spotrebi¢a. Ked skonéite s pecenim, utrite dvierka a sklo dvierok dosucha.

¢ Ked jedlo pripravujete priamo na roste, vlozte univerzalny hiboky plech o jednu Uroveri nizsie, aby
zachytaval $tavu.

Rychle predhrievanie rury: Ruru predhrievajte, iba ak je to uvedené v recepte alebo v tabulkach v
tomto navode na obsluhu. Ak pouzivate rychle predhrievanie, nevkladajte jedlo do rury, kym nie je
uplne predhriata, s vynimkou pripadov, ked' je uvedené inak. Teplota ma velky vplyv na kone¢ny
vysledok. Rychle predhrievanie sa odporuca pre jemné kusy masa (filé), dalej pre kysnuté kolace a
biskvity, ktoré si vyZaduju kratSiu dobu pecenia. Ohrev prazdnej rdry spotrebuje vela energie, takze
pokial je to mozné, odporu¢ame vam, aby ste piekli niekolko jedal za sebou alebo niekolko jedal
sucasne.

Pomalé pecenie: Umozriuje kontrolovanu pripravu potravin pri nizSich teplotach. Méasova stava sa
rovnomerne rozlozi a maso zostane Stavnaté a jemné. Tento rezim je vhodny pre jemné kusy
vykosteného méasa. Méso pred pecenim v rure, dobre opecte zo vSetkych stran na panvici na vysokej
teplote.
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Tabulka k pecéeniu

POZNAMKA: Jedla, ktoré si vyzaduiju plne predhriatu rdru, st v tabulke oznagené s jednou

*

hviezdi¢kou

V takom pripade nepouzivajte rezim rychleho predohrevu.

. Jedla, ktorym staci 5-minutovy predohrev rdry, s oznac¢ené s dvoma hviezdickami

*k

Jedlo |:| fec oL
PECIVO A PEKARSKE VYROBKY

kolace pecéené vo forme

Piskotovy mucnik 3 a 200-220 60-70
koldg z krehkého cesta s pinkou 2 O 180 60-70
mramorova babovka 2 O 170-180 50-60
kolade z kysnutého cesta 2 — 170-180 45-55
linecky kolag, tart 3 ] 170-180 35-45
brownies 2 170-180 30-35
zakusky, rezy

Strudla 2 180-190 60-70
$tradla, mrazena 2 X 200-210 34-45
piskétova rolada 3 . plecvodou 170-180 * 13-18
buchty 2 ] 180-190 30-40
drobné pecivo

mafiny 3 O 160 * 25-35
mafiny, 2 drovne 2,4 @ 155-165 * 30-40
petivo z kysnutého cesta 2 O 180 * 17-22
pecivo z kysnutého cesta, 2 Urovne 2,4 160 * 18-25
kolace z listkového cesta 3 S 200-220 30-45
kolace z listkového cesta, 2 Urovne 2,4 ® 170~ 25-30
krehké pecivo

striekané pedivo 3 O 150 * 30-40
striekané pecivo, 2 Urovne 2,4 150 * 30-40
striekané pecivo, 3 urovne 1,8,5 145~ 40-50
krehké pecivo 3 =N 160-180 40-50
krehké pecivo, 2 urovne 2,4 150-160 * 20-25
snehové pusinky 3 80-100 * 120-150
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

pecenie

Jedlo [] ficc Omin
snehové pusinky, 2 Urovne 2,4 80-100 * 120-150
zlepované pusinky (makrénky) 3 130-140 15-20
zul:-:\)r\)/(r)]\‘/aane pusinky (makrénky), 2 2.4 130-140 * 15-20
chlieb
kysnuté cesta 2 ] 40-45 30-45
chlieb na plechu 2 |:| 190-200 40-55
+ plech s vodou
chlieb na plechu, 2 Urovne 2,4 @ 190-200 * 40-55
chlieb vo forme 3 190-200 30-45
chlieb vo forme, 2 Urovne 2,4 ® 200-210 30-45
plochy chlieb (focaccia) 2 Zl 270 15-25
Cerstvé zemle 3 [ 180-200 20-30
+ plech s vodou
Cerstvé Zemle, 2 Urovne 2,4 200-210 * 15-20
hrianky 5 [] 240 4-6
zapecené obloZené chlebicky 5 [] 240 3-5
pizza a ostatné jedla
pizza 1 D 300 * 4-10
pizza, 2 Urovne 2,4 210-220 * 25-30
mrazena pizza 2 x 200-220 10-20
mrazena pizza, 2 Urovne 2,4 ® 200-220 10-25
krehky slany kol&g, quiche 2 190-200 50-60
slany kola¢, burek 2 O 180-190 40-50
MASO
hovédzie a tel'acie méso
hovédzia rostenka (chrbat), 1,5 kg 2 |:| 160-170 130-160
dusené hovadzie méaso, 1,5 kg 2 E 200-210 90-120
E?‘;/sgg(i; Zj/:eli':govica, stredne 2 E 170-190 * 40-60
hovéadzia sviec¢kovica, pomalé ° [Z 120-140 * 250-300
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo ] fec ol
:?J/sgiiec:eaky, dobre prepecené, 4 EI 200-230 25-30
hamburgery, hrubé 3 cm 4 [] 220-230 25-35
It(c.z'acia panenska svieckovica 1,5 o E 160-170 120-150
bravéové maso

braveové karé, krkovic¢ka 1,5 kg 3 S 200-220 100-220
braveové pliecko, 1,5 kg 3 180-190 90-120
brav¢ové svieCkovica, 400 g 2 ] 80-100 ~ 80-100
E;a(\v:\;ici);/é karé, krkovicka, pomalé ° E 100-120 * 200-230
brav€ovy bé¢ik pomalé pecenie 2 ] 120-140 * 210-240
bravéové kotlety, hrubé 3 cm 4 [] 220-230 20-25
hydina

hydina, 1,2 - 2,0 kg 2 200-220 60-80
hydina s plnkou, 1,5 kg 2 &) 170-180 70-90
hydina, prsia 2 170-180 45-60
kuracie stehna 3 210-220 25-40
kuracie kridelka 4 210-220 25-40
hydinové prsia, pomalé pecenie 3 E 100-120 * 60-90
masové jedla

bochnik z mletého masa,1 kg 2 170-180 60-70
klobasy na grilovanie 4 ] 230 ** 8-15
RYBY A MORSKE PLODY

celaryba, 350 g 4 230-240 12-20
rybie filé, hrubé 1 cm 4 [] 220-230 8-12
rybi rezeni, hruby 2 cm 4 El 220-230 10-15
musla sv. Jakuba (hrebenatka) 4 230~ 5-10
krevety 4 [] 230" 3-10
ZELENINA

pecené zemiaky, platky ‘ 3 ‘ ® ‘ 210-220 * 30-40
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo fiec @min
pecené zemiaky, rozpolené 3 . pIeCEvodou 200-210 * 40-50
plnené zemiaky 3 190-200 30-40
hranolky, domace 4 ® 210-220 * 20-30
miesand zelenina, platky 3 . plech@s vodoy | 190200 30-40
plnena zelenina 3 190-200 30-40
BEZNE VYROBKY - MRAZENE

hranolky 3 & 210-220 20-25
hranolky, 2 Urovne 2,4 190-210 30-40
kuracie medailonky 4 210-220 * 12-17
rybie ty€inky 2 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 x 200-210 30-40
zelenina narezana na kusky 2 X 190-200 20-30
francuzske croissanty 3 * 170-180 18-23
NAKYPY, SUFFLE A GRATINOVANE JEDLA

zemiakovd musaka 2 180-190 35-45
lasagne 2 180-190 35-45
sladky nakyp 2 160-180 40-60
sladké soufflé 2 160-180 * 35-45
gratinované jedla 3 & 170-190 30-45
plnené tortilly, enchiladas 2 180-200 20-35
syr na grilovanie 4 [] 240 ** 6-9
OSTATNE

zavaranie 2 180 30
sterilizacia 3 ® 125 30
varenie vo vodnom kupeli 2 150-170 ¢ /
zohrievanie jedla 3 ] 60-95 /
zohrievanie jedélenského servisu 2 75 15




Pecenie s teplotnou sondou (ABAKESENSOR)

(v zavislosti od modelu)

Teplotna sonda umoznuje presné sledovanie vnutornej teploty pripravovaného jedla po€as pecenia.

VAROVANIE!
Teplotna sonda nesmie byt v bezprostrednej blizkosti ohrevnych telies.

1 Kovovy hrot sondy zapichnite do mésa v
mieste, kde je najhrubsie.

2 Zasunte zastréku sondy do zasuvky, ktora

sa nachadza v pravom hornom rohu riry (pozri
obrazok). Na displeji sa zobrazi SEnS. Ak
chcete funkciu zapnut, otodte OVLADAC a
zvolte moznost On. To isté urobte, ak chcete

-y tato funkciu vypnut. Na displeji vyberte OFF.
< = E @

L= POZNAMKA: Ak chcete vstUpit do ponuky
SEnNS, musite najprv prerusit prebiehajuci
proces pecenia a potom zapojit teplotnu sondu
do zasuvky. Ked' zasuniete sondu do zasuvky
— \ tak sa funkcie rary, ktoré boli predtym

nastavené vymazu.

3 Vyberte pozadovany rezim a teplotu pecenia
(v teplotnom rozsahu do 210 °C). Na displeji sa

AT [ zobrazi symbol pre ¢innost sondy a
|:| Ju T odd prednastavena teplota, ktori mozno zmenit

ota¢anim OVLADACA. Nastavte vnitorna
teplotu jedla (v teplotnom rozsahu od 30 do 99
° C), ktoru chcete na konci dosiahnut.

POZNAMKA: Pri pouziti sondy nie je mozné
nastavit ¢as pecenia.

4 Nastavenie potvrdite dotykom tlacidla start
| stop.

5 Ked sa dosiahne nastavena vnutorna

teplota pokrmu, rdra prestane pracovat. Na
displeji sa zobrazi napis End. Zaznie zvukovy
signal, ktory mbzete vypnut stlacenim
lubovolného tlagidla alebo sa po jednej minute
vypne sam.

9 INFORMAGCIA!
Pocas pecenia sa na displeji striedavo zobrazuje nastavena a aktualna teplota jedla. Podla potreby
mdzete pocas prevadzky zmenit teplotu pecenia alebo koneénu vnutornu teplotu pokrmu.
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Spravne pouzitie sondy podla druhu masa:

hydina: zapichnite sondu do najhrub$ej Casti pfs,

maso: zapichnite sondu do chudej ¢asti, ktora nie je prerastena tukom,
malé kusy méasa s kostou: zapichnite sondu v mieste pri kosti,

ryby: zapichnite sondu za hlavou, smerom k chrbtici.

/\\ VAROVANIE!
Po pouziti sondu opatrne vyberte z jedla, odpojte ju zo zasuvky a odcistite.

AKk nie je zapojena teplotna sonda a na displeji sa automaticky objavi napis SEnS, ocistite
zasuvku. Pokuste sa niekol'kokrat za sebou zapojit teplotnu sondu.

2O~ INFORMACIA!
Ak sondu nepouzivate, vyberte ju z rary.
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Odporucané urovne zapecenia pre rozne druhy méasa

. jemne, .

Druh jedla suroYe,’ mierne strecine . | prepecené uplrje .

neprepecené Spacens prepecené prepecené
HOVADZIE MASO
Hovéadzie méaso, rostenka 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73
hovéadzie méso, svieCkovica 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
pecené hovadzie maso 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
(roastbeef)
hamburgery 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74
TELACIE MASO
telacie méso, panenska 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
svieckovica
telacie méaso, chrbat 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
BRAVCOVE MASO
karé, krkovicka / / / 65-70 75-85
bravéové maso, svieCkovica / / / 60-69 /
bochnik z mletého mésa / / / / 80-85
JAHNACIE MASO
jahnacie méso / ‘ 60-65 66-71 72-76 77-80
BARANIE MASO
baranie méso / ‘ 60-65 66-71 72-76 77-80
HUSACINA
kozlacie méso / ‘ 60-65 66-71 72-76 77-80
HYDINA
hydina, cela / / / / 82-90
hydina, prsia / / / / 62-65
RYBY A MORSKE PLODY
pstruhy / / / 62-65 /
tuniak / / / 55-60 /
losos / / / 52-55 /
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Udrzba a Cistenie
/\\ VAROVANIE!
Pred cistenim odpojte spotrebi¢ z elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.
Deti by nemali spotrebic¢ Cistit” ani vykonavat jeho udrzbu bez dozoru.
Aby sa rura jednoduchsie Cistila, jej vnutro a plechy su pokryté Specialnym smaltom, ktory ma hladky
a odolny povrch.

Spotrebi¢ pravidelne Cistite teplou vodou s pridanim prostriedku na ruéné umyvanie riadu a taktiez
priebezne odstrarujte velké necistoty a vodny kamen. Pouzivajte Cisti mékku handri¢ku alebo Spongiu.

VonkajSok spotrebica: horticou mydlovou vodou a mékkou handri¢kou odstrarte necistoty a povrchy
utrite do sucha.

Vnutro spotrebi¢a: Na odolné alebo velmi silné necistoty pouzivajte bezné Cistiace prostriedky na
rdry. Ak pouzijete tieto prostriedky, raru musite dékladne utriet vihkou handri¢kou, aby ste odstranili
ich zvysky.

PrisluSenstvo a vodidla: ogistite teplou mydlovou vodou a vlhkou handri¢kou. Odolné negistoty
odporuc¢ame vopred namo it a pouzit kefu.
V pripade neuspokojivych vysledkov Cistenia, postup zopakujte.
2O~ INFORMACIA!
Nikdy nepouzivajte agresivne a drsné Cistiace prostriedky (hrubé Spongie a CistiCe, odstrafiovace
hrdze, $krabky na sklokeramické dosky).

Vybavenie rury je vhodné do umyvacky riadu.

Zvysky jedla (tuk, cukry, bielkoviny) sa mézu pocas pouzivania zariadenia zapalit, preto pred
kazdym pouzitim odstrante hrubé necistoty z vnutra rary a riadu.
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Automatické cCistenie rury - pyrolyza

Tato funkcia umoziiuje pouzitim vysokej teploty jednoduché Cistenie vnutorného priestoru rury a
niektorého dodavaného prislusenstva Pocas Cistenia sa zvysky tuku a iné necistoty spdlia na popol.

K dispozicii su tri stupne pyrolyzy (intenzity Cistenia) s réznou dobou trvania:

Uroven |Intenzita Cistenia Pouzitie Cistenia trvanie programu
1 rychle Cistenie na drobné nedistoty 2 hodiny
2 stredne intenzivne Cistenie | na viditelne vacsie nedistoty 2 hodiny 15 minuat
3 intenzivne Cistenie na odolné a staré necistoty 2 hodiny 30 minut
POZNAMKA: Cim je negistota odolnejia, tym vy$$i stuperi intenzity je treba zvolit.

Priprava na pyrolytické Cistenie
Pri beznom pouzivani riry odpori¢ame spustit funkciu pyrolytického Gistenia raz mesacne.

e Vyberte z riry véetko vybavenie, vratane s vodidlami. Cistenie vybavenia (univerzaineho hibokého
a plytkého plechu) pyrolyzou je mozné len vtedy, ak je rira vybavena pridavnymi drétenymi
vodidlami (pozri kapitolu Cistenie vybavenia a prislusenstva riry pyrolyzou).

e odstrante vSetky viditelné necistoty a zvySky jedla z vnutra rary.

e Pyrolyzne &istenie spustite len vtedy, ked' je spotrebi¢ vychladnuty.

e Ak je rura vybavena pridavnymi drétenymi vodidlami, vloZte prislusenstvo na druht alebo tretiu
vySkovu uroven vodidiel, nikdy nie na 1. drovern.

R 1. Dotykom na tlacidlo extra bake sa na displeji zobrazia dopInkové
Ut N funkcie. Oto¢te OVLADAC tak, aby sa rozsvietil symbol & a znatka P
a potvrdte vyber. Na displeji sa zobrazia tri Girovne. Otaéanim OVLADACA
vyberte stupen &istenia. Cim je nedistota odolnejsia, tym vy$si stuperi
intenzity je treba zvolit. Prednastavena je stredna uroven.

Zvolené nastavenie potvrdte stlaGenim OVLADACA. Dotknite sa tladidla
start | stop . Cas sa zaéne odpocitavat.

2. Pre vasu vlastnu bezpecnost sa po istom ¢ase dvierka rdry automaticky
L oc E  -- zamknu. Na displeji sa zobrazi napis Loc .

B 3. Po skoné&eni programu sa na displeji zobrazi End a zaznie zvukovy
Erd Lk signal.

e Ked sa program pyrolytického Cistenia dokon¢i a rura vychladne, dvierka riry sa automaticky
odomknu.

e Ked vnutro rdry Uplne vychladne, odstrarte z neho vSetky zvy$ky (napr. popol) pomocou méakkej
handri¢ky namocenej v horticej mydlovej vode.

38



/\\ VAROVANIE!

Pocas procesu pyrolyzy sa mézu uvoliiovat neprijemné pachy a dym, ako aj drazdivé vypary
a plyny. Postarajte sa o to, aby bola miestnost poéas tohto procesu dobre vetrana.
Nezdrziavajte sa v nej prilis dlho. Nedovolte detom ani zvieratam zdrziavat sa v blizkosti
spotrebica.

Pocas procesu pyrolyzy sa mozu zvysky jedla a mastnota vznietit. Preto este pred spustenim
programu odstrante z vnutra rary vSetky necistoty.

Pocas pyrolyzy sa spotrebi¢ zvonku zohreje na velmi vysoku teplotu. Nedotykajte sa dvierok
rury a na rukovat dvierok nikdy nevesajte horl'avé predmety, ako napriklad kuchynské
utierky alebo pod.

Nepokusaijte sa otvorit' dvierka rury, ked s zamknuté (poc¢as pyrolyzy alebo po jej
dokonéeni, v ¢ase, ked  sa spotrebi¢ chladi)! Cistiaci proces sa moze prerusit a hrozi
nebezpecenstvo popalenia!

Malé zvierata, resp. domace zvierata moézu byt vel'mi citlivé na akékolvek vypary.
Odporucéame, aby ste ich vyviedli z miestnosti pocas pyrolytického Cistenia, rovnako je
nutné zabezpecdit dokladné vyvetranie miestnosti po dokoncéeni Cistiaceho procesu.

Cistenie vybavenia a prisluSenstva rury pyrolyzou

Cistenie prilozeného vybavenia (univerzalneho hlbokého a plytkého plechu) pyrolyzou je mozné
len vtedy, ak je rura vybavena pridavnymi drétenymi vodidlami.

PrisluSenstvo (napr. plech) vliozte na druhu alebo tretiu vy$kovu Uroven vodidiel, nikdy nie na 1.
uroveri.

Po dokonéeni pyrolyzy vy¢istite vychladnuté prisluSenstvo vihkou handri¢kou namoéenou do
horicej mydlovej vody.

/\\ VAROVANIE!

N

.

AK je rura vybavena vysuvnymi vodidlami, nie je mozné pouzit’ pyrolyzu na istenie
prislusenstva.

- INFORMACIA!

Odporucame raru a prislusenstvo Cistit osobitne, pretoZe len tak mozete dosiahnut optimalne
vysledky Cistenia. Ak pyrolytickym procesom Cistite v rure zaroven aj prisluSenstvo, nemusi byt
vnutro rury na konci Cistiaceho cyklu uplne Cisté.

Ak nie ste spokojni s konecnym vysledkom ¢istenia, odporid¢ame postup zopakovat.

V désledku automatického pyrolitického Cistenia méze vnutro riry a prisluSenstvo zmenit farbu
a stratit lesk. To v8ak neovplyvnuje funkénost rury alebo jej prislusenstva.
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Odstranenie drotenych a pevnych vysuvnych vodiacich

prvkov.

40

A Podrzte listy zo spodnej Casti a vytiahnite
ich smerom k stredu vnutrajska rary.

B Vyberte ich z otvorov navrchu.
9 INFORMACIA!

Pri vyberani vodidiel davajte pozor, aby
ste neposkodili smalt.



Demontaz a montaz dvierok a skla dvierok.

1 Najprv naplno otvorte dvierka (pokial sa len
da).

2 Dvierka rary su pripojené k zavesom
pomocou Specialnych drziakov, ktoré maju aj
blokovacie packy. Blokovacie packy posurite
0 90 ° smerom k dveram. Pomaly zatvorte
dvierka do 45 ° uhla (vzhladom na zatvorenu
polohu dveri) a potom ich nadvihnite a
vytiahnite.

Skla dvierok sa moézu distit aj z vnatornej
strany, ale sa musia najskér odstranit z dvierok
spotrebi¢a. Najskor postupujte tak, ako je
popisané v bode 2, ale ich neodstranuijte.

3 Vyberte vzduchové vedenie. Uchopte ho

oboma rukami na lavej a na pravej strane dveri.
Odstrante ho jemnym potiahnutim smerom k

3 4 sebe.
© 4 ) B
Uchopte sklo dveri za horny okraj a
odstrante ho. To isté urobte s druhym a tretim
sklom (v zavislosti od modelu).
5 5 Skla namontujete spat v opaénom poradi.

‘IO

-O- INFORMACIA!
Pre vloZenie dvierok rury postupujte podla tychto krokov v opa¢nom poradi. Ak sa dvere neotvaraju
alebo nezatvaraju spravne, uistite sa, ze s drazky pantov spravne umiestnené do tchytov.

/\\ VAROVANIE!
Zavesy na dverach spotrebi¢a sa mézu s velkou silou zaklapnut. Preto pri montazi a
demontazi dvierok spotrebic¢a vzdy oto¢te obe blokovacie packy na doraz.

Jemné otvaranie a zatvaranie dveri
(v zavislosti od modelu)

Dvere rdry su vybavené systémom, ktory timi nérazy pri zatvarani dveri. Umozriuje, aby sa dvere
otvarali a zatvarali lahko, ticho a jemne. Staci jemne zatlacit (do 15 ° uhla vzhladom na otvorenu polohu
dveri) a dvere sa automaticky jemne zatvoria.

VAROVANIE!
Ak budete dvierka prili§ prudko zatvarat, uéinok systému sa znizi alebo systém nezavrie
bezpecne dvierka.
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Vymena ziarovky
Ziarovka je spotrebny materidl, a preto sa na fiu nevztahuje zéruka. Pred vymenou Ziarovky vyberte
vSetko prislusenstvo z rary.

Halogénova ziarovka: G9, 230 V, 25 W
1 Odskrutkujte a odstrante kryt (proti smeru

hodinovych rugiciek). Vytiahnite halogénovu
ziarovku.

2 Pomocou plochého plastového nastroja
odstrante kryt. Vytiahnite halogénovu ziarovku.

2O~ INFORMACIA!
Dajte pozor, aby ste neposkodili smalt.
Pouzivajte ochranné pomadcky, aby ste sa
nepopalili.

/\ VAROVANIE!
Ziarovku vymienajte iba vtedy, ked' je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete.
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Tabul'ka problémov a ich rieSeni

Specialne upozornenia a hlasenie chyb

Akékolvek opravy pocas trvania zaruénej doby moéze vykonavat len servisné stredisko
autorizované vyrobcom.

Pred opravou sa uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete, tak, Ze odstranite poistku alebo
vytiahnete zastrcku zo zasuvky.

Pri neodbornych zasahoch alebo opravach spotrebi¢a hrozi riziko zranenia elektrickym priadom alebo
skratu, preto ich nevykonavajte. Takuto pracu nechajte na kvalifikovaného odbornika.

V pripade, ak sa vyskytnu na spotrebici mensie poruchy, skuste pomocou tychto pokynov, poruchu
odstranit sami.

Ak spotrebi¢ v zaru¢nej dobe odnesiete do servisu a zisti sa, ze nefunguje kvoli nespravnej obsluhe
alebo manipulacii, opravu si budete musiet zaplatit sami.

Navod na obsluhu si odloZte pre pripadné neskorsie pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika
spotrebica.

Nasledujuce rady vam pomézu odstranit niektoré bezné problémy.

Problém/chyba Pri¢ina

Hlavny isti¢ vo vasej domacnosti ¢asto | Zavolajte servisného technika.
vypadava.

Vymena Ziarovky v rure je popisana v kapitole Vymena

Osvetlenie rury nefunguije. Siarovky.

Odpoijte spotrebi¢ zo siete na niekolko minut
Ovladacia jednotka nereaguje, displej je |(odskrutkujte poistku alebo vypnite hlavny vypinac),

zamrznuty. potom ho znova pripojte k elektrickej sieti a zapnite
rdru.

Na displeji sa zobrazuje chyba ErrX. Vyskytla sa porucha elektronického modulu. Odpojte

Ak je Cislo chyby dvojciferné, zobrazi sa |spotrebiC zo siete na niekolko minut.

ErXX. Ak porucha pretrvava, zavolajte do servisu.

Na displeji sa zobrazi napis SEnS, Ocistite zasuvku.

teplotna sonda nie je pripojena. Pokuste sa niekolkokrat za sebou zapojit teplotnu
sondu.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych pokynov a rad, zavolajte autorizovany
servis. Opravy a zaruéné naroky vyplyvajlice z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebi¢a nie
su kryté zarukou. V takom pripade si naklady na opravu hradite sami.
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Likvidacia
E Balenie je vyrobené z materidlov Setrnych k Zivotnému prostrediu, ktoré

sa daju recyklovat, zlikvidovat alebo znicit bez poskodenia Zivotného
prostredia. Z tohto dévodu je obalovy material riadne oznaceny.

EEN  Znacka na vyrobku alebo na jeho obale znamen4, Ze s vyrobkom by sa
nemalo nardbat ako s beznym domovym odpadom. Vyrobok by sa mal
odniest do autorizovaného centra uréeného na spracovanie odpadu z
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spravna likvidacia vyrobku poméze zabranit negativnym vplyvom na
zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pripade
nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobnejsie informacie o likvidacii
a spracovani vyrobku kontaktujte prisluSny miestny organ zodpovedny
za spracovanie odpadov, spolo¢nost na likvidaciu odpadov alebo obchod,
v ktorom ste vyrobok zakupili.

Vyhradzujeme si pravo na vykonanie akychkolvek zmien v tomto ndvode na pouZitie.
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Test jedla

EN60350-1: Pouzivajte iba prisluSenstvo dodavané vyrobcom.
VZzdy vlozte plech na pe¢enie do konecnej polohy na drétenom vodidle. Kola¢e vo formach umiestnite

podla obrazka.

* Spotrebi¢ vopred predhrejte na pozadovanu teplotu. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.
** Spotrebi€ predhrejte 10 minut vopred. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.
** Obratte po 2/3 doby pecenia.

PECENIE
umiestnenie
Jedlo vybavenie foriem na fiec Omin ]
pecenie
susienky = Plytky plech na 3 150 25-40 |[]
jednourovriové pecenie
susienky = Plytky plech na 3 135* | 3550 |[@
jednouroviiové pecenie
suSienky — plytky plech na ** _ Py
dvojuroviové pecenie 2,4 140 25-40
susienky — plytky plech na ) —
trojurovriové pecenie 1.4,5 135 45-60
kolace - ~ Plytky plech na 3 |160-170* | 20-30 |[]
jednourovriové pecenie
kolace - plytky plech na o ~ —
jednourovnoveé pecenie 3 155 20-30
Kolége - dvojdroviiové | PYIKY plech na 1,5 140 ** 30-45 |[e
pecenie
o a oo | Plytky plech na : ) —
kola&e - trojiroviiové pecenie 1,3,5 | 140-150 30-50
okruhla plechova
Pigkétovy mugnik forma na peéenie, 2 150 45-55 |
priemer 26 cm/ rost
okruhla plechova
Piskoétovy maénik forma na pecenie, 2 160 45-55 ®
priemer 26 cm/ rost
) e 2 x okruhla plechova
piSkotova torta - forma na pegenie, O 2,4 170 * 45-55
dvojurovnova . . O
priemer 26 cm/ rost
2 x okruhla plechova
jablkovy kolad forma na peéenie, OO 2 160 ** 70-120 |[]
priemer 20 cm/ rost
2 x okruhla plechova
jablkovy kolad forma na pecéenie, OO 2 160 70-120
priemer 20 cm/ rost
GRILOVANIE
hrianky rost ’ 5 max ‘ 4-7 ]




Pokracovanie predchddzajucej tabulky

PECENIE

burgery

rost + plech na
odkvapkavanie tuku

230

25-40
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gorenje
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