
S vákuovačkou sa stanete majstrom varenia metódou Sous-Vide
Zažite techniku varenia, ktorú si ctia profesionálni šéfkuchári. Vákuovačka 
s TFT displejom umožňuje variť metódou Sous-Vide doma a pripraviť zdravšie 
jedlo, ktoré skvele chutí.

Špecifikácie a benefity

Intuitívny TFT displej vákuovačky 
Dotykový TFT displej poskytuje intuitívny prístup 
k rôznym funkciám vákuovačky. 

Vákuovačka prináša profesionálne výsledky 
metódou Sous-Vide
S vákuovačkou sa môžete tešiť na profesionálne 
výsledky varenia metódou Sous-Vide u seba doma. 

Jednoduché varenie metódou Sous-Vide so 
sklenenou nádobou
So sklenenou nádobou môžete variť metódou Sous-
Vide aj bez plastového vrecka. Užite si metódu Sous-
Vide udržateľnejšie bez plastu. 

Vákuovačka na rýchlejšie marinovanie bez námahy
S vákuovačkou môžete rýchlo a jednoducho marinovať 
mäso alebo ryby. 
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Rozmery pre zabudovanie VxŠxH 
(mm) 0x0x0

Rozmery VxŠxH (mm) 72x408x276

Technická špecifikácia
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