Electrolux

Specifikacie a benefity

SteamPro s funkciou Sous-Vide doda zdravym
jedlam vacsiu chut’

SteamPro s funkciou Sous-Vide umoznuje jednoducho
nastavit’ jednu z troch Urovni pary pri peceni, opekani,
duseni, zohrievani, naparovani aj vareni metédou
Sous-Vide. Ryby a maso budu jemnejsie a chutnejsie.
Zelenina zostane chrumkava a zaroven si zachova az
90 % svojho

Na zaklade externych testov porovnavajicich mnozstvo vitaminu C v surovej brokolici a brokolici
pripravenej v pare. Test bol vykonany na zaklade zistovania kyseliny askorbovej (vitaminu C) v potravinach
metédou HPLC/UV-Vis

Vstavana parna rura séria 800 MealAssist SteamPro

KOAAS3XH

Varenie v pare dokaze uchovat’ az 90 % vitaminu C.

Nikdy nebolo jednoduchsie dopriat si chutnejsie a zdravsie jedlo kazdy den.
Rura 800 MealAssist SteamPro jednoduchym stla¢enim zvoli spravnu Uroven
pary na ohrievanie, pecenie, zapekanie alebo varenie s parou, pri€om zachova
90 % vitaminu C.

Na zaklade externych testov porovnavajlcich obsah vitaminu C v surovej brokolici a v brokolici varenej v
pare. Test vykonany na zéklade stanovenia kyseliny askorbovej (vitaminu C) v potravinach metédou
viditelnou metédou HPLC/UV.

Intuitivne pokyny na pripravu chutnych jedal na dotykovom displeji
CookSmart

Sprijemnite si kazdodenné varenie a sebaisto sa naucte pripravovat nové
pokrmy s CookSmart. Rura ulah&uje varenie s vy§8ou energetickou ucinnostou,
zatial €o aplikacia umoznuje ukladat oblibené jedla a odosielat ich do rury.

S funkciou Al TasteAssist ziskajte optimalizované
nastavenia konvertované pre parny

\VWyuzite umelu inteligenciu na pripravu jedal pomocou
pary, sta€i odoslat’ recepty z webovych stranok do
vasej rury. Funkcia Al TasteAssist optimalizuje
nastavenia, ako je teplota, ¢as a funkcia pary pre parnu
ruru, aby ste dosiahli zdravsie a chutnejSie pokrmy s
nizSou spotrebou

Al TasteAssist je funkcia aplikacie Electrolux, ktora dokaze importovat recepty v taliancine, francuzstine,
nemcine, angli¢tine, Svédcine a holand¢ine. Na konci roka 2025 budu pridané dalSie jazyky: polstina,
¢estina, madarcina, rumunéina, néréina a dancina. Aplikacia Electrolux je k dispozicii v

Automatické nastavenia, jednotné vysledky

s Asistovanym varenim

Prostrednictvom funkcie Asistované varenie ziskate
intuitivny pristup k optimalnym nastaveniam na
pripravu mnohych réznych jedal. Viyberte si, €i sa rura
bude nastavovat automaticky alebo budete ¢as

= a teplotu ovladat vy sami.

Jednoduché odstranenie skvfn a necistot.

Displej vas upozorni, ked je potrebné ruru vycistit' a
vdaka Specialnemu programu parného Cistenia bude
odstranenie skvin a necistét bez namahy.

» Zabudovatelna rura

* Multifunkéna rdra s integrovanou funkciou pary

» Funkcie pecenia: spodny ohrev, gril, gril + spodny ohrev, gril + spodny ohrev
+ ventilator, gril + ventilator, kruhové teleso + spodny ohrev + ventilator,
kruhové teleso + ventilator, para + kruhové teleso + spodny ohrev + ventilator,
para + kruhové teleso + ventilator, Steam + ring + evaporator + fan, Steam +
evaporator + fan, para + spodny ohrev + ventilator

* Rura s 3 pecucimi drovniami

» Funkcia rychleho vyhriatia rary

» Automaticky navrh teploty

» Masova sonda

» Pamat pre €asto pouzivané nastavenie rury

* Funkcia bezpec¢nost’ deti

« Indikacia zbytkového tepla
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Technicka Specifikacia

Farba
Energeticka trieda

Rozmery pre zabudovanie VxSxH
(mm)

Funkcie rary

Konektivita

Celkovy elektricky prikon (W)
Parné funkcie

Casovad

Vnutorny objem (1)

Cistenie rury

Rozmery (mm)

Typ ovladania rury

Rozsah tepl6t

Plocha nejvacésieho plechu (cm2)
Osvetlenie rary

Cista Cierna
A++

590x560x550

Dolny ohrev, Rozmrazovanie,
Dehydratacia, Kysnutie cesta, Grill,
Heat save fan, Horuci vzduch, Hot air
& Bottom, Hot air & Top, Top &
Bottom, Pomalé pecenie, Varenie
Sous vide, Para, Steamify, Stew, Top,
Udrziavanie teploty, Ohrev tanierov,
Zavaranie, ProSteam: Steam Full,
ProSteam: Steam High, ProSteam:
Steam Low, ProSteam: Steam
Medium, Refresh, Prihrievanie, Roast
Ano
3500
SteamPro
SUPEX4
70
Parné
594x595x567
Dotyk
30°C - 230°C
1424
2, Bo¢né halogénové, Horny halogén

Vstavana parna rura séria 800 MealAssist SteamPro

Energeticka trieda

Spotreba energie potrebnej pri
Standardizovanej naplni (kWh/cyklus)
Spotreba energie pro Standardnej
naplni, rezim s ventilatorom
(kWh/cyklus)

\Wkon Ziaroviek

Spotreba rary

Typ vyrobku

Hmotnost vratane obalu

Cista hmotnost’ (kg)

Vybavenie rury - plechy

\ybavenie ruary - rosty

Vysuvné kolajnice

Typ zastréky

Teplota povrchu dveri max. K (podla
EN30 alebo 60335-1)

Obsiahnuté prislusenstvo

Pocet dutin

Kod produktu

Ciarovy kod EAN

KOAAS3XH

61.9
0.99

0.52

65
elektricka
Zabudovatelna elektricka rura
39
38
1 smaltovany plech na pecenie, 1
plech na zachytavanie mastnoty Sedy
smalt, 1 sada dierovanej +
nedierovanej panvice 1/2
1 drétena nerezova mriezka
Side grids Easy entry; Stainless Steel
Schuko

25

Suprava Snapper, TR1LFSTV
1
944 032 150
7333394110257
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