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WELCOME

Thank you for choosing our product. To ensure your safety and get the best results,
please read this manual carefully, including the safety instructions, and keep it for
future reference. Before installing the hob, note the serial number, which you might
need for repairs. Check for any damage during transportation and consult a
technician if you're unsure before using it. Keep packaging materials away from
children.

NOTE: Please note that the hob's accessories may vary depending on the model
you purchased.




SAFETY INFORMATION

1.1 GENERAL WARNINGS

* Read these instructions carefully before installing or using this
appliance.

* WARNING: If the surface is cracked, switch off the appliance to
avoid the possibility of electric shock.

* NEVER try to extinguish a fire with water, but switch off the
appliance andthencoverflamee.g.withalidorafire blanket.

* WARNING: Danger of fire: do not store items on the cooking
surfaces.

* WARNING: Use only hob guards designed by the manufacturer of
the cooking appliance or indicated by the manufacturer of the
appliance in the instructions for use as suitable or hob guards
incorporatedin the appliance. The use of inappropriate guards can
causeaccidents.

1.1.1 UseLimitations

* This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance by a
personresponsible for their safety.

*Children should be supervised to ensure that they do not play with
theappliance.

* This appliance can be used by children aged from 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities, or lack of experience and knowledge, if they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance in
asafewayandunderstandthe hazardinvolved.

* Children shallnot play withthe appliance.

* Cleaning and user maintenance shall not be made by children
without supervision.



* This appliance complies with electromagnetic safety standards.
However, persons with cardiac pacemakers or other electrical
implants (such as insulin pumps) must consult with their doctor or
implant manufacturer before using this appliance to make sure
that theirimplants will not be affected by the electromagnetic field.
Failure to follow this advice may resultindeath.

1.1.2.Usein Accordance With Thelntended Use

« This appliance is intended to be used in household and similar
applicationssuchas:

- staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

-farmhouses;

- by clients in hotels, motels and other residential type
environments;

- bed andbreakfast type environments.
 Neveruseyourappliance asawork or storage surface.
« Neveruse your appliance forwarming or heatingthe room.

1.2.INSTALLATION

* If the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons in order
toavoidahazard.

+ Connection to a good earth wiring system is essential and
mandatory.

 This appliance is to be properly installed and earthed only by a
suitably qualified person.

+ Disconnect the appliance from the mains electricity supply before
carrying out any work or maintenance on it in order to avoid a hazard,
which could resultininjury or cuts.

« Please make thisinformation available to the personresponsible
forinstallingthe appliance asit couldreduce yourinstallation costs.
 Failure to install the appliance correctly could invalidate any
warranty orliability claims.



1.3ELECTRICALWARNINGS

* This appliance should be connected to a circuit which incorporates
anisolating switch providing full disconnection from the power supply
for all poles under overvoltage category lll conditions. Means for
disconnectionmustbeinaccordance with thewritingrules.

* WARNING:inordertoavoidany danger causedby the accidental
resetting of the thermalinterruption device, the appliance should
notbe powered by an external switching device, such as atimer, or
be connectedtoacircuitthatisregularly switched onand off.

* The appliance is not intended to be operated by means of an
externaltimer or separate remote-controlsystem.

* Alterationsto the domestic wiring system must only be made by
aqualifiedelectrician.

* Failure to follow this advice may result in electrical shock or
death.

1.4USE & MAINTENANCE

* WARNING: The appliance and its accessible parts become hot
during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years of age shall be kept away
unless continuously supervised.

* WARNING: Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerousandmay resultinfire.

* CAUTION: The cooking process has to be supervised. A short
term cooking process has tobe supervised continuously.

* Disconnect the appliance from the mains electricity supply
before carryingoutanywork or maintenance onit.

* No combustible material or products should be placed on this
applianceatanytime.

« Metallicobjects suchasknives, forks, spoons andlids should not
be placedonthehobsurface sincetheycangethot.

* Asteamcleanerisnottobeused.



* Donotuseasteamcleanerto cleanyour cooktop.

* Donotstoreitemsonthe cookingsurfaces.

+ Donotletyourbody, clothingoranyitem otherthansuitable
cookware contactthe Inductionglass untilthe surfaceis cool.

» Handles of saucepans may be hot to touch. Check saucepan
handles do not overhang other cooking zones that are on. Keep
handles out of reach of children. Failure to follow this advice could
resultinburnsandscalds.

* Therazor-sharpblade of acooktop scraperis exposedwhenthe
safety coveris retracted. Use with extreme care and always store
safely and out of reach of children. Failure to use caution could
resultininjury orcuts.

* Donotplace orleave any magnetisable objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the appliance, as they may be affected by its
electromagneticfield.

« Do not repair or replace any part of the appliance unless
specifically recommended in the manual. All other servicing
shouldbe done by aqualified technician.

* Donotplaceordropheavy objects onyour cooktop.

* Do not use pans with jagged edges or drag pans across the
Inductionglass surface asthiscanscratch the glass.

* Donotuse scourers or any other harsh abrasive cleaning agents
to cleanyour cooktop, asthese canscratchthe Inductionglass.

* Donotuseadaptersforcookingvessels.

« WARNING: when one or more cooking zone shut down, the
presence of residual heat is indicated by a visual signal on the
corresponding zone display, by way of the H symbol. When this
symbolis active, be carefulnottotouchthehob, orthereis arisk of
burns.




1.5 WARNINGS Wireless Temperature Probe (available depending
onthemodel)

This product is exclusive for hobs appliances. It should only be
usedasdescribedinthisUser Manual.

+ DO NOT TOUCH Preci Prob WITH BARE HANDS JUST AFTER
COOKING. Always wear oven gloves to remove Preci Probe from
the food after cooking.

e Itisrequiredto FULLY INSERT PreciProbe metalbar properlyinto
the food untilthe BLACK ceramic EDGE ofitduring cooking.

insert Preci Probe in the
food up to here

%
* DonotuseHeatFeelSensorinamicrowave oven.
* HeatFeel Sensorcanbe cleaned andwashed butdonotimmerse
itlonginwater.
« Thisproductisnotintended foruse by personswithages 12 and
under.
« Thesupplierwillnotbeliable forany damage of Heat Feel Sensor
due tomisuse of the device.
» CleantheHeatFeelSensorbeforetheuse.
« Probe can workin this range of temperature: 10°C to aninternal
maximum temperature of 100°C of the metal part. Ceramic part
canreach 350°C.
* Ifthe HeatFeel Sensortemperature exceeds 100°C, cooking will

stopandthe Heat Feel Sensor must be removed from the oven as
soonaspossible, wearinggloves, to avoiddamage tothe probe.



2.BEFORE STARTING

2.1GENERALINFORMATION
Before you begin, isimportant to know: all functions of this hob are designed in order to comply with
the most stringent safety regulations.

Forthisreason:

* Some functions will be activated, or will be automatically deactivated in absence of pots on the
burnersorwhentheyare not correctly positioned.

e Inother cases, functions will be automatically deactivated after a few seconds when it requires
more than one step (e.g. "SWITCHING ON/OFF THE HOB" without "SELECT THE COOKING
ZONE").

e |ncase of longtime use, the appliance may not immediately shut down, even with all the cooking
zones off, becauseitisinthe coolingphase; the Hsymbol appears on the cooking zone display until it
iscooled.

Safe activation: the product is activated with the presence of pots on the cooking zone. The
heating processdoesnotstartorisinterruptediftherearenopotsoriftheseare removed.

Pot detector: after the hob is switched on, the product automatically detects the presence of pots on
the cooking zones, even before activating them.

Safety shut down: for safety reasons, each cooking zone has a maximum operating time, which
depends onthe maximum powerlevelset.

2.2.POWERMANAGEMENT

When product is first used, the hob is set to maximum reachable power. Different power limits can
be chosenaccordingwithhome main supply system by using power management function.

Refer to Chapter 8. OPERATION OF PRODUCT.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 3,5kW 4,5kW 5,5kW 6,8kW 7,4kW

NOTE: depending on the power management selection, some power levels and functions of the
cooking zones could be automatically limited not to exceed the selected value. In particular, in case
of a power management level set less than 4,5kw, Boost function, Varycook and some cooking
preparationswiththe app, couldnotbe selected.

In particular last power level selection can be refused/adjusted according with the available amount
ofresidual power fromthe previous setting.




2.3.CHOOSING THERIGHT COOKWARE

2.3.1.Characteristics ofthe cookware

Useonly potswith theinduction symbol.

® Onlypotswithaperfectlyflatbottom. Otherwise, the following situations may occur:

- No potdetection;
-Lowperformance;
-Unwantednoise.

e Onlypotswithasmoothbase, toavoid scratchingthe hob surface;

NOTE: avoid as much as possible moving pot operations on the glass surface just to minimize
scratches.

Magnettest

Induction cooking uses magnetism to generate heat; pots must therefore contain iron. If you
already have a cookware you can check if the material is magnetic by using a magnet. Pots are
suitableiftheyare magnetically attractedby the magnet.

Cookwares made from the following materials are not suitable: pure stainless steel, aluminum or
copper withoutamagneticbase, glass, wood, porcelain, ceramic, earthenware.

2.3.2 Higher quality cookwares

Allcookwares withtheinduction symbolare generally accepted.
Dependingonthetype of bottom, however, the behavior may vary.
Whenusinglarge cookware with a smaller ferromagnetic element,
onlythe ferromagnetic elementheats up. Consequently, heat
might not be uniformly distributed.

2.3.3.Dimension &placement
Always usethe cooking zonethatbest matches the bottom diameter ofthe pan.
Placethe potmakingsureitiswellcenteredinthe cookingarea.

NOTE:it'srecommendednottouse pansthatexceedthe perimeter ofthe cooking zone.

For the correct working of the hob, it's necessary to use pots with the bottom diameter inside the
range describedin the followingtable.

o1 |5

ga min. 120 mm 220mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

NOTE: by using a cookware smaller than the minimum required, it could not be detected. While
usingone bigger than the maximumrequired, malfunctions orlow performances may occur.

ATTENTION: donotputthe poton/nearthe controlpanel during cooking or coolingdown.



3.COOKING GUIDELINES

3.1POWERTABLE
POWER LEVEL TYPE OF COOKING SUGGESTED USE
y BOO Fast Heating, Booster Ideal for stir-frying, searing, bringing soup to
the boil, boiling water
11-13 Frying, Grilling, Keep Boiling Ideal for starting cooking, sautéing,
cooking pasta, deep frying, grilling
Ideal for preheat stewing, keep gentle boiling,
5-10 Stewing, Cooking cooking, long & continuos frying
(rice.roast,pancakes*)
Ideal for slow cooking recipes, gentle simmerin:
3-4 Simmering, Keep Warm, Slow Cooking creamsgucespandgﬁquid d
1-2 i o . Delicate warming for small amounts of food,
Melting, Keep Liquid, Defrosting slow warming, melting & keep liquid chocolate**
OFF - -

*Continuous frying pancake at level 5-6.

**Melting Level 2, when begins to melt, move to level 1 to keep liquid.

3.2.COOKINGTABLE

MANUAL COOKING GUIDELINES

EVERYDAY COOKING |EVERYDAY COOKING,|

FOOD Preheat Cooking &SPECIALPROGRAMS | RECIPES & SPECIAL
CATEGORY RECIPE - AVAILABLE PROGRAMS
Heating Phase | Power Level |Power Level ONPRODUCT AVAILABLE ON APP
Pasta Heating Water 14-15 6-11
Rice Pudding Heating Milk 13-15 6-8
Pasta &rice Boiled Rice Heating Water 14-15 6-8 v
Risotto Sirfrying& | 1315 6-8
Roasting
Roast Meat Strfiying& |4 13 6-11
Roasting
Grilled Steak Preheat Grill 10-13 10-13
Meat : v
Sausages & Hamburger| Preheat Grill 10-11 10-13
Chicken Pieces Preheat Pan 10-11 6-10
Breaded Steak Preheat Pan 6-11 10-13
Grilled Fish Preheat Grill 10-13 8-10
Fish Fillet Fish Stir-frying 10-13 8-10 V4
Shrimps & Prawns Stir-frying 10-13 10-13
Fresh Frying Potatoes | Heating Oil* 14 11-14
Vegetables & Frozen Frying Potatoes | Heating Oil* 14 11-14
legumes Grilled vegetables Preheat Grill 6-11 10-13 v
Peppers, Zucchini & Eggplant| Preheat Pan 6-11 10-13
Hard Boiled Eggs Heating Water 14-15 6-8
Eggs &Eqg Fried E: Stir-fi 10-13 8-10
i ir-fryin - -
products redrogs yng v
Pancakes Preheat Pan 6-11 5-6
Tomato Sauces Heating Sauces 4-6 2-4
Sauces, Melted Cheese Melting 6-11 2-5
Creams & Cream & Custard Heating Cream 4-6 2-4 v
Dessert Melted Chocolate Melting 1-2 1
Butter Melting 1-3 1-3




3.3 COOKINGPREPARATIONS WITHTHEAPP

PreciProbeasthermometer

Setinthe hOn App the target temperature youwanttoreach, insert the Preci Probe inside the food
or with its accessory inside liquids and you will see the temperature raising from the app until
reachingthetargettemperature.

[t willhelp you to accurately maintain the temperature for all kind of food. You cannot use it when the
Assisted Cookingfunction operates.

Assisted Cooking: “Cook with me” function
Choose fromthe hOn Apprecipes or special programs, follow step by step the preparationand then
the hob willautomatically setthe parameters for the chosen cooking method.

SousVide

Type of cooking in which the food is placed in a vacuum bag and cooked in alow temperature water
bath.

The food prepared in this way will be more juicy and tender and will keep the nutritional properties
intact, making it healthier andtastier.

Go onthe hOn App select the category of food, select this type of cooking, insert the bas with the
food in the pot with water and the induction hob will set the correct cooking temperature for a
perfectresult.

Grill
Selectthe category of food from the hOn App, select this type of cooking and the induction hob will
automatically bringthe grillto the correct temperatureinapredetermined time.

Simmering

The simmering functionis ideal for cooking sauces, stews, braised dishes and all preparations with
anaveragelongcookingtime.

The automatic function you find on the hOn App will gently bring the food to a slightly boiling
temperature, keeping it forall the duration of cooking.

Steaming

With the steaming function you can steam food such as vegetables, meat or fish in pots equipped
with a steamer basket. Steam cooking is faster than boiling, as it is not immersed in a liquid it
dispersesless nutrients containedinthe food and preservesits vitamin content, improvingits taste
and structure whichwillbe more compactand pleasant.

[fnecessary, contactthe authorized service center.




4.CARE&CLEANING

4.1. GENERALRECOMMENDATIONS

Regular cleaning canextendthelifecycle of yourappliance.

e Cleanthehobaftereachuse;

e Alwaysuse cookwarewithacleanbase;

e Scratchesonthesurfacehave noeffectonhowthe operates;
e Useaspecialcleanersuitable forthe surface ofthehob;

e Useaspecialscraper fortheglass.

3.2. CLEANING THE HOB

Before proceeding with the cleaning, make sure that the cooking zones are turned off. Always remember to
foloow the recommended cleaning instructions and avoid using abrasive products that could damage the
surface of the cooktop.

a) FATTYSOIL

This procedure isrecommended forthese kinds of scenarios; splatters caused by frying or grillingmeat.
® Letthehobcooldown.

® Absorbanyexcessliquidaroundthe potwithkitchenpaper, thenremove the pot.

® Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

® [f necessary,cleanthehobasecondtime usinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

b) SUGARYSOIL

This procedureisrecommended for foods that, due to their high sugar content, needto be promptly removedto
preventdamage tothe hob surface (syrups,jams, or preserves).

e Whenthehobisstillwarm,absorbany excessliquidaround the pot withkitchenpaper, thenremove the pot.
® [fnecessary,werecommendusingascraperatanacute angletoremoveanyremainingresidue.

® (Cleanthecookingsurface withadetergent solutionanddryit with the kitchen paper.

® [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhobglasses.

c) STARCHY SOIL

Thiscleaningprocedureis recommended for these kinds of foods: pasta, rice and potatoes.

e Absorbanyexcessliquidaroundthe pot withkitchen paper, thenremove the pot.

e Letthehobcooldown.

e Useadampclothtomoistenanystarchresidues. Allowit to sit foracouple of minutes.

e Cleanthecookingsurface withaclothand detergent solution.

e Aftercleaning, wipe thehobdrywithasoftcloth.

e [fnecessary,cleanthehobasecondtimeusinghotwaterand cleaner forinductionhob glasses.

NOTE:Please consider theseinstructions also for; waterrings, limescalerings, fat stains.

d) SHINY METALLICDISCOLORATION
Useasolutionofwaterwithvinegarand cleanthe glass surface withacloth.



5. FAILURE DISPLAY & INSPECTION

5.1TROUBLESHOOTING

Wratto do

The induction hob
cannot be turned on.

No power.

Make sure the induction hob
is connected to the power
supply. Check whether there is
a power outage in your home
or area. If the problem persists,
call a qualified technician.

The touch controls are
unresponsive.

The controls are locked.

Unlock the controls by
checking the section
'‘How product works'.

The touch controls
are difficult to operate.

There might be water residue
on the controls, or you might
not be applying the correct
pressure to the buttons.

Make sure the touch
control areais dry and use the
right pression when
touching the controls.

The glass is being

Rough-edged cookware.
Unsuitable, abrasive scourer

Use cookware with flat
and smooth bases. See

scratched. or cleaning products 'Choosing the right cookware'
being used. and "Care and cleaning" sections.
This may be caused by the
Some pans make crackling construction of your cookware | This is normal for cookware and
or clicking noises. (layers of different metals does not indicate a fault.
vibrating differently).

The induction hob makes
alow humming noise
when used on a high

heat setting.

Thisis caused by the
technology of
induction cooking.

This is normal, but the noise
should quieten down or
disappear completely when
you decrease the heat setting.

Fan noise coming from the
induction hob.

A cooling fan built into your
induction hob has come on to
prevent the electronics from

overheating. It may continue to
run even after you've turned the
induction hob off.

This is normal and needs no
action. Do not switch the power
to the induction hob off at the
wall while the fan is running.

Pans do not become
hot and "U" appears
inthe dis play.

Theinduction hob cannot
detect the panbecauseitis not
suitable forinduction cooking.
Theinduction hob cannot detect
the panbecauseitis too small
forthe cooking zone or not
properly centred onit.

Use cookware suitable for
induction cooking. See section
'‘Choosing the right cookware'.
Centre the pan and make sure
that its base matches the size

of the cooking zone.

The induction hob or a cooking
zone has turned itself off
unexpectedly, a tone sounds
and an error code is displayed
(typically alternating with one or
two digits in the cooking timer
display).

Technical fault.

Please note down the error
letters and numbers, switch the
power to the induction hob off
at the wall, and contact a
qualified technician.




Pressing two buttons at Make sure no buttons are

dO warning appears the same time, being pressed at the same time
on display waterdrops or dustontheglass | and clean the hob to remove any

water or dust residues.

5.1.2 ERROR CODES
EO Call ASA
Front left
Call ASA
El Front left
Call ASA
E2 Front left
E3 Call ASA
Front left
Check mains cable & circuit breaker,
E4 Left Right Check mains supply voltage
If ok call ASA
E5 Wait for cooldown, clean and/or remove foreign bodies
Front left If ok call ASA
E6 Rearleft | Rearright Check installation requirements via user manual
Frontleft |Front right] If ok call ASA
Rear left | Rear right
E7 CallASA
Frontleft |Front right]
Rearleft |Rear right Check installation requirements via user manual
E8 N
If ok call ASA
Frontleft |Front right]
Call ASA
E9 Front left

*ASA  Service Center




6.ENVIRONMENTALPROTECTION &DISPOSAL

6.1 SAVING AND RESPECTING THE
ENVIRONMENT

Recommendations for best results;

Use pots and pans with a bottom diameter equal
to that of the cooking zone;

Useonly potsandpanswithflatbottoms;

Where possible, keep the lid on pots during
cooking;

Cook vegetables, potatoes, etc. with a minimal
amount of water toreduce cookingtime;

Use a pressure cooker as it further reduces the energy
consumption and cooking time.

Place the pot in the center of the cooking zone
outlinedofthehob.

6.2 WASTE MANAGEMENT AND

ENVIRONMENTAL PROTECTION

This applianceis labelled in
accordance with European
Directive 2012/19/EU

regarding electric and electronic
appliances (WEEE). The WEEE
contain both polluting substances
(that can have a negative effect or
the environment) and base
elements (that can be reused).

It is important that the WEEE undergo specific
treatments to correctly remove and dispose of the
pollutants and recover all the materials. Individuals
can play an important role in ensuring that the WEEE
do not become an environmental problem; it is
essential to follow a few basic rules:

e The WEEE should not be treated as domestic
waste;

® The WEEE should be taken to dedicated
collectionareas managed by the town councilor a
registeredcompany.

In many countries, domestic collections may be
available for large WEEEs. When you buy a new
appliance, the old one can be returned to the
vendor who must acceptit free of chargeasaone
off, as long as the appliance is of an equivalent
type and has he same function as the purchased
appliance.
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KANQZHPOATE

2aG eUXAPLOTOUE TIOU ETUAEEATE TO TIPOLOV pag. I'la tn dlachaAion Tng AchAAeLg
OQG KAL VLA VA TIETUXETE TA KOAUTEPQ ATIOTEAEOPATA, OAG TIApakaioupe va dtaBacete
TIPOOEKTIKA TO TIAPOV EYXELPLOLO, CUPTIEPIAAUPBAVOUEVWY TWV 0ONYLWY achaelag, kal
VA TO GUAAEETE yLa HEANOVTLKA XPrion. NpLv eyKATACTAOETE TNV €0TIA, CNUELWOTE TOV
OELPLAKO ApLOPO, TOV OTTIOLO EVOEXETAL VA XPELAOTELTE YL ETILOKEUEG. EAEYETE yIa TUXOV
(NULEC aTIO TN HeTadopd KAl CUPPBOUAEUTELTE evav TEXVIKO, av dev eloTe BERalol, TIpLv
arnod tn xprion tou. PUAAETE Ta UAKA cuokeuaoiag pakpld atod mtadid.

ZHMEIQZH: AdRete uttogn OTL Ta e€apTrUATa TnG ecTiag evdexetal va dtadepouv
avAaloya Pe TO JOVTEAO TTOU AyOpACaTE.




NMAHPOOOPIEZ AZDAAEIAZ

1.1. TENIK'EZ MPOEIAOMNOI'HZEIZ

» ALAPACTE TIPOCEKTIKA AUTEC TG 0odnyleg TipLvy AaTtd TNV eykataotacn n In
XPron Autng tTng CUCKEUNG.

- [IPOEIAOTNOIHZH: Edv n emddavela sival paylopevn, ATIEVEQYOTIONOTE
APECC TN CUCKEUN yLA VA ATIODUYETE TNV TUOAVOTNTA NAEKTPOTIANELQG.
«[NIOTE pnv TpooTiaBricete va oPnoete pla dwTld Pe VveEPO, AMA
ATIEVEPYOTIOLOTE TN CUCKEUN KA, OTN CUVEXELA, KAAUWTE TN GAOYA TLYX. LE Eva
KATTAKL 1) JE PLa TTUPIHaXN KOUBEPTA TTUPKAYLAG.

« [TPOEIAOTOIHZH: Kivbuvog Ttupkayldg: unv attoBbnkeUeTe avTikeipeva oTLg
ETULDAVELEC UAYELPEUATOG.

* [TPOEIAOTOIHXH: XpnowloTolelte pOVO TIPOOTATEUTIKA E0TLWY TIOU £XOUV
oxedlaoTel ATIO TOV KATACKEUAOTH) TNG CUCKEUNG MAYELPEPATOG ) CUVIOTWVTAL
amod TOV KATACKEUAOTH TNG CUOKEUNG OTLG 0ONYlEC XpNong wG KATAANNAEG
N TTPOCTATEUTIKA €0TLWV TIOU glval evowpATwPeEVA OTn CUCKeUN. H xpnon
AKATAAMNAWY TIPOPUACKTIKWY ECTLWV UTIOPEL VA TIDOKAAETEL ATUXNUATAL.

1.1.1 Meproplopoi xpriong

* Autr) n ouokeun 6ev TtpooplleTal yLa Xpron atto ATopA (OUPTIEPIANAUBAVOUEVWY
TWV TIALOLWV) PE PELWPEVES PUOIKEG, KIVNTIKEG ) SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG 1N XWPIG
EUTIELPLA KAL YWWOELG, EKTOG KAL €AV ETIOTITEUOVTAL ) €XOUV AAPReL odnyieg
avadoplkd Pe TN XPNON TNG CUCKEUNG ATO TIPOOWTIO UTIEUBUVO yla TNV
achaAeld Toug.

e Ta TtaldLa TIPETIEL VA ETTIOTITEUOVTAL CUVEXWGS WOTE va SlacdaAloTel OTL Sev
TtalCouV e TN CUCKEUN.

« H cuokeun autr) pmtopel va xpnowgotonBet ano madld nAkkiag 8 eTwv Kal
Avw Kal amo ATopa JE PELWHEVEG CWHATLKES, ALOBNTNPELAKES 1 SLAVONTIKEQ
KAVOTNTEG, N EAELPN euTelplag Kal yvwong, edocov Ppiokovtal utod
emotttela | e&v Toug éxouv 600sl cadelg odnyleg OXETIKA pe TN Xprion TNG
OUOKEUNG HE AT AN TPOTIO KAL EXOUV KATAVONTEL ETIAKPLRWGS TOUG OXETIKOUG
KLvOUVOUG.

s Tamtawdia dev eTutpemnetal va talouv e TN CUCKEUN.

* O kaBaplopog KAl N oL €pyacieg cuvinpnong XPENoTn amnayopeletal va
ylvovtal amo madld xwpelg emitrpnon.




 AUTI N CUCKEUr CUPPOPMWVETAL E TA TIPOTUTIA NAEKTPOUAYVNTIKAG ACHAAELQC.
Qo1600, dtoua pe KapdLako BNUAtodoTN r) AMA NAEKTPIKA guduteluata (OTiwg
QVTALEC IVOOUAIVNG) TIPETIEL VA CUUBOUAEUTOUV TOV YLATPO ) TOV KATAOKEUAOTH
EUDUTEUPATWY TOUG TIPLY XPNCIOTIOOOUY QUTHV TN CUCKEUN yLa va BeBalwbouyv
OTL Ta gpduTEUPATA TOUG Sev Ba ETTNPEACTOUV ATIO TO NAEKTPOPAYVNTIKO TTEdLO.
H un tpnon autwy Twy cupPouiwy pttopel va odnynoet oe Bavaro.

1.1.2. Xprion cUpdwva pe TNV TTPoBAETIOHEVN XPHON

« AUTA) n ouokeur] TpooplleTal yla XPron O OWKIOKEG Kal TIAPOUOLEQ
ePaAPUOYEC OTIWG:

- Koullveg TIPOOWTIKOU O€ KataoThuata, ypadela kat aAa TteplBaiiovta
epyactag

- AYPOTIKEG (KAl EEOXIKES) KATOLKIES:

- and meAdteg oe Eevodoyxela, mavdoxela kal AAa  TEpPAAOVTA
OLKLOTIKOU TUTTIOU:

- 0£EeYKATAOTACELG SLAPOVNG PUE TIPWIVO Kal NULOLALOVAG.

* MNVv XPNOWIOTIOLEITE TIOTE T OUCKEUr oag wg etidavela gpyaciag
r amobrikeuong.

* MnNv XpNOWOTIOLELTE TTOTE TN CUCKEUr 0ag yla va (eotabelte ) yla Beppavon
TOU XWPOU.

1.2.EFTKATAZTAZH

e AVTOKQAWSOLO TIAPOXNG PEUPATOC EXEL DOAPEL TIPETIEL VA AVTIKATACTABEL ATtO
TOV KATACOKEUAOTA ) TOV QVTLTIPOCWTIO TOU GEPRLS I TTApOpoLa EE0UCLOSOTNUEVA
TPOOWTLA, TIPOG ATtodUYr| TOU KvdUvVoU.

* H ouvbeon pe éva Kahd cUoTnua KaAwdlwong yelwong elval amapaitntn
KOLL UTTOXPEWTLKN).

»  AUTI N CUCKEUN TIPETIEL VA £YKABIOTATAL KAL VA YELWVETAL CWOTA POVO ATIO
ATOPO PE KATAANAA TILOTOTIONUEVA TIPOCOVTA.

e ATIOCUVOEETE TN CUCKEUN ATO TNV TIAPOXN NAEKTPKOU PEUPATOS TIPLV
EKTEAECETE OTIOLAOATIOTE £QYACIA ) CUVTHPNON O€ AUTAY, WOTE VA ATIOTPATIEL
KATIOLOG Kivouvog, Ttou Ba pPmopoUce va €XeL WG ATIOTEAECUA TPAUPATIONO
N kowipata.

« Opovtiote va dlabéoete TG TTANPODGOPIEC AUTEG GTOV UTIEUBUVO yia TNV
EYKATAOTAON TNG CUOKEUNG, KABWG auTtd Ba Pmtopouce VA PELWOTEL TO KOO TOG
EYKATAOTAONG.

+ AavBaopevn eykataoTaon TNG CUCKEUNG BA UTIOPOUCE VA AKUPWOEL TUXOV
ACLWOoELG oTa TTAALOLA TNG eyYUNONG 1 ASLWOELG ACTIKAG EUBUVNG.




1.3 HAEKTPIKEZ NMPOEIAOMOIHZEIZ

e AUTI N CUCKEUN TIPETIEL VA CUVOEETAL OE KUKAWICA TIOU EVOWUATWVEL
SLAKOTITN ATIOUOVWONG NAEKTPLKOU PEUPIATOC KA O 0TTo{0G £ dANCEL TTARPN
arnocuvoeon aArtod TNV TIAPOXN PEUPATOC, VLA OAOUG TOUG TIOAOUG UTTO CUVENKEG
UTIEPTAONG TNG Katnyoplag lll. Ta péoa amoouvdeong TipeTtel va elval cUudwva
E TOUC avaypadOPEVOUG KAVOVEG.

e [IPOEIAOTMOIHZH: yvia va amodeuxBel omolocdrmote kivOuvog Tou
TIpOKAAE(TaL amo tnv Tuxala emavadopd TNG CUCKEUNG BEPULKNG SLAKOTING,
N CUCKEUN OgV TIPETIEL VA TPOGoSOTEITAL ATIO EEWTEPLKI CUCKEUN UETAYWYNC,
OTIWG XPOVOOLAKOTITN, I VA CUVOEETAL O€ KUKAWWA TIOU eVEQYOTIOLE(TAL KAl
QATIEVEPYOTIOLELTAL TAKTIKAL.

e H ouokeury &ev Tmpoopiletal va Aettoupyel pEcw  e€wTEPLKOU
XPOVOSLAKOTITN 1| EEXWPLOTOU CUCTAPATOG TNAEXELPLOUOU.

*  ANQYEG OTO OKLAKO CUOTNUA KaAwdlwong TIPETEL va yivovTal povo arod
e€ELOIKEUUEVO NAEKTPOAOYO.

* Hpntpnon autwy Twv cUPBOUAWY pTtopel va odnynoeL o NAEKTPOTIANELQL
nBavarto.

1.4 XP'HZH KAIZYNTHPHZH

« TIPOEIAOTNOIH2H: H cuckeun kal ta tpooBaciua pepn tng Beppatlvovtat
Katd tn Odpkela tng Xprong. lMpemel va AauBavetal pepluva wote va
amnodeuxBel nemtadr pe Beppavtikd ototxela. MNadid NAkiag kaTw Twv 8 eTwv
TIPETIEL VA TIAPAPEVOUV O€ ATIOCTACN, EKTOG EAV TIAPAKOAOUBOUVTAL CUVEXWG.
« TIPOEIAOTOIHZH: To payelpepa xwplg emtifAen og eotieg pe Alttog i AGdL
pTtopet va etvat eTikivouvo Kal evOEXETAL VA TIPOKAAETEL TTUPKAYLAL.

o [MPOZOXH: H dladikacia payelpepatog TIPETIEL VA ETIOTITEUETAL CUVEXWG.
Mia cuvtopn Slepyacia JayelpeUaToq TIPETIEL VA ETIOTITEUETAL CUVEXWG.

e ATIOOUVOEETE TN CUCKEUN ATO TNV TIAPOXN NAEKTPKOU PEUPATOS TIPLV
EKTEAECETE OTIOLAONATIOTE £QYACIA ) CUVTNPNON O€ AUTAV.

e Agv TIPETIEL VA TOTIOBETOUVTAL TTOTE KAUCUA | TIPOIOVTA TTIAVW TE AUTHV TN
OUOKEUN.

e AeVTIPETIELVA TOTIOBETOUVTAL O TNV ETILDAVELA TNG EOTIAG PHETAAIKA AVTIKEEVA
OTIWG paxalpLa, TIPOUVLA, KOUTAALA KAL KATIAKLA KABWG pTtopel va (ectabouv.

+ A&V TIPETIEL VA XPNOUOTIOLELTAL ATPOKAOAPLOTNG.

*  Mnv xpnowoTtole(te atyokabaploth yia va kabBaploete tnv eTiLdAvEL TWV
ECTLWV.

e MnvamoBnkeUeTe avTkelpeva OTLG ETULDAVELEG PAYELPEUATOG.




*  Mnvadryvete To CWPA 0AG, TA POUXA I OTIOLOSNTIOTE AANO AVTIKE(UEVO
EKTOG ATIO TA KATAANAC HAYELPIKA OKEUN VAL EPXETAL OE ETIAdN PE TN YUAALVN
ETILDAVELA TNC ETIAYWYLKAG E0TLAG €WC OTOU AUTH N ETILDAVELD KPUWOEL.

«  OutAaBeg twv okeuwy Pttopet va elval Ceotég kata tnv adr). Gpovtiote ot
AQBEC TNG OKEUWV VA PNV TIPOEEEXOUV WOTE VA KAAUTITOUV GANEG (WVEG
HAYELPEPATOG TtoU elval evepyoTtolnpéves. Gpovtiote ol Aafeg va RBplokovtal
oe onuela Tou dev dtavouv ta Ttadld. Eav dev akolouBnoete AUTEC TIG
OUMPBOUAEG, evOEXETAL VA TIPOKANBOUY eykaupata kal (epatiopata.

* H kodtepn Aemtida tng EUoTtpag TNG eTiidAVELAG ECTIWY elval ekTeBeLUEVN
OTIOTE QVACUPETAL TO KAAUPPA acdaielag. Mpermel va xpnolpoTioleital e
e€ALPETLIKN TIPOCOXN KAL VQ TIAPAPEVEL QUAQYUEVN e aoPAAela og onpelou
Tou Sev ptavouv Ta TTadld. H eNewn Tipocoxng UTtopet va odnyroeL oe
TPAUPATIOPO N koYipata.

* Mnv tomoBeteite 1 adrjvete avilkelyeva ToOU PTtopouV va payvnTLoTouV
(LY. THOTWTIKEG KAPTEG, KAPTEG PVAPNG) 1 NAEKTPOVIKEG OUOKEUEG (TT.X.
UTTOAOYLOTEG, OUOKEUEG avamapaywyng MP3) Kovid oTn CUOKeUr, KABWG
EVOEXETAL VA ETINPEACTOUV ATIO TO NAEKTPOPAYVNTIKO TIESIO TNG.

* Mnv eTloKeUAlETE KAl PNV AVIIKAOLOTATE OTIOLOOATIOTE €€APTNUA TNG
OUOKEUNG, EKTOG €AV AQUTO CUVIOTATAL PNTA OTO eyxeLpidlo. OAeg oL AAAeG
EPYQOLEC ETILOKEUNG TIPETIEL VA YIVOVTAL HOVO ATIO TEXVLIKO PE TILOTOTIONUEVQ
TIPOCOVTA.

*  Mnv tomoBetelte Kal pnv pixvete Bapld avilkelyeva avw otnv eTiidavela
E0TLWV TNG CUCKEUNG OAG.

e Mnv xpnoluoTIoLelTe TNYAVLA PE AKAVOVLIOTEG AKPEG I CUPTEG O OAN TNV
eTILPAVEIA TNG YUAALVNG ETIAYWYVIKAG €0Tiag, kabwg autd dropel va
ypatlouvioouv To YUaAL

* Mnv XpNOPOTIOLELTE KABAPLOTIKA ) AAA OKANPA ASLAVTIKA KABAPLOTIKA
yla va kaBaploete tnv e0Tia pAyEPEUATOC, KABWS auTd ptopouv va
ypatlouvioouv TN YUAALVN ETTAYWYLKA ECTLAL.

e MnXPNOLWOTIOLELTE TIPOCAPUOYELG VLA PAYELDIKA OKEUN.

* [TPOEIAOMOIHZH: otav play teplocdtepeq (WVEG HAYELPEUATOG GRAVOUY,
N TIAPOoUGCia UTIOAELTIOPEVNG BEpUOTNTAG UTTOOEIKVUETAL PE OTITIKO Orua OTNV
0806vn Tng avtioTowxng dwvNng, HEcw Tou cupPorou H. Otav autd To cupBoro
elval evepyo, Ipooelte va pnv ayyllete TIg eoTieg, ylatt uttapxel kivouvog
EYKAUUATWV.




1.5 MPOEIAONMOIHZEIZX Acuppatog atcOntipag Oeppokpaciag
(SLaBgoiuog avaloya e TO HOVTENO)

AUTO TO TIPOLOV TIPOOPICETAL ATIOKAELOTIKA VIO CUCKEUEG E EOTIEG. @A TIPETIEL
VA XPNOLUOTIOLELTAL HOVO OTIWG TIEPLYPADETAL OTO TIAPOV EYXELPIOLO XproNG.

« MHN AITIZETE tov aiwobntripa Preci Probe ME T'YMNA XEPIA AMEZQ)S
META TO MATEIPEMA. Na ¢dopdte tavta yavtia doUupvou yia va adalpeceTe
Tov aloBntnpa Preci Probe amdé to ¢aynto petd to payeipepa.

« Katdatndidpkela tou payelpepatog, tpemnelva TOMNOOETHZETE MAHPO
oTo daynTod TN PETAMIKA papdo tou Preci Probe ewg to MAYPO kepaukd
AKPO tng.

eloayete To PreciProbe oto
daynTto pexpLedw

@ :
*  MnxpnotpoTioleite Tov Heat Feel Sensor oe doUpvo PKPOKUPATWY.
O Heat Feel Sensor pmopel va kaBaplotel kat va TAuBel, aA\d unv tov
Bubilete yLa TTOAU 0TO VvEPO.
+ AUTO TO TIPOoIioY bev TipoopideTal yia Xprion aro atopa nAkiag 12 etwv kat
KATW.
« O mpopnBeutng dev Ba elval utteuBuvoGg yla oTtoladnToTe PAGPN Tou Heat
Feel Sensor Aoyw Kakng Xprong tTng CUCKEUNC.
« KaBapiote tov Heat Feel Sensor ttpvy amo tn xpnon.
« To awobntrnplo pmopet va Aettoupynoel oe eUpog Beppokpactag: 10°C ewg
100°C pgyloTn ECWTEPLKN BEPPOKPATIA TOU HETAMIKOU TUAPATOG. T0 KEPAULKO
TUApa PTtopet va dptaocel toug 350°C.
« EdavnBepuokpaciatouHeat Feel Sensor uttepRel toug 100°C, To payeipeua
Ba oTapatioeL Kal o alobntrpag BepudTNTAg TIPETEL va adalpebel amod tov

doUpvo TO CUVTOPOTEPO SUVATO PE YAVTLA, Yla va artodeuxBel BAGPBN otov
acbntrpa.




2.MPIN AITO THN 'ENAP=H

2.1. TENIK’EZ NMAHPO ®OPIEZ

MpLv EeklvroeTe, elval onuUavTiko va YWwPLLETe: OAEG OL AELTOUPYLEG QUTAG TNG EOTLAG €XOUV OXESLACTEL ETOL WOTE
VA CUPPOPGWVOVTAL HE TOUG AUOTNPOTEPOUG KAVOVIOHOUG AohaAelag.

[la Tov Adyo auto:

*  Oplopeveg Aettoupyleg evepyoTtoLOUVTAL f) ATIEVEQYOTIOLOUVTAL AUTOUATA OTAV SV UTIAPXOUV OKEUN OTA HATLA
1 otav dev elval cwoTd ToTtoBeTNUEVA.

® > AN\EG TIEPLTTTWOELG, OL AeLToupyleg Ba armevepyoToinBoly autopata JETA Ao HEPLKA SEUTEPOAETITA, OTAV
analtouval Teplocotepa anod éva Pripata (ty. "ENEPTOMOIHZH/AMENEPTOMOIHEH THX EXTIAY" xwplg
"EMIAOIH THZ ZONHZ MATEIPEMATOZ").

®  XeTeplmtwon HakpOXPOVNG XPrONG, N CUCKEUN EVOEXETAL VA PNV ATIEVEPYOTIOLNOEl APECWG, AKOPN KALE OAEG
TG (WVEG PHAYELPEUATOG ATIEVEPYOTIONUEVEG, TTELON BplokeTal oe daon WUENG: To oupBoro H epdavidetat otnv
0806vn NG WVNG HAYELPEPATOG HEXPL VA KOUWOEL.

Aodalng evepyottoinon: o TIPOIOV EVEPYOTIOLE(TAL PE TNV Ttapousoia okeuwv TIdvw otn {Wvn HAYELPEPATOG.
H Stadikaota Bepuavong dev Eekiva ) SlakdTtteTal edv Sev UTIAPXOUV OKeUN 1 eAv Autd adalpebouv.

AviXVEUTNG OKEUOUG: MeTA TNV evEPYOTIONON TNG £0TLAG, TO TIPOLOV AVIXVEUEL AUTOPATA TNV TIAPOUCIA OKEUWV
OTLG CWVEG PAYELPEPATOG, AKOUN KAL TIPLV TLG EVEPYOTIOLNOEL.

ZBRowpo achaieiag: [aAoyoug achadelag, kaBe {Wvn PAYELPEUATOG EXEL EVA UEYLOTO XPOVO AELTOUPYLAG, O
oTtolog e§aptatal amnod To PUBULOUEVO PEYLOTO ETITTESO LOXUOG.

2.2. AIAXE'IPIZH IZ X

‘Otav 1o TpoidV xpnotpoToteltal yia Tpwn ¢opd, N e0Tia HAYELPEUATOG PUBPICETAL OTN PEYLOTN EPLKTH LOXU.
ALaPOPETIKA OPLA LOXUOG PTTOPOUV VA ETIAEYOUV CUPPWVA PE TO KUPLO cUoTNPA Tpododootiag Tou oTiLtiou Pe
Xprion tng Asttoupylag dlaxeiplong Loxuog.

AvaTtpé€te oto kepdhato 8. AEITOYPTIA TOY MPOIONTOS.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW 2,5kW 3kW 3,5kW 4,5kW 5,5kW 6,8kW 7,4kW

ZHMEIQZH : avahoya pe Tnv eTiihoyr) dlaxelplong LoxUog, oplopéva eTimeda LoXUog KAl AELTOUpYLeG Twv {wvwyV
HAYELPEUATOG PTIOPEL VAl TIEPLOPLOTOUV AUTOPATA WOTE vVa pnv uttepPaivouv Tnv eTteypevn Tr. Ewdikdtepa, oe
TiepiTwon Tou To eminedo dlaxeiplong Loxuog exeL pubULOTEL e AlyoTePO aTtod 4,5kw, Sev uTtopet va eTiAeyel n
Aettoupyta Boost, Varycook kat oplopEVEG TIPOETOLUACIEG HAYELPEPATOG PE TNV ehAPUOYN.

EwdkdTepQ, N eTiiAoyr Tou TeAeuTalou eTILTIESOU LOXUOG UTtopEel va amtoppldBel/TipocappooTtel avaioya pe
SLabEoIun TTOoGTNTA UTIOAELTIOUEVNG LOXUOG ATIO TNV TTPONYOUHEVN pUBULON.




2.3. EMIANOIMH TQN ZQZXT'QN MATEIPIK '‘QN KEY'QN

2.3.1. XapaKTnpLOTIKA TWV HAYELPLKWY OKEWV

XpNOLOTIOLELTE HOVO OKEUN PE TO CUPPBOAO ETIAYWYNG.

e Movookeln pe amoiuta emtinedo Tubpeva. AladOopeTIKA, EVOEXETAL VA TIPOKUWPOUV OL AKOAOUBEG KATACTATELG:
- To okelog dev avixveUeTal.
- XapnAn artodoon.
- AveruBupntog 66pupog.

o Movo okeln pe Aela BAon, yLa va ATIOTPETIETAL TO YPATOOUVIOUA TNG ETILDAVELAG
ngeotiag.

ZHMEIQZH: artoduyete 600 T0 SuVATOV TIEPLOTAOTEPO TG HETAKLVATELG TWV OKEUWY OTN YUAALVN ETILPAVELQ VLA VAL
EAAXLOTOTIOWOETE TIG YPATOOUVLEG,

Aokun payvAitn

To eTtaywytkd payelpepa XxpnoOTIOLEL HayvNTIoPO yLa TNV Ttapaywyr) BepudTNTAG: ETIOPEVWG TA OKEUN TIPETIEL VA
TIEpPLEXOUV oldnpo. Av €xete ndn payelplkd Okeln, UTIOpelte va eAeyEeTte av TO UAKO elval payvnTiko
XPNOWOTIOLWVTAG Evav JayvATn. Ta okeun elval KataAMNAQ av EAKOVTAL HAyVNTIKA ATIO TOV Ay VAT,

Ta payelptkd okeln pe Ta akohouBa UAKA Sev elval KATAMNAQ: ATOPLog avoeldwTog XAAUBAG, AAOUULVLO 1) XAAKOG
XwpLG payvnTkr Baon, YUaAl, EUAO, TTopoeAdVN, KEPAULKO, TIAALVA OKEUN.

2.3.2. Mayelpikd okeun uPnAdtepng roLoTNTAg

‘O\a ta payelplké okeln pe To SUPBOAO ETTAYWYNG ELVAL YEVIKA ATTOSEKTA. N———
AvaAoya pe ToV TUTIO TOU TTUBUEVA, WO TOCO, N CUUTIEPLPOPA UTTOPEL vau ‘
Sladepet. ELdkdTEPQ, N ETIAOYH TOU TeEAeuTalou ETUTTESOU LOXUOG PTtopEl
va anoppldBel/mpoocappootel avaioya pe tn Slabeoiun TtocotnTa
UTTOAELTIOPEVNG LOXUOG ATIO TNV TTIponyoupevn puduLon.

2.3.3. Alactdoelg Kal tottobEtnon
XpnoloTioleite TtAvTa TN {WVn HAYELPEPATOG TTOU TALPLACEL KAAUTEPA pE TN SLAPETPO TIUBUEVA TOU OKEUOUG.
TomoBetr|oTe TO OkeUOG PPpovTiCOVTIaAG VA ElvaL KAOAA KEVIPAPLOHEVO OTNV TIEPLOXT HAYELPEPATOG.

ZHMEIQZH: cuviotdtat va pn xpnoyoTtotelte okeun Ttou uttepPatvouv Tnv Tteplpetpo TG {vng HAYELPEUATOG.

[a tn owotn Aettoupyla tng eotiag, eival amapaltnto va xpnooToleite okeun pe SLAPETPO TIUBPEVA eVTOG TOU
€UPOUG TIOU TIEPLYPAGDETAL OTOV AKOAOUBO TtivaKa.

ol |5

g 3 min. 120 mm 20 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max. 210 mm 150 mm

- 220 mm 220 mm 200x380 mm

ZHMEIQZH: n xprion payelplkoU OKeUOUG HKPOTEPOU ATIO TO €AAXLOTO ATTALTOUMEVO, UTIOPEL va KAveL TNV
avixveuon aduvatn. Otav ypnoldoTiolelte eva peyaAUTePO aATIO TO HEYLOTO ATIAULTOUPEVO, EVOEXETAL VA
TIAPOUCLATTOUV SUCAELTOUPYLEG ) XOHNAEG ETILOOTELG.

MPOZOXH: unv tottobeTelte TO OKEUOG TTAVW/KOVTA OTOV THVAKA EAEYXOU KATA TN SLAPKELA TOU HAYELPEUATOG A TNG

Yueng.




3.OAHIEZ MATEIPEMATO Xz

3.1. MINAKAZ] ZXZ

14/15 BOOSTER

ENIMNEAO IZXYOZ

TYMNOZ MATEIPPEMATOZ

"priyopn Béppavon, Booster

MPOTEINOMENH XPHZH

16avikd yia otip dpdt, kapdAopa, Bpdotuo
ooutag, BPActpo vepou

. . 16aviko yla tnv évapgn Tou HayelpéPatog, To
11-13 Tnyavioua, ykpuh §Latnpncn coTAPLOPA, TO payelpepa CUUAPLKWY, TO
Bpacpou . .
Suvato TyAviopa, To YKpLh
[6aviko yia otidpdado, Statripnon rymou
5-10 Zudado, payeipepa Bpaopou, payetpepa, TIOAU kAl CUVEXEG
myaviopa (pudL, Wnto, tnyaviteg*)
[6avikd yLa cuvTayeg apyou HayeLpEUATOG,
3-4 2yoppdaotpo, dlatrpnon ATILO OLYOBPACIHO KPEPWOOUG CAATOAG KAl
BeppoTnTag, apyo payeipepa uypwv
Aboto, BLathpnon uypoy, Euatcentolisctquct' yla pLKpEQvT[OOO'Eﬂ'ESQ
1-2 . dayntou, apyo (ECTAPA, ALWOLUO KAt
amépuin Satn g AC Hox
NpNon uypng ooKoAATag
AMNENEPTOMNOIHZH - -

*¥TUVEXEG TNYAVLOPA TNYQVLTWY OTOo eTtinedo 5-6.

**Eminedo Awolpatog 2, dtav apxiost va Aubvel, petaBeite oto emtinedo 1 yia va dtatnpnBel uypod.

3.2. MNINAKAZ MATEIPEMATOZX

EVERYDAY COOKING &| EVERYDAY COOKING,
KATHrOPIA EIAIKA NPOTPAMMATA|  ZYNTATEE & EIAIKA
TPODIMQON ZYNTAIH EninesolIEitcs0 AIAGEEIMA £TO TIPOIPAMMATA
Oépupavong woxvog | toxuog o EOAPMOTH
Zupapika O¢eppavon vepou 14-15 6-11
Zupapka kau Puloyaro ©¢puavon yahaktog | 13-15 6-8
puGL PUL Bpaotd ©¢ppavon vepou 14-15 6-8 v v
Plloto Zup ppdikat yriowo | 13-15 6-8
Yntod kpeag Zup ppdikat Yoo | 10-13 6-11
Mmplldra otn oxapa MpoBeppavon oxapag | 10-13 | 10-13
Kpéag Aoukdavika kal xaptoupykep | MpoBepuavon oxapag | 10-11 10-13 v V4
Koppdtia kotétoulou MpoBepuavon tnyaviou| 10-11 6-10
MmtpildAa tavaplopevn MpoBepuavon tnyaviou| 6-11 10-13
WYapLotn oxapa MpoBepuavon oxapag | 10-13 8-10
WYapt YapLdréto STp dpdn 10-13 8-10 V4 V4
Fapiddkia kat yapideg 2Tp dpal 10-13 10-13
Dpéokeg atdreg yla tnyaviopa|  Ogpuavon Aadlou* 14 11-14
Kateyuypeveg matateg yla ) )
Aaxavika kat Tyaviopa O¢ppavon Aadlou* 14 11-14
éompla Aaxavika otn oxapa Mpobeppavon oxapag | 6-11 10-13 4 v
MutepLég, koAokuBaKLa Kal . . B -
LENTCAveT MpoBepuavon tnyaviou| 6-11 10-13
Auya kat 2L td auvya O¢puavon vepou 14-15 6-8
npo'iéytu Tnyavnta auyd ZTp dpat 10-13 8-10 v v
auvywv Tnyaviteg Mpobppavon tyaviou| 6-11 5-6
2 AAToeg vIopdtag ©¢puavon caAtowv 4-6 2-4
ZdaAtoeg, Alwpévo Tupl ALwoLpo 6-11 2-5
KPEPEG - : - ;
Kpgua kat kaotapvt O¢ppavon Kpepag 4-6 2-4 v
Kat ; - - v
. Alwpgvn cokohata ALwoLpo 1-2 1
eTSopTILA
Boutupo ALWoLpo 1-3 1-3




3.3 MPOETOIMAYIEZ MATEIPPEMATOZ ME THN EQAPMOTIH

O awoOntripag Preci Probe wg 6epudpetpo

PuBuiote otnv edpappoyry hOn tnv eTtlBupntr| Beppokpacia otdxo, TomtoBetote Tov alobntrpa Preci Probe peoa
07O GayNTO r) PE TO KATAANAO agecoudp yia uypd kal Ba deite Tn Beppokpacia va auEavetal amod tnv epappoyn
peEXpL va dtdoel tn Beppokpacia oToxo.

BonBdeL va StatnpnBet n axkplBrig Beppokpacia yia oA ta eién dayntou. Aev uTtopelte va ToV XPNOLUOTIOOETE
otav elval evepyoTtolnpévn N Aettoupyia uttoBonBoUpevou PAYELPEUATOG.

YTmoBonBoupevo payeipepa: Asttopyia “"Cook with me"

Emtaé€re pla amod g ouvtayeg i ta eldka ipoypdppata tng ebappoyrig hOn, akoAouBrioTte Tnv TiposTolpacia
Brjpa Tpog Pripa KAl OTn CUVEXELQ N e0TiA Ba pubpioel auTopATA TG TTAPAPETPOUG VI TNV ETIAEYHEVN HEBOSO
HAYELPEUATOG.

Sous Vide

TPOTIOG PAYELPEPATOG KATA TOV OTIOLO TO haynTod TOTIOBETEITAL O CAKOUAQ O€E KEVO AEPOG KAL MAYELPEUETAL
eUPATITLOHEVO OE VEPS OE XaUNAT Bepuokpaotia.

To dayntd ou tapackeudleTal he autov Tov TpoTio Ba elval Tio (oupepd Kat tpudepd Kal Ba Statnpel Tig
OPETITIKEG TOU LBLOTNTEG AVAANOLWTEG, KAVOVTAG TO TILO UYLELVO KAL VOO TLHO.

Mnyaivete otnv edpappoyr) hOn, eTAEETE TNV KATNyopia daynToy, ETUAEETE TOV CUYKEKPLUEVO TPOTIO
HAYELPEUATOG, TOTIOBETAOTE TN CAKOUAC PE TO hayNTO OTO OKEUOG e VEPO KAL N ETIAYWYLKN e0Tia 8a pubuioel tn
owotr Bepuokpacia Ynolpatog yla eva TEAELO ATIOTEAECHA.

Ixapa
EmtAé€te Tnv katnyopla payntou amod tnv epappoyry hOn, ETUAEETE TOV CUYKEKPLPEVO TPOTIO HAYELPEPATOG KAL N
ETTAYWYLKA €0Tia Ba pepeL auTdpaTa TN oXApa 0TN OWOoTr BEPUOKPATIa O TIPOKABOPLOUEVO XPOVO.

ZwyoBpaocipo

H Aettoupyla olyoBpaciyatog eivat Ldavikr yia CAATOEG, HAYELPEUTA, KOKKLVLOTA TILATA KAL OAEG TLG TIAPACKEUEG
TIOU XPELACOVTAL HEYANO XPOVO HAYELPEUATOG.

AUt n autépatn Aettoupyia mou Ba Bpeite otnv edappoyr) hOn Ba depet olyd olyd to daynto oe Bepuokpacia
XapnAou Bpacpou, kal Ba to StatnprioeL £ToL yia OAn T SLAPKELA TOU HAYELPEUATOG,.

Mayeipepa otov atpod

Me tn AetTtoupyia HayelpeUaTog OTOV ATHO PTIOPELTE VA HAYELPEUETE OTOV ATHO TPODLUA OTIWG AQXAVLKA, KPEAG M
PApL e KATOAPOAEG EEOTIALOHEVEG pE ELOIKO KAAAOL. To payeipepa otov atuo stvat 1o ypriyopo armd to Bpdctyo
Kal kabwg to paynto dev Pubiletal oe uypo, dladelyouv AlyOTepA BPETITIKA CUCTATIKA KAl dlatnpeltaln
TIEPLEKTIKOTNTA TOU O€ RBLTAPIVEG, BEATLWVOVTAG TN YEUOHN KAL TN CUCTACT TOU Ttou Ba elval Tilo cupTiayng Kat
euxXapLoTn.

Edv elvat amapaitnTo, eTKoVWVAOTE PE TO EE0UCLOSOTNUEVO KEVTPO CEPRLS.




4. DPONTIAA KAI KAGAPIZM'OZ

3.1.TENIKEZ ZYZTAZEIZ

O TAKTIKOG KABAPLOPOG UTTOPEL va TTapATELVEL TOV KUKAO (WG TNG CUCKEUNG OAG.

*  KaBapilete Tnv eotia petd amo kabe xpron.

®  XpnoloToleite TAvTa PayeLpLlké okeun pe kabapn Baon:

*  Ouypatoouvieg otny eTiiddvela dev etnpedlouy TN AeLToupyia:

*  XpnooTtiooTe va eL8IKO KABAPLOTIKO, KATAANAO yLa TNV ETILGAVELA TNG EOTLAG:

®*  XpnoWOTIONOTE pLa eLOLKr EUOTPA YLA TO YUOAL.

4.2. KAGAPIZM'OZ THX EXTIAZ

MpLv Tipoxwpnoete oTov kaBaplopo, BeBatwbeite OTL oL {WVeG HAYELPEUATOG elval amevepyottoinueves. Na Bupdote
TIAVTA Va AKOAOUBELTE TLG OUVIOTWHEVEG 0ONYleg KaBapLopoU Kal va aTtodeUyETE T XPHoN AELAVTIKWY TIPOLOVTWY
TIOU B PTIopOUCAY VA TIPOKAAECOUV {NULA O TNV ETULPAVELA TNG E0TIAG.

a) AEKEAEZAINOYZ

AUt n dladkaoia CUVIOTATAL YLa TIEPLTITWOELG AUTOU ToU e(OOUG: TILTOIALEG TTOU TTPOKAAOUVTAL ATt TNYAVIOUA
1 Yr)oLUO KPEATOG OTNn oXApa.

*  Adnote Vv eotia va KpUWOEL.

*  AToppodroTe TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATLO TO OKEUOG PE XAPTEKOULVAG, OTN CUVEXELD, AdALPETTE TO OKEUOG.
*  KaBapiote tnvemidAvEL HAYELPEPATOG PE EVa TTAVE KAl SLGAUPA ATTOPPUTIAVTIKOU.

* Edv elval anapaltnto, kaBapiote tnv eotia yia deutepn dopd pe (e0To vEPO KAl KABAPLOTIKO yla YUOALA
ETIAYWYLKWY EOTLWV.

b) AEKEAEX ZAXAPHZ

H Sladikaota autry cuviotdtal yia TpoddLpa oy, Adyw TNG UPNANG TIEPLEKTIKOTNTAG TOUGg o {axapn, TIPETIEL vl
amnopakpuvoval apgéows yia va amodeuxBet n $bopd tng emidpdvelag tng eotiag (olpotia, papperadeg
1) KOVOEPREQ).

* Otavneotia eival akopa CeoTr|, amoppodrioTe TUXOV TIEPLTTA UYPA YUpw aTIO TO OKeUOG pe Xaptl koudivag,
OTn OUVEXELA APALPETTE TO OKEUOG,.

* EdvelvalamapaltnTo, cuvioToupe va XpNOWOTIOOETE pla EUoTpa UTtd ofela ywvia yia va apalpecete TuxoV
evaropeivavia katdoLlrma.

* KaBapiote tnv emidAvELQ PAYELPEPATOG HE SLAAUPIC ATTOPPUTIAVTIKOU KAl OTEYVWOTE TNV PE Xap T koudivag.

* Edv elval anapaltnto, kaBapiote tnv eotia yia deutepn dopd pe (e0TO VEPO KAl KABAPLOTIKO yia YUCALL
ETIAYWYLKWY ECTLWV.

c) AEKEAEZ AMYAOY

Autn n dladikaoia kabaplopoU cuviotdtal yia Ta e6ng eldn Tpodipwv: CQUUAPLKY, PUCLKAL TIATATEG.

*  ATIoppodroTE TUXOV TIEPLTTA UYPA YUPW ATIO TO OKEUOG PE XAPTEKOUVAG, OTN CUVEXELD, AdALPETTE TO OKEUOG.

*  Adrote TNV eoTia VA KPUWOEL.

®  XpNnOWOTIOOTE £Vl UYPO TIAVE VLA VAL UYPAVETE TUXOV UTTOAEIUPOTA ApUAOU. ADriOTe TO VA SPATEL VLA PEPIKAAETTTA.
* KaBapiote tnv eTiidAVELQ PHAYELPEPATOG PE EVA TTAVE KAl SLGAUPIA ATTOPPUTIAVTIKOU.

®  Metd tov KaBapLlopd, OKOUTILOTE TNV 0TiA PE €va HOACKO TTAVL.

* Edv elval anapaitnto, kaBapiote tnv eotia yia deutepn dopd pe (eoTd vepd Kal KABAPLOTIKO yia YUOALA
ETIAYWYLKWY ECTLWV.

SHMEIOZH: AdBete uTtdYn 0ag auTeg TG 0dnyleg Kal yia: dAw vepou, GAw aAdTwy, Aekedeg AlTtoug.

d) TYAAIZTEPOX METAAAIKOX AMTOXPQMATIEMOX
Xpnootonote eva StdAupa vepou pe EUSL KAl KaBaploTe T YUAALVN eTILGAVELA PE Eval TTAVL.




5.EMOANIZH ZOAAMATO = KAI EMIOEQPHZH

5.1. ANTIMETQMNIZH MPO BAHMATQN

MpoBAnua

H emaywykr eotia dev pttopet va
gvepyoTtolnBet.

MOaveg artieg

Kapta toxug.

Tuvakavete

BeBawwBelte 0t n emtaywykn eotia
elval ouvdedepévn pe TV apoxn
peUPATOG. EAEyETE eAv UTTAPXEL
SLakoTtr) peUPATOG OTO OTITLA
otnv Tteploxr oag. Eav to
TIPOPBANUCA TIAPAPEVEL, KAAEDTE
EVaV ELOIKEUPEVO TEXVLKO.

Taxelplotripla adpng dev
anokpivovtal.

Taxelplotripla etvat kKheldwpeva.

ZeKAelOWOTE TA XELPLOTAPLA
ehéyxovtag tnv evotnta "Tlwg
AeLToUpyel TO TTPOLOV".

Taxepotipla adng
Ttapouctalouv SUCKoAa oTn
xpron.

Mropet va uttapyxouv uttoAeippata
VEPOU OTA XELPLOTAPLA, 1) PTTOPEL
Va PNV aokeite Tn owoTr Ttieon
OTA KOUUTILA.

BepalwBelte OTL N tepLoxr| Tou

Xelprotnpiou adng elval oteyvr Kat

XPNOWOTIONOTE TN OWOTH Ttieon
otav ayyilete ta XelpLotripLa.

HyudAwvn eTidavetla exet
YPATOOUVLEG,

>KeUn PE TPAXLEG CKUEG.
XpnotpoTtotouvTal AKATAAMNAC
SLaBpwTikd ohouyyapaKLan
TIPOIOVTA KABapLopoU.

XPNOWOTIOLELTE HAYELPIKA OKEUN PE
emimedeg kal oG Baoels.
Avatpette otg evotnteg "ETihoyr
TWV KATEMNAWY PAYELDIKWY OKEUWV"

kat "®povrida kat kabaplopdg'”.

Katola okeun Ttapdyouv xoug
KPOTAAOUATOG 1) KAIK.

AuTo pmtopet va opeiretat otnv
KOTAOKEUN TOU PAYELPLKOU 0AG
OKeUoUG (0TPWHATA SLAPOPETIKWV
HETAAAWY TTOU SovouvTat
SladopeTIkA).

AUTO eival dUCLONOYIKO yia Ta
OKeUn PayelpLkng kat dev
UTTOSNAWVEL TIPOBANUAL.

H eTtaywyikr| eotia iapdyet
XApNAS Bountod dtav
Xpnotpototeltat og uPnAr
pubuLon Bepuavong.

Auto odeiretal otnv texvoroyla
TOU ETIAYWYLKOU HAYELPEPATOG,.

[MpoKkettal yia KATL GUCLOAOYLKO,
aA\& o BOpuPog Ba TtpeETteL va
pewwvetaln va e€adavidetal
EVTEAWG OTAV ETUAEYETE
XaUNASTEPN PUBPLON Bépuavong.

ATIO TNV ETIAYWYLKN €0TLQ
akouyetal BOpuUBOG AVEULTTHPA.

'la va anotpartel n utepBgppayon
TWV NAEKTPOVIKWY KUKAWHATWY EXEL
evepyortolnOel évag aveploTtr)pag
PUENG TToU Elval EVOWPATWHEVOG
OTNV ETTAYWYLKA 0ag eotia. Mrmopet
va OUVEXLOEL VA AeLTOUPYEL akOpa
KAl JETA TNV ATTEVEPYOTIOINON TNG
ETIAYWYLKNG EOTLAG.

Elval katt dpucLoroyko kat dev
anatteital kamola evépyela. Mnv
QTIEVEPYOTIOLELTE TNV TIAPOX
PEUPATOG TIPOG TNV ETIAYWYLKN
eotiaano ny ipida otov Tolxo
EVW O AVEPLOTAPAG AeLTOUPYEL

Ta okeun dev Ceotaivovtal Kat
otnvoBovn epdavicetat "U".

H emtaywykr eotia dev pttopet va
QAVLXVEUOEL TO OKEUOG ETIELON AUTO
Sev elval KataAnAo yLa eTtaywytkd
payeipepa. H emaywykr eotia dev
pTtopet va avixveUoeL TO Tnyavt
eTteldn elval TToOAU PIKpo yla
Cwvn payetpgpatog r Sev etvat
OWOTA KEVIPAPLOPEVO O€ AUTO.

XPNOLUOTIOOTE HAYELPKA OKEUN
KATAAANAQL YLaL ETIAYWYLKO
payeipepa. Avatpegte otnv
evotnta «ETmiioyr Tou cwotou
oKeUougy. Kevipapete To oKeUog
kat Bepatwbelte étin Bdon tou
Talpladel pe o peyebog tng wvng
HAYELPEPATOG.

H emaywywkn eotian pua {wvn
UAYELPEPATOG ATIEVEPYOTIOWNONKE
AT PoodOKNTA, AKOUYETAL NXNTIKO
onpa kal epdavietal evag
KwSLKOG o aAuaTOog (cuvnBwg
evalaooetal pe evan duo windla
OTNV 084VN TOU XPOVOSLAKOTITN
HAYELPEPATOG).

Texviko obaiua.

eotia Bydalovtag tnv amod tny tpida

SNUELWOTE TA YPAPUATA KAL TOUG
aplOpoug Twv chaudTwy,
QATIEVEPYOTIOLNOTE TNV NAEKTPLKN

OTOV TO(XO KAl ETIKOWVWVAOTE PE
TEXVLKO PE TILOTOTIOINHEVA
TPOCOVTA.

Stnv 086vn epdavitetal n
npoetdonoinon d0.5tnv 0Bovn
epdaviZetal n npoetdonoinon do.

Matwvtag SUo KOUPTLA TauTOXpOVA,
OTAYOVEG VEPOU 1} OKOVN OTO YUOAL.

BeBalwbelte dtL Sev matdte tavtodXpOvaL
TEPLOOOTEPA KOUUTLA Kot kKaBapiote tnv

€0T{Q YL VA QTTIORAKPUVETE TUXOV

UTIOAE LT vEPOU 1) OKOVNG.




5.1.2. KQAIK 1O0ZOAAMATQON

KQAIKOZ | oy EMQANIZETAI
ZOAAMATOS APAZEIZ
EO ; - Emtikowvwvia pe ASA
Mmpootd aplotepd
El 5 - Emtikolvwvia pe ASA
Mmpootd aplotepd
E2 Emtikowvwvia pe ASA

Mmpootd aplotepd

E3 Emtikowvwvia pe ASA
Mmpootd aplotepd

EAeyETe TO KOAWSLO NAEKTPLKOU SIKTUOU KAl

E4 Aplotepa Aegia TOV SLAKOTTN KUKAWUATOG, EAEYETE TNV

Téon tpododoaciag NAEKTPLIKOU SIkTUou,
av eivat evta&el kaAéote To ASA

E5 Meplugvete va kpuwoel, kabaploTe ry/kat adalpeote ta
Mmpootd aplotepc feva odpata
E6 Miow apwoteps  |MNiow de€d EA£YETE TIQ ATALTATELG EYKATACTAONG HEOW TOU
Moootd eyxetptdlou xpriong, edv elvat evtaget
Mroootd anlotend 62&(’1 ETUKOLVWVAOTE pE TO ASA
E7 ITiow aplotepd  [Miow S
Emtikowvwvia pe ASA
M . . | Mnpoota
TPOOTA APLOTEPE .
Sefla
Iiow apotepa  |Miow Sefla
E8 EAEYETe TG ATALTAOELG EYKATAOTAONG HECW TOU
. eyxelptdiou xpriong, edv elvat eVIAGEL ETIKOVWVAOTE
Mmnpoota aplotepd Mgpé)gta pE TO ASA
g€l
E9 Emkowvwvia pe ASA

Mmpootda aplotepd

*ASA = Kévtpo e€uttnpetnong




6. MPOXTAZ'IA TOY NMEPIBAAAONTO Z KAl AIAGEZH

6.1. MPOZTAZIAKAIZEBAZMO X
TOY MEPIBAAAONTOZ

JUOTAOELG YLa KAAUTEPA ATIOTEAECUATA.
XpNOLUOTIOLELTE KATOAPOAEG KaL TNYAvVLA PE SLAPETPO
TtuBpeva ton pe eketvn TG (VNG HAYELPEUATOG,.
XpNOoLJoTIOLELTE HOVO KATOAPOAEG KAL TNYAVLA PE
eTtimiedoug TIUBPEVEG.

‘Ottou elvat Suvatdv, SLATNEELTe TO KATIAKL OTA OKEUN
KATA TN SLAPKELA TOU PHAYELPEUATOG.

MayelpePte Aaxavikd, TIATATEG K.ATL e EAAXLOTN
TIO0OTNTA VEPOU YLa VA PELWOETE TOV XPOVO
HQYELPEPATOG.

XPNOLWOTIOOTE pla XUTPA TAXUTNTAG, KABWG PELWVEL
TIEPAULTEPW TNV KATAVAAWON EVEPYELAG KAL TOV XPOVO
HAYELPEPATOG.

TOTIOBETAOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG (WvNG
HQAYELPEPATOG TOU TEPLYPAPHUATOG TNG EOTLAG.

6.2. AIAXEIPIZH AlTOBAHTQN KAI
MPOZTAZIATMEPIBAAAONTOZ

AUTA N oUoKeUn GEpeL
eTlonuavon oupdwva pe
Vv Eupwraikr) Odnyla
2012/19/EE oxetkd pe TG
NAEKTPLKEG KAL NAEKTPOVLKEG
ouokeueg (AHHE). Ta AHHE
(ATtOBANTA HAeKTPIKOU KA
HAektpovikou EEoTtAlopoU)
TIEPLEXOUV TOOO PUTIOYOVEG
ouaieg (Ttou pymopolv va
€XOUV APVNTIKEG ETUTTTWOELG
oTo TEPLRANNOV) OGO Kal
Baowkda dopké otolxela
(Ttou pmopouv va
eTavaxpnaotyoroinfouv).

Eival onpavtikd ta AHHE (AttéBAnta HAektpikoU kat
HAektpovikou  EGomAlopou) va  umopdMovial o€
OUYKEKPLUEVN ETTEEEPYAOLa yLa TNV OWOTH ATIOPAKPUVON
Kal anoppuyn Twv pUTTWY KAl AVAKTNON OAWY TWV UAKWV.
Ta ¢uokd TpdowWTIA PTIopoUV va TalEouv onuavIikod
pOAO, blaodarifovtag ot ta AHHE Sev Ba amotedécouv
TieplBaMovtiko {ntnua. Elvat anapaitnto vaakohouBouvtat
opLopévol Baokot kavoveg:

* Ta AHHE (AmtopAnta HAektpikou kat HAekTpovikou
E€omAlopou) Sev TPETEL VA QVTLHETWTTL{OVTAL WG OKLAKA
amnéBAnta.

* Ta AHHE (AmtopAnta Hiektpikou kat HAeKTpoviKou
E€omAlopol) Ba TpETeL va petadépovtal oe eldIkoug
XWPOUG SUANOYNG Ttou Staxetpiovtal amod to SNPOTIKO
OuUpBoUALO ) artd pla eEouctodotnuevn etatpeta.

> TIOMEG XWPEG, evOEXETAL va UTIAPXOoUV SlaBeotpoL
EYXWPLOL XWPOL CUMOYNG yla peydha AHHE. ‘Otav
ayopddete pla vEa OUOKeur, N TaAald pmopst va
eToTpadel otov TWANT o omolog odeirel va TNV
amodextel xwplg xpewon, apkel n ocuokeur) va eivat
LoodUvapou TUTIOU Kal va exeL TLG (8Lleg AsLtToupyieg pe
OUOKEUN TIou ayOpACETE.
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Instalace

VITEJTE

Dékujeme vam, ze jste si vybrali nas vyrobek. Pozorne si pfectéte tuto prirucku
véetné bezpecnostnich pokynl a uschovejte ji pro budouci pouziti, abyste byli
vbezpedi a dosahli téch nejlepsich vysledkld. Pred instalaci varné desky
sipoznamenejte sériove Cislo, budete ho potfebovat pro pfipadné opravy.
Zkontrolujte, zda béhem prepravy nedoslo k poskozeni, a pokud si nejste jisti,
pfed pouzitim spotfebice se poradte s technikem. Uchovavejte obalovy material
mimo dosah deti.

POZNAMKA: Upozorfiujeme, ze prislusenstvi varné desky se mdze ligit

v zavislostina zakoupeném modelu.




BEZPECNOSTNIi INFORMACE

1.1. VSEOBECNA VAROVANI

 Predinstalacinebo pouzitim spotrebice sipozorne precteéte tyto
pokyny.

« VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotiebic,

aby nedoslo k pripadnemu Urazu elektrickym proudem.

+ NIKDY se nepokousSejte hasit pozar vodou, ale vypnéete spotrebic
a potom zakryjte plamen, napr. poklickou nebo hasici rouskou.

« VAROVANI: Nebezpe¢i pozaru: nepokladejte predméty

na varny povrch.

« VAROVANI: Pouzivejte pouze takové zabrany na varné desky,
které vyrobce spotrebice sam navrhl nebo oznacil v navodu
K pouziti jako vhodné, pripadne zabrany vestavene do spotrebice.
Pouzivani nevhodnych krytl maze vést k nehodam.

1.1.1. Omezeni pouziti

« Tento spotrebi¢ neni ur¢en k pouzivani osobami (véetné déti)
somezenymi  fyzickymi,  smyslovymi  nebo  duSevnimi
schopnostmi nebo osobami nezkusenymi a neznalymi, pokud
nejsou pod dohledem nebo nebyly pouceny o pouzivani
spotrebice osobou odpovednou za jejich bezpecnost.

« Déetiby mély byt pod dohledem, aby si se spotrebicem nehraly.

« Tento spotrebic mohou pouzivat deti starsi osmi let
a osoby somezenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby nezkuseneé aneznale za predpokladu,
zemaji  zajistény dohled nebo byly pouceny o bezpelnem
pouzivani spotrebice a chapou souvisejici rizika.

» Détisise spotrebicem nesméji hrat.

» Détinesmegji provadet cisténi a uzivatelskou udrzbu bez dozoru.




« Tento spotrebic spinuje normy elektromagnetickeé bezpecnosti.
Nicmeneé osoby s kardiostimulatory nebo jinymi elektrickymi
implantaty (napfiklad inzulinovymi pumpami) se musi poradit
sesvym lekafrem nebo vyrobcem implantatu. Pred pouzitim
tohoto spotrebice se ujistéte, Ze nedojde k ovlivnéni implantatd
elektromagnetickym polem. Nedodrzeni téchto pokynt mize mit
za nasledek smrt.

1.1.2. Pouziti v souladu s uréenim
» Tento spotrebic je urcen k pouzitivdomacnostech a podobnych
oblastech, napriklad:
- v kuchynkach pro personal v obchodech, kancelarich
a na dalsich pracovistich;
- na chalupach;
- zakazniky v hotelech, motelech a dalsich obytnych objektech;
- vubytovacich zarizenich typu penzionu se snidani.
« Nikdy nepouzivejte spotrebic jako pracovninebo skladovaci plochu.
« Spotrebic¢ nikdy nepouzivejte k ohfivaninebo vytapeni mistnosti.

1.2. INSTALACE

« Pokud se poskodi napajeci kabel, vymeénu musi provest vyrobce,
jeho servisni zastupce nebo osoba s podobnou kvalifikaci,
aby se vyloucilo riziko.

« Pripojeni k dobremu uzemnovacimu systemu je nezbytne
apovinne.

+ Tento spotrebic smiradné nainstalovat a uzemnit pouze vhodne
kvalifikovana osoba.

« Pred provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni, aby se vyloucilo riziko,
Ktere by mohlo vest ke zranéni nebo porezani.

« Poskytnéte tyto informace osobé odpovedné za instalaci
spotrebice, snizite tak naklady na instalaci.

« Nespravna instalace spotrebice by mohla vest k neplatnosti
jakychkoli narokl vyplyvajicich ze zaruky nebo odpovédnosti.



1.3. VAROVANI TYKAJICI SE ELEKTRINY

« Tento spotrebi¢ by se mél pripojit k okruhu, ktery je vybaven
oddélovacim vypinacem umoznujicim Uplné odpojeni od vSech
poll napdjeni v podminkach prepéti lll. kategorie. Odpojovaci
prostredky musibyt v souladu s elektroinstalacnimi predpisy.

- VAROVANI:  Aby se zabranilo jakémukoli nebezpedi
zpUsobenému ndhodnym resetovanim tepelné pojistky, spotrebic
nesmi byt napajen pres externi vypinaci zarizeni, jako je Casovac,
ani byt pripojen k okruhu, ktery se pravidelné zapina a vypina.

« Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani externim casovym
spinacem ani samostatnym systemem dalkoveho ovladani.

« /meény domaci elektroinstalace smi provadet pouze
kvalifikovany elektrikar.

« Nedodrzeni tohoto navodu mlze mit za nasledek uraz
elektrickym proudem nebo smrt.

1.4. POUZITi AUDRZBA

« VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pristupné soucasti jsou béhem
pouzivani horke. Budte opatrni a nedotykejte se topnych téles
varné desky. Detimladsiosmilet se nesmi priblizovat ke spotrebidi,
pokud nejsou pod nepretrzitym dohledem.

- VAROVANI: Pfiprava pokrmi na tuku nebo oleji na varné desce
bez dozoru mize byt nebezpecna a vést ke vzniku pozaru.

« POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet. Na kratkeé vareni
je nutne dohlizet nepretrzite.

« Pfed provadenim jakekoli prace na spotrebici nebo udrzby
odpojte spotrebic od sitoveho napajeni.

« Na tento spotrebic nikdy neumistujte zadny horlavy material
nebo horlave vyrobky.

« Na povrch varné desky nepokladejte kovove predmety jako
noze, vidlicky, Izice a poklicky, protoze by se mohly ohrat.

« Nepouzivejte parni Cistic.




« K isténivarne desky nepouzivejte parni Cistic.

+ Neskladujte predmety na varnem povrchui.

« Nedovolte, aby se vase telo, obleCeni nebo jakykoli jiny predmeét
nez vhodné nadobi dotykal indukcniho skla, dokud povrch
nevychladne.

« Rukojetihrnclmohou byt horké na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti
hrncl  neprecnivaji  ostatni varné zony, které jsou zapnuté.
Uchovavejte rukojeti mimo dosah déti. Nedodrzeni této rady
by mohlo vest k popaleni nebo opareni.

« Ostra bfitva Skrabky na varnou desku je prfi zasunuti
bezpecnostniho krytu odkryta. Pouzivejte ji s mimoradnou
opatrnosti a vzdy ji skladujte bezpecne a mimo dosah deti.
Pokud nebudete postupovat opatrné, mize dojit ke zranéninebo
porezani.

« Neumistujte ani nenechavejte zadne magnetizovatelne
pfedmeéty (napr. kreditni karty, pamétove karty) nebo elektronicka
zafizeni (napr. pocitace, MP3 prehravace) v blizkosti spotfebice,
protoze je mUze ovlivnit jeho elektromagnetické pole.

« Neopravujte ani nevymenujte zadnou cast spotrebice, pokud
to neni vyslovné doporuceno v prirucce. Veskery ostatni servis
by mel provadet kvalifikovany technik.

« Nepokladejte a nehazejte na varnou desku tezke predmety.

« Nepouzivejte nadoby se zubatymi hranami ani je netahejte
po povrchu indukéniho skla, mohlo by dojit k poskrabani skla.

« K Cisténi varne desky nepouzivejte dratenky ani jiné drsne
abrazivni Cistici prostredky, mohou poskrabat indukcni sklo.

« Nepouzivejte nastavce pro nadoby na vareni.

« VAROVANI: Pfivypnutijedné nebo vice varnych zén je pfitomnost
zbytkoveho tepla signalizovana vizualne na displeji prislusne zény
pomoci symbolu H. Kdyz je tento symbol aktivni, davejte pozor,
abyste se nedotkli varne desky, jinak hroziriziko popaleni.




1.5. VAROVANI tykajici se bezdratové teplotni sondy

(k dispoziciv zavislosti na modelu)

Tentovyrobek je urcen vyhradné pro varne desky. Melby se pouzivat
pouze tak, jak je popsano vtomto navodu k obsluze.

- IHNED PO VAREN| SE NEDOTYKEJTE SONDY Preci Probe
HOLYMA RUKAMA. K vyjiméni sondy Preci Probe z pokrmu
poO uvarenivzdy pouzivejte kuchynske rukavice.

» Béhem pecenije nutné ZASUNOUT CELOU kovovou ¢ast sondy
Preci Probe do pokrmu aZ po CERNY keramicky OKRAJ.

Zasunte sondu Preci Probe
do pokrmu az po toto misto

Q\K_?
» Heat Feel Sensor nepouzivejte v mikrovinne troube.
« Heat Feel Sensor Ize Cistit a myt, ale neponorujte jej na delSidobu
do vody.
« Tento vyrobek neniurcen k pouzivani osobamive veku do 12 let.
» Dodavatel neponese odpovednost za zadneé poskozeni zafizeni
Heat Feel Sensor v disledku nespravného pouziti.
« Pred pouzitim vycCistéte zarizeni Heat Feel Sensor.
« Sonda mUze pracovat v tomto rozsahu teplot: 10 °C az vnitfni
maximalni teplota kovoveé ¢asti 100 °C. Teplota keramickée casti
muze dosahovat 350 °C.
« Pokud teplota zarfizeni Heat Feel Sensor prekroci 100 °C, peceni

se zastavi a zafizeni Heat Feel Sensor je nutné co nejdrive vyjmout
z trouby v rukavicich, aby se neposkodilo.




2. PRED ZAHAJENIM

2.1. VSEOBECNE INFORMACE
Nez za¢nete, je dllezité védét, ze vsechny funkce této varné desky byly navrzeny tak, aby splfovaly
nejprisnéjsi bezpecnostni predpisy.

Z tohoto ddvodu:

« Jestlize hrnce nejsou na varnych zénach nebo jsou nespravné umisténé, nékteré funkce budou
aktivovany nebo automaticky deaktivovany.

« \V ostatnich pfipadech budou funkce automaticky deaktivovany po nékolika sekundach, pokud
je nutnych vice kroke (napt. ,ZAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY" bez ,VYBERU VARNE ZONY".

» V pfipadé dlouhodobého pouZzivani se spotfebi¢ nemusi ihned vypnout, i kdyz jsou vypnuté
v8echny varne zony, protoze se nachazi ve fazi chlazeni; u varné zény se zobrazuje symbol H,
dokud nevychladne.

Bezpecna aktivacesp otrebic se aktivuje ppd ozenihrnce @ varné zény. Pokud na desce nejsou
zadné hrnce nebo byl odebrany, ohrev se nesistinebo se g erusi.

Detektor hrnci: varna deska po zapnuti automaticky zjistuje pfitomnost hrncl ve varnych zonach
jesté pred jejich aktivaci.

Bezpecnostni vypnuti: z bezpecnostnich ddvodl méa kazda varna zéna maximalni dobu provozu,
ktera je zavisla na nastaveném maximalnim stupni vykonu.

2.2.RIZENI VYKONU
Pfi prvnim pouziti spotfebice je varna deska nastavena na maximalni dosazitelny vykon.
Pomoci funkce fizeni vykonu Ize nastavit rézné limity vykonu podle rozvodné sité v domacnosti.

Viz kapitola 8. OVLADANI SPOTREBICE.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW

POZNAMKA: V zavislosti na volbé fizeni vykonu mohou byt nékteré stupné vykonu a funkce
varnych zén automaticky omezeny, aby nedoslo k prekroceni vybrané hodnoty. V pripadé
konkrétniho nastaveni stupné fizeni vykonu na méné nez 4,5 kW nebude mozné vybrat funkci
Zesilenivykonu, Varycook a nékteré zpUsoby pfipravy pokrmd pomoci aplikace.

Konkrétné mize dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu podle dostupného
zbytkového vykonu z pfedchoziho nastaveni.




2.3.VYBER VHODNEHO NADOBI
2.3.1. Vlastnosti nadobi

Pouzivejte pouze hrnce se symbolem indukce.
» Pouze hrnce s naprosto rovnym dnem. Jinak by mohlo dojit k nasledujicim situacim:

- Hrnec nebude zjistén
- Nizky vykon
- Nezadouci hluk

» Pouze hrnce s hladkym dnem, aby se neposkrabal povrch varné desky.

POZNAMKA: Co nejvice omezte posunovani hrnct po sklenéném povrchu, aby se minimalizovalo
poskrabani.

Zkouska s magnetem

Indukéni ohrev vyuzivd magnetismus k vytvareni tepla; proto musi hrnce obsahovat Zelezo.
Pokudjiz mate né&jaké nadobi, pomoci magnetu mlzZete zjistit, zda je z magnetického materialu.
Pokud jsou hrnce pfitahovany magnetem, Ize je pouZit.

Néadobi z téchto materiall nenivhodné: ¢isté nerezovéa ocel, hlinik nebo méd'bez magnetického dna,
sklo, dfevo, porcelan, keramika a kamenina.

2.3.2. Kvalitnéjsi nadobi

VSeobecne je pfijatelné vSechno nadobi se symbolem indukce.
Jeho chovani se vsak mize lisit v zavislostina typu dna. Konkrétné
mUze dojit k odmitnuti/Upravé posledniho vybéru stupné vykonu
podle dostupného zbytkoveho vykonu z predchoziho nastaveni.

PFi pouzivani velkého nadobi s mensim feromagnetickym dilcem se ohfiva pouze feromagneticky
dilec. V disledku toho se mize teplo rozvadét nerovnomeérné.

2.3.3.Rozméry aumisténi o o )
Vzdy pouzivejte Takovou varnou zénu, které nejlépe odpovida priméru dna nadoby.

Umistéte nadobu tak, aby byla dobre vystredena na varne plose.

@ min. 120 mm 20 mm 160 mm 140 mm 90 mm
= max. 220 mm 220 mm 200x380 mm 210 mm 150 mm

POZNAMKA: Jestlize se pouZije nadobi s mensim neZ minimalnim poZadovanym primérem,
jeho detekce nemusi byt Uspésna. Pfi pouziti vétsiho nez maximalniho pozadovaného priiméru
mUze dochazet k poruchdm nebo snizeni vykonu.

POZOR: Béhem vareninebo chladnuti nepokladejte hrnec na oviddaci panel nebo do jeho blizkosti.



3.POKYNY PRO VARENiI
3.1. TABULKA VYKONU

UPEN TYP VAREN{ DOPORUCENE POUZITi

IdedIni pro smazeni za stalého michani,
Rychly ohrev, zesilenivykonu prudké opékani, privadéni polévky
k varu, varenivody

PR . IdedIni pro zacatek vareni, restovani,
Smazeni, grilovani, udrzovanivaru L e
vareni téstovin, fritovani, grilovani

Idealni pro duseni s predehrivanim,
udrzovani mirného varu, vareni,

14/15 ZESILENI
VYKONU

5-10 Duseni, vafeni . PR -
dlouhé a nepretrzité smazeni
(ryze, pec¢ené, livanci*)
o Mirné vareni, udrzovani teplého Idealni pro pomalé vareni, mirné vareni
pokrmu, pomalé vareni smetanovych omacek a tekuté pokrmy

Lehkeé ohrivani malého mnozstvijidla,
pomalé ohrivani, rozpousténi a udrzovani
Cokolady v tekutém stavu**

Rozpousténi, udrzovaniv tekutem

1-2 [
stavu, rozmrazovani

VYPNUTO - -

* Nepretrzité smazenilivancd na stupen 5—6.
** Rozpousténina stupen 2, az se za¢ne rozpoustét, prepnéte na stupen 1 a udrZujte v tekutém stavu.

3.2. TABULKA VARENI

NAVOD K VARENI MANUALNE
- = EVERYDAY COOKING & | EVERYDAY COOKING,
KATEGOR'E Predehrev Vareni SPECIALN{ PROGRAMY | RECEPTY & SPECIALN
RECEPT - = — — DOSTUPNENA | PROGRAMY DOSTUPNE
POKRMU Faze ohfevu |Stupen vykonu|Stuperivykonu| eropuktu V APLIKACI

Téstoviny Ohfrivani vody 14-15 6-11
Ryzovy pudink Ohrivani mléka 13-15 6-8
Téstoviny Varenaryze Ohrivani vody 14-15 6-8 v v
aryze Smazeni za
Rizoto stalého michani 13-15 6-8
a opékani
Smazeni za
Pec¢ené maso stalého michani 10-13 6-11
a opékani
Maso Grilovany steak Predehrati grilu 10-13 10-13 v v
Klobasy a karbanatky Predehrati grilu 10-11 10-13
Kureci kousky Predehrati panve 10-11 6-10
Smazeny fizek Predehrati panve 6-11 10-13
Grilovana ryba Predehrati grilu 10-13 8-10
. Smazeni za
Ryby Rybifilety stélého michani 10-13 8-10 v v
. Smazeni za
Garnaty a krevety stalého michani 10-13 10-13
Smazen€ Cerstve | o anioleje* 14 11-14
hranolky
af:;:g:;:y Smazher”a’inge”e Ohfivan oleje* 14 11-14 v v
Grilovana zelenina Predehrati grilu 6-11 10-13
Papriky, cukety a lilek Predehrati panve 6-11 10-13
Vejce Vejce na tvrdo Oghri;(—;zp;(;jy 14-15 6-8
a \{ajecne Smazena vejce Stal&ho michani 10-13 8-10 4 v
vyrobky Civance Predehratl panve 6-11 56
Rajska omacka Ohrivani omacek 4-6 2-4
Omacky, Rozpustény syr Rozpousteéni 6-11 2-5
krémy Smetana a krém Ohfivani smetany 4-6 2-4 v V4
a dezerty Rozpusténa cokolada Rozpousténi 1-2 1
Maslo Rozpousténi 1-3 1-3




3.3. PRIPRAVA POKRMU POMOCI APLIKACE

Sonda Preci Probe jako teplomér

V aplikaci hOn nastavte cilovou teplotu, které chcete dosahnout, zasurite sondu Preci Probe
do pokrmu nebo ji spolecné s pfislusenstvim viozte do tekutiny a v aplikaci uvidite, jak se teplota
zvysuje, dokud nedosahne cilove hodnoty.

Pomdze vam to presné udrzovat teplotu véech druht pokrm(. Tento zplsob nelze pouzit s funkci
Vareni s asistenci.

Vareni s asistenci: Funkce ,,Cook with me*
V aplikaci hOn vyberte jeden z receptl nebo specialnich program(, provedte jednotlivé kroky
pfipravy a potom varna deska automaticky nastavi parametry pro zvoleny zpdsob vareni.

Ve vakuu

Jedna se o typ vareni, pfi kterém je pokrm umistén ve vakuovem sacku a vari se ve vodni lazni pri
nizke teploté.

Takto pripraveny pokrm bude $tavnatéjsi a jemnéjsi a z0stanou zachovany jeho nutri¢ni viastnosti,
takze bude zdravéjsi a chutnéjsi.

Prejdéte do aplikace hOn, vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento zplsob vareni, viozte sacek
s pokrmem do hrnce s vodou a indukénivarna deska nastavi spravnou teplotu vareni, aby se dosahlo
dokonalého vysledku.

Gril
V aplikaci hOn vyberte kategorii pokrmu, vyberte tento typ vareni a indukéni varna deska
automaticky ohreje gril na spravnou teplotu v pfedem stanovené dobé.

Mirné vareni

Funkce mirného vareni je idealni pro omacky, dusené pokrmy a vSechny dalsi postupy pfipravy,
které maji dlouhou prdmérnou dobu vareni.

Automaticka funkce, kterou najdete v aplikaci hOn, pozvolna privede pokrm k mirnému varu a bude
tuto teplotu udrzovat po celou dobu vareni.

Vareniv pare

Funkce vareni v pafe umoznuje pfipravovat pokrmy jako zeleninu, maso nebo ryby vhrncich
vybavenych pafakem. Vareni v pare je rychlejsi nez bézneé vareni. Vzhledem k tomu, Zze pokrm neni
ponofeny, ztraci méné Zivin a uchova si obsah vitamind, coz zlepsuje chut a strukturu, takze pokrm
bude kompaktnéjsi alahodnejsi.

V pfipadé potfeby se obratte na autorizované servisni stfedisko.




4.CISTENi A UDRZBA

4.1. VSEOBECNA DOPORUCENI

Pravidelné ¢idténi maze prodlouzit Zivotnost vaseho spotfebice.

- Cistéte varnou desku po kazdém pousziti.

» Vzdy pouzivejte nadobi s Cistou spodni stranou.

« Skrabance na povrchu nemaji vliv na ¢innost spotiebice.

« K &isteni povrchu varné desky pouzivejte specialni Cistici prostredek.
Pouzivejte specialni skrabku na sklo.

4.2. CISTENi VARNE DESKY

Nez prikrocite k ¢isténi, ujistéte se, Ze varné zony jsou vypnuté. Vzdy pamatujte na dodrzovani doporu¢enych
pokynU pro cisténi a vyhybejte se abrazivnim prostiedkiim, které by mohly poskodit povrch varné desky.

a) MASTNE NECISTOTY

Tento postup se doporucuje nasledujici situace: stfikance zplsobené smazenim nebo grilovanim masa.

+  Nechte varnou desku vychladnout.

+  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

« Vpripadé potfeby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostredkem na ¢isteni sklenénych varnych desek.

b) CUKERNATE NECISTOTY

Tento postup se doporuéuje pro pokrmy (sirupy, dzemy zavareniny), které je tfeba rychle odstranit kvdli

vysokému obsahu cukru, aby se predeslo poskozeni povrchu varné desky.

+  Dokud je varna deska stale tepla, odsajte nadbytecnou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom
odeberte hrnec.

+  Vpfipadé potfeby doporucujeme odstranit zbyvajici zbytky skrabkou v ostrem Uhlu.

+  Vycistéte varny povrch saponatovym roztokem a vysuste ho kuchyriskym papirem.

+  Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostifedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

c) SKROBOVITE NECISTOTY

Tento postup ¢isténi se doporucuje pro nasledujici druhy potravin: téstoviny, ryze a brambory.

+  Odsajte nadbyte¢nou tekutinu kolem hrnce kuchyriskym papirem, potom odeberte hrnec.

»  Nechte varnou desku vychladnout.

«  Navih¢ete vdechny skrobovité zbytky vihkou latkou. Nechte vihkost pasobit nékolik minut.

«  Vycistéte varny povrch latkou a saponatovym roztokem.

+  Povycisténi otfete varnou desku do sucha mékkou latkou.

«  Vpripadé potreby vycistéte varnou desku podruhé vodou a prostfedkem na ¢isténi sklenénych varnych desek.

POZNAMKA: Tyto pokyny miizete pouzit také v pfipadé krouzk(i od vody a vodnino kamene a skvrn od tuku.

d) LESKLE METALICKE ZBARVENI
PouZijte roztok vody a octa a vycistéte povrch skla latkou.




5. ZOBRAZOVANIi ZAVAD A KONTROLA

5.1. RESENi PROBLEMU

Indukénivarnou desku
nelze zapnout.

Mozna pri¢ina

Bez proudu.

Codélat

Ujistéte se, ze indukénivarna
deska je pripojena k napajeni.
Zkontrolujte, zda u vas doma
nebo v okoli nedoslo k vypadku
proudu. Pokud problém
pretrvava, zavolejte
kvalifikovaného technika.

Dotykové ovladace nereaguji.

Ovladaci prvky jsou zamcené.

Odemknéte ovladaci prvky
podle ¢asti, Jak tento
vyrobek funguje”.

Ovladani dotykovych
ovladact je obtizné.

Na ovladacich prvcich maze byt
zbytek vody, nebo mozna
netisknete tlacitka
spravnym tlakem.

Ujistéte se, Ze oblast
dotykového ovladanije sucha,
a pfi klepanina ovladaci prvky

pouzivejte spravny tlak.

Sklo je poskrabané.

Hrubé opracované nadobi.
Pouzivate nevhodné abrazivni
draténky nebo Cistici prostredky.

Pouzivejte nadobi's rovnymi
a hladkymi dny. Viz ¢asti
.Vybér vhodného nadobi"
a.Cisténiaudrzba’.

Nékteré panve vydavaji praskave
nebo cvakave zvuky.

Tomuze byt zpdsobeno
konstrukcivaseho nadobi (vrstvy
rliznych kovd vibruji rdzné).

To je ukuchynského nadobi
normalni a neznamena
to zavadu.

Indukénivarna deska vydava
tlumeny hucivy zvuk pfi pouziti
s vysokym nastavenim teploty.

Toje zplsobeno technologit
indukeniho vareni.

Toje normalni, ale hluk by se mél
ztisit nebo zcela zmizet,
kdyZ snizite nastaveni tepla.

Z ventilatoru indukénivarne
desky vychazi hluk.

Vindukenivarneé desce je
zabudovan chladici ventilator,
ktery zabranuje prehrati
elektroniky. Ten mize
pokracovat v chodu i po vypnuti
indukcnivarné desky.

Toje normalnia nevyzaduje
zadnou akci. Nevypinejte
napajeni indukenivarne
desky na sténé, kdyz je
ventilator v chodu.

Nadoby se neohfivajiana
displeji se zobrazuje ,U".

Indukénivarna deska nemize
detekovat panev, protoze neni
vhodna pro indukéni vareni.
Indukénivarna deska nemdze
detekovat panev, protoze je
prilis mala pro varnou zénu nebo
na nineni spravné vystredena.

Pouzivejte nadobi vhodné pro
indukeni vareni. Viz oddil
.Vybeér spravného nadobi”.
Vycentrujte nadobu a ujistéte
se, ze jeji zakladna odpovida
velikostivarné zony.

Indukénivarna deska nebo varna
zona se neocekavane vypnuly,
ozve se ton a zobrazi se chybovy
kod (obvykle stfidavé s jednou
nebo dvema cCislicemi na displeji
¢asovace vareni).

Technicka zavada.

Poznamenejte si pismenaa Cisla
chyby, vypnéte napajeniindukeni
varne desky u zdi a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Na displeji se zobrazi varovani do.

Soucasné stisknuti dvou tlacitek,
vodni kapky nebo prach na skle.

Zajistéte, aby soucasné nebyla
stisknuta zadna tlacitka, a ocistéte
varnou desku od v$ech zbytkd
vody nebo prachu.




5.1.2. CHYBOVE KODY

CHYBOVY g
KDE SE ZOBRAZUJE OPATRENI

Zavolejte ASA
S levy avolefte
Zavolejte ASA
El Prednilevy avolete
E2 — Zavolejte ASA
Prednilevy
E3 Zavolejte ASA
Prednilevy

Zkontrolujte sitovy kabel, jisti¢ a sitove napeti,

pokud jsou v poradku, zavolejte
E4 levy pravy kud] Fadk lejte ASA
E5 Pockejte na vychladnuti, vycistéte a/nebo
Prednilevy odstrante cizi pfedméty
Vzadu vl
E6 zaduvievo | Vzadu vpravo Zkontrolujte pozadavky na instalacipodle uzivatelske
Prednilevy VpFedu vpravo prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA

Vzaduvlevo | Vzadu vpravo
E7 Zavolejte ASA

Prednilevy |Vpreduvpravo

Vzaduvlevo | Vzaduvpravo
E8 Zkontrolujte pozadavky na instalaci podle uzivatelské

prirucky; jsou-liv pofadku, zavolejte ASA

Prednilevy |vpreduvpravo

E9 Prednilevy Zavolejte ASA

* ASA = servisni stfedisko




6. OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI A LIKVIDACE

6.1. §ETRNOST A OHLEDUPLNOST

K ZIVOTNIMU PROSTREDI

Doporuceni pro nejlepsi vysledky:

Pouzivejte hrnce a panve s primérem dna
rovnajicim se prdméru prislusné varné zony.
Pouzivejte pouze hrnce a panve

s plochym dnem.

Pokud je to mozneé, méjte nadoby béhem vareni
uzavreneé poklickou.

Zeleninu, brambory atd. vafte v minimalnim
mnozstvivody. Tim zkratite dobu vareni.
Pouzivejte tlakovy hrnec, protoze tim dale
snizite spotfebu energie a zkratite vareni.
Umistéte hrnec do stfedu varne zény vyznacené
navarne desce.

6.2. NAKLADANI S ODPADY L
A OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Tento spotfebic je oznacen

v souladu s evropskou smérnici
2012/19/EU o odpadnich
elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ). OEEZ
zahrnuiji jak znecistujici latky
(které mohou mit negativni

vliv na zivotni prostredi),

tak i zékladni prvky (ktere
mohou byt znovu pouZity).

Je dllezité, aby OEEZ podstoupily zviastni
zpracovani, aby bylo mozné spravne odstranit
a zlikvidovat znecistujici latky a znovu vyuzit
vsechny materialy. Jednotlivci mohou hrat
vyznamnou roli pfi ochranné zivotniho prostredi
pfed OEEZ; je nezbytné dodrzovat nékolik
zakladnich pravidel:

+ SOEEZ se nesmi nakladdat jako s domovnim
odpadem.

+ OEEZ by méla byt odvezena do specialnich
sbérnych dvor( spravovanych mistnim uradem
nebo registrovanou spolec¢nosti.

Vmnoha zemich mbze byt kdispozici
vyzvednuti  velkych ~ OEEZ  u zakaznika.
Kdyz koupite novy spotfebi¢, mUzete stary
odevzdat obchodnikovi, ktery musi bezplatne
pfijmout jeden stary spotrebi¢ za jeden novy
prodany spotrebi¢, pokud se jedna o ekvivalentni
typ se stejnymi funkcemi, jaké ma novy
zakoupeny spotrebic.
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VITAJTE

Dakujeme, Ze ste si vybrali na$ vyrobok. Aby ste zaistili svoju bezpecnost a dosiahli
conajlepSie vysledky, pozorne si precitajte tuto prirucku vratane bezpecnostnych
pokynov a uschovajte siju pre buduce pouzitie. Pred insStalaciou varnej dosky si poznacte
seriove Cislo, ktore by ste mohli potrebovat pri oprave. PoCas prepravy skontrolujte,
C¢inedoslo k poskodeniu, a ak mate nejaké pochybnosti, pred pouzitim sa poradte
s technikom. Obalové materialy uchovavajte mimo dosahu deti.

POZNAMKA: Upozornujeme, ze funkcie a prislusenstvo varnej dosky sa mézu ligit

v zavislosti od modelu, ktory ste si zakupili.




1. BEZPECNOSTNE INFORMACIE

1.1 VSEOBECNE VAROVANIA

* Pred instalaciou alebo pouzivanim tohto spotrebica si pozorne
precitajte pokyny.

* VAROVANIE: Ak je povrch popraskany, spotrebic vypnite,

aby sa vylucilo riziko zasahu elektrickym prudom.

* Poziar saNIKDY nepokusajte hasit vodou. Spotrebi¢ najprv vypnite
aplamen zakryte napr. pokrievkou alebo hasiacou prikryvkou.

* VAROVANIE: Nebezpecenstvo poziaru: na povrch varnej dosky
neodkladajte ziadne predmety.

* VAROVANIE: Pourzivajte iba ochranneé kryty varnych dosiek
navrhnute vyrobcom kuchynskeho spotrebica alebo uvedene
vyrobcom spotrebica v navode na pouzitie ako vhodné, pripadne
pouzite ochranne kryty varnej dosky zabudovane do spotrebica.
Pouzitie nevhodnych ochrannych krytov méze spdsobit nehodu.

1.1.1 Obmedzenia pouzivania

* Tento spotrebi¢ nesmu pouzivat osoby (vratane deti)
sobmedzenymi  fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi
schopnostami, pripadne snedostatkom skusenosti alebo
znalosti, pokial nie je zabezpeceny dohlad alebo pokial neboli
poucené osobou zodpovednou za ich bezpecnost.

* Detiby malibyt pod dozorom, aby ste sa ubezpecili, ze sa nehraju
so spotrebicom.

* Deti starSie ako 8rokov aosoby sobmedzenymi fyzickymi,
zmyslovymi alebo dusevnymi schopnostami, alebo s nedostatkom
skusenostia vedomostimdzu pouzivat tento spotrebic, ak su pod
dohladom alebo dostali pokyny tykajuce sa bezpecneho
pouzivania spotrebica a ak rozumeju suvisiacim rizikam.

* Detisa so spotrebicom nesmu hrat.

e Cistenie a Udrzbu nesmu vykonavat deti bez dozoru.

* Tento spotrebi¢ spifa poziadavky noriem o elektromagnetickej
bezpecnosti. Osoby s kardiostimulatorom alebo inymi elektrickymi



implantatmi (napriklad inzulinovymi pumpami) sa vSak musia pred
pouzitim tohto spotrebica poradit so svojim lekarom alebo
vyrobcom implantatov, aby sa ubezpecili, ze ich implantaty
nebuduy ovplyvnovane elektromagnetickym polom. Nedodrzanie
tohto pokynu méze mat za nasledok smrt.

1.1.2 Pouzitie v sulade s uréenym pouzitim
* Tento spotrebi¢ je urceny na pouzivanie vdomacnostiach
a podobnych priestoroch, ako napr.:

- kuchynske priestory pre personal v obchodoch, Uradoch
ainych pracovnych prostrediach,

- farmy,

- zakazniciv hoteloch, moteloch a dalSich prostrediach
rezidencneho typu,

- prostredie typu prenocovania s ranajkami.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte ako pracovnu plochu alebo
odkladacipovrch.
* Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte na zahriatie alebo vykurovanie
miestnosti.

1.2 INSTALACIA

* Ak je poskodeny napajaci kabel, z bezpecnostnych dévodov ho
musi vymenit vyrobca, jeho servisny zastupca alebo podobne
kvalifikovana osoba.

* Pripojenie k uCinnemu uzemnovaciemu systemu je nevyhnutne
apovinne.

* Tento spotrebic mdze spravne nainstalovat a uzemnitiba osoba
s prislusnou kvalifikaciou.

* Pred vykonanim akejkolvek prace alebo Udrzby na spotrebici
odpojte spotrebic od elektrickej siete, aby ste predisli nebezpe-
Censtvu poranenia alebo porezania.

* Tietoinformacie spristupnite aj osobe zodpovednej za instalaciu
spotrebica, pretoze to mbze znizit vase naklady na instalaciu.

* Ak nebude spotrebiC spravne nainstalovany, mbze to viest
k strate platnosti akychkolvek zaruk alebo zodpovednosti.



1.3 VAROVANIA TYKAJUCE SA ELEKTRICKEJ ENERGIE

* Tento spotrebic by mal byt zapojeny do obvodu s vypinacom,
ktory umoznuje uplné odpojenie od napajania pre vsetky poly
v podmienkach prepatia kategorie Ill. Prostriedky na odpojenie
musia byt v sulade s predpisanymi pravidlami.

* VAROVANIE: Aby sa zabranilo nebezpecenstvu prineumyselnom
resetovanitepelnehoistica, tento spotrebic sa nesmie napajat cez
externeé spinacie zariadenie, ako je cCasovac, anesmie byt ani
pripojeny k obvodu s pravidelnym zapinanim a vypinanim.

* Spotrebi¢ nie je urceny na ovladanie externym casovacom ani
samostatnym dialkovym oviladanim.

e Upravy domécej elektroinstaldcie smie vykonavat iba kvalifikovany
elektrikar.

* Nedodrzanie tohto pokynu mdze mat za nasledok zasah
elektrickym prudom alebo smrt.

1.4 POUZITIE AUDRZBA

* VAROVANIE: PocCas pouzivania su spotrebic¢ a jeho dostupne
diely horuce. Pri pouzivani treba byt opatrny, aby sa predislo
dotyku ohrievacich prvkov. Deti do 8 rokov udrzujte mimo dosahu
alebo ich majte pod neustalym dohladom.

* VAROVANIE: Varenie s tukom alebo olejom na varnej doske bez
dohladu m&ze byt nebezpecne amdbze spdsobit poziar.

* UPOZORNENIE: Na pripravu jedla musite vzdy dohliadat.
Na kratkodoby postup varenia je potrebne dohliadat nepretrzite.

* Pred akoukolvek pracou alebo udrzbou odpojte spotrebic
od elektrickej siete.

* Na tento spotrebi¢ nikdy nesmiete polozit ziadny horlavy
material alebo produkty.

* Nenechavajte na varnej doske kovove predmety, ako su noze,
vidlicky, lyzice a pokrievky, pretoze by sa mohli velmi zohriat.

* Nepouzivajte parny cistic.

* Na Cistenie svojej varnej dosky nepouzivajte parny cCistic.



* Neskladujte predmety na varnych plochach.

* Kym nebude povrch chladny, nedovolte, aby sa sindukénym
sklom dostalo do kontaktu vase telo, odev alebo iné predmety.

* Rukovate hrncov mdzu byt na dotyk horuce. Skontrolujte,
Cirukovate hrnca nezasahuju do priestoru ostatnych zapnutych
varnych zon. VSetky rukovate uchovavajte mimo dosahu deti.
Nedodrzanie tohto pokynu méze viest k popaleniu a obareniu.

* Po zasunuti ochranneho krytu sa ostrie skrabky na varnu dosku
odhali. So Skrabkou pracujte mimoriadne opatrne avzdy
ju skladujte bezpecne amimo dosahu deti. Ak nebudete davat
pozor, mbze to viest k poraneniu alebo porezaniu.

* Do blizkosti spotrebica neumiestrujte ani pri nom nenechavajte
Ziadne predmety, ktoré sa daju zmagnetizovat (napr. kreditné karty,
pamatove karty), alebo elektronické zariadenia (napr. pocitace, MP3
prehravace), pretoZe by ich mohlo ovplyvnit elektromagnetické pole.
e Ziadnu &ast spotrebi¢a neopravujte ani nevymieriajte, pokial to
nie je vyslovne odporucane v prirucke. Vsetky dalSie servisne
prace musi vykonavat kvalifikovany technik.

* Na varnu dosku neukladajte tazke predmety a nedovolte,

aby taketo predmety na nu spadli.

* Nepouzivajte panvice so zubkovanymi okrajmiani po induknom
sklenenom povrchu netahajte panvice, pretoze by mohlo ddjst
k poskriabaniu skla.

* Na cistenie varnej dosky nepouzivajte drotenky ani iné drsne
Cistiace prostriedky, ktore by mohli poskriabat sklo indukcnej dosky.
* Nepouzivajte adaptery na varne nadoby.

* VAROVANIE: Ked sa vypne jedna alebo viac varnych zon,
pritomnost zvyskoveho tepla je signalizovana vizualne na
prislusnom displeji zony prostrednictvom symbolu H. Ked je tento
symbol aktivny, davajte pozor, aby ste sa nedotkli varnej dosky,
lebo hrozi nebezpecenstvo popalenia.




1.5 VAROVANIA Bezdrotova teplotna sonda
(dostupna v zavislosti od modelu)

Tento vyrobok je navrhnuty vyhradne na pouzitie s varnymi doskami.
Mal by sa pouzivat len podla pokynov vtomto navode na pouzitie.

* Sondy Preci Probe SA TESNE PO VARENI NEDOTYKAJTE
HOLYMIRUKAMI. Privyberani sondy Preci Probe zjedla po uvareni
vzdy noste ochranne rukavice.

* Kovovu ty¢ sondy Preci Probe treba VSUNUT UPLNE do potravin
tak, aby ostala vnutri potravin pocas celej pripravy jedla az po jej
CIERNY keramicky OKRAJ.

Sondu Preci Probe vsunte
do potravin az potialto

%
* Sondu Preci Probe nepouzivajte v mikrovinnej rure.
* Sonda Preci Probe sa mdze Cistit a umyvat, ale nesmie ostat
dlhsie ponorena vo vode.
* Tentovyroboknie je urceny, aby ho pouzivali osoby do 12 rokov.
* Dodavatel nezodpoveda za ziadne poskodenie sondy Preci
Probe v désledku jej nespravneho pouzivania.
* Sondu PreciProbe pred pouzitim ocistite.
* Sondamébze pracovat v nasledujucom teplotnomrozsahu: 10 °C
az po maximalnu vnutornu teplotu kovovej casti 100 °C. Keramicka
Cast m&ze dosiahnut 350 °C.
* Ak teplota sondy Preci Probe presiahne 100 °C, priprava jedla
sa zastavi asondu Preci Probe bude treba ¢o najskér vybrat,
aby sa zabranilo jej poskodeniu. Privyberani sinasadte rukavice.




2.PRED ZACATIM

2.1 VSEOBECNE INFORMACIE

Skor ako zacnete, je dolezité vediet: vietky funkcie tejto varnej dosky su navrhnuté tak, aby spinali
najprisnejsie bezpec¢nostné predpisy.

Z tohto dévodu:

* Niektoré funkcie budu aktivované alebo sa automaticky vypnu, ak na varnych zénach nebudu
polozené hrnce alebo ak budu umiestnené nespravne.

* V ostatnych pripadoch sa funkcie automaticky deaktivuju po niekolkych sekundach, ked'to vyzaduje
viac ako jeden krok (napr. ,ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY" bez ,VYBRAT VARNU ZONU").

* V pripade dlhodobeho pouzivania sa spotrebic¢ nemusi okamzite vypnut, aj ked su vsetky varne
zony vypnuté, pretoze je vo faze chladenia: na displeji varnej zony sa zobrazi symbol H, kym zéna
nevychladne.

Bezpecna aktivacia: vyrobok sa aktivuje pri pritomnosti hrncov na varnej zone. Proces ohrevu
sa nespustialebo sa prerusi, ak nie su k dispozicii Ziadne hrnce alebo ak sa odstrania.

Detektor hrncov: po zapnuti varnej dosky vyrobok automaticky rozpozna pritomnost hrncov
na varnych zénach, a to eSte pred ich aktivaciou.

Bezpecnostné vypnutie: z bezpecnostnych dévodov ma kazda varna zona ur¢end maximalnu
prevadzkovu dobu, ktoréa zavisi od nastavenej maximalnej urovne vykonu.

2.2 SPRAVA VYKONU

Pri prvom pouZiti produktu sa varna doska nastavi na maximalny dosiahnutelny vykon. Pomocou
funkcie spravy vykonu je mozné zvolit rézne limity vykonu v zavislosti od hlavného napajania v
domacnosti.

Pozrite si kapitolu 6. POUZIVANIE VYROBKU.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW | 3kW | 3,5kW | 4,5kW | 55kW | 6,8kW | 7,4kW

POZNAMKA: v zavislosti od vyberu spravy vykonu mézu byt niektoré trovne vykonu a funkcie
varnych zon automaticky obmedzené tak, aby neprekrodili zvolend hodnotu. Najma pri Urovni
spravy vykonu nizsej ako 4,5 kW nie je mozné zvolit funkciu Boost, Varycook a niektoré typy varenia
pomocou aplikacie.

Najma posledny vyber Urovne vykonu mozno odmietnut/upravit podla dostupného mnozstva
zvySkoveho vykonu z predchadzajuceho nastavenia.




2.3 VYBER SPRAVNEHO RIADU NA VARENIE
2.3.1 Vlastnostiriadu

Pouzivajte iba hrnce so symbolom indukcie.
* |ba hrnce s dokonale rovnym dnom. V opacnom pripade mzu nastat nasledujice situacie:

- Ziadna detekcia hrnca;
- nizky vykon;
- neziaduci hluk.

¢ Iba hrnce s hladkym dnom, aby nedoslo k poskriabaniu povrchu
varnej dosky.

POZNAMKA: Viyhnite sa ¢o najviac pohybom hrnca na sklenenom povrchu, aby ste minimalizovali
Skrabance.

Test magnetom

Indukéné varenie vyuziva magnetizmus na generovanie tepla; hrnce preto musia obsahovat zelezo.
Ak uz mate riad, mdzete pomocou magnetu skontrolovat, ¢ije material magneticky. Hrnce st vhodne,
ak sumagneticky pritahovane magnetom.

Riad vyrobeny z nasledujucich materialov nie je vhodny: Cista nehrdzavejuca ocel, hlinikové alebo
medené nadoby bez magnetickeho dna, sklo, drevo, porcelan, keramika a kamenina.

2.3.2 Kvalitnejsie nadoby na varenie : .
V&etok riad so symbolom indukcie je vdeobecne akceptovany. b S

L 4\_}\\ / X N ‘

V zavislosti od typu dna sa vSak spravanie moze lisit. // Y
Pri pouziti velkého riadu s mensim feromagnetick%m prvkom sa 4
zahrieva iba feromagneticky prvok. V dosledku toho sa teplo nemusf

rovnomerne rozlozit.

2.3.3 Rozmery a umiestnenie . )
Vzdy pouzivajte varnu zénu, ktora najlepsie zodpoveda priemeru dna panvice.
Umiestnite hrniec a uistite sa, Ze je dobre vycentrovany v oblasti varenia.

POZNAMKA: odporti¢a sa nepouzivat hrnce, ktoré presahuji obvod varnej zény.

Pre spravnu funkciu varnej dosky je potrebné pouzivat hrnce s priemerom dna v rozsahu uvedenom
v nasledujucej tabulke.

@ min. 120 mm 20 mm 160 mm 140 mm 90 mm
= max. 220 mm 220 mm 200x380 mm 210 mm 150 mm

POZNAMKA: Riad, ktory je mensi ako pozadované minimum, sa neda rozpoznat. Pri pouziti riadu,
ktory je vac¢si ako pozadované maximum, sa médzu vyskytnut chybné funkcie alebo nizky vykon.

POZOR: Pocas varenia ¢i chladenia nestavajte hrniec na oviadaci panel ani do jeho blizkosti.



3. POKYNY NA VARENIE
3.1 TABULKA VYKONU

UROVEN VYKONU TYP VARENIA NAVRHOVANE POUZITIE

, Idedlne na smazenie, pecenie na panvici,
BOO 4 Rychly ohrev, Booster . . ) )
privedenie polievky do varu, prevarenie vody
R . . . ) Idedlne na zacatie varenia, pripravu soté,
11-13 Vypréazanie, grilovanie, udrziavanie varu ] . s pripra )
varenie cestovin, vyprazanie, grilovanie
|dedlne na opecenie, udrziavanie jemného varu,
5-10 Dusenie, varenie varenie, dlhé a nepretrzité vyprazanie
(ryZa, méaso, palacinky*)
3-4 Mierny var, udrziavanie v teple, Idedlne na pomalé varenie, jemné varenie
pomalé varenie smotanovych omacok a tekutin
. ) .. h Jemné ohrievanie malého mnozstva jedla,
Roztapanie, udrziavanie v tekutom . . ; . ) P
1-2 - pomalé ohrievanie, roztapanie a uchovavanie
stave, rozmrazovanie . . ok
¢okolady v tekutom stave
VYP. - -

*Nepretrzité vyprazanie palacinky na urovni 5 - 6.

**roveri roztapania 2. Ked déjde k roztapaniu, prejdite na Uroveri 1, aby ste udrzali potravinu
v tekutom stave.

3.2 TABULKA TEPELNEJ PRIPRAVY

PRIRUCKA NA MANUALNE VARENIE

KATEGO'RIA = N N EVERYPAV COOKING & | EVERYDAY FDOK!NG,
o L Predwiovame | Varenie [ SERSSIL
Cestoviny Ohrev vody 14-15 6-11
. . Ryzovy puding Ohrievanie mlieka 13-15 6-8
Cestoviny, ryza —— v V4
Varenaryza Ohrev vody 14-15 6-8
Rizoto Smazenie a prazenie 13-15 6-8
Pecené maso Smazenie a prazenie 10-13 6-11
Grilovany steak Predhrievanie grilu 10-13 10-13
Méaso Klobasy a hamburger Predhrievanie grilu 10-11 10-13 V4 v
Kuracie kusky Predhrievanie hrnca 10-11 6-10
Vysmazany rezen Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
Grilovanaryba Predhrievanie grilu 10-13 8-10
Ryby Rybie filé Smazenie 10-13 8-10 v v
Krevety Smazenie 10-13 10-13
Cerstvé zemiaky Ohrev oleja* 14 11-14
na vyprazanie
Zelenina, Mrazené ;?mlaky Ohrev oleja* 14 11-14 v 4
strukoviny navyprazanie
Grilovana zelenina Predhrievanie grilu 6-11 10-13
Paprika, cuketa a baklazan| Predhrievanie hrnca 6-11 10-13
. . Vajcia natvrdo Ohrev vody 14-15 6-8
Vajciaa \{yrobky Prazenica Smazenie 10-13 8-10 v V4
zvajec
Palacinky Predhrievanie hrnca 6-11 5-6
Paradajkova omacka Ohrievanie omacok 4-6 2-4
Roztopeny syr Roztapanie 6-11 2-5
Omacky, krémy - - - -
adezerty Krém a puding Ohrievanie krému 4-6 2-4 v v
Roztopena ¢okolada Roztapanie 1-2 1
Maslo Roztapanie 1-3 1-3




3.3 PRIPRAVA NA VARENIE S APLIKACIOU

Sonda Preci Probe ako teplomer

V ramci aplikacie hOn nastavte cielovu teplotu, ktoru chcete dosiahnut, viozte sondu Preci Probe
dojedlaalebos jej prislusenstvom do kvapalin. Zvysovanie teploty mdzete sledovat v ramci aplikacie
az do dosiahnutia cielovej teploty.

To vam pomdze presne udrziavat teplotu vhodné pre prislusné druhy potravin. Sonda sa neda
pouzivat poc¢as funkcie Asistované varenie.

Asistované varenie: Funkcia ,,Cook with me*
Vyberte si z receptov aplikacie hOn alebo Specialnych programov, postupujte krok za krokom pri
priprave, varna doska automaticky nastavi parametre pre zvoleny spdsob pripravy jedla.

Varenie vo vakuu

Typ varenia, v ktorom je jedlo umiestnene vo vakuovom vrecku a vari sa vo vodnom kupeli s nizkou
teplotou.

Takto pripravene jedlo bude StavnatejSie a krehkejsSie, zachova si vyzivove viastnosti neporusene,
¢im budu jedla zdravsie a chutnejsie.

Prejdite na aplikaciu hOn, vyberte kategodriu jedla, vyberte tento typ pripravy jedla, vioZte vrecko
s potravinami do hrnca s vodou aindukéna varna doska nastavi spravnu teplotu, aby sa dosiahol
dokonaly vysledok.

Gril
Vyberte kategoriu potravin z aplikécie hOn a vyberte tento typ varenia. Indukéna varna doska za¢ne
pocas stanoveného ¢asu automaticky grilovat pri spravnej teplote.

Mierny var

Funkcia mierneho varu je idealna na pripravu omacok, gulasu a dusenych pokrmov a vsetkych jedal
s priemerne dlhou dobou pripravy jedla.

Automaticka funkcia, ktoru najdete v aplikaciihOn uvedie jedlo Setrne do stavu s teplotou mierneho
varu, a udrziho po pocas celej doby pripravy jedla.

Varenie v pare

Pouzitim funkcie varenia v pare mézete varit potraviny, ako je zelenina, maso alebo ryby v hrncoch
vybavenych kosikom na naparovanie. Varenie v pare je rychlejSie ako varenie vo vode, a kedze
potraviny nie su ponorene do kvapaliny, unika z nich menej vyzivnych latok a zachovava sa obsah
vitaminov, ¢o zlepsuje chut a strukturu jedal, ktoré budu kompaktnejsia a prijemnejsia.

V pripade potreby kontaktujte autorizovane servisne stredisko.




4.STAROSTLIVOST A CISTENIE

4.1 VSEOBECNE ODPORUCANIA

Pravidelné ¢istenie mdze predizit Zivotnost vasho spotrebica.
* Varnu dosku vycistite po kazdom pouZziti.

* Vzdy pouzivajte riad s Cistym dnom.

* Skrabance na povrchu nemaju ziadny vplyv na fungovanie.

* Pouzite Specialny Cisti¢ vhodny na povrch varnej dosky.

* Na sklo pouzite Specialnu Skrabku.

4.2 CISTENIE VARNEJ DOSKY

Pred Cistenim sa uistite, ze su varné zony vypnuté. Nikdy nezabudnite dodrziavat odporucané pokyny
na Cistenie a nepouzivajte abrazivne prostriedky, ktore by mohli poskodit povrch varnej dosky.

a) MASTNE SKVRNY ) o o
Tento postup sa odporuca v pripade prskania pri vyprazani alebo grilovani masa.

* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.

* Varny povrch ocistite handri¢kou a roztokom Cistiaceho prostriedku.

* Ak je to potrebne, vycistite varnli dosku eSte raz horucou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukénej varnej dosky.

b) SKVRNY OD CUKRU

Tento postup sa odporuca pri potravinach, ktoré je potrebné z dévodu vysokého obsahu cukru
rychlo odstranit, aby sa predislo poskodeniu povrchu varnej dosky (sirupy, dzemy alebo zavaraniny).
* Ked je varna doska este tepla, odstrante prebytocnu tekutinu okolo hrnca kuchynskou utierkou
a potom hrniec odoberte.

* \/ pripade potreby odporic¢ame pouzit skrabku pod ostrym uhlom, aby ste odstranili ostatné zvysky.
* Povrch varnej dosky ocistite roztokom cistiaceho prostriedku a osuste ho kuchynskou utierkou.
* Ak je to potrebne, vycistite varnu dosku eSte raz horucou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukcnej varnej dosky.

c) SKVRNY OD SKROBU

Tento postup Cistenia sa odporuca pritychto druhoch potravin: cestoviny, ryza a zemiaky.

* Prebytocnu tekutinu okolo hrnca odsajte kuchynskou utierkou a potom hrniec odoberte.

* Nechajte varnu dosku vychladnut.

* Na navihenie zvyskov Skrobu pouzite vihkd handricku. Nechajte par minut odstat.

* Povrch varnej dosky ocistite handrickou a roztokom cCistiaceho prostriedku.

* Po vycisteni utrite varnu dosku dosucha makkou handrickou.

* Ak je to potrebneé, vycistite varni dosku eSte raz horucou vodou a Cistiacim prostriedkom
na skleny povrch indukénej varnej dosky.

POZNAMKA: Pouzite tieto pokyny aj pre kriizky od vody, kriizky od vodného kameria a mastné gkvrny.

d) LESKLE KOVOVE ODFARBENIE
PouZite roztok vody s octom a povrch skla ocistite handric¢kou.



5. ZOBRAZENIE PORUCH A KONTROLA

5.1 RIESENIE PROBLEMOV

Problém Mozn

Indukéna varna doska
saneda zapnut.

” v

é pri¢iny

Ziadne elektrické napajanie.

Corobit
Uistite sa, Ze je indukéna varna
doska pripojena k zdroju napajania.
Skontrolujte, ¢i nenastal u vas doma
alebo v okoli vypadok elektrickej
energie. Ak problém pretrvava,
zavolajte kvalifikovaného technika.

Dotykove ovladace nereaguju.

Ovladacie prvky st uzamknuté.

Odomknite ovladacie prvky podia
¢asti ,Ako produkt funguje”.

Dotykove ovladacie prvky
sa tazko ovladaju.

Na ovladacich prvkoch mézu byt
zvysky vody alebo mozno nevyvijate
na tlacidla spravny tlak.

Uistite sa, ¢ije dotykova oblast
sucha, a na ovladanie pouzite
spravny tlak.

Sklo je poskriabané.

Drsny riad na varenie. PouZili ste
nevhodné drsné skrabky alebo
Cistiace prostriedky.

Pouzivajte riad s hladkym a rovnym
dnom. Pozrite si Casti
.Vyber spravneho riadu na varenie”
a ,Starostlivost a Cistenie”.

Niektory riad vydava praskavy zvuk.

M&zZe to byt z ddvodu konstrukcie
riadu (vrstvy réznych kovov
rézne vibruju).

Je tonormalny jav
anepredstavuje poruchu.

Indukéné doska pri pouziti
nastavenia vysokého ohrevu huci.

Je to spbsobeneé technologiou
induk¢éného varenia.

Je tonormalne a hucanie sa méze
stisit alebo Uplne zmiznut po znizeni
nastavenia ohrevu.

Sum ventilatora z indukénej
varnej dosky.

Chladiaci ventilator vindukénej
varnej doske zabranuje prehriatiu
elektroniky. M6Ze pokracovat
v prevadzke aj po vypnuti
varnej dosky.

Je tonormalne anie je potrebneé
konat. Poc¢as chodu ventilatora
neodpajajte napajanie varnej dosky
od hlavného zdroja napajania.

Hrniec sa nezahrieva a na displeji
sa zobrazuje ,U".

Indukéna varna doska nedokaze
detegovat riad, pretoze nie je
vhodny na indukené varenie.

Indukéna varna doska nedokaze

detegovat riad, pretoze je prilis maly

alebo nie je spravne vycentrovany
navarnej zone.

Pouzite riad vhodny na indukéne
varenie. Pozrite Cast
.Vyber spravneho riadu na varenie”.
Vycentrujte riad a uistite
sa, ze zakladna zodpoveda
velkostivarnej zony.

Indukéna varna doska alebo varna
zbéna sa neCakane sama vypne,
zaznie akusticky signal a zobrazi
sa chybovy kod (zvycajne sa strieda
s jednou alebo dvomi ¢islicami
na displeji casovaca).

Technicka porucha.

Zapiste si pismena a ¢isla poruchy,

vypnite napajanie varnej dosky

a kontaktujte kvalifikovaného
technika.

Na displeji sa zobrazuje
varovanie dO.

Sucasné stlacenie dvoch tlacidiel,
kvapky vody alebo prach na skle.

Skontrolujte, ¢inie su stlacené ajiné
tlacidla, a vycistite varnu dosku,
aby ste odstranili vietky zvysky

vody alebo prachu.




5.1.2. CHYBOVE KODY

CHYBOVY MIESTO
KOD ZOBRAZENIA AKCIE
EO Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo
E1l Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo
E2 Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo
E3 Voredu Zavolajte ASA.
vlavo
. Skontrolujte kabel elektrickej siete aisti¢, skontrolujte napatie
E4 Viavo Vpravo elektrickej siete, ak je v poriadku, zavolajte ASA
E5 Pockajte na vychladnutie, vycistite a/alebo odstrante cudzie telesa,
\/;?redu zavolajte ASA.
vlavo
VIavo Vpravo
E6 vzadu vzadu Skontrolujte poziadavky na instalaciu v ndvode na pouZitie.
Vpredu | Vpravo Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
vlavo vpredu
Cz4 Vpravo
E7 vzadu Zavolajte ASA.
Vpredu Vpravo
vlavo vpredu
Vpravo Skontrolujte poziadavky na instalaciu v ndvode na pouZitie.
E8 Cz4 vzadu Ak je instalacia v poriadku, zavolajte ASA.
Vpredu | Vpravo
vlavo vpredu
ES Vpredu Zavolajte ASA.
vlavo

*ASA = servisné centrum




6. OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA A LIKVIDACIA

SPOTREBICA

6.1 SETRENIE A OCHRANA
ZIVOTNEHO PROSTREDIA

Odporucania pre ¢o najlepsie vysledky:
Pouzite hrnce a panvice s priemerom

dna rovnajucim sa priemeru varnej zony.
Pouzivajte len hrnce a panvice

s plochym dnom.

Ak je to mozneé, pocas varenia nechavajte
na hrncoch pokrievky.

Varte zeleninu, zemiaky atd. s minimalnym

mnozstvom vody, aby sa skratila doba varenia.

Pouzivajte tlakovy hrniec, pretoze to este viac
znizuje spotrebu energie a skracuje dobu
pripravy jedla.

Umiestnite hrniec do stredu varnej zény
vyznacenejna varnej doske.

6.2 ODPADOYVE HOSPODARSTVO
A OCHRANA ZIVOTNEHO
PROSTREDIA

Tento spotrebic je oznaceny

v sulade s europskou
smernicou 2012/19/EU

o elektrickych a elektronickych
zariadeniach (OEEZ - odpad

z elektrickych a elektronickych
zariadeni). OEEZ obsahuje
znecistujuce latky (ktoré mozu

mat negativny vplyv na zivotne _
prostredie) a zakladné prvky

(ktoré sa daju opatovne pouzit).

Je dolezité, aby sa OEEZ likvidoval spravne
pouzitim pecifickych postupov s cielom zaistit
spravne odstranenie alikvidaciu vSetkych
znecistujucich latok, ako aj obnovenie ostatnych
materialov. Jednotlivci prispievaju vyraznou
mierou k minimalizacii vplyvov OEEZ na Zivotné
prostredie. Bezpodmienecne treba dodrziavat
urcité zakladneé pravidla:

* OEEZ sa nesmie spracovavat ako bezny
domaci odpad;

* OEEZ treba odovzdavat na prislusnych
zbernych miestach, ktoré su riadené prislusnou
samospravnou obcou alebo registrovanymi
spolo¢nostami.

V mnohych krajinach je k dispozicii zber velkych
spotrebicov z domacnosti spadajucich do
kategorie OEEZ. V pripade zakupenia nového
spotrebica mobzete vratit stary spotrebic
predajcovi, ktory musi zabezpecit jeho
bezplatny odvoz, pokial ide o spotrebic
rovnakého typu as rovnakymi funkciami ako
zakUpene zariadenie.
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Bezpecnostné informacie
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Dziatanie produktu
Wytyczne dotyczgce gotowania

Ochrana zivotného prostredia a likvidacia spotrebica

Konserwacja i czyszczenie

-

Wyswietlanie i kontrola awarii

PAK] Instalacia

WITAMY

Dziekujemy za wybranie naszego produktu. Aby zapewnic sobie bezpieczenstwo
i uzyskac najlepsze wyniki, prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji,
tgcznie z instrukcjami dotyczacymibezpieczenstwa, i zachowanie jej na przysztosc.
Przed instalacjg kuchenki mikrofalowej zanotuj numer seryjny, ktéry moze byc¢
potrzebny w przypadku naprawy. Sprawdz, czy nie doszto do uszkodzer podczas
transportu i skonsultuj sie z technikiem, jesli nie masz pewnosci przed uzyciem.
Trzymaj materiaty opakowaniowe z dala od dzieci.

UWAGA: Nalezy pamietac¢, ze akcesoria piekarnika moga sie rézni¢ w zaleznosci
od zakupionego modelu.




INFORMACJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA

1.1. OGOLNE OSTRZEZENIA

» Przeczytaj uwaznie niniejszg instrukcje przed zainstalowaniem
lub uzyciem tego urzadzenia.

« OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia jest peknieta, wyfacz
urzadzenie, aby unikngc¢ ryzyka porazenia prgdem.

« NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda. Nalezy wytgczyc urzgdzenie,
a nastepnie zakry¢ ptomien, na przyktad pokrywka lub kocem
gasniczym.

« OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo pozaru: nie przechowu;
przedmiotow na powierzchniach gotowania.

« OSTRZEZENIE: Nalezy korzystac wytgcznie z oston ptyty
kuchennej zaprojektowanych przez producenta urzgdzenia lub
wskazanych przez niego w instrukcji obstugi jako odpowiednie
lubz oston ptyty kuchennej wbudowanych w urzadzenie.
Uzycie nieodpowiednich oston moze byc¢ przyczyng wypadkow.

1.1.1. Ograniczenia uzytkowania

« To urzadzenie nie moze byc¢ uzytkowane przez osoby (w tym
dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, czuciowej lub
umystowej ani przez osoby bez odpowiedniego doswiadczenia
i wiedzy, chyba ze bedg one dozorowane lub zostang odpowiednio
poinstruowane.

« Nalezy pilnowac dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

+ Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku
zycCia i przez osoby o ograniczonych mozliwosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych Iub osoby nieposiadajgce
doswiadczenia ani wiedzy pod warunkiem, ze s one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane, jak bezpiecznie
obstugiwac urzadzenie irozumiejg zwigzane z nim zagrozenia.

« Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

« Czyszczenie i konserwacja nie mogg by¢ wykonywane przez
dziecibez dozoru.

« TO urzagdzenie spetnia normy bezpieczenstwa elektroma-
gnetycznego. Jednak osoby z rozrusznikiem serca lub innymi
implantami elektrycznymi (takimi jak pompy insulinowe) musza



skonsultowac sie ze swoim lekarzem lub producentem implantu.
Przed uzyciem tego urzadzenia nalezy sie upewnic, ze pole
elektromagnetyczne nie wptynie naimplanty. Niezastosowanie sie
do tego zalecenia moze miec skutek smiertelny.

1.1.2. Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem
» Tourzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego
i podobnych zastosowan, takich jak:

- powierzchnie kuchenne dla personelu w sklepach, biurach
i innych miejscach pracy;

- uzytkowanie w domkach mieszkalno-gospodarczych;

- uzytkowanie przez gosci w hotelach, motelach i innych tego
typu obiektach mieszkalnych;

- miejsca typu bed and breakfast.
» Nigdy nie uzywaj urzadzenia jako powierzchni do pracy lub
przechowywania.
« Nigdy nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania lub ogrzewania
pomieszczenia.

1.2. INSTALACJA

« Jesli kabel zasilajgcy ulegnie uszkodzeniu, dla bezpieczenstwa
nalezy zleci¢ jego wymiane producentowi, autoryzowanemu
serwisowilub osobom o podobnych kwalifikacjach.

« Podtaczenie do dobrego systemu uziemienia jest niezbedne
i obowigzkowe.

+ To urzgdzenie moze byc prawidtowo zainstalowane i uziemione
tylko przez odpowiednio wykwalifikowang osobe.

» Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac lub konserwac;ji
nalezy odtgczyc¢ urzgdzenie od sieci elektrycznej, aby unikngc
zagrozenia mogacego skutkowac obrazeniami ciata lub
skaleczeniami.

« Prosimy o udostepnienie tych informacji osobie odpowiedzialne;
za instalacje urzadzenia, poniewaz moze to obnizy¢ koszty
instalacji.

« Nieprawidtowy —montaz urzadzenia moze spowodowac
uniewaznienie gwarancjilub roszczen z tytutu odpowiedzialnosci.



1.3. OSTRZEZENIA ELEKTRYCZNE

« TOo urzadzenie powinno byc podtgczone do obwodu
wyposazonego w wytgcznik zapewniajgcy catkowite odtgczenie od
zasilania wszystkich biegunow w warunkach przepiecia kategoriilll.
Sposoéb odtgczenia musi by¢ zgodny opisanymi zasadami.

« OSTRZEZENIE: Aby unikng¢ niebezpieczenstwa spowodowa-
nego przypadkowym zresetowaniem termicznego urzgdzenia
zaktdcajgcego, urzadzenie nie powinno byc¢ zasilane przez
zewnetrzne urzadzenie przetgczajgce, takie jak czasomierz,
ani podfgczane do obwodu, ktory jest czesto wigczany i wytgczany.
« Urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego minutnika lub niezaleznego systemu zdalnego
sterowania.

« Zmiany w domowejinstalacji elektrycznejmogg by¢ dokonywane
wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

» Niezastosowanie sie do tej porady moze spowodowac
porazenie prgdem lub smierc.

1.4. UZYT_KOWANIE | KONSERWACJA

« OSTRZEZENIE: Urzadzenie ijego dostepne czescinagrzewajg sie
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotykac elementow
grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny przebywac
w poblizu urzadzenia, chyba ze sg pod statym nadzorem.

« OSTRZEZENIE: Gotowanie na ptycie kuchennej potraw
z uzyciem ttuszczu lub oleju bez nadzoru moze byc niebezpieczne
i spowodowac pozar.

+ OSTROZNIE: Proces gotowania musi byc stale nadzorowany.
Krotki proces gotowania musi byc stale nadzorowany.

« Przed przystgpieniem do jakichkolwiek prac lub konserwac]i
nalezy odtgczyc¢ urzgdzenie od sieci elektryczne;.

« W zadnym momencie nie nalezy umieszczacC na urzgdzeniu
zadnych materiatow ani produktow palnych.

» Metalowe przedmioty, takie jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
nie powinny byC¢ umieszczane na powierzchni ptyty, poniewaz
mogg sie nagrzac.

« Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

« Nie uzywaj myjki parowej do czyszczenia ptyty grzewczej.



« Nie przechowuj przedmiotow na powierzchniach do gotowania.

« Nie pozwol, aby Twoje ciato, ubranie lub jakikolwiek przedmiot
inny niz odpowiednie naczynia kuchenne stykaty sie ze szktem
indukcyjnym, dopoki powierzchnia nie ostygnie.

« Uchwyty garnkow mogag by¢ gorgce w dotyku. Sprawdz,
czy uchwyty garnkow nie wystajg poza inne wigczone pola grzejne.
Ustawiaj garnki w taki sposob, aby uchwyty byty poza zasiegiem
dzieci. Niezastosowanie sie do tych zalecen moze spowodowac
oparzenia.

« Ostre jak brzytwa ostrze skrobaka do ptyt kuchennych jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana. Uzywaj
z Najwyzszg ostroznoscig i zawsze przechowuj bezpiecznie i poza
zasiegiem dzieci. Niezachowanie ostroznosci moze spowodowac
obrazenia ciata lub skaleczenia.

« W poblizu urzgdzenia nie nalezy umieszczac ani pozostawiac
zadnych przedmiotow, ktoére mozna namagnesowac (np. karty
kredytowe, karty pamieci) lub urzadzen elektronicznych
(np. komputeréw, odtwarzaczy MP3), poniewaz ich pole
elektromagnetyczne moze miec na nie wptyw.

« Nie naprawiaj ani nie wymieniaj zadnej czesci urzgdzenia, chyba
ze jest to wyraznie zalecane winstrukcji. Wszystkie inne czynnosci
serwisowe powinny by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

« Nie ktadz ani nie upuszczaj ciezkich przedmiotow na ptyte
kuchenng.

« Nie uzywaj garnkow z nierownymi krawedziami ani nie przeciggaj
naczyn po powierzchni szkta indukcyjnego, poniewaz moze
to porysowac szkto.

» Do czyszczenia ptyty kuchennej nie uzywaj druciakéw aniinnych
szorstkich  srodkéw  czyszczgcych, poniewaz mogg one
porysowac szkto indukcyjne.

« Nie nalezy uzywac adapterow do naczyn kuchennych.

« OSTRZEZENIE: W przypadku wytgczenia jednej lub kilku stref
gotowania obecnos¢ ciepta resztkowego jest sygnalizowana
na wyswietlaczu odpowiedniego pola za pomocg symbolu H.
Gdy ten symbol jest aktywny, nalezy uwazac, aby nie dotknagc
ptyty kuchennej ze wzgledu na ryzyko poparzenia.



1.5. OSTRZEZENIA dot. bezprzewodowej sondy temperatury

(dostepne w zaleznosci od modelu)

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do urzgdzen z ptytg
kuchenng. Nalezy go uzywac wytgcznie w sSposob opisany
w niniejszej instrukcji obstugi.

«NIE DOTYKAJ sondy Preci Probe GOtYMI REKAMI
BEZPOSREDNIO PO GOTOWANIU. Zawsze nos rekawice
kuchenne, aby wusung¢ sonde Preci Probe 2z potrawy
po ugotowaniu. o

« Podczas gotowania nalezy W PELNI WELOZYC metalowy pret
sondy Preci Probe do potrawy, az do jego CZARNEJ ceramiczngj
krawedzi.

W16z sonde Preci Probe do
zywnosci do tego miejsca

@ :
« Nie uzywaj czujnika Heat Feel w kuchence mikrofalowe;.
» Czujnik Heat Feel mozna czyscic¢ i my¢, ale nie nalezy zanurzac
go na dtugo w wodzie.
« Ten produkt nie jest przeznaczony do uzytku przez osoby
w wieku 12 latimtodsze.
« Dostawca nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia czujnika Heat Feel spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem urzgdzenia.
« Wyczysc¢ czujnik Heat Feel przed uzyciem.
« Sonda moze pracowac¢ w tym zakresie temperatur: od 10°C
domaksymalnej temperatury wewnetrznej 100°C  czesci
metalowej. Czesc¢ ceramiczna moze osiggnac temperature 350°C.
« Jesli temperatura czujnika Heat Feel przekroczy 100°C,
gotowanie zostanie zatrzymane, a czujnik Heat Feel nalezy jak
najszybciej wyjg¢ z piekarnika w rekawiczkach, aby unikngc
uszkodzenia sondy.



2. PRZED URUCHOMIENIEM

2.1. INFORMACJE OGOLNE

Przed rozpoczeciem uzytkowania warto wiedziec, ze wszystkie funkcje tej ptyty kuchennej zostaty
zaprojektowane tak, aby spetniaty najbardziej rygorystyczne przepisy bezpieczenstwa.

Z tego powodu:

« Niektére funkcje zostang wigczone lub zostang automatycznie wytgczone w przypadku braku
garnkow na palnikach lub gdy nie zostang one prawidtowo ustawione.

+ W pozostatych przypadkach funkcje zostang automatycznie wytgczone po kilku sekundach,
gdy bedzie to wymagato wykonania wiecej niz jednego kroku (np. WEACZANIE/WYLACZANIE
PLYTY"bez kroku ,WYBIERZ STREFE GRZEWCZA".

+ W przypadku dtugotrwatego uzytkowania urzagdzenie moze nie zostac¢ natychmiast wytgczone,
nawet przy wytagczonych wszystkich strefach gotowania, poniewaz znajduje sie w fazie chtodzenia;
na wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie symbol H, az do jej ostygniecia.

Bezpieczna aktywacja: produkt aktywuje sie w przypadku, gdy garnki znajduja sie na kuchence.

P

| roces podgrewania nie rozpoczyna sie lub zostaje przerwany, jesli na kuchence nie ma garnkéw
ub je zdjeta

Detektor garnkéw: po wtgczeniu ptyty produkt automatycznie wykrywa garnki w strefach
gotowania, nawet przed ich aktywacja.

Wylaczenie ze wzgledéw bezpieczenstwa: ze wzgleddw bezpieczenstwa kazda strefa gotowania
ma okreslony maksymalny czas dziatania, zalezny od ustawionego maksymalnego poziomu mocy.

2.2. ZARZADZANIE ZASILANIEM
Przy pierwszym uzyciu produktu strefa gotowania jest ustawiona na maksymalng osiggalng moc.

Mozna wybrac¢ rozne limity mocy odpowiednio do gtdwnego systemu zasilania w domu,
korzystajac z funkcji zarzadzania energia.

Pozrite sikapitolu 8. POUZIVANIE VYROBKU.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW

UWAGA: w zaleznosci od wybranego sposobu zarzgdzania energig niektore poziomy mocy i
funkcje stref gotowania moga zosta¢ automatycznie ograniczone tak, aby nie przekraczaty
wybranejwartosci. W szczegdlnosci w przypadku poziomu zarzadzania energig ustawionego na
mniej niz 4,5 kW, nie mozna byto wybrac¢ funkgcji Boost, Varycook i niektorych sposobow
gotowania za pomoca aplikacji.

W niektorych przypadkach wybor ostatniego poziomu mocy moze zostac odrzucony/dostosowany
zgodnie z dostepna iloscig mocy resztkowej z poprzedniego ustawienia.




2.3. WYBOR ODPOWIEDNIEGO NACZYNIA

2.3.1. Charakterystyka naczyn kuchennych
Uzywaj wytgcznie garnkow z symbolem indukcji.

« Wybieraj tylko garnki z idealnie ptaskim spodem. W przeciwnym razie moga wystapi¢
nastepujgce sytuacje:

- Niewykrywanie garnka;
- Niska wydajnos¢;
- Niepozadany hatas.

» Wybieraj tylko garnki z gtadkim spodem, aby unikng¢ zarysowania powierzchni ptyty;

UWAGA: w miare mozliwosci unikaj przesuwania garnka na szklanej powierzchni,
aby zminimalizowac ryzyko zadrapan.

Test magnesu

Gotowanie indukcyjne wykorzystuje magnetyzm do wytwarzania ciepta; dlatego garnki muszg
zawieraC zelazo. Jesli masz juz naczynie kuchenne, mozesz sprawdzi¢, czy materiat jest
magnetyczny, uzywajac magnesu. Garnki sg odpowiednie, jesli sg przyciggane przez magnes.

Naczynia wykonane z nastepujacych materiatow nie sg odpowiednie: czysta stal nierdzewna,

aluminium lub miedz bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana, ceramika i naczynia
ceramiczne.

2.3.2. Naczvnia kuchenne wvzszei iakosci

Ogolnie akceptowane sg wszystkie naczynia kuchenne oznaczone |
symbolem indukcji. Jednak w zaleznosci od rodzaju dna zachowanie
urzadzenia moze sie rozni¢. W niektérych przypadkach wybor
ostatniego poziomu mocy moze zostac¢ odrzucony/ dostosowany
zgodnie z dostepna iloscig mocyresztkowej z poprzedniego
ustawienia.

S

y

2.3.3. Wymiary i rozmieszczenie

Zawsze uzywaj strefy gotowania, ktora najlepiej odpowiada srednicy dna naczynia.
Umiesc¢ garnek, upewniajac sie, ze jest dobrze wysrodkowany w strefie gotowania.

UWAGA: zaleca sie, aby nie uzywac¢ patelni wykraczajgcej poza obwod strefy gotowania.
Aby zapewni¢ prawidtowa prace ptyty nalezy uzywac garnkéw o srednicy dna mieszczacej siew
zakresie opisanym w ponizszej tabeli.

O | -

@ min. 120 mm 20 mm 160 mm 140 mm 90 mm
— max.

Pl 220 mm 220mm 200x380 mm 210mm 150 mm

UWAGA:Naczynie o srednicy mniejszej niz wymagane minimum moze nie zostac wykryte.
Uzycie naczynia o srednicy wiekszej niz wymagane maksimum moze spowodowac awarie lub
niska wydajnosc.

UWAGA: Nie stawiaj garnka na panelu sterowania ani w jego poblizu podczas gotowania lub

schtadzania.



3.WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA

3.1. TABELAMOCY

14/15 BOOSTER|

Szybkie nagrzewanie, booster

PozIoM RODZAJ GOTOWANIA SUGEROWANY SPOSOB UZYCIA

Idealny do smazenia, podsmazania,
zagotowania zupy, zagotowania wody

Smazenie, grillowanie, gotowanie

Idealny do rozpoczecia gotowania,
smazenia, gotowania makaronu, smazenia
w gtebokim ttuszczu, grillowania

Idealny do wstepnego podgrzewania
5-10 Duszenie, gotowanie dus;ema, utrzymywama dehkatm‘ago'
wrzenia, gotowania, dtugiego smazenia
(ryz, pieczen, nales$niki*)
Gotowanie na wolnym ogniu, Idealny do dan gotowanych na wolnym
3-4 utrzymywanie ciepta, powolne ogniu, sosow smietanowych
gotowanie i utrzymywania ptynnej konsystencji
Delikatne podgrzewanie matych ilosci
1-2 Roztapianie, utrzymywanie ptynnej Jjedzenia, powolne podgrzewanie,
konsystencji, rozmrazanie roztapianie i utrzymywanie ptynnej
konsystencji czekolady**
WYL, - -

* Kontynuuj smazenie nalesnikdw na poziomie 5-6.
** Poziom 2, gdy zacznie sie roztapiac, przejdz do poziomu 1, aby zachowac ptynng konsystencje.
3.2. TABELA GOTOWANIA

KATEGORIA
ZYWNOSCI

PRZEPIS

H EVERVDAY COOKING &| EVERYDAY COOKING,
WStQPne nhagrzewanie Gotowanie PROGRAMY SPECJALNE| PRZEPISY &

Faza wstepnego . .
N Poziom mocy | Poziom mocy
nagrzewania

DOSTEPNE W
PRODUKCIE

PROGRAMY SPECIALNE
DOSTEPNE W APLIKACI

Makaron Gotowanie wody 14-15 6 -
A Pudding ryzowy Podgrzewanie mleka 13-15 6-8
Makaroniryz Gotowany ryz Gotowanie wody 14-15 6-8 v v
Risotto Smazenie i pieczenie 13-15 6-8
Pieczone mieso Smazenie i pieczenie 10-13 6-11
Grillowany stek Rozgrzewanie grilla 10-13 10-13
Migso Kietbaskiihamburgery | Rozgrzewanie grilla 10-11 10-13 v V4
Kawatki kurczaka Rozgrzewanie patelni 10-11 6-10
Panierowany stek Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Grillowana ryba Rozgrzewanie grilla 10-13 8-10
Ryby Filet rybny Podsmazanie 10-13 8-10 V4 v
Krewetki Podsmazanie 10-13 10-13
Swieze smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
ziemniaki
V.Varg)_/wa Mrozqne smazone Podgrzewanie oleju* 14 11-14
irosliny ziemniaki v v
straczkowe Grillowane warzywa Rozgrzewanie grilla 6-11 10-13
Papg;klj’ai:ﬁma : Rozgrzewanie patelni 6-11 10-13
Jajka Jajka na twardo Gotowanie wody 14-15 6-8
i produkty Jajka sadzone Podsmazanie 10-13 8-10 v v
jajeczne Nalesniki Rozgrzewanie patelni 6-11 5-6
Sos pomidorowy Gotowanie sosow 4-6 2-4
Roztopiony ser Roztapianie 6-11 2-5
SO.SY' kremy Kremisos Podgrzewanie kremu 4-6 2-4 v v
idesery m5io Kolad Roztapiani -2 T
piona czekolada oztapianie
Masto Roztapianie 1-3 1-3




3.3 PRZYGOTOWANIE DO GOTOWANIA Z APLIKACJA

Sonda Preci Probe jako termometr
Ustaw w aplikacji hOn docelowg temperature, ktorg chcesz osiggnac, wtéz sonde Preci Probe
do zywnosci lub wraz z akcesorium do ptynow, a zobaczysz wzrost temperatury w aplikacji

az do osiggniecia temperatury docelowej.
Pomoze Ci doktadnie utrzymac temperature dla kazdego rodzaju zywnosci. Nie mozna jej uzywac,

gdy dziata funkcja gotowania wspomaganego.

Gotowanie wspomagane: Funkcja ,,Cook with me”
Wybieraj sposrod przepisdw aplikacji hOn lub programow specjalnych, sledZ przygotowania krok
po kroku, a nastepnie ptyta automatycznie ustawi parametry dla wybranej metody gotowania.

Sous Vide

Rodzaj gotowania, w ktorym zywnosc jest umieszczana w worku prozniowym i gotowana w kagpieli
wodnej o niskiej temperaturze.

Przygotowane w ten sposob potrawy bedg bardziej soczyste i delikatne oraz zachowajg wtasciwosci
odzywcze, dzieki czemu bedg zdrowsze i smaczniejsze.

Przejdz do aplikacji hOn, wybierz kategorie zywnosci, wybierz ten rodzaj gotowania, widz podstawe
z jedzeniem do garnka z woda, a ptyta indukcyjna ustawi odpowiednig temperature gotowania,
aby uzyskac doskonaty rezultat.

Grill
Wybierz kategorie potrawy z aplikacji hOn, wybierz ten rodzaj gotowania, a ptyta indukcyjna
automatycznie rozgrzeje grill do odpowiedniej temperatury w okreslonym czasie.

Gotowanie na wolnym ogniu

Funkcja gotowania na wolnym ogniu jest idealna do gotowania soséw, gulaszu, potraw duszonych
i wszelkich preparatow o srednio dtugim czasie gotowania.

Automatyczna funkcja, ktorg znajdziesz w aplikacji hOn, delikatnie doprowadzi potrawe
do temperatury lekkiego wrzenia, utrzymujac ja przez caty czas gotowania.

Gotowanie na parze

Dzieki funkgji gotowania na parze mozna gotowac na parze potrawy takie jak warzywa, mieso czy
ryby w garnkach wyposazonych w koszyk do gotowania na parze. Gotowanie na parze jest szybsze
niz gotowanie, poniewaz nie jest zanurzone w ptynie, rozprasza mniej sktadnikow odzywczych
zawartych w zywnosci i zachowuje jej zawartos¢ witamin, poprawiajgc jej smak i strukture,
ktora bedzie bardziej zwarta i przyjemna.

W razie potrzeby skontaktuj sie z autoryzowanym serwisem.




4. KONSERWACJAICZYSZCZENIE

4.1. OGOLNE ZASADY

Reguarne czyszczenie mo ze przedtuzy¢ zywotnosc¢ urzadzenia.

» Czysc ptyte po kazdym uzyciu;

« Zawsze uzywaj naczyn kuchennych z czystym dnem;

« Zadrapania na powierzchni nie majg wptywu na dziatanie;

» Uzyj specjalnego srodka czyszczacego odpowiedniego do powierzchni ptyty kuchennej;
Uzywaj specjalnego skrobaka do szkta.

4.2.CZYSZCZENIEPLYTY

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy sie upewnic, ze strefy gotowania sg wytgczone. Zawsze pamietaj
o przestrzeganiu zalecanych instrukgcji czyszczenia i unikaj stosowania produktéw sciernych, ktore mogtyby
uszkodzi¢ powierzchnie ptyty kuchennej.

a) ZABRUDZENIE TLUSZCZEM

Ta procedura jest zalecana w tego rodzaju scenariuszach; ttuste plamy spowodowane smazeniem lub

grillowaniem migsa.

+ Poczekaj, az ptyta ostygnie.

«  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wyczyscic¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.

+ W razie potrzeby wyczys¢ ptyte ponownie, uzywajgc gorgcej wody i srodka do czyszczenia szkta ptyt
indukcyjnych.

b) ZABRUDZENIE LEPKIM CUKREM

Ta procedura jest zalecana w przypadku zabrudzenia przez produkty, ktére ze wzgledu na duzg zawartos¢ cukru

wymagaja natychmiastowego usuniecia, aby zapobiec uszkodzeniu powierzchni ptyty (syropy, dzemy, konfitury).

+ Gdy piyta kuchenna jest jeszcze ciepta, usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym,
a nastepnie zdejmij garnek.

+  Wrazie potrzeby zalecamy uzycie skrobaka ustawionego pod ostrym katem w celu usuniecia pozostatosci.

+  Wyczysc¢ powierzchnie do gotowania roztworem detergentu i osusz jg recznikiem papierowym.

«  Jesli to konieczne, wyczys¢ ptyte po raz drugi, uzywajac goracej wody i srodka czyszczacego do ptyty
indukcyjnej.

c) ZABRUDZENIE SKROBIA
Ta procedura czyszczenia jest zalecana do nastepujgcych rodzajow zywnosci: makaron, ryz i ziemniaki.
+  Usun nadmiar ptynu wokot garnka recznikiem papierowym, a nastepnie zdejmij garnek.
+  Poczekaj, az ptyta ostygnie.
+  Resztkiskrobi zwilz wilgotna sciereczka. Pozostaw na kilka minut.
+  Wyczyscic¢ powierzchnie sciereczka kuchenng i roztworem detergentu.
+  Poczyszczeniu wytrzyj ptyte do sucha miekkg Sciereczka.
«  Jeslitokonieczne, wyczysc ptyte po raz drugi, uzywajgc goracej wody i srodka czyszczacego
do ptyty indukcyjnej.

UWAGA: Przestrzegaj podanych instrukgji rowniez w przypadku plam po wodzie, kamieniu, ttuszczu.

d) BLYSZCZACE METALICZNE PRZEBARWIENIA
Uzyjroztworuwody z octem i wyczysc szklang powierzchnie sciereczka.




5. WYSWIETLANIE | KONTROLA AWARII

5.1.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Nie mozna wigczyc ptyty
indukcyjnej.

Potencjalne

przyczyny

Brak zasilania.

Corobic¢

Upewnij sie, ze ptyta indukcyjna
jest podtaczona do zrédta
zasilania. Sprawdz, czy w Twoim
domu lub okolicy nie ma przerwy
w dostawie pradu. Jesli problem
bedzie sie powtarzat, skontaktuj
sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Przyciski dotykowe nie reaguja.

Elementy sterujace sa
zablokowane.

Odblokuj elementy sterujgce
zgodnie z instrukcjami podanymi
w sekcji Jak dziata produkt”.

Sterowanie dotykowe jest
trudne w obstudze.

Na elementach sterujgcych

mogg znajdowac sie
pozostatosci wody lub naciskasz
je za delikatnie.

Upewnij sie, ze obszar
sterowania dotykowego jest
suchy i dotykaj elementow
z odpowiednim naciskiem.

Szyba jest porysowana.

Naczynia o szorstkich
krawedziach. Uzyto
nieodpowiedniej szorujgcej
szmatkilub srodkow
czyszczacych.

Uzywaj naczyn z ptaskim
i gtadkim dnem. Zobacz sekcje
Wybodr odpowiednich
naczyn kuchennych” oraz
.Pielegnacjaiczyszczenie".

Niektore patelnie wydaja
trzaskilub kliki.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczynia (warstwy
roznych metali wibrujg w rézny

SpOsob).

Jest to normalne w przypadku
naczyn kuchennychinie
oznacza usterki.

Ptyta indukcyjna wydaje ciche
brzeczenie, gdy jest uzywana
na wysokim poziomie mocy.

Jest to spowodowane
technologig gotowania
indukcyjnego.

Jest tonormalne, ale hatas
powinien sie wyciszyc¢ lub
catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy grzania.

Hatas wentylatora dochodzi
z ptyty indukceyjnej.

Witgczyt sie wentylator
chtodzgcy wbudowany w ptyte
indukcyjng, aby zapobiec
przegrzaniu elektroniki.
Moze nadal dziata¢ nawet
po wytagczeniu ptyty indukcyjnej.

Jestto normalne i nie wymaga
zadnych dziatan. Nie wytgczac
zasilania ptyty indukcyjnej przy
Scianie podczas pracy
wentylatora.

Naczynia nie nagrzewaja sie
ina wyswietlaczu pojawia
sie oznaczenie ,U".

Ph@ta indukcyjna nie moze
wykry¢ naczynia, poniewaz
nié nadaje sie do gotowania
indukcyjnego. Ptyta indukcyjna
nie moze wykry¢ naczynia,
poniewaz jest za mate dla
pola grzejnego lub nie jest
odpowiednio wysrodkowane na nim

Uzywaj naczyn odpowiednich do
gotowania indukcyjnego. Zobacz
rozdziat ,\Wybdr odpowiedniego
naczynia”. Wysrodkuj patelnie
i upewnij sie, ze jej podstawa
odpowiada wielkosci strefy
gotowania.

Ptytaindukcyjna lub strefa
grzejna niespodziewanie sie
wytaczyty, rozlega sie sygnat

dzwiekowy i wyswietla sie kod
btedu (zwykle na przemian
zje ,”ﬁ lub dwiema cyframina

wyswietlaczu timera gotowania).

Usterka techniczna.

Prosze zanotujlitery i cyfry
btedow, wytacz zasilanie ptyty
indukcyjnej na scianie
i skontaktuj sie z wykwalifikowanym
technikiem.

Na wyswietlaczu pojawia sie
ostrzezenie dO.

Jednoczesne nacisniecie dwdch
przyciskow powoduje krople
wody lub kurz na szkle.

Upewnij sie, ze nie sg wcisniete
zadne przyciskiw tym samym
czasie i wyczysc ptyte kuchenna z

resztek wody i kurzu.




5.1.2. KODY USTERKI

KOD MIEJSCE
WYSWIETLANIA DZIALANIA

Przednilewy

EO Przedni Zadzwon do ASA
lewy
El Przedni Zadzwor do ASA
lewy
E2 Przedni Zadzwon do ASA
lewy
E3 Zadzwon do ASA
Przedni
lewy
Sprawdz kabel sieciowy i wytgcznik obwodu, a
E4 polewej | po prawej takze napiecie zasilania sieciowego i jeslinie
znajdziesz zadnych nieprawidtowosci,
skontaktuj sie z ASA
E Poczekaj na ostygniecie, wyczysc i/lub usun ciata obce
5 ; Zadzwon do ASA
Przednilewy
Ztytupo Ztytupo
E6 lewej stronie prawej stronie|  Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukcji obstugi;
Przednilewy ¢ Przodupo jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA
prawej stronie
Z tytupo Ztytlupo
E7 lewej stronie [prawej stronie Zadzwor do ASA
) Z przodu po
Przednilewy . ;
prawej stronie
Ztytupo Z tytupo
ES lewej stronie|prawej stronie Sprawdz wymagania instalacyjne w instrukgji obstugi;
jesliwszystko jest w porzadku, zadzwon do ASA
Przednilewy ’ przgdu po.
prawej stronie
E9 Zadzwor do ASA

*ASA = Centrum serwisowe




6. OCHRONA SRODOWISKA | UTYLIZACJA ODPADOW

§.1. OCHRONAIPOSZANOWANIE
SRODOWISKA NATURALNEGO

Zalecenia majgce na celu uzyskanie

najlepszych wynikow;

Uzywaj garnkow i patelni o srednicy dna rownej
srednicy strefy gotowania;

Uzywaj wytgcznie garnkow i patelni

z ptaskim dnem;

Jesli to mozliwe, podczas gotowania zakrywaj
garnki pokrywka;

Gotuj warzywa, ziemniaki itp. z minimalna iloscig
wody, aby skroci¢ czas gotowania;

Uzyj szybkowaru, poniewaz dodatkowo
zmniejsza to zuzycie energii i czas gotowania.

Umies¢ garnek na srodku strefy gotowania
w obrysie ptyty.

6.2. GOSPODARKA ODPADAMI
| OCHRONA SRODOWISKA

To urzadzenie ma oznaczenie
zgodne z Europejska
Dyrektywag 2012/19/UE
dotyczaca zuzytego sprzetu
elektrycznegoi
elektronicznego (WEEE).
Zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny zawiera
substancje zanieczyszczajace
(ktore mogg wywierac
negatywny wptyw na
srodowisko) oraz elementy
podstawowe (ktore nadajg sie
do ponownego wykorzystania).

Wazne jest wtasciwe przetwarzanie zuzytego
sprzetu elektrycznego i elektronicznego w celu
prawidtowego usuniecia i utylizacji wszystkich
substancji zanieczyszczajgcych oraz odzyskania
pozostatych materiatow. Kazdy moze odegrac
wazng role w zadbaniu o to, by zuzyty sprzet
elektryczny i elektroniczny nie zagrazat
srodowisku.  Zasadnicze  znaczenie ma
przestrzeganie kilku podstawowych zasad:

» Zuzytego sprzetu elektrycznego

i elektronicznego nie nalezy traktowac

jak odpaddw z gospodarstwa domowego;

« Zuzyty sprzet elektryczny i elektroniczny
powinien by¢ odwozony do wyznaczonych
punktow zbidrki odpadow zarzadzanych przez
rade miasta lub zarejestrowana firme.

W wielu krajach organizowane sa lokalne zbidrki
duzego zuzytego sprzetu elektrycznego
ielektronicznego.  Po  zakupie = nowego
urzadzenia, stare mozna oddac dostawcy, ktory
musi je bezptatnie przyja¢ w ramach wymiany,
jesli to urzadzenie jest podobnego typu i ma
takie same funkcje jak urzadzenie zakupione.




Sisukord

I Ohutusteave

m Toote tutvustus

¥4 Enne alustamist
m Toote kasutamine
Toiduvalmistamise juhised
Keskkonnakaitse ja kasutuselt kérvaldamine
Hooldus ja puhastamine
Torgete kuvamine ja kontrollimine

Paigaldamine

TERE TULEMAST!

Aitah, et valisite meie toote. Ohutuse tagamiseks ja parimate tulemuste saamiseks
lugege see juhend, kaasa arvatud ohutusjuhised, hoolikalt Idbi ja hoidke see
edaspidiseks kasutamiseks alles. Enne pliidiplaadi paigaldamist markige Ules
seerianumber, mida voite remontimiseks vajada. Kontrollige seadet transportimise
ajal tekkinud kahjustuste suhtes ja kui te pole kindel, konsulteerige enne seadme
kasutamist tehnikuga. Hoidke pakkematerjal lastele kdttesaamatus kohas.
MARKUS. Pidage meeles, et pliidiplaadi omadused ja tarvikud véivad olenevalt
ostetud mudelist erineda.




1. OHUTUSTEAVE

1.1. ULDISED HOIATUSED

+ Enne seadme paigaldamist voi kasutamist lugege see kasutusju-
hend hoolikalt Iabi.

« HOIATUS! Kui pind on pragunenud, IUlitage seade elektriloogi
valtimiseks valja.

- ARGE KUNAGI putidke kustutada tuld veega, vaid lilitage seade
valja ja seejarel katke leek, nt kaane voi tuletekiga.

« HOIATUS! Tuleoht: arge hoidke esemeid toiduvalmistamise pinnal.
« HOIATUS! Kasutage ainult seadme tootja projekteeritud voi
tema poolt kasutusjuhendis sobivaks margitud pliidiplaadikaitseid
vOi seadmesse ehitatud plidiplaadikaitseid. Sobimatute kaitsete
kasutamine voib pohjustada dnnetusi.

1.1.1. Kasutuspiirangud

« Lapsed ning piiratud fuUsiliste, sensoorsete voi vaimsete
vOimetega vOi vaheste kogemuste ja teadmistega isikud voivad
seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi kui nende ohutuse eest
vastutaja on neid seadme ohutu kasutamise osas juhendanud.

+ Jalgige, et lapsed seadmega ei mangiks.

+ Lapsed alates kaheksandast eluaastast ning piiratud fuusiliste,
sensoorsete voi vaimsete voimetega voi vaheste kogemuste ja
teadmistega isikud voivad seadet kasutada Uksnes jarelevalvel voi
kui neid on juhendatud seadme ohutu kasutamise osas ning nad
moistavad seadme kasutamisega seotud ohte.

+ Lapsed eitohi seadmega mangida.

« Kui puhastus- ja hooldustoiminguid teevad lapsed, tuleb neid
kindlasti jalgida.




+ Seade vastab elektromagnetilistele ohutusstandarditele. Siiski
peavad sudamestimulaatorite voi muude elektriimplantaatidega
(ntinsuliinipumpadega) inimesed enne seadme kasutamist
konsulteerima oma arsti voi implantaadi tootjaga, et veenduda, et
elektromagnetvadli ei mojuta nende implantaate. Selle nduande
eiramine voib |dppeda surmaga.

1.1.2. Kasutage seadet sihtotstarbeliselt
+ Seade on ette nahtud kasutamiseks kodumajapidamistes ja
sarnastes kasutuskeskkondades, naiteks:
todtajate kddgiruumides kauplustes, kontorites ja muudes
todkeskkondades;
talumajapidamistes;
klientide poolt hotellides, motellides ja muudes elamutuupi
keskkondades;
kodumajutuse tuupi keskkondades.
. Arge kasutage seadet to6- vdi hoiupinnana.
. Arge kasutage seadet ruumi soojendamiseks ega kiitmiseks.

1.2. PAIGALDAMINE

+ Kui toitekaabel on kahjustunud, peab ohtude minimeerimiseks
selle valja vahetama tootja, tootja volitatud hooldustehnik voi
sarnase kvalifikatsiooniga spetsialist.

. Uhendamine hea maandusjuhtmestikuga on hadavajalik ja
kohustuslik.

+ Seadet tohib nduetele vastavalt paigaldada ja maandada ainult
vastava kvalifikatsiooniga isik.

+ Enne mis tahes t6& voi hooldustdodde tegemist eemaldage
seade vooluvorgust, et valtida ohtu, mis voib pdohjustada
kehavigastusi voildikehaavu.

+ Tehke see teave seadme paigaldamise eest vastutavale isikule
kattesaadavaks, kuna see voib vahendada teie paigalduskulusid.

+ Seadme vale paigaldamine voib muuta kehtetuks mis tahes
garantii- voi vastutusnouded.




1.3. ELEKTRIHOIATUSED

+ Seade tuleb Uhendada vooluahelaga, mis sisaldab lahklulitit, mis
tagab koigi pooluste taieliku lahtithendamise toiteallikast |l
kategooria ligpinge tingimustes. Uhenduse katkestamise vahendid
peavad vastama kirjapandud reeglitele.

« HOIATUS: termokatkesti juhuslikust lahtestamisest tingitud ohu
valtimiseks ei tohi seadme toidet reguleerida valise lUlitiga, naiteks
taimeriga, ega Uhendada seadet vooluahelasse, mida IUlitatakse
sagelisisse ja valja.

+ Seade ei ole ette nahtud kasutamiseks valise taimeri voi eraldi
kaugjuhtimissusteemi abil.

+ Muudatusi kodumajapidamises kasutatavas juhtmestikus voib
teha ainult kvalifitseeritud elektrik.

+ Selle ndbuande eiramine voib pdhjustada elektrilddgi voi surma.

1.4. KASUTAMINE JAHOOLDUS

+ HOIATUS! Seade ja selle ligipaasetavad osad kuumenevad
kasutamise ajal. Hoiduge kutteelementide puutumisest. Alla
kaheksa aasta vanused lapsed tuleb hoida seadmest eemal, valja
arvatud juhul, kui nad on pideva jarelevalve all.

« HOIATUS! Jarelevalveta toiduvalmistamine pliidiplaadil, kui kasu-
tatud on rasva voi Oli, voib olla ohtlik ja pohjustada tulekahju.

« ETTEVAATUST! Valmival toidul tuleb silma peal hoida. LUhiajalist
toiduvalmistamist tuleb pidevalt jalgida.

+ Enne mis tahes tddde voi hooldustoimingute alustamist
lahutage seade vooluvorgust.

+ Seadmele eitohi kunagi asetada suttivaid materjale ega tooteid.

+ Pliidiplaadi pinnale ei tohi asetada metallist esemeid, nagu noad,
kahvlid, lusikad ja kaaned, kuna need voivad kuumeneda.

« Aurupuhastit ei tohi kasutada.




. Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks aurupuhastit.

« Arge hoidke esemeid toiduvalmistamiseks mdeldud pinnal.

« Arge laske oma kehal, riietel ega muudel esemetel peale sobivate
kdogindude kokku puutuda induktsioonklaasiga enne, kui pind on
jahtunud.

+ Kastrulite kdepidemed vodivad olla puudutamiseks liga kuumad.
Veenduge, et kastruli kdepidemed ei ulatuks teistesse sisse
lUlitatud toiduvalmistamistsoonidesse. Hoidke kaepidemed laste
kdeulatusest eemal. Selle nduande eiramine voib pdhjustada
poletusi.

+ Pliidiplaadi kaabitsa Uliterav tera on katmata, kui kaitsekate on
sisse tommatud. Kasutage seda aarmise ettevaatusega ja hoidke
alati ohutult ja lastele kattesaamatus kohas. Ettevaatusabindude
eiramine voib pohjustada vigastusi voi haavu.

. Arge asetage seadmele ega jitke seadme |&hedusse
magnetiseeritavaid esemeid (nt krediitkaarte, malukaarte) ega
elektroonikaseadmeid (nt arvuteid, MP3-mangijaid), kuna seadme
elektromagnetvali voib neid mdjutada.

. Arge parandage ega asendage Uhtegi seadme osa, valja arvatud
juhul, kui seda on kasutusjuhendis eraldi soovitatud. Koik Ulejaanud
hooldusté6d peab tegema kvalifitseeritud tehnik.

- Arge asetage ega pillake pliidiplaadile raskeid esemeid.

. Arge kasutage sakiliste servadega panne ega lohistage panne
Ule induktsioonklaasi pinna, kuna see voib klaasi kriimustada.

. Arge kasutage pliidiplaadi puhastamiseks traatharja ega muid
tugevaid abrasiivseid puhastusvahendeid, kuna need voivad
induktsioonklaasi kriimustada.

- Arge kasutage toiduavalmistamisndude jaoks adaptereid.

« HOIATUS: kui Uks voi mitu kiipsetustsooni kinni keeratakse, naitab
seade jaaksoojuse olemasolu vastava tsooni ekraanil H-sumboli abil.
Kui see sumbol on aktiivne, jalgige, et te pliidiplaati ei puutuks, sest see
vOib pohjustada poletusi.




1.5. HOIATUSED Juhtmeta temperatuuriandur

(saadaval olenevalt mudelist)

See toode on mdeldud ainult plidiplaadiga seadmetele. Seda tohib
kasutada ainult kdesolevas kasutusjuhendis kirjeldatud viisil.

. ARGE PUUDUTAGE Preci Probe'i VAHETULT PARAST KUPSE-
TAMIST PALJASTE KATEGA. Parast toiduvalmistamist kandke alati
ahjukindaid, et Preci Probe eemaldada.

« PreciProbe"i metallvarras tuleb toidu sisse SISESTADA TAIELIKULT
kuni selle MUSTA keraamilise SERVANI.

Sisestage Preci Probe toidu
sisse kuni selle tahiseni

%
. Arge kasutage Heat Feel andurit mikrolaineahjus.
+ Heat Feel andurit saab puhastada ja pesta, kuid arge kastke seda
pikaks ajaks vette.
+ Joode ei ole moeldud kasutamiseks 12-aastastele ja noorematele
isikutele.
+ Tarnija ei vastuta Heat Feel anduri kahjustuste eest, mis tulenevad
seadme vaarkasutusest.
+ Puhastage Heat Feel andur enne kasutamist.
+ Preci Probe voib tdotada jargmises temperatuurivahemikus:
10°C kuni metallosa maksimaalse sisetemperatuurini 100 °C.
Keraamiline osa talub kuumust kuni 350 °C.
+ Kui Heat Feel anduri temperatuur Uletab 100 °C, kipsetamine

peatub ja Heat Feel andur tuleb selle kahjustumise valtimiseks
esimesel voimalusel ahjust eemaldada, kandes seda tehes kindaid.




2. ENNE ALUSTAMIST

2.1. ULDINE TEAVE
Enne alustamist on oluline teada: kdik selle pliidiplaadi funktsioonid on valja tédtatud vastama
kdige rangematele ohutusnduetele.

Sel pdhjusel voib juhtuda jargmine.

e Mdned funktsioonid aktiveeruvad voi lUlituvad automaatselt valja, kui pdletitel ei ole potte voi
kui need ei ole digesti paigutatud.

o Muudel juhtudel ltlituvad funktsioonid mdne sekundi parast automaatselt valja, kui see nduab
rohkem kui Uhte sammu (nt ,PLIDIPLAADI SISSE-/VALJALULITAMINE" ilma valikuta
VALIGE KUPSETUSTSOON").

o Pikaajalisel kasutamisel ei pruugi seade kohe valja lUlituda, isegi kui koik kipsetustsoonid on valja
[Ulitatud, sest see onjahutusfaasis; H-stimbol pUsib kiipsetustsooni ekraanil, kuni see onjahtunud.

Ohutu aktiveerimine: seade aktiveeritakse pottide olemasolul kiipsetustsoonis. Soojendusprotsess
ei kaivitu voi katkeb, kui potid puuduvad voi need on eemaldatud.

Potiandur: parast pliidiplaadi sisselUlitamist tuvastab toode automaatselt pottide olemasolu
kipsetustsoonides veel enne nende aktiveerimist.

Automaatne viljaliilitus: ohutuskaalutlustel on igal kipsetustsoonil maksimaalne tddaeg, mis
sOltub seadistatud maksimaalsest voimsustasemest.

2.2. TOITEHALDUS

Toote esmakordsel kasutamisel seadistatakse plidiplaat maksimaalsele
saavutatavale voimsusele. Erinevaid vaéimsuspiiranguid saab valida vastavalt
kodusele toiteststeemile, kasutades toitehalduse funktsiooni.

Vt 8. peatukki. TOOTE KASUTAMINE.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kw 6,8kW 7,4 kW

MARKUS: olenevalt toitehalduse valikust vidakse kipsetustsoonide mdningaid véimsustase-
meid ja funktsioone automaatselt piirata, et mitte Uletada valitud vaartust. Eelkdige juhul, kui
toitehalduse tase on seatud alla 4,5 kW, ei saa voimendusfunktsiooni, Varycooki ja mdningaid
ettevalmistavaid funktsioone rakendusega valida.

Eelkdige saab vimasest vdimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida vastavalt eelmisest
seadistusest saadavale jaakvoimsusele.




2.3. OIGETE KOOGINOUDE VALIMINE

2.3.1. K66gindude omadused Kasutage ainult
induktsioonsumboliga potte.

e Ainult tdiestitasase pohjaga potid. Vastasel juhul voivad tekkida jargmised olukorrad:

- pottieituvastata;
- madaljdudlus;
- soovimatumura.

e Ainult sileda pdhjaga potid, et valtida pliidi pinna kriimustamist;
MARKUS: valtige vaimalikult palju poti likumist klaaspinnal, et minimeerida krimustusi.

Magnetitest

Induktsioonklpsetamine kasutab soojuse tekitamiseks magnetismi, seetdttu peavad potid
sisaldama rauda. Kui teil on juba k&6gitarbed olemas, saate magnetiga kontrollida, kas materjal on
magnetiline. Potid sobivad, kui magnet tdmbab neid magnetiliseltligi.

Jargmistest materjalidest valmistatud kddgitarbed ei sobi: puhas roostevaba teras, alumiinium voi
vask ilma magnetilise aluseta, klaas, puit, portselan, keraamika, savindud.

2.3.2. Kvaliteetsemad koogitarbed
Kdik induktsioonsimboliga kddgitarvikud on Uldiselt sobilikud.
Séltuvalt pohja tiubist vaib nende kaitumine siiski erineda. Eelkdige

saab viimasest voimsustaseme valikust keelduda/seda reguleerida e
vastavalt eelmisest seadistusest saadavale jaakvoimsusele. i}

2.3.3. Mootmed ja paigutus
asutage alati kUipsetustsooni, mis sobib kdige paremini poti/panni pdhja ldbimddduga.
Veenduge potti pliidile asetades, et see on kipsetustsooni keskel.

MARKUS: soovitatav on mitte kasutada panne, mis tletavad kiipsetustsooni piire.

Pliidiplaadi korrektseks toimimiseks on vaja kasutada potte, mille pdhja Iabimddt jaab jargmises
tabelis kirjeldatud vahemikku.

@ min. 120 mm 20 mm 160 mm 140 mm 90 mm
= max.

- 220 mm 220 mm 200x380 mm 210 mm 150 mm

MARKUS: kui kasutate minimaalsest ndutavast véiksemat kddgindud, ei pruugi see olla tuvastatav. Kui
kasutate maksimaalsest ndutavast suuremat seadet, voivad esineda talitlushaired voi saada kannatada
to6tulemused.

TAHELEPANU: &rge pange potti toidu valmistamise voi jahutamise ajal juhtpaneelile vdiselle lahedusse.




3. TOIDUVALMISTAMISE JUHISED

3.1. VOIMSUSTABEL

VOIMSUSE TASE |
14/15 VOIMENDI

TOIDUVALMISTAMISE VIIS

Kiire kuumenemine, véimendi

SOOVITATAV KASUTUS
Ideaalne praadimiseks, korvetamiseks, supi
keema ajamiseks, vee keetmiseks

. I . Ideaalne toiduvalmistamise alustamiseks,
Praadimine, grillimine, pUsiv ; : ) )
11-13 ) prunistamiseks, pasta valmistamiseks,
keetmine e .
frittimiseks, grilimiseks
Ideaalne hautamise eelsoojendamiseks,
5-10 Hautamine, toiduvalmistamine om.aks. kestrmiseks, Lﬁupsetam.\.seks, pikaks
Jja pidevaks praadimiseks (riis, praad,
pannkoogid*)
. ) - Ideaalne aeglase toiduvalmistamise
Keetmine, soojas hoidmine, aeglane o2 )
3-4 ) ) ) retseptide, drna keetmise, kooreste
toiduvalmistamine - ) - }
kastmete ja vedeliku valmistamiseks
Sulatamine, vedelana hoidmine, Qm soojenemine \./a\kest.e towdukogust.e
1-2 . Jjaoks, aeglane soojenemine, sulamine ja
sulatamine . ) Kk
Sokolaadivedeluse séilitamine
VALJAS - -

*Pidevalt praadiv pannkook tasemel 5-6.
** Sulamistase 2, kui hakkab sulama, IUlituge vedelana hoidmiseks tasemele 1.

3.2. TOIDUVALMISTAMISTABEL

MAN

LSE KOKKAMISE JUHISED

Eelsoojendus Toiduvalmistamine | ERIpROGRAMMID
TOIDU KATEGOORIA RETSEPT ! = —
Soojendusfaas Véimsuse tase|Véimsuse tase| SAADAVAL TOOTEL

EVERYDAY COOKING |EVEI
&

Pastatooted Vee soojendamine 14-15 6-11
Pasta ja riis Riisipuding Piima soojendamine 13-15 6-8
Keedetud riis Vee soojendamine 14-15 6-8 v
Risotto Praadimine ja réstimine 13-15 6-8
Rostitud liha Praadimine ja rostimine 10-13 6-11
Grillitud praad Grilli eelsoojendus 10-13 10-13
Liha Vorstid ja hamburger Grilli eelsoojendus 10-11 10-13 v
Kanattkid Panni eelsoojendus 10-11 6-10
Paneeritud steik Panni eelsoojendus 6-11 10-13
Grillitud kala Grilli eelsoojendus 10-13 8-10
Kala Kalafilee Segamisega praadimine| 10-13 8-10 v
Krevetid Segamisega praadimine| 10-13 10-13
Varsked praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
Kébgiviljad Kulmutatud praekartulid Oli soojendamine* 14 11-14
. o Grillitud kéodgiviliad Grilli eelsoojendus 6-11 10-13
Jjakaunviljad - —= v
Paprika, SUY‘kOW‘tSJa Panni eelsoojendus 6-11 10-13
baklazaan
Munad Kdvaks keedetud munad Vee soojendamine 14-15 6-8
iamunatooted Praetud munad Segamisega praadimine| 10-13 8-10 V4
J Pannkoogid Panni eelsoojendus 6-11 5-6
Tomatikastmed Kastmete soojendamine 4-6 2-4
. Sulatatud juust Sulatamine 6-11 2-5
Kastmed, kreemid - - -
ja magustoit Kreemja vavm\hkreem Kreemi soqerjdamme 4-6 2-4 V4
Sulatatud $okolaad Sulatamine 1-2 1
Voi Sulatamine 1-3 1-3

ERIPROGRAMMID
SAADAVAL RAKENDUSES




3.3. TOIDUVALMISTAMISE ETTEVALMISTAMINE RAKENDUSEGA
Preci Probe termomeetrina
Maarake rakenduses hOn soovitud sihttemperatuur, sisestage Preci Probe toidu sisse vdi koos selle

tarvikuga vedelike sisse ja ndete rakendusest temperatuuri tdusu kunisihttemperatuuri saavutamiseni.
See aitab teil igasuguse toidu temperatuuri tapselt séilitada. Seda ei saa kasutada, kui abistava

toiduvalmistamise funktsioon Assisted Cooking té&tab.

Assisted Cooking: Funktsioon ,,Cook with me*
Valige hOn App retseptide vdi eriprogrammide hulgast, jargige samm-sammult ettevalmistamist
ja seejarel maarab pliit automaatselt valitud kiipsetusmeetodi parameetrid.

Sous Vide
Kupsetusviis, milles toit pannakse vaakumkotti ja keedetakse madalal temperatuuril veevannis.
Sel viisil valmistatud toit on mahlasem ja drnem ning hoiab toitumisomadused muutumatuna,

muutes selle tervislikumaks ja maitsvamaks.
Valige rakendus hOn toidu kategooria, valige seda tulpi toiduvalmistamine, sisestage alus koos

toiduga potti veega ja induktsioonplit maarab taiusliku tulemuse saavutamiseks &ige
toiduvalmistamistemperatuuri.

Grill
Valige rakendusest hOn toidu kategooria, valige seda tlupi toiduvalmistamine ja induktsioonpliit
viib grilliautomaatselt eelnevalt maaratud aja jooksul digele temperatuurile.

Hautamine
Hautamisfunktsioon sobib ideaalselt kastmete, hautiste, hautatud roogade ja kdigi keskmise pika
kUpsetusajaga valmististe valmistamiseks.

Rakenduses hOn leiduv automaatne funktsioon viib toidu drnalt kergelt keemistemperatuurini,
hoides seda nii kogu toiduvalmistamise aja.

Aurutamine
Aurutusfunktsiooniga saate aurutada toitu, naiteks kodogivilju, lina voi kala aurukorviga pottides.
Auruga kupsetamine on kiirem kui keetmine, kuna see ei ole vedelikku kastetud, see kaotab

toidust vahem toitaineid ja sailitab selle vitamiinisisalduse, parandades selle maitset ja struktuuri,
mis on kompaktsem ja meeldivam.

Vajadusel vdtke Uhendust volitatud teeninduskeskusega.




4. HOOLDUS JAPUHASTUS

4.1.ULDISED SOOVITUSED

Reglearne puhastamine voib pikendada seadme eluiga.

» Puhastage pliidiplaat parast iga kasutamist:

« Kasutage alati puhta alusega ko6 gindusid:

o Kriimustused pinnal eimdjuta seadme toimimist:

« Kasutage spetsiaalset pliidi pinnale sobivat puhastusvahendit:
« Kasutage klaasijaoks spetsiaalset kaabitsat.

3.2. PLIIDIPLAADI PUHASTAMINE

Enne puhastamist veenduge, et kipsetamistsoonid on valja IUlitatud. Jargige alati soovitatud puhastusjuhiseid ja
valtige abrasiivsete toodete kasutamist, mis vdivad pliidi pinda kahjustada.

a) RASVANEPIND

Seda protseduuri soovitatakse jargmistes olukordades: praadimisest voi grillimisest tingitud pritsmed.
e Laske pliidil maha jahtuda.

e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.
e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.
e Vajadusel puhastage plidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

b) SUHKRUNE PIND

Seda protseduuri soovitatakse kasutada toitude puhul, mis tuleb kdrge suhkrusisalduse t&ttu kohe eemaldada, et
valtida pliidi pinna kahjustamist (siirupid, moosid voi konservid).

e Kuipliit on veel soe, image potti Umbritsev liigne vedelik kddgipaberiga, seejarel eemaldage pott.

e Vajadusel soovitame jadkide eemaldamiseks kasutada terava nurga all kaabitsat.

e Puhastage toiduvalmistamispind pesulahusega ja kuivatage kddgipaberiga.

e Vajadusel puhastage plidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

c) TARKLISERIKAS PIND

Seda puhastusprotseduuri soovitatakse kasutada jargmist tutpi toitude puhul: pastatoidud, riis ja kartulid.
e Image kddgipaberi sisse potti Umbritsev ligne vedelik, seejarel eemaldage pott.

e Laske pliidil maha jahtuda.

o  Tarklisejadkide niisutamiseks kasutage niisket lappi. Laske sellel paar minutit seista.

e Puhastage toiduvalmistamispind lapija puhastusvahendilahusega.

e Parast puhastamist puhkige pliidiplaat pehme lapiga kuivaks.

e Vajadusel puhastage pliidiplaati teist korda kuuma vee ja induktsioonpliidiplaatide puhastusvahendiga.

MARKUS. Palun kaaluge neid juhiseid ka jargmiste probleemide korral: veerdngad, lubjardngad, rasvaplekid.

d) LAIKIV METALNE VARVIMUUTUS
Kasutage aadika-vee lahust ja puhastage klaaspind lapiga.




5. KUVATORGE JA ULEVAATUS

5.1. VEAOTSING

Probleem

Voimalikud pohjused

Mida teha

Induktsioonpliiti
ei saa sisse |Ulitada.

Toide puudub.

Veenduge, etinduktsioonpliit
on Uhendatud toiteallikaga.
Kontrollige, ega teie kodus voi
piirkonnas ole elektrikatkestust.
Probleemi ptsimisel kutsuge
kvalifitseeritud tehnik.

Puutenupud eireageeri.

Juhtnupud on lukus.

Avage juhtelemendid, vaadates
jaotist ,Kuidas toode toimib".

Puutetundlikke juhtelemente
on raske kasutada.

Juhtelementidel voib olla
veejaake voi te ei pruugi
nuppudele diget survet avaldada.

Veenduge, et puutetundlik
juhtimisala on kuiv ja kasutage
juhtnuppude puudutamisel
diget survet.

Klaas on kriimuline.

Karedate servadega kddgindud.
Kasutatakse sobimatuid
abrasiivseid kadrimis- voi

puhastusvahendeid.

Kasutage lamedaja sileda
pohjaga kdogitarbeid. Vtjaotisi
.Oigete kodgindude valimine”
ja.Hooldus japuhastamine”

Mdned pannid tekitavad

krobisevaid ja kldopsuvaid helisid.

Selle pdhjuseks voib olla
kdé6gindude konstruktsioon
(erinevad metallikihid vibreerivad
erinevalt).

See onkddgindude puhul
tavaline ja ei viita veale.

Induktsioonpliit teeb madalat
Umisevat mura, kui seda
kasutatakse kdrgel kuumusel.

Selle pdhjuseks on
induktsioonkUpsetamise
tehnoloogia.

See on normaalne, kuid mura
peaks vaiksemaks muutuma voi
taielikult kaduma, kui vahendate

kuumuse seadistust.

Induktsioonpliidist Iahtuv
ventilaatorimura.

Teie induktsioonpliidi sisse
ehitatud jahutusventilaator on
sisse lUlitatud, et valtida
elektroonika Ulekuumenemist.
See voibjatkuda ka parast
induktsioonpliidi valjaltlitamist.

See onnormaalne ja eivaja
tegutsemist. Arge llitage
induktsioonpliidi toidet
vooluvorgust valja, kui
ventilaator tootab.

Pannid ei kuumene
janaidikul kuvatakse ,U".

Induktsioonpliit ei suuda panni
tuvastada, kuna see ei sobi
induktsioonkUpsetamiseks.

Induktsioonpliit ei suuda panni

tuvastada, kuna see on
kUipsetustsoonijaoks liiga vaike
vOi ei ole see korralikult tsooni
keskele asetatud.

Kasutage
induktsioonklpsetamiseks
sobivaid kdogindusid. Vtjaotist
.Oigete kodgindude valimine”.
Tsentreerige pann ja veenduge,
et selle pohivastab
kUpsetustsooni suurusele.

Induktsioonpliit voi
kUpsetustsoon on ootamatult
valja ltlitunud, kdlab helisignaal ja
kuvatakse veakood (tavaliselt

vaheldub kUpsetustaimeri
ekraanil Ghe voi kahe numbriga).

Tehniline rike.

Markige Ules veatahed
ja-numbrid, eemaldage
induktsioonpliit vooluvdrgust
javotke Uhendust
kvalifitseeritud tehnikuga.




Veenduge, et samal ajal ei
Ekragmleﬂmub vajutamine, veetilgad vai tolm vajutataks ubtegmL{ppu,Ja
hoiatus dO. Klaasil puhastage pliit vee voitolmu
‘ eemaldamiseks.

Kahe nupu samaaegne

5.1.2. TORKEKOODID

TORKEKOOD TEGEVUSED

EO Helistage ASA-le
Ees vasakul

E1 Eos vasakul Helistage ASA-le

Ez Helistaae ASA-le
Ees vasakul

E3 Helistage ASA-le
Ees vasakul

E4 Vasak Parem Kontrollige toitékafb\itja kaitse\uht.it kontrollige vorgupinget.

Kui k&ik on korras, helistage ASA-le.

E5 Oodake jahtumist, puhastage ja/voi eemaldage voorkehad
Ees vasakul Helistage ASA-le

E6 Tagavasakul| Taga paremal Kontrollige paigaldusndudeid kasutusjuhendist, kui see onkorras,
Ees vasakul [Ees paremal helistage ASA-le
Tagavasakul| Taga paremal

E7 Helistage ASA-le
Ees vasakul [Ees paremal

E8 Tagavasakul| Tagaparemal Kontrollige paiga\dusnéudgid kasutusjuhendist, kui see onkorras,

helistage ASA-le

Ees vasakul [Ees paremal

EQ Fes vasakul Helistage ASA-le

*ASA = teeninduskeskus




6. KESKKONNAKAITSE JA KASUTUSELT KORVALDAMINE

6.1. KESKKONNA SAASTMINE

JA AUSTAMINE

Soovitused parimate tulemuste saavutamiseks;
Kasutage potte ja panne, mille pdhja labimddt
on kipsetustoonilabimddduga vdrdne;
Kasutage ainult lamedapdhjalisi potte ja panne;
Voimaluse korral hoidke kaant keetmise ajal peal;
Kupsetage kdogivilju, kartuleid jne minimaalse
veekoguseda, et vahendada kiipsetusaega;
Kasutage survekeetjat, kuna see vahendab veelgi
energiatarbimist ja kUpsetusaega.

Asetage pott plidiplaadil piiritletud kipsetustsooni
keskele.

6.2. JAATMEKAITLUS
JAKESKKONNAKAITSE
See seade on margistatud
vastavalt Euroopa direktiivile
2012/19/EL elektri- ja
elektroonikaseadmetest
tekkinud jaatmete
(elektroonikaromude) kohta.
Elektroonikaromud sisaldavad
nii saasteaineid (millel voib olla
negatiivne moju keskkonnale)
kui ka pohielemente (mida saab
korduskasutada).

On oluline, et elektroonikaromud labiksid
eritddtluse  saasteainete  nduetekohaseks
eemaldamiseks ja korvaldamiseks ning koikide
materjalide ringlussevétuks. Uksikisikul vaib olla
tahtis roll selle tagamisel, et elektroonikaromud
ei muutuks keskkonnaprobleemiks; oluline on
jargida moningaid pohireegleid:

o Elektroonikaromusid ei tohiks kaidelda koos
olmejaatmetega;

e Elektroonikaromud tuleks viia spetsiaalse-
tesse kogumiskohtadesse, mida haldab kohalik
omavalitsus vdiregistreeritud ettevote.
Paljudes riikides voib toimida suurte olmeelekt-
roonikaromude kogumisteenus. Uue seadme
ostmisel saate vana tagastada muUjale, kes
peab selle Uhekordselt tasuta vastu votma, kui
vana seade on uuega sama tulpi ja samade
funktsioonidega.




Santrauka

m Saugos informacija

m Gaminio pristatymas

m Pries pradedant

m Gaminio veikimas

m Maisto ruosos gairés
Aplinkos apsauga ir Salinimas
Prieziara ir valymas

Gedimy rodymas ir tikrinimas

Irengimas

SVEIKI

Dékojame, kad pasirinkote masy gaminj. Kad uztikrintuméte savo sauga ir
pasiektuméte geriausiy rezultaty, atidziai perskaitykite $j vadova, taip pat saugos
nurodymus, ir iSsaugokite ateiciai. PrieS montuodami kaitlente uzsirasykite serijos
numerj, kurio gali prireikti remontui. Patikrinkite, ar néra transportuojant
atsiradusiy pazeidimuy, ir, jei nesate tikri, prie§ naudodami pasitarkite su techniku.
Pakavimo medziagas laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.

PASTABA. Atkreipkite démesj, kad kaitlentés priedai gali skirtis priklausomai nuo
jsigyto modelio.




1. SAUGOS INFORMACIJA

1.1. BENDRIEJI |SPEJIMAI

+ PrieS montuodami ar naudodami sj prietaisg, atidziai perskaitykite
Sig instrukcija.

. |SPEJIMAS. Jei pavirdius jtrikes, i§junkite prietaisa, kad isvengtu-
meéte elektros smugio.

« NIEKADA nebandykite gesinti ugnies vandeniu, bet isjunkite
prietaisg ir uzdenkite liepsng, pvz., dangciu arba priesgaisrine antklode.
.« |SPEJIMAS. Gaisro pavojus: nelaikykite daikty ant maisto
ruosSimo pavirsiy.

. |SPEJIMAS. Naudokite tik tokias kaitlen¢iy apsaugas, kurias
suprojektavo maisto ruosimo prietaiso gamintojas arba kuriy
tinkamuma prietaiso gamintojas nurode naudojimo instrukcijoje,
arba | prietaisg jmontuotas kaitlenciy apsaugas. Netinkamy
apsaugy naudojimas gali tapti nelaimingy atsitikimy priezastimi.

1.1.1. Naudojimo apribojimai

. Sis prietaisas neskirtas naudoti asmenims (jskaitant vaikus), kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebejimai yra riboti arba kurie neturi
arba duoda nurodymus, kaip naudotis prietaisu.

+ Prizidrekite vaikus, kad nezaisty su prietaisu.

. Sj prietaisa gali naudoti vaikai nuo 8 mety ir asmenys, kuriy
fiziniai, jutiminiai ar protiniai gebeéjimai yra riboti arba kurie neturi
saugiai naudoti prietaisg, ir jie supranta su tuo susijusj pavojy.

+ Vaikai negali zaisti su prietaisu.

« Vaikai be prieziaros negali valyti ir priziaréti Sio prietaiso.

. Sis prietaisas atitinka elektromagnetinés saugos standartus.
Taciau asmenys, turintys Sirdies stimuliatoriy ar kity elektriniy
implanty (pvz., insulino pompy), pries naudodami §j prietaisg turi
pasikonsultuoti su gydytoju arba implanty gamintoju, kad jsitikinty,
jog elektromagnetinis laukas nepaveiks jy implanty. Nesilaikant Sio
patarimo galima mirti.




1.1.2. Naudokite pagal paskirtj
. Sis prietaisas skirtas naudoti buityje ir panasiais tikslais, pvz.:
darbuotojy virtuvés zonose parduotuvese, biuruose ir kitoje
darbo aplinkoje;
Ukiy pastatuose;
klientams viesbuciuose, moteliuose ir kitose gyvenamojo tipo
aplinkose;
nakvynes su pusryciais tipo apgyvendinimo vietose.
+ Niekada nenaudokite prietaiso kaip darbinio ar laikymo pavirsiaus.
+ Niekada nenaudokite prietaiso patalpai Sildyti.

1.2. |RENGIMAS

« Jei maitinimo laidas pazeistas, j turi pakeisti gamintojas, jo
techninés priezitros atstovas arba panasios kvalifikacijos asmenys,
kad buty isvengta pavojaus.

+ Labaisvarbuir privaloma prijungti prie geros jzeminimo sistemos.

. éi prietaisg turi tinkamai sumontuoti ir jzeminti tik atitinkama
kvalifikacijg turintis asmuo.

+ Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
priezidros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo, kad iSvengtumete
pavojaus, galincio sukelti suzalojimus ar pjavius.

« Pateikite sSig informacijg asmeniui, atsakingam uz prietaiso
montavima, nes ji gali sumazinti montavimo islaidas.

+ Netinkamai sumontavus prietaisg, gali buti panaikintos garantijos
arba nustoti galioti pretenzijos del atsakomybeés.




1.3. ELEKTROS |SPEJIMAI

. Sis prietaisas turéty bati prijungtas prie grandinés, kurioje yra
izoliuojantis jungiklis, uztikrinantis visiskg visy poliy atjungimg nuo
maitinimo  saltinio esant Il kategorijos virSjtampiui. Atjungimo
priemoneés turi atitikti rasytines taisykles.

. |SPEJIMAS. Kad idvengtumeéte pavojaus, kuris gal kilti &ilumos
tiekimo jrenginj netyCia nustacius iS naujo, prietaiso negalima
jjungti isoriniu perjungikliu, pvz., laikmaciu, arba jungti prie nuolat
jjungiamos ir iSjungiamos grandineés.

+ Prietaisas neturi buti valdomas isoriniu laikmaciu arba atskira
nuotolinio valdymo sistema.

+ Buitines elektros instaliacijos sistemos pakeitimus gali atlikti tik
kvalifikuotas elektrikas.

+ Nesilaikant Sio patarimo, gali istikti elektros smugis arba mirtis.

1.4. NAUDOJIMAS IR PRIEZIURA

. |SPEJIMAS. Naudojamas prietaisas ir jo pasiekiamos dalys
jkaista. Saugokites saglyCio su kaitinimo elementais. Neleiskite
artintis jaunesniems nei 8 mety vaikams, nebent jie buty nuolat
. |SPEJIMAS. Maisto ruosa ant kaitlentés su riebalais ar aliejumi be
priezidros gali buti pavojinga ir sukelti gaisra.

+ ATSARGIAL Maisto ruoSos procesas turi bati priziGrimas.
+ Pries atlikdami bet kokius prietaiso techninés ar kitokios
prieziuros darbus atjunkite jj nuo elektros tinklo.

+ Ant Sio prietaiso niekada negalima deti degiy medziagy ar
produkty.

+ Nedeékite metaliniy daikty, tokiy kaip peiliai, Sakutes, saukstai ir
dangteliai, ant kaitlentés pavirSiaus, nes jie gali jkaisti.

« Nenaudokite garinio valytuvo.




+ Nevalykite viryklés virsaus gariniu valikliu.

+ Nelaikykite daikty ant maisto ruosos pavirsiy.

« Saugokites, kad ktino dalys, drabuziai ar kiti daiktai nesiliesty prie
indukcinio stiklo, kol pavirSius neatveses. Ant karsto pavirSiaus
galima déti tik tinkamus maisto ruosos indus.

« Puody rankenos gali buti karstos. Patikrinkite, ar puody rankenos
nera issikisusios virs kity jjungty kaitviecCiy. Zidrékite, kad rankeny
nepasiekty vaikai. Nesilaikant sio patarimo galima patirti nudegimy
ir nusiplikymuy.

« |Jtraukus apsauginj dangtelj, atidengiami astris virykles
gremztuko asmenys. Naudokite itin atsargiai ir visada laikykite
saugiai ir vaikams nepasiekiamoje vietoje. Nesilaikydami atsargumo,
galite susizeisti arba jsipjauti.

« Nedékite ir nepalikite jokiy magnetiniy daikty (pvz., kredito
korteliy, atminties korteliy) ar elektroniniy prietaisy (pvz,
kompiuteriy, MP3 grotuvy) Salia prietaiso, nes juos gali paveikti jo
elektromagnetinis laukas.

+ Neremontuokite ir nekeiskite jokiy prietaiso daliy, nebent tai
konkrecCiai rekomenduojama vadove. Visus Kkitus techninés
prieziUros darbus turi atlikti kvalifikuotas technikas.

« Nedekite ir nemeskite sunkiy daikty ant virykles.

« Nenaudokite keptuviy nelygiais krastais ir nevilkite keptuviy per
indukcinio stiklo pavirsiy, nes tai gali subraizyti stikla.

« Valydami virykle nenaudokite Sveitikliy ar kity stipriy abrazyviniy
valymo priemoniy, nes jie gali subraizyti indukcinj stiklg.

« Nenaudokite maisto ruosos indy adapteriy.

. |SPEJIMAS. Kai viena ar kelios kaitvietés yra i§jungtos, apie likutinj
karstj atitinkamos kaitvietés rodinyje jspéjama vaizdiniu H simboliu.
Kai rodomas sis simbolis, bukite atsargus ir nelieskite kaitlenteés, nes
galite nusideginti.




1.5. [SPEJIMAI Belaidis temperatiiros zondas (galimas priklausomai
nuo modelio)

Sis gaminys skirtas tik kaitlentems. Jj reikia naudoti tik taip, kaip
nurodyta Siame naudotojo vadove.

« NELIESKITE ,Preci Probe" zondo PLIKOMIS RANKOMIS VOS TIK
BAIGE RUOSTI MAISTA, Baige ruosti maista, ,Preci Probe" zonda i§
maisto iStraukite visada su orkaités pirstinemis.

« Gaminant maistg, ,Preci Probe" zondo metalinj strypa reikia tinkamai
IKIGALO JKIST!jmaista, kad atsiremty j JUODA keraminj KRASTA,

jkiskite ,PreciProbe”
zondg jmaistg iki Cia

%
« Nenaudokite jutiklio ,Heat Feel” mikrobangy krosnelgje.
« Jutikl] ,Heat Feel” galima valyti ir plauti, bet ilgai nelaikykite
jo vandenyje.
«  Sis gaminys neskirtas naudoti 12 mety ir jaunesniems asmenims.
+ Tiekéjas neatsako uz jokius jutiklio ,Heat Feel” pazeidimus dél
netinkamo prietaiso naudojimo.
+ PrieS naudodamijutiklj ,Heat Feel” nuvalykite.
« Zondas gali veikti Sioje temperaturoje: nuo 10°C iki 100°C
didziausios vidineés metalinés dalies temperatdros. Keramineés
dalies temperatura gali siekti 350 °C.
« Jei jutiklio ,Heat Feel” temperatira virsija 100 °C, maisto

ruosimas bus sustabdytas, o jutiklj ,Heat Feel” reikia kuo greiciau
iSimtiis orkaités, mavint pirstines, kad nebuty pazeistas zondas.




2. PRIES PRADEDANT

2.1. BENDROJI INFORMACIJA ) , . ) ) »
Pries pradedant svarbu zinoti: visos sios kaitlentés funkcijos yra suprojektuotos taip, kad atitikty

griezCiausias saugos taisykles.

Dél Sios priezasties:

o Kai kurios funkcijos bus suaktyvintos arba bus automatiskai isjungtos, jei ant kaitviec¢iy nebus
maisto ruosos indy arba jei jy padétis bus netinkama.

o Kitais atvejais funkcijos bus automatiskai isjungtos po keliy sekundZiy, kai reikés atlikti daugiau
nei vieng veiksma (pvz., JJUNGTI/ ISJUNGTI KAITLENTE nepasirinkus KAITVIETES).

¢ Jei prietaisas naudojamas ilgai, jis gali neissijungti is karto, net ir iSjungus visas kaitvietes, nes
yra ausinimo fazeje; kol prietaisas atveés, kaitvietes rodinyje rodomas simbolis H.

Saugus jjungimas: gaminys jjungiamas, kai ant kaitvietés yra maisto ruogos indy. Sildymas
nejsijungia arba sustoja, jei néra maisto ruosos indy arba jei jie nuimami.

Maisto ruosos indy aptikimo jtaisas: jjungus kaitlente, gaminys automatiskai aptinka indus ant
kaitvieCiy, dar pries jas jjungiant.

Saugus iSjungimas: dél saugumo priezasciy kiekvienai kaitvietei nustatytas maksimalus veikimo
laikas, kuris priklauso nuo nustatyto didziausio galingumo lygio |

2.2. GALIOS VALDYMAS

Kai gaminys naudojamas pirma karta, kaitlenteje nustatoma didziausia galima galia. Naudojant
galios valdymo funkcijg, galima pasirinkti skirtingas galios ribas, atsizvelgiant | namy Ukyje esantj
elektros energjjos saltinj.

Zr. skyriy 8 GAMINIO VEIKIMAS.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kw | 7,4kw

PASTABA. Priklausomai nuo galios valdymo pasirinkimo, kai kurie kaitvieciy galios lygiai ir
funkcijos gali buti automatiskai apriboti, kad neblty virsyta pasirinkta verté. Konkrediai, jei
galios valdymo lygis nustatytas mazesnis nei 4,5 kW, negalima pasirinkti didelés galios funkcijos,
~Varycook" ir kai kuriy maisto ruosos budy su programele.

Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali blti atmestas / pakoreguotas atsizvelgiant j po ankstesnio
nustatymo likusig galia.




2.3. TINKAMY MAISTO RUOSOS INDY PASIRINKIMAS

2.3.1. Maisto ruosos indy charakteristikos

Naudokite tik indus su indukcijos simboliu.

e Tinka tikmaisto ruosos indai su visiskai ploksciu dugnu. Priesingu atveju gali susidaryti Sios situacijos:

- indas neaptinkamas;
- mazasnasumas;
- nepageidaujamas triuksmas.

e Tik maisto ruosos indai su lygiu pagrindu, kad nebraizyty kaitlentés pavirsiaus.

PASTABA. Kad jbrézimy bty kuo maziau, kiek galédami venkite judinti indg ant stiklo pavirsiaus.

Magneto bandymas

Ruosiant maistg indukciniu budu, Silumai generuoti naudojamas magnetizmas, todél induose turi
buti gelezies. Jei jau turite maisto ruosos indy reikmeny, galite magnetu patikrinti, ar jy medziaga
magnetine. Indai yra tinkami, jei magnetas juos traukia.

Netinka maisto ruo$os indai, pagaminti is Siy medziagy: grynas nertdijantis plienas, aliuminis arba
varis be magnetinio pagrindo, stiklas, medis, porcelianas, keramika, moliniai indai.

2.3.2. Aukstesnés kokybés maisto ruosos indai Visi
maisto ruosos indai su indukcijos simboliu paprastai yra

priimtini. Taciau, priklausomai nuo pagrindo tipo, jy naudojimas gali
skirtis. Paskutinis galios lygio pasirinkimas gali bGti atmestas /
pakoreguotas atsizvelgiantpo ankstesnio nustatymolikusig galia.

2.3.3. Matmenysirdéjimas = = ) L ) )
Visada naudokitekaitvietg, kuri geriausiai atitinka maisto ruosos indo pagrindo skersmen.

Padékite inda ant kaitvietes ir jsitikinkite, kad jis yra jos centre.

PASTABA. Rekomenduojama nenaudotiindy, kurie issikisa uz kaitvietés perimetro.

Kad kaitlente veikty tinkamai, bGtina naudoti indus, kuriy dugno skersmuo patenka j toliau pateiktoje
lenteléje aprasyta intervala.

O\ ] b

O] O

@ min. 120 mm 220mm 160 mm 140 mm 90 mm
= max. 220 mm 210 mm 150 mm

220mm 200x380 mm

PASTABA. Naudojant mazesnius nei reikalaujama maisto ruosos indus, jy nejmanoma aptikti.
Naudojant didesnius neireikalaujama indus, gali atsirastiveikimo sutrikimy arba prastas veikimas.

DEMESIO. Maisto ruosimo ar kaitvietes atvesimo metu nedékite maisto ruogos indo ant / $alia

valdymo skydelio.




3. MAISTO RUOSOS GAIRES

3.1. GALIOS LENTELE

GALIOSLYGIS |

MAISTO RUO

14/15 DIDELE

GALIA Greitas kaitinim

SOS BUDAS

as, didele galia

SIULOMAS NAUDOJIMAS
Puikiai tinka pakepintimaisant, apskrudinti,
uzvirti sriubg, vandenj

- ) - Idealiai tinka maisto ruosaipradeti,
Pakepinimas, kepimas, virimo o R
11-13 : apkepinti, makaronams virti, virti
palaikymas ) )
riebaluose, kepti
Idealiai tinka troskinti pries tai jkaitinus,
5-10 Trogkinimas, virimas Svelniai virti, virti, lgaiir nuolat kepti (ryZius,
kepsnius, blynus*)
. - < : Idealiai tinka létos maisto ruosos
Létas virimas, Silumos palaikymas, N o o
3-4 . ) . receptams, Svelniam ir létam virimui,
léta maistoruosa BRI N - .
grietinéles padazams ir kitiems skysc¢iams
Lydymas, skystos blsenos Sve.z\mav\.pasw.\dyt\ ”.efj‘de“ ma\.sto k“?”’ )
1-2 Sakymas. atitiroinimas letai pasildyti, lydyti Sokoladg ir palaikyti
P ymas, P skystos baklés**
ISJUNGTA - -

*Nepertraukiamas blyny kepimas 5-6 lygiu.
**Lydymas 2 lygiu, kai pradeda lydytis, perjunkite j 1 lygj, kad islikty skystas.

3.2. MAISTO RUOSOS LENTELE

MAISTO

KATEGORIJA

RECEPTAS

EVERYDAY COOKING &

EVERYDAY COOKING,
RECEPTAI & SPECIALIOS
PROGRAMOS
PRIEINAMOS
PROGRAMELEJE

SPECIALIOS
PROGRAMOS
PRIEINAMOS

GAMINYJE

Makaronai Vandens pasildymas
RyZiy pudingas Pieno pasildymas 13-15 6-8
Makaronaiir ryZiail Virti ryZiai Vandens pasildymas 14-15 6-8 V4 V4
Rizotas Pakep|n|m§s maisantir 13-15 6-8
kepimas
Kepta mésa Pakepinimgs maisantir 10-13 6-11
kepimas
. Keptas kepsnys Grilio jkaitinimas 10-13 10-13
Mésa
Dedrelés ir mésainiai Grilio [kaitinimas 10-11 | 10-13 v v
Vistienos gabaliukai Keptuves jkaitinimas 10-11 6-10
Kepsnys dziGvéseéliuose Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kepta zuvis Grilio jkaitinimas 10-13 8-10
Zuvis Zuvies file Pakepinimas maisant 10-13 8-10 v 4
Krevetés Pakepinimas maisant 10-13 10-13
Sviezios keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
DarZovés ir Saldytos keptos bulves Aliejaus pasildymas* 14 11-14
ankstiniai augalai Keptos darzovés Grilio jkaitinimas 6-11 10-13 v v
Paprikos, cukinijos ir baklazanai | Keptuves jkaitinimas 6-11 10-13
Kiausiniai Kietai virti kiausiniai Vandens pasildymas 14-15 6-8
ir kiauginiy Kepti kiausiniai Pakepinimas maisant 10-13 8-10 v v
produktai Blynai Keptuves jkaitinimas 6-11 5-6
Pomidory padazai Padazy pasildymas 4-6 2-4
Padazai, kremai Lydytas suris Lydymas 6-11 2-5
ir desertai Grietinélé ir kremas Grietinélés pasildymas 4-6 2—-4 v 4
Lydytas Sokoladas Lydymas 1-2 1
Sviestas Lydymas 1-3 1-3




3.3 MAISTO GAMINIMAS NAUDOJANTIS PROGRAMELE

~Preci Probe" zondas kaiE termometras
.nON" programéléje nustatykite tiksline temperatirg, kurig norite pasiekti, j[dékite ,Preci Probe”

zonda | maista arba su jo priedu | skyscCius ir programéléje pamatysite, kaip kyla temperatira, kol
pasiekiama tiksline temperatira.

Tai padés tiksliai palaikyti visy rasiy maisto temperatirg. Jo negalima naudoti, kai veikia pagalbos
ruosiant maistg funkcija.

Pagalba ruosiant maista: funkcija ,,Cook with me*
Pasirinkite i$ ,hONn" programélés recepty ar specialiy programy, vadovaukités nuosekliais paruosimo
nurodymais ir tada kaitlenté automatiskai nustatys pasirinkto maisto ruosos bldo parametrus.

Maisto ruosimas Zemoje temperatiroje (Sous Vide)
Maisto ruosos budas, kai maistas dedamas j vakuuminj maisel; ir ruoSiamas zemos temperatdros

vandens voneléje.
Tokiu bUdu paruostas maistas bus sultingesnis ir Svelnesnis, o maistinés savybeés isliks

nepakitusios, todel jis bus sveikesnis ir skanesnis.

.nOn" programéléje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite Sio tipo maisto ruosa, jdékite maiselj
su maistu j puoda su vandeniu, o indukcine kaitlente nustatys tinkama virimo temperatirg, kad
pasiektuméte puiky rezultata.

Kepimas
.hOn" programeéleje pasirinkite maisto kategorijg, pasirinkite sio tipo maisto ruosa, o indukcine
kaitlente per nustatytg laikg automatiskai pasieks reikiama grilio temperatura.

Létas virimas

Léto virimo funkcija idealiai tinka ruosti padazus, troskinius, troskinius ir visus patiekalus, kuriems
reikia vidutiniskai ilgo gaminimo laiko.

Automatiné funkcija, kurig rasite ,hOn" programéléje, svelniai susildys maistg iki virimo
temperatdros ir palaikys ja visg gaminimo laika.

Virimas garuose
Naudodami virimo garuose funkcijg, galite ruosti maista, pvz., darzoves, mesg ar Zuvj, puoduose
su garintuvo krepsiu. Virimas garuose yra greitesnis nei vandenyje, o kadangi maistas néra

panardinamas | skystj, jis praranda maziau maistingyjy medziagy, todel iSsaugomas vitaminy
kiekis, pageréja jo skonis, jis tampa kompaktiskesnis ir malonesnis valgyti.

Jeireikia, kreipkites j jgaliotajj technines prieziros centra.




4.PRIEZIURA IR VALYMAS

4.1. BENDROSIOS REKOMENDACIJOS ) )
Reguliariai valydami prietaisg galite prailginti jo tarnavimo laika.

» Po kiekvieno naudojimo nuvalykite kaitlente.

e Visada naudokite maisto ruo$os indus su Svariu pagrindu.

« PavirSiuje esantys jbrézimai neturi jtakos kaitlentés veikimui.
« Naudokite specialy valiklj, tinkama kaitlentés pavirsiui.

o Stiklui naudokite specialy grandiklj.

4.2. KAITLENTES VALYMAS

Prie$ valydamijsitikinkite, kad kaitvietés yraisjungtos. Visada laikykites rekomenduojamy valymo nurodymy ir
nenaudokite abrazyviniy priemoniy, kurios gali pazeisti kaitlentés pavirsiy.

a) RIEBAL Al
Si procedlra rekomenduojama tokiose situacijose: purslai, atsirade pakepinant ar kepant mésa.

o Leiskite kaitlentei atvesti.

e Popieriniuranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.
e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

b) CUKRINGINESVARUMAI

Si procedira rekomenduojama maisto produktams su dideliu cukraus kiekiu, kuriuos batina nedelsiant
pasalinti, kad nepazeistuméte kaitlentés pavirsiaus (sirupams, uogienéms ar konservams).

e Kai kaitlenté vis dar Silta, popieriniu ranksluosciu sugerkite aplink puodag esantj skyscio pertekliy, tada
nuimkite puoda.

o Jeireikia, likuc¢iams pasalinti rekomenduojame naudoti grandiklj pakreipus smailiu kampu.

e Nuvalykite kaitvietés pavirsiy ploviklio tirpalu ir nusausinkite jj popieriniu ranksluosciu.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

c) KRAKMOLINGINESVARUMAI

Sivalymo procedura rekomenduojama tokiy rasiy maisto produktams: makaronams, ryziams ir bulvéms.
e Popieriniuranksluosciu sugerkite aplink puoda esantj skyscio pertekliy, tada nuimkite puoda.

o Leiskite kaitlentei atvesti.

e Dregna sluoste sudrékinkite krakmolo likucius. Palikite porg minuciy pastovéti.

e Nuvalykite maisto ruosos pavirsiy sluoste ir ploviklio tirpalu.

e Nuvalg, nusluostykite kaitlente minksta Sluoste.

o Jeireikia, kaitlente antrg kartg nuvalykite karstu vandeniu ir indukcines kaitlentes stiklo valikliu.

PASTABA. Siuos nurodymus taip pat taikykite: vandens ziedams, kalkiy ziedams, riebaly démems.

d) BLIZGANTIS METALINIS SPALVOS PAKITIMAS
Naudokite vandens ir acto tirpalg ir nuvalykite stiklo pavirsiy Sluoste.




5. GEDIMY RODYMAS IR TIKRINIMAS

5.1. TRIKCIY SALINIMAS
Problema

Nejmanoma jjungti
indukcines kaitlentes.

‘ Galimos priezastys ‘

Néra maitinimo.

Ka daryti

Jsitikinkite, kad indukciné kaitlente
prijungta prie maitinimo Saltinio.
Patikrinkite, ar jusy namuose
arba vietoveje néra elektros
energijos tiekimo sutrikimuy.
Jeiproblemaislieka, kreipkités
j kvalifikuotg technika.

Lietimo valdikliai nereaguoja.

Valdikliai uzrakinti.

Kaip atrakinti valdiklius, Zidrekite
skyriuje ,Kaip gaminys veikia”

Jutiklinius valdiklius
sunku naudoti.

Ant valdikliy gali bati vandens
likuciy arba galbut netinkamai
spaudziate mygtukus.

Jsitikinkite, kad jutiklinio valdymo
sritis yra sausa, ir naudodami
valdiklius tinkamai juos spauskite.

Stiklas braizosi.

Maisto ruosos indai nelygiais
krastais. Naudojamas
netinkamas abrazyvinis Sveitiklis
arba valymo priemonés.

Naudokite maisto ruosos indus
ploksc&iuir lygiu pagrindu.
Zr. skyrius ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas”
ir ,PrieziGrair valymas”.

Kai kurios keptuves skleidzia
traskéjimo ar spragséjimo garsus.

Taip gali nutikti del maisto ruosos
indy konstrukcijos (skirtingy
metaly sluoksniai vibruoja
skirtingai).

Tai normaluir nereiskia,
kad indai yra sugede.

Indukcine kaitlente skleidzia
zema duzgimo triuksma,
kai naudojama esant aukstai
temperaturai.

Tai lemiaindukcinés maisto
ruosos technologija.

Taiyranormalu, taciau triukSmas
turéty sumazeti arba visiskai
iSnykti, kai sumazinsite Silumos
nustatyma.

Ventiliatoriaus triukSmas,
sklindantis is indukcinés
kaitlentés.

Jindukcine kaitlente jmontuotas

ausinimo ventiliatorius apsaugo

elektroninius komponentus nuo
perkaitimo. Jis gali veikti net
iSjungus indukcine kaitlente.

Tai normalu ir nereikia imtis jokiy
veiksmy. Ventiliatoriui veikiant,
neigjunkite indukcinés
kaitlentés maitinimo.

Keptuves nejkaista,
o ekrane pasirodo ,U"

Indukcine virykle negali aptikti
keptuves, nes ji netinka indukcinei
maisto ruosai. Indukcine virykle
negali aptikti keptuvés, nesjiyra
per maza kaitvietei arba
nepastatytajcentra.

Naudokite indukcinei maisto
ruosai tinkamus maisto ruosos
indus. Zr. skyriy ,Tinkamy maisto
ruosos indy pasirinkimas”.
Pastatykite keptuve centreir
jsitikinkite, kad jos pagrindas
atitinka kaitvietés dydj.

Indukcine kaitlente arba kaitviete
netiketaiissijunge, pasigirsta
signalas ir rodomas klaidos kodas
(paprastai pakaitomis su vienu ar
dviem skaitmenimis maisto
ruosos laikmacio rodinyje).

Techninis gedimas.

UzsiraSykite klaidos raides ir
skaicius, isjunkite indukcines
kaitlentes maitinima ir kreipkites
j kvalifikuotg technika.




‘ Vi . dusd Isitikinkite, kad tuo paciu metu

) ienu metu paspaudus du g o

Ekrane pasirodo : nespaudziami jokie mygtukai, ir
mygtukus, ant stiklo esant nuvalykite kaitlente, kad nelikty

jspejimas dO. vandens lasams arba dulkéms. .
‘ vandens ar dulkiy.

5.1.2. KLAIDY KODAI

KLAIDOS
KODAS KUR RODOMAS VEIKSMAI
EO - Skambinti ASA
Priekis, kairé
E1 . Skambinti ASA
Priekis, kairé
E2 . Skambinti ASA
Priekis, kairé
E3 Skambinti ASA
Priekis, kairé
E4 Kaire Degine Patikrinkite maitinimo kabelj ir grandines pertraukiklj,
patikrinkite maitinimo jtampa, jei viskas tvarkinga,
skambinkite ASA
E5 Palaukti, kol atvés, iSvalvtiir (arba) pasalinti pasalinius daiktus
Priekis, kairé Skambinti ASA
E6 Galekargje | Gale desineje Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
Priekyje kairéje| Priekyje desinéje skambinti ASA
Gale kairéje Gale desingje
E7 Skambinti ASA
Priekyje kairéje| Priekyje desinéje
Gale kairéje Gale desinéje
E8 Patikrinti montavimo reikalavimus naudotojo vadove, jei gerai,
skambinti ASA
Priekyje kairéje| Priekyje desinéje
E9 Skarnbinti ASA
Priekis, kairé

*ASA —aptarnavimo centras




6. APLINKOS APSAUGA IR SALINIMAS

6.1. TAUPYMAS IR APLINKOS
TAUSOJIMAS

Rekomendacijos geriausiems rezultatams:
Naudokite puodus ir keptuves, kuriy dugno
skersmuo yra lygus kaitvietes skersmeniui.
Naudokite tik puodus ir keptuves ploksciais
dugnais.

Jei jmanoma, ruosdami maistg laikykite puodus
uzdengtus.

Virkite darzoves, bulves ir kt. su minimaliu vandens
kiekiu, kad sumazintuméte virimo laikg.

Naudokite greitpuodj, nes jis dar labiau sumazina
energjos sgnaudas ir virimo laika.

Padékite puoda viryklés kaitvietes centre.

6.2. ATLIEKY TVARKYMAS IR APLINKOS
APSAUGA

Sis prietaisas yra pazenklintas
pagal Europos Direktyva
2012/19/ES dél elektros ir
elektroninés jrangos atlieky
(EEJA). Elektros ir elektroninés
jrangos atliekose yrair
tersianciy medziagy (kurios gali
turéti neigiama poveikj aplinkai),
ir baziniy elementy (kuriuos
galima naudoti pakartotinai).

Svarbu, kad elektros ir elektroninés jrangos
atliekos buty specialiai apdorotos, siekiant
tinkamai atskirti ir pasalinti tersalus ir atgauti
visas medziagas. Zmonés gali atlikti svarby
vaidmen;j uztikrindami, kad elektros ir elektroninés
jrangos atliekos netapty aplinkosaugos problema.
Batina laikytis keliy pagrindiniy taisykliy:

o elektros ir elektroninés jrangos atliekos
neturéty bati tvarkomos kaip buitinés atliekos;

o elektros ir elektroninés jrangos atliekos
turéty buti vezamos | specialias surinkimo
zonas, kurias tvarko miesto taryba arba
registruota bendrove.

Daugelyje saliy didelés elektros ir elektroninés
jrangos atliekos gali buti surenkamos iS namuy.
Kai nusiperkate naujg prietaisg, sengjj galite
grazinti pardavéjui, kuris turi vieng kartg priimti jj
nemokamai, jei prietaisas yra tokio pat tipo ir
atlieka tas pacias funkcijas kaip ir jsigytas
prietaisas.




Kopsavilkums

Drosibas informacija
lepaziSanas ar produktu
Il Pirms sakt

Produkta darbiba

Ediena gatavosanas vadlinijas

Vides aizsardziba un utilizacija
Kops$ana un tirisana
Displeja atteice un parbaude

VAN Uzstadisana

LAIPNI LUDZAM

Paldies, ka izvélgjaties masu produktu. Lai garantétu drosibu un iegltu vislabakos
rezultatus, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, ietverot drosibas noradijumus, un
saglabajiet to turpmakai atsaucei. Pirms plits virsmas uzstadiSanas atziméjiet sérijas
numuru, kas var bat nepieciesams remonta gadijuma. Parbaudiet, vai transportéSanas
laika nav radtti bojajumi, un Saubu gadijuma pirms lietoSanas konsultéjieties ar tehniki.
Glabajiet iepakojuma materialus bérniem nepieejama vieta.

PIEZIME. Ludzu, nemiet véra, ka plits virsmas piederumi var atskirties atkariba no
iegadata modela.




1. DROSIBAS INFORMACIJA

1.1. VISPARIGI BRIDINAJUMI

+ Pirms ierices uzstadisanas vai lietosanas rupigi izlasiet Sos
noradijumus.

« BRIDINAJUMS. Ja virsma ir saplaisdjusi, izsledziet ierici, lai
izvairitos no elektriskas stravas trieciena.

« NEKAD nemeginiet dzest uguni ar tdeni, bet izslédziet ierici un
péc tam parklajiet liesmu, piemeéram, ar vaku vai nedegosu segu.

« BRIDINAJUMS. Ugunsbistamiba: neglabajiet priekdmetus uz
gatavosanas virsmam.

« BRIDINAJUMS. Izmantojiet tikai plits virsmas aizsargus, kurus ir
izstradajis édiena gatavosanas ierices razotajs vai ari ierices razotajs
ir noradijis lietosanas instrukcija ka piemérotus, vai iericé iebuvetos
plits virsmas aizsargus. Nepiemérotu aizsargu izmantosana var
izraisit negadijumus.

1.1.1. LietoSanas ierobezojumi

. Siierice nav paredzéta lieto$anai personam (tostarp bérniem) ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spéjam vai bez
pieredzes un zinasanam, iznemot gadijumus, kad Sis personas tiek
uzraudzitas vai par vinu drosibu atbildiga persona ir tas instrugjusi
par ierices lietosanu.

« Beérniirjauzrauga, lai nodrosinatu, ka vini nerotalajas ar ierici.

. So ierici drikst lietot bérni no 8 gadu vecuma un personas ar
ierobezotam fiziskam, sensoram vai garigam spé&jam vai bez
pieredzes un zinasanam, ja vien tas tiek uzraudzitas vai tam ir
sniegti noradijumi par ierices lietosanu drosa veida un tas saprot ar
to saistitos riskus.

+ Bérninedrikstrotalaties arierici.

+ Beérninedrikst veikt ierices tirisanu un apkopi bez uzraudzibas.




. Siierice atbilst elektromagnétiskas drosibas standartiem. Tomér
personam ar sirds elektrokardiostimulatoriem vai citiem
elektriskiem implantiem (pieméram, insulina stkniem) pirms Sis
ierices lietosanas ir jakonsultéjas ar arstu vai implantu razotaju, lai
parliecinatos, vai elektromagnetiskais lauks neietekmés vinu
implantus. ST padoma neievéroganas iespé&jamais rezultats ir letala
trauma.

1.1.2. Paredzétajam nolukam atbilstosa lietoSana
. Siierice ir paredzéta majsaimniecibas un lidzigiem lietojumiem,
pieméram:
personala virtuves zonam veikalos, birojos un citas darba vietas;
lauku majas;
Klientu vajadzibam viesnicas, motelos un citas dzivosanai
paredzetas vietas;
lietosanai vietas, kur tiek piedavata naktsmitne un brokastis.
« Nekad neizmantojiet ierici ka darba vai glabasanas virsmu.
+ Nekad neizmantojiet ierici telpas sildisanai vai apsildei.

1.2. UZSTADISANA

+ Lai izvairitos no apdraudéjuma, bojatu elektropadeves vadu
drikst nomainit razotajs, vina klientu apkalpoSanas dienesta
parstavis vai cita lidzigas kvalifikacijas persona.

« Svarigs un obligats ir savienojums ar labu elektroinstalacijas
zeméjuma sistemu.

. So ierici drikst pareizi uzstadit un iezemét tikai atbilstosi
kvalificeta persona.

« Lai izvairitos no apdraudé&juma, kas var izraisit traumas vai
iegriezumus, pirms jebkadu darbu vai apkopes veikSanas atvienojiet
ierici no elektrotikla.

« LGdzu, nodrosiniet Sis informacijas pieejamibu personai, kura
atbild par ierices uzstadiSanu, jo ta var samazinat uzstadiSanas
izmaksas.

« Ja ierice netiek pareizi uzstadita, var tikt anulétas garantijas vai
atbildibas prasibas.




1.3. ELEKTRODROSIBAS BRIDINAJUMI

. Siierice ir jasavieno ar ké&di, kura ir iebOvéts izolacijas slédzis, kas
nodrosina pilnigu atvienosanu no elektropadeves visiem poliem
parsprieguma Il kategorijas apstak|os. AtvienosSanas lidzekliem
jabut saskana ar rakstiskajiem noteikumiem.

« BRIDINAJUMS! Lai novérstu bistamibu, ko izraisa termalas
partraukSanas ierices nejausa atiestatiSana, ierices ieslégsanai
nedrikst izmantot aréju parslégsanas ierici (pieméram, taimeri), un
to nedrikst pieslegt kédei, kas tiek regulariieslégta unizslégta.

« lerici nav paredzéts darbinat, izmantojot aréju taimeri vai
atsevisku talvadibas sistému.

+ Majas elektroinstalacijas sistéemas izmainas drikst veikt tikai
kvalificéts elektrikis.

.« ST padoma neievérodanas iesp&jamais rezultats ir elektribas
izraisita trauma vai nave.

1.4. LIETOSANA UN APKOPE

« BRIDINAJUMS. Lieto$anas laika ierice un tas pieejamas dalas
sakarst. Uzmanieties, lai nepieskartos sildelementiem. Bérniem, kas
jaunaki par 8 gadiem, ir jaatrodas drosa attaluma, ja vien vini netiek
nepartraukti uzraudziti.

« BRIDINAJUMS. Nepieskatita édiena gatavo$ana uz plits ar taukiem
vai ellu var but bistama un var izraisit aizdegsanos.

. UZMANIBU! Gatavosanas process ir jauzrauga. Islaicigs
gatavosanas process ir nepartrauktijauzrauga.

+ Pirms jebkadu darbu vai apkopes veiksanas atvienojiet ierici no
elektrotikla.

+ Uz Sis ierices nekad nedrikst novietot uzliesmojoSus materialus
vai produktus.

« Uz plits virsmas nedrikst novietot metala prieksmetus,
pieméram, nazus, daksinas, karotes un vakus, jo tie var sakarst.

+ Nedrikstizmantot tvaika tiritaju.




+ PIits virsmas tiriSanai neizmantojiet tvaika tiritaju.

+ Neglabgjiet priekSmetus uz gatavosanas virsmam.

« Nelaujiet saskarties ar indukcijas stiklu kermenim, apgérbam vai
citiem prieksmetiem, iznemot piemérotus virtuves piederumus,
pirms virsma ir atdzisusi.

+ KastroJu rokturi var but karsti. Parbaudiet, vai kastrolu rokturi
neparkaras citam ieslégtam gatavoSanas zonam. Rokturiem jabut
bérniem nepieejama vieta. So ieteikumu neievérosanas rezultats
var but apdegumi un applaucéjumi.

« Ja drosSibas parsegs ir atvilkts, tiek atsegts plits virsmas skrapja
asais asmens ir atklats. Lietojiet ipasi uzmanigi un vienmeér glabajiet
drosa un bérniem nepieejama vieta. Rikojieties piesardzigi, lai
neizraisitu traumas un nesagrieztos.

+ Nenovietojiet un neatstgjiet ierices tuvuma magnétiskus
priekSmetus (pieméram, kreditkartes, atminas kartes) vai
elektroniskas ierices (pieméram, datorus, MP3 atskanotajus), jo tos
var ietekmet ierices elektromagnétiskais lauks.

+ Nelabojiet un nemainiet nevienu ierices dalu, ja vien tas nav 1pasi
ieteikts rokasgramata. Visa paréja apkope javeic kvalificetam tehnikim.
+ Nelieciet un nemetiet uz plits virsmas smagus prieksmetus.

+ Neizmantojiet pannas ar robainam malam un nevelciet pannas
par indukcijas stikla virsmu, jo ta var saskrapét stiklu.

+ Plits virsmas tiriSanai neizmantojiet skrapjus un citus spécigi
abrazivus tirisSanas lidzek|us, jo tie var saskrapét indukcijas stiklu.

+ Neizmantojiet adapterus ediena gatavosanas traukiem.

« BRIDINAJUMS. Izslédzot vienu vai vairakas gatavo$anas zonas,
atlikusa siltuma klatbatne tiek noradita ar vizualu signalu attiecigas
zonas displeja, izmantojot Hsimbolu. Kad Sis simbols ir aktivs,
uzmanieties, lai nepieskartos plits virsmai, jo pastav apdedzinasanas
risks.




1.5. BRIDINAJUMI. Bezvadu temperatiiras zonde

(pieejama atkariba no modela)

Sis produkts ir paredzéts tikai plits virsmam. Tas ir jaizmanto tikai ta,
ka aprakstits Saja lietotaja rokasgramata.

- NEPIESKARIETIES ZONDEI Preci Probe AR KAILAM ROKAM
TULIT PEC GATAVOSANAS. Vienmér valkajiet cepeskrasns cimdus,
lai zondi Preci Probe péc gatavosanas iznemtu no édiena.

. Gatavo$anas laikd zondes Preci Probe metala stienis PILNIBA
JAIEVIETO édiena lidz MELNAJAI keramikas MALALI.

ievietojiet Preci Probe
édiena lidz Sejienei

%
+ Sensoru Heat Feel nedrikst izmantot mikrovilnu krasni.
« Sensoru Heat Feel var tirit un mazgat, bet to nedrikst ilgstosi
iegremdét uden.
. Sis izstradajums nav paredzéts personam, kas jaunakas par
12 gadiem.
+ Pakalpojumu sniedzéjs neatbild par nekadiem sensora Heat Feel
bojajumiem, kuru célonis ir ierices nepareiza lietoSana.
+ PirmslietoSanas notiriet sensoru Heat Feel.
« Zonde var darboties sada temperataras diapazona: no 10 °C lidz
metala dalas iekSéjai maksimuma temperatirai— 100 °C.
Keramikas dala var sasniegt 350 °C.
+ Ja sensora Heat Feel temperatira parsniedz 100 °C, gatavosana

tiek partraukta un sensors Heat Feel pec iespgjas atrak ar cimdiem
jaiznem no cepeskrasns, lai nesabojatu zondi.




2.PIRMS SAKT

2.1. VISPARIGA INFORMACIJA S S o
Pirms darba sakuma ir svarigi zinat, ka visas $is plits virsmas funkcijas ir izstradatas atbilstosi

visstingrakajiem drosibas noteikumiem.

Stiemesla d&J:

o DaZas funkcijas tiek aktivizétas vai tiek automatiski deaktivizétas, ja uz degliem nav katlu vai tie
nav pareizi novietoti.

o Citos gadijumos funkcijas tiek automatiski deaktivizétas péc dazam sekundem, ja tam ir
nepiecie$ama vairak neka viena darbiba (pieméram, "PLITS VIRSMAS IESLEGSANA/ IZSLEGSANA' bez
"IZVELETIES GATAVOSANAS ZONU").

o llgas lietoSanas gadijuma ierice var neizslégties uzreiz, pat ja visas gatavosanas zonas ir izslegtas, jo
tair atdziSanas faze; H simbols ir redzams gatavosanas zonas displeja lidz tas atdzisanai.

Drosa aktivizéSana: produkts tiek aktivizéts ar katliem gatavoSanas zona. Sildisanas process
nesakas vai tiek partraukts, ja katlu nav vai tie tiek nonemti.

Katla detektors: péc plits iesléegSanas produkts automatiski nosaka katlu klatbttni gatavosanas
zonas pat pirms to aktivizeésanas.

Drosibas izslégSana: drosibas apsvérumu dé| katrai gatavosanas zonai ir maksimalais darbibas
laiks, kas ir atkarigs no iestatita maksimala jaudas limena.

2.2. JAUDAS PARVALDIBA

Pirmoreiz izmantojot produktu, plits virsma ir iestatita uz maksimalo sasniedzamo jaudu.
Dazadas jaudas robezvertibas var izvéléties atbilstoSi majas elektropadeves sistémai,
izmantojot jaudas vadibas funkciju.

Skatiet 8. nodalu. PRODUKTA DARBIBA.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8

2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kw | 55kW | 68kW | 7,4kw

PIEZIME: atkariba no jaudas parvaldibas izvéles dazus gatavodanas zonu jaudas ffmenus un
funkcijas var automatiski ierobezot, lai neparsniegtu atlasito vértibu. Jo Tpasi, ja energias

parvaldibas limenis ir mazaks par 4,5 kw, ar lietotni nevar atlasit Boost funkciju, Varycook un
dazas citas sagatavosanas édiena gatavosanai.

JoTpasi pédéjo jaudas limena izveli var noraidit/pielagot atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas
apjomam no ieprieks€ja iestatijuma.




2.3. PAREIZO EDIENA GATAVOSANAS TRAUKU IZVELE

2.3.1. Edienagatavoéanas trauku ipasibas Izmantojiet
tikai katlus ar indukcijas simbolu.

e Tikaikatliar pilnigi plakanu pamatni. Pretéja gadijuma var rasties Sadas situacijas:

- katls netiek konstatéts;
- zema veiktspégja;
- nevélams troksnis.

e Tikaikatliar gludu pamatni, lai nesaskrapétu plits virsmu;

PIEZIME: péc iespéjas izvairieties no katla parvieto$anas uz stikla virsmas, lai samazinatu
skrap&jumus.

Magnéta tests

Ediena gatavosana ar indukciju siltuma generésanai izmanto magnétismu, tapéc katliem ir jasatur
dzelzs. Ja jums jau ir édiena gatavosanas trauki, varat parbaudit, vai materials ir magnétisks,
izmantojot magnetu. Katliir pieméroti, ja magnéts tos piesaista magnétiski.

Nav pieméroti gatavoSanas piederumi, kas izgatavoti no Sadiem materialiem: tira nertGséjosa
térauda, aluminija vai vara bez magnétiskas pamatnes, stikla, koka, porcelana, keramikas, fajansa.

2.3.2. Augstakas kvalitates virtuves piederumi T T
Visivirtuves piederumi ar indukcijas simbolu ir visparéji
pienemti. Tomér to darbiba var atskties atkariba no apaksas
veida. Joipasi pédéjo jaudas imena izvéli var noraidit/pielagot
atbilstosi pieejamajam atlikusas jaudas apjomam no iepriekséja ™~
iestatijuma.

Izmantojot lielus virtuves traukus ar mazaku feromagnétisko elementu, uzsilst tikai

feromagnétiskais elements. Lidz ar to siltums var nebut vienmérigi sadalits.

2.3.3. Izméri un izvietojums o ) L
Vienmér izmantojiet gatavosanas zonu, kas vislabak atbilst pannas apaksas diametram.

Novietojiet katlu t3, lai tas butu labi centréts gatavosanas zona.

PIEZIME: ieteicams neizmantot pannas, kas parsniedz gatavo3anas zonas perimetru.

Lai plits virsma darbotos pareizi, jaizmnanto katli, kuru apaksas diametrs ir Saja tabula
aprakstitaja diapazona.

O | -

@ min. 120 mm 220mm 160 mm 140 mm 90 mm
— max.

Pl 220 mm 220mm 200x380 mm 210mm 150 mm

PIEZIME: izmantojot &diena gatavosanas trauku, kas ir mazaks par nepiecie$amo minimumu, to
nevaré€ja noteikt. Lietojot trauku, kas ir lielaks par maksimali nepieciesamo, ir iesp&jami darbibas
trauc&jumivai zema veiktspéja.

UZMANIBU: nelieciet katlu uz/pie vadibas panela gatavosanas vai atdzianas laika.




3. EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS

3.1. JAUDAS TABULA

JAUDAS LIMENIS

GATAVOSANAS VEIDS IETEICAMA LIETOSANA

Ideali piemérots cepsanai maisot,
14/15 PASTIPRINATAJS Atra sildisana, pastiprinatajs kaltésanai, zupas uzvarisanai,
Gdens varisanai
. - i Ideali piemérots gatavosanas sakumam,
Cepsana, grilésana, varisanas o O
11-13 i sautésanai, makaronu gatavosanai, dzilajai
uzturésana « S e ) !
ceps$anali, grilésanai
Ideali piemérots uzsildisanai sautéjot,
. “ saudzigaivarisanai, gatavosanai,
5-10 Sautésana, gatavosana L 9 - 9 . “ )
ilgai un nepartrauktai cepsanai
(risiem, cepetim, pankdkam™)
- _ : Ideali piemérots Iénas gatavosanas
Varisana uz Iénas uguns, siltuma _ . _
3-4 . _ . receptém, saudzigaivarisanai uz Iénas
uzturésana, léna gatavosana . o “Ls
uguns, kréjuma mércém un skidrumam
. oL - Neliela édiena daudzuma delikata sildisana,
Kausésana, skidra stavokla _ . . <L
1-2 . . L |éna sildisana, kausésana un skidras
uzturésana, atkausésana “ - e x
Sokolades uzturésana
IZSLEGTS - -

* Nepartraukta pankdku cep$ana 5.-6. limen.
** Kausésanas 2. limenis; kad sakas kusana, parejiet uz 1. limeni, lai uzturétu skidra stavoklr.

3.2. GATAVOSANASTABULA

- Uzsildigana Gatavosana | EVERYDAYCOOKING& | EVERYDAY COOKING,
PARTIKAS RECEPTE Jaud SPECIALAS RECEPTES & SPECIALAS
KATEGORIJA SildiZanas faze | 22492 Jaudas PROGRAMMAS PROGRAMMAS
limenis limenis PIEEJAMAS PRODUKTA | PIEEJAMAS LIETOTNE
Makaroni Udens sildisana
M A Risu puding Piena sildisana 13-15 6-8
lakaroni unris —
Vartti risi Udens sildisana 14-15 6-8 v v
Risoto Cepsanamaisotun) 13y 6-8
grauzdésana
Cepta gala Cepsanamaisotun) 14 43 6-11
grauzdésana
Gala Griléts steiks Uzkarséts grils 10-13 10-13 V4 v
Desas un hamburgeri Uzkarséts grils 10-11 10-13
Vistas galas gabalini Uzkarsétapanna | 10-11 6-10
Panéts steiks Uzkarséta panna 6-11 10-13
Griléta zivs Uzkarséts grils 10-13 8-10
Zivis Zivs fileja Cepganamaisot | 10-13 8-10 v v
Garneles Cepsanamaisot | 10-13 10-13
Svaigu kartupelu cepsana | Ellas uzkarsésana* 14 11-14
Darzeni Saldétu kartupeu ceps$anal Ellas uzkarsésana* 14 11-14 v v
un paksaugi Griléti darzeni Uzkarséts grils 6-11 10-13
Pipari, cukini un baklazani | Uzkarséta panna 6-11 10-13
ol Cieti varitas olas Udens sildisana 14-15 6-8
as un olu
produkti Ceptas olas Cepsanamaisot | 10-13 8-10 v v
Pankidkas Uzkarséta panna 6-11 5-6
Tomatu mérces Mércu karsésana 4-6 2—4
i - Kauséts siers Kausésana 6-11 2-5
Mérces, krémi
Kréms un olu kréms Kréma karsésana 4-6 2—-4 v v
undeserts
Kauséta Sokolade Kausésana 1-2 1
Sviests Kausésana 1-3 1-3




3.3 SAGATAVOSANAS EDIENA GATAVOSANAI, IZMANTOJOT LIETOTNI

Zonde Preci Probe ka termometrs_ ) )
lestatiet lietotneé hOn mérka temperatdru, kuru vélaties sasniegt, ievietojiet Preci Probe édiena

ieksSpusé vai ar tas piederumu skidruma iekSpusé un redzésiet temperatiras paaugstinasanos no
lietotnes lidz mérka temperatUras sasniegsanai.

Tas palidzés precizi uzturét temperatGru visu veidu édieniem. To nevar izmantot, ja darbojas
édiena gatavo$anas paligfunkcija.

Atbalstita édiena gatavosana: funkcija “Cook with me”
Izvélieties kadu lietotnes hOn recepti vai ipaso programmu, soli pa solim sekojiet sagatavosanai
un péc tam plits virsma automatiski iestatis parametrus izvélétajai gatavoSanas metodei.

Sous Vide

Gatavosanas veids, kura édienu ievieto vakuuma maisina un gatavo zemas temperatdras Gdens vanna.
Sadi pagatavots édiens ir suligaks un maigaks, un uzturvértibas saglabajas neskartas, padarot to
veseligaku un garsigaku.

Lietotné hOn atlasiet ediena kategoriju, izvélieties So gatavosanas veidu, ievietojiet pamatni kopa
ar édienu katla ar tdeni, un indukcijas plits iestatis pareizo gatavoSanas temperaturu, lai iegutu
perfektu rezultatu.

Grils
Lietotné atlasiet partikas kategoriju, izvélieties So gatavosanas veidu, un indukcijas plits virsma
automatiskiiestatis grilam atbilstoSo temperaturu ieprieks noteikta laika.

VariSana uzlénas uguns
Varisanas uz Iénas uguns funkcija ir ideali piemérota mércu, sautéjumu, sautétu édienu un visu

citu produktu gatavos$anaiar vidéjiilgu gatavosanas laiku.
Automatiska funkcija, kas ir pieejama lietotné hOn, viegli uzsilda édienu lidz nelielai varisanas
temperatdrai, uzturot to visa gatavosanas laika.

TvaicéSana
Ar tvaicéSanas funkciju var tvaicét édienu, pieméram, darzenus, galu vai zivis, katlos, kas ir aprikoti

ar tvaicésanas grozu. Varisana ar tvaiku ir atraka neka parasta varisana, jo nenotiek iegremdésana
Skidruma, tapéc ta izkliede mazak uzturvielu, ko satur partika, un saglaba tas vitaminu saturu, kas

uzlabo garsu un struktdru, tapéc partika ir vairak kompakta un patikamaka.
Ja nepiecieSams, sazinieties ar pilnvaroto servisa centru.




4. APKOPE UN TIRISANA

3.1. VISPARIGI IETEIKUMI

Regulara tiriSana var paildzinat ierices kalposanas laiku.

« Notiriet plits virsmu péc katras lietosanas reizes:

o Vienmeér izmantojiet traukus ar tiru apaksu:

o Skrapéjumiuz virsmas neietekme darbibu:

o Izmantojietipasu tirisanas lidzekli, kas ir piemérots plits virsmai:
o stiklamizmantojietipasu skrapi.

4.2. PLITS VIRSMAS TIRISANA

Pirms tirisanas parbaudiet, vai gatavosanas zonas ir izslégtas. Vienmér atcerieties ievérot ieteiktos tiriSanas
noradijumus un neizmantot abrazivus lidzek|us, kas var sabojat plits virsmu.

a) TAUKAININETIRUMI

So proceduUru ieteicams izmantot Slakatam péc galas cepsanas vai grilésanas.
Laujiet plits virsmai atdzist.

e Uzsuciet lieko sSkidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, pec tam nonemiet katlu.
e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas skidumu.
e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

b) CUKUROTINETIRUMI

So procediru ieteicams izmantot partikas produktiem, kas ir nekavéjoties janonem augsta cukura satura dél,
lai novérstu plits virsmas bojajumus (sirupiem, ievarijumiem un konserviem).

e Kameér plits virsma vélir silta, absorbéjiet lieko Skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, péc tam nonemiet katlu.
e JanepiecieSams, iesakam izmantot skrapi Saura lenki, lainonemtu atlikumus.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar mazgasanas skidumu un noslaukiet ar virtuves papira dvieli.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzekli.

c) CIETES NETIRUMI

So tiridanas proceddru ieteicams izmantot $adiem partikas produktiem: makaroniem, risiem un kartupejiem.
e Uzsuciet lieko skidrumu ap katlu ar virtuves dvieli, pec tam nonemiet katlu.

e Laujiet plits virsmai atdzist.

o Cietes atliekas samitriniet, izmantojot mitru dranu. Laujiet tai paris mintes pastavét.

e Notiriet gatavosanas virsmu ar dranu un mazgasanas skidumu.

e Péctindanas noslaukiet plits virsmu ar mikstu dranu.

e Janepieciesams, notiriet plits virsmu otrreiz, izmantojot karstu Gdeni unindukcijas plits stiklu tiridanas lidzeki.

PIEZIME. Ladzu, nemiet véra $os noradijumus ari attieciba uz Gdens gredzeniem, kalkakmens gredzeniem un
tauku traipiem.

d) SPIDIGAS, METALISKAS KRASAS IZMAINAS
lzmantojiet Gdens skidumu ar etiki un notiriet stikla virsmu ar dranu.




5. DISPLEJA ATTEICE UN PARBAUDE

5.1. PROBLEMU NOVERSANA

Probléma

lespéjamie céloni

Ka rikoties

Indukcijas plits virsmu nevar ieslégt.

Nav stravas padeves.

Parbaudiet, vaiindukcijas plits ir
savienota ar elektropadevi.
Parbaudiet, vai jasu majokiivai
teritorija nav elektroapgades
traucéjumu. Ja probléma joprojam
pastayv, izsauciet kvalificétu tehniki.

Skarienvadibas nereagé.

Vadibas ierices ir blokétas.

Atblokéjiet vadibas, skatot sadalu
"Ka produkts darbojas”.

Skarienvadibas ierices ir
grati darbinat.

Uz vadibas iericém var bt
Udens paliekas, vai arijus,
iespe&jams, nepielietojat
pogam pareizo spiedienu.

Parbaudiet, vai skarienvadibas zona
ir sausa, un, pieskaroties vadibam,
izmantojiet pareizu spiedienu.

Stikls tiek saskrapéts.

Ediena gatavosanas trauki ar
raupjam malam. lzmantots
nepiemeérots, abrazivs skrapis vai
tirisanas lidzekli.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus ar lidzenu un gludu pamatni.
Skatiet sadalas "Pareizo édiena
gatavosanas traukuizvéle” un
"Kop$ana un tirisana”.

DaZas pannas spraksk vai kliksk.

To var izraisit gatavosanas trauku
konstrukcija (dazadu metalu
slanivibré atskirigi).

Tairnormala paradiba édiena
gatavosanas traukiem un neliecina
par klami.

Indukcijas plits virsma rada zemu
dUcosu troksni, ja to izmanto
augsta temperatara.

Toizraisa indukcijas gatavo$anas
tehnologija.

Tasir normali, bet, samazinot
siltuma iestatijumu, troksnim
vajadzétu samazinaties vai
pilnibaizzust.

Ventilatora troksnis, kas nak no
indukcijas plits virsmas.

Indukcijas plits virsma ir iebavéts
dzesésanas ventilators, lai novérstu
elektronikas parkarsanu. Tas var
turpinat darboties pat péc
indukcijas plits izslégsanas.

Tas ir normali, un nekas navjadara.
Ventilatora darbibas laika
neatslédziet stravas padevi
indukcijas plits virsmai no sienas.

Pannas nesakarst, un displeja
paradas "U".

Indukcijas plits virsma nevar noteikt
pannu, jo ta nav piemérota
indukcijas gatavosanai. Indukcijas
plits virsma nevar noteikt pannu, jo
tair parak maza gatavo$anas zonai
vai nav pareizi uz tas centreta.

lzmantojiet édiena gatavosanas
traukus, kas ir pleméroti
gatavosanai uz indukcijas plits
virsmas. Skatiet sadaju "Pareizo
édiena gatavosanas traukuizvéle”.
Centréjiet pannu un parbaudiet tas
pamatnes atbilstibu gatavosanas
zonas izmeriem.

Indukcijas plits virsma vai
gatavosanas zona ir negaiditi
izslégusies, atskan signals, un tiek
paradits k|adas kods (parasti
parmainus ar vienu vai diviem
cipariem gatavosanas
taimera displeja).

Tehniska klime.

LUdzu, pierakstiet klGdas burtus un
ciparus, atslédziet indukcijas plits
virsmu no sienas un sazinieties ar

kvalificetu tehniki.

Displeja tiek paradits dO
bridinajums.

Vienlaicigi nospiezot divas
pogas, uz stikla paradas Gdens
pilieni vai putekli.

Nodrosiniet, lai vienlaicigi netiek
nospiesta neviena poga, un
notiriet plits virsmu, lai uz tas

nebdtu Udens vai putek|u palieku.
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5.1.2. KLODU KODI

KUR PARADITS DARBIBAS
EO Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
El Priekspusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
E2 Priekspusé Piezvaniet ASA
pa kreisi
E3 Prioks - Piezvaniet ASA
riek$pusé
pa kreisi
- _ Parbaudiet tikla kabeli un jaudas slédzi,
E4 Pa kreisi Pa labi ka ar tikla barosanas spriegumu. Ja tas ir kartiba, piezvaniet ASA
E5 Prickepuse Pagaidiet, lidz atdziest, notiriet un/vai nonemiet sveskermenus
pa kr’;isi Piezvaniet ASA
Aizmuguré Aizmugu
E6 pakreisi répalabi | Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
Prieksa Prieksa tasir kartiba, piezvaniet ASA
pa kreisi pa labi
Aizmuguré Aizmugu
a kreisi ré palabi
E7 P P Piezvaniet ASA
Prieksa Prieksa
pa kreisi pa labi
Aizmuguré Aizmugu . s . ) )
pakreisi répalabi | Parbaudiet uzstadisanas prasibas, izmantojot lietotaja rokasgramatu; ja
E8 tas irkartiba, piezvaniet ASA
Prieksa Prieksa
pa kreisi pa labi
E9 Priek$pusé Piezvaniet ASA
pa kreisi

* ASA = servisa centrs




6. VIDES AIZSARDZIBA UN UTILIZACIJA

6.1. VIDES GLABSANA UN SAUDZESANA
leteikumi labako rezultatu sasniegsanai;
izmantojiet katlus un pannas, kuru apaksas
diametrs ir vienads ar gatavoSanas zonas
diametry;

izmantojiet tikai katlus un pannas ar plakanu
pamatni;

ja iespéjams, édiena gatavosanas laika nosedziet
Katlus ar vakiem;

gatavojiet darzenus, kartupejus u. c. ar minimalu
Udens daudzumu, lai samazinatu gatavosanas
laiku;

izmantojiet spiediena katlu, jo tas vel vairak
samazina enerdijas patérinu un gatavosanas laiku.
Novietojiet katlu gatavoSanas zonas centra, kas
ir noradita uz plits virsmas.

6.2. ATKRITUMU PARVALDIBA UN VIDES
AIZSARDZIBA

Stierice ir markéta saskana ar

Eiropas Direktivu 2012/19/ES

par elektrisko un elektronisko

iericu atkritumiem (EEIA). EEIA

satur gan piesarnojosas vielas

(kas var negativiietekmét vidi),

gan pamatelementus (ko var

lietot atkartoti).

Ir svarigi veikt ipasu EEIA apstradi, lai pareizi
nonemtu un likvidetu visus piesarnojumus un
atgutu visus materialus. Fiziskam personam var
but svariga loma taja, lai EEIA nek|Utu par vides
aizsardzibas problému; ir butiski ievérot dazus
pamatnoteikumus:

o EElAnedrikstapstradatka sadzives atkritumus;
o EEIA janogada Tpasas savakSanas zonas, ko
parvalda pilsétas dome vairegistréts uznemums.
Daudzas valstis tiek nodroSinata lielo EEIA
savaksana no majsaimniecibam. legadajoties
jaunu ierici, veco ierici var nodot piegadatajam,
kuram ta saja konkrétaja gadijuma japienem bez
maksas, ja vien $is ierices veids un funkcijas
atbilst iegadatas ierices veidam un funkcijam.
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Hvala sto ste odabrali nas proizvod. Radi svoje sigurnosti i najboljih rezultata
pazljivo procitajte ovaj priru¢nik, ukljucujuci upute u vezi sigurnosti i saCuvajte
ga za buducu upotrebu. Prije ugradnje ploce za kuhanje zabiljezite serijski broj koji
bi vam mogao trebati pri popravku. Prije upotrebe provjerite da nema oStecenja
tijekom transporta i savjetujte se s tehniCarom ako niste sigurni. Materijal

od ambalaze Cuvajte dalje od djece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodaci ploce za kuhanje razlikuju ovisno

o modelu koji ste kupili.




INFORMACIJE U VEZI SIGURNOSTI

1.1. OPCA UPOZORENJA

« Pazljivo procitajte ove upute prije ugradnje ili uporabe uredaja.

« UPOZORENJE: Ako na povrsini ima pukotina, iskljucite uredaj
kako biste izbjeglimogucnost strujnog udara.

« NIKADA nemojte gasiti vatru vodom, nego iskljucCite uredaj
i pokrijte plamen npr. poklopcem ili vatrootpornim pokrivacem.

« UPOZORENJE: Opasnost od pozara: ne odlazite predmete
na povrsine za kuhanje.

« UPOZORENJE: Upotrebljavajte samo stitnike ploCe za kuhanje
proizvodaca uredaja za kuhanje ili one za koje proizvodac uredaja
navede u uputama da su pogodne ili stitnike ploCe za kuhanje
prilozene uz uredaj. Upotrebom neodgovarajucih stitnika mogu se
prouzrokovatinesrece.

1.1.1. Ogranicenja upotrebe

« Ovaj uredaj nije namijenjen za upotrebu osobama (ukljucujuci
djecu) s ogranicenim fizickim, osjetnim ili mentalnim sposobnos-
tima ili kojima nedostaju iskustvo i znanje, osim ako ih osoba
odgovorna za njihovu sigurnost ne nadzire iliim ne proslijedi upute
uvezis upotrebom uredaja.

+ Potreban je nadzor nad djecom kako bi se osiguralo da se ne igraju
uredajem.

» Ovaj uredaj smiju upotrebljavati djeca starija od 8 godina i osobe
sa smanjenim fizickim, osjetilnim ili mentalnim sposobnostima
il nedostatkom iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili su dobili
upute u vezi sa sigurnom upotrebom uredaja te ako shvacaju
povezane opasnosti.

+ Djeca se ne smijuigrati uredajem.

+ Djeca ne smiju Cistiti niti odrzavati uredaj bez nadzora.

« Ovaj je uredaj u skladu s elektromagnetskim sigurnosnim
normama. Medutim, osobe sa srcanim elektrostimulatorima
ili drugim elektronskim implantatima (kao Sto suinzulinske pumpe)
moraju se posavjetovati sa svojim lijeCnikom ili proizvodacem
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implantata. Prije upotrebe uredaja pobrinite se da elektromagnet-
sko polje ne utjeCe na implantate tih osoba. Ako se ne pridrzavate
ovog savjeta, moze docido smrti.

1.1.2. Upotrebljavajte u skladu s namjenom
« Ovaj uredaj namijenjen je za upotrebu u kucanstvu i za sli¢cne
namjene kao sto su:

- prostor za blagovanje unutar trgovina, ureda ili drugih radnih
prostora;

- seoske kuce;

- klijenti u hotelima, motelima i drugim vrstama stambenog
okruzenja;

- okruzenja poput ugostiteljskin objekata koji nude nocenje
i dorucak.
« Nikada ne upotrebljavajte uredaj kao radnu povrsinu ili povrsinu
za pohranu.
 Nikada ne upotrebljavajte svoj uredaj za zagrijavanje prostorije.

1.2. UGRADNJA

« Ako je kabel napajanja ostecen, treba ga zamijeniti proizvodac,
njegov serviser ili osobe slicnih kvalifikacija kako bi se izbjegla
opasnost.

« Prikljucak na dobar sustav ozicenja za uzemljenje neophodan
jeiobvezan.

« Uredaj treba ispravno ugraditi i uzemljiti iskljuCivo prikladno
kvalificirana osoba.

« Odvojite uredaj od mreznog napajanja prije izvodenja bilo
kakvih radova ili odrzavanja na njemu kako biste izbjegli opas-
nost koja moze rezultirati ozljedama ili rezovima.

» Neka su ove informacije dostupne osobi odgovornoj za ugradnju
uredaja jer se na taj nacin mogu smanjiti troskovi ugradnje.

« Ako se uredaj neispravno ugradi, jamstvo iliodgovornost postaju
nevazeci.




1.3. UPOZORENJA U VEZI ELEKTRICNE ENERGIJE

» Ovaj uredaj treba spojiti na krug kojim se ukljucuje izolacijska
sklopka kojom se omogucuje potpuno odvajanje od napajanja
za sve polove u uvjetima prenapona trece kategorije. Odvajanje
se mora provestiu skladu s pisanim pravilima.

« UPOZORENJE: kako biste izbjegli opasnosti koja se moze
prouzrokovati slucajnim ponovnim postavijanjem termickog
uredaja za prekid, uredaj se ne smije napajati uredajem s vanjskim
uklapanjem, kao stoje vremenski programator ili spajati na krug koji
se redovito ukljucuje iiskljucuje.

« Uredaj nije namijenjen radu pomocu vanjskog vremenskog
programatora ili zasebnog sustava na upravljanje na daljinu.

« [zmjene kucnog sustava oziCenja smije obavljati iskljucivo
kvalificirani elektricar.

« Ako se ne pridrzavate ovog savjeta, moze doci do elektricnog
udaraili smrti.

1.4. UPOTREBA | ODRZAVANJE

« UPOZORENJE: Uredaji pripadajucidostupnidijelovi postaju vruci
tijekom upotrebe. Obratite pozornost i ne dirajte grijace.
Djecu mladu od 8 godina treba drzati podalje osim ako nisu pod
stalnim nadzorom.

« UPOZORENJE: Kuhanje na ploci za kuhanje bez nadzora
uz upotrebu mastiiliuljamoze bitiopasnoimoze rezultiratipozarom.
« OPREZ: Postupak kuhanja mora se nadzirati. Kratkotrajno
kuhanje mora se neprestano nadzirati.

» Odspojite uredaj od elektroenergetske mreze prije obavljanja
radova ili odrzavanja na uredaju.

« Ne dozvoljava se stavljanje zapaljivih materijala ili proizvoda
na ovaj ureda.

+ S obzirom da se mogu zagrijati metalni predmeti kao Sto
su nozevi, vilice, zlice i poklopci, ne smijete ih stavljati na povrsinu
ploCe za kuhanje.

« Ne smije se upotrebljavati parni Cistac.




» Ne upotrebljavajte CistaC na paru za Cisc¢enje ploce za kuhanje.

» Ne pohranjujte predmete na povrsine za kuhanje.

« Ne dopustite da vase tijelo, odjeca ili bilo koji drugi predmet koji
nije prikladno posude za pripremanje dode u doticaj s indukcijskim
staklom dok se povrsina ne ohladi.

» Rucke lonca za pirjanje mogu postati previse vruce za dodirivanje.
Provjerite prelazelirucke posude za umake u druge zone za kuhanje
koje su ukljucene. Drzite rucke izvan dohvata djece. Akose ne
pridrzavate ovog savjeta, mogu nastati opekotine i oparine.

» Kada se uvuce sigurnosni poklopac, pokazuje se iznimno oStar
brid strugaca povrsine ploce za kuhanje. Budite iznimno pazljivi pri
uporabi i uvijek pohranite na sigurno mjesto izvan doticaja djece.
Ako niste oprezni, moze docido ozljedaili porezotina.

« Ne stavljajte predmete koji se mogu privuci magnetom
(npr. kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektroni¢ke uredaje
(npr. racunala, uredaje za reprodukciju datoteka formata MP3) blizu
uredaja jer se njihov rad moze ugroziti elektromagnetskim poljem.
« Ne popravijajte ili zamjenjujte dijelove uredaja osim ako
setoposebno ne preporucuje u priru¢niku. Sve ostale oblike
servisiranja treba obaviti kvalificirani tehnicar.

« Ne stavljajte i ne ispustajte teSke predmete na plocu za kuhanje.
« Ne upotrebljavajte posude s nazubljenim rubovima i ne vucite
posudu po indukcijskoj staklenoj povrsini jer time mozete ostetiti
staklo.

« Ne upotrebljavajte zice za struganje ili druga gruba sredstva
za CisCenje povrsine za pripremanje jer njima mozete ostetiti
indukcijsko staklo.

« Nemojte koristiti adaptere za posude za kuhanje.

« UPOZORENJE: kada se jedna ili viSe zona za kuhanje iskljuce,
prisutnost preostale topline oznacava se vizualnim signalom
na odgovarajuc¢em zaslonu zone simbolom H. Kad je ovaj sSimbol
aktivan, pazite da ne dodirnete ploCu za kuhanje jer postoji
opasnost od opeklina.




1.5. UPOZORENUJA za bezi¢nu temperaturnu sondu

(dostupnost ovisi o modelu)

Ovaj je proizvod namijenjen samo za uredaje s ploCama za
kuhanje. Smije se upotrebljavati samo u skladu s opisom
u korisnickom prirucniku.

« NE DODIRUJTE sondu Preci Probe GOLIM RUKAMA
NEPOSREDNO NAKON KUHANJA. Uvijek nosite rukavice
za pecnicu kako biste uklonilisondu Preci Probe iz hrane

po zavrsetku kuhanja.

« GURNITE CIJELU metalnu Sipku sonde Preci Probe u hranu
tijekom kuhanja do njezinog CRNOG keramickog RUBA.

umetnite sondu Preci Probe
u hranu do ovdje

%
« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrovalnoj pecnici.
» Senzor Heat Feel moze se odcistiti i oprati, ali nemojte ga dugo
ostaviti uronjenim u vodu.
+ Ovaj proizvod nije namijenjen osobama od 12 ilimanje godina
« Dobavljac nije odgovoran ni za kakvo oStecenje senzora
Heat Feel uslijed zloupotrebe uredaja.
« Ocistite senzor Heat Feel prije upotrebe.
« Sonda moze raditi u sliedecem rasponu temperature: 10 °C
do maksimalne unutarnje temperature metalnog dijela od 100 °C.
Keramicki dio moze dosecitemperaturu od 350 °C.
« Ako temperatura senzora Heat Feel prijede 100 °C, kuhanje ce

se zaustavitiisenzor Heat Feel morate uklonitiiz pecnice Stoje prije
moguce nosecirukavice kako biste izbjegli ostecenje sonde.




2. PRIJEPOKRETANJA

2.1. OPCE INFORMACIJE
Prije nego poc¢nete s upotrebom, vazno je znati sliedece: sve funkcije ove ploce za kuhanje
dizajnirane su kako bi bile u skladu s najstrozim sigurnosnim propisima.

Iz tog razloga:

» Neke ¢e se funkcije aktivirati ili ¢e se automatski deaktivirati ako na plamenicima nema posuda
il kada ako one nisu pravilno postavljene.

+ U drugim ¢e se slu¢ajevima funkcije automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada
je zatopotrebno vide od jednog koraka (npr. UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE"
bez poruke ,ODABERITE ZONU ZA KUHANJE".

+ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nec¢e odmah iskljuciti, ¢ak i ako su sve zone
za kuhanje isklju¢ene, jer je u fazi hladenja; simbol H bit ¢e prikazan na zaslonu zone za kuhanje
dok seista ne ohladi.

Sigurno aktiviranje: uredaj se aktivira ako je na zonu za kuhanje postavijena posuda.
Postupak grijanja ne zapocinje ili se prekida ako nema posuda ili ako ih uklonite.

Detektor posuda: nakon uklju¢ivanja ploce za kuhanje, uredaj automatski otkriva prisutnost posuda
na zonama za kuhanje, ¢ak i prije nego ih aktivira.

Sigurnosno iskljucivanje: iz sigurnosnih razloga, svaka zona za kuhanje ima maksimalno vrijeme
rada koje ovisi 0 podesenoj maksimalnoj razini snage.

2.2. REGULACIJA SNAGE

Pri prvoj upotrebi uredaja, ploca za kuhanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu.
Pomoc¢u funkcije regulacije snage mozZete odabrati razlicita ograni¢enja snage u skladu sa
sustavom glavnog napajanja u ku¢anstvu.

Pogledajte 8. poglavlje. UPOTREBA PROIZVODA.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5kW 3kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW

NAPOMENA: ovisno o odabranoj vrijednosti u sklopu regulacije snage, neke razine i funkcije zone
za kuhanje moguce je automatski ograniciti kako ne bi premasile odabranu vrijednost. Konkretno,
ako je razina regulacije snage postavljena na manje od 4,5 kW, nije moguce odabrati funkciju
povecanja snage, Varycook i neke pripreme za kuhanje pomocu aplikacije.

Preciznije, posliednja odabrana razina snage moze biti odbacena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.




2.3. ODABIRISPRAVNOG POSUDA ZA KUHANJE
2.3.1.Znacajke posuda
Koristite samo posude s simbolom indukcije.

« Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom moze dodi do sliedecih situacija:
- nije otkriven lonac;

- los radni ucinak;
- NeZeljena buka.

» Samo posude s glatkim dnom, kako bi se izbjeglo grebanje povrsine ploce za kuhanje;

NAPOMENA: sto je vise moguce izbjegavajte pomicanje posude po staklenoj povrsini kako biste
na najmanju mjeru sveli ogrebotine.

Ispitivanje magneta

Indukcijsko kuhanje koristi magnetizam za generiranje topline; posude stoga moraju sadrzavati
zeljezo. Ako vec imate posude za kuhanje, magnetom mozete provjeriti je li materijal magnetski.
Lonci su prikladni ako ih magnet priviaci.

Posude za kuhanje koje se izraduje od sliedec¢ih materijala nije prikladno: Cisti nehrdajuci Celik,
aluminijili bakar bez magnetskog dna, staklo, drvo, porculan, keramika i zemljane posude.

2.3.1. Kuhinjski proizvodi veée kvalitete

Opcenito je prihvatljivo svo posude sa simbolom indukcije.
Medutim, ponasanje ovisi o wvrsti dna. Preciznije, posliednja
odabrana razina snage moze biti odba¢ena/prilagodena u skladu
s raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodne postavke.

2.3.2. Mjere i polozaj
Uvijek koristite zonu za kuhanje koja najbolje odgovara promjeru dna posude. Stavite
posudu pazeci da bude dobro centrirana u podrucju kuhanja.

NAPOMENA: preporucujemo da ne koristite posudu koja prelazi rub zone za kuhanje.

Za ispravan rad ploce za kuhanje potrebno je koristiti posude s promjerom dna unutar raspona
navedenog u sliedecoj tablici.

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

NAPOMENA: koristite li posude manje od propisanog minimuma, nece ga biti moguce otkriti.
Koristite li posude vece od propisanog maksimuma, mogu se pojaviti kvarovi ili radni u¢inak moze
biti los.

PAZNJA: ne stavljajte posudu na/blizu upravijacke ploce tijekom kuhanja ili hladenja.
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3. SMJERNICE ZA PRIPREMANJE HRANE
3.1. TABLICA SNAGE

RAZINA SNAGE VR

14/15 POVECANJE
SNAGE

KUHANJA

PREPORUCENA UPOTREBA

Idealno za przenje uz mijesanje, pecenje

Brzo zagrijavanje, povecanje snage do poprimanja smede boje, prokuhavanje

Jjuhe, kuhanje vode

Przenje, pecenje, nastavak kuhanja

Idealno za poc¢etak kuhanja, naglo pecenje,
kuhanje tjestenine, dubokog przenja,
pecenje na zaru

Idealno za pirjanje sa zagrijavanjem, lagano
5-10 Pirjanje, kuhanje kuhanje, kuhanje, dugo i neprekidno
przenje (riza, pec¢enje, palacinke*)

B Pirjanje, odrzavanje topline, Idealno za recepte sa sporim kuhanjem,
sporo kuhanje lagano pirjanje umaka od vrhnja i tekucine
Toplienje, odrzavanje u teku¢em Blago zagruzﬁvamg “a ma‘me' kq\lcmﬁ hrarje,

1-2 ; ) sporo zagrijavanje, toplienje i odrzavanje

stanju, odmrzavanje . X P
¢okolade u tekucem stanju
ISKLJUCENO - -

* Neprekidno przenje palacinki na razini 5 — 6.
** Razina toplienja 2 - kada pocne toplienje, prijedite na razinu 1 kako biste odrzavali tekuce stanje.

3.2. TABLICA ZA PRIPREMU HRANE

KATEGORIJA

HRANE

RECEPT

PRIRUCNIK ZA MANUALNO KUHANJE
Zagrijavanje

Faza agiavars

KUhanJe DOSTUPNI NA

PROIZVODU

EVERYDAY COOKING & [ EVERYDAY COOKING,
SPECIJALNI PROGRAMI | RECEPTI & SPECIJALNI

PROGRAMI DOSTUPNI|

U APLIKACII

Tjestenina Zagrijavanje vode 14-15
Tiestenina | 0 e eavede | a1s |63
iriza - ‘ Priegnjje uz r#ijeéanje - v v
Rizoto i petene 13-15 6-8
Peceno meso Przeme U% miesanje 10-13 6-11
i pecenje
Odrezak na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 10-13
Meso Kobasice i hamburger Pizigjaa\z/znjfertiit!j:o 10-11 10-13 v v
Komadi piletine apret! 10-11 6-10
zagrijavanje
Pohani odrezak Posuda «a prethodno 6-11 10-13
zagrijavanje
Riba na zaru Zagrijavanje rostilja 10-13 8-10
Riba Riba u obliku fileta Przenje uz mijesanje 10-13 8-10 V4 v
Skampii kozice Przenje uz mijesanje 10-13 10-13
SvjeZikrumpir Zagrijavanje ulja* 14 11-14
zaprzenje
Povrée Smrir“u“rtn'size”‘ Zagrijavanje ulja* 14 11-14 v v
imahunarke Povrce srostilja Zagrijavanje rostilja 6-11 10-13
Pa'pmka', tvlkwce Posuda za prethodno 6-11 10-13
i patlidzan zagrijavanje
Jai Tvrdo kuhana jaja Zagrijavanje vode 6-8
aja 5 — — ——
. . . Przena jaja Przenje uz mijesanje 10-13 8-10
i proizvodi v v
diaja Palacinke Posuda za prethodno 6-11 5_g
odjaj zagrijavanje
Umaci od rajcice Zagrijavanje umaka 4-6 2-4
Umaci, Toplieni sir Toplienje 6-11 2-5
kreme Kreme Zagrijavanje krema 4-6 2—-4 v v
i deserti Topliena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3




3.3. PRIPREME ZA KUHANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe sonda kao termometar

Postavite u hOn App cilinu temperaturu koju Zelite postic¢i, umetnite Preci Probe sondu unutar
namirnica ili s dodatnim priborom unutar tekucina i vidjet cete povecanje temperature iz aplikacije
dok ne dosegnete ciljnu temperaturu.

To ¢e vam pomoci da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete ga koristiti
kad radi funkcija potpomognutog kuhanja.

Potpomognuto kuhanje: Funkcija ,,Cook with me”
Odaberite iz hOn App recepata ili posebnih programa, slijedite korak po korak pripremu, a zatim
Ce ploca za kuhanje automatski postaviti parametre za odabrani nacin kuhanja.

Sous Vide

Vrsta kuhanja u kojoj se hrana stavlja u vakuumsku vrecicu i kuha u vodenoj kupelji niske
temperature.

Hrana pripremlijena na ovaj nacin bit ¢e socnija i njeznija i odrzavat ce nutritivna svojstva
netaknutima, ¢ineci ih zdravijima i ukusnijima

Idite na hOn App odaberite kategoriju hrane, odaberite ovu vrstu kuhanja, umetnite posudu
s hranom u lonac s vodom i indukcijska ploca za kuhanje ¢e postaviti tocnu temperaturu kuhanja
za savrSenrezultat.

Rostilj
Odaberite kategoriju hrane u aplikaciji hOn, odaberite ovu vrstu kuhanja i indukcijska ploca za kuhanje
automatski ce podici gril na odgovarajuc¢u temperaturu u unaprijed odredenom vremenu.

Pirjanje

Funkcija pirjanja idealna je za kuhanje umaka, variva, pirjanih jela i svih pripravaka s prosje¢no dugim
vremenom kuhanja.

Automatska funkcija koju ¢ete pronaci u aplikaciji hOn lagano ¢e dovesti hranu na lagano kipucu
temperaturu, zadrzavajucije tijekom cijelog trajanja kuhanja.

Kuhanje na pari
Pomocu funkcije kuhanja na pari mozete kuhati namirnice poput povréa, mesa ili ribe u loncima

opremljenim koSarom za kuhanje na pari. Kuhanje na pari brze je od kuhanja, jer nije uronjeno
u tekucinu, rasprsuje manje hranjivin tvari sadrzanih u hrani i Cuva sadrzaj vitamina, poboljSavajuci

njegov okus i strukturu koja ¢e biti kompaktnija i ugodnija.
Ako je potrebno, obratite se ovlastenom servisu.




4.ODRZAVANJE | CISCENJE

4.1, OPCE PREPORUKE

Redovito ¢is¢enje moze produljiti Zivotni vijek vaseg uredaja.

« Ocistite plo¢u za kuhanje nakon svake upotrebe;

« uvijek koristite posude s Cistim dnom;

» ogrebotine na povrsini ne utjecu na nacin rada uredaja;

« koristite posebno sredstvo za ¢isc¢enje prikladno za povrsinu ploce za kuhanje;
Koristite posebnu strugalicu za staklo.

4.2. CISCENJE PLOCE ZA KUHANJE

Prije nego nastavite s ¢is¢enjem, provjerite jesu li zone za kuhanje isklju¢ene. Uvijek slijedite preporucene upute
za Cis¢enje i izbjegavajte upotrebu abrazivnih proizvoda koji bi mogli ostetiti povrsinu ploce za kuhanje.

a) MASNE NECISTOCE
U tim se slu¢ajevima preporucuje provodenje ovog postupka; prskanje uzrokovano przenjem ili pecenjem
mesa na zaru.

Pri¢ekajte da se ploca za kuhanje ohladi.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpomideterdzentom.

Ako je potrebno, ocistite plo¢u za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ciS¢enje stakala
indukcijske ploc¢e za kuhanje.

b) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SECERA
Ovaj se postupak preporucuje za hranu koja se zbog visokog sadrzaja Se¢era mora odmah ukloniti kako
bi se sprijecilo ostecenje povrsine plo¢e za kuhanje (sirupi, dZzemovi ili konzerve).

Jos dok je plo¢a za kuhanje topla, uklonite visak tekuc¢ine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim

uklonite posudu.

Ako je potrebno, preporucujemo koristenje strugalice pod ostrim kutom kako biste uklonili ostatke.
Ocistite povrsinu za kuhanje otopinom deterdzenta i osusite je kuhinjskim papirom.

Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ciscenje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

c) NECISTOCE S VELIKIM UDJELOM SKROBA
Ovaj postupak ¢is¢enja preporucuje se za sliedece vrste hrane: tiesteninu, rizui krumpir.

Uklonite visak tekucine oko lonca kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

Pricekajte da se ploc¢a za kuhanje ohladi.

Vlaznom krpom navlazite ostatke skroba. Pri¢ekajte nekoliko minuta.

Ocistite povrsinu za kuhanje krpom i deterdzentom.

Obrisite plo¢u mekom krpom nakon cis¢enja.

Ako je potrebno, ocistite plocu za kuhanje drugi put vru¢om vodom i sredstvom za ¢is¢enje stakala
indukcijske ploce za kuhanje.

NAPOMENA: Uzmite u obzir te upute i za vodene prstenove, tragove vode, tragove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNA METALNA PODRUCJA S OSTRUGANOM BOJOM
Koristeci otopinu vode i octom ocistite staklenu povrsinu krpom.




5. PRIKAZ KVARA | PROVJERA

5.1. RJESAVANJE PROBLEMA

Problem Mogucdi uzroci

Nije moguce ukljuciti
plo¢u za kuhanje.

Nema napajanja.

Sto napraviti

Provjerite je liindukcijska ploc¢a
spojena na napajanje. Provjerite
je lidoslo do nestanka
elektricnog napajanja u vasem
domu ili podrucju. Ako je problem
i dalje prisutan, nazovite
kvalificiranog tehnicara.

Nema reakcije dodirnih tipki.

Tipke su zakljucane.

Otkljucajte tipke oznacavanjem
odjelika ,Kako proizvod radi”.

Tesko je rukovati tipkama
na dodir.

MoZda na tipka ima ostataka
vode iline primjenjujete pravilan
pritisak na dno.

Pobrinite se da je podrucje tipki
suhoidajagodicom prsta
pritiS¢ete tipke.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude za pripremanje s ostrim
rubovima. Upotrebljavaju se
neprikladne, abrazivne Zice za
struganje ili sredstva za Ciscenje.

Upotrebljavajte posude za
pripremanje s ravnim i glatkim
bazama. Pogledajte odjeljke
,Odabir odgovarajuceg posuda
zakuhanje"i,Odrzavanje
i Cis¢enje”.

Nekim se posudama proizvode
zvukovi pucketanjaili Skljocanja.

Tomoze prouzrociti
konstrukcija posuda za kuhanje
(slojevi razli¢itin metala koji
razli¢ito vibriraju).

Toje uobi¢ajeno za posude za
kuhanje i to ne predstavlja kvar.

Indukcijskom se plo¢om
za kuhanje proizvodi tihi Sum
zujanja kada se upotrebljava

s visokom postavkom topline.

To se prouzrokuje tehnologijom
indukcijskog kuhanja.

Toje uobicajeno, no buka bi se
trebala stisatiilipotpuno nestati
kada smanijite postavku topline.

Buka ventilatora dolazi od
indukcijske ploce za kuhanje.

UkljucCuje se ventilator za
hladenje ugraden u vasu
indukcijsku plocu za kuhanje
radi sprjecavanja pregrijavanja
elektronickih uredaja.
MoZe nastaviti raditi ¢ak i nakon
iskljucivanja indukcijske
ploce za kuhanje.

Toje uobicajenoine treba
poduzimati nikakve radnje.
Ne iskljucujete napajanje
indukcijske ploce za kuhanje
na zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrijavaju, a na

zaslonu je prikazana oznaka ,U".

Indukcijskom se plocom za
kuhanje ne moze otkriti tava jer
nije prikladna za indukcijsko
pripremanje. Indukcijskom se

lo¢om za kuhanje ne moze
otkriti tava jer je premala za zonu
za pripremanije ili nije ispravno
centrirana na njoj.

Upotrebliavaite posude za
kuhanije prikladno za indukcijsko
kuhan{ge. Pogledajte odjeljak
,Odabir ispravnog posuda
za kuhanje”. Centrirajte tavu
i pobrinite se da je njezino dno
uskladeno s velicinom
zone za kuhanje.

Indukcijska ploca za kuhanje
ili zona za kuhanje neocekivano
se iskljucCuju, oglasava se zvuk
i prikazuje se kod pogreske
(uobic¢ajeno se izmjenjuju jedna
ili dvije znamenke na zaslonu
vremenskog programatora
za kuhanje).

Tehnicka greska.

ZapiSite slova i brojke greske,
iskljucite napajanje indukcijske
ploce za kuhanje na zidu

i obratite se kyalificiranom
tehnicaru.

Upozorenje dO prikazuje se na
zaslonu.

Istovremenim pritiskom dva
gumba, kapljice vode ili prasina na
staklu.

Pazite daistodobno ne pritisnete
nijedan gumb i ocistite plocu za
kuhanje kako biste uklonili ostatke
vode ili prasine.




5.1.2. KODOVI POGRESAKA

poégEDgKE GDJE SE PRIKAZUJE RADNJE

EO Prednji Nazovite ASA
lijevi dio

El Predniji Nazovite ASA
ljevi dio

E2 Prednji Nazovite ASA
ljevi dio

E3 - Nazovite ASA
Predniji
ljevi dio

Provjerite mreznikabeliprekidac¢ kruga,

E4 lijevo desno provjerite napon mreznog napajanja,
ako je uredu nazovite ASA
Pricekajte da se uredaj ohladi, ocistite
E5 Prodn ga /il uklonite strana tijela
ljevi diJo Nazovite ASA

Straznji Straznji

lijevi dio desnidio

E6 BProdni Prodni Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
ljevi diJo desni dJIo priru¢niku, ako je sve uredu, nazovite ASA

Straznji Straznji
E7 ljevidio | desnidio Nazovite ASA

Predniji Predniji

ljevidio | desnidio

Straznii Straznji

lijevidio | desnidio Provjerite zahtjeve za ugradnju navedene u korisnickom
E8 priru¢niku, ako je sve u redu, nazovite ASA

Predniji Predniji

lijevidio | desnidio
E9 Prednji Nazovite ASA

lijevi dio

*ASA = servisni centar




6. ZASTITA OKOLISA | ZBRINJAVANJE

6.1. CUVANJE | POSTOVANJE OKOLISA
Preporuke za najbolje rezultate;

koristite posude i tave s promjerom dna
jednakim promjeru zone za kuhanje;

koristite samo posude i tave s ravnim dnom;
ako je moguce, tijekom kuhanja drzite poklopac
na posudama;

kuhajte povrc¢e, krumpir itd. s minimalnom
koli¢cinom vode kako biste smanijili vrijeme kuhanja;
Koristite ekspres lonac jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vrijeme kuhanja.

Stavite lonac u srediste zone za kuhanje koje
je oznaceno na ploci za kuhanje.

6.2. UPRAVLJANJE OTPADOM
1ZASTITA OKOLISA

Ovaj uredaj oznacen je u skladu
s Direktivom 2012/19/EZ

o otpadnoj elektri¢noji
elektronickoj opremi (OEEQ).
OEEO sadrzi zagadivace (koji
mogu imati negativan ucinak
na okolis) i bazne elemente
(koji se mogu ponovno
upotrijebiti).

Vazno je posebno obraditi otpadnu elektri¢nu
i elektronicku opremu da bi se ispravno uklonili
iodlozili oneciscivaci i vratili svi materijali.
Pojedinci mogu imati vaznu ulogu u postizanju
ciia da otpadna elektricna i elektronicka
oprema (OEEQ) ne postane ekoloski problem.
Treba se pridrzavati nekoliko osnovnih pravila:

« otpadna elektricna i elektronicka oprema
ne smije se zbrinjavatikao kuc¢anski otpad;

« otpadna elektri¢nai elektronicka oprema mora
se odnijeti na namjenska sabirna mjesta kojima
upravlja gradsko vijece iliregistrirano poduzece.
U mnogim je drzavama za veliku opremu OEEO
dostupno  prikupljianje  kucanskog otpada.
Prikupnji novog uredaja, stari mozete vratiti
prodavacu koji ¢e ga preuzeti besplatno, samo
ako je uredajiste vrsteiliima jednake funkcije kao
i kuplieni uredaj.
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203 Ugradnja

DOBRO DOSLI

Hvala vam sto ste izabrali nas proizvod. Da biste bili bezbedni i dobili najbolje rezultate,
procitajte pazljivo ovo uputstvo, ukljucujuci bezbednosna uputstva i sacuvajte ih za
buducu upotrebu. Pre ugradnje ploce za kuvanje obratite paznju na serijski broj koji ce
vam mozda biti potreban za popravke. Proverite da li su prilikom transporta nastala
ostecenja i pre upotrebe se obratite serviseru ako niste sigurni. Cuvajte materijale za
pakovanje dalje od dece.

NAPOMENA: Imajte na umu da se dodatna oprema ploce za kuvanje moze razlikovati

u zavisnosti od modela koji ste kupili.




BEZBEDNOSNE INFORMACIJE

1.1. OPSTAUPOZORENJA

- Pazljivo procitajte ova uputstva pre ugradnje il upotrebe ovog uredaja.

« UPOZORENUJE: Ako je povrsina napukla, iskljucite uredaj da biste izbedli
mogucnost strujnog udara.

« NIKADA ne pokusSavajte da ugasite vatru vodom, vec iskljucite uredaj,
a zatim pokrijte plamen, npr. poklopcem ili vatrogasnim pokrivacem.

+ UPOZORENJE: Opasnost od pozara: Ne odlazite nikakve predmete na
povrsine za kuvanje.

+« UPOZORENUJE: Koristite samo stitnike za ploc¢u koje je dizajnirao
proizvodaC uredaja za kuvanje ili koje je proizvodac uredaja naveo
u uputstvima za upotrebu kao odgovarajuce ili Stitnike za ploCu ugradene
u uredaj. Upotreba neodgovarajucih stitnika moze dovesti do nezgode.

1.1.1 Ogranicenja koris¢enja

« Ovaj uredaj nije namenjen za upotrebu od strane osoba (ukljucujuci
decu) sa smanjenim fizickim, senzornim ili mentalnim sposobnostima, ili
sa nedostatkom iskustva i znanja, osim ako imaju nadzor ili su dobili
uputstva u vezi sa upotrebom aparata od strane osobe odgovorne za
njihovu bezbednost.

+ Deca treba da budu pod nadzorom kako biste obezbedili da se ne igraju
sa uredajem.

+ Ovaj uredaj smeju da koriste deca uzrasta od 8 godina i osobe sa
smanjenim fizickim, culnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja, ako su pod nadzorom ili ako imaju na raspolaganju
uputstva u vezi sa upotrebom uredaja na bezbedan nacin i ako razumeju
opasnostikoje su ukljucene.

« Deca ne smeju da se igraju uredajem.

- Cid¢enje i odrzavanje od strane korisnika ne smeju da vrée deca bez
nadzora.




+ Ovaj uredaj je uskladen sa bezbednosnim standardima u vezi sa
elektromagnetnim poljima. Medutim, osobe sa sr¢anim pejsmejkerima ili
drugim elektri¢nim implantatima (kao sto su insulinske pumpe) moraju da
se konsultuju sa svojim lekarom ili proizvodacem implantata pre upotrebe
ovog uredaja kako bi se uverili da na njihove implantate nece uticati
elektromagnetno polje. U suprotnom, moze doci do smrti.

1.1.2. Upotreba u skladu sa predvidenom upotrebom
+ Ovaj uredaj je namenjen za koris¢enje u domacinstvu i slicnim
primenama kao sto su:

- podrucja za kuhinjsko osoblje u prodavnicama, kancelarijama i drugim
radnim okruzenjima;

- kuce na farmama;

-od strane klijenata u hotelima, motelima i drugim okruzenjima
stambenog tipa;

- okruzenija tipa noc¢enja sa doruckom.
« Nikada ne koristite uredaj kao radnu povrsinuili povrSinu za odlaganje.
« Nikada ne koristite uredaj za zagrevanje prostorije.

1.2. UGRADNJA

« Ako je mrezni kabl ostecen, mora da ga zameni proizvodac, radnik
servisne sluzbe ili slicno kvalifikovana lica kako bi se izbegla opasnost.

+ Povezivanje na dobar sistem uzemljenja je neophodno i obavezno.

+ Ovaj uredaj treba pravilno da se ugradi i uzemlji i to samo od strane
odgovarajuce kvalifikovane osobe.

+ Iskljucite uredaj iz mreznog napajanja elektricnom energijjom pre
izvodenja bilo kakvih radova ili odrzavanja na njemu kako biste izbegli
opasnost koja moze dovesti do povreda ili posekotina.

« Dostavite ove informacije osobi odgovornoj za ugradnju uredaja jer to
moze smanjiti troskove ugradnje.

« Nepravilna ugradnja uredaja moze da ponisti garanciju i reklamaciju.




1.3 ELEKTRICNA UPOZORENJA

+ Ovajuredaj treba da bude povezan na kolo saizolacionim prekidacem
koji obezbeduje potpuno iskljucivanje iz napajanja za sve polove pod
uslovima prenapona kategorije Ill. Sredstva za iskljuCivanje moraju biti

u skladu sa napisanim pravilima.

+ UPOZORENUJE: Da bi se izbegla svaka opasnost izazvana slu¢ajnim
resetovanjem termalnog prekidaca, uredaj ne treba da se napaja spoljnim
prekidackim uredajem, kao sto je tajmer, ili da se povezuje na kolo koje se
redovno ukljucuje iiskljucuje.

« Uredaj nije namenjen za rukovanje pomocu spolinog tajmeraili zasebnog
sistema daljinskog upraviljanja.

+ Promene na sistemu kuc¢nog ozicenja sme da vrsi samo kvalifikovani
elektricar.

« U suprotnom, moze doci do strujnog udara ili smrti.

1.4 UPOTREBA | ODRZAVANJE

« UPOZORENUJE: Uredaj i njegovi dostupni delovi postaju vruci tokom
upotrebe. Vodite raCuna dane dodirnete grejne elemente. Deca mlada od
8 godina moraju se drzati podalje, osim u slucaju kontinuiranog nadzora.

« UPOZORENUJE: Kuvanje bez nadzora na ploci sa mascu ili uljem moze
da bude opasnoimoze dovestido pozara.

+ OPREZ: Postupak kuvanja mora da se obavi pod nadzorom. Postupak
kratkotrajnog kuvanja mora neprestano da bude pod nadzorom.

+ Iskljucite uredaj iz elektricne mreze pre nego sto vrsite bilo kakve
radove ili odrzavanje na njemu.

« Niukom trenutku ne smete stavljati zapaljive materijale ili proizvode na
ovaj uredaj.

« Metalne predmete kao Sto sunozevi, viljuske, kasSike i poklopcine treba
postavljati na povrsinu ploCe jer se mogu zagrejati.

« Parnicistac se ne sme koristiti.




«  Nemojte koristiti parni Cistac za Ciscenje ploce za kuvanje.

+ Ne skladistite predmete na povrsinama za kuvanje.

+ Nedozvolite da vase telo, odecalili bilo Sta osim odgovarajuceg posuda
dode u kontakt sa indukcionim staklom dok se povrsina ne ohladi.

+ Rucke Serpimogu bitivruce na dodir. Uverite se darucke Serpine Strce
preko drugih uklju¢enih zona za kuvanje. Drzite rucke van domasaja dece.
U suprotnom, moze doci do opekotina.

+ Ostra ostrica strugaca ploCe za kuvanje je izloZzena kada se zastitni
poklopac uvuce. Koristite izuzetno oprezno i uvek Cuvajte na bezbednom
mestu i van domasaja dece. Ako ne budete oprezni, moze doci do
povreda ili posekotina.

« Nemojte postavljati niti ostavijati predmete koji se mogu
magnetizovati (npr. kreditne kartice, memorijske kartice) ili elektronske
uredaje (npr. racunare, MP3 plejere) u blizini uredaja, jer na njih moze da
utice njegovo elektromagnetno polje.

« Nemojte popravljati ili menjati bilo koji deo uredaja osim ako to nije
posebno preporuceno u uputstvu. Sva ostala servisiranja treba da obavlja
kvalifikovani tehnicar.

+ Ne stavljajte i ne ispustajte teske predmete na plo¢u za kuvanje.

+  Nemojte koristitiposude sareckavimivicamailivuc¢i posude po povrsini
indukcionog stakla jer to moze izgrebati staklo.

« Nemojte koristiti zice za ribanje ili bilo koja druga jaka abrazivna
sredstva za cCiscenje kako biste ocistili ploce za kuvanje, jer ona mogu
izgrebatiindukciono staklo.

« Nemojte koristiti adaptere za posude za kuvanje.

« UPOZORENJE: Kada se najmanje jedna zona za kuvanje ugasi,
prisustvo preostale toplote naznacena je vizuelnim signalom na displeju
odgovarajuce zone, pomocu simbola H. Kada je ovaj simbol aktivan, pazite
da ne dodirnete plocu za kuvanje jer postoji opasnost od opekotina.




1.5 UPOZORENJA Bezi¢na temperaturna sonda
(dostupna u zavisnosti od modela)

Ovaj proizvod se koristi isklju¢ivo za ploc¢e za kuvanje. Mora da se koristi
prema uputstvima iz ovog Uputstva za upotrebu.

« NEDODIRUJTE PreciProbe GOLIM RUKAMA NEPOSREDNO NAKON
KUVANUJA. Uvek nosite rukavice za rernu prilikom uklanjanja Preci Probe
iz hrane nakon kuvanija.

+ Morate U POTPUNOSTI DA UMETNETE metalnu Sipku Preci Probe
u hranu do CRNE keramicke IVICE tokom kuvanja.

Umetnite Preci Probe
u hranu dovde

%&7
« Nemojte koristiti senzor Heat Feel u mikrotalasnoj rerni.
+ Senzor Heat Feel moze da se ocisti i opere, ali ne sme dugo da se
potapa u vodu.
«  Ovaj proizvod nije namenjen za upotrebu od strane osoba uzrasta 12
i manje godina.
+ Dobavlja¢ nije odgovoran za bilo kakvo oStecenje senzora Heat Feel
nastalog usled nepravilne upotrebe uredaja.
+ (Ocistite senzor Heat Feel pre upotrebe.
« Sonda moze da radi u sledecem opsegu temperature: 10°C do
maksimalne unutrasnje temperature metalnog dela od 100 °C. Keramicki
deo moze da dostigne 350 °C.
+ Ako temperatura senzora Heat Feel prede 100 °C, kuvanje c¢e se

zaustaviti, asenzor Heat Feel mora da seizvadiiz rerne Sto je pre moguce,
uz upotrebu rukavica kako bi se izbeglo ostecenje sonde.




2.PRE POCETKA

2.1. OPSTE INFORMACIJE

Pre nego $to pocnete, vazno je da znate: sve funkcije ove ploce za kuvanje su projektovane tako da budu
u skladu sa najstrozim bezbednosnim propisima.

Iztograzloga:
¢ Neke funkcije ¢e se aktiviratiili ¢e se automatski deaktivirati u odsustvu posuda na gorionicima ili kada nisu
pravilno postavljene.

¢ Udrugim slu¢ajevima, funkcije ¢e se automatski deaktivirati nakon nekoliko sekundi kada je potrebno vise
od jednog koraka (npr. ,UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE" bez ,IZABERITE ZONU ZA KUVANJE").

¢ U slucaju dugotrajne upotrebe, uredaj se mozda nece odmah iskljuciti, ¢ak i kada su sve zone za kuvanje
isklju¢ene, jer je u fazi hladenja: simbol H se pojavljuje na ekranu zone za kuvanje dok se ne ohladi.

Bezbedno aktiviranje: proizvod se aktivira uz prisustvo posuda na zoni za kuvanje. Proces zagrevanja se ne
pokreceili se prekida ako nema posudaiili ako se one uklone.

Detektor posude: nakon uklju¢ivanja plo¢e za kuvanje, proizvod automatski detektuje prisustvo posuda na
zonama za kuvanje, ¢ak i pre nego $to ih aktivira.

Bezbednosno isklju¢ivanje: Iz bezbednosnih razloga, svaka zona za kuvanje ima maksimalno vreme rada,
koje zavisi od podesenog maksimalnog nivoa snage.

2.2. UPRAVLJANJE NAPAJANJEM

Kada se proizvod prvi put koristi, plo¢a za kuvanje je podesena na maksimalnu dostupnu snagu. Razli¢ita
ograni¢enja snage mogu se izabrati u skladu sa glavnim sistemnom napajanja u kuci pomocu funkcije
upravljanja napajanjem.

Pogledajte poglavije 8. RAD PROIZVODA.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 74kwW

NAPOMENA: u zavisnosti od izbora upravljanja snagom, neki nivoi snage i funkcije zona za kuvanje mogu se
automatski ograniciti tako da ne prelaze izabranu vrednost. Konkretno, u slu¢aju nivoa upravljanja snagom
podesenim na manje od 4,5 kW, nije moguce izabrati funkciju Boost, Varycook i neke pripreme za kuvanje
pomocu aplikacije.

Konkretno, poslednjiizbor nivoa snage moze se odbiti/podesiti u skladu sa raspoloZivom koli¢inom preostale
snage iz prethodnog podesavanja.




2.3.1ZBOR ODGOVARAJUCEG POSUDPA

2.3.1. Karakteristike posuda

Koristite samo posude sa simbolom indukcije.

e Samo posude sa savrseno ravnim dnom. U suprotnom, moze doci do sledecih situacija:
- Nema detekcije posuda;
- Slabe performanse;
- Nezeljenabuka.

e Samo posude sa glatkom bazom, kako bi se izbeglo grebanje povrsine ploce za
kuvanje;

NAPOMENA: izbegavajte $to je vise moguce pomeranje posude na staklenoj povrsini kako biste smanjili
ogrebotine.

Test magneta

Indukciono kuvanje koristi magnetizam za generisanje toplote; stoga posude mora da sadrze gvozde. Ako vec
imate posude, pomocu magneta mozete da proverite da li materijal reaguje na magnet. Posude je pogodno
ako ga magnet priviaci.

Posude napravijeno od sledecih materijala nije pogodno: ¢isti nerdajudi Celik, aluminijum ili bakar bez magnetne
osnove, staklo, drvo, porcelan, keramika, glineno posude.

2.3.2. Posude viseg kvaliteta

Svo posude sa indukcionim simbolom je generalno prihvac¢eno.
Medutim, u zavisnosti od vrste dna, ponasanje moze da varira.
Konkretno, poslednijiizbor nivoa snage moze se odbiti/podesiti

u skladu sa raspolozivom koli¢inom preostale snage iz prethodnog
podesavanja.

2.3.3. Dimenzije i poloZaj
Uvek koristite zonu za kuvanje koja najbolje odgovara pre¢niku dna posude. Postavite posudu tako da bude
dobro centrirana u prostoru za kuvanje.

NAPOMENA: preporucuje se da ne koristite posude koje prelaze obim zone za kuvanje.

Za ispravan rad ploc¢e za kuvanje potrebno je koristiti posude sa donjim pre¢nikom unutar opsega opisanog
u sledecoj tabeli.

©

@ min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220mm 220 mm 200x380 mm 210 mm 150 mm

©

NAPOMENA: Kada koristite posude manje od minimalno potrebnog, nije ga moguce detektovati. Dok koristite
posudu vecu od maksimalno potrebne, mogu se pojaviti kvaroviili niske performanse.

PAZNJA: ne stavljajte posudu na/blizu kontrolnog panela tokom kuvanja ili hladenja.




3. SMERNICE ZA KUVANJE

3.1. TABELE SNAGE

NIVOSNAGE |

VRSTA KUVANJA PREPORUCENA UPOTREBA

| p . .
BOOSTER 14/15 Brzo zagrevanije, pojacivac dealno za przenje uz mvesanje‘ preenje,
kuvanje supe, klju¢anje vode
11-13 PrZenje, grilovanje, nastavak | Idealno za pocetak kuvanja, przenje, kuvanje
kljucanja testenina, przenje u dubokom ulju, grilovanje
Idealno za prethodno zagrevanje za krckanje,
5-10 Krckarje, kvanje | O9"22vanje blagog Kjucanja kuvanje, dugo
neprekidno przenje (pirinac, pecenje,
palacinke*)
3-4 Dinstanje odrzavanje toplote, | Idealno zarecepte za sporo kuvanje, nezne
sporo kuvanje kremaste sosove i te¢nost
o ) . . Nezno zagrevanje za male koli¢ine hrane,
Toplienje, ocuvanje tecnosti, ; [ .
1-2 _ sporo zagrevanje, toplienje i ¢uvanje ¢okolade
odmrzavanje . wx
tecnom
ISKLJUCENO - -

*Neprekidno przenje palacinki na nivou 5-6.

**Nivo toplienja 2, kada poc¢ne da se topi, predite na nivo 1 da biste zadrzali te¢nost.

3.2. TABELA KUVANJA
EVERYDAY COOKING &] EVERYDAY COOKING,

KATEGORIJA Predgrevanje Kuvanje | POSEBNIPROGRAMI [ RECEPTI & POSEBNI
HRANE RECEPT P ; 5 DOSTUPNI NA PROGRAMI DOSTUPNI
Faze grejanja Nivo snage | Nivo snage PROIZVODU U APLIKACUL
Testenina Zagrevanje vode 14-15 6-11
Sutlijas Zagrevanje mleka 13-15 6-8
Testenina, u_ Uv — grev Jv v v
pirina& Kuvani pirina¢ Zagr.evanje vod§ 14-15 6-8
Rizoto Preenjeuzmesanie | 55 6-8
ipecenje
Pe¢eno meso Przer?Je uvz mesame 10-13 6-11
ipecenje
M Biftek na zaru Predgrevanje rostilja 10-13 10-13 v v
eso Kobasice i hamburger Predgrevanje rostilja 10-11 10-13
Komadi piletine Predgrevanje posude 10-11 6-10
Pohovani biftek Predgrevanje posude 6-11 10-13
Grilovana riba Predgrevanje rostilja 10-13 8-10 v v
Riba Fileti ribe Przenje uz mesanje 10-13 8-10
Skampi i kozice Przenje uz mesanje 10-13 10-13
Svezi krompir za przenje Zagrevanje ulja* 14 11-14
Povrée Zamrznu‘sw krpmplr “a Zagrevanje ulja* 14 11-14 v v
. przenje
imahunarke - - —
Grilovano povrée Predgrevanje rostilja 6-11 10-13
Paprika, tikvice i patlidzan | Predgrevanje posude 6-11 10-13
Jaiai izvodi Tvrdo kuvana jaja Zagrevanje vode 14-15 6-8
ajaiproizvodi y — Py P — —
odjaja Przena jaja Przenje uz mesanje 10-13 8-10 v V4
Palacinke Predgrevanje posude 6-11 5-6
Paradajz sos Zgrevanje sosova 4-6 2-4
s K i Topljeni sir Toplienje 6-11 2-5
osovi, kremovi - - — —
{ dezerti Krem i fil Grejna krema 4-6 2—-4 v v
Topliena ¢okolada Toplienje 1-2 1
Maslac Toplienje 1-3 1-3
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3.3. PRIPREME ZA KUVANJE POMOCU APLIKACIJE

Preci Probe kao termometar

U hOn aplikaciji podesite cilinu temperaturu, ubacite sondu Preci Probe u hranu ili uz dodatnu opremu
u te¢nostii preko aplikacije cete videti kako se temperatura podize sve dok ne dostigne cilinu temperaturu.
To ¢e vam pomocdi da precizno odrzavate temperaturu za sve vrste hrane. Ne mozete je koristiti kada radi
funkcija ,Pomo¢ pri kuvanju”.

Pomo¢ pri kuvanju: Funkcija ,,Cook with me*
Odaberite neki od recepata ili posebnih programa u aplikaciji hOn, pratite uputstvo za pripremu korak po korak
i zatim ce ploca za kuvanje automatski da podesi parametre za odabrani metod kuvanja.

Sous Vide

Vrsta kuvanja u kojoj se hrana stavlja u vakumsku kesu i kuva potopliena u vodi na niskoj temperaturi.

Hrana pripremliena na ovajnacin je so¢nijaineznijaiodrzava nenarusena nutritivna svojstva, zbog ¢egaje hrana
zdravijai ukusnija.

Idite na aplikaciju hOn, izaberite kategoriju hrane, izaberite ovu vrstu kuvanja, ubacite posudu sa hranomulonac
sa vodom iindukciona ploc¢a ¢e podesiti tacnu temperaturu kuvanja kako bi se dobili savrseni rezultati.

Rostilj
|zaberite kategoriju hrane u aplikacijihOn, izaberite ovu vrstu kuvanja iindukciona plo¢a ¢e automatski zagrejati
rostilj na odgovaraju¢u temperaturu u unapred odredenom vremenskom periodu.

Dinstanje

Funkcija dinstanja je idealna za kuvanje soseva, paprikasa, pirjanih jela i svih priprema sa prose¢no dugim
vremenom kuvanja.

Automatska funkcija koju moZete da nadete u aplikacijihOn lagano ¢e dovesti hranu do temperature laganog
kljucanjaiodrzavatije tokom celog kuvanja.

Kuvanje na pari

Pomocu funkcije kuvanja na pari mozete da kuvate hranu na pari, kao $to je povrée, meso ili riba u posudama
koje su opremljene korpama za paru. Kuvanje na parije brze od klju¢anja. Posto se hrana ne potapa u te¢nost,
rasprsuje manje hranljivin sastojaka u hranii ¢uva sadrzaj vitamina, ¢ime se pobolj$avaju ukus i struktura koja ¢e
biti kompaktnija i prijatnija.

Ako je potrebno, obratite se ovlas¢enom servisnom centru.




4. ODRZAVANUJE I CISCENJE

4.1. OPSTE PREPORUKE

Redovno ¢is¢enje moze produziti radni vek uredaja.

e (Ocistite plocu za kuvanje nakon svake upotrebe;

* Uvekkoristite posude sa ¢istom osnovom:

¢ Ogrebotine na povrsini nemaju uticaja na nacin rada:

* Koristite specijalno sredstvo za ¢is¢enje pogodno za povrsinu plo¢e za kuvanje:
¢ Koristite poseban strugac za staklo.

4.2. CISCENJE PLOCE ZA KUVANJE

Pre postupka ciscenja, uverite se da su zone za kuvanje iskljuc¢ene. Uvek se pridrzavajte preporucenih
uputstava za ¢is¢enje iizbegavajte upotrebu abrazivnih sredstava koji mogu ostetiti povrsinu ploce za kuvanje.

a) MASNA PRLJAVSTINA
Ova procedura se preporucuje za ove vrste scenarija; prskanje uzrokovano przenjemiili grilovanjem mesa.
*  Ostavite plocu da se ohladi.

*  Upijte visak te¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.
e (Ocistite povrsinu za kuvanje krpom i rastvorom deterdzenta.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za ciScenje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

b) PRLJAVSTINA OD SECERA

Ova procedura se preporucuje za namirnice koje zbog visokog sadrzaja Secera treba odmah ukloniti kako bi se
sprecilo ostecenje povrsine ploce za kuvanje (sirupi, dzemovi il kompoti).

¢ Kadaje plocajos uvek topla, upijte visak tec¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.
* Ako je potrebno, preporucujemo da koristite struga¢ pod ostrim uglom kako biste uklonili sve preostale
naslage.

¢ Ocistite povrsinu za kuvanje rastvorom deterdZenta i osusite je kuhinjskim papirom.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za ciscenje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

c) PRLJAVSTINA OD SKROBA
Ovaj postupak ciscenja se preporucuje za sledece vrste namirnica: testenine, pirinac i krompir.

¢ Upijte visak te¢nosti oko posude kuhinjskim papirom, a zatim uklonite posudu.

* Pustite plo¢u da se ohladi.

* Vlaznom krpom navlazite naslage skroba. Pustite da odstoji nekoliko minuta.

*  Ocistite povrsinu za kuvanje krpom i rastvorom deterdzenta.

* Nakon cisc¢enja, obrisite plo¢u mekom krpom.

* Ako je potrebno, ocistite plocu za kuvanje drugi put toplom vodom i sredstvom za cis¢enje stakla
indukcione ploce za kuvanje.

NAPOMENA: Ova uputstva primenite i za: prstenove od vode, prstenove kamenca, masne mrlje.

d) SJAJNAMETALNA DISKOLORACIJA
Koristite rastvor vode sa sir¢etom i oCistite staklenu povrsinu krpom.

140




5. PRIKAZ KVAROVA I PROVERA

5.1. RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Sta treba uéiniti

Indukciona plo¢a ne moze
da se ukljuci.

Nema napajanja.

Proverite dalije indukciona ploca
priklju¢ena na napajanje.
Proverite dalije doslo do

nestanka struje u vasem domu
ili podrucju. Ako se problem
nastavi, pozovite kvalifikovanog
tehnicara.

Upravljacki elementi osetljivi
na dodir ne reaguju.

Upravijacki elementi su zakljucani.

Otkljucajte komande tako $to
¢ete proveriti odeljak ,Kako radi
proizvod”.

OteZano je upravijanje
upravljackim elementima
osetljivim na dodir.

Mozdaima ostataka vode na
upravljackim elementimaiili
mozda ne primenjujete dovoljan
pritisak na dugmad.

Proverite dalije podrucje dodira
upravijackih elemenata suvo
i koristite odgovarajuci pritisak
kada dodirujete upravijacke
elemente.

Nastaju ogrebotine na staklu.

Posude sa ostrim ivicama. Koristi
se neodgovarajuca abrazivna Zica
zaribanje ili proizvodi za ¢iscenje.

Koristite posude saravnim
i glatkim osnovama. Pogledajte
odeljke ,Izbor odgovarajuc¢eg
posuda”i.Negaicis¢enje”.

Neke posude proizvode
pucketanje ili Skljocanje.

Ovo moze biti uzrokovano
konstrukcijom posuda (slojevi
razli¢itih metala razlicito vibriraju).

Ovo je uobicajeno za posudeine
predstavija kvar.

Indukciona ploc¢a proizvodi tiho
brujanje kada se koristi na visokoj
temperaturi.

Ovo je uzrokovano tehnologijom
indukcionog kuvanja.

Ovo je uobic¢ajeno, ali buka bi
trebalo da se stisa ili potpuno
nestane kada smanjite
temperaturu.

Cuje se zvuk ventilatora iz
indukcione ploce.

Ventilator za hladenje ugraden
u indukcionoj ploci se ukljucio
kako bi se sprecilo pregrevanje
elektronike. MoZe nastaviti sa
radom ¢ak i nakon sto iskljucite
indukcionu plocu.

Ovo je uobi¢ajenoine zahteva
nikakve radnje. Ne iskljucujte
napajanje indukcione ploc¢e na
zidu dok ventilator radi.

Posude se ne zagrevaju
i pojavljuje se oznaka ,U"
na displeju.

Indukciona plo¢a ne moze da
UELERLUC pOUSUUU JEI T

pogodna za indukciono kuvanje.
Indukciona plo¢a ne moze da
detektuje posudu jer je suvise
mala za zonu za kuvanje ili nije
pravilno centrirana na njoj.

Koristite posude pogodno za
INUUKCIONO Kuvarje. FoyledajLe
odeljak ,Izbor odgovarajuceg
posuda". Centrirajte posudu
i uverite se da njeno dno odgovara
veli¢ini zone za kuvanje.

Indukciona plocaiili zona za
kuvanje su se neocekivano

i prikazuje se kod greske (obicno
naizmeni¢no sa jednomiili dve
cifre na displeju tajmera za
kuvanje).

I ehnicka greska.

Zabelezite slovaibrojeve greske,
isklju¢ite napajanje indukcione
ploce na zidu i obratite se
kvalifikovanom tehnicaru.

dO upozorenje se pojavijuje na
displeju.

Pritisnuta su dva dugmeta
istovremeno, kapljice vode ili
prasina na staklu.

Uverite se da nijedno dugme nije
pritisnuto istovremeno i ocistite
plo¢u za kuvanje kako biste uklonili
ostatke vode ili prasine.
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5.1.2. KODOVI GRESAKA

KOD TAMO GDE JE

GRESKE PRIKAZANO RADNJE

EO — Pozovite ASA
Prednjilevi deo

El — Pozovite ASA
Prednji levideo

E2 )
Prednjilevi deo Pozovite ASA

E3 Pozovite ASA

Prednji levi deo

Proverite mreznikabliprekidac, proverite

E4 Levo Desno napon mreznog napajanja,
akoje uredu pozovite ASA

Sacekajte da se ohladi, ocistite i/ili uklonite strana tela
E5
Prednji levi deo Pozovite ASA
—odn
Zadnjilevideo desan?gjéo
E6 S Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,
Prednijilevideo degii dngo ako je uredu pozovite ASA
Zadnjilevideo d Zaqmi
esnideo )
E7 Pozovite ASA
Prednjilevideo depgﬁﬁjcrlgo
Zadnjilevideo deZSaﬂd\'gjéO Proverite zahteve za ugradnju pomocu uputstva za upotrebu,
E8 ako je u redu pozovite ASA
Prednijilevideo dggiidggo
E9S Pozovite ASA

Prednjilevideo

*ASA = Servisni centar




6. ZASTITA ZIVOTNE SREDINE | ODLAGANJE NA

OTPAD

6.1. USTEDA | ZASTITA
ZIVOTNE SREDINE

Preporuke za najbolje rezultate;

Koristite posude i lonce ¢iji je donji pre¢nik jednak
pre¢niku zone za kuvanje;

Koristite samo lonce i posude sa ravnim dnom;
Kada je to moguce, drzite poklopac na posudama
tokom kuvanja;

Kuvajte povrce, krompir itd. sa minimalnom
koli¢cinom vode kako biste smanjili vieme kuvanija;
Koristite ekspres lonac, jer dodatno smanjuje
potrosnju energije i vreme kuvanja.

Postavite lonac u sredinu zone za kuvanje koja je
istaknuta na ploci za kuvanje.

6.2. UPRAVLJANJE OTPADOM
I ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Ovaj uredajje oznacen

u skladu sa Evropskom
direktivom 2012/19/EU
u pogledu elektri¢nih

i elektronskih uredaja
(OEEQ). OEEO sadrzi

i zagadujuce supstance
(koje mogu negativno
uticati na Zivotnu sredinu)
i osnovne elemente (koji
se mogu ponovo koristiti).

Vazno je da se EE otpad podvrgne odredenoj obradi
kako bi se pravilno uklonili i odloZili zagadivaci i ponovo
iskoristili svi materijali. Pojedinci mogu igrati vaznu
ulogu u osiguravanju da EE otpad ne postane ekoloski
problem; neophodno je pratiti nekoliko osnovnih
pravila:

* EE otpad netreba tretirati kao kucni otpad;

* EE otpad treba odneti u za to namenjena podrucja
prikupljanja  kojima upravija gradska opstina il
registrovano preduzece.

U mnogim zemljiama, prikupljanje u domacinstvima
moze biti dostupno za velike OEEQ. Kada kupite novi
uredaj, stari mozete vratiti prodavcu koji ga mora
besplatno prihvatiti kao jednokratno, sve dok je uredaj
ekvivalentnog tipa iima iste funkcije kao kupljeni uredaj.
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Informatii de siguranta
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154 Utilizarea produsului

155 Recomandari pentru gatit

157 Eliminarea si declaratia de conformitate
sW#d ingrijire si curatare

174 Eroare de ecran siinspectie

203 Instalare

BUN VENIT

Va multumim ca ati ales produsul nostru. Pentru a va garanta siguranta si a obtine cele
mai bune rezultate, cititi cu atentie acest manual, inclusivinstructiunile privind siguranta,
si pastrati-l pentru consultari viitoare. Inainte de a instala plita, notati numarul de serie,
de care ati putea avea nevoie pentru reparatii. Verificati ca nu s-au produs deteriorariin
timpul transportului si, daca nu sunteti singur, apelati la un tehnician inainte de a folosi
produsul. Nu lasati materialele de ambalare la indemana copiilor.

NOTA: V3 rugam sa retineti ca accesoriile plitei pot varia in functie de modelul pe care
|-ati achizitionat.




INFORMATII DE SIGURANTA

1.1. AVERTISMENTE GENERALE

« Cititi aceste instructiuni cu atentie inainte de a instala sau utiliza acest
aparat.

« AVERTISMENT: Daca suprafata este fisurata, opriti aparatul pentru a evita
posibilitatea de electrocutare.

« Nuincercati NICIODATA s& stingeti un incendiu cu apé, ci opriti aparatul
si apoi acoperiti flacara, de ex., cu un capac sau o patura ignifuga.

« AVERTISMENT: Pericol de incendiu: nu depozitati articolele pe suprafetele
de gatit.

« AVERTISMENT: Folositi doar protectii ale plitei concepute de producatorul
aparatului de gatit sau indicate de producatorul aparatuluiininstructiunile
de utilizare, dupa caz, sau protectii ale pliteiincorporate in aparat. Utilizarea
unor dispozitive de protectie necorespunzatoare poate provoca accidente.

1.1.1 Limitari de utilizare

« Aparatul nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii) cu
abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau lipsite de experienta si
cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate, sau au fost
instruite cu privire la utilizarea in siguranta a aparatului, de catre o persoana
responsabila cu sigurantalor.

« Copiii trebuie supravegheati pentru a va asigura ca nu se joaca cu
aparatul.

« Acest aparat poate fi utilizat de catre copiii cu varste de minim 8 ani side
catre persoanele cu abilitati fizice, senzoriale sau mintale reduse sau cu
lipsa de experienta sau cunostinte, cu conditia sa fie supravegheate sau
instruite corespunzator privind modul de utilizare a acestui aparat in
siguranta si sainteleaga pericolele implicate.

« Nu lasati copiii sa se joace cu aparatul.

+ Curatarea siintretinerea de catre utilizator nu vor fi efectuate de copii
fara supraveghere.




« Acest aparat este conform cu standardele de siguranta electromagnetica.
Cutoate acestea, persoanele cu stimulatoare cardiace sau alte implanturi
electrice (cum ar fi pompe cu insulind) trebuie sa se consulte cu medicul
lor sau producatorul implantului inainte de a utiliza acest aparat pentru
a se asigura caimplanturile lor nu vor fi afectate de campul electromagnetic.
Nerespectarea acesteirecomandari poate duce la deces.

1.1.2. Utilizare in conformitate cu utilizarea prevazuta
« Acest aparat este destinat utilizarii in rezidente si aplicatii similare, cum
ar fi:
-1n zona de bucatarie pentru personalul din magazine, in birouri sau
alte medii de lucru;
-laferme;
- de catre clientiidin hoteluri, moteluri si alte tipuride zone rezidentiale;
- la pensiuni.
+ Nu utilizati niciodata aparatul drept suprafata de lucru sau depozitare.
+ Nu folositi niciodata aparatul pentru incalzirea camerei.

1.2.INSTALARE

« In cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit de catre producator, agentul sau de service sau persoane
calificate similare, pentru a evita orice pericol.

« Conexiunea la un sistem de cablare cu o impamantare buna este
esentiala si obligatorie.

+ Acestaparatvafiinstalat siimpamantat corespunzator numaide catre
o persoana calificata corespunzator.

« Deconectati aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrica
inainte de a efectua orice lucrare sau intretinere la acesta pentru a evita
un pericol care ar putea duce la ranire sau taieturi.

+ Va rugam sa partajati aceste informatii cu persoana responsabila
pentru instalarea aparatului, intrucat v-ar putea reduce costurile de
instalare.

« Nereusita de a instala aparatul corect poate invalida orice pretentii de
garantie sau raspundere.




1.3 AVERTISMENTE ELECTRICE

« Acest aparat trebuie conectat la un circuit care sa includa un intrerupator
deizolare care sa asigure deconectarea completa de la sursa de alimentare
pentru toti stalpii in conditii de supratensiune de categoria lll. Mijloacele
de deconectare trebuie sa fie in conformitate cu normele de scriere.

« AVERTIZARE: pentru a evita pericolele cauzate de resetarea
accidentala a dispozitivului de intrerupere termica, aparatul nu trebuie
alimentat de la un dispozitiv de pornire extern, cum ar fi un cronometru
sau conectat la un circuit care de regula este pornit si oprit.

« Aparatul nu este destinat operarii cu ajutorul unui cronometru extern
sau un sistem de control la distanta separat.

+ Modificarile operate asupra sistemului de cablare trebuie efectuate
numai de catre un electrician calificat.

+ Nerespectarea acestei recomandari poate duce la electrocutare sau
deces.

1.4 UTILIZARE SIINTRETINERE

+ AVERTISMENT: Aparatul si piesele sale accesibile se incing in timpul
utilizarii. Trebuie sa fiti atenti pentru a evita atingerea elementelor de
incalzire. Copiii cu varsta mai mica de 8 anivor fitinutila distanta, mai putin
cand sunt supravegheati permanent.

« AVERTISMENT: Gatitul nesupravegheat pe o plita cu grasime sau ulei
poate fi periculos si poate duce la incendiu.

« ATENTIE: Procesul de gatit trebuie supravegheat. Procesul de gatit
scurt trebuie supravegheat permanent.

+ Deconectati aparatul de la sursa de alimentare inainte de a efectua
orice operatiune sau lucrare de intretinere asupra acestuia.

« Niciun material sau produse combustibile nu trebuie asezate pe acest
aparatin niciun moment.

+ Obiectele metalice, cum ar fi cutitele, furculitele, lingurile si capacele,
nu trebuie amplasate pe suprafata fierbinte, deoarece aceste se pot
infierbanta la randul lor.

« Nutrebuie utilizat un aparat de curatat cu aburi.




« Nufolositiun aparat de curatat cu aburi pentru plita dvs. de gatit.

+ Nu depozitati obiecte pe suprafetele de gatit.

« Nu permiteti contactul corpului, hainelor sau al oricarui alt articolin
afara de ustensilele de bucatarie adecvate cu sticla plitei de inductie
pana cand nu se raceste suprafata.

+ Manerele tigailor pot fi fierbinti la atingere. Verificati ca manerele tigaii
sa nu fie suspendate deasupra altor zone de gatit care sunt aprinse.
Nu lasatimanerele laindemana copiilor. Nerespectarea acestei recomandari
poate duce la arsuri si oparituri.

+ Lama extrem de ascutita a unei raclete pentru suprafete de gatit este
expusa cand se retrage capacul de protectie. Folositi cu multa atentie si
depozitati intotdeauna in siguranta si nu lasati la indemana copiilor.
Utilizarea neatenta poate duce la vatamare sau taieturi.

« Nu puneti sau nu lasati niciun obiect care se poate magnetiza (de ex.,
carduri de credit, carduri de memorie) sau dispozitive electronice (de ex.,
calculatoare, dispozitive de redare MP3) in apropierea aparatului, intrucat
acestea pot fi afectate de campul electromagnetic al acestuia.

« Nureparati saunuinlocuitinicio piesa a aparatului mai putin atuncicand
In manual exista prevederi specifice in acest sens. Toate celelalte lucrari
de service trebuie efectuate de un tehnician calificat.

« Nuasezatisinu scapati obiecte grele pe plita de gatit.

+ Nu folositi tigai cu margini zimtate sau nu trageti de tigaie de-a lungul
suprafetei din sticla a plitei de inductie, intrucat acest lucru poate zgaria
sticla.

+ Nu folositi bureti de sarma sau agenti de curatare abrazivi pentru a va
curata plita de gatit, intrucat acest lucru poate zgaria sticla de inductie.

« Nu utilizati adaptoare pentru vasele de gatit.

+ AVERTISMENT: atunci cand una sau mai multe zone de gatit se inchid,
prezenta caldurii reziduale este indicata printr-un semnal vizual pe afisajul
zonei corespunzatoare, prin intermediul simbolului H. Cand acest simbol
este activ, aveti grija sa nu atingeti plita, deoarece exista riscul de arsuri.




1.5 AVERTISMENTE Sonda de temperatura fara fir
(disponibila in functie de model)

Acest produs este destinat exclusiv plitelor. Trebuie utilizat numai asa
cum este descris in acest manual de utilizare.

« NUATINGETI Sonda Preci Probe CU MAINILE GOALE IMEDIAT DUPA
GATIT. Purtatiintotdeauna manuside cuptor pentru a scoate sonda Preci
Probe din alimente dupa gatire.

« In timpul gatitului, este necesard INSERTIA COMPLETA a barei
metalice a sondei Preci Probe in mod corespunzator in alimente pana la
marginea ceramicad NEAGRA a acestora.

introduceti sonda Preci
Probe in alimente pana aici

Q\%
« Nu utilizati senzorul Heat Feelin cuptorul cu microunde.
« Senzorul Heat Feel poate fi curatat si spalat, dar nu il scufundati mult
timpin apa.
« Acest produs nu este destinat utilizarii de catre persoane cu varsta sub
12 ani.
« Furnizorul nu va fi responsabil pentru nicio deteriorare a senzorului
Heat Feel din cauza utilizarii gresite a dispozitivului.
« Curatati senzorul Heat Feelinainte de utilizare.
« Sonda poate functionain urmatorul interval de temperatura: dela 10 °C
panala o temperaturainterna maxima a piesei metalice de 100 °C. Partea
ceramica poate atinge 350 °C.
« Dacatemperatura senzoruluiHeat Feel depaseste 100°C, gatitul se va

opri si, pentru a evita deteriorarea sondei, puneti-va manusile si scoateti
cat mairepede senzorul, pentru a evita deteriorarea sondei.




2. INAINTE DE A INCEPE

2.1. INFORMATII GENERALE

Tnainte de aincepe, este important de stiut: toate functiile acestei plite sunt proiectate pentru a respecta cele
mai stricte norme de siguranta.

Din acest motiv:

* Unele functii vor fi activate sau vor fi dezactivate automat in absenta vaselor de pe arzatoare sau atunci
cand acestea nu sunt pozitionate corect.

e Tnalte cazuri, functiile vor fi dezactivate automat dupa cateva secunde, atunci cand este nevoie de mai
mult de un pas (de ex. ,PORNIREA/OPRIREA PLITEI" fara ,SELECTIA ZONEI DE GATIRE").

e Incaz de utilizare indelungats, este posibil ca aparatul s& nu se opreasca imediat, chiar daca toate zonele
de gatit sunt oprite, deoarece se afla in faza de racire: simbolul H apare pe afisajul zonei de gatit pana cand se
raceste.

Activare sigura: produsul este activat cu prezenta vaselor pe zona de gatit. Procesul de incalzire nuincepe
sau este intrerupt daca nu exista vase sau daca acestea sunt indepartate.

Detectorul de vase: dupa pornirea plitei, produsul detecteaza automat prezenta vaselor pe zonele de gatit,
chiar inainte de a le activa.

Oprire de siguranta: din motive de siguranta, fiecare zona de gatit are o duratd maxima de functionare, care
depinde de nivelul maxim de putere setat.

2.2. GESTIONAREA ENERGIEI

Cand produsul este utilizat pentru prima data, plita este setata la puterea maxima la care se poate ajunge.
Diferite limite de putere pot fi alese in functie de sistemul principal de alimentare a locuintei prin utilizarea
functiei de gestionare a energiei.

Consultati capitolul 8. UTILIZAREA PRODUSULUI.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2 kW 2,5 kW 3 kW 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 74kwW

NOTA: in functie de selectia de gestionare a puterii, unele niveluri de putere si functii ale zonelor de gatit ar
putea fi limitate automat pentru a nu depéasi valoarea selectata. In special, in cazul unui nivel de gestionare a
energiei setat la mai putin de 4,5kw, functia Boost, Varycook si unele preparate de gatit cu aplicatia nu au
putut fi selectate.

in special, selectia ultimului nivel de putere poate fi refuzata/ajustata in functie de cantitatea de putere
reziduald disponibila din setarea anterioara.




2.3. ALEGEREA VASELOR DE GATIT CORECTE

2.3.1. Caracteristicile vaselor de gatit
Utilizati numai vase cu simbolul de inductie.

e Numaivasele cu fundul perfect plat. In caz contrar, pot aparea urmatoarele situatii

- Nudetecteaza vasul de gatit;
- Performanta scazuta;

- Zgomot nedorit.

e  Folositinumaivase cu o baza netedd, pentru a evita zgarierea suprafetei plitei;

NOTA: evitati pe cat posibil s& mutati oalele pe suprafata de sticla pentru a minimiza zgéarieturile.

Testul magnetului

Gatitul prin inductie foloseste magnetismul pentru a genera caldura; prin urmare, vasele trebuie sa contina fier.
Daca aveti deja un vas de gatit, puteti verifica daca materialul este magnetic cu ajutorul unui magnet. Vasele

de gatit sunt potrivite daca sunt atrase magnetic de magnet.

Articolele de gatit fabricate din urmatoarele materiale nu sunt adecvate: otel inoxidabil pur, aluminiu sau cupru

fara baza magneticd, sticld, lemn, portelan, ceramica, faianta.

2.3.2. Articole de gatit de calitate superioara

Toate ustensilele de gatit cu simbolul de inductie suntin general
acceptate. Cutoate acestea, in functie de tipul de fund,
comportamentul poate varia. In special, selectia ultimului nivel de

putere poate fi refuzata/ajustatain functie de cantitatea de putere

reziduala disponibila din setarea anterioara.

Atunci cand se utilizeaza vase mari de gatit cu un element

feromagnetic maimic, seincalzeste doar elementul feromagnetic.

Tn consecint?, caldura ar putea sa nu fie distribuita uniform.

2.3.3. Dimensiune si plasare

Folositiintotdeauna zona de gétit care se potriveste cel mai bine cu diametrul inferior al tigaii. Asezati vasul

asigurandu-va ca este bine centratin zona de gatit.

NOTA: se recomanda sa nu folositi tigai care depasesc perimetrul zonei de géatit.

Pentru functionarea corecta a plitei, este necesar sa folositi oale cu diametrul fundului in intervalul descris in

tabelul urmator.

O || [

@)

O

O

220 mm

160 mm

140 mm

90 mm

g 3 min. 120 mm
max. 220 mm

220mm

200x380 mm

210 mm

150 mm

NOTA: prin utilizarea unui vas de gatit mai mic decat minimul necesar, acesta nu a putut fi detectat. In cazulin
care se utilizeaza un dispozitiv mai mare decat cel maxim necesar, pot aparea defectiuni sau performante

scazute.

ATENTIE: nu asezati vasul pe/in apropierea panoului de control in timpul gatitului sau al racirii.




3.RECOMANDARIPENTRU GATIT

3.1. TABELE DE PUTERE

NIVEL DE PUTERE | TIP DE GATIRE UTILIZARE SUGERATA
BOOSTER-14/15 Incalzire rapida, Booster Ideald pentru a amesteca, a frige, ? aduce supa la
fierbere, a fierbe apa
11-13 Prajire, gratar, pastratila fiert Ideal pentrua mcepﬁ §a gat\.tl, 5§ sotaut\, sa gatiti paste, sa
i prajiti, sa frigetila gratar
Ideal pentru preincalzirea tocanitei, mentinerea unui
5-10 Tocanita, Gatit fierbere blanda, gatit, prajire lunga si continua (orez,
friptura, clatite*)
3-4 Fierbere la foc mic, Pastratila Ideal pentru retete de gatit lent, sosuri cremoase si
cald, Gatire lenta lichide care fierb usor la foc mic
Topire, Pastrarea lichidului, Incalzire delicatd pentru cantitati mici de alimente,
1-2 PO “ ; C ) o ek
Dezghetarea incalzirea lentd, topirea si pastrarea ciocolatei lichide
OPRIT - B

*Continua sa prajesti clatite la nivelul 5-6.

**Nivelul de topire 2, cand incepe sé& se topeasca, trecetila nivelul 1 pentru a pastra lichidul.

3.2. MASA DE GATIT

EVERYDAY COOKING | EVERYDAY COOKING,

CATEGORIA DE . Preincalzire Gatire &PROGRAME | RETETE & PROGRAME
ALIMENTE RETETA Faza de Nivel de [SPECIALE DISPONIBILE| SPECIALE DISPONIBILE
e e putere PE PRODUS iN APLICATIE
Paste Incalzirea apei 14-1 6-11
A Budinca de orez Incalzirea laptelui 13-1 6-8
Paste siorez Orez fiert Incalzirea apei 14-1 6-8 v v
rez fier p
Risotto Prajire si prajire 13-1 6-8
Friptura de carne Prajire si prajire 10-1 6-11
Friptura la gratar Preincalziti gratarul 10-1 10-13
Carne Carnati sihamburger Preincalziti gratarul 10-1 10-13
Bucatide pui Preincalziti tigaia 10-1 6-10 v v
Friptura pane Preincalziti tigaia 6-1: 10-13
Peste la gratar Preincalziti gratarul 10-1 8-10
Peste File de peste Praaj‘r;eezzg;zrm 10-1 | 8-10
Prajire rapida prin v v
Creveti si creveti amestecare 10-1 10-13
Cartofi proaspeti pentru prajit Tncingerea uleiului* 14 11-14
Zarzavaturi si Cartofi congelati pentru prajire Tncmgerea uleiului* 14 11-14
legume Legume pe gratar Preincalziti gratarul 6-1: 10-13 v v
Ardei, dovlecei sivinete Preincalziti tigaia 6 - 10-13
Oua fierte tari Incalzirea apei 14-1 6-8
M Ous prijte e L R v v
Clatite Preincalziti tigaia 6-1° 5-6
Sosuri de rosii Incalzirea sosurilor 4-6 2-4
Branza topita Topire 6-1: 2-5
Sosuri, creme Crema sicrema Incalzirea cremei 4-6 2-4
si deserturi . v v
Ciocolata topita Topire 1-2 1
Unt Topire 1-3 1-3
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3.3. PREPARATE CULINARE CU AJUTORUL APLICATIEI

Sonda Preci Probe ca termometru

Setatiin aplicatia hOn temperatura tinta pe care doriti sa o atingeti, introduceti sonda Preci Probe in interiorul
alimentelor sau cu accesoriul sau in interiorul lichidelor si veti vedea cresterea temperaturii din aplicatie, pana
la atingerea temperaturii tinta.

Va va ajuta sa mentineti cu exactitate temperatura pentru toate tipurile de alimente. Nu o puteti utiliza cand
functia de gatit asistat este activa.

Gatitul asistat: Functia ,,Cook with me”
Alegeti din aplicatia hOn retete sau programe speciale, urmariti pas cu pas prepararea si apoi plita va seta
automat parametrii pentru metoda de aleasa.

Sub vid

Tip de gatitin care alimentele sunt puse intr-o punga de vid si gatite intr-o baie de apa la temperatura joasa.
Alimentele astfel preparate vor fi mai suculente si mai fragede siisi vor pastra intacte proprietétile nutritive,
ceea ce le va face mai sanatoase si mai gustoase.

Accesati aplicatia hOn, selectati categoria de alimente, selectati acest tip de gatit, introduceti punga cu
alimentele in oala cu apa si plita cu inductie va seta temperatura corecta de gatit, pentru un rezultat perfect.

Grill
Selectati categoria de alimente din aplicatia hOn, selectati acest tip de gatit si plita cu inductie va aduce
automat grill-ulla temperatura corectg, intr-un timp prestabilit.

Fierbere lafoclent

Functia de fierbere la foc mic este ideala pentru a gati sosuri, tocane, preparate fierte si toate preparatele cu
un timp mediu de gatire.

Functia automata pe care o gasiti in aplicatia hOn va aduce lent alimentele la o temperatura de fierbere la foc
mic, pastrand-o pe toata durata gatirii.

Gatire la aburi

Cufunctia de gatire la aburi, puteti gati la aburi alimente precum legumele, carnea sau pestele, in vase de gatit
echipate cu un cos pentru gatit la aburi. Gatitul la aburi este mai rapid decat fierberea si, intrucat nu prevede
scufundarea alimentelor in lichid, disperseaza mai putine substante nutritive din alimente si le pastreaza
continutul de vitamine, iImbunatatindu-le gustul sitextura, care va fimai compacta si mai placuta.

Daca este necesar, contactati centrul de service autorizat.




4.TNGRIJIRE S| CURATARE

4.1. RECOMANDARI GENERALE

Curatarea regulata poate prelungi ciclul de viata al aparatului dumneavoastra.

*  Curatatiplita dupa fiecare utilizare;

* Folositiintotdeauna vase de gatit cu o baza curata:

®  Zgarieturile de pe suprafata nu au niciun efect asupra modului de functionare:
e Utilizati un detergent special potrivit pentru suprafata plitei:

* Folositi o racleta speciala pentru sticla.

4.2. CURATAREA PLITEI

Tnainte de a proceda la curatare, asigurati-va c& zonele de géatit sunt oprite. Nu uitati intotdeauna s& urmati
instructiunile de curatare recomandate si evitati utilizarea produselor abrazive care ar putea deteriora
suprafata plita.

a) MURDARIE CU GRASIME

Aceastd procedura este recomandata pentru acest tip de scenarii: stropi provocate de prdjirea sau prajirea
carniila gratar.

* | &satiplita sa seraceasca.

* Seabsoarbe excesul de lichid dinjurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

¢ Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

¢ Dacaeste necesar, curatatia doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plitd cu inductie.

b) MURDARIE CUZAHAR
Aceastd procedura este recomandata pentru alimentele care, din cauza continutului ridicat de zahar, trebuie
indepartate rapid pentru a preveni deteriorarea suprafetei plitei (siropuri, gemuri sau conserve).

¢ Candplitaesteinca caldd, absorbiti excesul de lichid din jurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi scoatetivasul.

* Dacaestenecesar, varecomandam sa folositi o racletala un unghi ascutit pentru aindeparta orice reziduu
ramas.

*  Curatati suprafata de gatit cu o solutie de detergent si uscati-o cu héartie de bucatarie.
¢ Dacaeste necesar, curatati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plita cu inductie.

c) MURDARIE CUAMIDON
Aceastd procedura de curatare este recomandata pentru urmatoarele tipuride alimente: paste, orez si cartofi.

® Seabsoarbe excesul de lichid dinjurul vasului cu hartie de bucatarie, apoi se scoate vasul.

* | &satiplitasaseraceasca.

* Folositi o carpa umeda pentru a umezi orice reziduuri de amidon. Lasati sa stea cateva minute.
¢ Curatati suprafata de gatit cu o carpa si o solutie de detergent.

¢ Dupa curatare, stergeti plita cu o carpa moale.

¢ Dacaeste necesar, curdtati a doua oara plita cu apa calda si detergent pentru geamuri de plitd cuinductie.

NOTA: V& rugdm sa luati in considerare aceste instructiuni si pentru: inele de apé, inele de calcar, pete de
grasime.

d) DECOLORARE METALICA LUCIOASA
Folositi o solutie de apa cu otet si curatati suprafata de sticla cu o carpa.




5. AFISAREA SIINSPECTIA DEFECTIUNILOR

5.1. DEPANARE

Problema

Plita cuinductie nu poate fi
pornita.

Cauze posibile

Nu exista curent.

Ce sa faceti

Asigurati-va ca plita cuinductie
este conectata la sursa de
alimentare. Verificati daca exista
o pana de curentin casa sauin
zona. Daca problema persista,
apelatila un tehnician calificat.

Comenzile tactile nu raspund.

Comenzile sunt blocate.

Deblocati comenzile prin
verificarea sectiunii ,Cum
functioneaza produsul”.

Comenzile tactile sunt dificil de
operat.

S-ar putea sa existe reziduuri de
apa pe comenzi sau s-ar putea sa
nu aplicati presiunea corecta pe
butoane.

Asigurati-va ca zona de control
tactil este uscata si folositi
presiunea corecta atunci cand
atingeti comenzile.

Sticla este zgariata.

Vase de gatit cu margini dure.
Se folosesc bureti sau agenti de
curatare necorespunzatori,
abrazivi.

Folositi vase cu baza plata si
neteda. Consultati sectiunile
JAlegerea ustensilelor de gatit
potrivite" si Ingrijire si curatare”.

Unele vase emit zgomote de
fisurare sau audibile.

Acestea pot fi cauzate de
procesul de fabricare a vasului
(straturi din diverse metale care
vibreaza diferit).

Acest lucru este normal pentru
vasele de gatit sinuindica
oeroare.

Plita de inductie scoate un
zgomot zumzait cand este
folosita la o setare de caldura
crescuta.

Acesta este cauzat de tehnologia
gatitului cu inductie.

Acest lucru este normal, dar
zgomotul trebuie sa se
linisteasca sau da dispara
complet pe masura de reduceti
setarea de caldura.

Zgomotul ventilatorului care vine
de la plita de inductie.

Un ventilator de racire incorporat
inplita dvs. cuinductie s-a activat
pentru a preveni supraincalzirea
pieselor electronice. Acesta poate
continua sa functioneze chiar si
dupa ce ati oprit plita cuinductie.

Acest lucru este normal sinu
necesitd nicio masura. Nu opriti
plita cuinductie de la priza din
peretein timp ventilatorul
functioneaza.

Vasele de gatit nu seincalzesc si
pe afisaj apare ,U".

Plita cu inductie nu poate detecta
vasul, deoarece nu este adecvat
pentru gatitul cu inductie. Plita cu
inductie nu poate detecta vasul,
deoarece este prea mic pentru
zona de gatit sau nu este centrat
corespunzator pe aceasta.

Folositi vase de gatit adecvate
pentru gatitul'cu inductie.
Consultatisectiunea ,Alegerea
vaselor de gatit corecte”.
Centrativasul si asigurati-va ca
baza se potriveste cu
dimensiunea zonei de gatit.

Plita cuinductie sau o zona de gatit
s-aoprit singurain mod neasteptat,
un sunet de ton siun codde eroare
este afisat (de reguld, alternand una
sau doud cifre pe ecranul
cronometrului de gatit).

Eroare tehnica.

Notati literele si cifrele de eroare,
opriti curentul din plita de la priza
de perete si contactati un
tehnician calificat.

Pe ecran apare avertismentul dO.

Apasarea a doua butoane in acelasi
timp, picaturi de apa sau praf pe
sticla.

Asigurati-va ca nu sunt apasate
butoane in acelasi timp si curatati
plita pentru a indeparta orice
reziduuri de apa sau praf.
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5.1.2. CODURI DE EROARE

CODDE UNDE ESTE
ACTIUNI
EROARE AFISAT ;
EO Stanga fala Sunatila ASA
ila ASA
El Stanga fala Sunatila AS
E2 Sunatila ASA
Stanga fata
E3 Sunatila ASA
Stanga fata
Sta D . Verificati cablul de alimentare siintrerupatorul,
E4 anga reapta verificati tensiunea de alimentare,
daca esteinregula, apelati ASA
E5 Asteptatiracirea, curatati si/sau indepartati corpurile straine
Stanga fata Sunatila ASA
Sténga spate Dsrsggeta
E6 5 Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
Stangafata ;eaatgta utilizare, daca este inregula, sunatila ASA
Stanga spate Dsrggfga
E7 5 " Sunatila ASA
. . reapta
Stanga fata fata
Stanga spate] Drea?ta Verificati cerintele de instalare prin intermediul manualului de
spate
E8 utilizare, dacd este in regula, sunatila ASA
Stanga fata Dreap}ta
fata
E9 Sunatila ASA
Stangafata

*ASA = Centrul de service




6. PROTECTIA MEDIULUI SI ELIMINAREA

PRODUSULUI

6.1. PROTECTIASI
RESPECTAREA MEDIULUI

Recomandari pentru cele mai bune rezultate;
Utilizati oale si tigai avand fundul cu diametrul egal
cu cel al zonei de gatit;

Folositi numai oale si tigai cu fundul plat;

Acolo unde este posibil, tineti capacul pe oale in
timpul gatitului;

Gatiti legumele, cartofii etc. cu o cantitate minima
de apa pentru a reduce timpul de gatit;

Utilizati o oald sub presiune, deoarece reduce si mai
mult consumul de energie si timpul de gatit.
Asezativasulin centrul zonei de gatit de pe plita.

6.2. GESTIONAREA
DESEURILOR SIPROTECTIA

MEDIULUI

Acest aparat este etichetat
conform directivei
europene 2012/19/UE
privind Deseurile de
echipamente electrice si
electronice (DEEE).

DEEE contine substantele
poluante (care pot avea

un efect negativ asupra
mediului) si elementele de
baza (care pot fireutilizate).

Este important ca DEEE sa fie supuse tratamentelor
specifice pentru a indeparta si elimina corect
substantele poluante si a recupera toate materialele.
Persoanele pot juca un rol important in a asigura ca
DEEE nudevino problema de mediu: este vital sa urmati
cateva dintre regulile de baza:

* DEEE nutrebuie tratate drept reziduuri domestice;

¢ DEEE trebuie duse in zone de colectare dedicate,
gestionate de primarie sau de o companie autorizata.
Intarile mele, este posibil s& existe posibilitatea de a colecta
deseurile mari de echipamente electrice si electronice
de uz casnic. Atunci cand cumparati un aparat nou, cel
vechi poate fi returnat la distribuitorul care trebuie safl
accepte gratuit cate unul, atat timp cat aparatul este de
tip echivalent si are aceleasi functii ca si aparatul
achizitionat.
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Biztonsagi informaciok

1Il¥] Termékre vonatkozo bevezetd
I3 Mielott elkezdené
iI6t] Atermék mikodése

I3l Foézésiiranyelvek

IVl Kornyezetvédelem és artalmatlanitas

=

#7d Apolas és tisztitas

IVZY Kijelzett hiba és vizsgalat

Aok Telepités

UbvOzOLJIUK

Koszonjuk, hogy termékinket valasztotta. A biztonséga és a legjobb eredmeény
elérése érdekében, kérjuk, figyelmesen olvassa el ezt a kézikdnyvet, beleértve
abiztonsagi utasitasokat is, és drizze meg a késébbi felhasznalas céljabol.
Af&zo6lap telepitése elétt jegyezze fel a sorozatszamot, amelyre a javitashoz
szuksege lehet. Ellendrizze, hogy nem serult-e meg a szallitas soran, €s ha nem
biztos benne, mieldtt hasznalng, konzultédlion egy technikussal. Tartsa tavol

a csomagoloanyagokat gyermekektdl.

MEGJEGYZES: Felhivjuk figyelmét, hogy a fézélap tartozékai a vasarolt modelltd|

fuggden eltéréek lehetnek.




BIZTONSAGI INFORMACIOK

1.1. ALTALANOS FIGYELMEZTETESEK

« A készulek beszerelese vagy hasznalata el6tt olvassa ezeket
az utasitasokat.

« FIGYELMEZTETES: Ha a felulet megrepedt, kapcsolja ki

a keszuleket az aramutes kockazatanak elkertlése erdekében.

« SOHA ne probalja meg a tuzet vizzel oltani, hanem kapcsolja ki
a készuléket, majd fedje le a langot valamivel, példaul egy feddvel
vagy tlzolto takaroval.

« FIGYELMEZTETES: TUizveszély: ne taroljon targyakat

a fézofeluleteken.

« FIGYELMEZTETES: Kizarolag a fézélap gyartdja altal tervezett,
afézolap hasznalati  Utmutatojaban megfelelékéent  javasolt
f6zblapvedodket, vagy a keszulekbe beepitett f&z8lapveddt hasznalja.
A nem megfeleld védodk hasznalata balesetekhez vezethet.

1.1.1. Hasznalati korlatozasok

« A készuléket fizikai, érzékszervi vagy mentalis problémakkal
kiizd® személyek (ideértve a gyermekeket is), illetve a készulék
mukodteteseben tapasztalattal vagy jartassaggal nemrendelkez6
szemelyek csak felugyelet alatt hasznalhatjak, illetve akkor,
ha a biztonsagukert felelds szemeély megtanitotta nekik a keszulek
hasznalatat.

« A gyermekek fellgyeletre szorulnak annak biztositasa
erdekeben, hogy nem jatszanak a keszulekkel.

« Aberendezést 8 evneliddsebb gyermekek vagy csokkent fizikai,
erzekszervi vagy mentalis kepessegl, vagy tapasztalattal
esismerettel nem rendelkezd szemelyek akkor hasznalhatjak,
ha fellgyelet alatt allnak vagy ha megfelel6 utasitasokkal lattak
el6ket a berendezes biztonsagos hasznalatat illetéen,
es megertettek a hasznalatbdl eredd veszelyeket.

» Gyermekek nem jatszhatnak a berendezéssel.

« A berendezés tisztitasat és karbantartasat gyermekek csak
felugyelet alatt vegezhetik.




« A keszuléek megfelel az elektromagneses biztonsagi
szabvanyoknak. Mindazonaltal a szivritmus-szabalyozdval vagy
egyéb elektromos implantatummal (példaul inzulinpumpakkal)
rendelkezd szemelyeknek kotelezben egyeztetnituk kell az
orvosukkal vagy azimplantatum gyartojaval. A keészulek hasznalata
elott gydzodjdon meg arrdl, hogy az elektromagneses mezd nem
befolyasolja az implantatumokat. Jelen tanacs figyelmen kivul
hagyasa halalt eredmenyezhet.

1.1.2. Arendeltetésszeri hasznalatnak megfelel6en hasznalja
« Aberendezés kizarolag haztartasi celra vagy az alabbi
alkalmazasokra hasznalhato:

- Uzletek, irodak és egyeéb gazdasagi munkakornyezetek
szemelyzeti konyhaja;

- falusi vendéglatas;

- Ugyfelek altal szallodakban, motelekben és egyéb szallast ado
helyeken;

- szallast es reggelit biztosito szallasok.
- Soha ne hasznalja a keszuléket munka- vagy tarolofeltletkent.
« Soha ne hasznalja a keészuléket a helyiség melegitésere vagy
hevitésere.

1.2. TELEPITES

-« Ha a tapkabel megserul, a veszely elkerllése érdekében
csereltesse ki a gyartoval, a gyarto szervizkdzpontjaval vagy mas
szakemberrel.

+ Alapvetd és elengedhetetlen fontossagu a megfeleld foldelési
halozathoz csatlakoztatas.

+ A készulek megfeleld beszerelesét és foldelesét kizarodlag
szakkepzett szakember vegezze.

« Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdese el6tt
valassza le a készuléket az elektromos halozatrol a veszely-
ek elkerulése erdekeben, amelyek seérulest vagy vagasokat
okozhatnak.

« Jelen utasitast tegye elerhetbéve a keszuleket beszereld
szakember szamara, mivel igy eléfordulhat, hogy csdkkenthetd
abeszerelés koltsege.
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+ Akészlulek nem megfeleld beszerelése ervenytelenitheti
az &sszes jotallasi vagy feleldsseégvallalasiigenyt.

1.3. ELEKTROMOS ALKATRESZEKRE VONATKOZO
FIGYELMEZTETESEK

« Ezt a készuleket olyan aramkorhoz kell csatlakoztatni, amely egy
levalasztd kapcsoloval rendelkezik, amely teljes mertekben
levalasztja a tapellatast az dsszes polusrol a lll. tulfeszlltseg-
kategorias korulmenyek kozott. A levalasztas eszkdzeinek meg
kell felelnilk az irasi szabalyoknak.

« FIGYELMEZTETES: megelézendd a hékioldd eszkdz esetleges
alaphelyzetbe allasa éltal felmerlld veszélyt, a készulek
tapellatasat ne biztositsa kulsé kapcsoloeszkdzre, peldaul
id6zitdre, illetve a keszuleket ne csatlakoztassa olyan korre,
amelyet szabalyos id6k6zdnkent be- es kikapcsolnak.

« A keészulek kialakitasabdl adoddan nem javasolt ennek
hasznalata kulsé idozitbvel vagy kulonalld tavvezerld rendszerrel.
« Az otthoni aramhaldzaton kizardlag szakkepzett villanyszereld
hajthat vegre modositasokat.

« Jelentanacs figyelmen kivil hagyasa elektromos aramutést vagy
halalt eredmenyezhet.

1.4. HASZNALAT ES KARBANTARTAS

« FIGYELMEZTETES: A készUlék és az elérhetd alkatrészek
mUkodeés kdzbenfelforrosodnak. Figyelien arra, hogy ne érintse meg
a futéelemeket. A 8 évnél kisebb gyermekeket tartsa a készulektol
tavol, hacsak nem tartja ket folyamatos felugyelet alatt.

. FIGYELMEZTETES: A féz6lapon a zsirral vagy olajjal valo
fellgyelet nélkuli sUtés veszeélyes, és tuzet eredményezhet.

. VIGYAZAT: A fézési folyamat feluigyeletet igényel. Révid f6zési
folyamat esetén ez folyamatos fellgyeletet igenyel.

« Barmilyen munkalat vagy karbantartas megkezdese eldtt
valassza le a keszuléket az elektromos haldzatrol.

+ A készulekre soha ne helyezzen eghetd anyagokat vagy
termékeket.

« Ne helyezzen féemtargyakat, igy példaul keseket, villakat, kanalakat
es feddket a fozolap fellletére, mivel ezek felforréosodhatnak.
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» Ne hasznaljon gbzborotvat.

« Afézdlap tisztitasahoz ne hasznaljon gézborotvat.

« Ne taroljon targyakat a féz&feluleteken.

« Ne hagyja, hogy teste, ruhazata vagy barmilyen egyeb, megfelel
edenyektdl elterd targy hozzaérjen az indukcios Uveghez,
amig a felulet le nem hul.

« A serpenybk fogantyui felforréosodhatnak. Figyelien arra,
hogy a serpenydk fogantyui ne logjanak tul azon f6z&zdnan,
amelyen talalhato az edény. Tartsa a fogantyukat gyermekektdl
elzarva Ennek a tanacsnak a be nem tartasa egesi seruleseket
es forrazast okozhat.

« A f6z06lap kaparo éles pengeéje veszelyt jelenthet visszahuzott
veddburkolat mellett. A kaparot rendkivil ovatosan hasznalja,
esmindig biztonsadgosan eés gyermekektdl tavol tarolja.
Az 6vatossag mellbzese seruleseket vagy vagasi sebeket
eredmenyezhet.

» Ne helyezzen a keszulékre vagy annak kbzelébe magnesezhetd
targyakat (pl. bankkartyakat, memadriakartyakat) vagy elektronikus
eszkdzdket (pl. szamitogépeket, MP3 lejatszokat), mivel a készulék
elektromagneses hatasa hatassal lehet a mUkddesukre.

« Ne javitsa vagy cserélje a keszulék barmely elemét, hacsak erre
vonatkozo explicit javaslat nem talalhatd a jelen utmutatasban.
Minden egyeb szervizelést kizarolag szakkepzett technikus
vegezhet.

» Ne helyezzen vagy ejtsen nehéz targyakat a fézd6lapra.

« Ne hasznaljon csipkeézett elekkel rendelkezd serpenydket
akészuleken, illetve ne huzzon vegig serpenydket az indukcios
Uvegfeltleten, mivel ezzel megkarcolhatja az Uveget.

« Ne hasznaljon suroldszereket vagy egyeb durva, abraziv
tisztitoszereket a fézdfelulet tisztitdsahoz, mivel ezek
megkarcolhatjak az indukcios Uveget.

« Ne hasznaljon adaptereket fézéedenyekhez.

« FIGYELMEZTETES: ha egy vagy tobb fézézonat kikapcsolnak,
amaradekhd jelenlétét a megfeleld zona kijelzdjéen lathato
H szimbdlum jelzi. Ha ez a szimbolum aktiv, tgyeljen arra, hogy ne
erintse meg a fézolapot, kuldnben fennall az égésiserulés veszelye.




1.5. Vezeték nélkili homérséklet-érzékelore vonatkozo
FIGYELMEZTETESEK

(elérhetdség a modelltdl fuggden)

Ez a termék kizarolag fézdélapokhoz hasznalhato. Csak a jelen
Felhasznaldi kezikbonyvben leirtak szerint hasznalhato.

- NE ERINTSE MEG a Preci Probe szondat PUSZTA KEZZEL
KOZVETLENUL SUTES UTAN. Sutés utdn mindig huzzon
sUtdkesztylt a Preci Probe szonda eltavolitasahoz az etelbdl.

« SUtés kdzben a Preci Probe szonda fémrudjat TELJESEN BE kell
helyezniaz ételbe, a FEKETE kerdmia SZELEIG.

A Preci Probe szondat az ételbe
egészen eddig be kell nyomni.

<\9
« Ne hasznadlja a Heat Feel érzékel&t mikrohullamu sutdben.
+ A Heat Feel érzeékeld tisztithatd és moshato, de ne meritse
hosszu ideig vizbe.
« Ezt aterméket 12 even aluligyermek nem hasznalhatja.
+ A szallitd nem vallal feleldsséget a Heat Feel érzekeld a keszulek
helytelen hasznalata miatti semmilyen seruleseert.
« Hasznalat el6tt tisztitsa meg a Heat Feel erzekelSt
« A szonda a kdvetkezd hdmerseklet-tartomanyban hasznalhato:
10 °C es a femreész maximalis 100 °C-os belsé hémerseklete
kozott. Akeramia rész hdémerseklete elérhetia 350 °C-ot.
» Ha a Heat Feel érzékeld hémérséklete meghaladja a 100 °C-ot,
asutes leall, es a Heat Feel érzekeldt a lehetd leghamarabb el kell
tavolitani a sutobdl, kesztylt viselve, hogy elkerllje a szonda
karosodasat.




2.MIELOTT ELKEZDENE

2.1. ALTALANOS INFORMACIOK
Miel6tt elkezdené, fontos tudni: ennek a fézdlapnak minden funkcidjat Ugy tervezték,
hogy megfeleljen a legszigorubb biztonsagi el6irasoknak.

Emiatt:

« Egyes funkcidk aktivalddnak, vagy automatikusan deaktivalodnak a fézdzonakon lévd fazekak
hianyaban, vagy ha nincsenek megfeleléen elhelyezve.

« Méas esetekben a funkcidk néhany masodperc elteltével automatikusan kikapcsolnak,

ha egynél tobb lépésre van sztkség (pl. ,A FOZOLAP BE/KIKAPCSOLASA" A FOZOZONA
KIVALASZTASA" nélkul.

» Hosszu hasznalat eseten eléfordulhat, hogy a készulék nem kapcsol ki azonnal, meg akkor sem,

a fézézona kijelzdjen, amig le nem hdil.

Biztonsagos aktivalas: atermeék afézdedényen lévé edények jelenlétében aktivalodik. A melegitési
folyamat nem indul el, vagy megszakad, ha nincsenek edények, vagy ha ezeket eltavolitjak.

Edénydetektor: af6z6lap bekapcsolasa utanatermeék automatikusan észleliaz edények jelenlétét
a fézdzdnakon, még azok aktivalasa elstt.

Biztonsagi kikapcsolas: biztonsagi okokbol minden fézézona maximalis muikodesi idével
rendelkezik, a beallitott maximalis teljesitmenyszinttdl fuggden.

2.2. ENERGIAGAZDALKODAS

A termék elsd haszndlatakor a f&zélap maximalisan elérhetd teljesitményre van bedllitva.
Az energiagazdalkodasi funkcié hasznalataval az otthoni f6 tapellatasi rendszerrel ésszhangban
kulonbozé teljesitmeénykorlatok valaszthatok.

Lasd a 8. fejezetet. A TERMEK MUKODESE.

P1 P2 P3 P4 P5 P6 P7 P8
2kW | 2,5kW: | 3kw 35kW | 45kW | 55kW | 68kW | 7,4kW

MEGJEGYZES: Az energiagazdalkodasi valasztastdl figgden a fézézdénak egyes szintjei és
funkcioi automatikusan korlatozhatok, hogy ne Iépjék tul a kivalasztott értéket. Kuldndsen
abban az esetben, ha az energiagazdalkodasi szint kevesebb, mint 4,5 kW, a Boost funkcio, a
Varycook és néhany fézésilehetéség nem valaszthato ki az alkalmazassal.

Arészleges utolso teljesitmeényszint kivalasztasa elutasithato/beallithato az elézé beallitasbol
szarmazo maradeék teljesitmeny rendelkezésre alld mennyisegének megfeleléen.




2.3.MEGFELELO FOZOEDENY VALASZTASA

2.3.1. Afé6z6edény jellemzéi

Csak indukcios szimbolummal ellatott edényeket hasznaljon.
» Csak tokéletesen lapos alju edényeket hasznaljon. Ellenkezd esetben a kdvetkezd helyzetek
fordulhatnak elé:

- Nincs edényérzékelés;
- Alacsony teljesitmeny;
- Nem kivant zaj.

» Csak sima alju edények, hogy elkeruljék a fézlap fellletének megkarcolasat,

MEGJEGYZES: a karcolasok elkertilése érdekében kertilje el a lehetd legtébb mozgatasi miveletet
az Uvegfellleten.

Magnesesség teszt

Az indukcids fézes magnesesseget hasznal a hétermeléshez; az edényeknek ezért vasat kell
tartalmazniuk. Ha mar van f&zéedénye, magnes segitségével ellendrizheti, hogy az anyag
magneses-e. Az edények akkor alkalmasak, ha vonzza &ket a magnes.

A kovetkezd anyagokbdl keszilt fézéedenyek nem megfelelek: szintiszta rozsdamentes acel,
aluminium vagy réz magnesezhetd alapirész nélkul, Uveg, fa, porceldn, keramia és agyagedények.

2.3.2. Magasabb mindségli fé6z6edények

Minden indukcids szimbolummal ellatott fézéedény altaldanosan
elfogadott. A fenék tipusatdl fliggden azonban a viselkedés
valtozhat. A részleges utolso teljesitmeényszint kivalasztasa
elutasithaté/beallithatd az elézé bedllitasbol szarmazo maradék
teljesitmény rendelkezésre allé mennyiségének megfeleléen.

2.3.3. Méret és elhelyezés ) o
Mindig azt a f6z6zonat hasznalja, amely a legjobban illeszkedik az edény alsé atmérdjéhez.
Helyezze el az edényt, Ugyelve arra, hogy az megfeleléen kdzépen legyen a fézdfellleten.

MEGJEGYZES: nem ajanlott olyan edényt hasznaini, amely meghaladja a féz6zdéna kertletét.
A f&z6lap megfeleld mikodéséhez olyan edényeket kell hasznalni, amelyek alsé atmérdje a
kovetkezd tablazatban leirt tartomanyon belll van.

g' 3 min. 120 mm 220 mm 160 mm 140 mm 90 mm
max.

— - 220 mm 220 mm 200x380 mm 210mm 150 mm

MEGJEGYZES: a minimalisan szikségesnél kisebb fézdedény hasznalataval nem észlelheté. Haa
szUkségesnél nagyobbat haszndl, hibas mikddés vagy alacsony teljesitmény fordulhat eld.

FIGYELEM: sttés vagy hiités kdzben ne tegye az edényt a kezelépanelre vagy annak kdzelébe.
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3.FOZESIIRANYELVEK

3.1. TELJESITMENY TABLAZAT

TELJES YSZINT r4 iPUSA JAVASOLT HASZNALAT

14/15 TELJESITMENY o o . Idedlis keveréshez, piritdshoz, leves
Gyors felflités, teljesitményfokozd i . .
F forraldsadhoz, vizforralashoz

Idedlis fézéshez, piritéashoz,
Sutés, grillezés, forralas tésztafézéshez, olajpan valo sutéshez,
grillezéshez

Idedlis elémelegitéshez, kiméletes
forralashoz, fézéshez, hosszu
és folyamatos sutéshez
(rizs, sUlt, palacsinta*)

5-10. Parolas, fézés

Idedlis lassu fézési receptekhez,
3-4 gyengéden parolt krémes
Parolds, melegen tartas, lassu fézés martasokhoz és folyadékhoz

Kis mennyiségu élelmiszer dvatos
Olvasztas, folyékony allapotban melegitése, lassu felmelegités, csokoladé
tartas, leolvasztas felolvasztasa és folyékony

allapotban tartasa**

Ki - -

« Folyamatos palacsintasités az 5-6. szinten.

** 2. olvasztasi szint, amikor elkezd olvadni, Iépjen az 1. szintre, hogy folyékony allapotban
tartsa.

3.2.FOZESI TABLAZAT

EVERYDAY COOKING [EVERYDAY COOKING,
ELELMISZER &KULONLEGES RECEPTEKS

RECEPT - PROGRAMOK KULONLEGES

: & PROGRAMOK
ELERHETOEK A ELERHETGEKAZ

TERMEKEN ALKALMAZASBAN

KATEGORIA

Tésztaféléek Viz melegitése 14-15
Rizspuding Tejmelegitése 13-15 6-8
Tészta ésrizs Fattrizs Viz melegitése 14-15 6-8 v v
. Keverve sutés
Rizotto és porkolés 13-15 6-8
Siilt hus Keverve stités 10-13 6-11
és porkoles
Grillezett steak Eldmelegitd grill 10-13 10-13
Kolbaszok és B o
Huas hamburger Elémelegité grill 10-11 10-13 v %
Serpenyd
Csirkedarabok P P 10-11 6-10
eldmelegitése
Réntott steak Serpenyo 6-11 10-13
elémelegitése
Grillezett hal Eldmelegitd grill 10-13 8-10
Hal Gam!z:izéestguizlszes Dobva-razva piritas 10-13 8-10 % %
. Dobva-razva piritas 10-13 10-13
garnéla
Friss krumpli sutése | Olaj felmelegitése* 14 11-14
Fagyasztott krumpli . e -
Zoldségek és Siitése Olaj felmelegitése 14 11-14 v v
hiivelyesek |[Grillezett z8ldségek | Eldmelegité grill 6-11 10-13
Paprika, cukkini Serpenyd 6-11 10-13
és padlizsan eldmelegitése
Keményre fétt tojas|  Viz melegitése 14-15 6-8
Tojas és Silt tojas Dobva-razva piritas 10-13 8-10
tojastermékek . Serpenyd v v
Palacsinta M b 6-11 5-6
eldmelegitése
Paradicsomszdszok [Szoszok melegitése 4-6 2-4
Szo6szok, Olvasztott sajt Olvasztas 6-11 2-5
krémek és Krém és puding Krém melegitése 4-6 2-4 V4 v
desszert Olvasztott csokoladé Olvasztas 1-2 1
Vaj Olvasztas 1-3 1-3




3.3.FOZES ELOKESZITESE AZ ALKALMAZASSAL

Preci Probe hémérdéként

Allitsa be a hOn App alkalmazasban azt a célnémérsékletet, amelyet el szeretne érni, helyezze
be a Preci Probe szondat az ételbe vagy annak tartozékaval egyltt a folyadékokba, és latni fogja
az alkalmazasban, ahogy a hdmerseklet emelkedik, amig el nem éria celhndémersekletet.

Ez segit abban, hogy pontosan fenntartsa a kivant hémérsékletet mindenféle élelmiszer szamara.
Az Elére programozott fézés funkcio mikddése kdzben nem hasznalhato.

Elére programozott fézés: ,,Cook with me" funkcio

Valasszon a hOn App receptek vagy speciadlis programok koézul, kévesse lépésrdl lépésre
az el®keészitési utasitasokat, majd a féz6lap automatikusan bedllitja a kivalasztott fézési mddszer
paramétereit.

Sous-vide

A fbzés tipusa, amelyben az ételt vadkuumtasakba helyezzik, és alacsony hdmeérsékletl
vizfUrdében f6zzUk.

Az igy elkeszitett etel ledusabb és lagyabb lesz, es megdrzi a tapertékeit, egészsegesebbe
és izletesebbé téve az ételt.

Nyissa meg a hOn App alkalmazast, valassza ki az étel kategdridjat, valassza ki ezt a fézési tipust,
helyezze be az élelmiszert tartalmazo tasakot a vizzel feltoltétt edénybe, és az indukcios f6z8lap
a tokéletes eredmeény érdekeében beallitja a megfeleld fézésihdmersekletet.

Grill

Valassza ki az etelkategoriat a hOn App alkalmazasbdl, valassza ki ezt a sUtési tipust, es az indukcios
f&zblap elére meghatarozott idén beldl automatikusan a megfelelé hémersékletre allitja a grillt.

Parolas

A parolasi funkci¢ idedlis szdszok, porkoltek, parolt ételek és minden olyan étel elkészitéséhez,
amely atlagosan hosszu fézeésiidével rendelkezik.

Az automatikus funkcio, amelyet a hOn alkalmazasban talal, enyhén forrasi hémeérséklet folott fézi
az ételt, és ezt a hdmérsékletet fenntartja a fézés teljes idétartama alatt.

Gézolés

A gbézolési funkcioval az ételeket, példaul zdldségeket, hust vagy halat gézolé kosarral ellatott
edényekben g6zdlhet. A gézdlés gyorsabb, mint a forralas, mivel az ételt nem meriti folyadékba,
kevesebb tapanyag veszik el az ételbdl, eés az megdrzi vitamintartalmat, javitva izét, szerkezete
pedig kompaktabb és kellemesebb marad.

SzUkség esetén forduljon a hivatalos szervizhez




4. APOLAS ES TISZTITAS

4.1. ALTALANOS JAVASLATOK ,
Arendszeres tisztitas meghosszabbithatja a készuléke élettartamat.
» Minden haszndlat utan tisztitsa meg a fézdlapot;

» Mindig tiszta aljjal rendelkezé f&z&edényeket hasznaljon;

« A felUleten lévé karcolas nincs hatassal a mikodésre;

» Hasznaljon a féz8lap fellletének megfeleld specialis tisztitoszert;
Hasznaljon specialis kaparot az Gveghez.

4.2. AFOZOLAP TISZTITASA

A tisztitds megkezdése eldtt gydzédjon meg arrdl, hogy a f6z6zénak ki vannak kapcsolva. Mindig tartsa

be az ajanlott tisztitasi utasitdsokat, és kerlUlje az olyan ddrzshatasu termékek hasznalatat, amelyek
karosithatjak a fézélap fellletét.

a) ZSIROS SZENNYEZODES

Ez afolyamat a hus sutése vagy grillezése altal okozott froccsenések tisztitdsarajavasolt.

+  Hagyjalehdini a fézoélapot.

«  Szivjafelafelesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Tisztitsamega fézdfellletet kenddvel és mosodszeres oldattal.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a féz8lapot masodszor is forrod vizzel az indukcios fézélap Uvegeihez valo
tisztitoszerrel.

b) CUKROS SZENNYEZODES

Ez az eljaras olyan éleimiszerek esetében ajanlott, amelyeket magas cukortartalmuk miatt azonnal el kell

tavolitani a fézdlapfelllet kdrosodasanak megelézése érdekében (szérp, dzsem vagy befétt).

+  Amikor a fézélap még meleg, szivia fel az edény koruli felesleges folyadékot konyhai papirtoriével,
majd tavolitsa el az edényt.

+  Haszlkséges, javasoljuk, hogy éles szogben hasznalja a kapardt a maradék eltavolitédsahoz.

«  Tisztitsamega fézéfeluletet mosdszeres oldattal, és szaritsa meg a konyhai papirtoriével.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézdlapot masodszor is forrd vizzel az indukcids fézdlap Uvegeihez vald
tisztitoszerrel.

c) KEMENYITO TARTALMU SZENNYEZODES

Ez atisztitasi eljaras tésztahoz, rizshez és burgonyahoz ajanlott.

«  Szivjafelafelesleges folyadékot az edény korul konyhai papirtoriével, majd tavolitsa el az edényt.

«  Hagyjalehdini a fézolapot.

+  Nedvesitse meg a keményitémaradvanyokat nedves kendével. Hagyja néhany percig tini.

«  Tisztitsamegafézdfeltletet kenddvel és mosdszeres oldattal.

«  Tisztitas utan tordlje szarazra a fézdlapot egy puha kenddvel.

+  Ha szlkséges, tisztitsa meg a fézd8lapot masodszor is forrd vizzel az indukcios fézélap Gvegeihez valo
tisztitoszerrel.

MEGJEGYZES: Kérjuk, kovesse ugyanezeket az utasitdsokat vizkd altal hagyott gylr(is szennyezések
és zsirfoltok esetén.

d) FENYES FEMES ELSZINEZODES
Hasznaljon ecetes vizes oldatot, és tisztitsa meg az Uvegfellletet egy ronggyal.




5. KIJELZETT HIBAES VIZSGALAT

5.1. HIBAELHARITAS

Az indukcios f6z8lap
bekapcsolasa sikertelen.

Nincs tapellatas.

Tennivalo

Bizonyosodjon meg arrdl, hogy
az indukcios féz&lap
tapfeszUltseghez csatlakozik.
Ellendrizze, hogy daramkimaradas
tapasztalhato-e otthonaban
vagy az adott varosrészben.
Ha a probléma tovabbra
is fennall, hivjon
szakképzett technikust.

AkészUulék nemreagal az
érintésvezérlén leadott
parancsokra.

Avezérlbgombokat zaroltak.

Oldja fel a vezerldket az
LA termék mikodése”
rész szerint.

Avezérlbgombok mikodtetese
nehézkes.

Eléfordulhat, hogy
vizmaradvanyok vannak
a kezel&szerveken, vagy lehet,
hogy nem a megfelel® nyomast
alkalmazza a gombokon.

Bizonyosodjon meg
a vezérlbgombok fellletének
a szarazsagarol, agombok
megeérintésehez pedig
hasznaljon megfeleld
nyomoerot.

Az Gvegkarcolodik.

Durva széll edények. A készllék
tisztitdsat nem megfeleld,
abraziv suroldszivaccsal vagy
tisztitoszerekkel vegezték.

Lapos és sima fenekl edenyeket
hasznaljon. Lasd a .Megdfelel®
fézbedeny valasztasa” es az
JApolas és tisztitas" részt.

Egyes serpeny&k sercegd vagy
pattogd hangot hallatnak.

Ezt okozhatja az edény
kialakitasa (a kulonbozé
fémrétegek eltéréen rezegnek).

Ez természetes jelenseég adott
edények esetén, és nem
jelez hibat.

Az indukcids fézolap mély
zUmmodgd hangot ad ki magas
hdébeallitas mellett.

Ezt a hangot az indukcios fézes
technoldgiaja okozza.

Ez termeészetes jelenseg,
azonban a zajnak halkulnia kell,
vagy el kell téinnie, ahogy
csOkkenti a hébeallitast.

Ventilatorzaj hallhato az
indukcids féz8lapbdl.

Az indukcios fézélapban
egy ventildtor talalhato az
elektronika tulmelegedésének
amegeldzeése érdekében.
Aventilator azt kovetden
is Uzemelhet, hogy kikapcsolta
az indukcios fézdlapot.

Eztermészetes jelenség,
és semmilyen beavatkozast
nem igényel. Ne valasszale
az indukcios fézdélapot a fali

aljzatrol, amig a ventilator

mukodik.

A serpenyék nem forrosodnak
fel, és akijelzénaz ,U" jelzés
lathatd.

Az indukcids féz6lap nem tudja
eszlelni a serpenydét, mivel
az nem megfeleld indukcios

fézéshez. Az indukcids fézdla

nem tudja észlelnia serpenyéE
mivel az tul kicsia féz6zonahoz,
vagy nincs a fézézdéna kdzepén.

Hasznaljon indukcids fézéshez
megfelel edényeket. Lasd
a .Megfelel6 foz6edeény
valasztasa" cimUrészt. Helyezze
aserpenydtkozepre,
es bizonyosodjon meg arrol,
hogy az alapirésze megfelel
afézdzéna méretének.

Az indukcios féz8lap varatlanul
kikapcsolt, hangjelzes hallhato,
es hibakodjelenik meg
(altaldban valtakozik egy
vagy két betli/szam
afézésid6zitd kijelzén).

MUszaki hiba.

Jegyezze le ahibakod betdit
és szamait, valassza le az
indukcios fézd8lap tapellatasat
afalialjizatnal, és vegye fel
a kapcsolatot egy
szakkeépzett technikussal.

do figyelmeztetés jelenik meg a
kijelzon.

Két gomb egyidejli megnyomasa
toértént, vagy vizcseppek vagy por
talalhato az Gvegen.

Gydz8djon meg arrdl, hogy
egyetlen gombot sem nyom meg
egyszerre, valamint tisztitsa meg

afézolapot aviz- vagy
pormaradvanyok eltavolitdsahoz.
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5.1.2. HIBAKODOK

HIBAKOD | MEGJELENITES MUVELETEK
HELYE

EO Elulsd bal ASA hivasa
E1 Elulsd bal ASA hivasa
E2 ElUlsd bal ASA hivasa
E3 ASA hivésa
Elulsé bal
E4 bal jobb Ellendrizze a halozati kabelt és a megszakitot,

ellendrizze a halozati feszUltséget, ha rendben van, hivja
az ASA munkatarsat

Varja meg, amig lehUl, tisztitsa meg és/vagy tavolitsa

E5 elazidegen testeket
Eltlsé bal ASA hivasa
. . Hatulso
Hatulsobal| ~ 7y Ellenérizze a telepitési kovetelményeket a felhasznaloi
E6 Eliisé bal | Eldisé iobb kézikdnyvben, harendbenvan, hivjaaz ASA-t
ulsé jo
Hatulso bal | HatUISO
jobb
E7 ASA hivésa

Eluls bal | Elilsé jobb

. . Hatulso
ES Hatulso bal jobb Ellendrizze a telepitésikdvetelményeket a felhasznaloi
kézikdnyvben, ha rendbenvan, hiviaaz ASA-t
Elulsé bal | Eldlsé jobb
E9 ASA hivasa

ElUlsé bal

*ASA = Szervizkdzpont




6. KORNYEZETVEDELEM ES ARTALMATLANITAS

6.1. ENERGIATAKAREKOSSAG

ES KORNYEZETVEDELEM

Ajanlasok a legjobb eredmények erdekeében;
Hasznaljon olyan edényeket és serpenydket,
amelyek also atmérdje megegyezik a f6z6zéna
atmerdgjével;

Csak lapos alju labasokat es serpenydket
hasznaljon;

Ha lehetséges, f6zés kdzben tartsa a feddt
az edényeken;

A zbldségeket, burgonyat stb. minimalis
mennyisegl vizzel fézze, hogy csokkentse
afézesiidot;

Hasznaljon kuktat, mivel ez tovabb csokkenti
az energiafogyasztast és a f&zésiidot.

Helyezze az edényt a fézblapon kdrvonalazott
f6z6zona kdzepére.

6.2. HULLADEKKEZELES
ES KORNYEZETVEDELEM
A készulék cimkézése megfelel
az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékairdl
(WEEE) sz6l6 2012/19/EU
europaiiranyelvnek.

Az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai
tartalmaznak ugy szennyezé
anyagokat (amelyek

a kérnyezetre negativ

hatéast fejthetnek ki),

mint alapanyagokat

(amelyek Ujrahasznosithatok).

Fontos, hogy az elektromos és elektronikus
berendezések hulladékai megfelelé kezelés
targyat képezzek a szennyezd anyagok
eltavolitasa es semlegesitese, illetve az 6sszes
egyéb anyag visszanyerése  érdekében.
Az egyének fontos szerepet jatszhatnak annak

biztositasaban, hogy az elektromos
és elektronikus berendezesek hulladekai
nevaljanak kornyezeti problémava; fontos

néhany alapvetd szabaly betartasa:

« Az elektromos és elektronikus berendezések
hulladéka nem kezelhetd haztartasi
hulladékkent;

« Az elektromos és elektronikus berendezések

hulladékat kotelezéen erre Kijelolt
gyUjtépontban adja le, amelyet  az
6nkormanyzat  vagy  bejegyzett  vallalat
Uzemeltet.

Szdmos orszagban elérheté lehet a nagy
meretd elektromos es elektronikus

berendezések hulladékainak a begyUjtése
kozvetlentl a haztartasbol. Uj berendezés
vasarlasakor a régi berendezés visszaadhato
aforgalmazonak, aki téritésmentesen begyUjti,
feltéve, ha a berendezés tipusa és funkcidja
megegyezik a vasarolt keszulekevel.




7.PRODUCT INTRODUCTION

(EL) Napouciaon tou mpoiodvtog, (CS) Predstaveni vyrobku, (SK) Prezentacia vyrobku, (PL)
Wprowadzenie do produktéw, (ET) Toote tutvustus, (LT) Gaminio pristatymas, (LV) lepazisanas ar

produktu, (HR) Uvodno o proizvodu, (SR) Uvodne informacije o proizvodu, (RO) Introducere
privind produsul, (HU) Termékre vonatkozd bevezetd.

7.1TOPVIEWOF THEPRODUCT

(EL) K&toWn tou mpoidvtog, (CS) Pohled na vyrobek shora, (SK) Pohlad na vyrobok zhora, (PL) Widok
produktu z gory, (ET) Toote pealtvaade, (LT) Gaminio vaizdas i$ virSaus, (LV) Produkta skats no
augsas, (HR) Pogled s gornje strane proizvoda, (SR) Pogled odozgo na proizvod, (RO) Vedere de sus
a produsului, (HU) A termeék feltlnézete

(EN) Cooking zones,
(EL) Zovec payeipéuarog,
(CS) Varné zoény,

(SK) Varné zony,

(PL) Strefy gotowania,

(ET) Toiduvalmistamistsoonid,
(LT) Kaitvietes,

(LV) Gatavosanas zonas,
(HR) Zone za kuhanje,

(SR) Zone za kuvanje,

(RO) Zone de gatit,

(HU) Féz6z0nak.

(EN) Control panel,
(EL) Nivakag eAéyxou
(CS) Ovlddaci panel
(SK) Ovladaci panel
(PL) Panel sterowania,
(ET) Juhtpaneel,

(LT) Valdymo skydelis,
(LV) Vadibas panelis,
(HR) Upravljacka ploc¢a,
(SR) Kontrolni pane,

(RO) Panou de comenzi,

(HU) Kezelpanel.




7.2. CONTROL PANEL

(EL) Nivakag eAéyxou (CS) Ovlddaci panel, (SK) Ovladaci panel, (PL) Panel
sterowania,(ET)Juhtpaneel, (LT) Valdymo skydelis, (LV) Vadibas panelis, (HR)
Upravijacka ploca, (SR) Kontrolni panel (RO) Panou de comenzi, (HU) Kezelépanel.

EN

1. ON/OFF

2. Carousel Menu
3. Zone Settings
4. Option Menu

5. Start

6. Remote Control
7.Zone Selector

PL

1. WE. /WYL

2. Menu karuzeli

3. Ustawienia stref
4. Menu opdji

5. Start

6. Zdalne sterowanie

7. Przetgcznik strefy

HR
1. UKLJUCIVANJE/
ISKLJUCIVANJE

2. 1zbornik s vrtuljkom

3. Postavke zone
4. 1zbornik opcija
5. Pocetak

EL

1. ENEPTOMNOIHZH/
AMNENEPTOMOIHZH

2. MevoU kapouaeA
3. PuBuioelg twvng

4. MevoUuemhoywyv

5.'Evapén

6. TNAEXELPLOUOG

7. Emhoyéag Lwvng

ET

1. SISSE/VALJA

2. Karussellimenuu

CS

1. Vypinac

2. Rolovaci nabidka
3. Nastaveni zon

4. Nabidka moznosti
5. Start

6. Dalkové ovladani
7.Voli¢ zony

LT

1. Jjungimas /isjungimas

2. Karuselés meniu

3. Zone seadistamise 3. Zony nustatymai

4. Valikumenuu
5. Kaivitamine

6. Kaugjuhtimine
7. Tsoonivalija

SR

1. UKLJUCIVANJIE/

ISKLJUCIVANJE
2. Karusel meni

3. Podesavanja zone

4. Meni opcija
5. Pokreni

4. Parinkciy meniu
5. Pradeti

6. Nuotolinis valdymas

7. Zonos parinkiklis

RO

1. PORNIT/OPRIT
2. Meniu carusel
3. Setarizona

4. Meniu optiuni
5. Start

6. Control la distanta

6. Daljinsko upravljanje 6. Daljinsko upravljanje 7.Selector de zona

7.Bira¢ podrucja

7. Bira¢ zone

SK

1. ZAP/VYP.

2. Prehlad ponuky
3. Nastavenia zony
4. Ponukamoznosti
5. Start

6. Dialkove ovladanie
7. Voli¢ zony

Lv

1. leslégsana/izslegsana
2. Karuselaizvélne
3. Zonas iestatijumi
4. Opcijuizvélne
5. Saksana

6. Talvadiba

7. Zonas selektors

HU

1. BE/KI

2. Gorgethetd menu
3. Zona beallitasok
4. Opcié menl
5.Inditas

6. Tavvezerlés

7. Zb6navalaszto



8.OPERATION OF PRODUCT

(EL) Aettoupyia tou mpoiovtog, (CS) Oviadani spotrebice, (SK) Pouzivanie vyrobku, (PL) Dziatanie
produktu, (ET) Toote kasutamine, (LT) Gaminio veikimas, (LV) Produkta darbiba, (HR) Upotreba
proizvoda, (SR) Rad proizvoda, (RO) Utilizarea produsului, (HU) A termék mikodése

8.1FIRST USE

(EL)IPQTH XPHEH (CS) PRVNI POUZITI, (SK) PRVE POUZITIE, (PL) UZYCIE PO RAZ PIERWSZY,
(ET) ESMAKORDNE KASUTAMINE, (LT) NAUDOJIMAS PIRMA KARTA, (LV) Produkta darbiba,
(HR) PRVA UPOTREBA, (SR) PRVA UPOTREBA, (RO) PRIMA UTILIZARE, (HU)ELSO
HASZNALAT.

(D SWITCHING ON/OFF THEHOB

(EL) ENEPTOMOIHZH/ANENEPTOMNOIHEH THE ESTIAS, (CS) ZAPINANI/VYPINANI VARNE DESKY, (SK)
ZAPNUTIE/VYPNUTIE VARNEJ DOSKY, (PL) WL ACZANIE/WYLACZANIE PLYTY, (ET)
PLIIDIPLAADISISSE-/VALJALULITAMINE, (LT) KAITLENTES JJUNGIMAS / ISJUNGIMAS, (LV) PLITS
VIRSMAS IESLEGSANA/IZSLEGSANA, (HR) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZA
KUHANJE, (SR) UKLJUCIVANJE/ISKLJUCIVANJE PLOCE ZAKUVANJE, (RO) PORNIREA/OPRIREA
PLITEI, (HU) A FOZOLAP BE-/KIKAPCSOLASA

SETLANGUAGE

(EL) PYOMIZH TAQI3AS, (CS) NASTAVIT JAZYK, (SK) NASTAVIT JAZYK, (PL) USTAW JEZYK, (ET)
MAARAKE KEEL, (LT) NUSTATYKITE KALBA, (LV) IESTATIET VALODU, (HR) POSTAVI JEZIK, (SR)
PODESA\/ANJE JEZIKA, (RO) SETATI LIMBA, (HU) NYELV BEALLITASA

SETLANGUAGE SETLANGUAGE

EN

4-.-»
SETPOWERMANAGEMENT

(EL) Aertoupyia tou mpoidvtog, (CS) Oviadani spotrebice, (SK) Pouzivanie vyrobku, (PL) Dziatanie
produktu, (ET) Toote kasutamine, (LT) Gaminio veikimas, (LV) Produkta darbiba, (HR) Upotreba
proizvoda, (SR) Rad proizvoda, (RO) Utilizarea produsului, (HU) A termék mUkodése

EN

ENGLISH




< SETPOWER < SETPOWER

5 6.8 MAX 5 6.8 MAX

.
«W=

QUICKGUIDES

(EL) SYNTOMOI OAHTOI, (CS) STRUCNE PRIRUCKY, (SK) STRUCNA PRIRUCKA, (PL) SZYBKIE
PRZEWODNIKI, (ET)KIRJUHENDID, (LT) TRUMPASIS VADOVAS, (LV) ISAPAMACIBA, (HR) VODICI
ZA BRZI POCETAK RADA, (SR) BRZI VODICI, (RO) GHID RAPID, (HU) GYORS UTMUTATOK

QuIcK GuIDES < QuIcK GuIDES

SELECT THECOOKING ZONEAND SET THEPOWERLEVEL

(EL) EMIAOTH THE ZONHS MATEIPEMATOS KAI PYOMIZH TOY EMIMEAOY 13XYOS, (CS) VYBER VARNE ZONY
A NASTAVEN[ STUPNE VYKONU, (SK) VYBRAT VARNE ZONY A NASTAVIT VYKON, (PL) WYBIERZ
STREFE GOTOWANIA | USTAW POZIOM MOCY, (ET) VALIGE KUPSETUSTSOON JA SEADISTAGE
VOIMSUSTASE, (LT) PASIRINKITE KAITVIETE IR NUSTATYKITE GALIOS LYG), (LV) IZVELIETIES
GATAVOSANAS ZONU UN IESTATIET JAUDAS LIMENI, (HR) ODABERITE ZONU ZA KUHANJE |
POSTAVITE RAZINU SNAGE, (SR) IZBOR ZONE ZA KUVANJE | PODESAVANJE NIVOA SNAGE, (RO)
SELECTATI ZONA DE GATIT SI SETATI NIVELUL DE PUTERE, (HU) FOZOZONA KIVALASZTASA ES
TELJESITMENY




SETCOOKINGTIME

(EL) PYOMIZH XPONOY MATEIPEMATOS, (CS) NASTAVENI DOBY PRIPRAVY, (SK) NASTAVIT DOBU
PRIPRAVY, (PL) USTAW CZAS GOTOWANIA, (ET) MAARAKE KUPSETUSAEG, (LT) NUSTATYKITE
MAISTO GAMINIMO LAIKA, (LV) IESTATIET GATAVOSANAS LAIKU, (HR) POSTAVLJANJE
VREMENA KUHANJA, (SR) PODESAVANJE VREMENA KUVANJA, (RO) SETARE TIMP DE GATIRE,
(HU) FOZESI IDO BEALLITASA

COOKING TIME

%O.«O - 00.

[

COOKING TIME

45.00.

STOPTHE COOKING

(EL) AIAKOMH TOY MATEIPEMATOS, (CS) ZASTAVIT PRIPRAVU, (SK) ZASTAVIT VARENIE, (PL)
ZATRZYMAJ GOTOWANIE, (ET) LOPETA TOIDUVALMISTAMINE, (LT) SUSTABDYKITE MAISTO
RUOSA, (LV) PARTRAUKT GATAVOSANU, (HR) ZAUSTAVLJANJE KUHANJA, (SR)
ZAUSTAVLJANJE KUVANJA, (RO) OPRITI GATITUL, (HU) FOZES LEALLITASA

L2 04:53

@ Olswaure]

(EL) 6" yia tpoaBnikn xpovou, (CS) 6s na pridani ¢asu, (SK) 6 s na pridanie ¢asu, (PL) 6 s, aby
dodac czas, (ET) 6 s ajale lisamiseks, (LT) pridétilaiko 6 s, (LV) 6 s, lai pievienotu laiku, (HR) 6 s za
dodavanje vremena, (SR) 6 s za dodavanje vremena, (RO) 6s pentru a adauga timp, (HU) 6s id6
hozzaadasahoz,




PANDETECTION

(EL) ANIXNEYSH THTFANIOY, (CS) ZJISTOVANI NADOBI|, (SK) DETEKCIA PANVICE, (PL)
WYKRYWANIE NACZYNIA, (ET) PANNIDE TUVASTAMINE, (LT) MAISTO RUOSOS INDO
APTIKIMAS, (LV) PANNAS NOTEIKSANA, (HR) OTKRIVANJE POSUDE, (SR) DETEKCIJA
POSUDA, (RO) DETECTAREA TIGAIl, (HU) SERPENYO ESZLELESE.

N

NO PAN DETECTION AFTER ZONE SELECTION AND PARAMETER SETTING

(EL) AEN ANIXNEYTHKE THFANI META THN EMIAOTH ZONHS KAI TH PYOMIZH MAPAMETPON, (CS)
PO VYBERU ZONY A NASTAVEN( PARAMETRU NEBYLA ZJISTENA ZADNA NADOBA, (SK) PO
VYBERE ZONY A NASTAVEN{ PARAMETROV SA NEZISTILA ZIADNA PANVICA, (PL) PO
WYBORZE STREF | USTAWIENIU PARAMETROW NIE WYKRYTO NACZYNIA, (ET) PARAST
TSOONIVALIMIST JA PARAMEETRITE SEADISTAMIST El TUVASTATUD PANNI, (LT)
PASIRINKUS ZONA IR NUSTACIUS PARAMETRUS MAISTO RUOSOS INDAS NEAPTIKTAS, (LV)
PEC ZONAS IZVELES UN PARAMETRU IESTATISANAS NAV NOTEIKTA PANNA, (HR) NIJE
OTKRIVENA POSUDA NAKON ODABIRA ZONE | PODESAVANJA PARAMETARA, (SR) NIJE
DETEKTOVANO POSUDE NAKON IZBORA ZONE | PODESAVANJA PARAMETARA, (RO) NICIO
TIGAIE DETECTATA DUPA SELECTAREA ZONEI S| SETAREA PARAMETRILOR, (HU) A ZONA
KIVALASZTASA ES A PARAMETER BEALLITASA UTAN NEM ESZLELHETO SERPENYO.
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(*) PAUSE COOKING

(EL) MAYSH MATEIPEMATOS (CS) POZASTAVIT PRIPRAVU, (SK) POZASTAVIT VARENIE, (PL)
WSTRZYMAJ GOTOWANIE, (ET) PEATA TOIDUVALMISTAMINE, (LT) PRISTABDYTI MAISTO
RUOSA, (LV) APTURET GATAVOSANU, (HR) PAUZIRAJ KUHANJE, (SR) PAUZIRANJE KUVANJA,
(RO) INTRERUPERE GATIT, (HU) FOZES SZUNETELTETESE.

(2

CHILD Lock

*(EN) only available if at least one zone is active. (EL) Slabéaiuo povo eav eivat evepyn
TouAdytotov pia {wvn. (CS) k dispozici pouze v pripadé, Ze je aktivni alespori jedna zéna. (SK)
dostupneé iba vtedy, ak je aktivna aspon jedna zona. (PL) dostepne tylko wtedy, gdy przynajmniej
jedna strefa jest aktywna. (ET) saadaval ainult siis, kui véahemalt Uks tsoon on aktiivne. (LT)
galima tik tada, kai aktyvi bent viena zona. (LV) pieejams tikai tad, ja ir aktiva vismaz viena zona.
(HR) dostupno samo ako je aktivna barem jedna zona. (SR) dostupno samo ako je aktivna
najmanje jedna zona. (RO) disponibil numai daca cel putin o zond este activa. (HU) csak akkor
erhetd el, amikor legalabb egy zona aktiv.

RESUME COOKING

(EL) SYNEXIZH MATEIPEMATOS, (CS) POKRACOVAT V PRIPRAVE, (SK) OBNOVIT VARENIE, (PL)
WZNOW GOTOWANIE, (ET) JATKA TOIDUVALMISTAMIST, (LT) TESTI MAISTO RUOSA, (LV)
ATSAKT GATAVOSANU, (HR) NASTAVI 5 KUHANJEM, (SR) NASTAVITE SA KUVANJEM, (RO)
RELUARE GATIT, (HU) FOZES FOLYTATASA

|
CHILD LOCK

(EL) KAEIAQMA TIA MAIAIA, (CS) DETSKY ZAMEK, (SK) DETSKA POISTKA, (PL) WZNOW
GOTOWANIE, (ET) LAPSELUKK, (LT) UZRAKTAS NUO VAIKUY, (LV) DROSIBAS BLOKESANA, (HR)
ZAKLJUCAVANJIE ZAZASTITUDJECE, (SR) ZAKLJUCANO ZADECU, (RO) BLOCARE IMPOTRIVA
ACCESULUI COPIILOR, (HU) GYEREKZAR




L2 04:53 . . .
( L) [::‘ [‘ “

TIMER RESUME cHiig

L2 04:53 _ fay

Child lockis active.
Long press the button below to
unlock.

(EN) NOTE:If the hob is switched off while Child Lock is active, the screen will stay locked when the
hob is switched back on. (EL) Edv n eotia atevepyotoinBel evw ival evepyo to KAelbwpa yia
TtadLd, n obovn Ba tapapeivel kKAeldwuévn dtav n eotia evepyotoinBel Eavd. (CS) Pokud se varna
deska vypne, zatimco je aktivni détsky zamek, po zapnutivarné desky zlstane displej zamceny.
(SK) Ak je varna doska vypnuta, ked je aktivna detska poistka, obrazovka zostane uzamknuté aj po
opatovnom zapnutivarnej dosky. (PL) Jedli ptyta kuchenna zostanie wytgczona, gdy wigczona
jest blokada rodzicielska, ekran pozostanie zablokowany po ponownym wtaczeniu ptyty. (ET) Kui
pliit lUlitatakse valja ja lapselukk on aktiivne, jaab ekraan pliidi uuesti sisseltlitamisel lukustatuks.
(LT) Jei kaitlenté isjungta, kai jjungtas uzraktas nuo vaiky, vél jjungus kaitlente ekranas liks
uzrakintas. (LV) Ja plits virsmair izslégta, kamér ir aktiva drosibas blokésana, ekrans paliek
blokéts, kad plits virsma tiek atkal ieslégta. (HR) Ako je ploca za kuhanje isklju¢ena dok je aktivho
zaklju¢avanje za zastitu djece, zaslon ¢e ostati zakljuc¢an kada se ploca za kuhanje ponovno ukljuci.
(SR) Ako je ploc¢a za kuvanje isklju¢ena dok je aktivno Zaklju¢ano za decu, ekran ¢e ostati zakljucan
kada se ploc¢a za kuvanje ponovo ukljuci. (RO) Daca plita este oprita in timp ce Blocarea pentru
copii este activa, ecranul va ramane blocat atunci cand plita este pornita din nou. (HU) Ha a
féz8lapot kikapcesolja, mikdzben a Gyerekzar aktiv, a képerny zarva marad, amikor a fézélapot
visszakapcsolja.

SPECIAL FUNCTIONS

(EL) EIAIKES AEITOYPTIES (CS) SPECIALNI FUNKCE (SK) SPECIALNE FUNKCIE (PL) FUNKCJE
SPECJALNE (ET) ERIFUNKTSIOONID (LT) SPECIALIOS FUNKCIJOS (LV) TPASAS FUNKCIJAS
(HR) POSEBNE FUNKCIJE (SR) SPECIJALNE FUNKCIJE (RO) FUNCTII SPECIALE (HU)
KULONLEGES FUNKCIOK

(EN) Refer to the tables in Chapter 3. COOKING GUIDELINES. (EL) Avatpé€te otoug Ttivakeg tou
kepodaiou 3. OAHTIEZ MATEIPEMATOS. (CS) Viz tabulky v kapitole 3. POKYNY PRO VARENI. (SK)
Pozrite sitabulky v kapitole 3. POKYNY NA VARENIE. (PL) Patrz tabele w Rozdziale 3.
WYTYCZNE DOTYCZACE GOTOWANIA. (ET) Vt 3. peatUki tabeleid. TOIDUVALMISTAMISE
JUHISED. (LT) Zr. 3 skyriaus lenteles. MAISTO RUOSIMO GAIRES. (LV) Skatiet tabulas 3. nodala.
EDIENA GATAVOSANAS VADLINIJAS. (HR) Pogledajte tablice u 3. poglaviju. SMJERNICE ZA
PRIPREMANJE HRANE. (SR) Pogledajte tabele u poglaviju 3. SMERNICE ZA KUVANJE. (RO)
Consultati tabelele din Capitolul 3. INSTRUCTIUNI DE GATIT. (HU) Lasd az 3. fejezet tablazatait.
SUTESI IRANYELVEK.




MELTING

(EL) AIQSIMO, (CS) ROZPOUSTENI, (SK) ROZTAPANIE, (PL) ROZTAPIANIE, (ET) SULATAMINE, (LT)
LYDYMAS, (LV) KAUSESANA, (HR) TOPLJENJE, (SR) TOPLJENJE, (RO) TOPIRE, (HU) OLVASZTAS,

SIMMERING

(EL) ZIFOBPAZIMO, (CS) MIRNE VARENI, (SK) MIERNY VAR, (PL) GOTOWANIE NAWOLNYM OGNIU,
(ET) HAUTAMINE, (LT) LETAS VIRIMAS, (LV) VARISANA UZ LENAS UGUNS, (HR) PIRJANJE, (SR)
DINSTANJE, (RO) FIERBERE LA FOC LENT, (HU) PAROLAS

BOILING

(EL) BPAZIMO, (CS) VARENI, (SK) VAR, (PL) GOTOWANIE, (ET) KEETMINE, (LT) VIRINIMAS, (LV)
VARISANA, (HR) KUHANJE, (SR) FIERBERE, (RO) FORRALAS, (HU) BOLLITURA

KEEP WARM

(EL) AIATHPHIH ©OEPMOKPASIAS, (CS) UDRZOVAT TEPLE, (SK) UDRZIAVAT TEPLE, (PL)
PODTRZYMYWANIE TEMPERATURY, (ET) SOOJASHOIDMINE, (LT) SILUMOS PALAIKYMAS, (LV)
SILTUMA SAGLABASANA, (HR) ODRZAVANJE TOPLINE, (SR) ODRZAVANJE TOPLOTE, (RO)
MENTINERE LA CALD, (HU) MELEGEN TARTAS




FULL ZONE

(EL) MAHPHE ZQNH, (CS) CELA ZONA, (SK) FULL ZONE, (PL) CALA STREFA, (ET) TAISTSOON, (LT)
VISA ZONA, (LV) PILNA ZONA, (HR) CIJELA ZONA, (SR) PUNA ZONA, (RO) FULL ZONE, (HU)
TELJES ZONA.

(EN) The Full zone is a cooking area that is a combination of more cooking zones in front and rear
positions by creating a unique vertical zone. Pots shall be placed as indicated in "2.3.3. Dimension &
placement”. (EL) H TtAfpng Z wvn elvat pla Tteployr payelpEUATog TTou a TLoTEAEL cuvSuaoud
TIEPLOOOTEPWY {WVWV PAYELPEUATOG OTLG UTIPOOTIVEG KAL THLOW BECELG SNULOUPYWVTAG LA IOVASLKN
kaBetn {wvn.Ta okeun TomoBetovvTal OMwg urtodelkvueTal oto “2.3.3.Al0oTACELG Kat TomoBEtnon”.
(CS) Cela zona je varna plocha predstavujici kombinaci vice varnych zon v predni a zadni ¢asti, které
tvorijedinecnou svislou zonu. Hrnce budou umistény podle vyobrazeniv ¢asti ,2.3.3. Rozmeéry a
umisténi”. (SK) Full Zone je varna zéna, ktora je kombinaciou viacerych varnych zén vpredu a vzadu,
vytvorenim jedinecnej vertikalnej zony. Kvetinace musia byt umiestnene tak, ako je uvedeneé v Casti
,2.3.3.Rozmery a umiestnenie”. (PL) Cata strefa to obszar gotowania bedacy potgczeniem wiekszej
liczby stref gotowania z przodu i z tytu, tworzac unikalng strefe pionowa. Garnki nalezy umiescic w
sposob pokazany w ,2.3.3. Wymiary i rozmieszczenie". (ET) Taistsoon on kiipsetusala, mis on
kombinatsioon rohkematest kipsetustsoonidest ees ja taga, luues ainulaadse vertikaalse tsooni.
Potid tuleb asetada nii, nagu on naidatud vastavalt jaotisele "2.3.3. Mddtmed ja paigutus" (LT) Visa
zona taikaitviete, sudaryta i sujungty keliy zony priekyje ir gale, sukuriant unikalig vertikalig zona.
Maisto ruosos indai dedami taip, kaip parodyta ,2.3.3. Matmenys irisdéstymas”. (LV) Pilna zona ir
gatavosanas laukums, ko veido vairaku gatavosanas zonu kombinacija prieksa un aizmugure,
izveidojot unikalu vertikalo zonu. Katlus novieto, ka paradits "2.3.3. [zméri un izvietojums".(HR) Cijela
zona je podrucje za kuhanje koje je kombinacija visSe zona za kuhanje na prednjem i straznjem dijelu.
Tako nastaje jedinstvena vertikalna zona.L.onci se moraju postaviti kako je prikazano u "2.3.3. Mjerei
polozaj”. (SR)Puna zona je zona za kuvanje koja je kombinacija vise zona za kuvanje ispred i pozadi,
na koji nacin nastaje jedinstvena vertikalna zona. Posude se postavljaja kao sto je prikazano u ,2.3.3.
Dimenzije i polozaj".(RO) Zona completd este o zond de gatit care este o combinatie a mai multor
zone de gatit in pozitiile din fata si din spate, creand o zona verticala unica.Vasele de gatit se
amplaseaza asa cum este indicat in sectiunea ,2.3.3. Dimensiune si plasare”. (HU) A Teljes zéna egy
olyan f6z6zona, amely tobb f6z&zdna kombinacidja az elsé és hatsoé poziciokban egy egyedi
fuggoleges zona létrenozasaval. Az edényeket a ,2.3.3. Méret és elhelyezés” cimUrész szerint kell
elhelyezni.

ON




L2 COOKING TIME 2 < L2 COOKING TIME
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VARYCOOK ZONE

(EL) ZONH VARYCOOK, (CS) ZONA VARYCOOK, (SK) ZONA VARYCOOK (PL) STREFA
VARYCOOK, (ET) VARYCOOK"| TSOON, (LT) ,VARYCOOK" ZONA, (LV) VARYCOOK ZONA
(HR) ZONA VARYCOOK, (SR) VARYCOOK ZONA, (RO) ZONA VARYCOOK, (HU) VARYCOOK
ZONA

(EN) This functionis used to pre-set fixed power levels in three different areas according with the
position of the pot: high (.14), medium (1.10), low (I.1).For the minimum pot diameter working with
this function, refer to the middle position in the rectangular area shown in the table in "2.3.3.
Dimension & placement”.(EL) Auti n Aettoupyia xpnoomoLeitat yla tov pokaboplopd otabepwyv
ETUESWV LOYVOG O€ TPELG SLODOPETIKES TIEPLOXEG avaAoya pe Tn B€on tou okevoug: ulinAn (1.14),
peoata (1.10), xapunAn (1.1). T tnv EAdXLoTn SLAUETPO KATOAPOAAG TTOU AELTOUPYEL UE AUTH TN
Aettovpyia, avatpétte otn peoala B€on TG opBoywviag MEPLOXNG TTOU UTTIOSEIKVUETAL OTOV THVAKQ
oto “2.3.3. Ataotdoelg kat toroBétnon”.(CS) Tato funkce slouzi k prednastaveni pevnych stuprid
vykonu ve tfech rdznych ¢astech podle umisténihrnce: horni(1.14), prostfedni (1.10) a dolni
(1.1).Minimalni prdmér nadoby pro pouZiti s touto funkci najdete uprostred pravouhlé plochy
znazornéné v tabulce v ¢asti, 2.3.3. Rozmeéry a umisténi”.(SK) Tato funkcia sa pouziva na
nastavenie pevnych urovnivykonu v troch réznych oblastiach podla polohy hrnca: vysoky (1.14),
stredny (1.10), nizky (1.1).Minimalny rozmer na detekciu hrnca v strednej oblasti najdete v tabulke v
Casti,2.3.3. Rozmery a umiestnenie”. (PL) Ta funkcja stuzy do wstepnego ustawienia statych
poziomow mocy w trzech roznych obszarach, w zaleznosci od potozenia garnka: wysoki (1.14),
$redni (1.10), niski (1.1).Minimalng $rednice garnka mozliwg w przypadku tej funkcji mozna znalez¢
w srodkowej pozycji prostokatnego obszaru przedstawionego w tabeliw ,2.3.3. Wymiary i
rozmieszczenie". (ET) Seda funktsiooni kasutatakse fikseeritud vdoimsustasemete
eelseadistamiseks kolmes erinevas piirkonnas vastavalt poti asukohale: kdrge (I.14), keskmine
(1.10), madal (1.1). Selle funktsiooniga todtamise minimaalse potilabimdddu kohta vaadake
keskmist asendit ristkulikukujulisel alal, mis on ndidatud tabelis "2.3.3. M&&tmed ja paigutus”. (LT)
Si funkcija naudojama i$ anksto nustatyti fiksuotus galios lygius trijose skirtingose zonose pagal
maisto ruosos indo padétj: aukstas (1.14), vidutinis (I.10), zemas (I.1). Norédami suzinoti, kokio
maziausio skersmens maisto ruosos indas tinka naudojant sig funkcija, Zr. vidurine padétj
stacCiakampeje srityje, parodytoje lenteleje ,2.3.3. Matmenys ir iSdestymas”.



(LV) So funkciju izmanto, lai ieprieks iestatitu fiksétus jaudas limenus tris dazadas zonas atbilstosi
katla pozicijai: augsta (I. 14), vidéja (I. 10), zema (. 1). Lai uzzindtu minimalo katla diametru, kas
darbojas ar so funkciju, skatiet vidéjo poziciju taisnstira laukuma, kas ir redzams tabula "2.3.3.
Izmeériun izvietojums".(HR) Ova se funkcija koristi za prethodno postavljanje fiksnih razina snage
u trirazlicita podrucja u skladu s polozajem posude: visoka (I.14), srednja (1.10), niska (I.1).
Minimalni promjer lonca koji odgovara ovoj funkciji potrazite u srednjem poloZaju u pravokutnom
podrucju prikazanom u tabliciu "2.3.3. Mjere i poloZaj". (SR) Ova funkcija se koristi za prethodno
podesavanje fiksnih nivoa snage u tri razli¢ite oblasti u skladu sa polozajem posude: visok (1.14),
srednji (1.10), nizak (I.1). Sto se ti¢e minimalnog preénika posude koja koristi ovu funkciju,
pogledajte srednji polozaj u pravougaonom podrucju prikazanom u tabeliu ,2.3.3. Dimenzije i
polozaj". (RO) Aceastd functie este utilizata pentru a pre-seta niveluri fixe de putere in trei zone
diferite, in functie de pozitia vasului: mare (1.14), mediu (.10), mic (1.1). Pentru diametrul minim al
vasului care lucreaza cu aceasta functie, consultati pozitia de mijloc din zona dreptunghiulara
prezentata in tabelul din sectiunea ,2.3.3. Dimensiune siplasare”. (HU) Ez a funkcio a rogzitett
teljesitmenyszintek harom kilonbdzé terlleten tortend elére bedllitésara szolgal az edény
helyzetének megfeleléen: magas (1.14), kdzepes (1.10), alacsony (I.1).Az ezzel a funkcioval
mMUkodd minimalis edenyatmerd tgyeben lasd a ,2.3.3. Méret és elhelyezes” tablazatban
talalhato teglalap alaku tertlet kozepsd reszet.

o
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DISPLAY OVERHEATING

(EL) YNIEPOEPMANZH OOONHS (CS) PREHRIVANI DISPLEJE (SK) ZOBRAZENIE PREHRIATIA
(PL) PRZEGRZANIE WYSWIETLACZA (ET) EKRAANI ULEKUUMENEMINE (LT) EKRANO
PERKAITIMAS (LV) DISPLEJA PARKARSANA (HR) PREGRIJAVANJE ZASLONA (SR)
PREGREVANJE DISPLEJA (RO) SUPRAINCALZIREA AFISAJULUI (HU) KIJELZO
TULMELEGEDESE.

(EN) A warning will appear in case of high temperature on the display. Make sure to move any
cookware away from the screen and wait for it to cool down before using the hob again. (EL) 2e
nepimtwon vPnAng Bepuokpaciag Ba epdaviotel pia postdonoinon otnv 08ovn. Opovtiote va
QTTOUAKPUVETE TA HAYELPLIKA OKEUN ATIO TNV 000VN KAl TIEPLUEVETE VA KPUWOEL TIPLV XPNOLUOTIO| OETE
¢ava tnv eotia.(CS) V pripadé vysoké teploty displeje se zobrazi varovani. Premistéte veskere
nadobi mimo displej a pockejte, nez se ochladi, pak budete moci znovu pouzivat varnou desku.(SK)
V pripade vysokej teploty sa na displeji zobrazi varovanie. Pred opatovnym pouzitim varnej dosky
sa uistite, ze ste z dosky zloZili véetok riad a pockajte, kym vychladne. (PL) Jesli temperatura
wyswietlacza bedzie wysoka, pojawi sie ostrzezenie. Przed ponownym uzyciem ptyty grzewczej
odsun wszystkie naczynia kuchenne od ekranu i poczekaj, az wystygnie. (ET) Kérge temperatuuri
korral ilmub ekraanile hoiatus. Enne pliidi uuesti kasutamist ligutage kodgindud ekraanist eemale ja
oodake, kuni see maha jahtub.(LT) Esant aukstai ekrano temperatdrai, pasirodys jspéjimas. Pries
vél naudodami kaitlente, butinai atitraukite visus maisto ruosos indus nuo ekrano ir palaukite, kol jis
atves. (LV) Augstas temperatdras gadijuma displeja tiek paradits bridindjums. Noteikti nonemiet
visus édiena gatavo$anas traukus no ekrana, pagaidiet, [ldz tas atdziest, un tikai péc tam varat atkal
izmantot plits virsmu. (HR) Na zaslonu ce se prikazati upozorenje u slu¢aju visoke temperature.
Obvezno odmaknite posude od zaslona i pri¢ekajte da se ohladi prije ponovne uporabe ploce za
kuhanje. (SR) Na displeju ¢e se pojaviti upozorenje u slucaju visoke temperature. Obavezno
pomerite posude od ekrana i sacekajte da se ohladi pre ponovne upotrebe ploce za kuvanje. (RO)
Tn caz de temperatura ridicata, pe afisaj va aparea un avertisment. Asigurati-va ca mutati toate
ustensilele de gatit departe de ecran si asteptati sa se raceasca inainte de a utiliza din nou plita.
(HU) Magas hémérséklet esetén figyelmeztetés jelenik meg a kijelzén. Minden edényt tegyen a
kijelz6tol tavol, és varja meg, amig lehUl, mielétt Ujra hasznalna a fézdlapot.

y High temperature detected.
/N Move cookware away from the display.

8.2. CONNECTIVITY

(EL) SYNAESIMOTHTA, (CS) PRIPOJENI, (SK) KONEKTIVITA, (PL) t ACZNOSC, (ET) UHENDUVUS,
(LT) JUNGTYS, (LV) SAVIENOJAMIBA, (HR) POVEZIVOST, (SR) POVEZIVANJE, (RO)
CONECTIVITATE, (HU) KAPCSOLAT
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8.2.1. Wi-Fi SETTINGS

(EL) SYNAESIMOTHTA, (CS) PRIPOJENI, (SK) KONEKTIVITA, (PL) t ACZNOSC, (ET) UHENDUVUS,
(LT) JUNGTYS, (LV) SAVIENOJAMIBA, (HR) POVEZIVOST, (SR) POVEZIVANJE, (RO)
CONECTIVITATE, (HU) KAPCSOLAT

Wi-Fi ON

(EL) ENEPFOMNOIHZH Wi-Fi, (CS) Wi-Fi ZAPNUTO, (SK) Wi-Fi ZAP, (PL) Wi-Fi Wt.., (ET) Wi-Fi SEES,
(LT) Wi-Fi" JJUNGTAS, (LV) Wi-Fiieslégts, (HR) Wi-Fi UKLJUCEN, (SR) Wi-Fi UKLJUCEN, (RO) Wi-Fi
PORNIT, (HU) WiFi BEKAPCSOLVA

SPECIAL
PROGRAM

FAVORITES  SETTINGS

& SETTINGS

(QD) Ly4 “1
ser el
sSounos POWER SETN

Wi-Fi OFF

(EL) ANENEPTOMOIHZH Wi-Fi, (CS) Wi-Fi VYPNUTO, (SK) Wi-Fi VYP, (PL) Wi-Fi WYL, (ET) Wi-Fi
VALJAS, (LT) Wi-Fi" ISJUNGTAS, (LV) Wi-Fiizslégts, (HR) WI-FI ISKLJUCEN, (SR) Wi-Fi ISKLJUCEN,
(RO) Wi-Fi OPRIT, (HU) WiFi KIKAPCSOLVA

SPECIAL

AL FAVORITES  SETTINGS

SETTINGS

)

SOUNDS.




Wi-Fi RESET

(EL) ENANAD®OPA WI-FI, (CS) RESET Wi-Fi, (SK) RESET WI-FI, (PL) RESETUJ WI-FI, (ET) Wi-Fi
LAHTESTAMINE, (LT) Wi-Fi* NUSTATYMAS IS NAUJO, (LV) Wi-Fi ATIESTATISANA, (HR) Wi-Fi
VRACANJE NA POCETNE POSTAVKE, (SR) WI-FI RESETOVAN, (RO) RESETARE Wi-Fi, (HU) WiFi
VISSZAALLITASA

FAVORITES  SETTINGS

SPECIAL
PROGRAM

& < NETWORK SETTINGS

a

8.2.2. CONNECT TO HON APP

(EL) Z0vdeon otnv edappoyr hOn, (CS) Pripojeni k aplikaci hOn, (SK) Pripojenie k aplikacii hOn, (PL)
Potgcz z aplikacjg hOn, (ET) RAKENDUSEGA hOn UHENDAMINE, (LT) Prisijungimas prie ,hOn"
programeélés, (LV) Savienosana ar hOnlietotni, (HR) Povezise s aplikacijorn hOn, (SR) Povezivanje sa
hOn aplikacijom, (RO) Conectati-va la aplicatia hOn, (HU) Csatlakozas a hOn alkalmazashoz

Quick Pair
(EL) Mprjyopn avtiotoixion, (CS) Rychlé parovani, (SK) Rychle parovanie, (PL) Szybkie parowanie, (ET)
Kiirsidumine, (LT) Greitas susiejimas, (LV) Atra savieno$ana pari, (HR) Brzo uparivanje, (SR) Brzo
uparivanje, (RO) Asociere rapida, (HU) Gyors parositas

(EN) Follow the steps on the App. (EL) AkoAouBriote Ta Bripata otnv edappoyn. (CS) Postupujte
podle krok( v aplikaci. (SK) Postupuijte podia krokov v aplikacii. (PL) Postepuj zgodnie z
instrukcjami w aplikacji.(ET)Jargige rakenduses kuvatavaid juhiseid.(LT) Atlikite programéléje
nurodytus veiksmus. (LV) Veiciet lietotné noraditas darbibas. (HR) Slijedite postupak u aplikaciji
(SR) Pratite korake u aplikaciji. (RO) Urmati pasii din aplicatie. (HU) K&vesse az alkalmazas
lepeseit.
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New UserRegistration

(EL) Eyypadn véou xpriotn.(CS) Registrace nového uzivatele. (SK) Registracia nového
pouzivatela (PL) Rejestrowanie nowego uzytkownika.(ET)JUue kasutaja registreerimine. (LT)
Naujo naudotojo registracija. (LV) Jauna lietotdja registracija. (HR) Registracija novog korisnika
(SR) Registracija novog korisnika. (RO) Inregistrarea unuinou utilizator. (HU) j felhasznald

regisztralasa.

Welcome!

Sign in to enter in your home page

ENTER

REGISTER

Are you new to hOn?

Click below to learn about our
products

@ TRY DEMO

Do you already have a thousand passwords?
Register with your sacial accounts
and log in in the easiest and fastest vay.

G SIGN UPWITH GOOGLE
‘ SIGM UP WITH APPLE

f SIGN UP WITH FACEBOOK

4 SIGN UPWITH EMAIL

Already registered? LOGIN

(EN) Click on "Register”

(EL) Kavte kA oto "Eyypadn"
(CS) Kliknéte na ,Registrovat”
(SK) Kliknite na ,Zaregistrovat sa”
(PL) Kliknij opcje ,Zarejestruj sie”
(ET)KIOpsake nupul ,Registreeri”.
(LT) Spustelékite ,UZsiregistruoti”.
(LV)Noklikskiniet uz "Registréties”
(HR) Kliknitena,Registrirajse”

(SR) Kliknite na ,Registrujte se".
(RO) Faceticlic pe Inregistrare”.
(HU) Kattintson a ,Regisztracid" gombra.

(EN) You can register through social accounts or sign up with your
personal email

(EL) Mmopeite va eyypadeite HECW KOWWVIKWY AOYQQLACUWY ) LE TO
TIPOCWTTLKO 0QG

(CS) Mizete se zaregistrovat pomoci u¢td na sociélnich sitich nebo
osobniho e-mailu

(SK) MézZete sa zaregistrovat prostrednictvom socidlnych uctov
alebo svojho osobného e-mailu.

(PL) Mozesz sie zarejestrowac sie za posrednictwem kont
spotecznosciowych lub przy uzyciu osobistego adresu e-mail
(ET)Saate registreeruda sotsiaalmeediakontode kaudu
vOiregistreeruda oma isikliku e-posti aadressiga

(LT) Uzsiregistruoti galite naudodami socialiniy tinkly paskyras arba
jvesdami asmeninio el. pasto adresa

(LV) Varat registréties, izmantojot socialos kontus vai savu personigo
e-pastaadresi

(HR) Mozete se registrirati putem rac¢una drustvenih mrezailise
registriratiadresom osobne e-poste

(SR) Registrujte se pomocu naloga na drustvenim mrezamaili licnom
imejl adresom

(RO) Va putetiinregistra prin intermediul conturilor de pe retelele de
socializare sau cu e-mailul personal

(HU) Regisztralhat kdzosségi fiokokon keresztdl,

vagy regisztralhat szemeélyes e-mail-cimével




Quick Pair Enrollment

(EL) Eyypadr) ypriyopng avtiotoixnong(CS) Rychlé parovanis registraci. (SK) Rychle
parovanie. (PL) Szybkie parowanie.(ET) Kiirihendamine. (LT) Sparciojo susiejimo

registracija. (LV) Atra para registracija. (HR) Brza registracija za uparivanje (SR) Prijavijivanje
zabrzo uparivanje. (RO) Inregistrarea rapida a asocierilor. (HU) Gyors parositas.

= Hello USERNAME =1

@
+on +
Virtual Wine Bank
second row
Add appliance

secand row

YOUR WIDGETS @

-
w
o Rl T

Lorem ipsum
dolor sit est

YOUR NEWS

Bd

What functions do smart
appliances have?

How ta live sustain
home and reduce w|

(2
o

Allow your location
permission

Ta enhance your experience, please allow
location permission to hOn app in the next

step.

- T

(EN) Select "Add appliance”

(EL) ETtiAé€te "MpoaBrkn cuokeung"

(CS) Vyberte ,Pridat spotrebic”

(SK) Vyberte moznost ,Pridat spotrebic”.
(PL) Wybierz opcje ,Dodaj urzadzenie”
(ET) Valige ,Lisa seade".

(LT) Pasirinkite ,Pridéti prietaisg

(LV) Atlasiet "Pievienot ierici”

(HR) Odaberite ,Dodaj uredaj"

(SR) Izaberite ,Dodaj uredaj”

(RO) Selectati ,Adaugare aparat”

(HU) Vélassza a ,Készulék hozzaadasa" lehetéség

(EN) Allow your location permission

(EL) ETtitpéte To Sikaiwpa xpriong tng tottobeciag oag
(CS) Udélte opravnénike zjistovani polohy

(SK) Povolte lokalizaciu zariadenia.

(PL) Zezwol na lokalizacje

(ET) Andke asukohaluba.

(LT) Suteikite buvimo vietos nustatymo leidima

(LV) Atlaujiet piek|dt jasu atrasanas vietai

(HR) Dopustite dozvolu za pristup lokaciji

(SR) Dajte dozvolu za lokaciju

(RO) Acordati permisiunea pentru informatii privind locatia

(HU) Adjon helymeghatérozasi engedélyt




%

Select your appliance

Qo ssarch for your seplianes

Freezer

Refrigeratar

-] 3|

Wilne Cellar
1 tood
(8" Rabot vacuum Cleaner

1 ir purifier

(EN) Select Hob from the appliance category

(EL) Eni\é€te eotia amo tnv Katnyopia cuokeLwy
(CS) V kategorii spotfebicd vyberte varnou desku
(SK) Vyberte z kategdrie spotrebi¢ov varnu dosku.
(PL) Wybierz ptyte z kategorii urzadzen

(ET) Valige seadmekategooriast oma pliit

(LT) Prietaiso kategorijoje pasirinkite kaitlente

(LV) lerices kategorija izvélieties Plits virsma

(HR) Odaberite plo¢u za kuhanje iz kategorije uredaja
(SR) Izaberite plo¢u za kuvanje iz kategorije uredaja
(RO) Selectati ,Plita" din categoria de aparate

(HU) Vélassza ki a fézélapot a készulék kategdrigjabdl

Quick Pair Enrollment

(EL) Eyypadn ypriyopng avtiotoixnong (CS) Rychlé parovani s registraci. (SK) Rychle
parovanie. (PL) Szybkie parowanie.(ET) Kiirthendamine. (LT) Sparciojo susiejimo
registracija. (LV) Atra para registracija. (HR) Brza registracija za uparivanje (SR) Prijavijivanje
za brzo uparivanje. (RO)inregistrarea rapida a asocierilor. (HU) Gyors parositas.

° Appliance connection (3

Turn OFF and then ON
your appliance

In case you can't switch OFF your appliance,
unplug (for at least 10 seconds) and then
plug its power supply.

ol

OK.1DIDIT

(EN) Turn on your appliance; if it is already on, turn it off and on again
(EL) Evepyomotriote Tn cuokeun oag: av elvat Aén avappévn, oprnote
v Kat avaldte Tnv Eava

(CS) Zapnéte spotrebic; pokud je jiz zapnuty, vypnéte ho a znovu

ho zapnéte

(SK) Zapnite spotrebi¢.Ak uz je zapnuty, vypnite ho a znova zapnite.
(PL) Witgcz urzadzenie; jeslijest juz wigczone, wytacz je i wigcz
ponownie

(ET) Lulitage seade sisse. Kui see juba on sisse lUlitatud, lUlitage see
valjaja uuesti sisse.

(LT) Jjunkite prietaisg; jeijis jau j jungtas, isjunkite ir vél j junkite

(LV) leslédziet ierici; ja tajau ir ieslégta, izslédziet to un atkal ieslédziet
(HR) Ukljucite uredaj; ako je vec ukljucen, iskljucite gaiponovno
ukljucite

(SR) Ukljucite uredaj; ako je vec ukljucen, iskljucite gai ponovo ukljucite
(RO) Porniti aparatul; daca acesta este deja pornit, opriti-I si porniti-|
dinnou

(HU) Kapcsolja be a készuléket; ha mar be van kapcsolva kapcsolja ki,
majd Ujra be




(2]

(EN) After turning on, the hOn app will start searching for your home

° Appliance connection appliance

(EL) Metd to vapua, n edpappoyr) hOn Ba apyioel va avalntd tnv
Searching your appliance OLKLOK 00G GUGKEUN
Don'ttum off your Blustooth. hOn app s ooking (CS) Po zapnuti za¢ne aplikace hOn vyhledavat vase domaci spotrebice

for your appliance...

(SK) Po zapnuti za¢ne aplikacia hOn vyhladavat vas domaci spotrebic.

(PL) Po wtgczeniu aplikacja hOn rozpocznie wyszukiwanie

(ET) Pérast sisselulitamist hakkab hOn rakendus teie kodumasinat

otsima.

00:00:40 (LT) Ugngus .hOn" programéle pradés ieskoti jusy buitinio

prietaiso

(LV) Péc ieslégsanas lietotne hOn sak meklét jusu sadzives ierici

(HR) Nakon ukljuc¢ivanja, aplikacija hOn pocet ce traziti vas

kucanski uredaj

(SR) Nakon uklju¢ivanja, aplikacija hOn pocinje da trazi vas kucni uredaj

(RO) Dupa pornire, aplicatia hOn va incepe séa caute aparatul
P (HU) Bekapcsolas utan a hOn alkalmazas elkezdi keresni otthoni

O conrecty apue s készulékét.

° Appliance connection ° Appliance connection

Searching your appliance Searching your appliance

Don't tum off your Bluetooth. Don't turm off your Bluetoath

[] Hob W ® fEfitlr

‘Connecting...

New appliance WO New appliance al O

‘_Q_, Long appliance name to...  «l Q L Long appliance name to... ol O

CONNECT
@ Stay close to your appliance in order to

correctly capture the signal
PRODUCT NOT FOUND

(EN) Select your home appliance, tap on "connect” and wait a few seconds

(EL) EruAé€te tnv olklakr oac cuokeun, matrote "oluvbeon" kal TEPIUEVETE PUEPLKA SEUTEPOAETTTA
(CS) Vyberte domaci spotrebic, klepnéte na ,Pripojit” a pockejte nékolik sekund

(SK) Vyberte svoj domaci spotrebic, stlacte tlacidlo ,Pripojit” a poc¢kajte niekolko sekind.

(PL) Wybierz swoje urzadzenie gospodarstwa domowego, kliknij ,Potgcz" i poczekaj kilka sekund
(ET) Valige oma kodumasin, puudutage nuppu ,Uhenda"ja oodake mani sekund.

(LT) Pasirinkite savo buitinj prietaisa, bakstelékite ,Prijungti” ir palaukite kelias sekundes

(LV) Atlasiet savu sadzives ierici, pieskarieties "Savienot" un uzgaidiet dazas sekundes

(HR) Odaberite ku¢anski uredaj, dodirnite ,Povezise"i pricekajte nekoliko sekundi

(SR) Izaberite ku¢ni uredaj, dodirnite ,povezi" i sacekajte nekoliko sekundi

(RO) Selectatiaparatul, apasati pe ,Conectare” si asteptati cateva secunde

(HU) Valassza ki otthoni készulékét, érintse meg a ,Csatlakozas" gombot, és varjon néhény masodpercet



° Appliance connection | () (EN) Your Hob will be found and you can display and set functions/
recipes through hOn
. (EL) H eotia oag Ba Bpebel kat umopeite va epdavioete kol va opioste
Your appliance has Aettoupyieg/ouvtayég péow tou hOn
been correctly A ) -
identified! (CS) Po nalezenivasivarné desky mizete zobrazovat a nastavovat
funkce/recepty pomociaplikace hOn
(SK) Vasa varna doska sa néjde a pomocou hOn médzete zobrazit
a nastavit funkcie/recepty
. (PL) Gdy Twoja ptyta kuchenna zostanie odnaleziona i mozesz
wyswietli¢ i ustawic¢ funkcje/przepisy za pomoca aplikacjihOn
(ET) Rakendus leiab teie pliidi ja saate kuvada ja seadistada funktsioone/
retsepte hOn"ikaudu
B (LT) JJUsy kaitlente bus rasta ir galésite rodyti bei nustatyti
funkcijas / receptus per ,hOn"
(LV) Tiek atrasta jUsu plits virsma, un jas varat paradit un iestatit
funkcijas/receptes, izmantojot hOn
(HR) Vasa plo¢a za kuhanje bit ¢e pronadena i moci ¢ete prikazatii
——_— postaviti funkcije/recepte putem aplikacije hOn
(SR) VVasa ploca za kuvanje ¢e biti pronadena i mozete prikazatii
podesiti funkcije/recepte putem aplikacije hOn
(RO) Hob-ul dvs. va fi gasit si puteti afisa si seta functii/retete prin hOn
(HU) A rendszer megtalalja a féz6lapot, és a hOn segitségével
megjelenitheti és beéllithatja a funkcidkat/recepteket

Serial number

Is this your appliance?

WIRELESS PARAMETERS

(EL) NAPAMETPOI ASYPMATHS SYNAESHS, (CS) PARAMETRY BEZDRATOVEHO PRENOSU, (SK)
PARAMETRE BEZDROTOVEJ SIETE, (PL) PARAMETRY SIECI BEZPRZEWODOWEJ, (ET)
TRAADITA UHENDUSE PARAMEETRID, (LT) BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAI, (LV) BEZVADU
FUNKCIJAS PARAMETRI, (HR) PARAMETRI BEZICNE VEZE, (SR) PARAMETRI BEZICNOG
POVEZIVANJA, (RO) PARAMETRI WIRELESS, (HU) VEZETEK NELKULI KAPCSOLAT
PARAMETEREK,

EN EL

Technology [ Wi-Fi \ Bluetooth Texvohoyia | Wi-Fi \ Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Baotkn IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE
Frequency Band (s) N . Zwvn 1) {Wveg N R

MHZ] 2401+2483 2402+2480 sugvottwy [MHz) 2401+2483 2402+2480
Maximum Power 100 10 MéyLotn oxug [mw] 100 10

[mw]

Cs

Technologie Wi- Bluetooth Technoldgia Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Norma IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencni pdsmo . Frekvencné pasmo

(MHZ] 2401+2483 2402+2480 (pasma) [MH2] 2401+2483 2402+2480
Maximalni vykon 100 10 Maximalny vykon 100 10

[mw] [mw]




EN EL

Technology [ Wi-Fi [ Bluetooth Texvoloyia [ Wi-Fi \ Bluetooth

Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Baotkn |IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frequency Band (s) N Zwvn 1 {veg . N

MHZ) 24012483 2402+2480 cuxvoTHTwy [MHz] 2401+2483 2402+2480
Maximum Power 100 10 Méyiotn LoxOg [mW] 100 10

[mw]

PL LT

Technologia Wi-Fi Bluetooth Tehnoloogia Wi-Fi Bluetooth
Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2,BR/EDR,BLE
Pasmol-a) 2401+2483 2402+2480 sagedusalald) B 2402+2480
czestotliwosci [MHZ]) [MHZ] 24012483

Moc maksymalna Maksimaalne

[mWw] 100 10 voimsus [mW] 100 10

LV ET

Technologija Wi-Fi* JBluetooth” Tehnologija Wi-Fi Bluetooth
Standartiné IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2,BR/EDR, BLE Standarta IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE

Dazniy juosta (-o0s)
[MHZ]

2401+2483

2402+2480

[MHZ]

Frekvencu josla(-as)

2401+2483

2402+2480

Didziausia galia
[mw]

100

10

Maksimala jauda
[mw]

100

10

Standard

HR SR
Tehnologija Wi-Fi Bluetooth Tehnologija Bluetooth
Standardno IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Standardna |IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Frekvencijski Frekventniopsezi .
+ + + 2402+2480
pojasevilMHz] 2401+2483 2402+2480 MHZ] 2401+2483
Najveca snaga 100 10 Maksimalna snaga 100 10
[mWw] [mw]
HU
Wi-Fi Bluetooth Technoldgia \ Fi \ Bluetooth

IEEE 802.11b/g/n Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE Standard IEEE 802.11b/g/n| Bluetoothv4.2, BR/EDR, BLE
Banda (benzi) de Frekvenciasav(ok) .
+ = - 2402+2480
frecventa [MHZ] 2401+2485 2402-2480 [MHz] 24012483
Putere maxima 100 10 Maximalis 100 10

[mw]

teljesitmeny [mW]

(EN)Hereby, Candy Hoover Group Srl declares that the radio equipment is in compliance with Directive
2014/53/EU and with there lavant statutory requirements for the UK market. The full text of the
declaration of conformity is available at the following internet address: www.candy-group.com (EL) Me
To apov 0 ‘Oprog Candy Hoover Group Srl SnAwvel 0Tt 0 padloe€omMIopO¢ CULUOPPWVETAL E TNV
obnyla 2014/53/EE Kkat HE TIG OXETIKEG KAVOVIOTIKEG QTOLTHOELG YL TNV ayopd Tou Hvwpévou Baoeiou.
To AR peg Kelpevo g SHAwong cuppopdwaong eival Stabéatpo oto dtadiktuo otnv akdAoubn
StevBuvon: www.candy-group.com, (CS) Spole¢nost Candy Hoover Group Srltimto prohlasuje, ze
radiove zarizenije v souladu se smérnici 2014/53/EU a s prislusnymi zakonnymi pozadavky pro trh ve
Velkeé Britanii. Uplny text prohladeni o shodé je k dispozici na této internetové adrese: www.candy-
group.com, (SK) Candy Hoover Group Srl tymto vyhlasuje, ze radiové zariadenie spifa poziadavky
smernice 2014/53/EU a prisludnych zakonov pozadovanych na trhu Spojeného kralovstva. Uplné
znenie vyhlasenia o zhode je k dispozicii na nasledovnej internetovej adrese: www.candy-group.com,
(PL) Niniejszym Candy Hoover Group Srl oswiadcza, ze sprzet radiowy jest zgodny z wymogami
dyrektywy 2014/53/UE oraz z odpowiednimi wymogami ustawowymi obowigzujgcymi na rynku
brytyjskim. Petny tekst deklaracji zgodnosci dostepny jest na stronie internetowej pod nastepujgcym
adresem: www.candy-group.com
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(ET) Kéesolevaga kinnitab Candy Hoover Group Srl, et raadioseade vastab direktiivile 2014/53/EL
ja Uhendkuningriigi turu asjakohastele seaduslikele nduetele. Vastavusdeklaratsiooni taistekst on
kattesaadav veebilehel www.candy-group.com, (LT) Siuo dokumentu ,Candy Hoover Group Srl"
pareiskia, kad radijo rysio jranga atitinka Direktyvg 2014/53/ES ir atitinkamus teisés akty
reikalavimus JK rinkai. Visg atitikties deklaracijos tekstg galima rasti Siuo interneto adresu:
www.candy-group.com, (LV) Ar so Candy Hoover Group Srl apliecina, ka radioiekarta atbilst
Direktivai 2014/53/ES un Apvienotas Karalistes tirgus attiecigajam tiesibu aktu prasibam. Pilns
atbilstibas deklaracijas teksts ir pieejams Saja interneta adresé: www.candy-group.com, (HR)
Tvrtka Candy Hoover Group Srlizjavljuje da je radijska oprema u skladu s Direktivom 2014/53/EU i
s relevantnim zakonskim zahtjevima za trziste Ujedinjene Kraljevine. Cjeloviti tekst izjave o
sukladnosti dostupan je na sliedecoj internetskoj adresi: www.candy-group.com, (SR) Ovim
putem, kompanija Candy Hoover Group Srl izjavljuje da je radio-oprema u skladu sa Direktivom
2014/53/EU i sa relevantnim zakonskim zahtevima za trziste Velike Britanije. Kompletan tekst
izjave o usaglasenosti dostupan je na sledecoj internet adresi: www.candy-group.com, (RO) Prin
prezenta, Candy Hoover Group Srl declard ca echipamentul radio este in conformitate cu
Directiva 2014/53/UE si cu cerintele legale relevante pentru piata din Regatul Unit. Textul integral
al declaratiei de conformitate este disponibil la urmatoarea adresa de internet: www.candy-
group.com, (HU) A Candy Hoover Group Srl kijelenti, hogy a radioberendezés megfelel a
2014/53/EU iranyelvnek és az Egyesult Kiralysag piacara vonatkozd hatéalyos jogszabalyi
kovetelmenyeknek. A megfeleléségi nyilatkozat teljes szdvege a kovetkezd internetcimen
erhetd el: www.candy roup.com

PRECI PROBE MODEL Et180 WIRELESS PARAMETERS:

(EL) MAPAMETPOI ASYPMATHE SYNAESHS PRECI PROBE MONTEAO Et180: (CS) PARAMETRY
BEZDRATOVEHO PRENOSU PRO SONDU PRECI PROBE, MODEL Et180:, (SK) PARAMETRE
BEZDR TOVEJ SONDY PRECI PROBE MODEL Et180:, (PL) PARAMETRY BEZPRZEWODOWE
MODELU SONDY PRECI PROBE Et180: (ET) PRECI PROBE'l MUDELI Et180 JUHTMETA
PARAMEETRID, (LT) ,PRECI PROBE" ZONDO MODELIO Et180 BELAIDZIO RYSIO PARAMETRAL,
(LV) PRECI PROBE MODE A Et180 BEZVADU FUNKCIJAS PARAMETRI:, (HR) PARAMETRI
BEZICNE VEZE ZA MODEL SONDE PRECI PROBE Et180: (SR) PARAMETRI BEZICNOG
POVEZIVANJA SONDE PRECI PROBE MODEL Et180:, (RO) PARAMETRII WIRELESS Al SONDEI
PRECI PROBE MODEL Et180:, (HU) ET180 PRECI PROBE SZONDA MODELL VEZETEK NELKULI
PARAMETEREK.

EN EL
Technology Bluetooth Texvoloyia Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE Baown Bluetooth v4.0 BLE
Frequency Band (s) [MHZ] 2400+2480 Zwvn f {wveg ouxvoTHTWV[MHz] 2400+2480
Maximum Power [mW] 2.5 -(4dBm) Méytotn oxug [mW] 2.5-(4dBm)
cs SK
Technologie Bluetooth Technologia Bluetooth
Standard Bluetooth v4.0 BLE Norma Bluetooth v4.0 BLE
Frekvenéni pasmo [MHZ] 2400+2480 Frekvencné pasmo (pasma) [MHz] 2400+2480

Maximalni vykon [mW] 2.5-(4dBm) Maximalny vykon [mw] 2.5-(4dBm)




Technologia Bluetooth Tehnoloogia Bluetooth

Standard Bluetooth v4.0 BLE Standard Bluetooth v4.0 BLE

Pasmo(-a) czestotliwosci [MHz] 2400+2480 Sagedusala(d) [MHz] 2400+2480

Moc maksymalna [mW] 2.5 -(4dBm) Maksimaalne vaimsus [mW] 2.5 -(4dBm)
LT LV

Technologija Bluetooth" Tehnologija Bluetooth

Standartine Bluetooth v4.0 BLE Standarta Bluetooth v4.0 BLE

Dazniyjuosta (-os) [MHz] 2400+2480 Frekvencu josla(-as) [MHZ] 2400+2480

Didziausia galia [mW] 2.5-(4dBm) Maksimala jauda [mW] 2.5-(4dBm)
HR

Tehnologija Bluetooth

Standardno Bluetooth v4.0 BLE

Frekvencijski pojasevi [MHz] 2400+2480

Najveca snaga [mW] 2.5 -(4dBm)

8.3 ACCESSORIES

(EL) EZAPTHMATA, (CS) PRISLUSENSTVI, (SK) PRISLUSENSTVO, (PL) AKCESORIA,
(ET)TARVIKUD, (LT) PRIEDAI, (LV) PIEDERUMI, (HR) PRIBOR, (SR) DODATNA OPREMA, (RO)
ACCESORII, (HU) TARTOZEKOK

8.3.1.PRECI PROBE & LADLE-Intelligent Wireless Food Thermometer (available depending
onthemodel)

(EL) PRECI PROBE KAI KOYTAAA-E€uTtvo acUpuato Bepuduetpo tpodipwy (Slabéoiuo avaloya pe To
povtélo), (CS) Inteligentni bezdratovy teplomeér pro pokrmy: SONDA PRECI PROBE a LOPATKA (k
dispozici v zavislosti na modelu), (SK) Sonda PRECI PROBE a VARESKA-Inteligentny bezdrotovy
teplomer potravin (k dispozicii v zavislosti od modelu), (PL) SONDA PRECI PROBE | LADLE —
inteligentny bezprzewodowy termometr do zywnosci (dostepne w zaleznosci od modelu),
(ET)PRECI PROBE & LADLE - intelligentne juhtmevaba toidutermomeeter (saadaval olenevalt
mudelist), (LT) ,PRECI PROBE" ZONDAS ir ,LADLE-Intelligent” belaidis maisto termometras
(galima priklausomai nuo modelio), (LV) PRECI PROBE & LADLE inteligentais bezvadu partikas
termometrs (pieejams atkariba no modela), (HR) SONDA PRECI PROBE i GRABILICA inteligentni
bezi¢nitermometar za hranu (dostupnost ovisio modelu), (SR) SONDA PRECIPROBE IKUTLACA—
Inteligentni bezi¢ni termometar za hranu (dostupno u zavisnosti od modela), (RO)SONDA PRECI
PROBE & POLONIC-Termometruinteligent fara fir pentru alimente (disponibil in functie de model),
(HU) PRECI PROBE ES LAPAT - intelligens vezeték nélkili ételhdmérs (elérhetéség a modelltd|
fuggden),




(EN) Thank you for purchasing Haier Preci Probe. Please note it works only with Haier induction hob
and before using it please read the following instruction and safety notes included in the user manual.
(EL) Zag euxaplotolpe mou ayopdoarte Tov atodntrpa Preci Probe tng Haier. AdBete undn ot
Aeltoupyel Lovo Pe TNV emaywyLkn eotia Haier kat mpv Tn xprion SlaBAoTte TG mapakatw odnyieg kat
unodeitelg aodaieiog mou mephapBdavovtal oto gyxelpidlo xpriong.

(CS) Dékujeme vam, ze jste si koupilisondu Haier Preci Probe. Pamatuijte, Ze funguje pouze s
indukéni varnou deskou Haier, a pfed pouzitim si prectéte nasledujici pokyny a bezpecnostni
upozornénivnavodu k obsluze.

(SK) Dakujeme, Ze ste si zakupili Haier Preci Probe. Upozorfiujeme, Ze funguije iba s indukénou varnou
doskou Haier a pred pouzitim si musite precitat nasledujuce pokyny a bezpe¢nostné pokyny
uvedene v navode na pouzitie

(PL) Dziekujemy za zakup sondy Haier Preci Probe. Nalezy pamietac¢, ze dziata tylko z ptyta
indukcyjng Haier i przed uzyciem nalezy zapoznac sie z ponizsza instrukcjg oraz zawartymi w niej
uwagami dotyczgcymi bezpieczenstwa.

(ET) Taname, et ostsite Haieri Preci Probe toidutermomeetri. Pange tahele, et see todtab ainult
Haieri induktsioonpliidiplaadiga ja enne selle kasutamist lugege labi jargmised kasutusjuhendis
sisalduvad juhised ja ohutusjuhised.

(LT) Dékojame, kad jsigijote ,Haier Preci Probe" zonda. Atkreipkite démesj, kad jis veikia tik su ,Haier"
indukcine kaitlente ir pries naudodami perskaitykite Siuos nurodymus ir saugos pastabas, pateiktas
naudotojo vadove.

(LV) Paldies, ka iegadajaties Haier Preci Probe. LUdzu, nemiet véra, ka ta darbojas tikai ar Haier
indukcijas plits virsmu, un pirms lieto$anas, IGdzu, izlasiet Sos noradijumus un drosibas piezimes,
kas irieklautas lietotaja rokasgramata.

(HR) Hvala vam sto ste kupili Haier Preci Probe sondu. Imajte na umu da radi samo s indukcijskom
plo¢om Haier i prije uporabe procitajte sliedece upute i sigurnosne napomene uklju¢ene

u korisnicki prirucnik.

(SR) Hvala vam $to ste kupili sondu Haier Preci Probe. Imajte na umu da radi samo sa Haier
indukcionom plo¢om, a pre upotrebe procitajte sledeca uputstva i bezbednosne napomene
uklju¢ene u uputstvo za upotrebu.

(RO) Va multumim ca ati achizitionat sonda Preci Probe Haier. Va rugam sa retineti ca functioneaza
numai cu plita cu inductie Haier siinainte de a o folosi va rugam sa cititi urmatoarele instructiuni si
notele de siguranta incluse in manualul de utilizare.

(HU) K6szonjuk, hogy a Haier Preci Probe szondat valasztotta. Kérjuk, vegye figyelembe, hogy a
szonda csak a Haier indukcios fézélappal mikodik, és hasznalat el6tt olvassa el a felhasznaldi
kezikdonyvben taldlhato alébbi utasitasokat és biztonsagi megjegyzéseket.




*LADLE
(EL) KOTAAA, (CS) LOPATKA, (SK) VARESKA, (PL) LADLE, (ET) KULP, (LT) MENTELE, (LV)
KAUSS, (HR) GRABILICA, (SR) KUTLACA, (RO) POLONICUL, (HU) LAPAT

EN

Usetheladle withthe probe to stirfood.
e Cleantheladlebeforethfirstuse.

® Donotusetheladleonanopenflame.

e Donotcuttheladle. -
e Donotputtheladleindirectcontactwiththehotaccessible

parts of the hob. //
e Toleratedtemperature +220°C )

EL

XpNOWOTIOHOTE TNV KOUTAAA HE TOV AloBNTrPA LA VA AVaKATEWPETE TO GaynTO KATA TN SLAPKELA TOU
HQYELPEUATOG.

*  KaBapiote TNV KOUTAAQ TIpLY ATtO TNV TIPWTN XPron.

*  MnvXPNOLIOTIOLELTE TNV KOUTAAQ TTAVW ATIO AVOLXTH PAOYA.

*  MnvKOBETE TNV KOUTAGAQ.

*  Mnvdepvete TNV KOUTAAA O€ Apeon eTtadr e Ta eAeUBepa Beppalvopeva pépn tng e0Tiag.
*  Avektr Bepuokpaocia +220°C

Cs

K michani pokrmu béhem vareni pouzivejte lopatku se sondou.

« Pfed prvnim pouzitim lopatku vycistéte.

« Nepouzivejte lopatku nad otevienym plamenem.

« Nefezejte lopatku.

« Zabrante pfimému styku lopatky s horkymi pfistupnymi ¢astmivarnée desky.

« Tolerovanateplota: +220°C

SK

Varesku so sondou pouzite na miesanie jedla pocas varenia.

* Pred prvym pouzitim varesku vycistite.

* Nepouzivajte naberacku v pritomnosti otvorenych plameriov.

* Varesku neporezte.

* Svareskou nemanipulujte tak, aby sa dostala do priameho kontaktu s horucimi
pristupnymi dielmi varnej dosky.

* Tolerovana teplota +220°C

PL
Uzywaj chochli z sonda do mieszania potraw podczas gotowania.

» Umyj chochle przed pierwszym uzyciem.

« Nie uzywaj chochli na otwartym ogniu.

« Nie przecinaj chochli.

+ Nie ktadz chochliw bezposrednim kontakcie z gorgcymi czesciami piyty.
« Tolerowana temperatura: +220°C

ET

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.

e Puhastage kulp enne esimest kasutamist.

e Argekasutage kulpi lahtisel tulel.

e Argeldigake kulpi.

e Arge laske kulbil otse kokku puutuda pliidi kuumade ligipaasetavate osadega.
e Lubatudtemperatuur +220°C
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ET

Kasutage toidu segamiseks toiduvalmistamise ajal termomeetriga kulpi.
o Puhastage kulp enne esimest kasutamist.

e Arge kasutage kulpi lahtisel tulel.

o Argeldigake kulpi.

o Arge laske kulbil otse kokku puutuda pliidi kuumade ligipdasetavate osadega.
e | ubatudtemperatuur +220°C

LT

Maisydami maista ruosos metu naudokite mentele su zondu.

e Prie$ naudodamimentele pirma karta, jg nuvalykite.

e Nenaudokite mentelés virs atviros liepsnos.

e Nenupjaukite menteles.

o Nedekite menteles tiesiai ant karsSty atviry kaitlentes daliy.

e Leistinatemperattra +220°C

Lv

Ediena maisi$anai gatavosanas laika izmantojiet kausu ar zondi.

o Notiriet kausu pirms pirmas lietoSanas.

o Nelietojiet kausu uz atklatas liesmas.

o Negrieziet kausu.

o Nenovietojiet kausu tiesa saskaré ar karstam pieejamajam plits virsmas dajam.
e Pielaujamatemperatira +220°C

HR

Koristite zaimacu sa sondom za mijesanje hrane tijekom kuhanja.
« Oc¢istite posudu prije prve uporabe.

« Ne koristite zaimacu na otvorenom plamenu.

« Nemojte rezati zaimacu.

« Ne stavljajte zaimacu uizravan kontakt s vru¢im dostupnim dijelovima ploce za kuhanje.
« Dopustena temperatura: +220°C

SR

Koristite kutla¢u sa sondom za mesanje hrane tokom kuvanja.

¢ Operite kutlacu pre prve upotrebe.

¢ Nemojte koristiti kutlacu na otvorenom plamenu.

* Ne secite kutlacu.

* Ne stavijajte kutlacu u direktan kontakt sa vruc¢im dostupnim delovima ploce za
kuvanje.

¢ Tolerisanatemperatura +220°C

RO

Utilizati polonicul cu sonda pentru a amesteca alimentele in timpul gatitului.

¢ Spadlatipolonicul inainte de prima utilizare.

¢ Nu utilizati polonicul deasupra unei flacari deschise.

¢ Nutaiati polonicul.

* Nuasezati polonicul in contact direct cu partile fierbinti accesibile ale plitei.
* Temperatura toleratd +220°C




HU
Hasznalja a lapatot a szondaval az étel megkeveréséhez f&zés kdzben.

+ Az elsé hasznalat elétt tisztitsa meg a lapatot.

» Ne hasznalja a lapatot nyilt langon.

+ Ne vagjon a lapatbal.

+ Ne érintse a lapatot kdzvetlenul a fé6z6lap hozzaférhetd forrd részeinez.
» Elviselt hémérséklet: +220 °C

Position 1 Paosition 2

(EL) ®¢on 1/2/3, (CS) Poloha 1/2/3, (SK) Poloha 1/2/3, (PL) Ustawienie 1/2/3, (ET) Asend 1/2/3,
(LT) 1/ 2/ 3 padetis, (LV) 1./2./3.pozicija, (HR) Polozaj 1/2/3, (SR) Polozaj 1/2/3, (RO) Pozitia
1/2/3,(HU) 1/2/3-es pozicio,

*(EN) available depending on the model, (EL) 6taBéotpo avaroya pe to povtého, (CS) k dispozici v
zavislosti na modelu, (SK) k dispozicii v zavislosti od modelu, (PL) dostepne w zaleznosci od
modelu, (ET) saadaval olenevalt mudelist, (LT) galima priklausomai nuo modelio, (LV) pieejams
atkariba no modela, (HR) dostupnost ovisi o modelu, (SR) dostupno u zavisnosti od modela, (RO)
disponibil in functie de model, (HU) elérhetéség a modelltél fuggden,

8.4. EVERYDAY COOKING

EVERYDAY SPECIAL
COOKING PROGRAM

FAVORITES

RECIPES o c RECIPES

BEEFEILLET BEEF FILLET

A

DONNESS

MEDIUM




(EN) Only available for beef recipes, (EL) fxtiBetal povo yia cuvtayeg pe Bodwo kpéag., (CS) K
dispozici pouze pro recepty s hovézim masem., (SK) Dostupné len pre recepty na hovadzie
maso., (PL) Dostepne tylko dla przepisdw na wotowine., (ET) Saadaval ainult veiseliha retseptide
jaoks., (LT) Galima tik jautienos receptams., (LV) Pieejama tikai liellopu galas receptém., (HR)
Dostupno samo za recepte za govedinu., (SR) Dostupno samo za recepte za govedinu., (RO)
Disponibil numai pentru retete cu carne de vita., (HU) Csak marhahus receptekhez érheté el.

DONNESS

MEDIUM

L4 12:00

L3 08:00

8.4.1. SPECIAL PROGRAMS

(EL) EIAIKA MPOTPAMMATA (CS) SPECIALNI PROGRAMY, (SK) SPECIALNE PROGRAMY, (PL)
PROGRAMY SPECJALNE, (ET) ERIPROGRAMMID, (LT) SPECIALIOS PROGRAMOS, (LV) TP ASAS
PROGRAMMAS, (HR) POSEBNI PROGRAMI, (SR) SPECIJALNI PROGRAMI, (RO) PROGRAME
SPECIALE, (HU) SPECIALIS PROGRAMOK.




EVERYDAY SPECIAL ¢
COOKING PROGRAM  FAVORITES SPECIAL PROGRAM

SIMMERING

SIMMERING

L2 0500

(EN) NOTE: The parameters for Special Programs cannot be edited. (EL)’ SHMEIQZH: Ot mapduetpol
yia ta Eldikd mpoypdppata dev pmopolv va enetepyactolv., (CS) POZNAMKA: Parametry pro
specialni programy nelze upravovat. , (SK) POZNAMKA: Parametre $peciadlnych programov nie je
mozZné upravovat. , (PL) UWAGA: Nie mozna edytowac parametrow programéw specjalnych. , (ET)
MARKUS: Eriprogrammide parameetreid ei saa muuta. , (LT) PASTABA: Specialiyjy programy
parametry redaguoti negalima., (LV) PIEZIME: Ipaso programmu parametrus nevar redigét. , (HR)
NAPOMENA: Parametri za posebne programe ne mogu se uredivati. (SR) NAPOMENA: Parametri za
posebne programe se ne mogu uredivati., (RO) NOTA: Parametrii pentru programele speciale nu
pot fieditati., (HU) MEGJEGYZES: A specidlis programok paraméterei nem szerkeszthetdk.

8.5. FAVORITES

(ELATAMHMENA, (CS) OBLIBENE, (SK) OBLLUBENE, (PL) ULUBIONE, (ET) LEMMIKUD, (LT)

MEGSTAMIAUSI, (LV) IZLASE, (HR) OMILJENI, (SR) OMILJENIPROGRAMI, (RO) FAVORITE, (HU)
KEDVENCEK.

8.5.1.Save arecipe as Favorite

(EL) ArtoBnkevote pia cuvtayn wg ayannuévn (CS) Ulozit recept jako Oblibeny, (SK) Ulozit recept
ako oblubeny, (PL) Zapisz przepis jako Ulubiony, (ET) Salvesta retsept lemmikuna, (LT) ISsaugokite
receptg kaip mégstamiausia, (LV) Saglabat receptika izlasi, (HR) Spremirecept kao omiljeni, (SR)
Sacuvajte recept kao omiljeni, (RO) Salvati o reteta ca favorita, (HU) Mentse el areceptet a
Kedvencek k&zé,




(EN) Tapon'* ES? to cancel. (EL) Matrote oto E“ VLOL a Upwoan., (CS) Zruste klepnutim na ., (SK)
Klepnutim na @ Jvyber zrusite., (PL) Kllknu [¥aby anulowac¢. (ET) Tuhistamiseks puudutage
ekraanilikooni 2 ., (LT) Norédami ataukti, bakstelékite ¥ (LV) Lai atceltu, pieskarieties
ikonai., (HR) Dodirni W za otkazivanje., (SR) Dodirnite [ "da biste otkazali., (RO) Atingeti W
pentru a anula., (HU) Erintse meg a @ avisszavonashoz.

8.5.2 START A RECIPE FROM FAVORITES

(EL) Zekwnote pla ouvtayn anow ayamnnpeéva, (CS) Spustit recept z Oblibenych, (SK) Spustite
recept z polozky Oblubené, (PL) Rozpocznij przepis od Ulubionych, (ET) Alusta retsepti
Lemmikutest, (LT) Pradéti ruosti pagal recepta i§ megstamiausidLV) Saciet receptinoizlases,
(HR) Pokreni recept iz Omilienih, (SR) Zapocnite recept iz Omiljenin, (RO) Incepeti o reteta din
Favorite, (HU) Recept inditsa a Kedvencek ko4.

EVERYDAY SPECIAL

COOKING PROGRAM  FAVORITES FAVORITES

STIRFRYING

STIRFRYING

8.5.3.REMOVE RECIPES FROM FAVORITES

(EL) ADAIPESH SYNTATQN AMO TA ATAMHMENA, (CS) ODSTRANIT RECEPTY Z OBLIBENYCH,
(SK) ODSTRANITRECEPTY Z OBLLUBENYCH , (PL) USUN PRZEPISY Z ULUBIONYCH, (ET)
EEMALDA RETSEPTID LEMMIKUTEST, (LT) PASALINKITE RECEPTUS IS MEGSTAMIAUSIY, (LV)
NONEMT RECEPTES NO IZLASES, (HR) UKLONIRECEPTE IZ OMILJENIH, (SR) UKLONITE
RECEPTE IZ OMILJENIH, (RO) ELIMINATIRETETELE DIN FAVORITE, (HU) RECEPTEK
ELTAVOLITASA A KEDVENCEKBOL
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9.INSTALLATION

Electrical installation

Power supply cable: The device is equipped with a power supply cable that must be connected to
the domestic power grid. Identify the various connection options based on the type of domestic
power supply from the corresponding diagram. The data plate also indicates the allowable
connection voltage for this device and its corresponding power consumption.

(EL) HAektpikn eykatdotaon Kahwdlo tpododoaciag: H cuokeur eival eomhlopévn pe éva KahwdLo
tpododoaoiag mou mpémnel va cuvOeBel 0To oklakd NAeKTPLKO biktuo. Mpoablopiote Tig SLddopeg
eTAOYEC oUvOEDNC pe BAoN ToV TUTIO TNC OLKLOKNAG TTAPOXAG PEVATOC OO TO AvVTioTOLXO
Saypappa. H mvakida dedouévwy UTIOOELKVUEL ETONG TNV ETUTPEMOMEVN TACN CUVEEONG LA AUTN
TN CUCKEUN Kal T avtiotolyn KatavaAwaon wxvog., (CS) Elektricka instalace Napajeci kabel:
Spotrebic je vybaven napajecim kabelem, ktery se musi pfipojit k domaci elektricke siti. Z
odpovidajiciho schématu zjistéte rlzné moznosti pfipojeni podle typu domaci elektrické sité.
Typovy stitek obsahuje take pripustné napéti pro pfipojeni tohoto spotfebice a odpovidajici
prikon., (SK) Elektricka instalacia Napajaci kabel: Zariadenie je vybavené napdjacim kablom,
ktory sa musi pripojit k domacej elektrickej siete. Na prislusnej schéme identifikujte rézne
moznosti pripojenia podla typu domacej elektrickej siete. Typovy Stitok tiez uvadza pripustné
napédjacie napétie pre toto zariadenie a zodpovedajucu spotrebu energie., (PL) Instalacja
elektryczna Kabel zasilajacy: Urzadzenie wyposazone jest w kabel zasilajgcy, ktory nalezy
podtaczy¢ do domowej sieci energetycznej. Zidentyfikuj rézne opcje potaczen w zaleznosci od
rodzaju domowego zrodta zasilania z odpowiedniego schematu. Na tabliczce znamionowej
podane jest rdwniez dopuszczalne napiecie przytagczeniowe tego urzadzenia i odpowiadajgcy mu
pobdr mocy., (ET) Elektripaigaldis Toitekaabel: Seade on varustatud toitekaabliga, mis tuleb
Uhendada koduse elektrivorguga. Erinevad Uhendusvoimalused vastavalt koduse toiteallika
tUubile leiate vastavalt diagrammilt. Andmesildil on naidatud ka seadme lubatud Ghenduspinge ja
sellele vastav energiatarve., (LT) Elektros instaliacija Maitinimo kabelis: Prietaisas yra su
maitinimo laidu, kuris turi bati prijungtas prie buitinio elektros tinklo. Pagal atitinkamg schema
nustatykite jvairias prijungimo galimybes, priklausomai nuo buitinio maitinimo tipo. Vardineje
ploksteléje taip pat nurodyta Sio jrenginio vardiné jtampa ir vartojamoiji galia., (LV)
Elektroinstalacija Elektropadeves kabelis: ierice ir aprikota ar elektropadeves kabeli, kas ir
japievieno majas elektrotiklam. Identificéjiet dazadas savienojuma iespéjas, pamatojoties uz
majsaimniecibas energoapgadi péc atbilstigas shemas. Datu plaksnité ir noradits ari Sai iericei
pielaujamais piesléguma spriegums un tas atbilstigais enerdijas patérins., (HR) Elektri¢na
instalacija Kabel napajanja: Uredaj je opremljen kabelom za napajanje koji se mora spojiti na
ku¢nu elektricnu mrezu. Identificirajte razli¢ite mogucnosti povezivanja na temelju vrste ku¢nog
elektricnog napajanja iz odgovaraju¢e sheme. Na plocici s podacima naveden je i dopusteni
priklju¢ni napon za ovaj uredaj i odgovarajuca potrosnja energije., (SR) Elektri¢ne instalacije
Kabl za napajanje: Uredaj je opremljen kablom za napajanje koji mora biti povezan sa ku¢nom
elektroenergetskom mrezom. Identifikujte razlicite opcije povezivanja na osnovu vrste ku¢nog
elektricnog napajanja iz odgovarajuceg dijagrama. PloCica sa podacima takode pokazuje
dozvolieninapon priklju¢enja za ovaj uredaj i njegovu odgovarajucu potrosnju energije.
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(RO) Instalatie electrica Cablu de alimentare: Dispozitivul este echipat cu un cablu de alimentare
care trebuie conectat la reteaua electrica nationala. Identificarea diferitelor optiuni de conectare in
functie de tipul de alimentare cu energie electrica nationala din diagrama corespunzatoare. Placuta de
date indica, de asemenea, tensiunea de conectare admisa pentru acest dispozitiv si consumul de
energie corespunzator., (HU) Elektromos bekotés Tapkabel: A készulék tapkabellel van felszerelve,
amelyet a haztartasi elektromos haldzathoz kell csatlakoztatni. A megfeleld diagram alapjan
azonositsa a kilonbozé csatlakozasi lehetdsegeke a haztartasi tapegyseég tipusa alapjan. Az adattabla
az eszkdz megengedett csatlakozasi feszlltséget és a megfeleld energiafogyasztast is jelzi.

380-415V ~ 2N 50/60 Hz 220-240V ~ 50/60 Hz
oy — 11 ——
|, 380415V~
220-240 v~
-N N
= — Q@ = — @

(EN) NOTE: If the appliance is installed above a drawer, it is recommended to use a separator panel to ensure
better thermalinsulation for the silverware. Make sure to place the separator at a minimum distance of 10mm
from the bottom surface of the appliance and to leave an opening toward the back.

(EL) SHMEIQZH: Edv n ouokeun eivatl eyKateotnpévn mavw oo cuPTAPL, CUVLOTATAL N XPAon SLaxwpPLoTIKOU
TIAVEA yla va e§aodaAloTel KaAUTepN BepOPOVWON TWV aPyUpwWY oKeEUWV. BefalwBelte otL tonobeteite To
Slaxwplotikd og ehdylotn andotacn 10 mm amd Ty Katw emibAvela TG CUCKEURE KAl OTL adrVETE Eva Avolyua
TPOG Ta THOW.

(CS) POZNAMKA: Pokud je spotiebi¢ nainstalovan nad zasuvkou, doporuéuje se pouzit oddélovaci panel,
ktery zajisti lepsi tepelnouizolaci pro stfibrné nacini. Umistéte prepazku do minimalni vzdalenosti 10 mm od
spodniho povrchu spotfebice a nechte otvor obraceny dozadu.

(SK) POZNAMKA: Ak je spotrebic nainstalovany nad zasuvkou, odportiéa sa pouzit oddelovaci panel, aby sa
zabezpecila lepsia tepelnaizolacia priboru. Dbajte na to, aby ste oddelovaci panel umiestnili v minimalnej
vzdialenosti 10 mm od spodného povrchu spotrebi¢a a ponechali otvor smerom dozadu.

(PL) UWAGA: Jezeli urzadzenie jest zainstalowane nad szuflada, zaleca sie zastosowanie panelu
oddzielajgcego w celu zapewnienia lepszejizolacji termicznej dla sztu¢cow. Upewnij sie, ze separator znajduje
sie w odlegtosci co najmniej 10 mm od dolnej powierzchni urzadzenia i ze z tytu pozostaje otwor.

(ET) MARKUS: Kui seade on paigaldatud sahtli kohale, on soovitatav kasutada eralduspaneeli, et tagada
hobendude parem soojusisolatsioon. Asetage eraldaja kindlasti seadme alumisest pinnast vahemalt 10 mm
kaugusele jajatke ava tagakdlje poole.

(LT) PASTABA: Jei prietaisas sumontuotas virs stal¢iaus, rekomenduojama naudoti atskyrimo
plokste, kad baty uztikrinta geresné sidabro indy Silumos izoliacija. |sitikinkite, kad atskyrimo
plokste yra bent 10 mm atstumu nuo prietaiso apatinio pavirsiaus ir palikite anga gale.

(LV) PIEZIME: Ja ierice ir uzstadita virs atvilktnes, ieteicams izmantot atdalitaja paneli, lai nodrosinatu labaku
termoizolaciju sudraba piederumiem. Novietojiet atdalitaju vismaz 10 mm atstatuma no ierices apakséjas
virsmas un atstajiet atveri virziena uz aizmuguri.

(HR) NAPOMENA: Ako se uredaj ugradiiznad ladice, preporucuje se uporaba pregradne ploce kako bi se
osigurala bolja toplinska izolacija pribora za jelo. Obavezno postavite pregradnu ploc¢u na minimalnu udaljenost
od 10 mm od donje povrsine uredaja i ostavite otvor prema straznjoj strani.



(SR) NAPOMENA: Ako je uredaj postavijen iznad fioke, preporucuje se upotreba separatora kako bi se zasigurala
bolja toplotnaizolacija za escajg. Obavezno postavite separator na minimalnu udaljenost od 10 mm od donje
povrsine uredaja i neka otvor bude prema zadnjoj strani.

(RO) NOTA: Dacé aparatul este instalat deasupra unui sertar, se recomanda utilizarea unui panou separator
pentru a asigura o izolare termica mai buna pentru argintarie. Asigurati-va ca plasati separatorul la o distanta
minima de 10 mm de suprafata inferioara a aparatului si ca lasati o deschidere spre partea din spate.

(HU) MEGJEGYZES: Ha a készilléket fiok folé szerelik, akkor az evéeszkdzok jobb hészigetelése érdekében
javasoljuk elvalasztd panel hasznalatat. Ugyeljen arra, hogy az elvalasztdt legalabb 10 mm tavolsagra helyezze el a
készuleék also felUletetdl, és hatrafelé hagyjon nyilast.

HOB 60-65 cm

(EL) ESTIA60-65cm , (CS) VARNA DESKA 60-65 cm , (SK) VARNA DOSKA 60— 65 cm , (PL) PLYTA 60-65 cm,
(ET) PLIIT 60-65 cm, (LT) KAITLENTE, 60-65 cm ., (LV) PLITS VIRSMA 60-65 cm , (HR) PLOCA ZA KUHANJE 60
—-65cm, (SR) PLOCA ZA KUVANJE 60-65 cm , (RO) HOB 60-65 cm, (HU) FOZOLAP 60-65 cm.

(EN) Cable length 1150 mm (EL) Mrjkog kahwdiou 1150 mm , (CS) Délka kabelu 1150 mm, (SK) Dizka kabla 1150
mm, (PL) Dtugos¢ kabla 1150 mm, (ET) Kaabli pikkus 1150 mm, (LT) Kabelioilgis 1150 mm, (LV)Kabela garums
1150 mm, (HR) Duljina kabela 1150 mm, (SR) Duzina kabla 1150 mm, (RO) Lungime cablu 1150 mm, (HU)
Kabelhossz 1150 mm.

(EN) radius 4 mm
(EL) oxtiva 4 mm
(CS) polomér 4 mm
(SK) polomer 4 mm
(PL) promien 4 mm
(ET) raadius 4 mm

(EN) Gasket
(EL) Towouxa
(CS) Tésnéni
(SK) Tesnenie
(PL) Uszczelka

(ET) Tihend (LT) spindulys 4 mm
(LT) Tarpiklis (LV) radiuss 4 mm
(LV) Blives (HR) polumjer 4 mm
(HR) Brtva (SR) pre¢nik 4 mm

(RO) raza 4 mm

SR) Zaptivac
(SR) Zaptivat (HU) sugar 4 mm

(RO) Garnitura
(HU) Tomités




Tools

(EL) Epyaleia, (CS) Néstroje, (SK) Néastroje, (PL) Narzedzia, (ET) Todriistad, (LT) | rankiai,
(LV) Instrumenti, (HR) Alati, (SR) Alat, (RO) Unelte, (HU) Eszkdzok.

SECTIONS - WIDTH 60 and 65

(EL) TMHMATA - NAATOZ 60 kat 65, (CS) REZY — SIRKA 60 a 65, (SK) CASTI -
(PL) SEKCJE - SZEROKOSC 601 65, (ET) SEKTSIOONID - LAIUS 60ja 65, (LT) PJOVIAI -
PLOTIS 60ir 65, (LV) SADALAS — PLATUMS 60 un 65, (HR) ODJELJCI
DEONICE - SIRINA 601 65, (RO) SECTIUNI -
SZELESSEG 60 és 65,

SIRKA 603 65,

] - SIRINA 60165, (SR)
LATIMEA 60 5i 65, (HU) SZAKASZOK -
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*For proper operation of the appliance, ensure proper
airflow beneath the cooktop according to the
intallation guidelines.
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(EL)*Ta tn owotr Aettoupyla Tng cUOKeLNG, £€a0daAlOTE TN CWOTH POr AEPA KATW Ao TNV
ETUDAVELQ HOYELPEUATOC CUUPWVA HE TIG 0ONYIEG EYKOTAOTAONG.

(CS) * Podle pokynt k instalaci zajistéte nalezity pritok vzduchu pod varnou deskou, aby mohl
spotrebi¢ spravné fungovat.

(SK) *Ak chcete zaistit spravnu ¢innost spotrebica, zaistite spravne prudenie vzduchu pod varnou
doskou podla pokynov na instalaciu.

(PL) *W celu zapewnienia prawidtowego dziatania urzgdzenia nalezy zapewnic¢ odpowiedni
przeptyw powietrza pod ptytg kuchenna, zgodnie z wytycznymiinstalacyjnymi.

(ET) * Seadme nduetekohaseks kasutamiseks veenduge, et pliidiplaadi all on nduetele vastav
Shuvool vastavalt paigaldusjuhistele.

(LT) *Kad prietaisas veikty tinkamai, uztikrinkite pakankama montavimo rekomendacijose
nurodytg oro srauta po kaitlente.

(LV) * Lai ierice darbotos pareizi, nodrosiniet pienacigu gaisa plismu zem plits virsmas saskana ar
uzstadisanas vadlinijam.

(HR) * Kako bi uredaj ispravno radio, osigurajte pravilan protok zraka ispod ploc¢e za kuhanje u
skladu sa smjernicama za ugradnju.

(SR) *Za pravilan rad uredaja, obezbedite pravilan protok vazduhaispod ploce za kuvanje u skladu
sa smernicama za ugradnju.

(RO) *Pentru functionarea corecta a aparatului, asigurati-va ca exista un flux de aer adecvat sub
plita de gatit, in conformitate cu instructiunile de instalare.

(HU) *A készulék megfelel® mikodése érdekében biztositsa a megfeleld légaramlast a fézélap
alatt a telepitési utmutatasoknak megfeleléen.




HOB 60cm

(EL) EXTIA 60 cm, (CS) VARNA DESKA 60 cm, (SK) VARNA DOSKA 60 cm, (PL) PEYTA 60 cm,
(ET) PLIIT 60 cm, (LT) KAITLENTE, 60 cm, (LV) PLITS VIRSMA 60 cm, (HR) PLOCA ZA
KUHANUJE 60

cm, (SR) PLOCA ZA KUVANJE 60 cm, (RO) PLITA 60 cm, (HU) FOZOLAP 60 cm.
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(EN) Side view (EL) M\evpikr) 0Un, (CS) Pohled ze strany, (SK) Pohlad zboku, (PL) Widok z boku, (ET) Kulgvaade, (LT)
Vaizdas i$ $ono, (LV) Skats no saniem, (HR) Bocni pogled, (SR) Bo¢ni pogled, (RO) Vedere laterala, (HU) Oldalnézet.
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(EN) Frontal view (EL) Mpocoyn, (CS) Pohled zepredu, (SK) Pohlad spredu, (PL) Widok z przodu, (ET) Eestvaade,
(LT) Vaizdas i$ priekio, (LV) Frontalais skats, (HR) Pogled sprijeda, (SR) Prednji pogled, (RO) Vedere frontala, (HU)
ElUlsé nézet.

HOB 65 cm

(EL) ESTIA 65 cm, (CS) VARNA DESKA 65 cm, (SK) VARNA DOSKA 65 cm, (PL) PLYTA 65 cm,
(ET) PLIIT 65 cm, (LT) KAITLENTE, 65 cm, (LV) PLITS VIRSMA 65 cm, (HR) PLOCA ZA KUHANJE
65 cm, (SR) PLOCA ZA KUVANJE 65 cm, (RO) PLITA 65 cm, (HU) FOZOLAP 65 cm.

510
2t
° 0 ° = FoM o o [A°AO o
47 L Lt
1 P00 daaann i 11
! |—
478 16

(EN) Side view (EL) M\eupikr) 0gn, (CS) Pohled ze strany, (SK) Pohlad zboku, (PL) Widok z boku, (ET) Kulgvaade, (LT)
Vaizdas i$ $ono, (LV) Skats no saniem, (HR) Bocni pogled, (SR) Bo¢ni pogled, (RO) Vedere laterala, (HU) Oldalnézet.
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(EN) Frontal view (EL) Mpdooln, (CS) Pohled zepiedu, (SK) Pohlad spredu, (PL) Widok z przodu, (ET)
Eestvaade, (LT) Vaizdas i$ priekio, (LV) Frontalais skats, (HR) Pogled sprijeda, (SR) Prednji pogled, (RO) Vedere
frontala, (HU) ElUlsé nézet.

STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 60

(EL) METPHZEIZ TYNIKHZ ENSQMATQIHS 60, (CS) ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI, 60 CM, (SK)
ROZMERY PRI STANDARDNOM ZABUDOVANI 60, (PL) STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 60, (ET)
STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 60, (LT) STANDARTINIO MONTAVIMO MATMENYS, 60, (LV)
STANDARTA IEBUVES MERTJUMI 60, (HR) MJERE ZA STANDARDNU UGRADNUJU 60, (SR) MERE ZA
STANDARDNU UGRADNJU 60, (RO) MASURATORI STANDARD INCORPORATE 60, (HU) SZABVANYOS
BEEPITESI MERETEK 60.

* 28 with oven underneath

(EL) * 28 pe doupvo amnd kdtw, (CS) * 28 s troubou vespod, (SK) *28 s rirou dole, (PL) *28 z piekarnikiem pod
spodem, (ET) *28 all oleva ahjuga, (LT) *28 su orkaite apacioje, (LV) * 28 ar cepeskrasni apaksa, (HR) * 28 s pecnicom
ispod, (SR) *28 sarernomispod, (RO) *28 cu cuptor dedesubt, (HU) *28, ha sttd taldlhato alatta.



FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60 (Not applicable for models with beveled glass)

(EL) METPHSEIS XQNEYTHS ENSQMATQSHS 60 (Agv toyvet yia povtéAa pe yuahi priloutapiopévo), (CS) ROZMERY
PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 CM (Nevztahuje se na modely se zkosenym sklem), (SK) VSTAVANE ROZMERY
PRIZAPUSTENI 60 (Neplati pre modely so skosenym sklom), (PL) POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60
(Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem), (ET) UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60 (Ei kehti kaldklaasiga
mudelite korral), (LT) JLEISTINIO MONTAVIMO MATMENYS 60 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu) , (LV)
VIENLIMENA IEBUVES MERTJUMI 60 (neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu), (HR) MJERE ZA POVRSINSKU
UGRADNJU 60 (Ne vrijedi za modele sa skosenim staklom), (SR) MERE ZA UGRADNJU U RAVNI SA PODLOGOM 60
(Nije primenljivo za modele sa zako$enim staklom) , (RO) MASURATORIINCORPORATE LA NIVEL DE 60 (Nu se
aplica pentru modelele cu geam tesit), (HU) SULLYESZTETT ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 60 (Nem
vonatkozik ferde Gveggel szerelt modellekre),

* 34 with oven underneath

(EL) *34 pe dpovpvo amo katw, (CS) * 34 s troubou vespod, (SK) *34 s rurou dole, (PL) *34 z piekarnikiem pod
spodem, (ET) *34 all oleva ahjuga, (LT) *34 su orkaite apacioje, (LV) * 34 ar cepeskrasni apaksa, (HR) * 34 s pecnicom
ispod, (SR) *34 sarernomispod, (RO) *34 cu cuptor dedesubt, (HU) *34, ha sttd taldlhato alatta.

FLUSH BUILT-IN MEASUREMENTS OF 60 (Not applicable for models with beveled glass)

(EL) METPHSEIZ XONEYTHS ENSQOMATQSHS 60 (Aev LoxVEL yla povTéAa pe yuahi urioutaptopévo), (CS) ROZMERY
PRO ZAPUSTENE VESTAVENI, 60 CM (Nevztahuje se na modely se zkosenym sklem), (SK) VSTAVANE ROZMERY
PRIZAPUSTENI 60 (Neplati pre modely so skosenym sklom), (PL) POMIARY DO ZABUDOWY W PLASZCZYZNIE 60
(Nie dotyczy modeli z fazowanym szktem), (ET) UHETASASED SISSEEHITATUD MOODUD 60 (Ei kehti kaldklaasiga
mudelite korral), (LT) JLEISTINIO MONTAVIMO MATMENYS 60 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu) , (LV)
VIENLIMENA IEBUVES MERTJUMI 60 (neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu), (HR) MJERE ZA POVRSINSKU
UGRADNJU 60 (Ne vrijedi za modele sa skosenim staklom), (SR) MERE ZA UGRADNJU U RAVNI SA PODLOGOM 60
(Nije primenljivo za modele sa zako$enim staklom) , (RO) MASURATORIINCORPORATE LA NIVEL DE 60 (Nu se
aplica pentru modelele cu geam tesit), (HU) SULLYESZTETT ELRENDEZES BEEPITESI MERETEK 60 (Nem
vonatkozik ferde Uiveggel szerelt modellekre).
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(EL) Turpa AA' TuApa BB', (CS) Rez AA'Rez BB', (SK) Sekcia AA' Sekcia BB', (PL) Sekcja AA' Sekcja BB', (ET) Jaotis

AA' Jaotis BB', (LT) Pjavis AA Pjavis BB', (LV) Sadala AA,Sadala BB', (HR) Odjeljak AA' Odjeljak BB', (SR) Odeljak
AA',Odeljak BB', (RO) Sectiunea AA',Sectiunea BB', (HU) AA' szakasz,BB' szakasz.

STANDARD BUILT-IN MEASUREMENTS 65 TOP

(EL) METPHSEIS TYMNIKHZ ENSQOMATQSHS 65, (CS) ROZMERY PRO STANDARDNI VESTAVENI 65 CM, (SK)
ROZMERY PRI STANDARDNOM ZABUDOVANI 65, (PL) STANDARDOWE WYMIARY DO ZABUDOWY 65, (ET)
STANDARDSED SISSEEHITATUD MOODUD 65, (LT) STANDARTINIO MONTAVIMO MATMENYS 65, (LV)
STANDARTA IEBUVES MERTJUMI 65, (HR) MJERE ZA STANDARDNU UGRADNJU 65, (SR) MERE ZA
STANDARDNU UGRADNJU 65, (RO) MASURATORI STANDARD INCORPORATE 65, (HU) SZABVANYOS
BEEPITESIMERETEK 65.

* 28 with oven underneath

(EL) * 28 pe poupvo amnd kdtw, (CS) * 28 s troubou vespod, (SK) *28 s rirou dole, (PL) *28 z piekarnikiem pod
spodem, (ET) *28 all oleva ahjuga, (LT) *28 su orkaite apacioje, (LV) * 28 ar cepeskrasni apaksa, (HR) * 28 s pecnicom
ispod, (SR) *28 sarernomispod, (RO) *28 cu cuptor dedesubt, (HU) *28, ha sttd taldlhatd alatta.
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FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65 (Not applicable for models with beveled glass)

(EL) METPHZEIZ XQNEYTHE ESOXHS THS 65 (Aev LoYUEL yiat LovTEAQ pe yuahl pridoutoptopévo), ( CS) ROZMERY PRO
ZAPUSTENE ZAHLOUBENI 65 cm (Nevztahuje se na modely se zkosenym sklem), (SK) ROZMERY PRI ZAPUSTENI
65 (Neplati pre modely so skosenym sklom), (PL) WYMIARY WPUSZCZENIA W PEASZCZYZNIE 65 (Nie dotyczy
modeli z fazowanym szktem), (ET) SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral), (LT)
JLEISTINES NISOS MATMENYS 65 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu), (LV) PADZILINATA LIMENA
MERTJUMI AR 65 (neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu), (HR) MJERE ZA POVRSINSKU UGRADNJU S
UDUBLJENJEM 65 (Ne vrijedi za modele sa sko$enim staklom), (SR) MERE UGRADNJU SA UDUBLJENJEM 65 (Nije
primenljivo za modele sa zako$enim staklom), (RO) MASURATORI DE INCASTRARE DE 65 (Nu se aplica pentru
modelele cu geam tesit), (HU) SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65 (Nem vonatkozik ferde
Uveggel szerelt modellekre).

* 34 with oven underneath

(EL) *34 pe dpoupvo and katw, (CS) * 34 s troubou vespod, (SK) *34 s rurou dole, (PL) *34 z piekarnikiem pod
spodem, (ET) *34 all oleva ahjuga, (LT) *34 su orkaite apacioje, (LV) * 34 ar cepeskrasni apaksa, (HR) * 34 s
pecnicomispod, (SR) *34 sarernomispod, (RO) *34 cu cuptor dedesubt, (HU) *34, ha sutd talalhato alatta..




FLUSH RECESSING MEASUREMENTS OF 65 (Not applicable for models with beveled glass)

(EL) METPHSEIS XQNEYTHS ESOXHS THE 65 (Agv toy0et yia povtéha pe yuahi pridoutaptopévo), (CS) ROZMERY PRO
ZAPUSTENE ZAHLOUBENI 65 cm (Nevztahuje se na modely se zkosenym sklem), (SK) ROZMERY PRI ZAPUSTENI
65 (Neplati pre modely so skosenym sklom), (PL) WYMIARY WPUSZCZENIA W PELASZCZYZNIE 65 (Nie dotyczy
modeli z fazowanym szktem), (ET) SUVENDUSSUVENDI MOOTMED 65 (Ei kehti kaldklaasiga mudelite korral), (LT)
JLEISTINES NISOS MATMENYS 65 (Netaikoma modeliams su facetuotu stiklu), (LV) PADZILINATA LIMENA
MERTJUMI AR 65 (neattiecas uz modeliem ar fasetétu stiklu), (HR) MJERE ZA POVRSINSKU UGRADNJU S
UDUBLJENJEM 65 (Ne vrijedi za modele sa skoSenim staklom), (SR) MERE UGRADNJU SA UDUBLJENJEM 65 (Nije
primenljivo za modele sa zako$enim staklom), (RO) MASURATORI DE INCASTRARE DE 65 (Nu se aplica pentru
modelele cu geam tesit), (HU) SULLYESZTETT ELRENDEZES MELYEDESI MERETEK 65 (Nem vonatkozik ferde
Uveggel szerelt modellekre).
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(EN) A: We recommend a distance of atleast 650mm, but it is preferable to consult the hood user manual;

B: Consider providing a functional space for handling kitchen tools and any steam and condensation produced
during food preparation;

C: 35 mm from the recessed hole to the backrest/backrest panel;

D: 35 mm from adjacent furniture (for 60 cm hob);

D: 55 mm from adjacent furniture (for 65 cm hob).

(EL) A: ZuvLoTOUWE pLa artooTacn ToUAdxLotov 650 mm, aAAd elval TPOTHOTEPO VA OUUPBOUAEUTE(TE TO
eyxelpidlo xprong Tou amoppodnTrpa.

B: E€eTAOTE TO EVOEXOUEVO TTAPOXNG EVOC AELTOUPYLKOU XWPOU YLOL TOV XELPLOO TWV EPYOAEIWV KOUT(VAG Kat TUXOV
ATHOU KAl CUUMUKVWONG IOV TTApAyovTal KATA TV TIPOETOLHAGLA TWV dhaynTwy.

C: 35 mm armo v onr €60XAG LEXPL TNV TTAATN/TO TTAVEA TNG TTAXTNG.

D: 35 mm amod napakeipeva émutia (yla eotia 60 cm).

D: 55 mm amod napakeipgeva émumia (yla eotia 65 cm).,

(CS) A: Doporucujeme vzdalenost nejméné 650 mm, ale pokud mozno se fidte uZivatelskou priruckou k
digestori.

B: Vezmeéte v Uvahu zajisténi funkéniho prostoru pro manipulaci s kuchyriskym nacinim a odvod pary a
kondenzace vznikajicich béhem pfipravy pokrmu.

C: 35 mm od zahloubeného otvoru k zadni opére/desce.

D: 35 mm od prilehlého nabytku (pro 60cm varnou desku).

D: 55 mm od prilehlého nadbytku (pro 65cm varnou desku).

(SK) A: Odportcame vzdialenost aspor 650 mm, ale je lepsie pozriet sinavod na pouZitie odsavaca par.

B: Zvéazte vytvorenie funkéného priestoru na manipulaciu s kuchynskym naradim a pre paru a kondenzaciu
vznikajucu pocas pripravy jedla.

C: 35 mm od vyhlbeného otvoru k zadnej ¢asti/zadnému panelu.

D: 35 mm od susedného nabytku (pre varnu dosku 60 cm).

D: 55 mm od susedného nabytku (pre varnu dosku 65 cm).




(PL) A: Zalecamy odlegtos$c co najmniej 650 mm; najlepiej jednak zapoznac sie z instrukcjg obstugi okapu;

B: Pamietaj, aby zapewni¢ funkcjonalng przestrzen do przechowywania przyboréw kuchennych oraz na pare i
skropliny powstajgcego podczas przygotowywania Zywnosci;

C: 35 mm od wpuszczanego otworu do podparcia / panelu podpierajgcego;

D: 35 mm od sasiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 60 cm);

D: 55 mm od sasiadujgcych mebli (w przypadku ptyty 65 cm).

(ET)A: Soovitame vahemalt 650 mm kaugust, kuid eelistatav on tutvuda pliidiplaadi kasutusjuhendiga;

B: Kaaluge praktilise ruumijatmist kdogitddriistade kasitsemiseks ning toiduvalmistamisel tekkiva auru ja
kondensatsioonijaoks;

C: 35 mm slvistatud august tagaosa/tagaosa paneelini;

D: 35 mm korvalasuvast mooblist (60 cm pliidiplaadi puhul);

D: 55 mm korvalasuvast mooblist (65 cm pliidiplaadi puhul).

(LT) A. Rekomenduojame ne mazesnj kaip 650 mm atstuma, taciau pageidautina perskaityti gartraukio
naudotojo vadova.

B. Pagalvokite apie funkcine erdve, skirtg darbui su virtuves jrankiais ir maisto gaminimo metu susidarantiems
garams bei kondensatui tvarkyti.

C.35mmnuo jleistinés nisos iki atramos / atraminés plokstes.

D. 35 mm nuo gretimy baldy (60 cm kaitlentei).

D. 55 mm nuo gretimy baldy (65 cm kaitlentei).

(LV) A:ieteicams ievérot vismaz 650 mm attalumu, bet vélams iepazities ar tvaika nostcéja lieto$anas instrukciju;
B: apsveriet iespéju nodrosinat funkcionalu telpu darbam ar virtuves instrumentiem un jebkuru tvaiku un
kondensatu, kas rodas édiena gatavo$anas laika;

C: 35 mm no padzilingjluma atveres idz aizmugures balstam / aizmugures balsta panelim;

D: 35 mm no blakus eso$ajam mébelém (60 cm plits virsmai);

D: 55 mm no blakus eso$ajam mébelém (65 cm plits virsmai).

(HR) A: Preporucujemo udalienost od najmanje 650 mm, ali pozeljno je da pogledate korisnicki priru¢nik nape;

B: razmislite o osiguravanju funkcionalnog prostora za rukovanje kuhinjskim alatima i uklanjanje pare i kondenzacije
nastale tijekom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do plo¢e naslona / naslona;

D: 35 mm od susjednog namjestaja (za plo¢u od 60 cm);

D: 55 mm od susjednog namjestaja (za ploc¢u od 65 cm).

(SR) A: Preporucujemo rastojanje od najmanje 650 mm, ali pozeljno je da pogledate uputstvo za upotrebu aspiratora;
B: Razmislite o tome da obezbedite funkcionalni prostor za rukovanje kuhinjskim alatom i uklanjanje pare i
kondenzacije nastale tokom pripreme hrane;

C: 35 mm od udubljenog otvora do panela naslona/naslona;

D: 35 mm od susednog namestaja (za plo¢u od 60 cm);

D: 55 mm od susednog namestaja (za plo¢u od 65 cm).

(RO) A: Recomandam o distanta de cel putin 650 mm, dar este preferabil s& consultati manualul de utilizare al hotei;
B: Luatiin considerare asigurarea unui spatiu functional pentru manipularea uneltelor de bucatarie si a aburului si
condensului produs in timpul prepararii alimentelor;

C: 35 mm de la gaura incastrata pana la spatar/panou de spatar;

D: 35 mm de la mobilierul adiacent (pentru plita de 60 cm);

D: 55 mm de mobilierul adiacent (pentru plita de 65 cm).

(HU) A: Javasoljuk, hogy a tavolsag legalabb 650 mm legyen, de ajanlatos elolvasni a féz8lap hasznalati Utmutatojat;
B: Fontolja meg funkciondlis tér biztositasat a konyhai eszkdzok, valamint az ételkészités soran keletkezd géz és
paralecsapodas kezelésére;

C: 35 mm-re a suUllyesztett furattél a hatlapig/hatlappanelig;

D: 35 mm-re a szomszédos butoroktol (60 cm-es fézélap esetén);

D: 55 mm-re a szomszédos butoroktdl (65 cm-es fézélap esetén).
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