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NAVOD NA POUZITIE
PARNA RURA




Dakujeme vam za déveru a kipu nasho spotrebi¢a.

Tento podrobny navod na pouzitie sa dodava pre jednoduchSie pouzitie tohto vyrobku.
Navod by vam mal poméct dozvediet sa potrebné informacie o vaSom novom spotrebici
¢o mozno najrychlejsie.

Uistite sa, ze ste dostali neposSkodeny spotrebiC. Ak zistite, Ze bol poCas prepravy
poskodeny, kontaktujte, prosim, predajcu, od ktorého ste spotrebic kupili, alebo miestny
sklad, z ktorého bol dodany. Telefénne Cislo mbzete najst na fakture alebo dodacom
liste.

Navod na inStalaciu a pripojenie je dodany na samostatnom liste

Pred zapojenim spotrebiCa do siete si pozorne precitajte ndvod na pouzitie. Zaruka sa
nevztahuje na opravy alebo reklamacie sposobené nespravnym pripojenim alebo
pouzitim spotrebica.
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SCANNING

Podrobnejsie pokyny a rady ndjdete na: http://www.gorenje.com alebo naskenujte QR kdd na vyrobnom
Stitku.
V manuali su pouzité nasledujuce symboly s prisluSnym vyznamom:

“Q- INFORMACIA!
Informacia, rada, tip alebo odporucanie

/\\ VAROVANIE!
Upozornenie — hrozi vSeobecné nebezpecenstvo
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1. Bezpecnostné opatrenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY- Pozorne si preéitajte
tento navod a odlozte si ho pre pripadné pouzitie v
buducnosti.

Spotrebi€ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia,
ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie. Pevné elektrické
vedenie musi byt v sulade s elektroinstalacnymi predpismi.

Prostriedky na odpojenie sa musia zabudovat do pevného
vedenia v sulade s predpismi.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami,
aby nedoslo k prehrievaniu.

UPOZORNENIE: Ak je napajaci kabel poskodeny, musi ho
vymenit vyrobca, zdkaznicky servis vyrobcu alebo kvalifikovany
technik, aby sa zabranilo nebezpecenstvu (len pre spotrebice
dodavané s pripojnym kablom).

Deti vo veku osem rokov a viac, ako aj osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi a dusevnymi schopnostami alebo s
nedostatkom vedomosti a skusenosti mézu pouzivat tento
pristroj pod primeranym dohladom alebo ak dostali prislusné
pokyny tykajuce sa bezpecného pouzivania pristroja a ak chapu
rizika spojené s jeho pouzivanim. Deti by sa nemali hrat so
spotrebi¢om alebo ho bez nalezitého dozoru Cistit alebo na
nom vykonavat udrzbu.

UPOZORNENIE: Spotrebic a jeho pristupné Casti sa pocCas
pouzivania zohrievaju. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli
vyhrievacich telies. Deti mladSie ako 8 rokov sa nesmu zdrziavat
v blizkosti spotrebica, pokial nie su pod stalym dozorom.



Spotrebic nie je ur€eny na ovladanie pomocou externych
Casovacov alebo samostatného dialkového ovladacieho
systému.

Pouzivajte iba teplotnu sondu odporucanu pre tuto ruru.

Na Cistenie skla na dverach rury alebo skla na priklope varnej

dosky nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré kovové
Skrabky, pretoze mézu poskodit povrch, nasledkom ¢oho by

mohlo sklo prasknut.

Spotrebi¢ necistite parou alebo vysokotlakovymi CistiCmi,
pretoze hrozi nebezpecCenstvo urazu elektrickym prudom.

Nikdy nelejte vodu na dno rury. V désledku velkého rozdielu
teplét mdze dbjst k poskodeniu smaltu.

2. Dalsie dolezité bezpeénostné varovania

Tento spotrebi¢ je ur€eny len na domace pouzitie. Nepouzivajte ho na iné ucely, ako napriklad
vykurovanie miestnosti, suSenie domdcich zvierat alebo inych zvierat, papiera, latok, byliniek a pod.,
pretozZe to mbze viest k Urazu alebo spdsobit poziar.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia, ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie.
Pevné elektrické vedenie musi byt v sulade s elektroinStalaénymi predpismi.

Odporucame, aby spotrebi¢ prenasali a instalovali najmenej dve osoby (hmotnost spotrebica).
Spotrebi¢ nezdvihajte tak, ze ho drzite za rukovat dvierok.

Zavesy dveri sa mézu pod nadmernou zatazou poskodit. Na otvorené dvierka riry nestupajte, ani si
na ne sadajte, ani sa o ne neopierajte. Na dvierka rary taktiez nekladte tazké predmety.

Ak sa kable inych spotrebi€ov umiestnenych v blizkosti tohto spotrebi¢a zamotaju do dvierok rury,
mézu sa poskodit a spdsobit skrat. Preto sa postarajte o to, aby boli napajacie kable inych spotrebic¢ov
v bezpecénej vzdialenosti.

Uistite sa, Ze ventily nie su nikdy prikryté alebo inak zablokované.

Neobkladajte steny rury hlinikovou foliou a na jej dno neodkladajte plechy ani akykolvek iny riad.
Vyssie uvedené znizuje cirkulaciu vzduchu v rire, brzdi a spomaluje priebeh pe€enia a ni¢i smalt.

Odporu¢ame vam, aby ste neotvarali dvierka riry pocas pecenia — kazdym otvorenim sa straca energia
a zvySuje sa hromadenie kondenzatu.

Pri otvarani dvierok rdry po€as pecenia alebo na jeho konci budte opatrni, pretoze sa mézete oparit.
Ked' dopeciete nechajte riru otvorenu, aby vychladla na izbovu teplotu. Zabranite tak tvorbe vodného

kamenia.
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Rura sa ¢isti az vtedy, ked' je Uplne vychladnuta.

Pripadné rozdiely v odtiefioch farby medzi r6znymi spotrebi¢mi alebo komponentmi z rovnakej dizajnove;j
linie sa m6zu objavit v désledku réznych faktorov, ako napriklad uhol, pod ktorym sa na spotrebic
pozerate, rozne farebné pozadie, materidly a osvetlenie miestnosti.

Ak je spotrebi¢ poskodeny, nepouzivajte ho. Odpojte ho od elektrickej siete a zavolajte autorizovany
servis.

Prevadzka rury je bezpe€na s aj bez list.
Do rary neukladajte veci, ktoré by mohli pri zapnuti rdry sposobit nebezpecéenstvo.

Skor ako pripojite spotrebic k elektrickému napajaniu, nechajte ho urity ¢as v miestnosti, aby sa
v8etky komponenty prisposobili izbovej teplote. Pokial riru skladujete pri teplote blizkej bodu mrazu,
alebo pod bodom mrazu, hrozi poskodenie niektorych ¢asti, najma cerpadla.

Spotrebi¢ sa nesmie prevadzkovat pri teplote okolia nizSej ako 5 °C. Ked zapnete spotrebi¢ v
neprimeranych podmienkach, méze doéjst k poskodeniu Eerpadla.

Nepouzivajte destilovanu vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahom chléru alebo iné kvapaliny.

Ked' na pecenie pouzijete funkciu s pridavkom pary, resp. ked' peCenie s pridavkom pary skon&i, vzdy
otvorte dvierka rury do krajnej polohy. Ak tak neurobite, vychadzajica para mdze nepriaznivo ovplyvnit
¢innost ovladacej jednotky.

Po instalacii spotrebi¢a do skrinky odlepte lepiacu pasku z riadiacej jednotky. Inak méze dojst k
poruche nadrzky.

/\\ VAROVANIE!
Pred zapojenim spotrebi¢a do siete si pozorne precitajte navod na pouzitie. Zaruka sa
nevztahuje na opravy alebo reklamacie spésobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim
spotrebica.



3. Popis zariadenia

/\\ VAROVANIE!
Funkcie a vybavenie spotrebic¢a zavisi od modelu.

10
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12

. Ovladacia jednotka 10. Veko nadoby
Nadrzka na vodu 11. Nadoba nadrzky
Vypina¢ dvierok 12. Filtraéna pena
Osvetlenie

Zasuvka teplotnej sondy

Vysuvacie listy — vySkové urovne

. Typovy Stitok

. Dvierka rary

. Rukovat dveri

CPNOO AWM

3.1 Vybavenie spotrebica
Vypina¢ dvierok rury

Spina¢ vypne ohrev riry a ventilator, ked sa v priebehu pecenia otvoria dvierka.

Vodidla

Droétené vodidla - rost a plechy na pec€enie vzdy zasurite do vodiacej drazky.

Pevné vysuvné vodidla - prislusenstvo polozite na vodidlo. Rost mdZzete polozit na to isté vodidlo
spolu s plechom na zachytavanie tuku.

POZNAMKA: Vodidla, do ktorych zasuvate prislusenstvo, poéitate zdola nahor.



Vybavenie a prisluSenstvo rury

Rost — pouziva na grilovanie alebo ako mriezka pre hrniec/panvicu,
plech alebo misku na pecenie s pokrmom.

POZNAMKA: MreZovy roét vzdy zasurite do vodiacej drazky tak, aby
jej vysSia Cast bola vzadu hore.

Rost je vybaveny bezpeénostnym kolikom. Preto vzdy, ked ho
vyberate z rdry, musite ho najprv vpredu mierne nadvihnut.

Plytky plech - sa pouziva na pec¢enie drobného peciva. Pouziva sa
aj ako nadoba na zachytavanie tuku.

POZNAMKA: Plytky plech na pegenie sa mdze zohriatim v rire
deformovat. Ked' vychladne, vrati sa do pévodného stavu. Deformécia
nema vplyv na jeho pouzitelnost.

Perforovany plech Airfry — dierovany plech) sa pouziva pri rezimoch
s pridavkom pary a pri funkcii intenzivneho pecenia (air fry). Dierky v
plechu umozniuju lepsSie prudenie vzduchu okolo pokrmu a zlepsuju
chrumkavost jedla.

Univerzalny hiboky plech — sa pouziva na pecenie zeleniny a vihkych
kolacov. Pouziva sa aj ako nadoba na zachytavanie tuku.
POZNAMKA: Univerzalny hiboky plech by po&as pe&enia nikdy nemal
byt v prvom vodidle.

Teplotna sonda na méso - (/\BAKESENSOR)

Perforovany plytky plech na peéenie (INOX) - (dierovany plech) je
uréeny na pripravu zeleniny, ryb a mésa v pare alebo na pouzivanie
funkcie sous-vide. Zabezpecuje rovhomernu cirkulaciu pary a
optimalne vysledky varenia.

POZNAMKA: Dalsie prislusenstvo si mézete kupit v servisnom stredisku.




3.2 Ovladaci panel

1—= e
X
2 — = — 55 O+ — +— 13
Remote
3—Q L) blo & — 14
\
5 6 7 8 9 10 11
Tlacidlo Pouzitie
1. o Volba zékladnych ponuk
2. /7\ Nastavenie pripojenia Wi-Fi, Remote
3 @ Zapnutie a vypnutie rdry
4. < Vyberové tla¢idla viavo

Zapnutie a vypnutie rychleho predohrevu

6. L) Ukonc¢enie aktualneho stavu bez uloZenia

7. © Ovlada¢ pre vyber nastaveni a ich potvrdenie

8. [>| O Spustenie a zastavenie prevadzky

9 \\:3_,_ Pridanie pary

10. )¢ Zru$enie aktualneho nastavenia, vymazanie funkcie
1. > Vyberové tlacidla vpravo

12. @ Vyber €asovych funkcii

13. _|_ Dalsie nastavenia

14. | -O-

Zapnutie a vypnutie svetla v rdre

POZNAMKA: Na ovlddacom paneli sa rozsvietia len tie tlagidla, ktoré st v aktudlinej ponuke povolené
(Uplne alebo ¢Ciastocne rozsvietené).
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Legenda skratiek:

N2

&

@D

S

@

Kratky dotyk tladidla

pre volbu nastaveni

Dlhy dotyk tla¢idla -5
sek -

pre dalSie nastavenia
alebo zrychlenie Uprav

Otacanie ovladaca -
na prechadzanie medzi
nastaveniami.

Stlacenie tla¢idla - na
potvrdenie vyberu.

2O- INFORMACIA!

Nastavenia sa ovladaju pomocou tlacidiel a ovladaca.

Tlacidla budu reagovat lepSie, ak sa ich dotknete o najva¢sou plochou prsta. Pri kazdom

stlaceni tlacidla sa ozve zvukovy signal (ak je funkcia k dispozicii).

..........

Pociato¢ny krok

Medzikrok

Cakanie / spustenie

Volitelny krok

4. Pred prvym pouzitim spotrebica

1. |Z rdry odstrante vSetko prislusenstvo a zvySky obalov (kartén, polystyrén, plast).

2 prostriedky.

Utrite prisluSenstvo a vnutro rdry vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné handri¢ky ani Cistiace

3. | Zapnite rdru (pozri kapitolu 4.7 Prvé spustenie spotrebica).

4. |Ruru zohrievajte asi hodinu na 230 °C v rezime »horny a dolny ohrev« ) (pozrite si kapitolu
Manualny rezim pecenia).

dokladne vetrajte.

POZNAMKA: Pritom budete citit charakteristicky ,zapach nového“ spotrebica, a preto miestnost

4.1 Prvé spustenie spotrebica
Po prvom pripojeni spotrebi¢a do siete alebo po dlh§om vypadku napdjania budete musiet nastavit’
jazyk, ¢as a tvrdost vody.

2O~ INFORMACIA!

Ak to nechcete nastavit, stlaéte O . Predvolené nastavenia sa uloZia. Nastavenia mozete
kedykolvek zmenit (pozri kapitolu 8. VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI).).

English

Qe

12: 30

(W

Q8/Q@
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Vyber jazyka:
Na displeji sa zobrazi predvoleny jazyk (angli¢tina). Otacéanim OVLADACA mozete zmenit jazyk.
Potvrdte stladenim OVLADACA.

2. |Nastavenie prgsnévho céasu:
Otacanim OVLADACA nastavte presny denny ¢as. Vyber potvrdte stlacenim OVLADACA.
3. |Nastavenie tvrdosti vody:

Otaganim OVLADACA nastavte tvrdost vody. Vybér potvrdite stladenim OVLADACE.

Vsetky pociatocné nastavenia su nastavené a spotrebi¢ je v pohotovostnom rezime.

12




5. Pouzivanie rury - vyber nastaveni pe¢enia

Volby v hlavnej ponuke

Zapnite spotrebi¢ @ a vyberte = . Otaganim OVLADACA si vyberate spomedzi r6znych ponuk:

Manualne

Umozniuje lubovolné nastavenie parametrov pecenia s
prednastavenymi hodnotami, ktoré je mozné zmenit (pozri kapitolu
5.1 Zakladna ponuka - Manualny reZim pecenia).

Moje rezimy

Umoziiuje vybrat si z mnozstva prednastavenych programov v
zavislosti od vybraného pokrmu (pozri kapitolu 5.7 Automatickd
ponuka).

Tento rezim vam umoznuje vybrat si z vlastnych programov, ktoré

Oblubené ste si predtym uloZili (pozri kapitolu 7.3 Oblubené - ukladanie viastnych
nastaveni).
Extra Vyber doplnkovych programov (pozri kapitolu 5.8 Dopinkové
programy).
Cistenie Programy Cistenia rury.
. V&eobecné nastavenia riry (pozri kapitolu 8. VYBER VSEOBECNYCH
Nastavenia

NASTAVENI).

+ Ponuka - dopinkové nastavenia

Funkcia poskytuje doplnkové nastavenia. Obsah ponuky sa meni v zavislosti od moznosti ovladania,
ktoré su v danom ¢€ase k dispozicii.
Ak chcete vybrat doplnkové nastavenia dotknite sa + .

Postupné pecenie

Nastavenie pecenia s roznymi parametrami v troch krokoch (pozri.
kapitola 5.3 Krokové pecenie ( + menu)). Funkciu si moZete vybrat
po nastaveni doby varenia.

Informacia Podrobné informacie o programoch a prevadzkovych rezimoch rary.

Gratinovat’ Pouziva sa na pokrmy, ktorym chcete dodat polevu/posypku, alebo
ich povrch na konci pe€enia dodato¢ne zapiect. Funkciu mbzete
zvolit po 10 minutach pecenia alebo na konci pec€enia. (pozri kapitolu
6. Zaciatok procesu pecenia).

Obliibené UloZenie vybranych nastaveni podla vasich predstav (pozri kapitolu

7.3 Oblubené - ukladanie vlastnych nastaveni).

Zamka displeja

Zapnutie/vypnutie blokovania tla€idiel na ochranu rury pred
neumyselnym pouzitim (pozri kapitolu 8.7 Zamknutie obrazovky (+
Ponuka)).
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5.1 Zakladna ponuka - Manualny rezim pecenia
| n =g 0°¢ _200°

° ) @ )o8)ee)k

) Dlo

1. | Zapnite spotrebi¢ © .

2. |Otogenim OVLADACA vyberte rezim pedenia (pozri tabulku Vyber rezimu peéenia). Vyber
potvrdte stladenim OVLADACA.

3. |Ota¢anim OVLADACA nastavte teplotu a potvrdte vyber.

Funkciu rychleho predhrievania pouzite, ak chcete ruru zahriat na pozadovanu teplotu ¢o
najskor. Dotykom na ®$$§ sa naplno rozsvieti symbol. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie
zvukovy signal. Na displeji sa zobrazi napis Vlozte misku. Otvorte dvierka a vlozte jedlo.
Program potom automaticky pokracuje v procese pecenia s vybranymi nastaveniami.

5. | Okrem toho moZete nastavit:

- Casovag (pozri kapitolu 5.2 Casovac - Funkcie éasovada)

- Krokové pecenie (pozri kapitolu 5.3 Krokové pecenie ( + menu))

- Pridavok pary pocas pecenia (pozri kapitolu 5.5 Pridavok pary pocas pecenia)

6. | Ak cheete spustit proces pe&enia, dotknite sa D9 .

Vyber rezimu pecenia

Symbol Pouzitie

Dolny + horny ohrev + Para

E Tento rezim pouzivajte na bezné pecenie na jednej Urovni, dalej na pripravu suflé a
pecenie pri nizkych teplotach (pomalé pecenie).
\‘:3+ Pridanie pary pouzite, ak chcete, aby sa jedlo na povrchu lepSie zapieklo a aby bolo

chrumkavejsie.

Horuci vzduch + Para

Horuci vzduch umoziuje vacsie pradenie horiceho vzduchu okolo pripravovaného

jedla. Tymto spésobom sa viac vysusi jeho povrch a vytvori sa hrubs$ia kérka. Pouziva
sa na pecenie masa, peciva a zeleniny a na susenie potravin na jednej alebo viacerych

t}+ urovniach sucasne.

Pridanie pary pouzite, ak chcete, aby sa jedlo na povrchu lepsie zapieklo a aby bolo

chrumkavejsie.

Horuci vzduch + spodny ohrev

Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$§im obsahom vody, dalej na
— pecenie na jednej Urovni a ked chcete mat €o najrychlejSie zapecené chrumkaveé
jedlo.
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Symbol Pouzitie
Dolny + Horny ohrev + ventilator
<* Pouziva sa na rovnomerné pecenie jedla v rure, na jednej vySkovej urovni a dalej na

pripravu suflé.

Velky gril

Tento rezim pouzivajte na pe€enie plochych kusov vo velkom mnozZstve (napr. toastu,
obloZenych chlebikov, klobas na grilovanie, rezfov, ryb, Spizov a pod.), dalej na
gratinovanie a dosiahnutie chrumkavej kérky. Cely povrch pod ohrevnym telesom
umiestnenym na strope rdry je rovnomerne vyhrievany.

Nizka droven - je vhodna na grilovanie rybich filiet, celych ryb, syra na grilovanie.
Stredna uroven - je vhodna na pripravu malych kiskov méasa, rybich rezfiov, zeleniny,
plnenych sendvicov, $pizov.

Vysoka uroven - je vhodna na pripravu steakov, hamburgerov, klobas na grilovanie,
hrianok a gratinovanych jedal.

]
(|
(

& 2

Velky gril + ventilator + Para

Pouziva sa na pecenie hydiny a va¢sich kusov masa na grile.

Pridanie pary pouzite, ak chcete, aby sa jedlo na povrchu lepSie zapieklo a aby bolo
chrumkavejsie.

Horuci vzduch + horny ohrev

Tento spdsob pecenia dodava jedlu chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to zdrava
verzia pripravy "fast food", s niz§im obsahom kalérii. Vhodné je pre malé kusy masa,
ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie medailonky).

Viac systémov
Vyber potvrdte stlatenim OK . Zobrazia sa dalSie rezimy.

Para
Tento rezim pouzivajte na pripravu vSetkych druhov zeleniny a ovocia, mensich kusov
masa a priloh (ryza, cestoviny).

Sous vide

Ide o proces pomalého varenia vo vakuu a pri velmi presne stanovenych teplotach.
Spdsob varenia Sous vide je vhodny na pripravu masa, ryb a zeleniny. Jedlo takto
pripravené je Stavnaté a ma pInSiu chut.

Velky gril + spodny ohrev
Tento rezim pouzivajte na rychlejSie pecenie pokrmov na jednej Urovni a na pecenie
kolacov s chrumkavym povrchom.

Spodny ohrev + gril
Tento jemny reZim sa pouziva na riadené pomalé pecenie jemnych pokrmov (makké
kusky masa), dalej na pecenie kolacov s chrumkavym spodkom.

ERE QO BB

Spodny ohrev + gril + ventilator
Tento rezim je vhodny na optimalnu pripravu pekarenskych vyrobkov z kysnutého
cesta, vSetkych druhov chleba a na zavaranie.

]
[|
(

e

Velky gril + spodny ohrev + hortci vzduch

Tento rezim pouzivajte vtedy, ked chcete, aby bolo jedlo rovnomerne chrumkavé zo
vSetkych stran. Funkcia je vhodna aj ako prvy krok viackrokového pecenia mésa,
pretoZze umoznuje rychle zhnedenie povrchu v pociato¢nej faze a pomalé pecenie v
druhej faze. Méso bude Stavnaté a kérka pekne hneda.
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Symbol

Pouzitie

Horuci vzduch + gril

Horuci vzduch umoziuje vacsie pradenie horiceho vzduchu okolo pripravovaného
jedla. Vdaka ¢omu sa povrch jedla viac vysusi a v kombinacii s ohrievacim telesom
grilu dosiahne intenzivnejsiu farbu. Pouziva sa na rychlejSie pe¢enie masa a zeleniny.

2

Eko hortici vzduch "

Tento rezim pouzivajte na jemné, pomalé a rovnomerné pecenie masa, ryb a peciva
na jednej Urovni. Pri tomto spdsobe pecenia sa v mése zachova vyssi podiel vody,
vdaka ¢omu zostane Stavnaté a méaksie, zatial ¢o pecivo sa rovnomerne upecie
dohneda. Pouziva sa v teplotnom rozmedzi od 140 ° C do 220 ° C.

Automatické
Skratka do automatickej ponuky (pozri kapitolu Automaticka ponuka)

1) Pouziva sa na uréenie triedy energetickej uéinnosti podla normy EN 60350-1.
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5.2 Casovaé - Funkcie ¢asovaéa

Ak chcete vybrat ¢asové funkcie, dotknite sa tlacidla ® . Pomocou tlagidia < alebo > vyberte
Casovu funkciu, ktord chcete nastavit.

N

9 INFORMACIA!
Na hodinach musi byt nastaveny denny &as.

- INFORMACIA!
Zvolenu funkciu ¢asovaca mozete resetovat, tak Ze sa dotknete tlacidla 0:00 .

Opis / funkcia ¢asovaca Pouzitie

Cas trvania V tomto rezime ur€ite, ako dlho bude rira bezat.

Minutku moZete pouzit nezavisle od prevadzky rdry. Spotrebi¢ sa po

Casovaé na vajicka p DA . )
uplynuti nastaveného ¢asu automaticky nezapne ani nevypne.

Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rure zac¢alo piect' s
¢asovym oneskorenim. Zadajte trvanie a ¢as, kedy chcete, aby bolo
pecenie ukoncené. Spotrebi¢ sa automaticky spusti a zastavi v
pozadovanom cCase.

Koniec pecenia o

Nastavenie doby pecenia

00: 30

°/Qe) "

1. |Pozadovany &as pedenia nastavite otodenim OVLADACA. Vyber potvrdte stladenim OVLADACA.
Na displeji sa zobrazi zvoleny ¢as prevadzky rury.

2. | Ak cheete spustit proces pecenia, dotknite sa blo .

Nastavenie ¢asovaca

00: 05

ARAWA S

1. | Otadanim OVLADACA nastavte dobu trvania ¢asovaca.
Vyber potvrdte stlacenim OVLADACA.

Najdlhsie doba, ktora sa da nastavit je 24 hodin.
POZNAMKA: Ak spotrebi& vypnete, trvanie asovada je este stdle aktivne.

17



Nastavenie oneskoreného vypnutia pecenia

02: 00 18 : 00

AL YA AREVAN

Dlo

Najprv nastavte trvanie prevédgky. f’oiadovany ¢as pedenia nastavite otogenim OVLADACA.
Vyber potvrdte stlacenim OVLADACA. Na displeji sa zobrazi zvoleny €as prevadzky rury.
Priklad: ¢as pecenia 2 hodiny

2. | Ak cheete vybrat oneskorenu prevadzku stlacte ® a potom 2x kliknite na > .
Otéé:dnl’mv ovladaca nastavte Cas, kedy chcete mat jedlo hotové. Vyber potvrdte stlacenim
OVLADACA. Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy sa pecCenie skonci.

Priklad: koniec pecenia: o 18:00 C)

3.

Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa blo .
Kym rura ¢aka na zapnutie, prejde do Ciasto€ného pohotovostného rezimu. Vybrané nastavenia
sa automaticky zapnu a vypnu vo zvolenom €ase.

Priklad: zaCiatok pecenia o 16:00, koniec pecenia: o 18:00

Po uplynuti nastaveného ¢asu rura automaticky prestane pracovat. Zaznie zvukovy signal.

/\\ VAROVANIE!
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Tato funkcia nie je vhodna pre jedla, ktoré vyZzaduju rychle predhrievanie rury.
Potraviny, ktoré sa rychlo kazia by nemali ostavat v rure prilis dlho. Pred pouzitim tohto
rezimu sa uistite, ze na hodinach rury je nastaveny presny ¢as.




5.3 Krokové pecenie ( + menu)
Funkcia umozriuje nastavit pecenie do troch krokov (do jedného procesu pecenia spojite tri po sebe
nasledujuce kroky pecenia).

WA

-O- INFORMACIA!
Funkciu mézete nastavit v Zakladnej ponuke - manualny rezim pecenia (pozri kapitolu 5. 1 Zakladna
ponuka - Manualny rezim pecenia).

| n = = 200"

~

°© ) @ )oe)oe) e
02 : 00 q ) Aeaste?

) ) (Q @ @7

°c \‘ .

...... 0° \ 00:15 \':

] 23 ‘
( é@% K@K@ @Q)@%Ay blo

1. | Zapnite spotrebi¢ © .

2. |1. krok
Otogenim OVLADACA vyberte rezim pedenia, teplotu a trvanie prevadzky prvého kroku. Vyber
potvrdte stladenim OVLADACA. Mdzete si tieZ vybrat rychle predhrievanie.

0o,

3. |Vyberte dalSie nastavenia. Dotknite sa tlac¢idla + . Na displeji sa zobrazi napis Pridat krok.
Potvrdte stlagenim OVLADACA.

4. |2. krok

Vyberte nastavenia pre druhy krok pecenia (pozri nastavenia v bode 2.). Vyber potvrdte stlacenim
OVLADACA.

INFORMACIA: To isté urobte eéte v 3. krok.

5. |Pred spustenim pecenia mozete tie vietky tri kroky zmenit. Pomocou tlagidla < alebo > si
vyberte krok, ktory chcete zmenit.

Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa tlacidla Dlo .
Rura najskér za€ne pracovat s nastaveniami podla prvého kroku.

POZNAMKA: Kazdy krok moZete odstranit stladenim X .

19



5.4 Varenie v pare

Varenie v pare je zdravy spdsob pripravy jedla, ktory zachovava Ziviny, $truktdru a chut. Vhodné na
zeleninu, ryby a méaso.

Netreba pouzivat tuk. Para zachovava prirodzenu chut jedla, nepridava pachy, arémy grilovania ani
chut pokrmu ¢&i plechu. Para tiez nezni¢i chut, pretoZe sa nerozpusta vo vode. Para neprenasa chut
ani vonu, takze moézete varit méso, ryby a zeleninu suc¢asne. Para je vhodna aj na blanSirovanie,
rozmrazovanie, ohrievanie a udrziavanie teploty potravin.

Na varenie v pare su k dispozicii dva systémy: plna para a sous-vide.

Symbol Pouzitie

Para
E Tento rezim pouzivajte na pripravu v8etkych druhov zeleniny a ovocia, mensich
kusov mésa a priloh (ryza, cestoviny) - varenie pri 100°C

Sous vide

Ide o proces pomalého varenia vo vakuu a pri velmi presne stanovenych teplotach.

Spdsob varenia Sous vide je vhodny na pripravu mésa, ryb a zeleniny. Jedlo takto

E pripravené je Stavnaté a ma plnsiu chut. Jedlo ochutte a uzatvorte do plastového
vrecka uréeného na vakuové balenie a varenie. Vakuovo zabalené vrecko s jedlom

vlozte do perforovaného plechu a umiestnite na strednu vyskovu Uroven rdry.

Varenie 45°C - 95°C

m \8\ @\ 100° \ o

© Joe)9e)oe) e
blo @

1. | Zapnite spotrebi¢ O .

Otaganim a stladenim OVLADACA vyberte rezim.

V rezime sous-vide ota¢anim ovladaca nastavte poZzadovanu teplotu v rozsahu 45-90°C. V
rezime pary je teplota z vyroby nastavena na 100 °C a neda sa zmenit.
Vyber potvrdte stlacenim OVLADACA.

4. | Dotknite sa tlacidla >|9 a napliite nadrzku na vodu (pozri kapitolu Plnenie nadrzky na vodu).

5. | Ak chcete spustit proces peéenia, stladte OVLADAC.

20



5.5 Pridavok pary pocas pecenia

Pridanim pary sa jedlo na povrchu lepSie zapecie a bude chrumkavejsie.

Prave vdaka spravnemu mnozstvu pary, ktoré pri procese vznika, sa povrch pokrmu lepsSie zapecie,
zlepsi sa jeho chrumkavost a vnutro zostane vla¢ne a nadychané. Rezim s pridavkom pary, odpori¢ame
pouzivat pri pe€eni pekarskych vyrobkov, ako je chlieb, Cerstvé zemle, zaviny, torty a taktiez pri peCeni
malych kusov hydiny a zeleniny.

Lo 0:20

N Medium
© )n) I
< > JOYR

1. | Zapnite spotrebi¢ © .
2. |Otaganim OVLADACA vyberte rezim.

E Horny ohrev + Dolny ohrev

Horuci vzduch

vww

Kl VVelky gril + Ventiltor

3. | Ak chcete pogas pedenia pridat paru, dotknite sa tlagidla 3+ .
Iba tri vy$Sie uvedené systémy umoznuju pridavanie pary.

4. |Stlagenim tlacidla < alebo > vyberte stupefi intenzity a otaéanim OVLADACA zvolte éas
prevadzky pridania pary.

Nizka urover - je vhodna na pecenie vacsich kusov mésa, ryb, kysnutie cesta.

Stredna urover - je vhodna na pecenie Cerstvého peciva, biskvitov, hydiny, nakypov.
Vysoka uroven - je vhodna na pecenie chleba.

Pri peCeni ryb, chleba, kolacov, kurciat sa odporuca pridat paru v poCiato¢nej faze pecenia,
v prvych 10-15 minudtach.

Nastavte trvanie pridavania pary (max. 2 hodiny)

Vyber potvrdte stlagenim OVLADACA.

lkona W3+ sa Uplne rozsvieti, €o znamena, Ze pridanie pary prebehlo Uspesne.

5. |Naplnite nadrzku na vodu (pozri kapitolu Plnenie nadrzky na vodu).

Ak chcete spustit proces pegenia, dotknite sa >[9 .

“O- INFORMACIA!
Pridavanie pary je mozné zapnut alebo vypnut aj poas procesu varenia.
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5.6 Plnenie nadrzky na vodu

Nadrzka na vodu umozniuje samostatny privod vody do rury.

Nadrzku na vodu vytiahnete z puzdra stlacenim dvierok.

2. |Otvorte veko. Umyte nadrzku na vodu.
Nadrzku znova zostavte a pridajte Cerstvi vodu.
3. |Zatlacte nadrzku spéat do puzdra az na doraz.

POZNAMKA: Na konci varenia sa voda, ktord zostava v parnom systéme, odderpa spat do nadrzky
na vodu. Veko a nadrzku na vodu je mozné umyvat beznymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami, ktoré
neobsahuju abrazivne prostriedky.

V tabulke nizSie st uvedené Urovne vyznacené na nadrzi na vodu a priblizna spotreba vody na cyklus
pre rézne nastavenia rezimov s pridanim pary. Ak sa voda v nadrzke minie, doplrite ju.

Urovei 30 min. 60 min.
Nizky Stupen 1 Stupen 2

Stredny Stuper 2 Stupen 2

Vysoky Stuperi 2 Stupen 3
Para Stuperni 3 MAX stuperi

/\\ VAROVANIE!
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Ak pri nalievani vody do nadrzky nedodrzite znacku MAX a nalejete prili§ vela vody, moze
prebyto¢na voda vytekat na podlahu cez medzeru medzi krytom nadrzky a nadrzkou.

Voda, ktoru nalejete do nadrzky, musi mat izbovu teplotu, to je asi 20 °C (+/- 10 °C).
Nepouzivajte destilovani vodu, vodu z vodovodu s vysokym obsahom chléru alebo iné
kvapaliny. Pouzivajte iba ¢erstvi vodu z vodovodu, zméakéenu vodu alebo nesytenu
mineralnu vodu.



5.7 Automaticka ponuka

Tento program ponuka mnozstvo prednastavenych receptov, ktoré odskusali $éfkuchari a odbornici
na vyzivu.

=
Auto Modes \ =

Qe/Qe)
e/ Q8

1. | Zapnite spotrebi¢ a vyberte — . Oto&enim OVLADACA vyberte Automatické. Potvrdte
stladenim OVLADACA a otvorte podponuku.

2. |Otogenim OVLADACA vyberte podkategdriu a vyber potvrdte opatovnym stlagenim ovladada.

©

Stlagenim < alebo > vyberte podkategdriu, potom otaéanim ovladada $pecifikujte typ jedla
a vyber potvrdte opatovnym stlaéenim ovladaca.

Recepty maju prednastaveny rezim, teplotu a ¢as pecenia.

POZNAMKA: Pri niektorych jedlach mézete menit hmotnost a stupen prepeéenia.

3. | Ak chcete spustit’ proces pec€enia, dotknite sa blo

4. | Niektoré jedla maju aj funkciu predhrievania. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie zvukovy
signal. Na displeji sa zobrazi napis Vlozte misku. Otvorte dvierka a vloZzte jedlo. Program potom
automaticky pokracéuje v procese pecenia s vybranymi nastaveniami.

POZNAMKA: Ak sa dotknete tlagidla + mézete vidiet podrobny popis aktualnej volby.

5.8 Dopinkové programy

1. Zapnite spotrebi€ a vyberte = . Stlagenim OVLADACA vyberte Extra. Opatovnym stlacenim
ovladaca potvrdte vyber a vstipte do podponuky.

2. | Otogenim OVLADACA vyberte funkciu (pozri tabulku nizsie) Potvrdte stlagenim OVLADACA.
Zobrazia sa prednastavené hodnoty. Niektoré funkcie umoznuju nastavit teplotu a trvanie
prevadzky.

3. | Ak chcete spustit proces pecenia, dotknite sa (=l

Program Pouzitie

Smazenie jedla horticim vzduchom bez dalSieho tuku. Rychlejsia a
zdravsia priprava ,fast foodu“. Tento spdsob pec¢enia dodava jedlu
chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to zdrava verzia pripravy "fast
food", s niz&§im obsahom kal6rii.

Teplovzdusné fritovanie

Cesto bude rychlejSie a rovnomernejsie kysnut, bez toho aby sa jeho

MO SEE povrch vysusil. PoCas kysnutia neotvarajte dvierka.
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Program

Pouzitie

Dehydrovanie

Vzduch znizuje mnozstvo vihkosti v potravinach, ¢im predizuje ich
trvanlivost.

Rozmrazovanie

Pouziva sa na pomalé rozmrazovanie mrazenych potravin (tort,
kolacov, peciva, chlebu, zemli a hlboko zmrazeného ovocia).

V polovici rozmrazovania by mal byt pokrm oto&eny, premie$any a
oddeleny, ak bol zmrazeny dohromady.

Ohrievanie pomocou pary

Tento sposob umozriuje jemné zohrievanie uz pripravenych jedal
pouzitim hortceho vzduchu a pary. Para zabranuje vysusovaniu jedla
a zachovava jeho stavnatost, chut a texturu.

Udrzanie tepla

Pouziva sa na udrzanie teploty uz pripravenych pokrmov. Po¢as
prevadzky neotvarajte dvierka.

Ohrievanie tanierov

Pouziva sa na ohrev riadu pred podavanim jedla, aby sa udrzalo dlhSie
teplé. MozZete nastavit teplotu.

Konzervovanie

Proces, ktorym predizujeme trvanlivost potravin. Pouzite zavaracie
pohdre s gumenym tesnenim a vieCkom. Nepouzivajte pohare s
kovovym uzaverom &i uzaverom so zavitom ani kovové konzervy. Do
hlbokého plechu nalejte 1 liter horticej vody (pribl. 70 °C) a polozte
do nej 6 jednolitrovych poharov. Plech vlozte do rury na druht vyskovu
Uroven.

Sterilizujte flase

Na sterilizaciu vSetkych typov flias. Sterilizacia je proces ktory vedie
k usmrteniu v8etkych mikroorganizmov.

Sabat

Funkcia Sabbath umozniuje, aby jedlo zostalo v rure teplé, bez toho,
aby sa rdra musela zapnut a vypnut.

Nastavte dizku pe&enia (24 alebo 72 hodin) a teplotu. Dotykom

na Dlo spustite odpocitavanie ¢asu.

V8etky zvuky a prevédzka su vypnuté okrem tlagidla © .
POZNAMKA: V pripade vypadku elektrickej energie sa rezim Shabbat
zrusi a rdra sa vrati spat do pociatoéného stavu.
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6. Zaciatok procesu pecéenia

— E Bottom + Upper Heater

220° 1:23

) 14:23 1y O+
©O) © Do &
I I I I I
1 2 34 5 6 7 89 10 1"
Tlacidlo Pouzitie
1. @ Zapnutie a vypnutie rary
2. »((¢ | Zapnutie a vypnutie rychleho predohrevu
3. o Ukoncenie aktualneho stavu bez ulozenia

4. E Zvoleny rezim pecenia

5. 220° | Vyber teploty

6. @ Ovladac pre vyber nastaveni a ich potvrdenie

7. 1:231¢ | Cas konca pedéenia

8. 1:23 | Uplynuly &as pecenia

9. l>| (m] Spustenie a zastavenie prevadzky

10. )\:3+ Pridanie pary

11. O Zapnutie a vypnutie svetla v rdre

(Uplne alebo Ciastocne rozsvietené).

POZNAMKA: Na ovladacom paneli sa rozsvietia len tie tlacidla, ktoré st v aktudlnej ponuke povolené

9 INFORMACIA!
Pocas pec€enia mdzete zmenit systém, teplotu a ¢asové funkcie.

7. Koniec pecenia a vypnutie rury

Ked' je pe€enie dokonc¢ené na displeji sa zobrazi Peéenie dokonéené.
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Prevadzku mézete tiez prerusit dotknutim sa blo

) o ) QG

Nové nastavenie si mézete zvolit otoéenim OVLADACA. Potvrdte stlagenim OVLADACA.
Obsah ponuky sa meni v zavislosti od moznosti ovlddania, ktoré su v danom ¢ase k dispozicii.

Ak chcete pecenie ukoncit, vyberte Koniec. Na displeji sa zobrazi

Pecenie dokoncené . .
zakladna ponuka.

Jeho vyberom prediZite as peéenia pri rovnakom reZime a nastaveni
teploty.

POZNAMKA: Ak ste nastavili dizku trvania, éas sa poéita od miesta,
kde bol zastaveny.

Pridajte ¢as navyse

Tuto funkciu si vyberte vtedy, ked chcete, zapiect vrchnu €ast pokrmu

Sl (pozri kapitolu 7.7 Gratinovanie ( + menu)).

Tuto funkciu si vyberte viedy, ked' chcete, zapiect spodnu €ast

(ST SIS pokrmu (pozri kapitolu 7.2 Zapekanie zospodu).

Tento rezim vam umozriuje uloZit vybrané nastavenia ako vase
Pridat’ do obltibenych? oblubené a neskér ich znovu pouzit (7.3 Obltubené - ukladanie
vlastnych nastaveni).

9 INFORMACIA!
Ked' je pec€enie ukoncené, prerusia sa a vymazu vSetky nastavenia ¢asu na hodinach, okrem
nastavenia minutky. Na hodinach sa zobrazi denny €as. Chladiaci ventilator bude este chvilu
pracovat.

Po pouziti riry sa méze voda hromadit v kanaliku, resp. drazke na zber kondenzatu (pod dverami).
Drazku utrite Spongiou alebo handri¢kou.

7.1 Gratinovanie ( + menu)

Funkcia sa pouziva v poslednej faze pe€enia, ked na vrch pripravovaného jedla priddme polevu/posypku
alebo chceme povrch este zapiect. Pocas gratinovania sa na pripravovanom jedle vytvori chrumkava
zlatozlta kérka, ktora ho ochrani pred vysusenim a zaroven mu da krajsi vzhlad a lepSiu chut.

.. E:’)Odc
e _|_ Gratin 00:10

o ) ©e/a

1. |Dotknite sa =+ a otodenim OVLADACA vyberte Pridat gratinovanie. Funkcia je k dispozicii
po 10 mindtach prevadzky.

2. |Nadispleji sa zobrazi predvoleny rezim velky gril a teplota 230°C. Nastavte prevadzkovy ¢as
(maximalne 10 minut) a potvrdte svoj vyber dotykom na blo .
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

‘ Funkciu mdzete vypnut aj pocas prevadzky. Vypnite pedenie dotykom na P[0

VAROVANIE!
Kontrolujte pecenie. Po¢as gratinovania, rira dosahuje vysoké teploty.
Funkcia gratinovania funguje maximalne 10 minut, potom sa rira vypne.

7.2 Zapekanie zospodu

\‘ \ K<} 300°
\‘ ‘\\ Crispy botton OO 1 O

T )Qe)Qw

Funkcia je povolend iba na konci pec¢enia a funguje 10 minut.

Dlo

1. |V konednej ponuke otoenim OVLADACA vyberte Chrumkavy spodok. Vyber potvrdite dotykom

2. |Vypnite pegenie dotykom na D|o .
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7.3 Oblubené - ukladanie vlastnych nastaveni
Pridat k oblubenym je funkcia, ktora vam umozni uloZit oblibené a najCastejSie pouzivané nastavenia
do paméte, aby ste ich v budicnosti mohli znovu pouzit. Do paméate mézete ulozit az 12 receptov.

N Favourites

D ee)ee)

1. |Ukladanie receptov do nastaveni.

Dotkpite sa Dlo aotoenim OVLADACA vyberte Pridat’ do obltibenych?. Potvrdte stlacenim
OVLADACA.

UloZenie nastavenia po peceni. o

2. |V konecnej ponuke otocenim OVLADACA vyberte Pridat do obltubenych?. Potvrdte stlac¢enim
OVLADACA.

Mébzete tieZ zmenit ndzov ulozeného nastavenia. Otoéenim OVLADACA vyberte pismeno a potvrdte

ho stladenim ovladada. V pripade potreby vymazte znak tlagidlom X . Potvrdte tlagidlom + a
uloZte svoj oblubeny recept.

3. |Zobrazenie uz ulozenych receptov.

Dotknite sa tlagidla = . Oto&enim OVLADACA vyberte Moje rezimy. Potvrdte stlacenim
OVLADACA a otvorte podponuku. Zobrazia sa ulozené recepty.

POZNAMKA: Ak st recepty uz ulozené, mozete tiez menit ich predvolené hodnoty a po
ukoncenom peceni ich ulozit pod novym nazvom.

4. |Odstranenie uz ulozenych receptov

Zapnite spotrepié avvyberte — . Oto&enim OVLADACA vyberte Moje rezimy. Potvrdte
stlac¢enim OVLADACA, aby sa vam zobrazili ulozené recepty. Vyberte recept a odstrante ho
dotknutim sa tlagidla X .

28



8. VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI

/\\ VAROVANIE!

Po vypadku prudu alebo vypnuti spotrebi¢a sa nastavenia doplnkovych funkcii zachovaju
maximalne na niekol’ko minut. Po uplynuti tejto doby sa vSetky nastavenia okrem zvukového
signalu a jasu vratia na zakladné hodnoty.

O]

LYY

s
‘s
TRY
— ! TR
— : 0
: 0
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a otvorte podponuku.

Dotknite sa tlagidla = . Oto&enim OVLADACA vyberte Nastavenie. Potvrdte stlagenim OVLADACA

Jednotlivé nastavenia upravujete otaéanim OVLADACA. Vyber potvrdte stlaéenim OVLADACA.

1.
12:30

DY

Hodiny

Nastavte hodiny a minuty.

Dotykom na O mézete vybrat 12-hodinové alebo 24-hodinové
zobrazenie.

Q@

Objem
Mébzete si vybrat zo $tyroch Urovni hlasitosti (bez zvuku, nizka, stredna,
vysoka).

Q@

Zvuk dotyku
Povolite alebo zakazete zvuk tlacidiel.

20:30 07:00

Q@

Noény rezim

Funkcia automaticky stimi svetlo z vysokej na nizku intenzitu a vypne
zobrazenie denného €asu a zvukové signaly medzi 19:00 a 7:00. Ak chcete
aktivovat no€ny rezim, nastavte ¢as zacCiatku a konca prevadzky. Ak chcete

vypnut no€ny rezim, stlacte tlacidlo ® .

Q@

Displej

Tato funkcia umoznuje zapnut alebo vypnut zobrazenie denného Casu.
Predvolené nastavenie je vypnuté (OFF). Ked' je funkcia zapnuta (ON),
mbze sa zvysit spotreba elektrickej energie.

Q@

Nastavenie predhrievania

Tato funkcia aktivuje automatické predhrievanie u tych rezimov, ktoré to
umoznuju.

Vyberte zapnut (ON) alebo vypnut (OFF).

Q@

Ohrievacie systémy
Tato funkcia aktivuje zobrazenie vSetkych rezimov pe€enia na displeji.
Vyberte zapnut (ON) alebo vypnut (OFF).
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

8. Resetovanie - Obnovenie z vyroby
Reset? Tato funkcia aktivuje resetovanie zariadenia na vyrobné nastavenia. Na

|>{|S 5s displeji sa zobrazi npis Resetovat, ktory potvrdte dihym stlagenim D[o .

9. Jazyk
English Na displeji sa zobrazi predvoleny jazyk (angli¢tina). Ak vam jazyk, v ktorom
(@ i @ sa texty zobrazuju na displeji nevyhovuije, vyberte si iny.

10. Tvrdost vody

Mbzete si vybrat z piatich stupriov tvrdosti vody. Prednastaveny je stuper
[(CZEHE]) |3- stredne tvrda voda,

Frekvencia Cistenie zavisi od tvrdosti pouzitej vody a od toho, ako ¢asto
pouzivate funkciu s pridanim pary.

Tvrdost vody sa musi nastavit pred prvym pouzitim. Ak je voda méksia
alebo tvrdsia ako predvolené nastavenie, mézete zmenit nastavenu Uroven
tvrdosti.

Ak chcete opustit ponuku vieobecnych nastaveni, dotknite sa — alebo D

8.1 Zamknutie obrazovky (+ Ponuka)

[RRY

N
LRI ( '
v e —I— !
v !
a '
2 .

1. Dotkpite sa 4 aotogenim OVLADACA vyberte Displej uzamknuty. Vyber potvrdte stlagenim
OVLADACA. Obrazovka je zamknuta.
Ak chcete obrazovku odomknut, opét sa dotknite tlagidla =+ .

e Ak nastavite detsku poistku vtedy, ked nemate nastavenu ziadnu €asovu funkciu (iba zobrazenie
denného ¢€asu), rura nebude fungovat.

e Ak nastavite uzamknutie po nastaveni niektorej z ¢asovych funkcii, rdra bude fungovat normaine,
ale nebudete méct menit nastavenia.

e Ak su tlagidla uzamknuté nemézete menit rezim pec€enia ani doplnkové funkcie. Mézete vypnut
len samotné pecenie.

¢ Tlacidla zostani uzamknuté aj po vypnuti riry. Aby ste mohli vybrat dalSi rezim pe€enia, uzamknutie
sa musi najprv deaktivovat.
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9. Pripojenie vasho spotrebic¢a k aplikacii
ConnectLife

ConnectLife je platforma pre inteligentni domacnost, ktora spaja ludi, zariadenia a sluzby. Aplikacia
ConnectLife obsahuje pokrocilé digitalne sluzby a bezproblémové rieSenia, ktoré umoznuju
pouzivatelom monitorovat a ovladat svoje spotrebice ako aj prijimat oznamenia zo smartfénov a
aktualizovat softvér (podporované funkcie sa liSia v zavislosti od zariadenia a vasej oblasti/krajiny).

Na pripojenie smartféonu potrebujete domacu Wi-Fi siet (podporovana je iba siet 2,4 GHz) a smartfén
s aplikaciou ConnectLife.

Ak si chcete stiahnut aplikaciu ConnectLife,
naskenuijte kéd QR alebo vyhladajte
ConnectLifevo svojom oblubenom obchode s
aplikaciami.

@ ConnectLife
F.'EI h:!':_"?-": E!ﬂ
b
m R 3

L

1. Nainstalujte si aplikaciu ConnectLife a vytvorte si Ucet.
V aplikacii ConnectLife prejdite do ponuky na pridanie zariadenia a vyberte prislusny typ zariadenia.
Potom si naskenuijte si kdd QR (nachadza sa na vyrobnom Stitku spotrebiCa; mézete zadat aj
ru¢ne Gislo AUID/SN).

3. Aplikacia vas potom prevedie celym procesom pripojenia zariadenia k vaSmu smartfénu.

4. Po uspesnom pripojeni mdzete zariadenie ovladat na dialku cez mobilnu aplikaciu.

10. Wi-Fi ovladanie

9 INFORMACIA!
Ak toto nastavenie nie je k dispozicii, vada rura nie je vybavena modulom Wi-Fi a nepodporuje
pripojenie na internet.

Ked' je modul Wi-Fi aktivovany a nastavenie pripojenia bolo Uspesne zrealizované a zosuladené, riru
mozno monitorovat a ovladat pomocou mobilného zariadenia a aplikacie ConnectLife.

Pripojenie Wi-Fi funguje v rovhakom frekvenénom pasme ako niektoré iné zariadenia(napr. mikrovinna
rdra a hracky na dialkové ovladanie). V dosledku toho sa mézu objavit docasné alebo konstantné
poruchy pripojenia. V takychto pripadoch nie je mozné zarugit dostupnost ponukanych funkcii.

Kvalita ponukanych funkcii vyrazne zavisi od sily signélu. Ak je smerovac od spotrebi¢a zna¢ne
vzdialeny, mézu nastat problémy so spolahlivostou pripojenia.

10.1 Pouzivanie Wi-Fi

Zapnite spotrebi¢ © , a potom dotykom = aktivujete nastavenia funkcii Wi-Fi.

Do nastaveni funkcii modulu Wi-Fi sa dostanete, pomocou rézne dlhych dotykov =< .
Ak ste sa omylom dotkli tlacidla = , m6zete nastavenie zrusit opatovnym dihym dotykom (18 sekuind)

—

na < .
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= >3s Zapnutie modulu Wi-Fi:
1. o f.Y o |Dlhymdotykom (3 sekundy) na 2 sazobrazi na displeji Wifi zapnuta pre
” zapnutie modulu Wi-Fi. Symbol < blika.
Pripojenie spotrebica:
T >3s<6s Dlhym dotykom (od 3 do 6 sekuiind) na = sa zobrazi na displeji Nastavenie
2. c PV o |pripojenia.
~ OPOMBA: Pre dalSie nastavenia postupuijte podla pokynov v aplikacii
ConnectLife.
Pripojenie dalSich pouzivatelov:
& 6eioe Dlhym dotykom (od 6 do 9 sekiind) na = sa zobrazi na displeji Parovanie.
3 oy Toto nastavenie pouzite, ak chcete pomocou aplikacie ConnectLife pripojit
RV ok spotrebiéu dalich pouzivatelov.
POZNAMKA: Pre dalSie nastavenia postupujte podia pokynov v aplikacii
ConnectLife.
Odstranenie vsetkych sparovanych pouzivatelov::
T >9s<12s Dlhym dotykom (od 9 do 12 sekind) na = a zobrazi na displeji Zrusit
4. o ol o |vSetky parovania.
Toto nastavenie pouzite, ak chcete odstranit vSetkych sparovanych
pouzivatelov prostrednictvom aplikacie ConnectLife.
T >155<18s Vypnutie modulu Wi-Fi:
5. ¢ e o | Pripojenie Wi-Fi vypnete dlhym dotykom (od 15 do 18 sekind) na = .
7’ Na displeji sa zobrazi Wifi vypnuta.

10.2 Riadenie dialkového ovladania rury

/\\ VAROVANIE!
Dialkové monitorovanie spotrebi¢a prostrednictvom mobilného zariadenia nenahradi
osobnu kontrolu procesu pecenia v rure. Vzdy pravidelne a osobne kontrolujte, ¢o sav
rure skutocne deje.

Dotknite satlacidla = . Na displeji sa rozsvieti symbol Remote, ktory signalizuje moznost dialkového
ovladania prostrednictvom aplikacie ConnectLife,

9 INFORMACIA!
Niektoré funkcie pristupu na dialku nie s z bezpe¢nostnych dévodov k dispozicii.
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Ak je rdra v pohotovostnom rezime a otvorite dvierka rdry, musite znova aktivovat volbu
dialkového ovladania.

Ak pocas pecenia otvorite dvierka, moznost dialkového ovladania rury sa vypne.
Akakolvek aktivita pouzivatela na ovladacej jednotke, automaticky vypne moznost dialkového

ovladania rury.

Prerusenie ¢i ukon&enie programu je jedind moznost, ktora je povolena bez ohladu na to, ¢i
je dialkové ovladanie povolené alebo nie.

Dialkové ovladanie je pri pouziti mikrovinného rezimu vypnuté (neplati pre kombinované
mikrovinné rezimy).



/\\ VAROVANIE!
Vzdy dbajte na to, aby sa rura pouzivala spravne a v sulade s navodom, najma pri pouziti
pristupu na dial'ku. Nespustajte riru pomocou pristupu na dialku, ak si nie ste isti, ¢o
presne v nej je.

Stav Wi-Fi Symbol Wi-Fi na displeji

Wi-Fi nie je povolena. Wi-symbol svieti s polovi€nou intenzitou.
Wi-Fi je povolena a Uspesne pripojena k serveru. | Symbol Wi-Fi svieti s plnou intenzitou.
Wi-Fi je povolena a: Wi-Fi ymbol svieti s plnou intenzitou a blika.

e pripdja sa k serveru,
e nastavuje sa alebo sa prip3ja,
e Ziadne pripojenie k serveru.

Ovladanie rdry na dialku nie je povolené. Na displeji nesvieti symbol REMOTE.
Ovladanie rury na dialku je povolené. Na displeji svieti REMOTE s plnou intenzitou.
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11. VSeobecné tipy na pecenie

Vybavenie:

Pouzivajte prisluSenstvo vyrobené z tepelne odolnych a nereflexnych materialov (dodavané plechy
na pecenie, smaltované nadoby, sklenené tepluvzdorné nadoby). Svetlé materidly (uslachtila ocel
alebo hlinik) odrazaju teplo, takze jedlo v nich sa horSie tepelne spracuva.

Plechy na pecenie vzdy zasunte az do konca vodidiel. Ked' pri pe€eni pouzivate rost, tak nan
polozte pekac¢ vzdy do stredu.

Plech na pec€enie nedavajte priamo na dno rury.

Pocas pecenia nepouzivajte univerzalny hiboky plech na prvej vySkovej urovni.

Nezakryvajte dno rury alebo rost hlinikovou féliou.

Formy na pecenie vzdy kladte na rost.

Ak peciete na viacerych urovniach sucasne, vlozte univerzalny hlboky plech na nizSiu urover.
Ak pouzivate papier na pecenie, uistite sa, Ze je vysoko odolny voéi teplu. Vzdy ho spravne
odstrihnite. Jeho pouZzitie zabrariuje tomu, aby sa jedlo prilepilo na plech a ulah&uje jeho odstranenie
z plechu.

Ked jedlo pripravujete priamo na roste, viozte univerzalny hlboky plech o jednu Urover nizSie, aby
zachytaval Stavu.

Priprava jedla:

Aby ste pri peceni dosiahli optimalne vysledky, odpori¢ame vam dodrziavat pokyny uvedené v
tabulke na pripravu jedal. Vyberte niz$iu uvedenu teplotu a minimalny ¢as pecenia, potom na
konci pec€enia skontrolujte vysledok a upravte nastavenia podla potreby.

Ak peciete podla receptov zo starsich kucharskych knih, tak pouzivajte rezim spodného a horného
ohrevu (klasicky) a o 10 ° C nizSiu teplotu, ako je uvedené v recepte.

Pri peCeni vac¢sich kusov mésa alebo peciva s vy$Sim obsahom vody sa v rure vytvori vacsie
mnozstvo pary, ktora méze na dverach rary vytvarat kondenzat. Toto je normalny jav, ktory nevplyva
na prevadzku spotrebica. Ked skonéite s pecenim, utrite dvierka a sklo dvierok dosucha.

Energeticka uéinnost’

34

Ruru predhrajte len v pripade, Ze je tak uvedené v recepte alebo v tabulkach v tomto ndvode na
pouzitie. Ak pouzivate rychle predhrievanie, nevkladajte jedlo do rury, kym nie je Uplne predhriata,
s vynimkou pripadov, ked' je uvedené inak. Ohrev prazdnej rury spotrebuje vela energie, takze
pokial je to mozné, odpori¢ame vam, aby ste piekli niekolko jedal za sebou alebo niekolko jedal
sucasne.

Pocas pecenia vyberte z rury vSetko nepotrebné prislusenstvo.

Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury, pokial to nie je nevyhnutné.

Pri dlh§ich programoch pecenia mézete radru asi 10 minut pred vyprSanim ¢asu pec€enia vypnut a
vyuzit nahromadené teplo.



11.1 Tabulka k pec¢eniu

POZNAMKA: Jedla, ktoré si vyzaduiju plne predhriatu rdru, st v tabulke oznagené s jednou

*

hviezdic¢kou

, jedld, ktorym staci 5-minutovy predohrev riry, su ozna¢ené s dvoma hviezdi¢kami
V takom pripade nepouzivajte rezim rychleho predohrevu.

*k

Jedlo ‘ ‘ ] fiec ©min
PECIVO A PEKARSKE VYROBKY

kolace pecéené vo forme

krémovy karamel (sous-vide) 3 95 35-50
Pigkotovy muénik 3 o 200-220 60-70
kola¢ z krehkého cesta s plnkou 2 E 180 60-70
mramorova babovka 2 E 170-180 50-60
kolace z kysnutého cesta 2 E 170-180 45-55
linecky kold¢, tart 3 Ad 170-180 35-45
brownies 2 170-180 30-35
zakusky, rezy

stradla 2 180-190 60-70
Stradla, mrazena 2 200-210 34-45
piskétova rolada 3 170-180* 13-18
buchty 2 Ad 180-190 30-40
drobné pecivo

mafiny 3 — 160 * 25-35
mafiny, 2 drovne 2,4 1565-165 * 30-40
pecivo z kysnutého cesta 2 E 180 * 17-22
pecivo z kysnutého cesta, 2 Urovne 2,4 160 * 18-25
kola&e z listkového cesta 3 o~ 200-220 30-45
kolace z listkového cesta, 2 Urovne 2,4 170 * 25-30
krehké pecivo

striekané peivo 3 — 150 * 30-40
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo ] ficc Omin
striekané pecivo, 2 Urovne 2,4 150 * 30-40
striekané pecivo, 3 Urovne 1,3,5 145 * 40-50
krehké pecivo 3 o~ 160-180 40-50
krehké pecivo, 2 Urovne 2,4 150-160 * 20-25
snehové pusinky 3 z 80-100 * 120-150
snehové pusinky, 2 Urovne 2,4 80-100 * 120-150
zlepované pusinky (makrénky) 3 130-140 15-20
Eigz\éané pusinky (makrénky), 2 2.4 130-140 * 15-20
chlieb
Kysnuté cesta 2 40-45 30-45
bao ,buchty” 3 E 100 10-20
chlieb na plechu 2 E 190-200 40-55
O+
chlieb na plechu, 2 Urovne 2,4 190-200 * 40-55
chlieb vo forme 3 i 190-200 30-45
chlieb vo forme, 2 Urovne 2,4 E 200-210 30-45
plochy chlieb (focaccia) 2 E 230 20-30
gerstvé zemle 3 — 180-200 20-30
Cerstvé Zemle, 2 Urovne 2,4 200-210 * 15-20
hrianky 5 i Vysoky 4-6
zapeéené oblozené chlebigky 5 i Stredne 5-8
prepecené
pizza a ostatné jedla
pizza 1 230 * 10-20
pizza, 2 Urovne 2,4 210-220 * 25-30
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo |:| fec G
mrazena pizza 2 200-220 10-20
mrazena pizza, 2 Urovne 2,4 200-220 10-25
krehky slany kola¢, quiche 2 190-200 50-60
slany kolaé, burek 2 — 180-190 40-50
MASO
hovédzie a telacie maso
hovédzia rostenka (chrbat), 1,5 kg 2 Ad 160-170 130-160
dusené hovadzie méso, 1,5 kg 2 E 200-210 90-120
hovadzia svie¢kovica, stredne N
prepeéena,1 kg 2 E 170-190 40-60
hovadzia svietkovica, pomalé pedenie 2 — 120-140* | 250-300
hovédzie steaky, dobre prepecené, . )
e 4 " Vysoky 25-30
hamburgery, hrubé 3 cm 4 i Vysoky 25-35
telacia panenska svieckovica 1,5 kg 2 — 160-170 120-150
bravéové maso
bravéové karé, krkovika 1,5 kg 3 o~ 200-220 100-200
bravéové pliecko, 1,5 kg 3 - 180-190 90-120
bravéové filé, pomalé petenie, 400 g 2 — 80-100 * 80-100
bravvcc.)ve karé, krkovi¢ka, pomalé > E 100-120 * 200-230
pecenie
brav€ovy bé¢ik pomalé pecenie 2 E 120-140 * 210-240
braviové kotlety, hrubé 3 cm 4 ™ pfg;‘;g‘;é 20-25
hydina
hydina, 1,2 - 2,0 kg 2 K 200-220 60-80
\‘:3+
hydina s plnkou, 1,5 kg 2 170-180 70-90
hydina, prsia 2 170-180 45-60
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo |:| fec G
hydina, prsia (sous-vide) 2 65 90-120
kuracie stehna 3 '11' 210-220 25-40
O+
kuracie kridelka 4 210-220 25-40
hydinové prsia, pomalé pecenie 3 E 100-120 * 60-90
masoveé jedla
bochnik z mletého mésa,1 kg 2 170-180 60-70
klobasy na grilovanie 4 ﬁ Vysoky 8-15
RYBY A MORSKE PLODY
celaryba, 350 g 4 '11' 230-240 12-20
O+
rybie filé, hrubé 1 cm 4 i Nizka 8-12
rybi rezeni, hruby 2 cm 4 ﬁ prs(:pr)ee?':re‘ié 10-15
musla sv. Jakuba (hrebenatka) 4 v;Lv 230 * 5-10
krevety 4 i Nizka 3_|1 0
chobotnica, chapadla (sous-vide) 3 85 180-240
ZELENINA
brokolica, cela, 500 g 3 E 100 15-25
brokolica, kvety, 5300 g - 1200 g 3 B 100 12-18
hrach, 2,5 kg 3 B 100 30-40
karfiol, kvety, 500 g 3 B 100 15-20
mrkva, celd, 500 g 3 E 100 25-35
tekvica, platky, 500 g 3 B 100 25-35
$pargla, 500 g 3 E 100 15-30
pecené zemiaky, platky 3 210-220 * 30-40
D+
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

Jedlo |:| fec G
pecené zemiaky, rozpolené 3 200-210 * 40-50
03+
plnené zemiaky 3 E 190-200 30-40
hranolky, doméace 4 210-220 * 20-30
mieSana zelenina, platky 3 190-200 30-40
O+
plnena zelenina 3 i 190-200 30-40
BEZNE VYROBKY - MRAZENE
hranolky 3 210-220 20-25
hranolky, 2 drovne 2,4 190-210 30-40
kuracie medailénky 4 210-220 * 12-17
rybie tycinky 2 210-220 15-20
lasagne, 400 g 2 200-210 30-40
zelenina narezana na kusky 2 190-200 20-30
francuzske croissanty 3 170-180 18-23
NAKYPY, SUFFLE A GRATINOVANE JEDLA
zemiakova musaka 2 180-190 35-45
lasagne 2 )Y 180-190 35-45
sladky nakyp 2 z 160-180 40-60
sladké soufflé 2 z 160-180 * 35-45
gratinované jedla 3 E 170-190 30-45
plnené tortilly, enchiladas 2 180-200 20-35
syr na grilovanie 4 i Vysoky™* 10-12
OSTATNE
zavéranie 2 3+ 180 30
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

sterilizécia 125 30
varenie vo vodnom kupeli 150-170 /
zohrievanie jedla E 60-95 /
zohrievanie jedalenského servisu z 75 15
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11.2 Pecenie s teplotnou sondou (ABAKESENSOR)

Teplotna sonda umoznuje presné sledovanie vnutornej teploty pripravovaného jedla po¢as pecenia.

/\\ VAROVANIE!

Teplotna sonda nesmie byt v bezprostrednej blizkosti ohrevnych telies.

=
o y @8
E 220° 52%

Qe/Qe) ™

Kovovy hrot sondy zapichnite do mésa v mieste, kde je najhrubsie.

POZNAMKA: Ak chcete vstUpit do pedenia s teplotnou sondou, musite najprv prerusit aktualny
proces pecenia a potom zapojit teplotnd sondu do zasuvky. Ked zasuniete sondu do zasuvky
tak sa funkcie rary, ktoré boli predtym nastavené vymazu.

Odskrutkujte kryt zasuvky v pravom hornom prednom rohu rury (pozri obrazok) a zasurite
zastrCku sondy do zasuvky.

Otog&enim OVLADACA vyberte automatické alebo manudlne nastavenie. Vyber potvrdte
stlagenim OVLADACA.

- V manudlnom reZime sa na displeji zobrazi okrem rezimu symbol A\ a prednastavena teplota
pecenia (v rozsahu teplét do 210 °C), ktord mozno zmenit. Nastavte vnutornu teplotu jedla (v
teplotnom rozsahu od 30 do 99 ° C). Pouzitie manualneho rezimu je znazornené na obrazku
vysSie.

- Pri automatickom rezime si oto¢enim OVLADACA vyberiete jedlo. Recepty majt prednastaveny
rezim, teplotu a ¢as pecenia. M6zete zmenit stuper zapecenia

POZNAMKA: Pri pouziti sondy nie je mozné nastavit &as pegenia.

Nastavenie potvrdite dotykom tlacidla blo .

Pocas pecenia sa na displeji striedavo zobrazuje nastavena a aktualna teplota jedla. Podla
potreby mbzete pocas prevadzky zmenit teplotu pec¢enia alebo kone¢nu vnutornu teplotu
pokrmu.

Ked' sa dosiahne nastavena vnutorna teplota pokrmu, rura prestane pracovat. Na displeji sa
zobrazi Peéenie dokonéené. Zaznie zvukovy signal, ktory mozete vypnut stlacenim fubovolného
tla¢idla. Po jednej minute sa zvukovy signal vypne automaticky.

N

’

INFORMACIA!
Pouzivanie teplotnej sondy povoli automaticky rezim volby varenia.

Spravne pouzitie sondy podl'a druhu mésa:

hydina: zapichnite sondu do najhrub$ej ¢asti pfs,
mé&so: zapichnite sondu do chudej €asti, ktora nie je prerastena tukom,
malé kusy masa s kostou: zapichnite sondu v mieste pri kosti,
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* ryby: zapichnite sondu za hlavou, smerom k chrbtici.

/\\ VAROVANIE!

Po pouziti sondu opatrne vyberte z jedla, odpojte ju zo zasuvky a ocistite. Zaskrutkujte

kryt zasuvky.

Odporucané trovne zapecenia pre rozne druhy masa

jemne,

/170/2

mierne L 1T repecené tpine
Druh jedla [ 1/B°cy M€ | prepegené | PrePS prepeéené
opecené r°cl [°C] [°Cl
[°C]

HOVADZIE MASO

Hovadzie maso, E 48-52 53-58 59-65 68-73

roStenka /170/2

hovadzie maso, E 49-53 54-57 58-62 63-66

svieckovica /140/2

pecené hovadzie 49-53 54-57 58-62 63-66

maso (roastbeef) / 160/3

hamburgery i I\Vvsoké / 4 54-57 60-63 66-68 71-74

ysoké

TELACIE MASO

telacie méso, E 49-53 54-57 58-62 63-66

panenska svie¢kovica /140/2

telacie méso, chrbat E 49-53 54-57 58-62 63-66
/160/2

BRAVCOVE MASO

karé, krkovicka E /17073 / / 65-70 75-85

bravéové méso,

svie€kovica E/ 140/2 / / 60-69 /

bochnik z mletého

masa /170/2 / / / 80-85

JAHNACIE MASO

jahnacie maso E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

BARANIE MASO

baranie maso E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

HUSACINA

kozlacie méso E 60-65 66-71 72-76 77-80
/170/3

HYDINA

hydina, cela '11' / / / 82-90
/210/2

hydina, prsia / / / 62-65
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RYBY A MORSKE PLODY

i/Stredné /4

pstruhy 9 62-65
Kl / 210/ 4
tuniak 55-60
i / Stredné / 4
losos 52-55
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12. Udrzba a ¢gistenie

VAROVANIE!
Pred ruénym cistenim odpojte spotrebic z elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

Deti by nemali spotrebic¢ Cistit” ani vykonavat jeho udrzbu bez dozoru.

Aby sa rura jednoduchsie Eistila, jej vnutro a plechy su pokryté Specialnym smaltom, ktory ma
hladky a odolny povrch.

Spotrebi¢ pravidelne Cistite teplou vodou s pridanim prostriedku na ruéné umyvanie riadu a taktiez
priebezne odstrariujte velké necistoty a vodny kamen. Pouzivajte Cistu mékku handri¢ku alebo
$pongiu.

Nikdy nepouzivajte agresivne a drsné Cistiace prostriedky (hrubé Spongie a &istic¢e, odstranovace
hrdze, Skrabky na sklokeramické dosky).

Zvysky jedla (tuk, cukry, bielkoviny) sa mézu poc¢as pouzivania zariadenia zapalit, preto pred
kazdym pouzitim odstrarnte hrubé necistoty z vnutra rary a riadu.

Vybavenie rary je vhodné do umyvacky riadu. Vysuvné vodiace liSty nie su vhodné na tento sposob
Cistenia.

Vonkaj$ok spotrebica Horucou mydlovou vodou a makkou handri¢kou odstrarite necistoty

a povrchy utrite do sucha.

Vnutro spotrebica Na odolné alebo velmi silné necistoty pouzivajte bezné Cistiace

prostriedky na rury. Ak pouZijete tieto prostriedky, rdru musite
ddkladne utriet vihkou handri¢kou, aby ste odstranili ich zvysky.

PrisluSenstvo a vodidla Ocistite teplou mydlovou vodou a vihkou handri¢kou. Odolné necistoty

odporu¢ame vopred namocit a pouzit kefu.

V pripade neuspokojivych vysledkov Cistenia, postup zopakujte.

12.1 Cistenie s parou (Steam Clean)

AQUA CLEAN program ulah€uje odstrafovanie Skvfn z vnutra ruary.

Tato funkcia je najefektivnejsSia, ak ju pouzivate pravidelne, po kazdom peceni.

Pred kazdym spustenim Cistiaceho programu odstrante z vnutra rdry vSetky viditelné necistoty a
zvysky jedla.

VAROVANIE!
Rezim Steam Clean pouzivajte, ked' je rura tplne vychladnuta.

Il
@

pla ) som @ O Ff

|1.

| Naplrite nadrzku na vodu.
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2. | Zapnite spotrebit a vyberte = . Otocenim OVLADACA vyberte Cistenie. Potvrdte stlagenim
OVLADACA a otvorte podponuku.

3. |Otaganim OVLADACA si vyberte Steam Clean. Potvrdte stladenim OVLADACA.

4. |Program trva 30 minut. Po skonéeni programu sa na displeji zobrazi napis End.

Po dokongeni programu skvrny poutierajte vihkou handri¢kou a mydlovou vodou. Ked' je
Cistenie hotové, treba spotrebi¢ este dokladne utriet vihkou handri¢kou, aby sa odstranili vSetky
zvySky Cistiacich prostriedkov.

Ak su vysledky Cistenia neuspokojivé (v pripade odolnych necist6t), musi sa proces Cistenia
zopakovat.

12.2 Cistenie nadrzky na vodu a filtraénej peny

VAROVANIE!
Pri kazdom ¢isteni nadrzky na vodu a odstranovani vodného kamena vycistite aj filtracnu

penu.

Nadrzku na vodu vytiahnete z puzdra stlacenim dvierok.

Otvorte veko. Umyte nadrzku na vodu.

Veko a nadrzku na vodu je mozné umyvat beznymi tekutymi Cistiacimi prostriedkami, ktoré
neobsahuju abrazivne prostriedky.
UPOZORNENIE: Nadrzku nie je mozné umyvat v umyvacke riadu.

Privodnu hadicu spolu s filtracnou penou vycistite pod te¢ucou vodou. Penu oplachnite do
Cista tak, aby na nej neboli Ziadne viditelné necistoty.
Po vycisteni zatlacte nadrzku spét do puzdra az na doraz.

12.3 Cistenie parného systému

Frekvencia Cistenie zavisi od tvrdosti pouzitej vody a od toho, ako ¢asto pouzivate funkciu s pridanim
pary.

Cistenie mozete vykonat bud’ sami, alebo vas na to upozorni informéacia na displeji.

Pravidelné odvapriovanie je nevyhnutné, pretoze v opaénom pripade mdze ddjst k zastaveniu ¢innosti
zariadenia; okrem toho sa tym predlzuje Zivotnost spotrebi€a a zlepSuju sa vysledky pecenia.
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9 INFORMAGCIA!
Ak nechcete vykonat &istenie parného systému ihned, ked’ ho rdra navrhne, mézete ho zrusit

dotykom na ¢ . Cistenie mozete zrusit maximalne trikrat, potom rtra inaktivuje funkciu pary,
kym sa proces nedokongi.

Prostriedok na odstranovanie vodného kamena

Pripravite ho zmie$anim dodaného odstranovac¢a vodného kamena s 0,5 | teplej vody (cca
50 °C).

Miesanim rozpustite odstrafiova¢ vodného kamena vo vode. Nalejte pripraveny prostriedok
na odstrafiovanie vodného kamefa do nadrze.

1x Descaler

Cerstva voda

Zapnite spotrebica O a vyberte = . Otoenim OVLADACA vyberte Cistenie. Potvrdte
stlacenim OVLADACA a otvorte podponuku.

2. |Otogenim OVLADACA vyberte Odstraiiovanie vodného kameiia. Potvrdte stladenim
OVLADACA.

3. |Naplrite nadrzku 0,5 | odvéaprovacieho prostriedku.
Potvrdte stladenim OVLADACA.
Prebieha proces odstrafiovania vodného kamena.
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4.

Po dokoncéeni procesu odstranovania vodného kamena bude nasledovat krok povinného
oplachovania.

Vyprazdnite nadobu s odvapriovacim prostriedkom a nezabudnite naliat’ erstvd vodu, aby sa
spustil proces preplachovania systému.

Po dokoné&eni procesu oplachovania sa na displeji zobrazi napis, Ze proces preplachovania je
dokonceny.

Teraz mézete vydcistit nadrzku na vodu a rdru.

VAROVANIE!

Aby ste zabezpedili optimalnu uéinnost odvaprovania a dlhu zivotnost vasho spotrebica,
pouzivajte iba dodany odvaprnovaci prostriedok. Jedno balenie staci na jeden Cistiaci cyklus.
Prostriedok si mézete zakuipit prostrednictvom servisného oddelenia alebo online obchodu
maintainlife.com. Pouzitie inych prostriedkov nezarucuje uplné vycistenie, o moéze negativne
ovplyvnit funkciu pary a skratit zivotnost’ zariadenia.

12.4 Odstranenie drétenych a pevnych vysuvnych vodiacich
prvkov.
2O~ INFORMACIA!

Pri vyberani vodidiel davajte pozor, aby ste neposkodili smalt.

1.

Odskrutkujte skrutku na spodnej prednej strane. Pouzite skrutkovac.

2.

Uchopte vodidlo a vytiahnite ho z rury.

POZNAMKA: Po vygisteni dotiahnite skrutku na vodidlach pomocou skrutkovada.
Pri opdtovnej inStalacii vodidiel sa uistite, Ze ich montujete na rovnaku stranu, na akej boli
namontované pred odstranenim.
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12.5 Demontaz a montaz dvierok a skla dvierok.

5

1. | Najprv naplno otvorte dvierka (pokial sa len da).

2. | Dvierka ruary su pripojené k zavesom pomocou Specidlnych drziakov, ktoré maju aj blokovacie
packy. Blokovacie packy posurite o 90 ° smerom k dverdm. Pomaly zatvorte dvierka do 45
° uhla (vzhladom na zatvorenu polohu dveri) a potom ich nadvihnite a vytiahnite.

Skla dvierok sa mézu Cistit' aj z vnatornej strany, ale sa musia najskér odstranit z dvierok
spotrebica. Najskor postupujte tak, ako je popisané v bode 2, ale ich neodstranujte.

3. | Vyberte vzduchové vedenie. Uchopte ho oboma rukami na lavej a na pravej strane dveri.
Odstrante ho jemnym potiahnutim smerom k sebe.

4. |Uchopte sklo dveri za horny okraj a odstrarite ho. To isté urobte s druhym a tretim sklom (v
zavislosti od modelu).

5. | Skla namontujete spat v opacnom poradi.

A

-0)- INFORMACIA!
Pre vloZenie dvierok rury postupuijte podla tychto krokov v opaénom poradi. Ak sa dvere neotvaraju
alebo nezatvaraju spravne, uistite sa, ze su drazky pantov spravne umiestnené do Uchytov.

/\\ VAROVANIE!
Zavesy na dverach spotrebi¢éa sa mézu s velkou silou zaklapnut. Preto pri montazi a
demontazi dvierok spotrebica vzdy oto¢te obe blokovacie packy na doraz.

Jemné otvaranie a zatvaranie dveri
(v zavislosti od modelu)

Dvere rury su vybavené systémom, ktory timi narazy pri zatvarani dveri. Umoznuje, aby sa dvere
otvarali a zatvarali lahko, ticho a jemne. Staci jemne zatlagit (do 15 ° uhla vzhladom na otvorenu polohu
dveri) a dvere sa automaticky jemne zatvoria.

/\\ VAROVANIE!
Ak budete dvierka prili$ prudko zatvarat, Gi¢inok systému sa znizi alebo systém nezavrie
bezpecne dvierka.
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12.6 Vymena ziarovky

Ziarovka je spotrebny materidl, a preto sa na fiu nevztahuje zéruka. Pred vymenou Ziarovky vyberte

vSetko prislusenstvo z rary.
Halogénova Ziarovka: G9, 230 V, bo€na zZiarovka - 25 W a stropna Ziarovka - 40W

/\\ VAROVANIE!
Ziarovku vymienajte iba vtedy, ked' je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete.
Davajte pozor, aby ste neposkodili smaltovany povrch. Pouzite ochranné rukavice, aby ste

sa nepopalili

Odskrutkujte Sest skrutiek v takom poradi, ako je znazornené na obrazku vyssie.
Odstrante kryt a sklo.

2.

Vyberte halogénovu zZiarovku a vymerite ju za novu.

na stenu rudry.

POZNAMKA: Na kryte je tesnenie, ktoré by nemalo byt odstranené. Tesnenie by malo padndt presne
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13. RieSenie problémoyv

Akékolvek opravy pocas trvania zaruénej doby moze vykonavat len servisné stredisko

autorizované vyrobcom.

e Pred opravou sa uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete, tak, Ze odstranite poistku

alebo vytiahnete zastréku zo zasuvky.

* Pri neodbornych zasahoch alebo opravach spotrebi€a hrozi riziko zranenia elektrickym prudom
alebo skratu, preto ich nevykonavajte. Takuto pracu nechajte na kvalifikovaného odbornika.
e Vpripade, ak sa vyskytnu na spotrebi¢i mensie poruchy, skiste pomocou tychto pokynov, poruchu

odstranit sami.

e Ak spotrebi¢ v zaruénej dobe odnesiete do servisu a zisti sa, Ze nefunguje kvoli nespravnej obsluhe
alebo manipulacii, opravu si budete musiet zaplatit sami.
¢ Navod na obsluhu si odlozte pre pripadné neskorsie pouzitie alebo pre nasledujuceho vlastnika

spotrebic¢a.

e Nasledujuce rady vam pomézu odstranit” niektoré bezné problémy.

13.1 Tabulka problémov a ich rieseni

Problém/chyba

Pri¢ina

Hlavny isti¢ vo vasej domacnosti ¢asto
vypadava.

Zavolajte servisného technika.

Osvetlenie riary nefunguije.

Vymena Ziarovky v rire je popisana v kapitole Vymena
Ziarovky.

Ovladacia jednotka nereaguje, displej je
zamrznuty.

Odpojte spotrebi¢ zo siete na niekolko minut
(odskrutkujte poistku alebo vypnite hlavny vypinac),
potom ho znova pripojte k elektrickej sieti a zapnite
raru.

Na displeji sa zobrazuje chyba Err X.
AK je Cislo chyby dvojciferné, zobrazi sa
Err XX.

Vyskytla sa porucha elektronického modulu. Odpojte
spotrebi€ zo siete na niekolko minut.
Ak porucha pretrvava, zavolajte do servisu.

Na displeji sa zobrazi napis Pecenie so
sondou do mésa, teplotna sonda nie je
pripojena.

Ocistite zasuvku.
Pokuste sa niekolkokrat za sebou zapojit teplotnu
sondu.

Para unika cez dvierka rury.

Skontrolujte, Ci je tesnenie dveri spravne nainstalované
v drézke dveri. Ak nie je, nainstalujte ho spravne.

Nedostatoc¢né prepecenie na spodnej
strane.

Uistite sa, Ze bol zvoleny spravny program varenia.

Pri otvarani dvierok sa na displeji hromadi
para.

Uplne otvorte dvierka riry, nenechavaijte ich trochu
zatvorené.

Velké mnozstvo pary pri vareni.

Niektoré jedla obsahuju vela vody, takze velké
mnozstvo pary je normalne.

Na obrazovke sa objavi sonda do mésa,
hoci sa nepouziva.

Pri¢inou chyby moézu byt kvapky alebo necistoty v
objimke masovej sondy. Odporu¢ame niekolkokrat
vlozit' a vybrat sondu na méso, aby ste vycistili
zasuvku.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych pokynov a rad, zavolajte autorizovany
servis. Opravy a zarucné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebica
nie su kryté zarukou. V takom pripade si naklady na opravu hradite sami.
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13.2 Typovy stitok - udaje o spotrebici
Typovy Stitok so zakladnymi informaciami o spotrebici je umiestneny na okraji rury. Podrobné informacie
o type a modeli najdete tiez v zaruénom liste.

‘ XXXXXX —— D XXXXXX  XXXXXX  XXXXX XXXXXX %
sk | T - | mymiy
123 4 5 6 7 8

1. Sériové Cislo 5. Kéd

2. Model 6. QR kod

3. Typ 7. Technické udaje

4. Obchodna znac¢ka 8. Oznacenia/symboly dodrziavania suladu s
predpismi

14. Informacie o sulade so smernicou

Typ radiového zariadenia: |Vstavany modul WiFi/BLE
Indikator Wi-Fi

Pracovny frekvenény rozsah: 2412 ~ 2472 MHz
Maximalny vysielaci vykon: 19.99 dBm EIRP
Maximalny zisk antény: 3.26 dBi

Indikator Bluetooth

Frekvenény rozsah: 2402 ~ 2480 MHz
Vysielaci vykon: 10.00 dBm

Typ emisie: F1D

Spolocnost vyhlasuje, Ze zariadenie s funkciou Connectlife je v stlade so zakladnymi poZiadavkami
a dal$imi prislu§nymi ustanoveniami Smernice 2014/53/EU. Podrobné vyhlasenie o zhode néjdete na
webovej adrese https://auid.connectlife.io na stranke vasho zariadenia medzi dodatoénymi dokumentmi.

9 INFORMAGCIA!
Projekt pouziva graficku kniznicu LVGL pre svoje grafické pouzivatelské rozhranie.
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15. Ochrana zivotného prostredia

Balenie je vyrobené z materidlov Setrnych k Zivotnému prostrediu, ktoré
sa daju recyklovat, zlikvidovat alebo znicit bez poskodenia Zivotného
prostredia. Z tohto dévodu je obalovy material riadne oznaceny.

EEN  Znacka na vyrobku alebo na jeho obale znamen4, Ze s vyrobkom by sa
nemalo nardbat ako s beznym domovym odpadom. Vyrobok by sa mal
odniest do autorizovaného centra uréeného na spracovanie odpadu z
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spravna likvidacia vyrobku poméze zabranit negativnym vplyvom na
zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pripade
nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobnejsie informacie o likvidacii
a spracovani vyrobku kontaktujte prisluSny miestny organ zodpovedny
za spracovanie odpadov, spolo¢nost na likvidaciu odpadov alebo obchod,
v ktorom ste vyrobok zakupili.

Vyhradzujeme si pravo na vykonanie akychkolvek zmien v tomto ndvode na pouZitie.
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16. Test jedla

EN60350-1: Pouzivajte iba prisluSenstvo dodavané vyrobcom.
VZzdy vlozte plech na pe¢enie do konecnej polohy na drétenom vodidle. Kola¢e vo formach umiestnite

podla obrazka.

* Spotrebi¢ vopred predhrejte na pozadovanu teplotu. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.
** Spotrebi€ predhrejte 10 minut vopred. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.
** Obratte po 2/3 doby pecenia.

PECENIE
umiestnenie
Jedlo vybavenie foriem na E°C Omin |[]
pecenie
susienky = Plytky plech na 3 150 25-40 |l
jednourovriové pecenie
suSienky — plytky plech na - )
jednourovrnové pecenie 3 135 35-50
susienky — plytky plech na - )
dvojuroviové pecenie 2.4 140 25-45
susienky — plytky plech na )
trojurovnové pecenie 1,45 135 45-60
kolace - ~ Plytky plech na 3 |160-170* | 20-30 |
jednourovriové pecenie
kolace - plytky plech na ) . .
jednourovnoveé pecenie 3 155-160 20-30
Kolége - dvojdroviiové | PYIKY plech na 1,5 [140-150* | 30-45
pecenie
kolége - trojdrovitové |PYIKY plech na 1,3,5 | 140-150 | 30-50
pecenie
okruhla plechova
Pigkstovy miénik | forma na pe&enie, 3 170 30-45 |l
priemer 26 cm/ rost
okruhla plechova
Piskoétovy maénik forma na pecenie, 2 160 45-55
priemer 26 cm/ rost
) e 2 x okruhla plechova
piSkotova torta - forma na peéenie, O 2,4 170 * 45-55
dvojurovnova . . O
priemer 26 cm/ rost
2 x okruhla plechova
jablkovy kolag forma na pecenie, 00 2 160 | 70-120 |
priemer 20 cm/ rost
2 x okruhla plechova
jablkovy kolaé forma na pecenie, OO 2 160 70-120
priemer 20 cm/ rost
GRILOVANIE
hrianky rost 5 Vysoky 4-7 i
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PECENIE
rost + plech na .
burgery odkvapkavanie tuku 5 Vysoky 25-40 i
PECENIE S PAROU
Jedlo vybavenie B°C ®min ]
okruhla
plechova forma
torta na pecenie, 2 170 30-40 +
priemer 26 cm/ W+ (nizka)
rost
pe&ivo p'ytkig::ﬂc: na 3 180-200 20-30 —R
P B+ (vysoka)
viky olech 220 10-15 +
chlieb plytky plech na 3 B+ (strednd)
pedenie
190 30-45
N . plytky plech na " )
Cerstva pizza pedenie 1 300 4-10
L plytky plech na ~ :
mrazena pizza Satome 244 | 200-220 10-20
- plytky plech na . )
mrazena pizza pedenie 2 200-220 15-20 E
chlieb - -
pripravena rost J'ezz:‘l"ea na 2 190-200 35-45 E +
zmes P W+ (nizka)
chlieb so rost + forma na 220 10-15 E +
slne&nicovymi - 3 B+ (vysoka)
X pedenie
semenami
190 30-40 —
Stradle z vtk plech 170 10-15 §+
listkového plytky plech na 3 U+ (nizka)
costa pedenie
170 10-20 —
rost + plytky )
kura Dlouh 2 200 70-90
. . rost + plytky . -
Kridelka airfry oo 4 210-220 20-35
krémovy
karamel rodt 3 95 40-50
(sous-vide)
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Pokracovanie predchddzajucej tabulky

PECENIE S PAROU

VARENIE V PARE

Brokolica,

Cerstva; jeden Perforovany )

plech na plech 100 15-25 E
pecenie

Brokolica, Perforovany

gerstva; 300 g plech 100 1817 E
Hrasok, Perforovany

mrazeny; 2,5 v 100 30-45 B
kg plech
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