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Uvod

Dakujeme vam za déveru a kipu nasho spotrebica.

Tento podrobny navod na pouzitie sa dodava pre jednoduchsie pouZitie tohto vyrobku. Navod by vam
mal poméct dozvediet sa potrebné informacie o vaS8om novom spotrebici o mozno najrychlejSie.

Uistite sa, Ze ste dostali neposkodeny spotrebi¢. Ak zistite, ze bol po€as prepravy poSkodeny,
kontaktujte, prosim, predajcu, od ktorého ste spotrebi¢ kupili, alebo miestny sklad, z ktorého bol dodany.
Telefénne &islo mézete najst na fakture alebo dodacom liste.

Pred zapojenim spotrebic¢a do siete si pozorne preditajte navod na pouzitie. Zaruka sa nevztahuje na
opravy alebo reklamacie spésobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim spotrebica.
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Podrobnejsie pokyny a rady najdete na: naskenujte QR kéd na vyrobnom Stitku.

V manuali su pouzité nasledujuce symboly s prislusnym vyznamom:

‘2~ INFORMACIA!

Informéacia, rada, tip alebo odporuc¢anie

/\ VAROVANIE!

Upozornenie — hrozi vSeobecné nebezpecenstvo

@D ConnectLife

Ak chcete ziskat pristup ku vSetkym funkciam vasej rury, vratane pokrocilych moznosti a dialkového
ovladania, musite ju pripojit k sieti Wi-Fi a aplikacii ConneciLife.



Bezpecnostné opatrenia

DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY- Pozorne si preéitajte
tento navod a odlozte si ho pre pripadné pouzitie v buducnosti.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia, ktoré
obsahuje zariadenia na odpojenie. Pevné elektrické vedenie musi byt
v sulade s elektroinStalacnymi predpismi.

Prostriedky na odpojenie sa musia zabudovat do pevného vedenia v
sulade s predpismi.

Spotrebi¢ nesmie byt instalovany za dekorativnymi dverami, aby
nedoslo k prehrievaniu.

UPOZORNENIE: Ak je prepojovaci kabel s konektorom poskodeny,
musi ho vymenit vyrobca, zakaznicky servis vyrobcu alebo
kvalifikovany technik, aby sa zabranilo nebezpecéenstvu (len pre
spotrebi¢e dodavané s pripojnym kablom).

Deti vo veku osem rokov a viac, ako aj osoby so znizenymi fyzickymi,
zmyslovymi a duSevnymi schopnostami alebo s nedostatkom
vedomosti a skusenosti moézu pouzivat tento pristroj pod primeranym
dohladom alebo ak dostali prislusné pokyny tykajuce sa bezpe¢ného
pouzivania pristroja a ak chapu rizika spojené s jeho pouzivanim. Deti
by sa nemali hrat so spotrebi¢om alebo ho bez nalezitého dozoru
Cistit alebo na fom vykonavat udrzbu.

UPOZORNENIE: Spotrebic¢ a jeho pristupné Casti sa po¢as pouZzivania
zohrievaju. Dajte pozor, aby ste sa nedotkli vyhrievacich telies. Deti
mladsie ako 8 rokov sa nesmu zdrziavat v blizkosti spotrebi¢a, pokial
nie su pod stalym dozorom.

Spotrebic nie je uréeny na ovladanie pomocou externych ¢asovacov
alebo samostatneho dialkového ovladacieho systému.

Na Cistenie skla na dverach rury alebo skla na priklope varnej dosky
nepouzivajte drsné Cistiace prostriedky ani ostré kovové Skrabky,
pretoze mézu poskodit povrch, nasledkom ¢oho by mohlo sklo
prasknut.

Spotrebic necistite parou alebo vysokotlakovymi istiCmi, pretoze
hrozi nebezpec€enstvo urazu elektrickym pradom.



Bezpecnostné opatrenia

UPOZORNENIE: Pred vymenou Ziarovky skontrolujte, Ci je zariadenie
odpojené zo siete, aby ste sa vyhli riziku zasahu elektrickou energiou.

Nikdy nelejte vodu na dno rury. V désledku velkého rozdielu teplét
mbéze dojst k poSkodeniu smaltu.

Bezpeéné pouzivanie mikrovinnej rury

UPOZORNENIE: Ak sa spotrebi¢ pouziva v kombinovanom rezime,
ruru moézu z dévodu generovanych teplét pouzivat deti len pod
dohladom dospelého.

UPOZORNENIE: Ak su dvierka alebo tesnenia dvierok poskodené,
ruru nesmiete pouzivat, pokial ich neopravi kompetentna osoba.

UPOZORNENIE: Pre inu ako kompetentnu osobu je nebezpeéné
vykonavat servis alebo opravu, ktora zahffia odstranenie krytu, ktory
chrani proti vystaveniu mikrovinnej energii.

UPOZORNENIE: Tekutiny a iné jedla sa nesmu zohrievat v utesnenych
nadobach, pretoze mézu vybuchnut.

Tento spotrebic je uréeny pre pouzitie vdomacnosti a na podobné
ucely, ako napr.:

* vkuchynkach pre zamestnancov v obchodoch a inych pracovnych
prostrediach,

* nafarmach,

* klientmi v hoteloch, moteloch a inych obytnych prostrediach,

e v zariadeniach, ktoré ponukaju noclah s rafajkami.

Pouzivajte len kuchynské potreby vhodné na pouZzitie v mikrovinnych
rarach.

Pocas varenia v mikrovinnej rure nie je povolené pouzivat kovové
nadoby na jedlo a napoje.

Pri zohrievani jedla v plastovych alebo papierovych nadobach davajte
na ruru pozor, pretoze tieto balenia mézu vzplanut.

Pri mikrovinnom ohreve napojov mdze oneskorene déjst k eruptivnemu
varu; preto je potrebné venovat pozornost pri manipulécii s nadobou.
Aby ste predisli nechcenému vykypeniu napoja poc¢as ohrevu, pred
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tym nez zac¢nete napoj ohrievat, umiestnite do nadoby nekovovy
predmet (napr. drevenu, sklenenu alebo plastovu lyzi¢ku).

Obsah detskych flias a nadob na jedlo pre deti by sa malo pomieSat
alebo pretrepat a pred konzumaciou by sa mala skontrolovat jeho
teplota, aby ste predisli popaleniu.

Vajcia v Skrupine a celé vajcia uvarené natvrdo by sa nemali v
mikrovinnych rdrach ohrievat, pretoze mézu explodovat, dokonca aj
po ukonceni ohrevu.

Ked' spozorujete dym, spotrebi€ vypnite a odpojte zo zdroja a nechajte
dvierka zatvorené, aby ste pripadny plamen zadusili.

Mikrovinna rura je ur€ena na ohrievanie jedal a napojov. SuSenie
potravin alebo oble€enia a zohrievanie ohrievacej decCky, papuc,
Spongii, vihkych utierok a podobnych predmetov méze viest ku
zraneniu, vznieteniu alebo poziaru.

Rura by sa mala pravidelne Cistit a akékol'vek zvysky jedla by sa mali
odstranovat.

Ak nebudete ruru udrziavat Cistu, mdze to viest k zhorSeniu povrchu,
€¢o mdze nepriaznivo ovplyvnit Zivostnost spotrebi¢a a mat za nasledok
nebezpecnu situaciu.

Spotrebi¢ sa musi pouzivat pri otvorenych ktorychkol'vek dvierkach
skrinky.



Dalsie dolezité bezpednostné varovania

Tento spotrebic je ur€eny len na domace pouzitie. Nepouzivajte ho na iné ucely, ako napriklad
vykurovanie miestnosti, suSenie domacich zvierat alebo inych zvierat, papiera, latok, byliniek a pod.,
pretoze to méze viest k Urazu alebo sposobit poziar.

Spotrebi¢ musi byt zapojeny do pevného elektrického vedenia, ktoré obsahuje zariadenia na odpojenie.
Pevné elektrické vedenie musi byt v stlade s elektroin§talaénymi predpismi.

Odporu¢ame, aby spotrebi¢ prenasali a inStalovali najmenej dve osoby (hmotnost spotrebica).
Spotrebi¢ nezdvihajte tak, ze ho drzite za rukovat dvierok.

Zavesy dveri sa mézu pod nadmernou zatazou poskodit. Na otvorené dvierka rury nestupajte, ani si
na ne sadajte, ani sa o ne neopierajte. Na dvierka rury taktiez neklad'te tazké predmety.

Ak sa kable inych spotrebi€ov umiestnenych v blizkosti tohto spotrebi¢a zamotaju do dvierok rury,
moZzu sa poskodit a sposobit skrat. Preto sa postarajte o to, aby boli napajacie kable inych spotrebic¢ov
v bezpecnej vzdialenosti.

Uistite sa, Ze ventily nie su nikdy prikryté alebo inak zablokované.

Neobkladajte steny rury hlinikovou féliou a na jej dno neodkladajte plechy ani akykol'vek iny riad. Vyssie
uvedené znizuje cirkulaciu vzduchu v rure, brzdi a spomaluje priebeh pecenia a ni¢i smalt.

Odporu¢ame vam, aby ste neotvarali dvierka rury poc¢as pec€enia — kazdym otvorenim sa straca energia
a zvySuje sa hromadenie kondenzatu.

Pri otvarani dvierok rary po¢as pecenia alebo na jeho konci bud'te opatrni, pretoZze sa mézete oparit.

Ked' dopeciete nechajte ruru otvorend, aby vychladla na izbovu teplotu. Zabranite tak tvorbe vodného
kamena.

Rura sa Cisti az vtedy, ked' je uplne vychladnuta.

Pripadné rozdiely v odtiefioch farby medzi roznymi spotrebi¢mi alebo komponentmi z rovnakej dizajnovej
linie sa m6zu objavit v désledku réznych faktorov, ako napriklad uhol, pod ktorym sa na spotrebic
pozerate, rozne farebné pozadie, materialy a osvetlenie miestnosti.

Ak je spotrebi¢ poSkodeny, nepouzivajte ho. Odpojte ho od elekirickej siete a zavolajte autorizovany
servis.

Prevadzka rury je bezpeéna s aj bez list.
Do rary neukladajte veci, ktoré by mohli pri zapnuti rary spdsobit nebezpecenstvo.
Udrziavajte minimalnu vzdialenost medzi hornym okrajom rary a najblizsim predmetom nad nim.

Mikrovinna rira je uréena na ohrievanie jedal a napojov. Susenie potravin alebo oble¢enia a zohrievanie
ohrievacej decky, papug¢, Spongii, vihkych utierok a podobnych predmetov méze viest ku zraneniu,
vznieteniu alebo poziaru.

Na vyberanie riadu z rury vzdy pouzivajte chiapky. Niektoré hrnce, panvice alebo plechy absorbuju
teplo z jedal a mézu sa tak zohriat na velmi vysoku teplotu.

Uistite sa, Ze pouzivate len kuchynsky riad vhodny na pouzitie v mikrovinnej rire. Nepouzivajte riad
vyrobeny z ocele alebo riad so zlatym alebo striebornym lemom.

Nikdy nenechavajte prislusenstvo alebo kuchynské pombocky v rure, ked' je vypnuta. Nezapinajte
prazdnu rdru, aby ste tak predisli jej poSkodeniu.
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Nepouzivajte nadoby vyrobené z porcelanu, keramiky alebo hliny, ak je material pérovity alebo ak
vnutro nadoby nie je glazované. Pri ohrievani sa mbze vihkost dostat do porov a spdsobit tak puknutie
nadoby. Pouzivajte len kuchynsky riad uréeny na pouZzitie v mikrovinnej rare.

Vzdy si preéitajte a dodrzujte pokyny pre ohrev v mikrovinnej rire uvedené na obale potravin.

Davajte pozor pri ohreve jedal obsahujucich alkohol, pretoze sa v rure méze vytvorit horlava zmes
alkoholu so vzduchom. Opatrne otvorte dvere.

Pri pouzivani funkcie mikrovinnej alebo kombinovanej funkcie mikrovinnej a tradi¢nej rdry sa
neodportcéa pouzit kovovy riad, vidlicky, lyZice, noze alebo kovové sponky/zapinanie na mrazené
potraviny. Po ohreve jedlo pomiesajte alebo ho nechajte odpocinut, az kym sa rovnomerne rozlozi.

Spotrebi¢ nepripajajte k zdroju napajania tam, kde sa v sieti pouziva ochranny vypina¢ ELCB.

/\ VAROVANIE!

Pred zapojenim spotrebica do siete si pozorne precitajte navod na pouzitie. Zaruka sa
nevztahuje na opravy alebo reklamacie sposobené nespravnym pripojenim alebo pouzitim
spotrebica.



@ ConnectlLife

Pripojenie vasho spotrebica k aplikacii ConnectLife

ConnectLife je platforma pre inteligentni domacnost, ktora spaja l'udi, zariadenia a sluzby. Aplikacia
ConnectLife obsahuje pokrocilé digitalne sluzby a bezproblémové rieSenia, ktoré umozriuju
pouzivatelom monitorovat a ovladat svoje spotrebice ako aj prijimat oznamenia zo smartfénov a
aktualizovat softvér (podporované funkcie sa lisia v zavislosti od zariadenia a vasej oblasti/krajiny).

Na pripojenie smartfénu potrebujete domacu Wi-Fi siet (podporovana je iba siet 2,4 GHz) a smartfén
s aplikaciou ConnectLife.

. Ak si chcete stiahnut aplikaciu ConnectLife
@ ConnectLif ’
onnectLite naskenuijte kod QR alebo vyhladajte
ConnectLifevo svojom oblibenom obchode s

Eh‘. T3 aplikaciami.
.r.
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1. Nainstalujte si aplikaciu ConnectLife a vytvorte si ucet.

2. Vaplikacii ConnectLife prejdite do ponuky na pridanie zariadenia a vyberte prislusny typ zariadenia.
Potom si naskenujte si kdd QR (nachadza sa na vyrobnom &titku spotrebi¢a; mbzete zadat aj ru¢ne
¢islo AUID/SN).

3. Aplikacia vas potom prevedie celym procesom pripojenia zariadenia k vadmu smartfénu.
4. Po uspeSnom pripojeni mézete zariadenie ovladat na dialku cez mobilnu aplikaciu.

‘2~ INFORMACIA!

Ak toto nastavenie nie je k dispozicii, vasa rura nie je vybavena modulom Wi-Fi a nepodporuje
pripojenie na internet.

Ked' je modul Wi-Fi aktivovany a nastavenie pripojenia bolo Uspe$ne zrealizované a zosuladené, raru
mozno monitorovat a ovladat pomocou mobilného zariadenia a aplikacie ConnectLife.

Pripojenie Wi-Fi funguje v rovnakom frekvenénom pasme ako niektoré iné zariadenia(napr. mikrovinna
rura a hracky na dialkové ovladanie). V dosledku toho sa m6zu objavit docasné alebo konstantné
poruchy pripojenia. V takychto pripadoch nie je mozné zaruéit dostupnost ponukanych funkcii.

Kvalita ponukanych funkcii vyrazne zavisi od sily signalu. Ak je smerovac¢ od spotrebi¢a zna¢ne
vzdialeny, m6zu nastat problémy so spol'ahlivostou pripojenia.



Popis zariadenia

/\ VAROVANIE!

Funkcie a vybavenie spotrebi¢a zavisi od modelu.

1.0vladacia jednotka

2 : . 2. Vypinac dvierok

0 i 3. Osvetlenie

4. Zasuvka teplotnej sondy

5. Vysuvacie listy — vySkové
urovne

6. Typovy Stitok
7. Sklo dvierok

8. Dvierka rury

9. Rukovat dveri

Vybavenie spotrebica

(v zavislosti od modelu)

Vypinac dvierok rury

Spinaé vypne ohrev rury, mikrovin a ventilator, ked' sa v priebehu pe&enia otvoria dvierka. Ked sa
dvierka zavru, spina¢ rdru opat zapne. Ked' sa dvierka zavrd, spinac raru opét zapne.

Vodidla

Drotené vodidla - rost a plechy na pecenie vzdy zasunte do vodiacej drazky.

POZNAMKA: Vodidla, do ktorych zastvate prislugenstvo, pogitate zdola nahor.

Vybavenie a prisluSenstvo rary

/\ VAROVANIE!

Pri prevadzke systému s mikrovinami nikdy nepouzivajte rost, univerzalny plech na pecenie,
perforovany plech Airfry, plech na pec¢enie v pare, ani akékol'vek iné kovové prislusenstvo.

Rost - pouziva na grilovanie alebo ako mriezka pre hrniec/panvicu,
plech alebo misku na pe¢enie s pokrmom.
POZNAMKA: MreZovy roét vzdy zasurite do vodiacej drazky tak, aby
K LAWY jej vysSia ¢ast bola vzadu hore.
Rost je vybaveny bezpeénostnym kolikom. Preto vzdy, ked ho vyberate
z rury, musite ho najprv vpredu mierne nadvihnut.




Popis zariadenia

Pokracovanie predchddzajicej tabulky
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SKLENENA MISKA NA PECENIE sa pouZiva na peéenie pri vietkych
rezimoch pecenia a na varenie s mikrovinami. MézZete ho tiez pouzit
ako servirovaci podnos.

Univerzalny plech - vSestranny pekac sa pouziva na pecenie peciva,
pekarenskych vyrobkov, zeleniny a vSetkych druhov masa. Pouziva
sa aj ako nadoba na zachytavanie tuku.

Perforovany plech Airfry — (dierovany plech) sa pouziva pri funkcii
horuci vzduch + horny ohrev (air fry). Dierky v plechu umozniuju lepSie
prudenie vzduchu okolo pokrmu a zlepsuju chrumkavost jedla.

Teplotna sonda na jedlo - (/AAFOOD PROBE)
Méze sa pouzit na meranie teploty vo vnutri ur¢itého pokrmu. Po
dosiahnuti pozadovanej teploty sa priprava jedla automaticky zastavi.
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Ovladaci panel
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Tlacidlo Pouzitie
1. cee Vol'ba zakladnych ponuk
2. 4-2\ Nastavenie pripojenia Wi-Fi, Remote
3 :d: Zapnutie a vypnutie svetla v rure
4. °c/W  Prepinanie medzi nastavenim teploty alebo vykonu

N
7 a

8. |

9 0:00
10.

11.

12.

13.

© + x v <

14.

15.

v

Vyberové tlacidla viavo

Ukonéenie aktualneho stavu

Zapnutie a vypnutie rychleho predohrevu

Zapnutie a vypnutie rary

Resetujte ¢asové funkcie

Potvrdenie vyberu, nastavenia

Vyberové tladidla vpravo

ZruSenie aktualneho nastavenia, vymazanie funkcie
Dal$ie nastavenia

Vyber ¢asovych funkcii

Spustenie a zastavenie prevadzky



Popis zariadenia

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

POZNAMKA: Na ovladacom paneli sa rozsvietia len tie tlagidla, ktoré st v aktudlnej ponuke povolené
(Uplne alebo Ciastocne rozsvieteng).

Legenda skratiek:
>D'< @ﬂ
Kratky dotyk tlacidla - Dlhy dotyk tlacidla — 5 sek —
pre volbu nastaveni pre d'alSie nastavenia alebo zrychlenie Uprav

9~ INFORMACIA!

VSetky nastavenia sa ovladaju pomocou tlacidiel.
Tlacidla budu reagovat lepSie, ak sa ich dotknete ¢o najvacSou plochou prsta. Pri kazdom stlaceni
tla¢idla sa ozve zvukovy signal (ak je funkcia k dispozicii).

Pociato¢ny krok Medzikrok Cakanie / spustenie Volitelny krok



Pred prvym pouzitim spotrebica

1.  Zrary odstrante vSetko prisluSenstvo a zvysky obalov (karton, polystyrén, plast).

Utrite prisluSenstvo a vnutro rary vihkou handri¢kou. Nepouzivajte drsné handricky ani Cistiace

2 prostriedky.

3. Zapnite raru (pozri kapitolu Prvé spustenie spotrebica).

POZNAMKA: Pritom budete citif charakteristicky ,zdpach nového“ spotrebica, a preto miestnost
dokladne vetrajte.

Prvé spustenie spotrebi¢a
Po prvom pripojeni spotrebi¢a do siete alebo po dlh§om vypadku napajania budete musiet nastavit

jazyk a Cas.

‘2 INFORMACIA!

Ak to nechcete nastavit, dotknite sa Vo Pregjvolené nastavenia sa uloéig. Nastavenia mézete
kedykol'vek zmenit (pozri kapitolu VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI).

English 12 : 30
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1. Vyber jazyka:
Na displeji sa zobrazi predvoleny jazyk (angli¢tina). Pomocou tlagidla < alebo > zmefite jazyk.
Potvrdte tlagidlom .

2. Nastavenie presného casu:
Pomocoutlagidla < alebo > nastavte presny denny &as. Hodiny a mintty nastavte samostatne.
Vyber potvrdte stlaéenim " .

3. Kalibracia pomocou teplotnej sondy
Kalibraény proces zabezpeduje presnost merania teploty automatickou korekciou akychkol'vek
odchylok (s maximom +1°C). Proces zahffia aj proces ohrevu, ktory vyuziva so Speciélny program
ohrevu pri vysokej teplote na odstranenie zvyskov z vyrobného procesu a akychkol'vek
neprijemnych pachov. To znamen4, ze potraviny pripravené v rure nie su presiaknuté
neprijemnymi pachmi.

VSetky pociato€né nastavenia su nastavené a spotrebic je v pohotovostnom rezime.



Pred prvym pouzitim spotrebica

Kalibracia pomocou teplotnej sondy
(v zavislosti od modelu)

Teplotna sonda v procese kalibracie umoziuje presné meranie teploty v strede rury.

4.

5.

Ul 3

Odstrante vSetko nepripevnené prisluSenstvo z rdry. Umiestnite rost na tretiu droveri.

Umiestnite sondu do stredu rostu tak, aby jej hrot smeroval do zadnej €asti rary.

Odskrutkujte kryt zasuvky (maju ho len niektoré modely) v pravom hornom prednom rohu rdry
a zasufite zastréku sondy do zasuvky.

Cely proces kalibracie trva 4 hodiny. Po¢as procesu kalibracie neotvarajte dvierka rury.

Ozve sa pipnutie a kalibracia je ukonéena. Sondu mézete vypnut a odlozit.

Celkovy ¢as kalibracie trva az 4 hodiny. V pripade, Ze sa rozhodnete postup vynechat, spotrebi¢
nebude posielat d'alSie upozornenia na vykonanie postupu. Kalibraciu mézete vykonat kedykol'vek
v ponuke nastaveni.

POZNAMKA: Podas procesu zahrievania sa mézu uvoltiovat neprijemné pachy alebo budete citit
charakteristicky ,zapach nového“ spotrebi¢a. Po¢as celej doby trvania programu miestnost dokladne
vetrajte.



Mlikovinna funkcia

Mikroviny sa pouZzivaju na varenie, pe¢enie a rozmrazovanie potravin. Umozriuju rychle a u¢inné
varenie bez zmeny farby alebo tvaru potraviny.

Mikroviny su typom elektromagnetického ziarenia. Takéto ziarenie sa bezne vyskytuje v naSom okoli
vo forme radio-elektrickych vin, svetla, alebo infraderveného Ziarenia. Ich frekvencia je v rozsahu 2450

MHz.

/\ VAROVANIE!

Nikdy neaktivujte, ani nepouzivajte mikrovinny systém, ak je rara prazdna.

Ich spravanie:

- odrazaju sa od kovov,

- preniknu cez vSetky ostatné materidly,

- pohlcuje ich voda, tuk a molekuly cukru.

Ked' jedlo vystavite mikrovinam, molekuly sa zaénu rychlo pohybovat a tym vytvaraju teplo.
Mikroviny prenikaju priblizne 2,5 centimetra hiboko do potraviny. Ak je jedlo hrubSie, jadro potraviny
sa uvari kondukciou, tak ako pri beznom vareni.
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Vol'by v hlavnej ponuke

Zapnite spotrebi¢ (D avyberte ... . Pomocou tla¢idla < alebo > sivyberate spomedzi réznych

ponuk:

RURA

MIKROVLNY

AUTO PROGRAMY

ULOZENE PROGRAMY

EXTRA
CISTENIE

NASTAVENIA

Umoziiuje lubovol'né nastavenie parametrov pecenia s
prednastavenymi hodnotami z vyroby, ktoré je mozné zmenit (pozri
kapitolu Zakladna ponuka - Manualny rezim pecenia).

Rychly pristup k rezimom s Mikrovinami.
Pouzivaju sa na rychle zohrievanie, rozmrazovanie a pecenie pokrmov
(pozri kapitolu Mikroviny).

Umoziuje vybrat siz mnozstva prednastavenych programov v zavislosti
od vybraného pokrmu (pozri kapitolu Automatické programy).

Tento rezim vam umozriuje vybrat si z vlastnych programov, ktoré ste
si predtym uloZili (pozri kapitolu UloZit program - ukladanie vlastnych
nastaveni).

Vyber doplnkovych programov (pozri kapitolu Dopinkové programy).
Programy Cistenia rury.

V&eobecné nastavenia rury (pozri kapitolu VYBER VSEOBECNYCH

NASTAVENI).

+ Ponuka - doplnkové nastavenia

Funkcia poskytuje doplnkové nastavenia. Obsah ponuky sa meni v zavislosti od moznosti ovladania,
ktoré su v danom ¢ase k dispozicii.
Ak chcete vybrat dopinkové nastavenia dotknite sa + .

KROKOVE PECENIE

INFORMACIA
GRATINOVANIE

ULOZIT PROGRAM

ZAMKA DISPLEJA

Nastavenie pecenia s roznymi parametrami v troch krokoch (pozri.
kapitola Pecenie po etapach ( + ponuka)).

Podrobné informacie o programoch a prevadzkovych rezimoch rury.

Pouziva sa na pokrmy, ktorym chcete dodat polevu/posypku, alebo
ich povrch na konci pe¢enia dodato¢ne zapiect. Funkciu mozete zvolit
po 10 minutach pecenia alebo na konci pec¢enia. (pozri kapitolu
Gratinovanie ( + menu)).

Ulozenie vybranych nastaveni podla vaSich predstav (pozri kapitolu
Ulozit program - ukladanie vlastnych nastaveni).

Zapnutie/vypnutie blokovania tla¢idiel na ochranu rary pred
neumyselnym pouzitim (pozri kapitolu Zamknutie obrazovky (+
Ponuka)).
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Zakladna ponuka - Manualny rezim pecenia

7 750
0 220 W B

ﬁ& D

1. Zapnite spotrebi¢ O

2. Pomocou tlagidla < alebo > vyberte rezim peéenia (pozri tabulku Vyber rezimu pedenia).

3. Pomocou tlagidla < alebo > nastavte teplotu alebo vykon.

4. Funkciu rychleho predhrievania pouzite, ak chcete rdru zahriat na pozadovanu teplotu o najskor.

Dotykom na 2& sa naplno rozsvieti symbol. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie zvukovy
signal. Na displeji sa zobrazi napis VLOZTE MISKU. Otvorte dvierka a vlozte jedlo. Program
potom automaticky pokracuje v procese pecenia s vybranymi nastaveniami.

5. Okrem toho mozete nastavit:
- Casovaé (pozri kapitolu Casovac - Funkcie éasovaéa)
- Krokoveé pecenie(pozri kapitolu Pecenie po etapach ( + ponuka))
Okrem toho méZzete nastavit:
- Casovaé (pozri kapitolu Casovac - Funkcie éasovaéa)
- Krokoveé pecenie(pozri kapitolu Pecenie po etapach ( + ponuka))

6. Ak chcete spustit proces peéenia, dotknite sa D> 11 .

Vyber rezimu pecenia
Symbol  Pouzitie

DOLNY + HORNY OHREV

Tento rezim pouzivajte na bezné pecenie na jednej trovni, d'alej na pripravu suflé a
pecenie pri nizkych teplotach (pomalé pecéenie).

Odporu¢ame pouzit predhrievanie, s vynimkou jedal, ktoré su v tabulkach jedal
oznacené inak.

HORUCI VZDUCH

Horuci vzduch umoznuje vacsie prudenie horuceho vzduchu okolo pripravovaného
@ jedla. Tymto spésobom sa viac vysusi jeho povrch a vytvori sa hrubSia korka. Pouziva

sa na pec¢enie masa, peciva a zeleniny a na susenie potravin na jednej alebo viacerych

urovniach sucasne.

HORUCI VZDUCH + SPODNY OHREV
Tento rezim je optimalny na pecenie pizze a peciva s vy$$im obsahom vody, d'alej na
pecenie na jednej urovni a ked' chcete mat ¢o najrychlejSie zapec¢ené chrumkavé jedlo.

|®
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Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Symbol

Y

"
1
i
H
i

e

I
.

.l
e

Pouzitie

DOLNY + HORNY OHREV + VENTILATOR

Pouziva sa na rovnomerné pecenie jedla v rure, na jednej vyskovej urovni a dalej na
pripravu suflé.

Odporu¢ame pouzit predhrievanie, s vynimkou jedal, ktoré su v tabulkach jedal
oznacené inak.

VELKY GRIL

Tento rezim pouzivajte na pecenie plochych kusov vo velkom mnoZstve (napr. toastu,
oblozZenych chlebikov, klobas na grilovanie, rezfov, ryb, $pizov a pod.), dalej na
gratinovanie a dosiahnutie chrumkavej korky. Cely povrch pod ohrevnym telesom
umiestnenym na strope rury je rovnhomerne vyhrievany.

Nizka droven - je vhodna na grilovanie rybich filiet, celych ryb, syra na grilovanie.
Stredna uroven - je vhodna na pripravu malych kiskov masa, rybich rezrov, zeleniny,
plnenych sendvicov, Spizov.

Vysoka urover - je vhodna na pripravu steakov, hamburgerov, klobas na grilovanie,
hrianok a gratinovanych jedal.

VELKY GRIL + VENTILATOR
Pouziva sa na pecenie hydiny a va¢sich kusov mésa na grile.

VIAC SYSTEMOV
Vyber potvrdte stlatenim ' . Zobrazia sa dalSie rezimy.

HORUCI VZDUCH + MIKROVLNNA RURA

Pouziva sa na rychlejSie varenie a zohrievanie jedla, pri ktorom sa dohneda zapecie
povrch. Pouziva sa na vSetky druhy méasa, dusené jedla, zeleninu a gratinované jedla
(jedla, ktoré si vyzaduju dIhsi ¢as varenia).

VELKY GRIL + VENTILATOR + MIKROVLNNA RURA
Pouziva sa na rychlejSie pecenie hydiny, ryb a vac¢sich kusov mésa na grile.
Mikroviny funguju ako podporna funkcia systému a urychluju pripravu jedla.

MIKROVLNY
Pouzivaju sa na rychle ohrievanie, rozmrazovanie a varenie jedla.

VELKY GRIL + SPODNY OHREV
Tento rezim pouzivajte na rychlejSie pecenie pokrmov na jednej Urovni a na pecenie
kolacov s chrumkavym povrchom.

SPODNY OHREV + GRIL
Tento jemny rezim sa pouziva na riadené pomalé pecéenie jemnych pokrmov (méakké
kusky masa), d'alej na pecenie kola¢ov s chrumkavym spodkom.

SPODNY OHREV + GRIL + VENTILATOR
Tento rezim je vhodny na optimalnu pripravu pekarenskych vyrobkov z kysnutého
cesta, vSetkych druhov chleba a na zavaranie.

VELKY GRIL + SPODNY OHREV + HORUCI VZDUCH

Tento rezim pouzivajte vtedy, ked chcete, aby bolo jedlo rovhomerne chrumkavé zo
vSetkych stran. Funkcia je vhodna aj ako prvy krok viackrokového pe¢enia masa,
pretoze umozriuje rychle zhnedenie povrchu v pocdiatoénej faze a pomalé pecenie v
druhej faze. Maso bude $tavnaté a korka pekne hneda.
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Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Symbol

A

&

&

LY

Pouzitie

TEPLOVZDUSNE FRITOVANIE

Tento spdsob pecenia dodava jedlu chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to zdrava
verzia pripravy “fast food", s nizsim obsahom kalérii. Vhodné je pre malé kusy masa,
ryb, zeleniny a vopred pripravené mrazené vyrobky (hranolky, kuracie medaildnky).

Pre dosiahnutie najlepSich vysledkov sa odporuca vlozit jedlo do studenej rary. Ak je
rdra predhriata, nastavte teplotu o 20 °C vy$Siu, ako je uvedené na obale vyrobku.

EKO HORUCI VZDUCH")

Tento rezim pouzivajte na jemné, pomalé a rovhomerné pe¢enie mésa, ryb a peciva
na jednej urovni. Pri tomto sp6sobe pecenia sa v mése zachova vyssi podiel vody,
vd'aka ¢omu zostane $tavnaté a maksie, zatial' ¢o pecivo sa rovnomerne upecie
dohneda. Pouziva sa v teplotnom rozmedzi od 140 ° C do 220 ° C.

AUTO PROGRAMY
Skratka do automatickej ponuky (pozri kapitolu Automaticka ponuka)

1) Pouziva sa na uréenie triedy energetickej ucinnosti podla normy EN 60350-1.
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Casovag - Funkcie ¢asovacéa

Ak chcete vybrat ¢asové funkcie, dotknite sa tlacidla © . Pomocou tlagidla < alebo > vyberte ¢asovu
funkciu, ktoru chcete nastavit.

‘3" INFORMACIA!

Na hodinach musi byt nastaveny denny ¢as.

‘9~ INFORMACIA!

Zvolenu funkciu ¢asovaca mozete resetovat, tak Ze sa dotknete tladidla 0:00 .

Opis / funkcia éasovaca  Pouzitie
CAS TRVANIA V tomto rezime urcite, ako dlho bude rura bezat.

EASOVAC NA VAJIEKA Mmutku’ mbzete p9u2|E nezavisle oq prevadzky rury.'Spotreblc sa po
uplynuti nastaveného ¢asu automaticky nezapne ani nevypne.

Tento rezim pouzite, ak chcete, aby sa jedlo v rure zagalo piect s
X ¢asovym oneskorenim. Zadajte trvanie a ¢as, kedy chcete, aby bolo
KONIEC PECENIA O pecenie ukonéené. Spotrebi¢ sa automaticky spusti a zastavi v
pozadovanom ¢ase.

Nastavenie doby pecenia

220° :
- o 00 : 30 g

< > < > < >< D>

D

1. Pomocou tlagidia < alebo > nastavte pozadovany éas peéenia (hodiny a mintty). Vyber

potvrdte stlacenim ' . Na displeji sa zobrazi zvoleny ¢as prevadzky rury.

2. Ak chcete spustit proces peéenia, dotknite sa D> Il .

Nastavenie ¢asovaca

® > 2x 00:05 v DIl
< >< >
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1. Pomocou tlagidia < alebo > nastavte pozadovany ¢as mintky (hodiny a mindity).
Vyber potvrdte stlaéenim ' .

Najdlhsie doba, ktora sa da nastavit je 24 hodin.
POZNAMKA: Ak spotrebié vypnete, trvanie upozornenia je eéte stale aktivne.

Nastavenie konca pecenia

- 220° o 5 1y ) 02100

< > < > < >< >

v/ > 1x 18:00 v/ D>

< >< >

‘2~ INFORMACIA!

Odlozeny Start nie je mozné pouzit, ak zvolite rezimy s mikrovinami alebo ak zvolite funkciu
predhrievania.

1. Najprv nastavte trvanie prevadzky. Pomocou tlagidla < alebo > nastavte pozadovany ¢as
pecenia (hodiny a minuty). Vyber potvrdte stlacenim ' . Na displeji sa zobrazi zvoleny ¢as
prevadzky rary.

Priklad: cas pecenia 2 hodiny

2. Ak chcete vybrat oneskorenu prevadzku stlacte O a potom 2x kliknite na > .
Pomocou tlagidla < alebo > nastavte &as, kedy chcete mat jedlo hotové. Vyber potvrdte
stlaéenim /' . Na displeji sa zobrazi ¢as, kedy sa pecenie skonéi.

Priklad: koniec pecéenia: o 18:00 ©

3. Ak chcete spustit proces peéenia, dotknite sa D> Il .
Kym rura ¢aka na zapnutie, prejde do ¢iastoéného pohotovostného rezimu. Vybrané nastavenia
sa automaticky zapnu a vypnu vo zvolenom case.
Priklad: zaciatok pecenia o 16:00, koniec pecenia: o 18:00

Po uplynuti nastaveného ¢asu rura automaticky prestane pracovat. Zaznie zvukovy signal.

/\ VAROVANIE!

Tato funkcia nie je vhodna pre jedla, ktoré vyzaduju rychle predhrievanie ruary.
Potraviny, ktoré sa rychlo kazia by nemali ostavat v rure prili§ dlho. Pred pouzitim tohto
rezimu sa uistite, Ze na hodinach rury je nastaveny presny cas.
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Pecenie po etapach ( + ponuka)
Funkcia umoznuje nastavit pecenie do troch krokov (do jedného procesu pecenia spojite tri po sebe
nasledujuce kroky pecenia).

‘2 INFORMACIA!

Funkciu mézete nastavit v Zakladnej ponuke - manualny rezim pecéenia (pozri kapitolu Zakladna
ponuka - Manualny reZim pecenia).

0 180° \. 4 4

02 : 00 9 n g =
<3< > < >

°C

230 00:15
< > < >< D

v/ Dl

1. Zapnite spotrebi¢ (O .
2. FAZA1

Stlagenimtlagidla < alebo > nastavte reZim pedenia, teplotu a trvanie prevadzky prvého kroku.
Méozete si tiez vybrat rychle predhrievanie.

3. Vyberte dal$ie nastavenia. Dotknite satlagidla + . Na displeji sa zobrazi napis PRIDAT FAZU?.
Potvrdte tladidlom .

4. FAZA2
Vyberte nastavenia pre druhy krok peéenia (pozri nastavenia v bode 2.) a dotknite sa v .
INFORMACIA: To isté urobte este v FAZA 3.

5. Pred spustenim pedenia moZete tiez véetky tri kroky zmenit. Pomocou tlagidla < alebo > si
vyberte krok, ktory chcete zmenit.

6. Ak chcete spustit proces peéenia, dotknite sa tlagidla D 11 .
Rura najskér zaéne pracovat s nastaveniami podla prvého kroku.

POZNAMKA: Kazdy krok moZete odstranit stlagenim X .
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Mikroviny

Mikroviny sa pouzivaju na rychle ohrievanie, rozmrazovanie a pecenie jedla.

© 750
©O) A °C/W W

3& Dl

1. Zapnite spotrebi¢ avyberte ... .Dotykomtlagidiel < alebo > vyberte MIKROVLNY. Potvrd'te
tla¢idlom ' a otvorte podponuku.

2. Stlagenimtiagidla < alebo > vyberte rezim. (pozri tabulku Vyber rezimu pe&enia a Mikrovinny
vykon)

3 Hortci vzduch + Mikroviny

& Velky gril + Ventilator + Mikroviny

+ Mikroviny
3. Ak ste si vybrali kombinovany mikrovinny rezim, nastavte teplotu (° C), potom sa dotknite 180°
a pomocou tlagidla < alebo > nastavte vykon prevadzky (W).

4. Funkciu rychleho predhrievania pouzite, ak chcete ruru zahriat na pozadovanu teplotu €o najskor.

Dotykom na 2& sa naplno rozsvieti symbol. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie zvukovy
signal. Na displeji sa zobrazi napis Vlozte jedlo. Otvorte dvierka a vloZte jedlo. Program potom
automaticky pokracuje v procese pecenia s vybranymi nastaveniami.

5. Okrem toho mbzete nastavit:
- Casovaé - moZete nastavit trvanie prevadzky a minttku (pozri kapitolu Casovad - Funkcie
c¢asovaca)
-Krokové pecenie (pozri kapitolu Pecenie po etapach ( + ponuka))
- Gratinovanie (pozri kapitolu Gratinovanie ( + menu))

6. Ak chcete spustit proces pedenia, dotknite sa D Il .

Mikrovinny vykon
Vykon Pouzitie
1000 W Rychle ohrievanie napojov, vody a pokrmov obsahujucich velké mnozstvo vody.
750 W Varenie Cerstvej alebo zmrazenej zeleniny.

Rozpustenie ¢okolady.
600 W Varenie pokrmov z masa, ryb a morskych plodov.
Varenie priloh.

360 W Ohrievanie a varenie pokrmov zaloZenych na jemnych vajeénych zakladoch
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Pokracovanie predchddzajicej tabulky
Vykon Pouzitie
180 W Rozmrazovanie inych potravin, rozmrazenie masla alebo zmrzliny.

90W Rozmrazovanie peciva plneného krémom. ovocia, zeleniny a mletého mésa.

Automaticke programy
Tento program ponuka mnozstvo prednastavenych receptov, ktoré odskusali Séfkuchari a odbornici
na vyzivu.

< > 0.5%¢
< S v s D

1. Zapnite spotrebié a vyberte ... . Dotykom tlagidiel < alebo > vyberte AUTO PROGRAMY.
Potvrdte tlacidlom ' a otvorte podponuku.

2. stlaéanimtlagidla < alebo > si vyberiete typ jedla a potom eSte pozadované jedlo. Potvrdte
tlagidlom " .

Recepty maju prednastaveny rezim, teplotu a ¢as pecenia.
POZNAMKA: Pri niektorych jedlach mdzete menit hmotnost a stuperi prepeéenia.

3. Ak chcete spustit proces pedenia, dotknite sa D Il .

4. Niektoré jedla maju aj funkciu predhrievania. Po dosiahnuti nastavenej teploty zaznie zvukovy
signal. Na displeji sa zobrazi napis Vlozte jedlo. Otvorte dvierka a vlozte jedlo. Program potom
automaticky pokracuje v procese pecenia s vybranymi nastaveniami.

POZNAMKA: Ak sa dotknete tlagidla + mdzZete vidiet podrobny popis aktuélnej volby.

Doplnkové programy

0 > ax)

40° 0:45

< >< 2

Dl
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1. Zapnite spotrebi¢ a vyberte ..

. . Dotykom tla¢idiel < alebo > vyberte EXTRA. Potvrdte

tlacidlom /' a otvorte podponuku.

2. Dotknite sa tlagidla < alebo > a vyberte funkciu (pozri tabulku nizsie) Potvrdte tiagidlom +/ .
Zobrazia sa prednastavené hodnoty. Niektoré funkcie umoznuju nastavit teplotu a trvanie

prevadzky.

3. Ak chcete spustit proces pedenia, dotknite sa D Il .

Program

TEPLOVZDUSNE
FRITOVANIE

KOREKTURA

DEHYDROVANIE

ROZMRAZOVANIE

OHRIEVANIE

UDRZANIE TEPLA

OHRIEVANIE TANIEROV

KONZERVOVANIE

STERILIZUJTE FLASE

Pouzitie

Smazenie jedla hordcim vzduchom bez dalSieho tuku. RychlejSia a
zdravsia priprava ,fast foodu“. Tento spdsob pecenia dodava jedlu
chrumkavu kérku bez pridania tuku. Je to zdrava verzia pripravy "fast
food", s niz§im obsahom kalérii.

POZNAMKA: Pre dosiahnutie optimalnych vysledkov sa pouziva
perforovany plech Airfry, ktory umoznuje rovhomernu cirkulaciu
horuceho vzduchu okolo jedla.

Cesto bude rychlejSie a rovnomernejsie kysnut, bez toho aby sa jeho
povrch vysusil. Po¢as kysnutia neotvarajte dvierka.

Vzduch znizuje mnozstvo vihkosti v potravinach, ¢im prediZuje ich
trvanlivost.

Pouziva sa na pomalé rozmrazovanie mrazenych potravin (tort, kolacov,
pediva, chlebu, Zemli a hiboko zmrazeného ovocia).

V polovici rozmrazovania by mal byt pokrm otoeny, premiesany a
oddeleny, ak bol zmrazeny dohromady.

Tento spdsob umoziuje jemné zohrievanie uz pripravenych jedal.
Pocas prevadzky zbytoéne neotvarajte dvierka.

Pouziva sa na udrzanie teploty uz pripravenych pokrmov. Pocas
prevadzky neotvarajte dvierka.

Pouziva sa na ohrev riadu pred podavanim jedla, aby sa udrzalo dihSie
teplé. Mozete nastavit teplotu.

Proces, ktorym predlZzujeme trvanlivost potravin. PouZite zavaracie
pohare s gumenym tesnenim a vieckom. Nepouzivajte pohare s
kovovym uzaverom ¢&i uzaverom so zavitom ani kovové konzervy. Do
hibokého plechu nalejte 1 liter horticej vody (pribl. 70 °C) a poloZte do
nej 6 jednolitrovych poharov. Plech vioZte do rdry na druht vyskovu
roven.

Na sterilizaciu vSetkych typov flias. Sterilizacia je proces ktory vedie k
usmrteniu vSetkych mikroorganizmov.



Pouzivanie rury - vyber nastaveni pecenia

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Program

SABAT

Pouzitie
Funkcia Sabbath umoznuje, aby jedlo zostalo v rure teplé, bez toho,

aby sa rura musela zapnut a vypnut.
Nastavte dizku pecenia (24 alebo 72 hodin) a teplotu. Dotykom

na [ Il spustite odpogitavanie &asu.
Vetky zvuky a prevadzka st vypnuté okrem tlagidla OO .

POZNAMKA: V pripade vypadku elektrickej energie sa reZim Shabbat
zru8i a rura sa vrati spat do pociatoéného stavu.
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Zaciatok procesu pecenia

< O] O >

°C/W

18:4511

- 180° 2:30
S < s > oo >

I PN | |
| |
12 3 4 56 7 8 9 10 1

Tlacidlo Pouzitie

1. {  Vyberové tiacidla viavo

2. °c/W  Prepinanie medzi nastavenim teploty alebo vykonu

3. 180°  Vyber teploty

4. ﬁ& Zapnutie a vypnutie rychleho predohrevu

5. — Zvoleny rezim pecenia

6. @ Zapnutie a vypnutie rary

7. 0:00 Resetujte casové funkcie

8. v Potvrdenie vyberu, nastavenia

9. 2:30  Uplynuly as peéenia

10. 18:45  Cas konca peéenia
11. > Vyberové tladidla vpravo

POZNAMKA: Na ovladacom paneli sa rozsvietia len tie tlagidla, ktoré st v aktualnej ponuke povolené
(Uplne alebo Eiastocne rozsvieteng).

Pocas pec¢enia mbzete zmenit systém, teplotu a casoveé funkcie.



Koniec pecenia a vypnutie rury

Ked je pedenie dokonéené na displeji sa zobrazi PECENIE DOKONCENE.
Prevadzku mozete tieZ prerusit dotknutim sa D11 .

Nové nastavenie si mézete zvolit dotykom na < alebo > . Potvrdte tladidiom «/ .
Obsah ponuky sa meni v zavislosti od moznosti ovladania, ktoré su v danom ¢ase k dispozicii.

Ak chcete pecenie ukongit, vyberte Koniec. Na displeji sa zobrazi

el et zékladna ponuka.

Jeho vyberom predizite ¢as pedenia pri rovnakom rezime a nastaveni

POKRACOVAT V PECENI?
teploty.

Tuto funkciu si vyberte vtedy, ked' chcete, zapiect vrchnu ¢ast pokrmu

CRANNCVARIE (pozri kapitolu Gratinovanie ( + menu)).

Tuto funkciu si vyberte vtedy, ked chcete, zapiect spodnu ¢ast pokrmu

Sali AL e lolel (pozri kapitolu Zapekanie zospodu).

Tento rezim vam umozriuje ulozit vybrané nastavenia ako vase
obl'ibené a neskoér ich znovu pouzit ( UloZit program - ukladanie
vlastnych nastaveni).

PRIDAT DO ULOZENYCH
PROGRAMOV?

‘2 INFORMACIA!

Ked' je peCenie ukonéené, prerusia sa a vymazu vSetky nastavenia €asu na hodinach, okrem
nastavenia minutky. Na hodinach sa zobrazi denny €as. Chladiaci ventilator bude este chvilu
pracovat.

Po pouziti riry sa m6ze voda hromadit v kanaliku, resp. drazke na zber kondenzatu (pod dverami).
Drazku utrite Spongiou alebo handrickou.

Gratinovanie ( + menu)

Funkcia sa pouziva v poslednej faze pecenia, ked na vrch pripravovaného jedla pridame polevu/posypku
alebo chceme povrch este zapiect. Po€as gratinovania sa na pripravovanom jedle vytvori chrumkava
zlatozlta korka, ktora ho ochrani pred vysusenim a zaroveft mu da krajsi vzhl'ad a lepSiu chut.

N “*00110
DI romn) A > v '
< >

1. Dotknete sa + apomocoutliagidla < alebo > vyberte GRATINOVANIE. Funkcia je k
dispozicii po 10 minutach prevadzky.
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Koniec pecenia a vypnutie rury

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

2. Nadispleji sa zobrazi predvoleny rezim velky gril a teplota 230°C. Nastavte prevadzkovy ¢as
(maximalne 10 mindt) a potvrdte svoj vyber dotykomna D11 .

3. Funkciu mdzete vypnut aj poéas prevadzky. Vypnite peéenie dotykom na DIl .

/\ VAROVANIE!

Kontrolujte pe€enie. Po¢as gratinovania, rira dosahuje vysoké teploty.
Funkcia gratinovania funguje maximalne 10 minut, potom sa rira vypne.

Zapekanie zospodu

kN 2850-10
DIl 2> ax) ‘
" "i < >

Funkcia je povolena iba na konci pe€enia a funguje 10 minut.

1.V koneénej ponuke pomocou tlagidla < alebo > vyberte CHRUMKAVY SPODOK. Vyber
potvrdite dotykom DI .

2. Vypnite pedenie dotykom na D11 .



Koniec pecenia a vypnutie rury

Ulozit program - ukladanie vlastnych nastaveni
Ulozit program je funkcia, ktora vam umozni ulozit obl'ubené a naj¢astejSie pouzivané nastavenia do
pamate, aby ste ich v buducnosti mohli znovu pouzit. Do paméate mézete ulozit az 12 receptov.

\:I \:I + > J V

1. Ukladanie receptov do nastaveni.

Dotknete sa + a pomocou tlagidla < alebo > vybertePRIDAT DO ULOZENYCH
PROGRAMOV?. Potvrdte tlagidlom ' .

Ulozenie nastavenia po peceni.

2.V koneénej ponuke pomocou tlagidla < alebo > vyberte PRIDAT DO ULOZENYCH
PROGRAMOV?. Potvrdte tladidlom ' .

MbzZete tieZ zmenit nazov uloZzeného nastavenia. Pomocou tlagidla < alebo > vyberte pismeno a

potvrdte ho tlagidlom « .V pripade potreby vymazte znak tlagidlom X . Potvrdte tlacidlom +
a ulozte svoj obl'ibeny recept.

3. Zobrazenie uz ulozenych receptov.
Dotknite satladidla ... .Stladenimtlagidla < alebo > vyberte ULOZIT PROGRAM. Potvrdte
tlagidlom " a otvorte podponuku. Zobrazia sa ulozené recepty.

POZNAMKA: Ak st recepty uz ulozené, mdZete tieZ menit ich predvolené hodnoty a po
ukonéenom peéeni ich ulozit pod novym nazvom.

4. Odstranenie uz ulozenych receptov

Zapnite spotrebi¢ a vyberte ... . Dotykom tlagidiel < alebo > vyberte ULOZIT PROGRAM.
Potvrdte tlacidlom ' , aby sa vam zobrazili ulozené recepty. Vyberte recept a odstrante ho
dotknutim sa tlagidla X .
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VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI

/\ VAROVANIE!

Po vypadku prudu alebo vypnuti spotrebi¢a sa nastavenia doplnkovych funkcii zachovaju
maximalne na niekol’ko minut. Po uplynuti tejto doby sa v§etky nastavenia okrem zvukového
signalu a jasu vratia na zakladné hodnoty.

d) oo > 6x Vv

Dl

Dotknite satladidla ... .Stladenimtlagidla < alebo > vyberte NASTAVENIA. Potvrdte tladidlom
a otvorte podponuku.

Jednotlivé nastavenia upravujete pomocou tlagidla < alebo > .

1. Cas
12 : 30 Nastavte hodiny a minuty.

Dotykom na ® mozete vybrat 12-hodinové alebo 24-hodinové zobrazenie.

< >< >
2. OBJEM
MéozZete si vybrat zo Styroch urovni hlasitosti (bez zvuku, nizka, stredna,
“““ ! vysoka).
< >
3. ZVUK DOTYKU
(orr @ on) Povolite alebo zakazete zvuk tladidiel.
< >
4. NOCNY REZIM

20:30 07:00 \ Funkcia automaticky stimi svetlo z vysokej na nizku intenzitu a vypne
zobrazenie denného ¢asu a zvukoveé signaly medzi 19:00 a 7:00. Ak chcete
< >< > aktivovat no¢ny rezim, nastavte ¢as zaciatku a konca prevadzky. Ak chcete

vypnut noény rezim, stlacte tlacidlo ©.

5. DISPLEJ
(orF @ on) Tato funkcia umoznuje zapnut alebo vypnut zobrazenie denného ¢asu.
Predvolené nastavenie je vypnuté (OFF). Ked je funkcia zapnuta (ON),
< > moze sa zvysit spotreba elektrickej energie.



VYBER VSEOBECNYCH NASTAVENI

Pokracovanie predchddzajicej tabulky
6. NASTAVENIE PREDHRIEVANIA
(orr @ on) Tato funkcia aktivuje automatické predhrievanie u tych rezimov, ktoré to
umoznuju.
< > Vyberte zapnut (ON) alebo vypnut (OFF).

7. OHRIEVACIE SYSTEMY
(o @ on) Tato funkcia aktivuje zobrazenie vSetkych rezimov pecenia na displeji.
Vyberte zapnut (ON) alebo vypnut (OFF).

8. TOVARENSKY RESET
RESET? Tato funkcia aktivuje resetovanie zariadenia na vyrobné nastavenia. Na
o displeji sa zobrazi napis Resetovat, ktory potvrdte dihym stlaéenim ' .

9. JAZYK
ENGLISH Na displeji sa zobrazi predvoleny jazyk (anglictina). Ak vam jazyk, v ktorom
sa texty zobrazuju na displeji nevyhovuije, vyberte si iny.
< >

Ak chcete opustit ponuku véeobecnych nastaveni, dotknite sa ... alebo S

Zamknutie obrazovky (+ Ponuka)
)+ > v

1. Dotknetesa + apomocoutlagidla < alebo > vyberte ZAMKA DISPLEJA. Vyber potvrdite
dotykom +/ . Obrazovka je zamknuta.

Ak chcete obrazovku odomknit, opét sa dotknite tlagidla + a potvrdte vyber dlhym stlagenim
Vo

* Ak nastavite detsku poistku vtedy, ked' nemate nastavenu ziadnu ¢asovu funkciu (iba zobrazenie
denného ¢asu), rdra nebude fungovat.

* Ak nastavite uzamknutie po nastaveni niektorej z ¢asovych funkcii, rira bude fungovat normaine,
ale nebudete méct menit nastavenia.

e Ak su tladidla uzamknuté nemézete menit rezim pecenia ani doplnkové funkcie. M6Zete vypnut
len samotné pecenie.

¢ Tlacidla zostanu uzamknuté aj po vypnuti riry. Aby ste mohli vybrat d'alSi rezim pec€enia, uzamknutie
sa musi najprv deaktivovat.
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Wi-Fi ovladanie

Zapnite spotrebis. O .
Do nastaveni funkcii modulu Wi-Fi sa dostanete, pomocou rézne dlihych dotykov = .
Ak ste saomylom dotklitlacidla = , mbzete nastavenie zrusit opatovnym dlhym dotykom (18 sekund)

na

< >6s<9s

P U
L

=T >9s8<12s

P U
[

<T>15s<18s

U OFF
=

/—\

Zapnutie modulu Wi-Fi:
DIhym dotykom (3 sekundy) na = sa zobrazi na displeji WIFI ZAPNUTA
pre zapnutie modulu Wi-Fi. Symbol = blika.

Pripojenie spotrebica:

DIhym dotykom (od 3 do 6 sekuind) na = sa zobrazi na displeji
NASTAVENIE PRIPOJENIA.

OPOMBA: Pre dal$ie nastavenia postupujte podla pokynov v aplikacii
ConnectLife.

Pripojenie d’alSich pouzivatel'ov:

DIhym dotykom (od 6 do 9 sekiind) na = sa zobrazi na displeji
PAROVANIE.

Toto nastavenie pouZite, ak chcete pomocou aplikacie ConnectLife pripojit
k spotrebicu d'alSich pouzivatelov.

POZNAMKA: Pre d'al$ie nastavenia postupujte podia pokynov v aplikacii
ConnectLife.

Odstranenie vSetkych sparovanych pouzivatel'ov::

DIhym dotykom (od 9 do 12 sektnd) na = a zobrazi na displeji ZRUSIT
VSETKY PAROVANIA.

Toto nastavenie pouzite, ak chcete odstranit vSetkych sparovanych
pouzivatel'ov prostrednictvom aplikacie ConnectLife.

Vypnutie modulu Wi-Fi:
Pripojenie Wi-Fi vypnete dihym dotykom (od 15 do 18 sekind) na = . Na
displeji sa zobrazi WIFI VYPNUTA.

Riadenie dialkového ovladania rury

/\ VAROVANIE!

Dialkové monitorovanie spotrebi¢a prostrednictvom mobilného zariadenia nenahradi
osobnu kontrolu procesu pecenia v rure. VZzdy pravidelne a osobne kontrolujte, ¢o sa v
rure skutoc¢ne deje.

Dotknite satlacidla = . Na displeji sa rozsvieti symbol Remote, ktory signalizuje moznost dialkového
ovladania prostrednictvom aplikacie ConnectLife,



Wi-Fi ovladanie

‘3" INFORMACIA!

Niektoré funkcie pristupu na dialku nie su z bezpecnostnych dévodov k dispozicii.

Ak je rura v pohotovostnom rezime a otvorite dvierka rdry, musite znova aktivovat volbu
dialkového ovladania.

Ak pocas pecenia otvorite dvierka, moznost dialkového ovladania rary sa vypne.

Akakol'vek aktivita pouzivatel'a na ovladacej jednotke, automaticky vypne moznost dialkového
ovladania rury.

PreruSenie ¢i ukoncenie programu je jedina moznost, ktora je povolena bez ohl'adu nato, i je
dialkové ovladanie povolené alebo nie.

Dialkové ovladanie je pri pouziti mikrovinného rezimu vypnuté (neplati pre kombinované
mikrovinné rezimy).

/\ VAROVANIE!

Vzdy dbajte na to, aby sa rira pouzivala spravne a v stulade s navodom, najma pri pouziti
pristupu na dialku. Nespustajte riiru pomocou pristupu na dialku, ak si nie ste isti, ¢o
presne v nej je.

Stav Wi-Fi Symbol Wi-Fi na displeji

Wi-Fi nie je povolena. Wi-symbol svieti s polovi¢nou intenzitou.

Wi-Fi je povolend a uspesne pripojené k serveru. Symbol Wi-Fi svieti s plnou intenzitou.

Wi-Fi je povolena a: Wi-Fi ymbol svieti s plnou intenzitou a blika.

pripaja sa k serveru,
nastavuje sa alebo sa pripaja,
Ziadne pripojenie k serveru.

Ovladanie rury na dialku nie je povolené. Na displeji nesvieti symbol REMOTE.

Ovladanie rury na dialku je povolené. Na displeji svieti REMOTE s pInou intenzitou.
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VSeobecné tipy na pecenie

Vybavenie:

Pouzivajte prisluSenstvo vyrobené z tepelne odolnych a nereflexnych materidlov (dodavané plechy
na pecenie, smaltované nadoby, sklenené tepluvzdorné nadoby). Svetlé materialy (uslachtila ocel
alebo hlinik) odrazaju teplo, takze jedlo v nich sa horSie tepelne spractva.

Plechy na pecenie vzdy zasunte az do konca vodidiel. Ked pri peceni pouzivate rost, tak nan
polozte pekac vzdy do stredu.

Na dno rury neodkladajte plechy na pecenie, jedlo ani iné predmety. Takéto pouzitie mdze spdsobit
trvalé poSkodenie vnutorného povrchu rdry a nepriaznivo ovplyvnit bezpe€nost a u¢innost
spotrebica.

Nezakryvajte dno rury alebo rost hlinikovou féliou.

Formy na pecenie vzdy kladte na rost.

Ak pouzivate papier na pecenie, uistite sa, ze je vysoko odolny voci teplu. Vzdy ho spravne
odstrihnite. Jeho pouzitie zabrariuje tomu, aby sa jedlo prilepilo na plech a ul'ahéuje jeho odstranenie
z plechu.

Ked' jedlo pripravujete priamo na roste, vlozte univerzalny plech o jednu Uroven nizSie, aby
zachytaval Stavu.

Priprava jedla:

Aby ste pri peceni dosiahli optimalne vysledky, odporiéame vam dodrziavat pokyny uvedené v
tabul'ke na pripravu jedal. Vyberte nizsiu uvedenu teplotu a minimalny ¢as pec¢enia, potom na konci
pecenia skontrolujte vysledok a upravte nastavenia podla potreby.

Ak peciete podla receptov zo starSich kucharskych knih, tak pouzivajte rezim spodného a horného
ohrevu (klasicky) a o 10 ° C niz8iu teplotu, ako je uvedené v recepte.

Pri pe€eni vacsich kusov méasa alebo peciva s vy$$im obsahom vody sa v rdre vytvori vacsie
mnozstvo pary, ktord méze na dverach rdry vytvarat kondenzat. Toto je normalny jav, ktory nevplyva
na prevadzku spotrebica. Ked' skonéite s pe¢enim, utrite dvierka a sklo dvierok dosucha.

Energeticka uc¢innost

Ruru predhrajte len v pripade, Ze je tak uvedené v recepte alebo v tabulkach v tomto navode na
pouzitie. Ak pouzivate rychle predhrievanie, nevkladajte jedlo do rary, kym nie je Uplne predhriata,
s vynimkou pripadov, ked' je uvedené inak. Ohrev prazdnej rury spotrebuje vela energie, takze
pokial je to mozné, odporid€¢ame vam, aby ste piekli niekol'ko jedal za sebou alebo niekolko jedal
sucasne.

Pocas pecenia vyberte z rury vSetko nepotrebné prisluSenstvo.
Pocas pecenia neotvarajte dvierka rury, pokial to nie je nevyhnutné.

Pri dlhsich programoch pecenia mézete rdru asi 10 minut pred vyprsanim ¢asu pecenia vypnut a
vyuzit nahromadené teplo.

Pouzivanie mikrovin

Pouzivajte vhodné nadoby (sklenené, keramické atd'.).

Na varenie zeleniny pouzivajte nadobu s vekom. Do nadoby pridajte na kazdych 100 g potravin 1
polievkovu lyzicu vody.

Potraviny po¢as rozmrazovania otocte alebo zamieSajte.



VSeobecné tipy na pecenie

Tabul'ka k peceniu

POZNAMKA: Pokrmy ozna&ené v tabulke:

- jedna hviezdicka * , opakovane mieSajte a otacajte, dve hviezdi¢ky ** , predhrejte ruru. V takom
pripade nepouzivajte rezim rychleho predohrevu.

Jedlo Hlem ] fiec ©min
PECIVO A PEKARSKE VYROBKY

kolace pecené vo forme

60 3 _
Piskétovy muénik _ 160-170 30-40
45 1
60 2 _
kolag z krehkého cesta s pinkou _ 170-180 60-80
45 1
mramorova babovka 60/45 2 _ 180-190 50-70
kolaée z kysnutého cesta 60/ 45 1 - 170-180 50-60
60 3
linecky kol&g, tart A 170-180 35-45
45 2
60 35-45
brownies 2 A 170-180
45 30-40
zakusky, rezy
§tradra 60/45 2 X 170-180 50-60
§tradra, mrazend 60/ 45 2 X 200-210 80-100
60 3 30-40
piskotova rolada A 160-170
45 1 25-35
buchty 60/45 2 — 180-190 30-40
drobné pecivo
60 3
mafiny 140-150** 25-35
45 2
60 3
pecivo z kysnutého cesta 170-180 20-30
45 2
60 2+4
pecivo z kysnutého cesta, 2 Urovne ® 160-170 30-40

45 1+3
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VSeobecné tipy na pecenie

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Jedlo

kolace z listkového cesta

kolace z listkového cesta, 2 Urovne

krehké pecivo

striekané pecivo

krehké pecivo

krehké pecivo, 2 urovne

snehové pusinky

snehové pusinky, 2 Urovne

zlepované pusinky (makrénky)

chlieb

kysnuté cesta

chlieb na plechu

chlieb vo forme

plochy chlieb (focaccia)

lem
60
45
60
45

60
45
60
45
60
45

60/45

60
45

60

45

60
45

60

45

60
45

60/45

3

1
2+4
1+3

N W N W

2+4
1+3

2+4
143

fc

190-200

160-170**

140-150™*

160-170**

160-170™*
80

100**

140
130
140
130

30

220 **
190-200
220 **
190
230
190-200
200 **
220 **
180

®min

10-20

15-25

10-20

20-30

25-35

15-25

15-25

110-130

110-130

10
15-20
10
15-20

30-60

40-55
40-55
15
25-40

30-45

40-50
20
5-15



VSeobecné tipy na pecenie

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Jedlo EI‘?N |:| fec ®min
60 3 _

Cerstvé zemle _ 200-210 ** 15-25
45 2
60 2+4 20-30

Serstvé zemle, 2 Grovne ) 200-210 **
45 1+3 15-25
60 5 —

hrianky L3 5-15
45 4

zapecené oblozené chlebicky 60/45 4 w L2 3-10

pizza a ostatné jedla

60 max
pizza 1 ® 4-12
45 _ max**
60 2+4 15-25
pizza, 2 Urovne ® max
45 1+3 20-30
60 15-20
mrazena pizza 2 A 210-220
45 — 15-25
60 2+4
mrazena pizza, 2 Urovne ) 210-220 15-25
45 1+3
krehky slany kolag, quiche 60/45 2 X 190-210 50-60
60 _ 35-45
slany kolag, burek 1 _ 200-210
45 40-50
MASO
hovéadzie a telacie maso
hovadzia roStenka (chrbat), 1,5kg 60/45 2 — 160-170 160-190
hovadv2|a §V|eckowca, stredne 60/ 45 5 : 180-190 35.45
prepecena,1 kg
A XL 4 60 2
hovadzia svieckovica, pomalé — 100-120 150-240
pecenie 45 1 -
hovaglme steaky, dobre prepecené, 60/ 45 3 o~ Lo 20-30
hrubé 3 cm
60 4 —
hamburgery, hrubé 3 cm L3 30-40

45 3
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VSeobecné tipy na pecenie

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Jedlo

telacia panenska svie¢kovica 1,5
kg

bravéové maso

bravéoveé karé, krkovi¢ka 1,5 kg

brav¢ové pliecko, 1,5 kg

bravéové filé, 400 g, pomalé
pecenie

bravéoveé karé, krkovi¢ka, pomalé
pecenie

bravéovy bé¢ik pomalé pecenie

bravCové kotlety, hrubé 3 cm

hydina
hydina, 1,2 - 2,0 kg

hydina s pinkou, 1,5 kg

hydina, prsia

kuracie stehna

kuracie kridelka

hydinové prsia, pomalé pecenie

masoveé jedla

bochnik z mletého mésa,1 kg

klobasy na grilovanie

Elcm
60
45

60
45
60
45
60
45

45
60
45
60
45

60/45

60/45

60
45
60/ 45
60
45
60
45

60/45

60
45

w A N W

N W N W

@ @

&

frc

190-200

190-200

180-190

100-120

100-120

120-140

220-230

200-210/360

170-190
170-180
190-200/600

210-220

100-120

170-180

L2

®min

90-110

70-100
85-100

90-120

200-300
250-350

150-240

210-310

25-35

45-60

100-120

60-90

20-30

35-45

40-80

60-70

30-40*
20-30*



VSeobecné tipy na pecenie

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Jedlo EI‘?N |:| fec ®min

RYBY A MORSKE PLODY

60 230-240/360
celaryba, 350 g 3 & 20-30*
45 200-220**
60 4
rybie filé, hrubé 1 cm w 210-220 5-15
45 3
60 4
rybi rezen, hruby 2 cm Py 160-170 15-25
45 3
60 4
musla sv. Jakuba (hrebenatka) w 220-230 ** 5-15
45 3
60 _— 20-30
krevety 4 L1
45 15-25
ZELENINA
brokolica, cela, 500 g 60/45 1 750 8-10
brokolica, kvety, 500 g 60/45 1 750 5-15
hrach, 2,5 kg 60/45 1 750 20-30
karfiol, kvety, 500 g 60/45 1 750 8-10
mrkva, cela, 500 g 60/45 1 1000 13-14
$pargla, 500 g 60/45 1 750 8-10
60 3
pedené zemiaky, platky A 190-210 40-50*
45 2
60 3 —
pecené zemiaky, rozpolené > 200-220 30-40*
45 2
60 3 —
plnené zemiaky Py 200-210 25-35
45 2 —
hranolky, domace 60/45 2 @ 210-220 25-35*
60 4 10-20*
mieSana zelenina, platky Py 200-210
45 2 15-25*
plnena zelenina 60/45 2 _ 200-210 40-50

OBILNINY A CESTOVINY



VSeobecné tipy na pecenie

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

Jedlo EI‘?N |:| fec ®min
750 20-30
ryza 60/45 1
600 2-10
750 25-30
hneda ryza 60/ 45 1
600 2-10
rizoto 60/45 1 750 20-30
cestoviny 60/45 1 1000 15-25
1000 10-15
celozrnné cestoviny 60/45 1
600 5
1000 10
ravioli 60/45 1
750 35
BEZNE VYROBKY - MRAZENE
hranolky 60/45 2 X 200-210 25-35
60 2+4 30-40*
hranolky, 2 Urovne ® 200-210
45 1+3 40-50*
kuracie medaildnky 60/45 2 @ 210-220 15-20*
60 3 — 20-35*
rybie ty€inky > 210-220
45 2 20-30"
lasagne, 400 g 60/45 2 () 210-220** 40-50
zelenina narezana na kusky 60/45 2 @  200-210/360  30-40*
100 20
60 3
170 15-20
francuzske croissanty A
100 20
45 1
170 15-20
NAKYPY, SUFFLE A GRATINOVANE JEDLA
60 1 ” 180-200/360
zemiakova musaka &5 30-45
45 2 180-190

lasagne 60/45 2 &5 180-200/360 30-40



Pokracovanie predchddzajtcej tabulky
60 1 750

1

sladky nakyp

sladké soufflé

gratinované jedla

plnené tortilly, enchiladas

syr na grilovanie

popcorn
tekutiny

rozpustanie masla/Gokolady

45
60
45
60
45

60/45

60
45

60/45

60/45

60/45

VSeobecné tipy na pecenie

NN W NN

170-180

180 **

170-190

180-190

L1

15-25
35-45

16-20
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VSeobecné tipy na pecenie

Pecenie s teplotnou sondou (AFOOD PROBE)

(v zavislosti od modelu)

Teplotna sonda umoznuje presné sledovanie vnutornej teploty pripravovaného jedla po€as pecenia.

/\ VAROVANIE!

Teplotna sonda nesmie byt v bezprostrednej blizkosti ohrevnych telies.

1. Kovovy hrot sondy zapichnite do mésa v mieste, kde je najhrubsie.
POZNAMKA: Ak chcete vstipit do peéenia s teplotnou sondou, musite najprv prerusit aktualny
proces pecéenia a potom zapojit teplotni sondu do zasuvky. Ked zasuniete sondu do zasuvky
tak sa funkcie rury, ktoré boli predtym nastavené vymazu.

2. Odskrutkujte kryt zasuvky v pravom hornom prednom rohu rury (podla modelu spotrebica) a
zasurite zastréku sondy do zasuvky.

Dotknite sa tlagidla < alebo > a vyberte automatické alebo manuélne nastavenie.

3. -V manuélnom rezime sa na displeji zobrazi okrem rezimu symbol /\ a prednastavena teplota
pecenia (v rozsahu teplét do 210 °C), ktord mozno zmenit. Nastavte vnutornu teplotu jedla (v
teplotnom rozsahu od 30 do 99 ° C). Pouzitie manualneho rezimu je znazornené na obrazku
vysSie.

- Pri automatickom reZime si stiaéanim tlagidla < alebo > vyberiete jedlo. Recepty maju
prednastaveny rezim, teplotu a ¢as pecenia. MéZete zmenit stuper zapecenia
POZNAMKA: Pri pouziti sondy nie je mozné nastavit das peéenia.

4. Nastavenie potvrdite dotykom tlagidla D> Il .
Pocas pecenia sa na displeji striedavo zobrazuje nastavena a aktualna teplota jedla. Podla
potreby moZete pocas prevadzky zmenit teplotu peéenia alebo koneénu vnutornu teplotu pokrmu.

5. Ked sa dosiahne nastavena vnutorna teplota pokrmu, rdra prestane pracovat. Na displeji sa
zobrazi Pe¢enie ukonéené. Zaznie zvukovy signal, ktory mézete vypnut stla¢enim fubovolného
tlac¢idla. Po jednej minute sa zvukovy signal vypne automaticky.

‘2~ INFORMACIA!

Pouzivanie teplotnej sondy povoli automaticky rezim vol'by varenia.



VSeobecné tipy na pecenie

Spravne pouzitie sondy podl'a druhu mésa:

¢ hydina: zapichnite sondu do najhrubsej ¢asti pfs,

e maso: zapichnite sondu do chudej ¢asti, ktora nie je prerastena tukom,
* malé kusy méasa s kostou: zapichnite sondu v mieste pri kosti,

* ryby: zapichnite sondu za hlavou, smerom k chrbtici.

/\ VAROVANIE!

Po pouziti sondu opatrne vyberte z jedla, odpojte ju zo zasuvky a o€istite. Zaskrutkujte

kryt zasuvky.

Odporucané Grovne zapecenia pre rozne druhy masa

Druh jedla

HOVADZIE MASO

Hovéadzie maso,
roStenka

hovéadzie maso,
svieCkovica

pecené hovadzie maso
(roastbeef)

hamburgery

TELACIE MASO

telacie maso,
panenska svieckovica

telacie maso, chrbat

BRAVCOVE MASO

karé, krkovicka

bravéové maso,
svieCkovica

bochnik z mletého
masa

JAHNACIE MASO

jahfacie maso

BARANIE MASO

jemne, .
mierne BN prepecené e
[ 1/Bcy opecené prepeéené °cl prepeéené
: [°C] [°C]
[°C]
—_ /170/2 48-52 53-58 59-65 68-73
_ /140 /2 49-53 54-57 58-62 63-66
49-53 54-57 58-62 63-66
@ /160/3
- 4-57 - - 71-74
/ Vysoké / 4 54-5 60-63 66-68
—_ /140/2 49-53 54-57 58-62 63-66
_ 1160/ 2 49-53 54-57 58-62 63-66
~ 170/3 / / 65-70 75-85
= 140/ / / 60-69 /
@ /170/2 / / / 80-85
= 170/3 60-65 66-71 72-76 77-80
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VSeobecné tipy na pecenie

Pokracovanie predchddzajtcej tabulky

baranie maso -

— /170/3
HUSACINA
kozl'acie maso — /170/3
HYDINA
hydina, cela e

& [210/2
hydina, prsia /170/2
RYBY A MORSKE PLODY
pstruhy ~

& /210/4
tuniak 7 /Stredné/4
losos

" /Stredné /4

60-65

60-65

66-71

66-71

72-76

72-76

62-65

55-60

52-55

77-80

77-80

82-90

62-65



Udrzba a &istenie

N\ VAROVANIE!
Spotrebi¢ odpojte zo siete a pockajte, kym nevychladne.

Deti by nemali spotrebi¢ Eistit ani vykonavat jeho udrzbu bez dozoru.

Aby sa rura jednoduchsie Cistila, jej vnutro a plechy su pokryté Specialnym smaltom, ktory ma

hladky a odolny povrch.

Spotrebi¢ pravidelne Eistite teplou vodou s pridanim prostriedku na ruéné umyvanie riadu a taktiez

priebezne odstrariujte velké necistoty a vodny kamen. Pouzivajte ¢istd makku handri¢ku alebo

Spongiu.

Nikdy nepouzivajte agresivne a drsné Cistiace prostriedky (hrubé Spongie a Cisti¢e, odstrafiovace

hrdze, Skrabky na sklokeramické dosky).

e Zvysky jedla (tuk, cukry, bielkoviny) sa m6zu pocas pouzivania zariadenia zapalit, preto pred

kazdym pouzitim odstrarite hrubé nedistoty z vnutra rdry a riadu.

* Vybavenie rary je vhodné do umyvacky riadu. Vysuvné vodiace liSty nie st vhodné na tento spdsob
Cistenia.

VonkajSok spotrebica Horucou mydlovou vodou a mékkou handri¢kou odstrarite necistoty a

povrchy utrite do sucha.

Vnutro spotrebica Na odolné alebo velmi silné necistoty pouzivajte bezné Cistiace
prostriedky na rury. Ak pouZzijete tieto prostriedky, riru musite dokladne
utriet vihkou handri¢kou, aby ste odstranili ich zvysky.

Prislusenstvo a vodidla Ocistite teplou mydlovou vodou a vihkou handri¢kou. Odolné necistoty
odporu¢ame vopred namodit a pouzit kefu.

V pripade neuspokojivych vysledkov Cistenia, postup zopakuijte.

Na &istenie stropného krytu rary nikdy
nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky,
abrazivne Cistiace prostriedky, drsné hubky,
odstrafiovace Skvfn alebo hrdze atd'.
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Udrzba a &istenie

Cistenie s parou
AQUA CLEAN program ul'ahéuje odstrafiovanie Skvfn z vnutra rury.
Tato funkcia je najefektivnejSia, ak ju pouzivate pravidelne, po kazdom peceni.

Pred kazdym spustenim Eistiaceho programu odstrante z vnutra rury vSetky viditelné necistoty a zvySky
jedla.

/\ VAROVANIE!

RezimFUNKCIA AQUA CLEAN pouzivajte, ked’ je rura uplne vychladnuta.

coe >5x v

Do prvého vodidla vliozte sklenent misku na pec€enie a nalejte donho 0,15 | teplej vody.

2. Zapnite spotrebié a vyberte ... . Dotykom tladidiel < alebo > vyberte CISTENIE. Potvrdte
tlac¢idlom ' a otvorte podponuku.

3. Potvrdte tlac¢idlom +/ . Program trva 8 minut. Po skonéeni programu sa na displeji zobrazi
napis End.

4.

Po dokonéeni programu opatrne vyberte plech s ochrannymi rukavicami (méze na fiom byt este
stale trochu vody). Skvrny poutierajte vihkou handrigkou a mydlovou vodou. Ked je &istenie
hotové, treba spotrebi¢ este dokladne utriet vihkou handri¢kou, aby sa odstranili vSetky zvysky
Cistiacich prostriedkov.

Ak su vysledky Eistenia neuspokojivé (v pripade odolnych necistét), musi sa proces Cistenia
zopakovat.

Odstranenie drétenych a pevnych vysuvnych vodiacich prvkov.
Na Cistenie vodidiel pouzivajte bezné Cistiace prostriedky.

=

!

i

i

1.

Skrutku odskrutkujte skrutkova¢om (médzete tiez pouzit vhodnu mincu, ktora sa zmesti do
priehlbiny na hlave skrutky).
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Udrzba a &istenie

Pokracovanie predchddzajicej tabulky

2. Vyberte vodidla z otvorov na zadnej stene.

POZNAMKA: Davajte pozor, aby ste nestratili rozpery namontované na drétenych vodidlach. Po
vycisteni rozpery namontujte naspét.

Po vycisteni dotiahnite skrutky na vodidlach pomocou skrutkovacéa. Pri opatovnej instalacii vodidiel
sa uistite, Ze ich montujete na rovnaku stranu, na akej boli namontované pred odstranenim.

‘2~ INFORMACIA!

Pri vyberani vodidiel davajte pozor, aby ste neposkodili smalt.

Vymena Ziarovky

Ziarovka je spotrebny material, a preto sa na fiu nevztahuje zaruka. Pred vymenou Ziarovky vyberte

vsetko prisluSenstvo z rary.
Halogénova ziarovka: G9, 230 V, 25 W

Rura je vybavena halogénovou lampou.
Tento vyrobok obsahuje svetelny zdroj triedy energetickej ucinnosti (G).

/\ VAROVANIE!

Ziarovku vymienajte iba vtedy, ked’ je spotrebi¢ odpojeny od elektrickej siete.
Davaijte pozor, aby ste neposkodili smaltovany povrch. Pouzite ochranné rukavice, aby ste

sa nepopalili

1. Odskrutkujte Styri skrutky. Odstrarite kryt a sklo.
2. Vyberte halogénovu ziarovku (na l'avej a pravej strane) a vymente ju za novd.

POZNAMKA: Na kryte je tesnenie, ktoré by nemalo byt odstranené. Tesnenie by malo padnut presne
na stenu rary.
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RieSenie problémov

Akékol'vek opravy pocas trvania zaru¢nej doby moze vykonavat len servisné stredisko
autorizované vyrobcom.

Pred opravou sa uistite, Ze je spotrebi¢ odpojeny z elektrickej siete, tak, Ze odstranite poistku alebo
vytiahnete zastré¢ku zo zasuvky.

Pri neodbornych zasahoch alebo opravach spotrebi¢a hrozi riziko zranenia elektrickym priudom
alebo skratu, preto ich nevykonavajte. Takuto pracu nechajte na kvalifikovaného odbornika.

V pripade, ak sa vyskytnu na spotrebi¢i mensie poruchy, skuste pomocou tychto pokynov, poruchu
odstranit sami.

Ak spotrebi¢ v zaruénej dobe odnesiete do servisu a zisti sa, ze nefunguje kvéli nespravnej obsluhe
alebo manipulacii, opravu si budete musiet zaplatit sami.

Navod na obsluhu si odlozte pre pripadné neskorsSie pouzitie alebo pre nasledujuceho viastnika
spotrebica.

Nasledujuce rady vam pomézu odstranit niektoré bezné problémy.

Tabulka problémov a ich rieSeni
Problém/chyba Pric¢ina

Hlavny isti¢ vo vasej domacnosti Zavolajte servisného technika.
¢asto vypadava.

Osvetlenie rury nefunguje.

Ovladacia jednotka nereaguje, displej
je zamrznuty.

Vymena ziarovky v rure je popisana v kapitole Vymena
Ziarovky.

Obrazovku resetujete podrzanim tla¢idla na zapnutie na 8
sekund.

Odpojte spotrebic zo siete na niekol'ko minut (odskrutkujte
poistku alebo vypnite hlavny vypinac¢), potom ho znova
pripojte k elektrickej sieti a zapnite raru.

Na displeji sa zobrazuje chyba Err X. Vyskytla sa porucha elektronického modulu. Odpojte
Ak je &islo chyby dvojciferné, zobrazi spotrebic zo siete na niekolko mindt.
sa Err XX. Ak porucha pretrvava, zavolajte do servisu.

Hromadenie kondenzatu na vnutornej Tento jav je normalny pri vareni jedla s velkym mnoZstvom
strane skla. tekutiny, napr. zemiakov, tvarohu atd’. Po pouziti nechajte

sklo vychladnut a potom odistite zvy$né kvapky.

V rure sa objavuje iskrenie. Uistite sa, Ze su vSetky kryty osvetlenia pevne dotiahnuté

a vSetky rozpery namontované na drétenych vodidlach.
Uistite sa, Ze su vodiace liSty spravne umiestnené v
spotrebici.

Ak problémy pretrvavaju aj napriek dodrzaniu vyssie uvedenych pokynov a rad, zavolajte autorizovany
servis. Opravy a zaruéné naroky vyplyvajuce z nespravneho pripojenia alebo pouzitia spotrebi¢a nie
su kryté zarukou. V takom pripade si naklady na opravu hradite sami.



RieSenie problémov

Typovy Stitok - udaje o spotrebici
Typovy §titok so zakladnymi informéaciami o spotrebici je umiestneny na okraji rury. Podrobné informacie
o type a modeli najdete tiez v zaruénom liste.

XXXXXX ———

XXXXXX ———— XXXXXX ———

XXXXXX  XXXXXX  XXXXX XXXXXX

XX XXXXX

oo+ ||
123 4

1. Sériové Cislo

2. Model

3. Typ

4. Obchodna znacka

5. Kod
6. QR kdd
7. Technické udaje

8. Oznacenia/symboly dodrziavania
suladu s predpismi
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Informacie o sulade so smernicou

Typ radiového zariadenia: Vstavany modul WiFi/BLE
Indikator Wi-Fi

Pracovny frekvenény rozsah: 2412 ~ 2472 MHz
Maximalny vysielaci vykon: 19.99 dBm EIRP
Maximalny zisk antény: 3.26 dBi

Indikator Bluetooth

Frekvenény rozsah: 2402 ~ 2480 MHz
Vysielaci vykon: 10.00 dBm
Typ emisie: F1D

Spolocnost vyhlasuije, Ze zariadenie s funkciou Connecilife je v sulade so zakladnymi poZiadavkami
a d'alSimi prisluSnymi ustanoveniami Smernice 2014/53/EU. Podrobné vyhlasenie o zhode najdete na
webovej adrese https://auid.connectlife.io na stranke vasho zariadenia medzi dodatoénymi dokumentmi.

‘2 INFORMACIA!

Projekt pouziva graficku kniznicu LVGL pre svoje grafické pouzivatel'ské rozhranie.



i

Ochrana zivotného prostredia

Balenie je vyrobené z materialov Setrnych k Zivotnému prostrediu, ktoré
sa daju recyklovat, zlikvidovat alebo zniéit bez poSkodenia zivotného
prostredia. Z tohto dévodu je obalovy materiél riadne oznaceny.

Znacka na vyrobku alebo na jeho obale znamena, ze s vyrobkom by sa
nemalo narabat ako s beznym domovym odpadom. Vyrobok by sa mal
odniest do autorizovaného centra uréeného na spracovanie odpadu z
elektrickych a elektronickych zariadeni.

Spravna likvidacia vyrobku poméze zabranit negativnym vplyvom na
zivotné prostredie a zdravie ludi, ktoré by sa mohli objavit v pripade
nespravnej likvidacie vyrobku. Pre podrobnejSie informacie o likvidacii a
spracovani vyrobku kontaktujte prislusny miestny organ zodpovedny za
spracovanie odpadov, spolo¢nost na likvidaciu odpadov alebo obchod,
v ktorom ste vyrobok zakupili.

Vyhradzujeme si pravo na vykonanie akychkol'vek zmien v tomto navode na pouZzitie.
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Test jedla

EN60350-1: Pouzivajte iba prisluSenstvo dodavané vyrobcom.
Vzdy vlozte plech na pecenie do koneénej polohy na drétenom vodidle. Kolace vo formach umiestnite
podl'a obrazka.

* Spotrebic¢ vopred predhreijte, kym nedosiahne poZzadovanu hodnotu. Nepouzivajte pritom rezim
rychleho predohrevu.

** Spotrebic¢ predhrejte 5 minut vopred. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.

*** Spotrebi¢ predhrejte 10 minut vopred. Nepouzivajte pritom rezim rychleho predohrevu.

1) Obratte po 2/3 doby pecenia.
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PECENIE
umiestnenie
Jedlo vybavenie foriemna []lem fec ®min ]
pecenie
60 3 130** 35-45 _
susienky — plytky plech na -
jednourovriové pecenie —
45 2 140 35-45 _
60 3 140-150 30-40
susienky — plytky plech na @
jednouroviiové pecenie
45 2 140 40-50 A
60 2,4 135*** 35-45
susSienky — plytky plech na @
dvojurovriové  pecenie
45 1,3 140 40-55 A
. . 60 3 160-170**  20-30 —
kolace - plytky plech na
jednourovriové pecenie —
45 2 160-170 25-35 _
. , 60 3 150-160**  25-35 ®
kolace - plytky plech na
jednouroviiové pecenie
45 2 160-170***  25-35 ®d
. . 60 2,4 140 30-40 )
kolace - plytky plech na
dvojuroviiové  pecenie
45 1,3 160-170 40-50 A
okruhla plechova 60 1 160*** 25-35 —
Piskétovy forma na pecenie, -
mucénik priemer 26 cm/ " —
rost 45 2 160 25-35 _
okruhla plechova 60 3 170-180**  25-35 A
PiSkétovy forma na pecenie,
muénik priemer 26 cm/
rost 45 1 165 25-35 D



Pokracovanie predchddzajicej tabulky

PECENIE

2 x okruhla 60
plechova forma
jablkovy kola¢  na pecenie, OO
priemer 20 cm/ 45
rost
2 x okruhla 60
plechova forma
jablkovy kola&  na pecenie, QQ
priemer 20 cm/ 45
rost
GRILOVANIE
hrianky rost 60/ 45
Burgery) rost + plech na
odkvapkavanie 60/45
tuku
TEPELNE SPRACOVANIE MIKROVLNAMI
Jedlo vybavenie fem
vajecny krém, 1000 g sklenena nadoba, priemer 60
25x25 cm, nezakryta +
skleneny pekacé 45
okruhla sklenena nadoba, 60
PiSkétovy muénik priemer 22 cm, nezakryta +
skleneny pekacé 45
sklenena nadoba, priemer 60
bochnik z mletého .
A 25x12,5 cm, nezakryta +
mésa, 900 g , v
skleneny pekac 45
60
rozmrazovanie skleneny pekad
mletého masa, 500 g ye
45

1

1

60-170"**

70-180™**

175

170-180

max

max

e
LN}

360

360

360

360

600
360

600
360

180
90

180
90

Test jedla

70-90

70-90

70-90

@

70-90

<)

5-15

30-45

©Omin

30-40

28-33

25-30

15-20
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Test jedla

PECENIE S KOMBINOVANYMI REZIMAMI

Jedlo

gratinované
zemiaky

torta

kuracie méso,
1,2kg

vybavenie

okruhla sklenena nadoba,
priemer 22 cm, nezakryta
+ skleneny pekac

okruhla sklenena nadoba,
priemer 22 cm, nezakryta
+ skleneny pekac

sklenena nadoba,
nezakryté + skleneny
pekacé
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60

45

60/45

fc
170-180
180-190
170-180

180-190

220

0
LR

600

600

180

90

360

©min

40-55

35-50

35-45

30-40

45-55

& O

@ o =



el ASKO

LI ce

946748 -a3



	Predná strana
	Obsah
	Úvod
	Bezpečnostné opatrenia
	Bezpečné používanie mikrovlnnej rúry

	Ďalšie dôležité bezpečnostné varovania
	ConnectLife
	Popis zariadenia
	Vybavenie spotrebiča
	Vypínač dvierok rúry
	Vodidlá
	Vybavenie a príslušenstvo rúry

	Ovládací panel

	Pred prvým použitím spotrebiča
	Prvé spustenie spotrebiča
	Kalibrácia pomocou teplotnej sondy

	MIikovlnná funkcia
	Používanie rúry - výber nastavení pečenia
	Základná ponuka - Manuálny režim pečenia
	Výber režimu pečenia
	


	Časovač - Funkcie časovača
	Nastavenie doby pečenia
	Nastavenie časovača
	Nastavenie konca pečenia

	Pečenie po etapách ( + ponuka)
	Mikrovlny
	Mikrovlnný výkon

	Automatické programy
	Doplnkové programy

	Začiatok procesu pečenia
	Koniec pečenia a vypnutie rúry
	Gratinovanie ( + menu)
	Zapekanie zospodu
	Uložiť program - ukladanie vlastných nastavení

	VÝBER VŠEOBECNÝCH NASTAVENÍ
	Zamknutie obrazovky (+ Ponuka)

	Wi-Fi ovládanie
	Riadenie diaľkového ovládania rúry

	Všeobecné tipy na pečenie
	Tabuľka k pečeniu
	Pečenie s teplotnou sondou (FOOD PROBE)
	Odporúčané úrovne zapečenia pre rôzne druhy mäsa


	Údržba a čistenie
	Čistenie s parou
	Odstránenie drôtených a pevných výsuvných vodiacich prvkov.
	Výmena žiarovky

	Riešenie problémov
	Tabuľka problémov a ich riešení
	Typový štítok - údaje o spotrebiči

	Informácie o súlade so smernicou
	Ochrana životného prostredia
	Test jedla

